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ILLVSTRISSS"SIG®" 
Mio Sig, e Padron Colendifs. 


| CHE pollo fario , Padrone Illuftriflimo , per 
farle vedere , che le fug infinite grazie me le 
han refo feruitore d’obgatiflima diuozio- 
ne , fenon publicarmele tale per tutti i fecoli 
sù le mie Stampe? o sò bene, che Ellaco, 
fauori partecipatimi , non pretefe altro, che 
fodisfare alla innata fua generofità „e beneficenza; ma farebbe 
anche troppo palefe ingratitudine lamia, quando non fapefli 
|. almeno confeflare col debito l'impotenza mia al pagarlo e la 
| buona volontà al riconofcerlo + E perche io bramo dureuole 
al maggior fegno quefta teftimonianza , la voglio afa in 


fronte alla Economia del Sig. Vincenzo Tanara, le cui molti» 


i plicate copie {pacciarefi in breuiflimo tempo mi fan credere 
I l'Operatale di pregio;e così accetta alla curiofa erudizione del 
noftro fecolo, che fe ne poffa fperare quella eternità, che con 
tante fatiche viene affertata da tutti gli Scrit&#, mada pochif- 
fimi confevuita. Conofeo che al merito fublime della Ill. 
fua Perfona, e Famiglia doùriafi vn'Opera, che di quefto folo 
| shauefle fatto il fuggetto prendendo à celebrare la Nobiltà 
della Profapia; che per fe fteffa è fi chiara, e perle numerote 
Allianze delle più rinomate Cafe d’Italia hà non poco accre- 
Teiuti i propri fplendori:e fe bene baftarian folamente la Ge- 
nerofifsima Cala Malefpini ge eri Tronchi de Ferretti, de 
re 2 ne- 
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Ricci,e de' Ruberti per apportar ftraordinario lume à qualun= 
que ofcurità,, nondimeno V.S. Ill.ma hà voluto coftellare il 
Ciclo della fua gloriofa Difcendenza con le Stelle rifplenden- 

riflime de'Bouij, de Vaini, de’ Magalotti, de’-Macchiauelli „de 

Vizzani , e col maggior lume delle Eccell.me Api Barberine. 
4 Tutto confello; ma la inabilità mia non mi concede nauiga- 
re così valto Pelago, e la mia infufficienza non può promo- 
uere negozio così rileuante. Bafta à mè ch'ella con quella ge» 


£ yoqi 

nerofità,che nacque con effo lei; e gl'Ill.mi Monfig.Vefcouo di perc 

lei Fratello, cl Sig. Marchefe Cintio {uo digniflimo Figliuolo, folo col 

mici Sig."i, rauuifino la immenfità del mio riuerente alfet- poi 

to, che circofcritto ancora dalla tenuità d’vna debole Fortu- Rin 

na,sà nondimeno fare il Gigante,e afpirare à fegno fi grande, meglio. 

quale è prefentarficon vn Libro alla mano, alla prefenza d’Eroi raccora 

tanto gentili, e tanto magnanimi come fono cfi. Nè fia po- h, che 

co», fe farà feruita V. S. Illma di riconofcere la mia intenzione Fini 

fincera, e libera da ogni affettato ftile moderno; che giàdci= fia 

l'aggradimento faria facrilegio il dubitarne à mè che hòcosÌ tione di 

gran. caparra della {fua impareggiabile cortefia. Con quefto nen 

tutto; me fteflo in compagnia del Volume le dedico, e con» if 

facro; e:riputerò. à fiagolar fauore della Sorte ,,. che tutti mi Pra 

conofcano,, quale veramente io fono, e voglio eflere in ogni litiziza 

tempo guerra | 

Di V..S.Il] ma dittione, 

per betà, 

mie ftat 

ZA che 
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il Humili&. & Obligatifs.. Seru. Figi 
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Al Virtuofo , e Nobile Lettore. 


\Z confegnare i parti dell'ingegno a` Prencipi, e gran Si. 
guori sè ufo antico ,st per viporrarne qualche rigalo yc0= 
me per proccacciarne la loro protettione contro i detrattox 
ri, Ma hoggidivedendo , che alcun Prencipe nOn Mofa 
tifica i maldicenti de? fuoi Libri e che Pabbondan Za delle 
i Stampe ha ffancata la magnificenza de Signori y hòrifo= 
lusoguelta qual fi fia Opera mia ate folo ,ò cortefe Lettore, di dedicare ;;n0n 
id; perche-tà mi doni cofa alcuna del tuo s anzi à te ( contentandomi del 
Solo colto) voglio di più donare ogni fatica , vigilia, ed incommodo , cheio 
poreffi haner patito in comporla, La fola sua protettione contro i Cenfori 
defidero, anzi contro te fte(fo, peroche , fe la fineZZa del tuo giudicio, è 
la viwacità del tuo fpirito t1fuggerifse , che invn luogo fi foffe potuto din 
meglio , in altro qualche cofa tralafciare, raccorciare zo foggiungere, tu 
raccordati ; che tanto è biafimato il talento fotterato, quanto ledato quela 
lo, che (etraficase negotiaze che ne a te nè al proffimogiona il tuo fapere, 
fe nonlo mamifeffi, e quandoparti prozaffi, incontrerefti (credimi) diffi» 
coltà tali, che ti dariano campo di compatir lt altri, e di credere} che non 
feiquantoti penfî. Perlo che favpi, 0 generofo Lettore , che fe la protet. 
zione di queffo Libro accetterai della quale con ogni affetto ti prego; monti 
mancheranno occafion: di effercitar la va corscfia in difenderlo; impercio» 
che, fe confidererai, che vn Padredi Faniglia, comefonoio; al quale 3 olx 
tre gli affari ordinari del gomerno della Cafa; e Peducatione de Figli ; fona 
accaduti, nel corfodi cinque anni applicati à fimile (oritrura, accidenti di 
liticizsnimicitte sinfirmità morti de' figli, viaggi y magiftrati., miferie di 
guerra fofferte, haurat campo d'i onfarmi di qualche omiffione, contra» 
dittione, fuperfluità „ò altro errore ,, che:sy per vitroware:; maffime, che xò 
perbetà, ò perl'infolita fatica in compor qucfho:; da: rifcaldamento di capo’ 
mie (fato vietato, con minaccio di morte il'mgederlocon quella diligema 
ZA, che hanenosn penfiero. Dourai perciò compatirmi,. fè in queftaterZa: 
dmpreffione non vedi adempito fe non in parte alte rante volte replicate proa 
melfe deltvattaro della Caccia; c attribuirne la: colpa &miti molti affari, 
& alla vecchieZza, che in me non và difanita: dalla confuetacampazniao 
di poca fanità » Gradi/cine in tanto queftofquarcio > che tido ye fia ficuro»,, 
che in brene n'haurai vndiftorfo più ampio :: ancorche il prefente faban 
ffenole à renderti buon: Cacciatore. Aprofittati de” mies: documenti, € 
per loro mezzo apparecchiati frà brene tempo à rifforare le tue: Ville, 
osmeglette della tha SeioperateZZa ,.è forfe come.le mie mal trattate, 
e Quai 
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è quafte da i bellici tumulti . Se poi fentirai accufarmi di temérità 3 
per haner pofo mano in fcienze incapaci al mio poco fapere, potrai 
aldare sche quanto di erudito hò detto, non bo di prefente apprefo, ma 


che mi hanno gionato i non mediocri ‘fondamenti d'umanità e d’altre virtù le rn 
imparate , effendo adoleftente nell Academia de gli Ardenti , i quali , ben- co Gai 
che trafandati nella giouentà quando hor cacciatore s hor foldato volseg= mist 
giai l’Italia, e folcai parte dell Oriente, hebbi poi campo ai riacquiffare nela quaffe 
da Libreria Sforza, mentre fui attual Seruitore , di Francefco di tal nobia Va 
liffama Profapia Prencipe Cardinale . Siche per la frequenza dello frudio, | mag 
e per la quotidiana lettione de più curiofi, e dotti libri vfata a tauola di tai glimi 
Prencipe , imparai tanto che fe vna minima parte n'haueffi a pieno tenta gli feri 
#0 A memoria, più banrei fodisfatto al gusto de letterati, zeden 
Nelle Cittadi prine di Corti, abbondanti d'otiofi, non basta il difcorrer fiero à è 
foprai colmi del proffimo , ma aunicinandofi la projjizza publicatione di farmi 
qualch'opia, tolto fi procura faperne il titolo,iltema,1difcorfî, e mentres Gallo, è 
ancora è fotto il torchio, di leggerne vaa qualche particella, accioche vfcen= in quel 
do alla luce il nsono parto, gli fanno preparate fubito le tenebr e. Non parlo altra pi 
à cafò,ò di mia innentione, perche sò, che alcuni hanno hauuto a dire, che il Da} 
mio modo di fîrimere è troppo triuialein riguardo del (onoro je nobile vfato domeft 
da'Romanefchi. Aqueftipotrairifpondere , che non hò altro fiile ches memor 
quello dalla natara conceffomi sil quale , quando fra intelligibile ; ho credu= l'ampli 
zo fufficrente perla materia, che fi tratta, anzi mentre non vedovfarne per fera 
altro giouami il credere,che altro fiile non fipoffa praticare in fimil facendas fane gi 
Alcuni hanno oppoffo, che io habbia dette molte baffezze , configliate dia Ilse 
serfe minutie di poco conto ,& infegnare molte cofè che da altri fono flate dellalin 
foritte, Aqueftirifponderai,che leggano il titolo, il quale mi fà lecito il pojaca 
zutto , pofcia potrai efemplificar con gl infraferitti V erfi. 0 
Adde parum paruo, paruo fuperadde pufillum, E perp 
Tandem de paruis magnus acceruus erit. rabili m 


I quali volgariZZai nel principio del Libro con pesfiero che tutto quello 


Ir. io ancor, 
feriueno foffe nel nofro idioma, ma conofciuto , che a molte latinità tradita calunnia 
cendofi fi leua lanina , mene affenni. Nemi deuono poi riprendere, fe qui Libro} 
leggeranno unito y oltre l'altre nonità non più lette, quantofi conneria cer= Tanti ; 

: . NR I . ` rr lost * t 
care in altri (parfo. Aggiongo che le operationi di Vslla da altri infegnate, EREB, n 
le quali forfe erano per la dinerfità deltempo, e clima ofcure, impratica= 
bili, 0 per la varietà, de terminipocointefe , col porle pretendo di haner di~ 
lucidato ye fatte praticabili, oltre che le noffre fi fono migliorate in maniey Ma pur 


ra;che lo efto Bolozmefe Grefcentio per l antichità poco più fPlegge,e meno 
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recci difdicenano, Ed'alla miarifpoffa,cheegli mefframa won (ffirvirtmo= 
fo mentre non gulana ogni luogo di virtà, offinato replicò, che in fomma 
le eruaitioni hancuano chi fare conl'Agricolinra come hà che fare la Luna 
co Gamberi, e quello mifero fi credette con quefta fimilitudine di mortificari 
mi e mi diede à conofcere, ch'egli hauena bifogno , che il mio Librogl'infe- 
quaffe, come la Luna hà dominio fopra i Gambari. 

Vna cofa frà molte, con qualche raggione oppoffami defidero , che cos 

maggior ardore difendi ed è ladongheZza. Non hà dubbio , che tantoda 
gl'intendenti fi loda lo fcriner breze quanto agl'inoranti riefcon più guftofi 
gli fcristi diffufisriguardando ciafeano alla propria vtilità . 10 come amatos 
re de miei fimili, che fono in molto maggior numero hanendo,banutò in pena 
fiero à questi gionare, fonomi lafiiato ingannare dalla longheZza per nor 
farmi ofcuro con la brenità , mafe numeri le carte, ò fipraponi i Volumi del 
Gallo,e dello Scappi, come celebri, vuo ne gli feritti d'Aricoltara, e altro 
dn quelle di Cucina, troncraiehe vnîti, com'è il mio Libro dell'una, e delli. 
altra prof jione, faranno affai più pagine, e molto maggior mole . 

Da picciolo principio vengono tutte le cofe grandi , intraprefi loferinere 
domefficamente quanto [apero in queffogencre, con penfiero di lafciarnco 
memoria è mici Figli, comofciuto poi il tutto potena giomare al profsimo, 
l’ampliai per publicarlo. Hor fe queff amor paterno , col quale ho faticato 
per ferugio fuo, merita defer lacerato ancorshe foffe in più parti difettofo, 
fane giudice tä. 1 

Ilpenfar poi di non efer findicato anzi fifcaleggiato intorno alle regole 
della lingua è tanto vanità, quanto il credere , che in vò fimile volume noñ 
pofa cadere vn fi fatto errore. 

Odere in lungo faseft obrepere fomnum; 
E però preparati à condonare, e i molti errori dello Stampatore, e gl'innumes 
rabili mies, tanto più che credo che pochi frà quelli variano il [enfo, mentre 
so ancora hò compoffo,e quietato l'animo di non repugnare a qual (voglia 
calunnia che fofe data yancorche da qualche caro amico, contro quefto 
Libro „perche veggioe(fere cofa ordinaria se quali fatta lecita a più ino» 
ranti nelle frequenti conuerfationi. AnZiper potere allbora ef cr più SAC 
turno, mentre a te amorenole Lettore , prego felicità dirò. 

Al detrator di queffa Agricoltura 
SialaTerramfeconda, e l’Acquaimpura o 

MA pur troppo. 

Qui mordet libros, epulis ybicumque refertos, 
Non habet, vnde alias deuoret ipfe dapes. 


altro che dirle, pur volle Anifarmi, che le eruditioni fra infienimenti Villa 
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LO STAMPATORE 
Ai ELETTO RN 


Cco la Quarta noftra edizione dell'Economia del Sig. Ta- 
nara,in fupplimento della quale pofo hora ficuramens 
mente promerreru Seconda parte, contenente gli Strumen- 
ti, la Caccia, l' Vccell agione, la Pefcagione, e Ios co. Que 
fta non portata, che a Îla metà, rimafe imperfetta per lamon 
te dell’ Autore, degno fenz'a fo di vita più lunga : & hora 
per opera d’vn DICO erudito, non meno caro all'itello Au- la 
tore, ed informato della fia intenzione, che difpofto i in ogni T 
tempo à fauorir-mè fi và riducendo alla maggior perfezione, K 
che fia poflibile.. E con tal follecitudine, che d'hora in hora ME 
fi può mettere il principio fotto il Prhe: Onde chi fi è gaifadin 


prefo briga di riftampare altroue quefto Volume, non credo Sa fn 
a’ felici. 


potrà fi agcuolmente darloui intieto; perche chi fi prende carie dizio del 
co di condurlo à fine ncn hà vialivori tanche à richiefta di nell'arte, 


èla 
gran Per fonaggio) obligarfi à finirlo, fe non fi douea ftam- $ Mes 


par quì. Ve ne dò queto picciol motiuo per faruene frà po» mente la: 
co goder l'effetto della promefla.. E viuere felici. ‘+ ILL de) fa 
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ILECONOMTA 


DEL CITTADINO 
diede Losa Ap 


Il Pane, e'l Vino. 


Li dati Rodi 


Auido, e sfrenato defîo d’ammaffar ricchezze) il qual dà nivnas 
SITE à metaè circonforitto, anzi. non altrimente > che oftinata palmas 
ISS ERO SZ] tanto s'ananza, quanto quelle s'aumentano:, tiranneggia in ma- 
di 223 niera t petti-de gli buomini vili scherefili fcordemoli del loro ef- 
le : NN Jere fà , che non,riparino abaffezza s nè a miferia s ne ad infa- 
= =, miaaleuna facendofituito lecito per acquifiar facoltà . Alcuni a 
guifadimifero forzato auuinto dalla dura catena della con tinua feruità, non con 
altro fine , che per arricchire Sifoggettano ad vn! huomo a loro fimile, lufingati 
da’ felici progre[fi di qualcheduno , che frà tanti miferamente confumazi, per pros 
digio della Corte fi può annowerarefi Altri con la palleata opinione di branuras, 
nell'arte militare conducono la lor vitaà maggior breuità ; che forfî dal Cielo non 
è loro prefcritto, non atterrendoli nè il fenfibile patimento , nè. il crudo fpettacolo 
di tanti altri , i quali dopo hauer difipate leloro foflanze, banno perdaro final 
mentela vitain Vece d'arricchire, piafrà infiniti s Circastale) opinione impara 
Ziti de’ foli Alchimijti fiupifeo, iquali, buomini per lo più fapiéntt y e fpiritofî è 
G lafciano abbacinar da quejto defideria di ricchezze, e: cercano hdr di fermar l'in 
fiabile metallo ; hor di fabbricar l' immaginata Pietra flofefica, ‘e dietra quefto 
mandano in fumo le proprie facoltà, danneggiano la cara fanità, & infutiuofa» 
mente perdono il pretiofo teforo del tempo. E purenonè di loro chi non fappias 
l'antica anneffione, che hà il nome d'Alchimifta, conila voce ftrazzato ; in ris 
ZQuardo della mifera pouertà , nella quale inducemqueftacwriofo defiderio d' arric= 
chire ` Di queftinon folo , madi mill’attri » che persfegúiriricchezze con indes 
gne attioni ofcnrano ibloro natale , ò con falfa opinione ‘fi procacciano ruina nonr 
sò fe ridendo ,ò comiferando Un faggio, e prudente Economo coffumanadire ; che 
fenza tanti difagi, e pericoli potena i buomo non (olormrriechire 3 ‘ma accumuiar 
tefori, e fenzatanto lambicamento di ceruello ; ritronar la vera; cr indubita» 
ta alchimia, con l'offernatione di due foli precetti, cioè Lio fpender meno di 
quello ; che l’huomo hà direndita , cil.favconto del poco .: Precerti innere 
danoi tanto; poco (timati, quanto piu da noftri prudenti antepaffati commendati. 
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Ad 


Aria, 


a y _ Il Pane, e'l Vino: 
Ad vno di quelli allufe chiaramente il Rè fopra cuttii Regi fapientiffimo, quando 
diffe,Chi {prezza le cofe minime à poco;à poca in niente fi riduce; & quell’ 
altro Sanio, quando cantò. 

Metti il poco col poco;e fopra il poco , 
Aggiungi anco’! prù poco, e di più pochi ` 
Vn cuinulo farai, chenon fia poco. 

L'altro dal Padre dell’ eloguenza fù ortimamente comendato » quando diffe, 
Che la parfimonia è ia maggior gabella , che fi ritroni, & egregiamente da 
Seneca Eito dicendo , La parfimonia è {cienza di {chifar le {pefe . Precetti, 
7 quali , da poi che non fi trouano più li Diogen: d'vna fola botte contenti , ne li 
Crati (prezzatori delle facoltà , ammirando flupifco sche non fiano nella mente de 
glibuomini, come, indyriffimo marmo cou caratteri indelebili (colpiti. Precetti, 

a quali, fe da qual fi vogliaperfona n [e vifiretta fofsero per la lor facilità confide- 
rati, banendo l'occhio è quanto fi farie cumulato con la boro vbbidienza , al ficu- 
ro non ci faria chi non confefsafse per giufta s fanta ,e vera l'opinione di quef Eco- 
nomo. Conofcoancor io, che non fono da quel Caualiero s ne da quel Cittadino ac: 
cettati con la fcufa ,chefe vuol mantenere il fuo grado; il fuo decoro , non può res 
firingerfi con quefte leggi. O come s'inganna, ò come ë priùo di partitis Sei, ò otto 
meh di fanza in villa aggiuftano ogni cofa. Queftaprepara ogni rifparmio , e fuc= 
ceffiuarsente facilita i fudetti‘precetti ; poiche in villa non s'è in obligo , fe nons 
quanto piace, di concorrere col parente, col vicino ; col compagno in varie tiurees 
in vejlir con nuouefoggie , in'numero de (eruitori , & in fontuofe tauoles E così 
moderando vn poco i penfieri fi Jpende meno di quello, ches'hà d'entrata il che\ote 
timiamente da Epicuro notato , fù da Iur detto, Cheilvero mado di veniriricco 
noneral’accrefcerla facoltà, maildiminuire idefiderij. Nes alcun’aliro 
luogo vale; ò fi Rima, ò »'vnifce il poco, comein billa perche li vaccoltrnòn fowala 
tro, che vh°vnione dì molti pochte z yi 
Aggiungi quello sche conta feguente fatica fpero moftrarti, cioè xche invilla 
nel Pane, e Vino, mediante ia buona Economia ; oltre l'hauerla da’ tapi cors 
mazgiorabhondanza , e miglior qualità, fai notabile ifparmio; € nel companatis 
co poco, ò nulla fpendi. Il'tutto è di poca vtilità inrignardo della maggior cop= 
piad pochi » che produrràta tua terra, mediante il far efequire con la tua affi 
ftenzala buona coltinatione del Campo nel modo , che fi mofirerà è Oltre: che di 
quertanti pochi , da Contadint, e tuoi Facitori fprezzati » iquali con la tua. pers 
fonal diligenza vnirai al monte de gli altri pòchi yconofoêrai accreftimento gram 
diffimo e Ma prima:prowiamo , came feparatamente gli Elementi con vari mez: 
aiutino queft’ifparmio della villa, e poi come tatti inheme Uniti concorranv'alla» 
fabrica del Paneye Vino» i E. 
La maggior Economia ; che debba pratticare Sn diligente Capo di cafa, fi ebin 

nigilare , che la [wa famiglia flia fana, perche fi fpende più in otto giorni , vue il 

Padrone è amalato , che non fi fà per ordinario in due mefi; e fedcafo sammala 

wyn feruitore  bifogna prouederne d'vn'altro , che lo gonerni o: Dottifsimamente 
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Libro Primo. 3 
honda di più fanità è più ricco s non farà dunque fuperfluo il parlar d’ alcune cofe 
concernenti alla fanità . Ne è dubbio alcuno, che tra tutte L Aria tiene il-pri= | 
mo luogo y peroche fe bene ne” cibi in gran parte confife quella fanità , è però più 
neceffaria all’ huomolabuon' Aria, che il, mangiare, però che queffa veloce, e Il 
continuamente ne vola al cuore , mediante il polmone se le fue qualità, ò Utili; il 
ò nocine à quefticomparte ; corregendo ancora altra mala qualità , che da cibi ve> 
nijje E huomo di più può vinere qualchepoco fenga gli altri Elementi, ma fen- 
za d'Aria (quale Viene dal Greco Ae) che figuificarefpirare s nongli è permeffo 
Un minimo momento di vita, anzi che gli altri Elementi sda noi non fono conos 
fciuti fenza parriciparione d Aria; onasggial’ acqua moffa dall’ Aria ys alza'il | 
fuoco per mezo di quella ; e jî fcuote , etrema laterrad’ Aria gravida, Potriaf 
tre sche l’Aria,el’ Anima babbianò fimilitudine:; ò fimpatda, Anima è crega È 
ta pel Cielo; e l’Ariaperta fuararità, efottigliezza bâ delcelefle , &vniverò 
falmente:chiamafi-Cielos w eftatosFilofofo d opinione , che P Anima , con l’ alito 
efca „Er cari nel corpos oltre di ciò, ne VAnima tiel: Aria fi vedono ; l vnaze 
l’altrachiamafi fpirito + Nel fangue vogliono che hiai Anima, emaffime quella 
de bruti, il fangue del Microcofmo di quefo corpo corrifponde all’ Aria; infine 
ouenontè Arianonpuò far l’ Anima.» Quindi è , che dalla Natura mai fi lafcia 
cofa alcuna di vacuo, mediante Aria, Aria yla quale inbherendo al natural fuo 
officio, riempe in Uw attimo tatto tiop ehed noi par vacuo, come circa qualfî 
vogliaco]a , che con velocirà fi getti ; e (e queto non peffà adempire con follecito, 
impedifce à qual fi voglia materia il lafciar il vacuo, come Vediamo Succedere 
in vna botte chiufacol cocchiume dalla quale fe ne leui il doccione non efceuinoy 
che pel mezo di qualche refpiro non pafi aria à riempire il vacuo, che dal Vino 
nell’ufcire fi lafcia. 

Queft’ Arta proniamo , lodato Iddio, fana vniserfalmente in quefto Contado; 
peroche non conofciamo y nè varierà, nè inutationi, nè babitationi poco fane , co- della 
me in altrixIuoghi yma fempre d'ogni tempos Wognictà ,d' ogn’ hora fi Viaggia, fi ria Bo- 
ritorna , fi conuerfa:; fi muta domicilio sx da alcunifi dorme .allo Scoperto, fenza logne« 
Saperfî , che cofa ia nocumento Aria; 1 Bolognefi fte[)i capitando in luogo „oue SC» 
fi hia soriguardi d’ Aria fi flupifcono , & fprezzandoli col’ ammalarfi ne fentono 
danna a E‘ però sù quello Territorio circa la bontà dell'Aria il più» & il men 
noi nè ogni Ariat atta à tutte lecompleffioni perche sùcolli, e monti, fe bene 
P'frizit famffima\per la fua fortilità s & poca mifficanza d’bhnmori, fufcita però 
quefta diftillationi smuone catarri ye rifnegiia doglie è e però quelli, che patifco= 
nodi tal’ infirmità fentono minor nocumento nell'Aria groffaz e vicino alle vale 
liy come quellayche menofcopre i mali sfe bene por scome huinida,e Vaporofa dis 
Sponetcorpialla putredine, laquale hà fempre principio dall'bumidità, e cons 
butto che quef Ariagroffa imaltre regioni fiogu fàpehilentesiper haner noi le 
Valli, daqualine vienel’ humorinfettante s dallapartedi Tramontana „caufas 
che quefto Verntofreddifimos e. faniffimo difciparisvaporismaligni «delle vallis 
afciugalebhumidità 3 nomtafera fentirei mali effetti dell’Ariagroffa. Non fas 
nd però mal confe gliò , porengofi yb baöitare luoghisdAriamezana se she aja E 
ATE ci 


Bontà 


4 Il Pane, e! Vino. 4 
cipi più della;fottilità, che della groffezza, e (oprail tutto guardarfi dallé vicis 
nanzade' finnai., oue è pericolo non folo dell’ impeto dell’ acqua sma d' humido, è 
j di,mebbia, quali caufano l Aria grofa , oltre cheil puzzor dei maceraruifi la ca 
nepal Agoflo è di molto danno, Vorrei che quefl habitatione godeffevn'Ariavalle= 
gra, & nonoccupata da' Monti, ne meno da-quantità d’arbori, e fopratutto vi gio» 
caffero iXenti, accioche prefto diffipaffero con lenebbie ogni bumidità ;\foffe lone 
tana da via publica , perche l* aere poluerofoè mal fano , & accioche tratti dalla 
commodità , non folle fouerchio recapito di molti ofpiti. Et ancora ; accioche 
nella tua corte con occafisne di palfar per la Uia non giunga foreftiero, che nons 
pafi prima ful tuo terreno, non Vorrei quel abitatione contigua è Contadini , per 
chesconle.loroummandezze secon lo fterco delle Caffine rendono queft' Aria iMa 
perfetta, oltre chel con loro attioni.lirepitofe ti difturbano; alcuna volta fanno 
poi tal cofe , che tu ancora non le\vorreft vedere: etu, ò latua famiglia ne fai 
di quelle, che nonvorrefi y cheeffile Vedeffero, e ne fanno effi di quelle, ches 
non vorrebbero , che tu lo vedeffi» Lo fte(fo, ò poco differente diffetto hanno les 
abitationi, che fono pofle in Terre sò Caftelli, & all’ Una; & all’ altra la vici- 
nanga porge commodità di comprar è Vil prezzo quello, che dalla tua famigliaè 
rubato. Oz Uno så, chel Aria fottopoltaèà puzzo sò mal odore , fi come quele 
la , che genera nebbia, è chela naturaleritenghi più de' luoghi circonwicini fi dene 
pren; fuggire, ficomela vicinanza diForrezza , Molina se Signore, che tiranneggi il 
della  paefe» Io credo. che fi debba:ptù premere nella bontà di queft'Aria, che intiltra 
buon’ cofa.pperche da quefta dipende la fanità ,\e queta laconferna, chiarificagli fpi= 
aria, pithy il (anque, rallegra il cuore „ela mente, corrobora tutte le attioni faluta= 
ri, follecita La digeftione , e lacomparte A membri, conferua il temperamento s 
prolonga la vita, ritardando la vecchiezza. Etè degno diconfideratsone,che ogni 

‘no col moto (irifcalda,i'Aria folamentefi raffredda. i 
Quell Aria sche toftotramontato il Sole fi raffredda ,e nato ft rifcalda, ègiudi 
Qual ‘sarabnona (\ancorche altri babbiano hauuto dinerfo fenfo s)}:percbe la fua fottie 


Da ai gliezzasefimiplicira la rendetale pedè certo schel'Aria fottile è perfetta > fico 
arie: Mepertontrario Vediamo apertamente 3 che lemattine nebbioferarda ‘alfai è farà 


fenzire\il calore impedito da quelvapare fi chel Arie grofe , e Vaporofe gius 
diwarno buone non'poffono paffar prelo da vna qualità ad'vn’altrazicome tefot+ 
ait, ‘D(eruano alcuni per fegno di mal Aria quel verde (apra itetti, maunignea 
fierparee  forft pericauja del freddo quefta regola inganna , farà ben fegno d' Ania 
i bumida, Crone nongionga il Sole s `La quantità d'-hbuomini vecchi. può farargoa 
-l mento certo di buon'Arta in quel paefejeUVogliono ychequell t bhabirationi, one 
fifentemolto caldo l Eftate e molnofreddo st Verno srendano:î corpi duri efodi, 
forti di capelli e di gionture , atti à fuperar ‘ogni infermità s\Vigilanti ; perche» 
tn loro vince la fecchezza, tolleranti dalla fatica; indufiriofi., é valorofi.nelle 
battaglie. Tali parmi fi poijono chiamare quelli, che godono Aria Bolognefezol» 
grie che troniamo commemorati:, preffo Autori antichi , Bologneft di lunga vita. 
Plinio nomine Un Tito Fullonio Bolognefe y qual Vifse cento cinquanta anni, es 
quefto dice che fi werificò da cenfî pagati à Cefare : & il Teflere pone un Guertià 
no Ven 
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Libro Primo. 
noVefcouo di Bologna sche viffe cento diecranni s O vn'altro 
fe, che morì danno cento , e mentre [crino queflo viue Gio. Paolo Onofri , qual 
hà cento, e due anni, Stefano Lenzi, nonantatrè, & il Caualiero Camillo Sampieri 
nouantadue, quali tutti fono di tanta profpera vecchiata ;; che vanno ogni matiiha 
alla Mefa , e fue facende se due annifono , che mri Suor Anna Bargelini Mons 
ca nel Monaftero di S.Maria Maddalena di età d'anni cento quattro» Diconoanto- 
ra,che col porre vnafpugna all’ Aria la notte, Sringendola la mattina , fe nefte 
molt acqua fia fegno d’ Aria bumida , (e poca d'efciutta, fi può far la fleffa prouas 
col pane. Ma io baurci più fede all’offernatione de’ frutti della terra, però che fè 
cornferuano più i frutti crefciuti nella regione afciurta che nell'bumida. Con tuts 
to che V Arta per fe Nefa non hbabbia imperfetto alcuno , eche quel poco , che i vas 
pori ci compartono in quello Contado per canfadel fredda non fi conofta, in ogni 
modo quando le Ragioni , variando non tengono la [ua qualità propria ,fi conofte s 
dall’ Aria qualche danno , ér accioche colui ché bà i faoibentinfito, ò per la fuz 
detta, ò altra caufa diffettofa , non fia priuo del godere l vtile della Villa fappias 
the l’aria imperfetta fi può in qualche parte correggere. Ne paefi aridi , ò d Aria 
caldiffima, s' afperge la cafa d’acqua frefca l'Eflate , oner aceto, perche queftes 
con le lor frigidirà probibifcono ogni male, che dal calore poteffe venire. Sipuò 
ancor per la cafa fpender fiori, drame d'erbe odorifere , c rinfrefcatine , ò di quali 
tà humida, come rofe, viole , frondi di canne , lattuca,rami di falce , ò di quercia 
òdi pruni. SÌ come gioua ancora nelle fan ze tener pomi odoriferi , cotogni , pere, 
naranzi s cedri ,eftmilî. Ma nell’ Aria fredda fara bene vfer nel pauimento , fiori, 
& erbe di Virtà calda, come garofali, puleggio, menta, ifopo, timo, faluia, rofmas 
rino, maggiorana, e fimili. Scacciafi Aria humida con fuochi di legno aftintto, 
fano , & odorifero , come lauro , rofmarino , pino , quercia falice abete, cipref- 
fo e ginepro, oltre che l'habitare in alto ripara , che l’humido radicale non fi cone 
Jumi seritarda la vecchiezza + «Alcuni prefagi moflrat Aria, de quali il villeg= 
giante Economo fi può feruire, con animo incerto però , perche alcuna Volta ingan» 
nano: Aria roffa; è la pifcia, ò la fofa. E Plinio di: e, che le nunole roffe anana 
ti il lenar del Sole denotano vento, e le negre pioggia. E queto quanto con brenità 
Jia detto, rifpetto al molto , che dell’ Aria fi potria , dire, & în riguardo folo 
dellafalubrità , €r habitatione, perche circa glt arbori , e liade inciafcheduns 


trattato fe ne parlerà. Furono però nell’ infraferitte Rime racchiufe molre qualità 
dell’ Arias 


Chi brama in vita mantenerfi fano; 

Fugga l'Aria frà ’Ottro, e frà l'Occafo, 

Da le nebbie corrotta, è dal pantano, 

Puzzolente cagion d’'auėrfo cafo, 

Genera il Sol nafceñte A tia più pura, 

E fe Borea vifpita è. più ficura. 

Alla bontà deli’ Aria fuccede la confideratione dell’ Acqua non tanto per fant» 

tà, Quanto per Utile, perch 
far fano, ne-conifparmio, 
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6 {l Pane, e'l Vino. 
confiderduafî prima circal Acqua; e fw monti, oue non fi poffono far pozzi, e fafico 
non fono fiumi, vediamo, che ogni Terra ò Caflelloè fatto vicino dUn fonte, Ia vole 
i quale perche in Greco fi chiama Pagos ; tal Caffelloîn Latino chiamafi Pagus , e i pi; y 
gli habitatori Pagani, e perche i Saracini non beuono s che Acqua, però fono detti Da 
Pagani. r pat 
L'Acquafi nobilitata dal grand’ Iddio prima nella Creatione del Mondo , mene My 
ere fopra quella paffeggiana , quando difponewa è fugi luoghi gli Elementi , da che bg vi; 
lAcqua ne riportò la fecondità , onde meritamente fù compofta quefta Voce di A , fa qua ; 
eQua, cioè dalla quale ,fecondata la terra; ne-viene ogni frutto, © ogni bene al- sal 
L'buomo ; Onde Talete Milefio diffe » che l’ acqua era il principio di tutte le cofe, | pie i. 
e Pindaro, rerum omnium'optimum aquam s e enidentemente [(-conofte l Ima Dadi 
perio , che hà l’_4cqua fopra gli altri Elementi , perche d’ Acque era copertalaa et 
Terranella prima Creatione del Mondo, l’Acqua fpegne il fuoco, e per dominar | K id 
all aria $ alza nel mezo di quella per compartire fecondità , & arrecar Vanima pa da 
vitale à tutte le cofe s perche tutte Le forze, ‘che hà la terra le vengono fommizie oriy: 
frate dall Acqua ; Caftigò poi Dio coll Acqua'gli vniuerfali errori del Mondo ine [ME 
fellonito. Caftigò , altrefi fauorendo il fuo diletto popolo , coll Acqua gl Egiti » teriftono 
.  Sonenne al fudetto popolo , col far fcarurir Acqua da pietra , e fece ritirar LAC« | Filja 
ne del Giordano ; per renderci il Varco afcintro. Santificò l Acque nel Giordano ce da ric 
soll’infituir il Sacro Lanacro del Battelimo , oue prima volle moltrare , che gue- condotta 
fio Sacramento ne vnifce con S, Diu. Macflà n’apre le Porte del Cielo ,e cancella s ; se iie 
e il primo „č ogn'altro peccato , e per manifeftarci la gran qualità di quefi” Eles grunge l'i 
mento, Volfe che intraueniffe nel facrificio del fuo Santiffimo Corpogl Padres | vogliono 
Eterno , mentre ful legno della Croce versò dall’ ampia ferita del Collato, Acqua tentrione 
miflicata con fangne ; Quindi è, che nel prepararfi il vino per Saeramentare cifî qua, che 
miftica Acqua. LaSantaChiefabà ancor inftituito l’acqua benedetta, acciò. che | perchene 
con l’afperfione di quellafì fugghino i Demoni , € l huomo. fi liberi da peccato p:a SERA 
miale. gnati a 
E dificil prattica lo feriuer le qualità dell’acque generalmente, perchedaluoe | que del N 
Qualità ghi, one nafcono da quelli doue paffano , e dall? arie oue dimorano molte diuerfità Per canfa 
dell'ac- riceuono ; frà tutte P ceque Viene lodata in primo luogo la piouuta, € maffin nenendac, 
quapios quella , che & Eftate viene con tuoni, e con lampi, dal calor de quali èaffottiglèa Città poro 
mutare pa, ér affinata;e dal calore fino l'Acqua torbida fi chiarifica appartandofi la parte Sonoci 
terrea, quindiè, che l’eftate l’acqua è più leggiera ch'il verno, ma non è tale quel» Venendo 
la, che viene con folgori „e grandine ; perche dalla malignità di quelliè danneg. | Sond, porg 
"| - giata, queftadunqueè mirabile per inacquare Giardini, per lavirtà naturales, | tishe dell 
fana per bere , per effer leggiera, mentre per la fua fottigliezza è flata valeuole è li, hag 
falir nell'aria, ottima per lauar panni , perche tiene il fapones cuoce i legumi s MY, Venta 
a quali, & ad ogn'altra cofucosta în quella dà buon gufto : fi corrompe facilmer- failinen 
7i te, manelle Cifterne fi conferua beniffimo , è frefca con V iftefe qualità , pur che ME ZIZATZIE 
Succedi 


iS] mon ci fia milticata Acqua di grandine, € chenon fi faccia paffare per condotti di 
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Libro Primo; n 
fla fi corresge qualche fuá mala qualità, con la guate poteffe c{fendere il Ventre; 
€ la gola » perche queltagiata tira å ft quel poco di lezzo 36 qualità terrea , con la 
quale è miha l’acqua , che pione è così fi rènde fana; E l Ifole Fortunate Hon bata 
no altr Acqua, che di pioggia» 

Quella di fonte Vino sche featurifca da fafi ,ò da terra non pantanofa, otero 
che fia prina d'odore di Minerali non fani , e che forga Verfo l’orrente è della fief* 
Sa qualità, e bontà, eccetto che per l'inacquare li Campi; per caufa della fiia fred- 
dezzanone buona, ma rifcaldata ; mediante il correr Jcoperta al Sole può ferire; 
Sono ancora banuti per fani quei fonti, che interno fi rifcaldano, & l’eftate f 
fanno freddi ; pochi fi poffent pregiare d'hancrla in quefto contado, oue fi dilleg» 
gia, che fe fi poreffe vitrouare in fito fuperiore alla cafa y l'utile sche fe ne caneria 
nell’ adacquare tifi dirà à fuo Iuogho nèl trattar de gli Horti, Prati, e Campi 
tsala comodità di feruirfene alla Stalla , Cucina , Lanatoi, e ledelicie in far Fo» 
tane , Pefchiere , e giuochi d'Acque , Vorrei pin tollo , che le tromaSti fatte ; che 
io te le hanefi ad infegnare , mentre hò da trattar imododi Spender poco; E mat- 
terifcono Le fpeft immenfe che fece il Rè Marcio nell Acqua , ċhè à Roma condu fa 
Se, dal fno nome chiamata Marcia, & bora Felice dal nome di Siffo Quinto» ehe 
ce la ricondiffe ; e nell’ Acqua Vergine bora di Tree da Marco «Agrippas 

condotta. 

«A quella di Fiume,chetienc il terzo luogosoltre le fefe qualitàin bontà, s'ag- 


Acqua 


giunge l'elfere ottima per bagnar li corpi humani non folo, ma ogn'altro animaleze Si fiume. 


vogliono, che fia maggiore ba virtu di quei fiumi, che corrono Verfo Oriente, e Set- 
tentrionesdi quelli che corrono Verfo Dezo giorno;e Ponente; Atteneo loda lat- 
qua,che Viene da dileguate neui e da alti Monti, per baucer meno del terreftre, & 
perche nel moto fi fà piu perfetta, mentre dal moto ricene fottituà , è fucceffina= 
mente leggerezza e falubrità; ma l'Acqua delie N eut, e Ghiacci di pocò diles 
guatt bd l'ife[fo imperfetto di quella deila grandine , e però Auicenna loda VAc- 
que del N ilo per la longhezzadelcorfo, e perche è da Mezo di à Setrentrione, e 
per canfa delie regioni oue palfa;di quefta forte d'Acque pure baucmo penuria cons 
nenendaci contentare del folo Canale deriuato dal Reno, quale d pochi fuori della 
Città porge vtile, è comodità alcuna. 

Sonoci ancora certi fumetti, ò torrenti, quali con impeto d'alcuna gran pioggia 
Venendo precipitofi da Monti allaggano i Campi, one quefti Valleggiano , e depon= 
gono, porgono vpile grandiffimo allaterra , & quefto può venire dalla Rella perfet- 
tione dell’ acquapiounta , come s'è certo di fopra , oniro dél graffo de' proffimi Col 
li, cha effa he conduce feco, onde Virge Traggon con lor felice 3 è fertil li- 
mo. Sentefi ancora gran giouamentòo da certe Acqhe che corrono percerrenigraffi; 
(imilmente (ono ottime per inacquar Campi quell Acque, che portano vnitala 
pingacdine de gl’elerementi, o imonde Zze d’alevna Città, è Terras 

Succede è quefte la più commune, & èrdineris Ad qua sche è quello de Pozzi, 
quale fe bene Viene detellata da tutti gli Auticri, giomaini il credere sche in gue- 

Ho'paefe non fia tanto imperfetta cime alirove, per collumaifi da turti fenza no- 
cumentos Di quefta ti potrareontentare fë banra hi requifivi, che fi diranno. 
vi: 4 Sia 
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Sia limpida sechiara , pura se fottile , fenza fapore, aggradenole al gufo , fi-dige- 
rifcafenzafa(tidio ,e fenza dolore , non generi Uentofitå ; e non fi pstrefaccias 
nel corpo fia cupa,ò profonda, e così farà frefca l’ Eftate, e tepida l’Inuerno, fia leg-, 
giera, e non habbia del terreo , ò fappia di pantano , ò altro mal odore , e maffime 
di Salmafiro , non generi Mignatte , ò altro animale , non faccia amaro il mangia- 
re, fiaindefficiente saccioche per qualche ficcità non mancaffe, e di quefo bifogna 
informartene bene , come anco felt vini fatti con quef Acqua f conferuano. Che 
la beuano volentieri le beftie fenza aocumento:, ò difficoltà nell ormare, e quefte 
qualità denono effere in qual fi voglia ancor delle fopranominate Acque. Alcuni 
vogliono, che li pazzi (ano coperti per ripararli dal Sole, e per comodità di cauare 
Acqua quando pioue . Aliri li Vogliono (coperti, acciò dall’arsa, ruziadey neui 
Acque, che pionono habbiano qualche aiuto ; per migliorar poi al Acqua „€ bua- 
no si canarne [pefo , & il renerni de’pefci di fiume dentro , ò come vuole Crefen- 
tio dell'anguille, tutto quefto per darui qualche moto ,ò agitatione ma meglio ef- 
fetto caufano i fafi. E doue (gorgano sì fatte Acque fecondo Ateneo , Viene me- 
glior pane ,fichi, lane s frutti, greggi ,cacio,e vino. Quefl' Acqua de” pozzi, fe 

bene pare fi ritroui per tutto , € maffime nelle parti fetrentrionali à piè de’ monti, 
tuttaniain alcuni luoghi, ò fi caua il pozze in darno, ò f troua Acqua imperfetta, 
Vuole Giorgio Agricola, che dalla terra foluta, dall’arena , dalla fabbia , e dallas 
giaia Venga poch acqua; inllabile; incerta, graue, e di trifto fapore; Mafi pafz fpe» 
rare più Acqua dalla terra denfa, ò di Vary colori, ò tutta nera, ò tutta gialla ; Si- 
milmente del fabbione, o arena carbonaria e{cano copiofe Acque, pure , € leggie= 
re, sè come dal tuffo, e da felci. Vuole ancora, che fi tralafcino quell Acque; che 
Scorrono da è lati de’ Pozzi, vicino alla fuperficie della terra scome incerte, & il 
più delle voite tepide , e per contrario fiano fiabil: , e frefehe quelle , che fcatturi» 
feano nel fondo de Pozzi , ò da lati quando profondamente fono canati s sl che hò 
apoluto riferire acciò; che al noflro Ecenomo conuenendo canar Pozzi , poffa cono» 
feere qual’ Acqua jia atta per [ia Cafa. 

Per conofcer generalmente la bontà dell’ Acqua [appi » che della più leggiera, 
e della meglisre , fe ne fà la proua con mifura, e pefo, à con lauar due panni di 
wno fteffo pefo in dinerfe Acque se come faranno afciutti quello relta più leggice 
ro , denota ancora la meglior qualità dell’ Acqua , e leggerezza one è fato lanato, 
fe bene alcuni vogliono , che queta leggerezza fi proui con lo flamaco ; giudican- 
dofi piu leggiera , e buona quella, che beuuta meno l’aggrana. E però certo che 
come l’Acquaè dalle perfertioni fudette , gareggia in leggerezza col uino , Ma 
quando hà qualche miflicanza è affai più graue ; non sà fe i Regi Perfi , & Egitty 
quando beneuano i’ Acqua del Tigre , e dell Eufrate & del Nilo per la fua legge» 
rezzala confiderasano,ò col pefosò con lò ffomaco; quell Acqua che cuoce è legu- 
mi, & ogn'altrà cofa preĝo ,e buona, che pofa al fuoco tofo fi rifcalda, e Lenuatane 
preho fi raffredda è ottima. Vogliono , che oue li abitanti hannoil gozzo» òla 
gola groffa fia fegno di cattina Acqua, ma sù quefti noftri Monti owe è Acqua per- 
fettifamatutti banno il gozzo, anzi sù quelto Contado nel Commune di Sa Appolo 


Linares vi è pn fonte la cni Acqua beuuta [mattifce, & lena tl gozzo» í 
4 dal : Enut 
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l Libro Prime. 9 
Euu! ancora wn’ altra forte d Acqua detta di fortino, ò forgino y la quale per 
non effer abbondante, non pnò giungere alla fommità della terra, e chiamarfi fons 
te „e però fene muore, efia nel fuo fangos ouenafce, nè fi confidera perla fuas 
crudezza, groljezzas e fangofità; di queta cene potiamo feruire per primo do- 
cumento di quefio trattato» Facilmente în quello Contado , oue feno gionchi , male 


uguifchio , camnette:, Ifopo faluatico ; ouera ue fi vede avanti all’ apparir del Sole 


alzarfi da terra wu poco di nebbietta , e quefia i periti dell’ arte offeruano con lo 
far colla faccia Vicino, à terra guardando verfo al nafcer delSole,.(& one fono 
quefti fegni fi ponno ancora cauar pozzi ) fi faccia in tal luogo pna pifcina,; onera 
Un laghetto, ouero va buca „di che figura ti pare , e piace, .cauagquanto compor- 
terâ l'abbondanza di detto fortino , e queflo dallo fiarui continuamente l Acqua fi 
chiama Ragno ; in quello diremo Ragno, fi conferuano , e moltiplicano mirabil» 
` mente quantità di pefci (onde pijcina) come farebbe è dire tinche ,raine , caueda= 
pi, barbi, anguille s perfichi. gambarelli (che: firuono ancora per nutrir detto 
pefte ) galane , graffioli, e gambariditutte le quali fpecie egni poco, che fe ne 
ponga in brenifimo tempo muliiplicano , & ingroffano afat, poiche ogni pefce s 
che fia più di due libre , crefte ogni anno vnalibra. Con quefta forte d'Acqua da 
tuttifprezzata, mediante li fudetti pefci, e li rancechi aduentitàj , potrai in Uile 
lafexzafpefa dar da mangiar le vigilit alla tua famiglia., e fappi , che queto im» 
porta il quinto della fpefa del companatico di tutto l'Anno; con qushi flagni la 
Francia ne’ mediterranei pria di laghi s? è fatta abbondante di pefci, Se ci pianti 
attorno de’ mori, con li fuor frutti il Maggio , e Giugno ingrafferai li fudetti per 
fai altre l ùrile delia foglia , il reflo del tempo con li fudetti gambarelli vineran» 
no» Sopraleriped; quefto Bagno farat miracolefo borto, perche lo ftagno ritene- 
rå l’ Acque piouane fuperfine del verno, e le reffituirà l'ejiate calde, & ifquifite 
per inacquarlo, oltre che l'humidita dello ffagno conferuerà femprefrefco l’horto. 
Vnafimil forte a” Acqua porge ancor molta comodità vicino alla cafa de’ Contadi- 
ni, è quafi neceffaria per pecore , anitre , porci , lauar panni ,& altri. D Ung 
fimil forte d’acque fi fanno maceratori per canepa dachinon ha comodità di fumi s 
ò fonti; il moda di pigliar detto pefce , e feruirfene alla cucina, fi dirà altroue s 
perche trattandofi boradeli> Acqua, e douere dire del modo di fcruîrfi. di quella, 
ma nel penfare , con quanti modi i’buomo fi vale de ll’Acqua, ritrono effer tanti, 
cherichiedersano Volume particolare , e però con alcune confiderationi toccherò 
folo la qualità ye benignità di quello Elemento in giouare al genere bumano s oltre 
il fecondare la terra. Prima per la {ua ampiezza. con laquale porge comoditàdi 
communicare qual fi Voglia frutto scienza, o ricehezza ad ogni parte del Mondo, 
ancorcheremota, e per quello folo. faria giudicata fuperiore alla terra > oltre le 
Suderte ragioni. S'aggiugne l’effer di circuito maggiore dalla terra, el’efferfi co 
nofciuto nelle antiche guerre, che chi è flato patrone dell'Acqua è flato vitto. 
riofo in terra , Secondo per ia fua oppule nza per efler piena, e caufa @ immernft 
ricchezze, Volendo inolti, che non fi dia perfetta douitia, oue non prouenghi in 
qualche parte dall’ Acque , come Dolini, pefcagioni, acquedetti , paffi, portë, 
modi da inacqguarc,nani, galere, bagni, e fimili e molto pin preflo, econ minor fa 
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10 IPane;e'!Vino. 
tica arricchiftonole fameglie col negozio dell Acque, che contaterrà. Terzo 
lafcz abbimtanza d'animiati molto maggiore in numero qualità , quantità, G da= 
rietàdi Guell delia tetta, onde hebbe quel bel Spirito d'porrè in dubio fe in quefto 
‘niondò fon put gli occhi; di peli, fondato nell’ incomprenfibil numero de pefci 
del Mare. 

In regola ancora di buona Economia, fà l'Acqua falata,d falambia còn Acquas 


falata, _ (alè, è fuoto, oneril Sole, conquefta fi fala il mangiare , con ti[parmio di fale se le 


Acqua 


Carnirsfiano più bianche, è più faporite , con quela fi conferuano dliti, tarantello, 
& altri pefcr falati, sì come l'vline , bagnate prima nell” Acqua forte nel modo, 
che fi diràneltrattaro di quelle. Con Acqua bollente , & «Acquafredda fi leua il 
falè da quel (i Voglia cofa falàta, tenendota vn pezzo in Uha, & bn pezzo in bw 
‘altra, replicando più volte conforme il bifogno, e tanto effettua quefto ae pelci fàs 
lati, comenelle carhie 

L'Acqua [alfa di dare col farla bollireranto, che cali la terza parte dintene 


marina. dolce j quef Acqua falata fatta flagnare fortile fopra la terra , dal Soleè conden= 


fata e diuiene fale ; Be sò qualaltro maggior beneficio fi polja fperare di quefto. 
Il Yale nero delle noftre Donne fi pone in Acquachiara oue con poco agitamento fi 
‘dilegua, da poi col ripofotrafine:te à baffo nel Vafo ogni terreò imperfetto) colafi 
la fola acquachiara la mattina; la fera È ritrona, che purè hd depolto altra feccia, 
e però di nuouo fè torna è colare, e Così fi feguita a far mattina, efera, fino che piu 
sion deponga cofa alcuna, dt poi quell Acqua compartica in vafi piccioli,cioè ptats 
ti, al Sole efpofa fi condenfa iù fate cand:di fimo. 

Ginlio Cefare dice, che naturalmente vicino alla marina fcaturifee Acqua dol- 
cesto l'hò vedata ritrodarfi per tutta la coffa d’Italia verfo Africa, mediante via 
poca efcamatione. 

Che l’ Acqua apporti fanità non mi lafciano mentire quelle, che dal venite 
per minere ,atquiftata vitti , gionanò in molti modi a! Huomo, che farta longo 
al raccontare, sì come Juperfiuo lò [crinere la'virtù del fonte della Paretta, e dele 
la Fegatella , gloria di quoto Contado , mentre di quihe fe ne vitrouano trattati 
particolariza'quali rimeriv al Lettore. 

Non denb però tralafciare il racconto del Fonte , quale nella Villadi Cicerone 
apparue mirabile, perla virtù di finar'il mai de gli occhi, nel che quefto elemen 
to parue hauer del fenfato , mentre col (carurive nella Villa di taut'buomo, con 
quefta Virtù, Volle apportaterimedio d gli occhi, quali*tanto doueano faticare 
mella lettione de gl'ilmimenfi, <& eruditi [critt di Cicerone. 

Ne poffo tatere quello, che ff legge nél primo Lib, della minera nel Mondo , di 
bn Fiume d'Acqua calda pqual ferut a Paefani $ che fono fotto la Zona fredda în 
luogo di fuoco, però che quefti conducendo riuoli di quel Acqua per l'habita- 
tioni, pongono tl pæne entro certi vafi di bronzo, à cuocèr in quef Acqua calda , e 
dintene, come fe fulfe cortoinferno, oltre sl fernirfene in tutto , è pertutto di 
quel Acqua in luogo di fuoco, 

Mal'Acqua ordinaria è certiffenar rimedio contro le febri ardenti, però ches 
cRendo la febre Un fercos che s'accend? attorno il cuoré, qual maggior rin dio 
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Ey Libro Primo; i Ir 
Terzi farà per eftinguere queho fuoco » che la freddezza dell’acqua? e maflime quando, 
ddr cotta col’orzo, è dafe ficfafatta bollire ouero Rata al Sole , ò sbattutain Unas 
queto Caraffa , f fará procurato con quefti mezi la di le i fottigliezza, e fi feruirà fredda, 
peet conche ancora fe le aggiugne forgadi rinfrefcare , e fe le probibifce il putrefarfi. ji 
Leggiamo in Ippocrate , confeglio certo per į dolors artetici , & podagrici il tuffar WAR 


leghe, le parti offefe nell'acqua fredda, non ejjendo altro che caufi il. dolore, che TARA To | 

“éle caldo, onde ne viene, chein vn fubito l’acqua dell'applicatione fi facciacalda, & 250 

prello, però bifogna rinowaria frefca anzi fredda più volte) rimedio di pocafpefa natura | 

modo, le seprouato. à six wi x | 

lei Nerone fi il primo che praticò il cuocer l'Acqua, e poi con neye raffreddarla 

P per banerne delicia, e [anità.nvn' ifefotempo ,.& in Uero none animale s che 

ci fà. difua volontà beni Acquacalda. Secondo Ateneo P Acquacalda confolida le fe» 
rite , onde Virgilio cantò ficcabant vulnera lymphis je l'Acqua fredda ferma 

ae il fangue del nafo. TRE pial ash i 

Ba Mà che più della Janità dell’ Acqua ?.mentresl più fano animale s che fi troni, 

ult. bd l'abitatione nel Acqua >fe beneda quef habitatione è: delufoil Pefte , però 

ento fi che vfcendo ella per le finefire, tafcia il mifero nell’infidie de’\Pefcatori, Sa å fem 

i Ii predi lodata memoria Stafilo.s quale fù il primo y.che con Acqua temprò il uino, 

a per nons Ybriacare , e forfe fù Uno di quelli de quali d propofita:dellinuentione 

i 


nodi d'inacquare il Vino fi racconta; che hauendo mangiato s e-beuuto affai in campas Thien. 
© pin tione 


toi gua vicino al Mare , Ubriachi s’addormentarono fenza lenancofa.aleuna di tauo- 
A a a 
S è 


| la; fuceedette che piouè, & i vafi del Vinos'empirono d'Acqua; quefti l’altro gior- paia 
Dl porifuegliatitornarone à mangiar , e bere, e ritrouatili vafi pieni diliquore più 
ica Joane , ecbe menogli offendeuascomprefero sche era bene l’inacquare il Vino ; al 
via cui propolitofwcantato + 
DE Qui colitis Baceum commites fimuladdite Nymphass | 
finto Nam fine ope illarum munera noftra nocent» ' NI 


E fingefi che Bacco foffcalleuato dalle Ninfe per denotare, che il calor devi» 
no, deue pfer temprato dalla freddezza dell'Acqua. 

Che poi l’ Acqua camini fotterra con indificienti vene ye larghi rini ; fe ne feri» 
sono di molte biftorie; pur tuttania nel Campo di Medicina, luogo di queffo Con» 
tado, fi vede vn Fonte informa di pozzo, qual à volta à Volta caccia feglie.di 
caftagno se per fpatio di cinque , ò fei miglia diffante da qual fi voglia caftagno fi 
che pare, che queflo non corra con quanto fi racconta del Fonte AretufainsSicilia, 
dal quale forgono quellecofe , che fono gettate nel Fiume Alfeo, ouero col Fonte 
Falerico.; one riefcon quelle cofe che fonogetratenell Efculapio in Atenesontro | 
come il Fonte Pellanein Laconia, nel qualeeffendo caduta Una Fanciullamentre: INN 
necauana Acqua, iui fommerfa mai piùfi vide » ma ilfuo velo, cal quale hanea Il 
coperto il capo ,comparue in vn’altro Fonte detto Lancea ; il tutto fcritto da Pats 
fania, e riferito da Giorgio Agricola, fi cheè chiaro', che l’Acque quafi pertrom» 
be artificiofe caminano per le Vifeere tenebrofe dellaterralungo fpacios prima 
cheforgano alla luce. sr 
L'ancor lunga queftionefe l'Acqua nutrifcazio per me tengola parte affirmati 
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1% ll Pane. er Vino. i 
na, coll'effempio delle Cicale, & altri animali , qualidi fola ruggiada ò Acquas 
vinono , e per me fà quanto ferine Rodigino d'Un Melanconico, quale flette fette 
Settimane fenza mangiare, beuendo folo Acqua sed'vna Giogine in Spagna d’annì 

2. qual non hance mangiato ma èofa alcana ye di Jol Acqua era viffiira. Infine 
l'Acqua vuol’effer bianca come latte, il'Uino roffo come nettare è l'oglio perde co- 
mefmeraldo sl’ Acqua ficonofce cot gùfto, colta vifta, è col adore cioè, che perfe 

Qualità: 22/fal’'Acquanon babbia aleun fapore sancorche giocondo; come quello, che sauis 
ich nia cina al (aporidel latte ; alla vifa apparifca fenga colore, come l'aria, e fa total- 
sal mente prina d'odore, oucro come dicono gl'infrafcritti verfi è f 
; Qual è ilferen del Ciel, F Onda fia chiara , 
Wke Pura‘, frefca j fottit, lucida e diete} 
Sia fenza 6dorj non dolce 5e non amara) 3 
E fitrifcaldi jé fi raffreddi in breue, ` i : 
Più, cheful faffo ; in ful terren mè cara, 
E tocer'ogni sràno ellami deue; 
Effendo tale:} altrui non paia ftrano, 


Non sò ritronar ragioni per qual'caufa fi fia tralaftiato il fulutifero vfo de? 
bagni tanto frequente è Romanis e päre è certo, che il fernirfene moderatamente è di 
molto vtile alla fimità sonde fu'detio | 

Balnea; vina’; Venus corrumpunt corpora noftra ; 
Corpora fed fervant Balnea: vinx, Vents. i di 

Quanto:tempo poitl'generobumanobenefse Jolo Acqua, è noto ‘è chiunque Fà 
sformiato:de» tempi di Noè: chefulinuentore del Viño; ma quanta gente feghiti 
ancora d bruer continuamente Acqua; f prò confiderare dal faperfî, che in Entopa, 
che è la minor parte del Mondo, i daeterzi beuono Acqua e con molta ‘ragione, 
perchelAcquaè il bener naturale d'ogni Animale» Quindrè, che diuerfe nationi 
banio ritrouaro fabriche di Varie Acque artificioje, per bere con gafto.. 

Per ladefcrittione d’ vna minima parte delle quali comidciaromb dilla cofta 
mati dazbi Arabryriferiva da Mejne oro Eredi lenti jima axror, mefiicamand.con 
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Libro Primo. 13 
otro libre d'Acqua una dimele perfettiffimo , & odoratiffimo , da poi la feccua. 
no cuocere poco, per chi voleua bere prefto, baffandoli di poterne leuare la prima 
Schiuma ,ma da chi volena ferbaria per molto tempo fi facea bollire; fi binman- 
dola contiuvamente , fino alla‘confifenza di giulebbe , la quale poi nell atto di ber 
re, mifficanano con Acqua, perrenderla grata ,e tale pofi credere sche fcffe la bes 
nanda de gli Hebrei, & altri Popoli, auanzi fi ritronaffe il Vino, ouero cue non na: 
fceePua, de quali fi legge , che beueano mele, ìl che co@umafi ancora preffo i Pos 
lacchi , Mofcowiti, & altre regioni abbondanti di mele , e penuricfi di Vino, es 
chiamafî Diedone , fe bene propriamente in qqueffa Acqua melata , che chiamano 
Diedone sc'aggiungono fermento di farina , ouero di fchiuma di mofto fecca ; quan- 
do bolie, efiori di Lupoli, & ad alcuni bafta il far flar infufo nella botte di queRa 
besanda n vn facchetto il facerto fermento ; e fiori, | 

La Birra detta ancor Cerucfa faffi invari modi se quafi d'ogni grano , ma per or- 
dinario fi vagliano d'orzo, e di formento . Volendo preparare per fei corbe , ò to» 
gliamo dire brente di Birra , fi fanno flare à molle vintiquari’ hore corbe due d’ore 
zo, & in altro Vafo corbe due di formento hore quattordici ye fe l'Acqua fi ffe den 
corto di Lupoli , faria molto meglio yleuato dall'Acqual'uno el'altro fi fà flare 
in monte il primogiorno alto due piedi, & il fecondo giorno groffo vn piede, pros 
curando:con quelo ammontemento il principio della pitrfattione > perche five» 
drà ; che cominciaranno è ev» cgliare , ò almeno ad ingrofi-re 3 e crepare per ger- 
mogliare ; &acciò non fi rifcaldino troppo, bifogna ( mentre fanno ammenta= 
ti) rinolgerli due volte il giorno. Conofciuto adunque in quefie grane principio 
di fermentatione, fi jpandano, & allargano fottili, acciò s'afciughino, & al Sole fe 
v'è lacommodità » ben aride fi fanno rompere , òfrangere, e minstamente , ins 
maniera,che diuevtino quofi meza farina s quale fi ponein:vna tina ; queta vuole 
haserre oltre il fondo ordinario svb)altro fondo s qual non fiatommeffo, ne corfi- 
cato-nellatina , cioè [olo santolargo; quarto-ègiufto la.largh ZZE, okeroil dia- 
metrodella tina s Que aitro fondo Vuole effere buccto con fori-Mminutiy e nel 
mezosivyokejfereconf catoUVna pertica,contagualefi pofaal zare; eshe quefia 
pertica paffi tanto dall'altra parte „quanto baflipen far fire gsefio fende diflantes 
dall'altro della tina quattrodita = Sopra quelti due fondi pof: la (udetta materia , 
Da fimettono corbe.dieci , è brente d'Acquaranto calsa, che è pena vi. fi, poffano 
tencre-le.manidentro y€ in dettatina ognicofa-fi, maaneggiace(faiffimo, e tanto, 
the il liquore diyenti come latte Indue modi quelto liquore fi. leua della tinas 
fepanato dalla parie groffas vno. soh vri cancliro fatto conil forde agizzo, come 
quellii quali talvolta vediamo appefi alle cafellate picne d'una , e quefio thjalfi 
sella tina in maniera, che per le fifure de gionchi , non perdi fcpra via entri il 
liquore folozil quale poi con vn fecchio ordinario fi leva sfenzamonereitcanifiro è 
L'altro modoè, che alzando pian piano il fendo bucato, il liquore: felo và da bafe 
fo ye pos per mero della fpina col modo felice del tino y (i cavi folo il più chiaro: 
in qual fi voglia modo feparato dalla parte groffa seleusto quelto iig; ore, fi pene 
în vna caldaia a bollire con l'aggiuntad’ onge {cdreidifioriss Lupeli perognicore 


ba di materia; mà mentre quefia bolle s dichiariamo, che sofa fia vufecchio; ser 
che 
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che quegli, a' fuoi nonè nota quefta parola , da replicarfî molte volte s l’'intenda» confiften 
no. Queft' è quel vafodirame,con cai fi porta l’Acqua,e chiamiamo calcedro ; e che fugo 4 
fecon queĝo vocabulo l hanefi detto , ò non farci flatointefo dalli efterni sò forfi o viole (c 
cerca jiitichi cenfori m bauriano fifchiata dietro; e pure it chiamare. auetio Aug. accioche f 
mentocalcedro s,dacalcos schein Grecofignificarame ; &idros acqua iato noSorbet 
più proprio, che con la Voce equinoca di fecchios tutto fia detto perche fè per il re condo ilg 
i fto di quello Libro fi ricrouaranno parole Bologneft , non fiano giudicate parole. guerre co 
barbare, perche la Città madre de’ Studij hà vocaboli antichi, derinanti da Greci fo Sorbet 
£ Latini, forfe più figuificanti, e proprij de’ volgari, & ordinarij ye per me fà qual fernono { 
vo ferije Dante in lode dellalingua Bolognefe , oltre che e[fend' io Bolognefe; e vas col dolce, 
lendo effere intefo ancora da Bolognefî non eruditi ; e trattando materia » che non Ma per 
permeccelatanta pontualità delle parole, dourò elere ifcufato fe frametto qualche co, che gi 
parola Bolozne[e e Da ritorniamo-alla Birra; quale di già haurà afsai bollito, mena | rino In 
rre fia calata tanto , che fia reata circa fei corbe , e però fe gli dene lenare il fug> chiaro d'o 


603€ lafctare pofare circatre bore, ouero fino quanda refit calda , come orina con l’ebol 
humana,cioì , che fici poffi tener dentro le mani > all hora fi leua dalla caldaia; 


i l re comin 

gfi pone in pna tina ; e vi fi mifchia vna libra di Leuito s€ fubito , che vedraffi Un ada k: 
poco di fehiumafouranatare alla Bi epä , la poneranno nella botte , €r iui feoperta fi ritorna 
Lafctaranna, che bolla due. È ere giorni, dop) chiufa l’vferanno adogni lor'volon= è la mino 
tà Atrefi quefta betraindzcda diuerfi ingredienti ; G? Inglefi fatta’, che fia di fora chetal vi 


mentofalo cott 


JUON ali cofeaffaita maneggiano nella botte. Alcuni per renderla più fumos 


FI ar gufto più irritante, cr pongono è bollire dentro del oglio. I Fiamenghic'ag» 
gisngoro del pane, e della fcemolla per renderla più fpelfa . I Dofconiti conmele; 
efpetiarie la fanno tanto delicata,e potente, che Vecchia è appo di loro come danoi 
la maluagia ye per regalo fi prefentaad Ambaftiatori Regij , & è Prencipi foras 
ficri; è però quefta prohibita à gente bafsa per caufa dell’ vbriacarfi a Sarà confi- 
derabile in quefto l’ingezno bumano, qual preparaji, in difetto della'naturaybenans 
da dorara da’ hefi parij gufi, Greffetti al Vino naturali. Della Birra fa cantato. 
Non fon Vino di nome; io fon di fatti ; 
Perche fò , come il Vin, gli Huomini matti. 
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| 

lì 
—dperfettione,vi c’aggiungono zuccheroscanellayechiodrdigarofi | mazzadi 

| Glee ihe 


Il né 
I Spagnuoli la lor celebre benanda , Aloffia chiamata ; in queta maniera com pi 
pongono -In vn vafo di Vetro; ò Vitriato fi pone'libra Una di mele, onge due di gaà | ai 
yofano, onza meza di canella , onza Una di pepe gauro sonzeduedì pepelongo ,& | “Ata 
onze quattro di zenzero; e quefto chiamafî farci il piede ; por vic*aggiungono due tile À 
| boccali d'Acvua,'ebinéggiato alquanto colfudetto piede, comiriciano quando habr leeftre 
| bia'depofto à Ienarnela metà ogni giorno, cioè vn boccale ,seritornarcene ®no ds i Canali 
«Acqua, [eghitando così fino che l'Alojfrariefca buona , che farà circa otro giorni, Una no; 
auertendo è lafciarne (empre Un boccale, ouero la metà col piede nel pafos e Guat d'hora 
i dò fi cono(ca,che manchi d’effere buona, fe gli rinowi il piede commele,& aromati, Sagi È. 
(3 rome s'è detto di fopra | ciali r 
è | | Sorbet-  IT&?chi,'a' quali dil falfo Legislatore fy probibito'il Vino, con Anque artifis | sn i 
f to. Prali s'ivzsegnano di fodisfarè al gufo In pna libra diguecaro chiarito 3 cottoà ' KOs ò pan 
j con: 
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confiStenza di manufchrifti, & afai Hangheggiaro: pongono onze quattro di qual- 
che fugo acido ; come di limone, granate, agrefto ribes, e fimili, onero fucco di rofe, 
ò Viole (con auertenza, che qual fi Voglia de’ fudetti fughi deue effere ‘condenfato, 
accioche fia maggior [odezzanel zucchero Je di quefta compofiriane , che chiaman 
noSorbetto,accomodano con la quantità d’vn'anelana, poco piu, ò poco meno,fes 
condo il gufo , Una gran tazza d’ Acqua, e lo conferuano , e portano ne*Viaggi, € 
guerre commodamente per la fua denfità , in qual fi Voglia Vafo : ma perche que- 
fio Sorberto è di fpefa y1 poneri fanno bollire l'Acqua con Una paffa, e di quella fi 
Seruono per beuanda , in luogo di vino ,ingannando l'occhio col colore , & il gufo 
col dolce, che le porge l'vna paffa. 

Ma perche nominaremo ne ll’anuenire più volte il zucchero chiarificato, gindi- Zuc- 
co, che quiove la prima Volta fe n'è parlato , fia bene infegnare tl modo di chia- hero 
rirlo : In due libre di zucchero fi pongono onze ótto d'Acqua sbattuta affai con Un cpiari- 
chiaro d’ono, di poi ogni cofa mifticato,fi pore fopra' moderato fuoco, fi procurasche fichi. 
con l’ebollitione alzi con la fchiuma cgn'immonditia; quando fi vede, che il bollo- 
re comincia à rompere la fchiuma , come di gia chiarificato fi cola, ò con ftamigna, 

ò con panno dilino , €r in quefio fiato chiamafi firo ppo longo, dgiulelbe . Di poi Giuleb» 
fi ritorna al fuoco „procurando col farlo bollire di nuono lapiù ,emenofua denfità, des 

è la minore chiamafi confiftenza di giulebbe, ela maggiore di manufebrifti + E per- 

che tai volta in quefla\mavgior confiftenza occorre agitarlo , e maneggiarlo con Manuf- 
mazzadi legno, per renderlo bianco, quefta attione chiamafi Rangheggiare. Ffu- Shiittie 
ghi pot al Sole fi condenfanò ne'piatti , come s'è detto del Sale, € fi dirddell’ Agre» 

fio, & il tutto ferna per non banere à repetere ogni Uoltail modo di fare queft’ope» 
rationi. E quefto bafis circa le Acque vfate da nationilefteine; Appreffe di noi, 
ancorche beniamo Vino , no» td fe il luffo, onero il bifogno dirinfrefcare , quando 

il Vinorifcalda, babbia procurato l’Ufo a "Acque artificiofe. 

L’Acqua;chè di rigolitia fi prepara, è forfè la più commune e la più antica ;la Acqua 
radica di quefta'; fecca tagliatà rm pezzi s& ammaccata al pefo dimeza libra fi fà Te 
bollite mtrebotcali d Acquatantoyche caltlametà, la qualerefta tarto derfa,e e 
dolce che per ogni boccale di quefta fi cimifiicano dieci boccali d'Acqua pura;e 
riefceguftofa, erinfrefcante bevanda, oltreche manda lerenieccellentemente. E. 

. Cicoria libre dieci di radiche, però tagliate in pezzetti , fi pongono à iambiccere DE 
tn vna corba dAcgqua,e fe ne cana latergzapartes lo frefso pratreafi nello ftillare ironia 
l’Acquad'indiuîa)wacon quefra differenza ; che dell'invidia vogliate effere vin- 

ti libre, è fi piglia non folo la radica, mail torfo ancora, Una, e ialtrà però Pno- 

le elere affai lauata ananti fi ponganel lambico. 

Canella onz’ Unatagliata , & amaccata in pezzetti; fi pone ‘im infuffore per Di Ca 
Una notte m quattro boccali d'Acqua, ove porancora fi fà bollire per vnquerto puella: 
d'hora , tenendo ben chiufoil vafo, oue belle, di poi lenato itvafo dal faoco vi 
S'aggiunge altretan Acqua, e tiene ben chiufatanto, che fia raffreddata, & vron- 
cia di zucchero di rotame per ogni libra d'Aequa s'accomodaze fi miftiva ogni cofa 
anto » che fi dilegui , €r incorpora; poi fi cola nella bozza» paffaridota per famis 
gno, ò panno di lino. i 3 
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D Anifi ye Coriandi E Acqua fi fanell'iftelfo fudetto modo ; vero è che li Coriana 
di anaccati col fare due , ò tre hore infufi nell Acqua tanto , che pigli colore; ba» 
(tano fenzafarli bollire 

„Di Cedro le foglie fane, ma le piùteneri , Una manciata sò vogliam dire manata 
uailmente lafcorzadello tefo Cedro yonero di Limoncello cedrato , tagliata fot- 
tiliffimamente , sì come la polpadi quefto fenza l'agro, libre Una di qual fi voglia 
forze, intre boccali d Acqua frefca fi pongono fi sbattono , e fi fanno ftare infufes 
permez hora, poi dopo l'aggiuntadi zucchero , come fopra colata sfarà Acqua di 
Cedro perfettiffima , e maffime fe nell'atto di volerla feruire , fe le aggiungerà agro 
dell ijtefjo Cedro , onero di Limoncello, e da molti è chiamata Limonea, perches 
rinicirà dolte acida, 4 odorata , qual’ odore fe gli accrefcerà fe dopo il dibacei 
mento della prima Volta le materie leuare dell'Acquafitaglieranno minute, onero 
fi firigneranno , acciò n’efcaquelpocodi fugaodorato , checontengono , e di nuona 
infajeperl'Acqussagiteranno , mabifogna anertire a non voccare Mai con lema» 
ni l'Acqua, & adoperare la mefto!a di legno forata, 

ILtnoncelli, tagliati in fette (enza lewarne l'agro ; fi dibattono nell’ Acqua, 
pilo ogni cofainvnacaraffa,tvd: fegli aggiunge zucchero some fopra, fi cola fu. 
bito, ds’afpetta,che deponghi, efi vfad quel modo. 

Fragole lib. vna ben mature lanate , Grancora fpaccate , in Un boccale, e meza 
d Acquaycon Un poco dorzo fi maneggiano se-firingono afai , por fi paffa l'Acqua 
ver flamigna , ò burato jò.pano lino ycon quali fi poffono ancora firingerele Fragoie 
scrbanerne più fucco;di porincaraffe di vetro fi ponga, e come haura depoftalas 
fecciaficaut con deftrezzal’Acquaze (î conferui in luogo frefco,e quandofi Vuole 
Ufare pis aggiunga zucchero nel fudettomodo» ; 

LeV ifciole (enza gambo fi pongono in tant’ Acqua calda, quanto bafi per tenere 
le coperte , indi con mano s` ammaccano ; come fefoffe vua, poi pofteinvn bigona 
cio sd altro Vafo., perogni Vinticingue libre dicerafe fe gli aggiunge Un fecehio 
d’ Acqua bollente, e due libre di mele  ouero Una libradi zucchero s porognicofa 
vifticata infieme , fi cola con (acchetti, come il vino. Quella però non fi può cone 
feruare longo tempo, ma , fe quando dopo colatacome fopra se raffreddata fi ponerà 
in vna botte , con laterza parte di Vino, farà benanda vtile, e guftofa pertutto 
bInuerno a 

Gli offi delle fudette Vifciole sche faranno reftati nel facchetto, lanati , e liberi 
dafcorze,&ogn'altro immondezze, in Un mortaro fi rompono, e così infranti Un 
mezo quartirolo f pone in Una botte di corbe due divino, e lo rendonodi gufto , e 
fapore di vifciole, fano,echelî conferua. 

Vfanfi ancora Acque odorifere-per bere , come di fiori di gelfomino , cedro, di 
vofe damafchine , edifinochio , e-fimilt. In durboccalid' Acqua, che fia ntepi» 
ditaconto flare al Sole; f pousoro due, è tre mranciate di qual fi Voglia forte de 
fudetti fiori, ò herbe odorifere, & in queibadibattute, e maneggiate fi Laferano ina 
fufemez'borz, pordinuono agitate ficolas e fi vfa conl aggiunta del zucchero 
tel fadetto modo. 


Se s b aneffe la Quinta Efnza di qual fi voglia delie fudette gofes ò fiori dela 
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de quali babbiamo detto , poterfi fare Acque, vn’ onzadi quela bafferia per acco. 
modare quindeci boccali d'Acqua; auertali ancora, che la beuanda fi può fare 
più,ò meno dolce, ficome più, è. meno odorata, conl'aggiunta di più yò meno mt: 
terie; edi più, òmeno zucchero» fecondo il gufto, e l'affaggiare lo denota » 

E perche.il zucchero è di grane Jpefa ; poffonfi Le fudette Acque ancorarendere 


dolci colmezo del giulebbe „quale di quel miele schefenza fpe(ati rendono letue | 


«Api puoi fabricare. Quefo nei fudetto modo chiarito, quando ritornato al fuoco 
per farlo pigliar corpo , fi vede, che tal Volta crefce, fi sbruffa con vn poco d Ac- 
gquarofa,e (egli aggiunge Un poco di canellaintiera,e quando fia bollito tanto,che 
rehialla confifenza fufficiente; fi vota in vn capuccio, e fi tafciasche d poco à poco 
fiiltando n? efta con fua commodità , e quello può ferusre in luogo di zucchero per 
addolcire oga Acqua in fretta, fobeneè quelo giulebbe affai più delicato fatto di 
quechero nello fiero modo: s'quertainfine, che qual fi Voglia vafo, che debba fer- 
uire per fare Acque, fia di vetro, è Visriato, ò agnato; inoltre fia polito,e netto, 
e libero da ognicofa, che poffa porgere mal’odore perche l’Acqua è faciliffima da 
pigliare ogni trifto odore , fi come il famo. Sarà ancora più à propofito l’Acquas 
di Fiume, ò Fonte, che quella de Pozzi, qual fi potrà far cuocere prima, che fi pon» 
gainopera, ñon V'hanendo altra . f 

Il fito adunque , oues'ha davilleggiare dotato di buow aria , proueduto d'abbon- 
dante. ye frefca Acqua y nonfarà del tutto perfetto , mentre fia interreno flerile 
perche non potrai godere dell’ Utile, & aumento dell entrate mediante Vagricoltus 
ra; Cin vero, chi coltina vn campo ftcrile,con la faticase la fpefa perde la riputa- 
tione, e confidera, che da Romani fu sbandita fino la pace fterile, non che la Terra, 
della quale oue vuoi habitare sò coltinare , ò comprare , deni con gran diligenza 
confiderar le qualità, quali, ò con l'efperienza, ò con la vifla conofcerai . 

Con l’efperienza piantaci, ò feminaci fe hai tempo, di quelle cofe , che vogliono 
grafe, e buono terreno, come cardi, canoli, canape, e fimili, oucro informati quan» 
to frutta, e farà bene, potendofi bauerne il conto ginfto d'anni cinque. 

Si fà ancor'vna buca, come per piantar Un’arbore,e quello fief terreno fubito, 
ò frà due, ò tre giorni fi ritorna nell’iftefa buca ; fe foprananza terra è buono , fes 
appareggia è mediocre , fe manca , oner non lariempa , è trifto terreno. Pigliafi 
ancora Un tagliolo di terra herbofo , ò vogliamo dire Un lotto, che è quantaterra 
s'alza ordinariamente con la vanga, fi bagna con Acqua, fefidiffolues:e lafcias 
Pherbaè trifto;(eritiene laterraattaccatoalleradiche detl’herba,è buono; fe get- 
tandolo in terra purrella attaccata, meglio’. Si pone ancora vnaglehas-ontro 
mattone di terra in Un vafo d'Acqua y fi mifica con ka mano, allaguale fela terra 
s'attacca;<o babbi del-vifcofosè fegno di greffezza:fe fubito fi rifolue in renasoner 
fango, ètrifto. Si lafciada pois che quel Acqua ; coi deponen laterra al fondo, 
venga chiara ,e guffandola con n dito.in quella bagnato, sè.dolce yè buono, S° È 
amara; ò falmafira yòpuzzolente je terratria» Da Atqua Veniente.3 dò furgente 
dal terreno che Uuoi pronare, fi può far giudicioi nel {udetto modo della qualità 
di quello e fefefe Acqua groffa;.denota graffezzadisterrengoe Si :conofce ancor 
vasl'terreno buono, protsandone n pugnos mentre è morkbidosseiot tra’! mollea , 
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el’afciuttose fi Aringe,(e sammaffa, &vnifce infieme,è buono, [e fubito,che s’dpre 


Same 


denond 


il pugnos’apra ancor la terraè trifta;Falifce quefta regola nell’argiliase nella cre- igne," 
ta perche sammaffano,e non fon buone. Volëedó comparar terreno donrai far canas egeo i 
ve fotto due, ò più piedi per vedere; fè ci fia giaia, ò tuffo!s òrenag ò terreno falma- corti; en 
Sro:, ò maligno, ò puzzolente se quelta‘prowala faraiin più luoghi , perche fi può zadaltei 
Variar il'terreno non fol d'yn campo à vn altro; mada Una perticaad vn'altras Quell 

Con Uiha fi può ancor conofcer la qualità del terreno ; poiche oltre la bellez- invna Ci 
zar abbondanza de’ raccolti, la Roppiafpeffaye di canna grofa; e la molt'herba fogliadi 
dentro, ti danno d denopare la bontà di quello; Gue poi vedrai arbori belli, puliti; cine,por 
con bella fcorza rami diritti je longhi, è buono terreno; fi come quello, cheè cos Pinole 
pesto di molè? herberg in particolare; one nafce la gramegna,nibbi,malua;cicutas poffonafi 
graliga, pruni, cammnette , lappe,;e meglio di tueri il'trefoglio,è bisonio ‘ogni volta Dagli 
però sche in fuo\ginere queft'berbe vengono alte yedi belle, e Longhe foglie , e la babbiano 
ragione è quefta, he nafeendo quefte fenga feminarfi ; forzaè che vengano da Caftagie 
particolar putredine;che fia nellaterrase mentre, che laterraè abbondante di pwa dita, vd 


eredine, è graffi» Per contrario, oue le piante fono flortes (gratiate, tugofe;e grop: pioua il 
polofe,confpeffinodi, con trifa, emal polita (corza,one nafcon felici, e corte gra= AS 
nate piccole dette gregoli, e fcoppe, ètriflo terrenos Se benein bontà il colore in- fidiradi 
ganna non efondo'fempre il terreno nero buono , non: inganna però in mala quas 
tità, poiëhe il terreno bianchizzo, lucido e che tengal'Acqua,è trififimo + Quel fee 
terreno, che fubito piovuto forbifce l'Acqua, & Unito conferua affai l'humidos per fare 
cottimo. Sequando fi lavora ilterreno y emaffime quando sara vi fi fermano da fitm 
Corui, Storni, Piche, e fimili , è fegno di buono perche hel putrido della fua pin- 


ANNER Ai 


guedine nafcono animaletti, quali col lanorierofcoperti fersono a’ fuderti animali ici 
di vitto. Quel terreno , ché è facile è lauorar[î peche pel freddo del Verno, è pel per si 
feccode!l® Eflare fi difmette , e diuiene poleres è buono zma, quello, che. è deeto pii mò 
vallinooue nafcono gionchi,e chene per gelo, neperfecco massi difmette., Grè dare 
difficile à lauorarfi, e fe bene s'ingraffimonrifponderquell'ecattino» Cifà ancora; | dfir d'on 
chidellacognirstmedi queftaterra dottamente cantò è ya pati 

Il fertile Terreno d’ogn’intotno., “E facilcede altritolar del dito, ve fa fai 
O fia colle;ò fia pian d'herbe veftito;Ma vucl’effer’e(poftoalmezo giorno» grand'id 
tI i de i arenofò Pre col mifticar quefte due forti f fanno buoni» | doobedie 
È Laterracretanon tibuona DS SSA È Î fora 
re Modo" Alripofo al'cerreno è la maggior medicina che fe gli poffa dare fenzalettame , mai fati i 
di mi-Viupino, ò altro, efe pure fi tolefeariitar più ; ff factie con lo fabio delle pecoa k W 

glio aesreponero collafciàr crefcerò ogm herba; ò fpino; d:fterpo;lò virgulto percingue an= lefi i 

al Terre wipjagardandolo da beftiame , pot taglia» tutcaguefta robba così crefciura , & ab: lità ui; 
ney «brsvoiarlafecca, che farà fopra detto terreno je trouarai , che gli farà gionamento hedi fi 
mirabile: Le Quercie dinorano buoni terreni, liCatagni trifto «. E ottimo terre= KA © : 

i no frà tutti èniquefti paëfi il prato,in riguardo della poca faticase dell’vtile folo del oa 
“Patrone; oltre èhe il Fieno mon è fottopofto à tanti pericoli come le biade;® l’Wua; k rea 

alcuni antichi volenano:, che fofje\la Vigna y'ma mnon'erano informati ‘della coltiî- k: arei 

uatione di quefto'berritorio ; oue per tutto è Vigneto; ecampo, € quella Vignaæss RE 
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Libro Prima. 19 
chenon hà la dote per mantenerlas toho G disfà, equi molto non fi cofumanoles 
‘vigne magli arbori conle viti ne'campi ; Oue le viti banno capi longhi ; e molii 
c grofi, denota buon terreno yfà molt Fua ma triho Vino; One le Viti banno:capi 
corti, ‘minuti, è trillo terreno, fà poch Vua; ma buon Fino, e nota chela magrez> 
zadalterreno è quella, che dd il picante ai Vino» 

Quello è il buon.terreno , dal quale fe ne cana da sale.in pois: quando fà bifogna 
in vna Cafa; cioè fafcine, legnas pane, vino, canepa imo, faud, Vezza;ceci, fpelta; 
foglia di moro;fieno, ghianda, Venthi; pertiche, ogni frutto, nutrijce polliye vacs 
cine, porge hortaglia, G altrecofeneceffarie al vitto bumano; e tali fono per ardi- 
nario le Poffe(fioni fwi Bolognefe, è purdouriano effireò pur con l’indeltriafi 
poffono far'effertaliz come fi Moflrerà i 

Dagli Horti in vero. fi cana gremdenaro yogni Volta fi poffino inaeqares & 
babbiano:comodo lo fmaltimentopmanóndtnttiè conceffo l’abitare in Piazzal 
Caftagnetoè dibuona entrata, perche non dafpefa dicoltinamentosmat fallaci rene 
dita, & è Volere che quefto frutto faccia bene, oltre gli altri reguifiti,bifogna,che 
pioua il mefe di Giugno se quello'd’Agofto, quafi controil'naturale : IL terreno bofa 
chiuoè opinione ; che fia per venirin prezzo per la gran quantità de bofchi, che 
fi diradicono , econ poca pradenza\; folto alletrari dal frutto ; che percingque ò fek 
anni in abbondanzarende sì fatto terreno sbofchito, ma poi inflerilifcene è più bei 
(co uecampo sima puòdfernire per pafcol trio. Il faffofo, la cui pietra fi vende 
per far calcesvale, più à proportione di qual fi Vogliaaltro terreno,sìcome quella 
dafar macine zò tranertini , macigni, perchedi queftifenzafpefa, ò faticafi cana 
denaro, e maffime de’ marmi, de” qualinon è al tutto priuo questo Contado , peroche 
ladilicentecura di Domenico Albani Giuridico celeberrimo, wha (coperto Und 
vena di bei liffima macchiay atto ad ornare qual fi voglia flanga, si come egit orna i 
pîù famofi Fori di dottiffimi (critti, 

La Terra, che Viene così nomata dalla parola latina Terrere, cioe pehare; per 
effer d'ogni piedecalpeftata, porge pietofo vfficio con tutzi i Uincntid guifa di bua- 
na madre, econ ragione, perche il nofiro primo Padresnel campo Damafceno di tera 
rafu formato, econ tutto, che poco da por per l’innobedienza di quello foffe dal 
grand’iddio maledetta queftaterra nell operationi delle fue mani, effa inogni mamn 
do obedientealprimo precetto è ocoltiuata, ò non coltinata produce continua e 
Spontaneamentetante piante , herbe y e frucci d prò del? huomo , al che fare nonè 
mai fatig > anzi ogn'anno ringioninendo inferocita ; fi fà Vedere ornata di tutta 
ciò, che pof] tfar bifogno all’huomo, & è cofa di piaconfideratione, che sè comes 
léfpine: che produce laterrain riguardo della fudetta maledittione porgono tie 
litàz.e fanità all’ Huomo , così t caltighi > che Se De Me ne manda s feruono per riz 
medio della pena, e fatisfattione della colpa. 

Non mancò quefto Elemento di moftrare:grandiffima pietà della morte del 
fuo Creatore s poiche tremò in quel punto, ele pietre fi paccarono , monumenti 
s'aperfero © efpofe all'aria pini quei corpi, chemortigià, alla cultodia erano 
commeffi, Paresche il Salmilta inanimifea gl’ Agricoltori alla fincerità dell'animo 
diccudo y.che i giuftt polfederanno la terran la quale gli farà abbondante di farse Y 
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mele. Ma perche più amplamente di quetaterranell' vltimo di quefti libri, foprà 

il modo di coltivarlabhanemoda parlare , paffiamo ad altre cofe, nelle quali effa; 

come Elemento ; porge beneficio all’Huomo. Saffi , macigni, puzzolana, fabio» 

ne, bitume, matoni, ò pietre per far'habitationi , fono poche yin riguardo della 

fabrica di tanti vafi di terra, co"quali per delicia, e pulitta s'ornano Chiefe „Cafe, 

| eGiardini , porgono ancor comodità di confernar Acque ; Vini, Aceti e per fer- 
i mitio di Cucina; non è più faporita qual fi voglia Vinanda foffritta ò cotta intega 
mesò pentola, chein altro vafo? quefto folo dal beneficio dell’ odore della terra. 
Edallatanola, qual'è più polito mangiare , che in maiolica, non già in argento, 

con più luffo s}? InVillaadunque fi ftia provifto di maiolica ; e nonl'efporre, che 

ad occafione di Foreftieri , & in fuo (cambio fi può adoprar terra ordinaria ye fes 

mon ti gufta quel colore , e forma vfatada pouer, fattene fared pofa, è con tua 

arna, ò Variata di molti colori à foggia di marmi, ò in qualch’altro modod tuo 

guho , e di quefta terra farai meglio feruito in Bolognaz.e con mikor fpefa, cbe 

Forfî in altra Città , & vfa di quella con maggior politia, che di Ragno» Sirompe, è 

vero, ma lo ftagno fi perde,cy è rubbato,& ogni qual tempo con molta fpe fa fi con- 
sienerifare. Voglio però $a buona Economia, chenumeri , e confegni piatti „fco. 

delle, pignatte, tegamt, & altre robbe di terra al Cuoco, è Cuciniera , & ogni Sabs 

bato coll’ Inuentario glieli facci rimunerare , non già per fargli pagare il mancas 

mento, ma quello gli fernirà per Un poco di freno,da guardarfi dinon ne rper tan- 

` er, anzi ordinali, che li fragmenti, ogni volta, che fe ne rompe, ti fiano moftri . Ci 

Sono di quelli tal volta , che non percano, per non hauerlo à dire al Confeffores 

con queflo documento Vedrai , che li maneggerano con affat più difcrettione, & 

alcuna volta gli rincrefcerà il venirti auanci à dire; Ne mancano quefa fettine 
natanti, fe nefonrottitanti , e pertal caufa , allaquale forfi fi potrà prouedere, 

e quefto bò-Yeduto coftumare ancora nel:e Corte de Prencipi . Infine la terra dee 

Prefag. Nota vicina piaggia, con vn tal'acuto odoresil qual da letefce intal’occafione, efon 
gi della pra quella riuolgono affaii cani,ouero ch'efraffai fi rifcalda ye fe queRa terrain 
terra. Wn [ubito forbifce le prime goccie s fignifica longa pioggia ; quando la terra è piena 
più del folito drragei,vermi,locufte,& altri feamili a nimaluzzi;è fegno di Rerilità. 

Si diffande tanto l'utile del villeggiare , che comprende fino al fuoco, quale 

à fouendo è dettoscioè rifcaldare. Va' Angelo con fpadadi fuoco fù polto alla pors 

tadel Paradifoterreltre. Nandana Dio fiammedì fuoco dal Cielo è confumare le 
vittime di quei facrifici, ‘che’ gli erano accesti» Col fuoco, che abbruggiaua ilro- 

sieto enon loconfumana, ci dette S DL DIL è dinedere la Verginitàdi Mariä. Con 
| fuoco caftigò l’empia Pentapoli , e'fopra vncarro difuoco fù portato Elia nel Pa» 
f vadifo terrefires Senga fuoco non ji può offerire il Sacrificio dell Altare»: Con con- 
tinuo fuoco s'honora il Santifimo Sacramento dell’ Euchairiĝia; e con lingue di 
fuoco apparne fopra il capo de gli Apoftoli lo Spirito Santo y il quale , fuoco di cae 
f ritàè ancor chiamato. i 
val Upar-  Mapafirmo adire; come villeggiando dal fuoco fi pofz canar qualch’ ifpar- 
| | mio ncl mio , & Utile pèr Economia, Li Contadini vendono la lor parte de'Fafet e pos 
p fuoco. surzo l'anno abbraggiana legna della Poffefine che lanoraso 3 non oflante li 
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Libro Primo. 27 
patti di nontagliare, e noi non polfiamo far lò hefo, fando inVilla, © bzucigs 
forfi più P Una Poffefione? Li farmentiananzidi lignami vecchi, & inutili , che 
reflano dal far, òrinouar fratte;ò fiepijactomodar, e rinonar pergole , alue, Utali, 
Jprezzate da Fattori, ò Minifiri; poffono feruire in parte quefio penfiero; le fujer 
ne flelle,ò zeppe, che'fi fando afar legna perla Città, ò per tua Cafa, ò da vende- 
ro, ò fabbratare di legnami da fabricare, raccolte prima, cheli Contadini fe le ap- 
proprijno tirano innanzi vm'altro pezzo. Gli arbori, che fi rompono per qualche 
vento , ò impetuofa pioggia fatti condurre a Cafa prelio , atutano in parte quefta 
ifparmio,e mentre flar in V illa,non mancar di volteggiar per tuoi Campi, e frà Pal- 
tre cofe offeruare qualch’arbore fecco ;ò'vicino'a (eecarfi s ‘e fallo portare al eno 
fuoco, e cafo baneffelaVite , confidera fe (i pofa accomodare ad'altro arbore vici 
no se fallo fare, e Jermittaell’arbore, come fopra , perche in ogni modo il Villano, 
quantononcifeilotaglierà. 1n fommainVilla l’abbruggiare non tidouria co- 
Jiarecofa alcuna .-DAa fe purefo[fi sforzato adabbruggiare legna comprata , ò che 
fi potejje vendere fparmi pure il'carriggio; che fono Lire 2. per carro, poco piu, è 
poco meno ; ma di più la gabella ; riponitura ; qualche Rellatura di zocco, la colas 
fione del'Bifolco , che importano circa Liver. per'carro ; vuol ifere piccola fami» 
glia quella, che non abbruggi l’anno circa quaranta carra di legname ; trà grolfo; 
minuto, prefuppofo, che la meta fe n'abbraggi in Villa, quen'èvn'ifparmio di Lia 
re6o. l’anno nel foco folo, e feh diceffe schefi abbraggia più il Verno rifpondo, 
che le bugaie; li fapori, fappe,e fapone ; chefi fanno in V illa, contrapefano à quel 
più s'abbruggia il Y erno alla Città , e la famiglia in Villa , per tempo di freddo se 
Scalda più volonitieri at Sõle; ò con l'effercitio, che coll'arnidarfi in Cucina; potrà 
però il'drligente Economo\probedere:la Cafa dela Città di buone legna pe’l Verno, 
cioè di quercia, Ò noce, quale fe bene farumore, ò crepa ; fa buona y'ereggente bra- 
gia, onero dì onere; Al'rilegnani fi pelfono vfare‘ mentre s'habbiano, ma per pros 
nederfî, li fudetti fono gli ottimi. Ee>fajtime fando in Villa fara) far minute, e core 
te , perchetantoè Un fafcio piccolo come Vagrande, per dare bna calda à Uno 
raffreddato, e quelli di vite piccoli, Ron fon così pericolofi d'attaçcare il fuoco alla 
Cafa ; Nelle Cucine de'Trencipi , € gran Signori fi coftuma con grand’ifparmio il 
carbone yolireche li Cuochi l'adoprano più velontieri ; fi può pratticare nelle Cu- 
cine ie'priuati in occafione di Banchetti con ifparmio. 

La Carbonella per teneee invnaftanza 3 vue fi lanora , 1fparmia di molte fafcr= 
ne e piune ifparmia l'ofo delle Fornacelle: L'ottimo modo d'ingraffare il terreno 
tol fuoco fi dirà à fuo loco» Potrafsipronedere di fafcine di genepro , per render 
le flanze col fuoco di quefio Jane , come $è detto ; e fe dal tuo letto voleftefcacciar 
la libidine, fcaidalo con fhoco d'agnocafto 

Veggonfi molte voragini di fuoco în diserfe parti del Mondo, quali amplifsi- 
me, e quali piccole , ma tutte venienti da minere Jolfurce , e bituminofe; quefto 
da Gentili falfamente erano credute bocche d'Inferno, ò per dir meglio vie per 
andare à Caronte , nome del fauotofo paffacore della Palude Stigra» € perciò que- 
he bocche chiamauano Caronia , e con quefto' fleffo nome la portad Atene ; per 


la quale conducewano li condannatià morte y duaf, Che per mezo di quefta porta 
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li mandaffero à Caronte ma perche il fuoco, ch'efte dalle fudetic Vordgini per 

caufadelfolfo, e bitume sè puzzolente , cominciorno è chiamare col nome delle s 
Sudette voragini Caronia ogw altra pu Zza» qual nome con poca differenza feguità 
ad Vfarfî in nofira lingua, chiamandofi Carogna ogni cofa puzzolente. Il Fuoco 
ci ripara dal freddo,ci prepara il mangiare, illumina Letenebre della notte facili- 

tail lauorare il ferro purga, € affina l'oro, Largento, & ogni metallo , sì) comeris 
duce ad vfo pietre per calce se geffo ; poi con diabolico inuento diftrugge il genere 

bumano, & annichilale Città, & i Regni. 
Etoueil piedeimperiofo ferma 
Cedeogni forza, ogni poter dà loco! 

Pare, che non ingannino i prefagi di pioggia nel Fuoco, come inaltrà cofi, Ì 
fong hi nella lume , l’abbruggiar la padella , quando fi lena dal Fuoco ,e quando lo 
Sifo Fuocozufola, ò (uffurra, & bà le fiamme pallide ,tuttodenota pioggia, ma 
quando le braggie rilucano con va Splendor chiaro, e bello, denota ferenità e Que» 
(to Elemento con la fua empietà porge tal volta pio, e ficuro medicamento all’ Huas 
mo. Il fuoco è rimedio vontra l’aria humida e contro la pefe , e particolarmente 
purganfi con Fuoco Cafe, e panni fofpetti di contagio,e col Fuoco s’eftingue ne’ cors 
pi degli Huominituttii piùmaligni se peruerfi mali, a'quali è fottopofto. Ed è 
eSperimentato rimedio ne’Canalli che in quello Rato , che s'applicail Fuoco, ins 
quello glipreferua cioè fe fi dà il Fuoco ad Unagamba d'un Canallo , one non fè 
dolga, ancorchefaticandolo foffe folito è dolerfi, ilFuoco lo libera, e difende dal 
ritornarci più doglia; E tanto bafti de gli Elementi, t 

Non è dubbio alcuno sche quel guadagno , ouero ifparmio > quale Viene fpelfa 
ancorche poco , deue elfer'antepofto al molto , quale con langhezza dell’ incerto 
tempo Vnafol volta Panno prouenza, e però l’ifparmio , che Ji fà nel mangiar, € 
bere, come quello ,chefi prattica per ordinario almeno due volte il giorno, ancora 
che poco, fi dourà ad ogn'altro anteporre, e feguires sd, 

- Cominciando dunque prima dal Pane dico,che habitando fuori, ifp arini prima il 
Datio confueto da pagarfi alla Città per ciafcheduna corba di Farina Sol. 6. 6. If» 
parmi otto per cento di farina, che paghi alla macina della Città, che fono Lib.13. 
di farina per ciafcheduna corba, le quali à ragione di Lire 10. percorba , fono Sola 
17. Ifparmi laconciatura sò mondatura del grano , fono per corba Sol. 2. Ifparmi 
al carreggio, gabella, colatione al Bifolco, riponitura de’ facchè due Volte , quando 
viene il grano;,e quando Viene lafarina, e l’altra colatione al Cauallaro , che 
porta la farina, che tutte poffono importare per ciafcheduna corba Sol. 6. Fai, 
fiandoin Campagna , il Pane in Cafa ,& ifparmi quello , che fà le fpefe al Fora 
naro, che ti ferue alla Città, & alcuna Volta ancora ne arrichifce, perche il Pane 
crefee al Fornaro Liba 20» per cento almeno , € effo al più ti rifponde Lib. 10, del 
negro , del bianco cofa alcunati dà, sì che auanzi nel negro Lib. 8. per cento, che 
importano per ciafcheduna corba Lib. 12. difarina , quale à ragione , come di foe 
pra, fono Sol. 17»fi che tutto quefo ifparmio nella farina confifte in Lir. 2a 8.6. 
Deni però lenart dalla fudetta fomma il prezzo d’un quartirolo. Sol. 12. 6» quale 
fi piglia il Dunaio del Contado per (uo pagamento d'ogni facco di corbe e a 
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altio mezo quartirolo fi fisura, che per ciafcheduno de i facchidella fudetta mifa® 
ravadainvolateggia, de’ quali compartito il loro valore per ciafcheduna delle 
tre corbe à ragione come fopra, importa Jol.6.2. fi che refta l'afparmio deila Vits 
la cerro per crafcheduna corba Lire 2.2.4. & ogh wno può far preflo il conto fo- 
pra quante corbe di formento confumi Panno, e fiando in Villa, quanto ifparini e 
D’incerto poi sfuggi mille pericoli , che poffono alla farina ; fuori di cafa tua gone 
nenire, prima ti può effere cambiata al forno, por ne può effer lenatoil fiore;e meta 
terni in fuo luogo del critello; e perche la Famiglia non fi lamenti della mala quas 
lità del Pane , poffono far le tiere più pefanti dell’ ordimatoli in tuo pregindicio, 
mentre dai il Pane con pefo alla famiglia è 

Può venir il cafo, che laStaderadel Fornaro fi dilgiuffi per diferatia in cadens 
doma (empre però ia tuo danno, La facca, one piglia la farina il Fornaro ; chi mai 
l’appefa? non è akta la terza parte d'un facco , e la fanno pefare di più d'vn facco 
ordinarione ®ecufano-mar quanto pefi,fe non quando è piena,peroche fe ti veniffe 
voglia di'votarla, refa grane per latna farina; che cirelta attaccata. Sela Cela, ò 
Zerla; one fi porta il Pane per tuo capriccio Una Volta pefafti , e'la ritronaffi di 
maggior pefo di quello;chetel'hanuofiguratariel far il conto del Pane;che than 
portato , Vedrai , che fubito dallo fieffo Fornaro fi ritrouerà, che errore Viene» 
dalla fega; con la quale fegnano sù l’affegna,ò taglia il pane bianco, quale fega per 
errore Vi ci s'è fcordata dentro, ouero sche quefto maggior pefo venga dagualche 
Saffo, quale inripofandofi perftrada ; fî farà per diferatia attaccato al fondo dellas 
cefta, oucro che qualche Fanciullo a cafa, fenza che loro fe nefiano accorti vi ci 
habbia poflo qualche ferro sò altracofa grane. Tralafcierò di dire del guadagno, 
che fi fà nel Pane bianco, poiche la maggior parte de Bolognefi è tanto dilicatische 
fenon banno il Pane frefcosparenon poffano mangiare, ma in regola d’ Economias 
bontà, e fanità di Pane , torna molto à farancora quello in Cafa ; folo per Ultima 
auiferò , che il Fornaro s'auantaggia in portarti il Pane caldo, come efce dal For- 
no, e come è raffreddato in cafatua calatre, e quattro libre percento. i 

Ho detto che il Pane crefce liba20. per cento se m intendo di quello , che fi fà 
dalla tuna famiglia in Villa , La quale cı mettemen’ Acqua, che fia poffibile, e lo 
lafcia affaî nel Forno, accioche s'afciughi affar ; ma il Fornaro [morza ; & impa- 
fta lib. 100. di Farina con libe6os d Acqua; dapoi sacciò non s'afciughi, e dinenti 
leggiero; lo lena prelto dal Forno; Puot dunque confiderare quanto crefca di più 
al Fornaro. Non parlo di fpefaper fcardare il Forno in Villa, perchenonti colle» 
fa cos'alcuna;, fe di patto porrat @:Contadin: , che ti prouedano di fpinc eftirpate, 
come å fuo Luogo fi dirà. Refiami dagiuliificare, come Un facco di tre corbe di Fa= 
rinanon faccra, che libe cinque di volateggia, ò Vogliamo dire mezo nappo, con 
val’occafione da mofirar modo di matinar con ifparmio. 
\. Qual fi Voglia Mynaio; per pagamento di macinare Uno de’ fudetti facchi dî 
corbetre , fi contenta più Volenticra di 18» 0uero:20, bolognini contanti, (più è 
meno conforme l'abbondanza, ò carelia) mà fi figura a quefto modo col pre- 
fappofto di Lire 10. per corba; che leuarne vn quartirolo conforme il fuo Jolita 
çon Villani; ela Volateggia.. IL quartiralo:, dè mappo vale bolognini 12.0 mexo; 
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mentre ti lafcia la volatezgraperiameta fegnoè „eh ëglis chesà il fatto fuoin 
quefto, meglio chetà,nonla hima piùdi mezoquartirole. Oltreche con la proua 
ti poi chiarire „facendo ferbare da per fe invnfacco la volateggia;e pefarla; que- 
Sla modo di macinare inbuona Economia , mentre babbi vn feruidore fedele, è il 
più Vantazgiofo, che fia is) perl ifparmio moltratordi fopra, come perche il Du è 
naio, aggintato che hanrà il Molino più nonici ha che.fire, & ogni volta, che vifi 
accolta, dourdefferfofperto al tuo feruo, e confeguentemente dourà Bar più auuere 
tito delfolito; tifernirà poîancor megliò pper effer l'accordo fudetto. del denaro 
auantaggiofo per il DManaio 3: Vero è, che potendo più fraudare nell'altro confueto 
modo da Munai triti, quelo è birlmato, Con quelto prezzo detto difopra , Ute- 
ne il Munaio à Cafatua d conciare; ò mondare. il grano, e per quello hò pofo trà 
gl'ifparmij la (pela della conciarura nella Città ; tù nontralafciare Œ appefarne 
“uno ftaio, poi fucendo mifurare il relo, fai quanto pefatutto > e ti potra: nel ritor» 
no della farina chiarire col pefo fe sij rubbato, poiche:nè lafcufa della volateggias 
nè del Munaio fi dourd ammettere; ma il'cuftode , cafo chemancaffe ,fempre fi do» 
urà hanere, ò per paco fedele; ò poco diligente. Con quefto modo di macinare, oltre 
il guadagno fudetto , fuggi molti altri pericoli; prima. ,che il Munata faccia ans 
dar troppo veloce, ò difziultoil M .linoz:per far più Volateggia, ouero lo fermi per 
aggiuftare d battere, ò per altre fcufe sò mendicate occaffoni s: ue’ quali cafi ecce 
deriala volateggia mego quartirolo per facco., come fopra sfigurato; poife mas 
cini à pefos ti fi può-barattare per errore la tua foma sma però [enpre in peggio, 
ouero che giudicandoil munaio, che il tuo grano fia troppo fecco, per feruirti mes 
glio lo inbumidifca con vn poco d'Acqua, data però con lafcopetta , folo per has 
uernelafurina più pefante, non per caritâ,perchefe bene ihformentoycone e tanta 
Secco, tritandoh la [corza ancora, fà molta farina, etritelloyna:Pane poco bianco, 
quefto non è il lorofine , mail fudettopefo» e fefisteneffe il grano in luogo bumix 
do yauanti fi mandaffe al Molino y refiferia meglioalla macinas:e fi fcazlieria mez 
glio, faria Pane bianco, e pocortritellozalcuni fojpettano, che.quelliMunaij, che 
inacinano å pefo ppongano nel palmento, oue dene cadere la farina, come efce dal- 
da macina , acqua calda in pisnatte di rame, la quale , nan oĝante fiano ben copera 
te, viene [orbita dalla farina invfcendodi fotto la imacinacalda Gra quejto mo 
do auantagginoillor pefo. Non mi [piaceria ‘che ilfudetto nodo di macinare 
FoS: accompagnato da due; sì per hauer maggior minifterio attorno latus robba, 
come perche vedono piùdue.occhi sche via > efornito dì macinare Uno ritorna è 
chiamare il Carro, l'altro reftarà guardarla ; iliche nom vorrei mat foffetralafciato 
d vno diqueltidue. ct i 

Parlando con vocaboli molinari pofon farfiltre forte di macinato, vno fcazlia= 
to , l'altro trito s l'altro mezo fcagliato Lo fcagliato.è s quando:non curandofi di 
fare molta farina , ma folo bianco fiore sfî macina conta macina alta ye però nes 
vienes che folo aprendofi il grano, n'efcelabianca midolla dallagrana, quale da 
gluantichi.Simila cincie chiamata ye da moderni fiore yò delitia della farina; Vox 
gliona yche:cal” afperger il grano comacqua falfe fi facilità quefta hawerne, folo il 
bianco, ò midollodel grano , perche dall’acrimpnia del fale fiatrattenuto pres 
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Libro Primo: 85 

della midolla attaccato alla fcorza del grano, onero il tridello, e però la femola 
reffagroffa, quindiè ; che quefta è da’ poueri dinnono macinata, è da fe, è cons 
altro grano, e miflura. Nell'altro modo trito ,e& å tutta farina ferue , ò per Con- 
tadini; ò per chi non fi curr di fare bianco , porche macinandofi ancor lafcorza, è 
gufciadel formento, fà molto tritello , femola minuta, e [uota , ma fà pane roffo, 
enegroa La meza feagliaè modo di macinare mezano trà quefli due, -& eilcon- 
fueto per le cafe de Cittadini, poiche fà pane affar fufficiente , rende la femolas 
{uota,e,con pocotritello; Citanco differenza per far bianco.da macina à macina, 
e però è bene fapere, che la macina verde,roffa, e molefe fannobuona farinae che 
fà bianco Pane; leberettine , grigie, e giaiofe fanno Pane fcuro ; qual fi voglia» 
macina però deye effer dura, accio non lafci qualche fragmenti; ò lapiduccia nella 
farina,e chi hà Molino prema in haucre buona macina s perche è quefta concorra. 
no le genti. Li Serni anticamente con le mani rompenano il grano , da poi in pilie 
ferratein Tofcanafi cominciò è peflare, indi per l’Italia, col beneficio dell’Acqua 
ficominciò.è far voltar pifrini s qual coume pot fi difufe pertutto il Mondo; da 
poici è fiato, chi col mezo del vento volta quefie ruote ; che s°Ufa 3 one è pentria d'a 
acqua, <& abbondanza di vento; come in Parigi s 

Non difdirà però ate, ancorche gentilbuomo fando iù villa;mentrefi macina le 
tua robba, arrinar al malino, (otto pretefto d’andarià [paffoseroferuar le fudette, 
G infraferitte cofe per annertire fe fiy (eruitobene , & fi faccia buona farina, la 
qual conofcerai, fe la crufca,ò femola refi fuota da-bianco;& in luogo di fetazzo» 
il Dionaio te lo moftrerà , feparando la femola dalla farina col palozzo: folito del 
molino, enella farina non dourareftartritello, e la femola donrà hauer del longo z 
fi conofce ancorla buona farina cok pigliarne vna manata ye firingerla perche la 
buonas'Unifee, & appalpa mfieme, è vuole hanere debvunido:, ouero pungere Ur 
pochetto per fegno, che la femolanon è macinata; ò moltotrita; faprai ancora ; che 
ta farina crefcendo ordinariamente 1n'imifura con quefto modovdi macinare fante 
che non fe ne lena, neper lo quartirolo folito, ne per la:Uolateggia; latua nonca- 
pirà ne facchi scon quali ben pieni l'hai mandata al Motinos eperò prouedili tuoi 
operarij dî due facchi di più, vno per lo fudetto crefcere; D'altro per ponerus dentro 
da per fe la Volateggia,sì per pefarta, come per non mifticarla con l’altra; poiche 

fe:bene tfenzafemolazè peròrobbatrilia,non volando chela polucre s el'altra» 
robba leggierase loconòfcerai,fe facendo con quefta fola pane:perli Contadini tro- 
utrai,che farà pane herettino,e chenomerefce, & è grane da/maltireye credo;che 
quefta volateggia fia quella forte di farinachigmata da gli Antichi Poline» 

Il macinare à molino battuto sogn'vnosà che non torna per effer all’horalas 
macina tanto ardente s che non può Jcagliar giuftamente il formento , come neo 
meno il molino , oue fi fia RatoUn pezzoschesnon fi fiamacinato, ouero che per 
qualche accidente fi fia moffa la macina; sì per li rifperti (udettt, come perche nel 
boffolo fempre ci refta almeno Un nappo di formento sche non và fotto la macte 
na, onde.conogni minima feufail Monaio La lena in accomodare il molinos ma» 
ne leua ancora detto formento dal-boffoloe per riempirla poi ce né vuole del tuo» 
Ma quel Vecchio pe fcaltro Contadinoin queflo s'atutaua , col poncr str 
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26 EN il Paneze'Vino! 
andato che era giù tutto il fuo buon fórmento , vn quartirolo di loglio , acciothe 
queftocfpellendo il buondal bofolo; refaffe illoglio pel diunaio,ò pel [no fuccef= 
Jore nel macinare» 

Qui Derferuicio di cafa tua capa i! piu pefante formento, che babbi, e farà quello; 
| fornš- ehe producono i.colli,quale fe bene non fà così bianco come quello, che nafce alle 
| o si n larghe <5in particolare nel Commune dì S. Agoftino ( effendo per far bianco il 

i meglio di quefto Contado ) fà però pane faporito je guStofo , onde fù detto Triti= 
« ceuspanis læta ex regione falubris a Fallo conciar bene, ne li permettere com- 
pagnia alcuna, & in particolare di loglio , ò ghiottone ; fe fojfi sforzato à compras 
ves ò mangiar pane,nel qual fofpettaffi diloglio; è'ghiottone tu guarda la crofta di 
detto pane contra il Sole, fe ci vedi certi pelletti,come la prima lanugine de? puts 
tiè fegno, che ciè lozlio, fe nella crofiaci fono macchierte piccole ,e nere , fegnos 
cliec'è ghiottone,fe per cafo hanefi formento folo, one foffe vn poco di verza,non 
rene difeuftare, poiche per la famielia non fà mal pane, & è grane affai ¿Fatto fax 
rina, condotto à Cafa,fenza mai effer abbandonato , non bene riponerla così cal- 
da, come Viene dalla macina; poiche ne piglia îl palore, che è lo rifcaldamento;sì 
come non è bene farne così prelo Pane, perche come non è ripofata, non crefce co= 
si bene, e lafemola non fi può fuotare, come fà col Rar'amaffata, ò Unita molto 
tempo. LiFornarilatengono in mafa. non curando fe poluere, ò altra immondi= 
tia grane le venga fopra ; Il Cittadino la deue far riporre „come faravinfrefcata , 
in caffa di legno, ouero di pietra sò matoni ligati con geffo snel mezo Vi ftanno bea 
ne ancorad: fafi Vini, perche rendono frefco» Torna conto il macinare per la 
Zunad’Azolto, perche quella farina fitta in Ragione tanto calda , non teme poi il 
caldo di Maggio se Giugno fuffequente; poi quanto più il formento è fecco s tanto 
più farina rende (per chi non fi cura di fare bianco. ) Et in qual fiazioneè più feca 
co il grano , quantol'Agollo? poicomela farina flå più ammaffata, fi fa più pers 
fetta di qualità ; & anco crefce in quantità, per lo fuotarfi dalla femola, come s'è 
detto ;laFarina € Agolto ftà più in mafa di qual fi voglia altra macinata ne fufa 
Sequenti mefi , enelli antecedenti non sè è ancor raccolto il grano nuono, di più 
quel formento scheè ridotto infarina , non è danneggiato da farfelle > daltri anis 
walt come l'altro. 

i Lafianza, ouedenefi cuftodire la farina , non vuole effere bumida , ne troppe 
calda, e che vi fi poffi dar aria, non babbia ferniti d altre fanze,ma folo per fernis 
tiodi farina, (tia chiufasne vi fi polfa, ò debba andare, che con tal’occafione; bab- 
bia comodità di pefare con facilità sì la farina, quando Viene dal Molino, ‘come 
di voltain volta à quella , òà quello , che la doura fetazzare ; ò burattare; nons 

| eftantes che faceffi il Pane in Cafasanzi potrai pefarla di nuouo burattata,e pefar: 

i me lafemola , dapoi pefarai il Pane, cottochefarà, dè quefto modo non farai 

rubbato schenonte ne accorgi. Saprai quanto erefca percento il Pane, faprai 

ë quanto cali per cento la farinain ferazzarla, che farà circa venti per centasonero 

SE fe lo Voi fapere à mifurasogni cinque corbe di formento fanno tre fiaiadi femola; 

È | | cr altre curtofità vrili , e neceffarie imparerai o Vin Seruitore sò Serua che folfe 

| 


fiato con Fornaio inVillatifard digionamento come prattice in queft’arte . 
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tithe E però la farina materia imperfetta, per hauer perduto la forza di feme, negat-™' Lodi 
iccef, tain queflo fiato per cibo à gli Huomini e Noi farà mai fuperfino qual fi Uogliadi ! del Paz 
í ligenzainconfernar queftamerce, come che di quefta fi fabrichi il più commune. SC 
vello; cibo, che fi ritrou, e per ciò Pane da Pan ; che in greco vuol dire Omnis ; è chia= 
o alle mato,econragione, perche nel nutrir l'buomo quefto Pane ; è fingolare ; trattenena 
co il dofi con quefto cibo la Vita con maggior’alimento , checon altro , e con particolar 
riti» proprietà non Vicnein faflidio , come fà qual fi voglia viuanda , peroche fe benes 
VESTE quella qualità è da Ariftovile attribuita ancora al Vino brufco , & all’ Acqua grin 
mpra tronò » chel «Acquad qualchedunoè di danno ; & il Vino può indurre â peccato è 
ta di che mai l'imnocenzadel Panedatta» Il Pane con marauigliofo artificio di natura 
° put; contiene in vn'ifteflo tempo quelle qualità, chefeparatamente fi ritronano în altre 
PONO vinande; cioefoauitd, dolcezza, accidità, alfedine; odore, er vna certa afprezz4 
non oucro amarezzaguftofa; Cuindiè, chefe à gli amalati; òconualefcenti naufea 
ofis ogni cibo, il Pane folo gli gufta, perche quelle cofe;ebe dalla natura ci fono prepåx 
cal- rate per cibo,quelle appettiamo, e per cotrario ci faftidifce il continuo vfo dell'ala 
tos tresancorche più foautse però pochevinade fono guftofe fenzaPane,onde fu catatos 
Le CO» Necfapiuntlauta Gfine Pane dapes. 

mòlta < Madel Pané il folo odore ricrea,e conferua,peroche fi legge dî Democrito Veca 
ondis chiffimo, e già moribondo pregato dalle Donne e Parenti å foprauiuere alcuni giord 
jat, Bi s acciò non gi’impediffe con la morte le già principiate fefte egli per fatisfarley 
oden gol fol odor del Pane fi mantenne pino trè giorni. Certo è, che il vitto dell’ Huo= 
per lá anoe differente dagli altri animali , @qualı ogni cibo è nutrimento fecondo ; che 
poii dalla natura gli è fomminiftrato; ma ail’ Huomo quello più gli è paflosche con dili- 
tanta genza gli e preparato , che fi vede chiaro nel Pane ; alla fabrica del quale malad 
fec: mente baftano ne due, ne trè perfone, perche oltre la precedenza dell' attioni rufis 
per che di mietere, e tritare, e macinar il grano bifogna fetazzar la farina,fermentarà 
osè la, comporre il Pane, e cuoserlo, fopra delle quali cofe difcorremo , lafciando, che 
fue dapoi i denti lo maftichino benifsumo, lo fomaco il cuoca il fegato digeritolo comi 
i più parta al fangue, © alle membra, one fi trafoftanzi in carne; 

oh Alcuni vfano fare il Pane fenza fettazzare la farina, prefupponendo sche fia 
piùfano, c forfi fecondo Atteneosche più nutrifcasnel che mirimetto d chi di me ne 
oppo è più pratico. Sò ben quefto sche facciafi bollire femola quanto fi voglia in Acqua, 
pik mai non fi fimaltifce, ne muta fermase lo fleffo effetto è forzasche faccia nello foma» 


hab- co; quindi è ,chetuttaindigefta s'eferementa e perche fi fà con facilità; Vyafi ik 
Dane con femola per tener'il corpo lubrico, come fù ancor detto. 
Seruitijs aptas præftabunt furfura cænas, 

Per ventrem quibuseft ianua laxa fatis. 1 
Credendofi în quefto folo la fanità , ma faria più da feguir lavirtà se vigore dele 
d'alimento che fi troua nel fiore della farina, fenza femola ; perche nel ventricolo 
meglio fi cuoce, più prefio s'altera se più facilmente secon più nutrimento fi diflrie 
&uifce pel corpo, edi quefto ancora fù cantato. ) 

Si yis effe fatur, Panem det pura filigo; 

Delitijs poteris fic fatur effe tuiss 
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Il Pane e? Vino. 

Necon mil termine è ancora fiore ch:amato l’anima della farinà ; perche sì cos 
mel’ammabilaprincipal fede nella più perferta parte delcorpo s così il fiore‘; ò 
l’animadel formente fa nella più perfetta farrnajche fia, qual’è quella} che ear. 
didiffima fì ritroma lontana dalla feonzanel mezodelgrano, e perchela macina» 
quef animarà fiore miftica ,e confonde con lacrafca; quindi è, che per fepararla 
civuol'inftromento è quello fafficiente» S'ofarono prima 1 fevazzi da gli Egittij 
digionco „ò pantera fatti, forfi fimili à quella co'quali liberiamo il peee minuto 

Del fc. da farina, ò altra cofayche fi voglia-cuocere;infarinata;fritta: Gli Spagnuoli l'in- 
tazzare mentarono di lino ,&iFrancefi ii fecero di ferole di Canallo, e tali fi coftumano 
è burat ancora à nofiri tempi ; vero è, che con baratto altresì fi fepara la femola dalla fari» 
a squelta è tela, chene viene di Francia sfatto di fottilifimo hame s veniente das 
lana diCapre, & alcuni poch'anni fono ; hanno cominciito ad oprare‘în luogo di 
buratto velo fottilifsimo di fera, sì:chemon più il fetazzo dalle fetole folo fi doura 
etimologiare,ma dalla feta; Dalla qualità de'fetazzi ne viene appo nor ladifferene= 
Zade'Pani, col mezo de'quili rari leuafî Via prima la fota femola, e fi fà la farina 
ordinaria ;;\ miflicata con certafeconda fcorza minuta\detra Jemolella, onerotri= 

tello , e queftochiamafi [etaz zare d'icutta farina. Ne in queft'attione bifogna to. 
talmente fidarfe di Serno , ò altro.Minifiro, perche quefto per far prefto ; e quello 

per l’invereffe hauer meglio Pane, fe non ci poni cura; lafeiaranno nella crafca,è 
femolella, & ancor farinetta;ilche veduto, torna à far fetazzàr di nuovo la dettà 

emola. Confetazzo poi piùdenfo, e:minutifsimo, leua dalla farina già feuza 
Semola: il-candid fsimo fiore edi quelto fà Pane perte edi quello perlatuafa= 
miglia. Similmente conbaratto pofto in vn Cafone > è Furlone, effettui il tutto, 

mentre nel primo ye più denfoluogotrafmette folo il fiore , da pornel più raro la 

farina vnita coltritello, chiamata groffa indi cacciafuori la Jemola, ‘qual donria 

effer ben fuota da farinetta , e libera datritelloze noneffendo tale; fi deue mutat 
ladenfezza delburatto in più raro onerfarriburattar la femola. Con quelle due 

Sorti di farina ordinariamente fi fà il Pane per Patroni, e Seruidori;mafe non vo» 

lefi far quefta feparatione; adoprafî Un'egnal buratto ;;come s'Ufada‘Fornarî e fè 

fà vnayola forte di farina, e quefto s'addimanda barattare è tuttafarina. 

Del Pa: Liberata in qual fi Voglia modo da femolala farina,f riduce in Pane , del quale 
ve. altrifi chiama Aimo, che Vuol dire Cenzaleniro,denotando in greco Zimos; ferè 
mento, & A prinatione ; €r altii fermentare; cioè col lenit. Vfauano gli Hebrei 

in certi tempi dell’ anno il Pane Azimo. Coflumofià vn tempo\da’ Greci anco« 

ra quela forte di Pane, ma da Carmelia inuentato il fermento, feguitarono quefto 

modo, come cofa più Utile, e di miglior nutrimento» Soffre il Sacrificio dell’ Al- 

tare con Pane Azimo, in vero è grande prerogatiua del Pane , che Iddio fi dee 

gni vfar di quefto mezostranfuftantiato in quello, per farli cibò perpetuo del ge- 

nere bumano , onde mecitamente è chiamato Pane de gli «Angioli, in concorfo 

Del far della Manna, qual perche fu fommini;trata da gli Angioli, fù chiamata Pane Ans 
il leui. gelico. Per vfo de gli Huomini now fècofama a'noftrî tempi | Az1mo, ma sè be 
ro» ne con paha (enzaleuito fi faino dierfe tinande, nella quale, pertchelì miflica è 
graffo, ò buciro, ò zucchero, oucroma,fe elrienala mala qualità,che hd ogni pafta 

: jenza 


(41) 4 l 
pa 
lefefip 
quando, 
rina, le 
fo con 
modo, p 
rodadi 
aglio 

» Due 
porgon 
fanno? 
tutto il 
o confe 
purofio 
pafa foi 
mafine 
gofofie 
ingro]fa 
fece pri 
già peri 

glion'e 

no cha 

nodi di; 
or bicul 
Villafi 
che fi fe 
dofivu 

mallad 
ottosò 

è fato: 

calore, 
ferment 

ta perdi 
do fatto 

Uan ten 

E om, 

#1 dày 

mmdica 

bmo fa 

Succo g 

quello; 

Sebina 


amano 
a fari» 
ve das 
go di 
jonrà 
Ere 
arina 
otri 
nato: 
jitello 
pfca, è 
detta 
(enza 
uafar 
tuttO; 
gola 
onria 
jutar 
e due 
n po 
Lite 
jelt 


quale 
/ fer? 


Libro Primos ? 29 
fenza lenito , d’eller dificile è digerire , rendendola coll’vnione delle fuderti cofe 
quafi fermentata. Quefio fermentare è vn certo principio di putrefattione,al qua» 
le fe fi permette ffe l’ananzarfi, corromperia affatto tutta la maffa della farina ,ma 
quando fwl principio fegl’interrompe l’accrefcimento,all'hora miflicato con la faa 
rina, leapportagratia, e (anità, perche fecondo Galeno, quel Pane, cheè compo» 
flo con più leutro,più facilmente fi digerifcenell'ofar però quefto fermento ci vuol 
modo, perche lamolta quantità fà il Tane ingrato, e vifcofose la pocagraue,e du 
rodadigerire,e peròfi dice. Pan con occhi,Cacio fenz’occhi; Vino che ti falti 
à gli occhi.owero;Pà leggiero;e graue Formaggio;piglia sépre fe feifaggio. 
Due forti di Pane fermentato , mediante le fudette due forti di farina y fi som- 
pongono; vno nero , l’altro bianco , il nero ferue per gente baffa , & i poneri nes 
fanno Un'altro negriffimo ditritello folo , che fi fàda quelli, quali Volendo fare 
tutto il Pane bianco, liberano la farina di tutta quefta femolellazò farinettafcura, 
ò con fetazzo sò con buratto, e meglio col velo, peroche queto trafinette folo il 
puro fiore della farina „col qual fiore lî pratticano pure due forti di Pane , uno di 
pafiafoda , l'altro di pafa tenera , e morbida , quale fpungofo „ouer buffetto chia- 
mafisnellafarina di fiore fi pone affai lewito,nella farina groffa poco.Il Pane fpone 
gofo fi compone abbondante di molto fermento , peroche queflo col fare alzare, & 
angroffare il Pane, lo rende aerofo , e fuccelfinamente leggiero, Dagli Antichi fi 
fece prima il Pane in quella forma , che fi vedeil cacio cauallo (cost detto, non 
già perche fia fatto di latte Cawallino, ma perche nel Regno di Napoli, quando Uos 
glion'efprimer’vna coja buona,dicono, cha vale, perche la parola,che proferiftow 
no cha ss chemoncaciocauallo , ma cacio , chevole, cioè , che è buono sintendo= 
nodi dire, da poi fn fatto il Panein forma difchiacciate, indi fi riduffe in forma 
or biculare , qual feguita pur boggi dì. Quefo lenitonelle Cafe particolari , & in 
Villafi conferna in luogo afciutto da pna volta all'altra,chefi faccia Pane,e pare 
che fi ferbi bene nella cafferta del fale, che fia ‘vicino al fuoco di Cucina, poi quan- 
do fi vuol’oprare , flemprafi in acquatepida, e con quella s infonde în mezo della 
malfa della farina ,& iut coperto, non paffano quattro , è cinque hored'Efates 
otto „ò dieci l'Inuerno , che s apre ; e crepando corre pe'l Vafo , oue con La farina 
è fato compolto, e cafonon haueffe fatto quef effetto , bifogna follecitarlo con 
calore , ouero rinouarlo, perche può darfi il cafo , che quefto Leustonon fia benes 
fermentatoyouero, che fiafi miflicato nel prepararlo con acqua bollente, & all ho- 
va perde ogni Virtudi fermentare. Ilrinomar più volte quefto, nel fopradetto mo- 
do fatto fermento, porge gratia al Pane; e facilità, che fi leni prefto je però li For» 
vari tengono fempre preparato queftò fermento, e lorinouano due ; ò tre volte il 
giorno, miflicandoci acqua ze fale , per render'il Pane più faporito se grane, il‘che 
mi dà à credere , che non fia così certo «quanto fi dice, che il Sale efficcando l’hu- 
midità;rendarl Pane più leggiero,peroche gionami d credere, che i Fornari n'habe 
bino fatio mille proue Ritronandofi , come può auuenire , fenzaleuito , fi pigli il 
Succo di quelle grane d'wua; che pofte à molle il giorno auanti fourannotano , € 
quello mifticato con la farina, cagiona „che il:Pane fi leui ,elorende guhofo La 
Schiuma del Vino quando bolle miflicatacon farina di miglio ; da pos fattenepa- 
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goic? afcintie al Sole, fi confermano in isogo frefco tatto l’anno; per fevuir ene 
per lenito.I Greci vfanano far macerar per trè giorni lafemolella; ò vogliamo dire 
tritello , in mofto, da pottmpaftato , factone pagnotte; e feccate al Sole con otto 
oncie di quejte mifticute con l’ Acqua, fermentanano Un maggio di farina; & il 
reftoferbanano per l'vfo giornale ; ma perche dew'effere il fermento Un principio 
di putrefattione» per mezodell* acidità, ò agrezza s in qual fi voglia modo, che 
quefta qualità fi partecipi à cofa, che conuencuolmente fi pofa mifticar con la fas 
rina, quella cauferà il fermentare se però alcuni chiudono con pafta azima il buco 
delcocchiume delle botte dell’ aceto , e quella imbeuuta di quef acidità , ferve per 
lenitoy altri milicano aceto, ò fucco di frutti acerbi nella pafa azima, per partici= 
parci l'acidità col fermentare s altri lafciano inuecchiartanto.la polenta di fariné 
che 'inavidifca;e ferua per lewito ; Col lewito flemperato fi maturano iForoncoli. 
«Queftafarina nel fopradetto modo fermentara , ‘con Acqua tepida sincorpas 
randolaconta Relfo lewito:3 òfermento , fi fà diuenir paha ,e pafa foda in illas; 
peroche fe beneil Pane fpungofo, ò Vogliamodir buffetto», mentreèfrefco, è più 
guftofo se forft fano stuttania , gue non fi può far Pane ogni giorno , è meglio fia di 
pala foda , perche ft più tempoin fato di bonta , tardando più tempo è corrom= 
perli; quefta pafa dunque foda, dopo effer'impaftata, fi lafcia ripofar qualche poco 
ditempo s acciò cominci di nuono à voler crefcer ,e fermentare; dapdi afai fògras 
molafino à tanto, che con l'agitatrone fia dinenutatenzra; molle , e calda; indi con 
mani ancora le dipartite pagnotte d'egual groffezzas ò pefo , nel bianco ontie fei ze 
nel nerotre , molto fi maneggiano ,accioche così di poco maneggiate , facilmente 
Suttacchino infieme , e ripofte calde dall'agitatione sprefto tornino à leuarfi , ò cre» 
feere „e perciò tienfi d’Eftate coperto,el’Inuerno fi (calda , due nonfia comodità di 
tenerlo in (tuffa fopra il forno, fin'à tanto, che fi conofca sche Voglia cominciar dè 
nuouo dcrejcere , òleuarfi; fi vede chiaro col calcare vn poco, mediante la puna 
tad'Undite; peroche fe preho s'alza, & appareggia l'offefa, è inffatoda cuo= 
cerfi; fimilmente fe percotendolo fi fente, che rifuoni,è fegnoyche pe’l'cominciarfi 
à lenare s'è fatto aereo, édè tempo di porerlonel fornos Alcuni coftumano il pora 
re nel Pane butiro altri zucchero , aleri altra cofa gullofa , ne s'accorgono, ches 
offendono l’innocenzadel Pane, perche è que flo modo alterato lenal’appetito , e 
viene in fahidio. 
„Quale Quefta facenda par propria delle Donne, per antica vfanza, perochefe bene ne? 
il For- capitoli della pace,dopò il ratto delle Donne Sabinezi Romani promifero; che quela 
a fi Le non fariano obligate è fare il Pane, ne laCucma ,in ogni modoquefti capitoli 
rifcalda, #07 fanno legge vninerfale;ancorche s'vfaffe l’offeruarli; Quindie , chei Romani 
non hebbero Fornari fino alla guerra Perfica che fù 580. anni dopo l'erettrone di 
Roma;e fem pre dalle Donne fù fatto il Pane,e lamog lie di Catone; per detto di Plis 
tarco,;non giudicana baffezza , ò viltà il faril Pane , l'inuentione del. quale attri= 
Guirono à Cerere, Donna d immortal memoria, delta quale fu detto. 
Prima Ceres homine ad meliora vocatos 
Mutauit glandes vtiliore cibo» 
Pare, cheil Pane fatto circa l'apparindel giorno , fi leni, e crefca mieglios e pih 
prelto, 
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Libro Primo. 3I iù 
preho, forfi che dall’alzarfi il Sole ricena forza. Qual il 


Ffene 

o dire Il Forno deneeffer rotondo ; acciîò più Pane capa s eguale nel matonato , accio- Forno 

3 otto che comodamente fi pofa fcopare; baffo dicielo, acciò conpoca legna fi fcaldi, € come 

éi Copertò con moltaterra  acciò trattenga più il calore, & in luogo , oue cifi veda pi HAR 
cipio fenza lume ; denefi [caldare con legna fecca yed'afciutta, ne deue effer molto , ne i 
‘che troppo poco caldo; tutto bianco , non affumicato , ben netto , fcopato s elibero da 
la fa» bragie, quali leuatenon così tofto vi fi pone il Pane , ma fi lafcia effalare quell’ar- 

buco dente calore di poco'dalle famme lafciatoci, accioche il Pane neli introdurlo non | 

ve per S'arficcineliafuperficie ; facendo prefiorcrofta; per lo che l'bumidità poi non può | 
rici» effalare ne così tofo introdotto il Pane fichinda til Forno, quefto non è offeruato | 
zriná da Fornari, i qualimentre cercano il pefo del Pane, danneggiano la Vita de gli 

i, Huominis Quindiè , checomnottimo confeglio s è ordinato; che ne Forni publici 


cifiaUnforo capaced'vn’ono; e quello fiia aperto fempre , mentre il Pane è nel 
Forno, accioche n’efca quell'bumidità che trafmette il Pane, tirata fuori dal caa 
lore. Deneancorquello Forno cuocer’il Pane con maderato calore, perche il mol. 
to diftrugge , e confumail lento , e dolce fucco del Pane, e perciò litroppo cotti 
anltitichifcono , difficilmente: fi digerifcono & il poco cotto fà granita, e Vento- 
fità nelloftomaco. Cafoche-fi conofceffe xche il Fornonon foffe «ffaibencaldo , fi 

hiude prefto 3 & alla bocca fe gli aggiugne fuoco.inbragie. N ell’ introdurci il 
Pané, Ò fi taglia, è s'allarga bn poco, oue è congiunto s acciochehabbia occafione di 
crefcerni, & allargarlîi; Nel Forno hà bene firetto<& Unito, manon fi deue toca 


feine s i i 
mente care, perche ini non fi cuoce, e li Fornari ta chiamano labafciatura 7 Il Pane nero 
jere contritello fi cuoce più prefio del bianco , per lararità.; mediante la quale meglio 


fuapora l'humidità e | 
Cotto dunque giultamente quelo Pane , e .leuato dal Fornos; fi come non Ñ 
mangia caldo y perche è mal fano , così caldo non fi ripone., perche muffica più 


puns 


VITE prefio; mentre che col vaffreddarfi all’ aria aperta efpone maggior bumidità x il Ì 
ciar che fi conofcedal calar di pefo; quando e raffreddato f come apparifee ancor più | 
jl pors bianco., che non è, quando è calio:e. fe bene è più gufiofo ibprimo x gr il fen 
héi condo giorno, è forfi ancor più fano; tuttania in Villa; one non torna conto il | 
nye far Pane così fpeffo , come anco în tempo di penuria di Pane ; perche frej co fene | 
mangia più , nel qual luogo s e cafoè bene aftenerfî dal Pane fpunzofo, sì per law 

ene’ fudettaragione ; sì perche. come p ifa due giorni; fi fà di poco gufo; deuefi con | 
quela, diligenza confermare in luogo chiufo , frefco, <pafointto, accioche fi manteno 

simli gain fiato perfetto: più di cinque giorni, quali fi preferiuono al Pane, quanti | 

nani principi à putrefarfi , ò mufficarfi s nel qual cafo. poifaria di maligno natrimens | 

nedi to ,e perche tutto derinada humidità y che fi fermenta, ci fi pronede s conofciuta n | l 
pli- che cominciad patire col ritornarlo nel Forno ; ò col farlo ftare al-Sole ne gior- | 

pra mi caldi. | 


Bifogna però hauer cura, che in qual fi voglia luogo, oue fia ripofto quefto Ranes 
rehi dift fo dæ Sorci; quali ne fonoauidifimi; e fi come gli V ccelli affaggiano i mi~ 
glior frutti, & 1 Lupo afferra lapin graffa Pecora , così fi dice , che è miglior quel 


Pane,ch'6 principiato à raficar da’ Sorci. Dourta quefto Pane baner emquegnelittà 
é 


32 Il Pane, e Vino: i 
Che nutrifcé , che porgà buon alimento, che fia digiocondo gufta s che fi corrom. 
pa difficilmente, e di materia facile d ritrowarfi ; Quindi è sche nell indie, ouenon 
è formento , d'vnaradicachiamataIuca, la qualguftata verde caufa fubita more 
res mafpremutone it fucco, nel qualeftà la velenafità „e fecca „ridotta in farina 
fa buon Pane guftofo , e fano «Similmente nelle fleffe parti fabricano Pane bianco 
d'un grano detto Maiz,di fcorza nera, fimile alla Dielega, ma contiene li. midol= 
la candidiffima . 

Parerà à quel Dapoco faticofa la longa operatione circa queflo Pane , ma non 
firaccorda sche Iddio volle, che fi mangialfe con fudore , e di queftonon è affolu= 
ta alcuna perfona, perche quel Prencipe fuda nel penfiero dipraueder di Pane il 
juo Popolo, e quel Gentil buomo altresì la fuaFimiglia; quanto quel Villano, 
n eranto quelto fudore mentale maggiore dell’attuale del Contadino: quanto 
fono maggiori gli affetti dell’ animo di quelli del corpo. Varie fono. flate le diffea 
renze del Pane yò da nomi vententi , ò dalla materia; ò da luoghi, è da popoli; ò 
dalla forma ,ò da gli effetti di quello , qualitralafciati, farà bene fi fappia , che è 
femi di tutti i frutti (ecchi, di tusre l'herbe, e radiche inarridite, ditutte le carni, 
fno de? Pefci , fi può, ridotto in poluere ; ouer farina , far Pane , mai femi peria 
maggior parte fono ingrati algnfto eccetto il formento , i frutti s' inacidifcono, 
le radiche, & herbe non fondi buon nutrimento ; ela Carne facilmente fi com 
rompe ; efalata non èguftofa per Pane ` Di più tutte-quefe materie. col tempo 
deteriorano. Hò però Voluto ponerle- fotto quele generalità , acciochesin cafo 
di penuria eflrema, ogn`vno fi pi ffi aiutare, e per non hauer å [crinere fpecificatas 

mente diigrante:cofe fi faccia Dane + Ii. modo di diftribuire quefto Pane bifogna, 
che fia con la minor mifura poffibile. Æ Serui ventidue in ventiquattro oncie; 
alte Seruo fediciin decidotto ; all’opre faticanti Libe3« il giorno . Con gli altri non 
fi può darccrtaregola, perche fecondo. l’effercitio , fatica, vfo scompanatico.x.e 
qualità deli Pane s'altera sù diminyifce, Mangiafi ancora da’ Cittadini più Dane 
siy erno, che vEllare; eda’ Lavoratori perconirario, perche faticano più l'Eftate, 
chil Verito» Da yli Antichi fi mifaraza:ogni mefe quattro meggidigrano 4 qual 
fi voglia Laworatore pò Serwo. eb crapoco piùditrè Lib. tl grorno , bauendo con- 
Fideratione al calo del'macinare se. del mondare, eda guefo mifurar di grano ne 
i ennea mefi talneme. 
Reftami però da nominare al cune forti di Pane y ‘oltre le fopradette ordinarie y 
Varie che im queftinoftri tempi fano» Parmi sche iamigliorcofa schefi mangi forto 
forti di zomedi Pane fia quello ; che fi compone di mandorle pehé s\eguechero chiarito 
| pu; rapprefentato in forma di pizza sthiamato marzapane jdagli Antichi Carifion, 
eda noi chiamafi pur Califone; ma fatto risi forma: longa» Dietro è quefto douria 
fèguire il'racconto X innumerdbili Pizze Romane, Chiacciate Tofche  Placene 
te Latine , e Crefcente Bolognefez ma perche ogn' Uno fe ne può comporre è fua 
modo , bafera il faperfi ; cheogni cofa sche fi mitica con quefto.:Prane, gli apporta 
gafo . Prima il falefoto; poi cen'ènto comegraffo; buriro» & oglio indi mandore 
le, ouer nodi rotte, (failimente im quee przzofi può-maifticar ognifrutto, ognicara 
ne, dem erba pedag aclamo venned primav in gentinonede far p Reano 
) amp tas 
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Ottot ampliati poida n Sabino Galla, Cuoco di Clodoueo Re di Francia , st come croffaz 
seno te,ò torte sperochefrapponenano in quefte pafte vnte pezzi di carne , vccelletti; 


a mir frutti frefchi tagliati in fette se fecchi liberi dall’offo ; indi poi l’arte hà ridotta 
farina quella operatione al fegno, che fi prattica, 
jianco Vfauano ancor gli Antichi il mifticare con la paftamofto, fappa,t altri liqua« 
idol ri dolci ,d' onde ferfe ne wenne l’inuento di far il lenito , come di Jopra, e quelle 
| pinande chiamate Bellarie dagli Antichi era palla mifticata con mele,zuccheros 
hanon & altre cofe dolci, Papinio Egittio infegnò à mefcolarui Panifo, per renderlo più 
afolua deliiiofo « I nofiri Speviali fanno Una compofitione di palta, mele, zucca, efcorza 
Pane i di melangola conditi se pepese lochiamaso Pan Speciale , ò Pepato, qual dagli 
Uano, «Antichi, fecondo Rodigino , fu chiamato Nafto, ma da Un moderno fù detto, che 
’uanto era Una compofitione di molte cofe buone , per farne Una trifla e Potrà dunque 
e diffe ciafcheduno miflicare con quefta farina, ò batiro, ò oua, onero anifi, e farne qual fe 
oltzd voglia delle Crambelle vfate ouer mele ,e farne fefta , ouer zucchero , C oua, € 
schei farne ciambellette dette zuccherini; ò altri lanori di Monaca , oner zucchero 
carni, chiarito, e mandorle pehe, e farne fefa fina, ò muflazzoli. 
perla Non parlo del fucceneritio Pane; peroche per effere incgualmente cotto, ò per 
Jcono, dir meglio abbruggiata per di fuori,ecrudo dentro, è maliffimo fano . 
fi com Con farina ancora, & acqua fi fà polenta,con la quale (enza Pane viffero mol- Poles; 
tempo to tempo i Romani, e Polmentarij furono detti, ma fatta con Latte fecondo Galeno "5% do. 
N cafo e di buon nutrimento, peroche con l'aggiunta di zucchero, & oua fi corregge ogni 
ficataa m ale effettosche poteffe caufare di generar calculi, & offruttioni. El Pane biftota Bilcom: 
fogna, to é quello, chefi cuoce due volte, Communemente dopo la prima cocitura fi ritor- z 
onecie; na Un'altra Volta nel forno tagliato in pezzi,e perche quefti pezzettich iamanfi 
rinon an latino Bucelle , perciò queflo Pane bifcotto fu chiamato Bucellatum ; & era 
itos E quello, che 1 Soldati portanano con effi ioro alla guerra, Fù ancor chiamato N aĝa 
„Pane tico perche sofa sh le Nani. Modernamente lo fanno in forma di Ciambella, oue- 
plate, rodiFocacia con Un buco in mezo , accioche mediante Una fane , ò lo fteffo mic- 
à qual chio , ò la centura commodamente d2 ogni Soldato pofa effer portato. Vin altra _ 
do coti forte dibiftotto affai prù delicato, & è quello fleffo che chiamano Pan di Spagna, DI 
ano ne fi.compone con dodect oua, e lib.2. di zucchero fino, fenzachiarificarlo quali co- idis 
fe prima affar fi miflicano, poi fe gli aggiugne farina oncxe.8. feguitando il maneg- 
naries S&tarlo, poi ridotto in forma d Una gran pagnotta con lento fuoco cotto , fi tagid 
i onto in pezzi, e fî ritorna di nuouo nel forno „poi fi feruè coperto di zucchero s Glispe= 
faritoy ctali,e le Monache lo tagliano in fette longhe,e fimilmente lo ritornano ara/ciu- 
lion garnelforno, la fudetta compofitione vn poco piùclriara , e pofta in Un tegame 
dourig in forma di bocconcini li chiamano bifcottini , onerin forma longa bifcotti allas 
lacet Sanoiarda. ; ? 
afua I noftri contadini con minor fpefa impafano la farina con leuito , fale , €r at- pane da 
pap qua,ouer d'acqua melata, incorporando dentro Vuafecca, e Zucca conditain me-  atalce 
a les aggiuntoui pepe, & ne fanno pna pagnotta gr fTasquale chiamano Panda Na- 
picar tale,altri impellente fatia con acqua zafaranata,G affai fermento,quale con la 
pigri mattarelia, ò canna è f oggia di sf oglia affottiliano alla groffezza d'Un mezo dito» 
lia 
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Piaza; Poi coperta d'vua fecca cominciano à ri noltarla dalla parte più firetta s anuerteni 
do d’includer ben dentro la detta Una feeca, ccosì riuolgendo fino all’altra partes 
ne fanno vna pagnotta ouata qual chiamano Pinza. 

E’ tanto amico dell huomo queflo Pane, che pare , che inttolendo fare vi nande di 
Pane babbia la qualità dell’buomo , poiche fi come l’huomo è animale , che ama 
| la compagnia , così facendofi dinerfe vinande di pane , vuole fempre compagnia, 

i onde ancor in quelo s'aunera , che di folo Pane non vine P buomo. Scrineronze 

dunque alcune vinande, come di quelle, che fe chiamano fotto nome di Pane,ouero 
di quelle , oue per la maggior parte fiano fatte di Pane , di molte ancora s'hbaserà 
occafione di parlare più innanzi in deferimentdo Vinande d'altre cofe, oue come ina 
._._ grediente, ò accefforio vi fi pone + i 
MogLde Per far il Pan lauato è meglio lo fpongofo, fi taglia prima in fette,ò con crofta, 
Panche: ò fenza,s'abbruftia, poi fi fà fare in acqua pura , ò dirofe fredda, anzi ghiacciata; 
nato, Auandofi Vuole ferire s'afcinga, premendolo con mano frà vnafaluietta , tanto 
chen'efcal’acquatuttaì, poi accomodato in vn piatto fi cuopre di zucchero s e s'a- 
Sperge di fucco di limoncello ; in tempo di gran caldo ricrea affa1 quefia vinanda, 
ritorna'le forze,e l'appetito, fi come ellingue la fete,che perciò dicefi,che Augufto 
mangiana Pane imbenuto d’acqua. Puoffi in luogo di limoncello vfar fucco di 
mele granate, e maffime per amalati; ma per va debile, ò golofo, malnagia,ò mo: 
°° fcato, nella Ragione fredda però è 

La Quali nello ftefo modo fi fà la molicarola, grastafî vna pagnotta feroflata,eto= 
fia,e fatta flare in acqua frefca fi firigne in vna falnietta tanto, che fi liberi da ac- 
qua,poi fi pone in vn bicchiero con vinose zuechero;e fi ferue per gli vtili fudetti. 

T'agliafi il pane , edè meglio quello di pafa foda, è in fette, ò in bocconcini pe 
Pancot. farne il Pancotto, poi fi fà lar infufo in brodo, & i giorni di magro in oglio e fale, 
to è amanti fe li ponga acqua. Quello cotto nel brodo fi può ligar con oua, ed é più fa- 
nofi fà ancor bollire con acqua, efale,ad effetto di ligarlo, ò condirlo con latre d- 
amandorle; ò di feme di melone, nocioli d'armeniache, femi di zucca, è di pignoli; 
alcuni quefto accompagnano con grane d'agrefto, lewatine i vinaccioliz altr» lo fera 

yono con butirofrefco, netdi(degna da poueri in Luogo de’ fude:ti il lattejdinoci . 
Vuole però tutto il Pancotto bollire bell’agio se raro, anzi fe diueniffe (pef- 
ò guello, che fi suol ligare ron fudetti latti, auanti, che Vi fi ponghino, fe ne può 
tenar Una fcodellaye di queflo, con l'aggiunta d'un poco di farina, & Vua paffa, 
varificato con-Un poco di Vinofarne fritelle, e feruile con mele , aleuni il Panes 
tagliato in fette difpongononella maniera , che fi fanno Le [uppe in vn piatto poi 
| poRoci brodo , èni lo fanno bollire, (mpreaggingnendo brodo: e lo chiamano Pan 

f fiuffaro:. 

E Le fuppe , perche fono trinialiffime ,e perche l'vfano fotto qual fi voglia carne 
leffa „e fotto altre vinande, effendo neceffario dirne all’hora „le tralafcio , fi come 
per la hefja ragione quelle di magro» 
` Sifaperòvna fuppa detta Lou, bagnata , che fia con brodo buono nel modo 

Suppa ordinario; cuopre di cacio parmigiano grattato , e fe le fà lento fuoco fotto , po- 
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de Una parte brodo, fecondo,che per bollire diminuifee; Alcuni auanti vi fi pongå 
il cacio, frapongono al Pane cacio tenero detto danoi Tomino ymidolla di vaccina 
già cotta onero rugnonatadi Vitello in bocconcini,ò picata, ouero granelli, ò fega» 
telli, ò crefte di pollo, poi coperta di cacio.comefopra, la fotteftano; ma fe fi cuopre 
quella fuppa di polpa di cappone zò di gallo d'India, òdi pizzone , ò di fagiano, ò di 
corurnice sò di ftarno,all'bora fi chiama capirotata.Faffi ancora per giorni di magra 
qucha fuppa lona, imbenerate di latte in fette di Pane , indi tramezzate , nel conse 
porle nel piatto, con fette di cacio tenero,ma butirofo,fî pone al lento fuocose fecda 
dosche s’afciuga 3 fe le aggiugne panna butirofa di latte frefco, e poco auanti fivo» 

aferuire,t fpoluerizadi zucchero,e canella,stza fotteftarla, ma più tolto fi può 
coprir d'owafperdute in latte,non tralafciando dicoprirla di zucchero, e canella 
Il Pane Unto, ouer gulefo, mentre fi cuoce allagradella, è fpiedo, carne, e mafa 
fima porcina sonero falcizza, fi fà flare sù ta fieffa gradella Una pagnotta gran» 
detta fpacata, volta con la molica Verfo le bragie, quando la fudetta carne comin. 
ciasrifcaldata dal fuoco,dgocciolare, fi lBrigne con detta pagnotta,e fi replica tante 
Volte,quanto fi veda;che detta carne whabbia bifogno , inhumidendofî di graffo per 
caufa del calore, Chocendofi detta carne in tegame, ò padella s fi pongono è friggere 
nel fuo graffo fette di pane tagliate groffz , ma prima abbruftiate ; Per da magro fè 
friggono in butiro , poi s'indorino digucchero , e cannella. Si friggono pur das 
magro nello feffo tegame; ò padelia, one fi cnocono gli Spinacci , le fudette fette di 
‘Pane abbrufiato. 

Li croftini di Pane abbruftiato fi coprono di rognonata di Vitella „ò Capretto già 
cotta; ben pela col fso graffo, e ligata con ona, ouero di budella di beccarie,ò tordi, 
mentre fi cuocono allo fpicdo, onero di midolie,e roffo d’ouo, ouero di butiro frefeo, 
con zucchero, è cannella fopra, ouero di Caniaro perda magro. 

Il Pan grattato Vuole gran cocitura folo, ma con ono , è cacio non tanta, & èin 
ogni modo grata minefira , e maffime fe fi lauerà più volte in acqua chiara ananti fi 
ponga vel brodo, e per giorni di magro fi fà cuocere inbutiro â lento fuoco ; e mifti. 
candolo,in sì fatto modo preparato, Vogliono sche fia fana , è chi per troppo man- 
giare patiffe oftruttionie 

«Adoncie due di Cantaro,difmefTo in Una fcodella d’acqua aggiugni Una pagnota 
tagrattata,vna paffa,ouero vua fecca, è miftica ogni cofa infieme, poi gettato 1 vi 
tegame, one fiano foffritti petrofelli, C7 agliosg con non molto fuoco va miflicando 
tal Vinanda , che vedrai che farai con poca /pefa da magnare per latua famiglia, 
e quel Pane grattato così mificato, lesa ilfalaro al Caniaro ye fi confonde col Cas 
uiaro in maniera sche non fi difcerne da quello, an zi fe gli farai pigliare pù corpo 
con più Pane grattato , e lo cuocerat in padella, farai Una frittata geftofa per qual 
fi vogliatauola, feruita con brufco,e (petiarice 

Col beneficio del Pan grattato minuto, anzi fetazzato ; fi cuoce vn pezzo di 
butiro nello fpiedo ; s'affina prima detto butiro , col maneggiarlo molto in acquas 
fredda, anzi ghiacciata, perloche ne viene affai fodo , $ infpieda , fatto in forma 
onata , groffo nel mezo trè dita, à lento fuoco, fî volge lo fpiedo da mano giuftas, 
foda,e velocesil diligente Cuoco lo vå fpoluerizando col fadetto Pan grartatosaca 
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compagnato con poto zuechero; forbifce detto butiro il Pane, fecondo che fi vie: 
ne dileguando, anzi entra dentro fino allo fpiedo , & all liora in poco tempo è fat» 
ta vinanda affi: guflofae 

Pan Alcuni fi feruono di Pan grattato in luogo di cacio lt giorni di vigilia, trameze 
tata zandolo trà le lafagne ; vero è, che l'accompaznano con mandole piftazzate , poco 
lalagne, Zucchero spepe amaccato, e forfi con aglio fritto „e ne fanno Un [uolo di lafagne, 

@ vn di detto Pan grattato, mifchiato con dette robbee 

Pan -Certi fi feruono di Pan grattato indiffetto di farina, e maffime inifcambio di sfo- 
gn A glia fan le torte; tal volta in Campagna non c'è, ché fappia far sfoglie, g 
luogo Altri grattano Una pagnotta, e le fanno pigliar corpo, come patta measocre, va 
di sfo- poco poco di farina, & acqua, fattone poi bocconcini , li calcano con pn dito sù la- 
glio. grattacacio rouerfa, e li chiamano firozzapreti, macaroni, e noi gnochi; Quelti cot- 
Baz ti prima nell acqua bollente , condifcono in piarto con butiro se cacio, meglio fes 

Pan Soffro cotti nel larte , poi per li giorni di Vigilia fi polfono coprire d’agliata, òdi 
gratta» Noci, ò di mandorle ; quefti bò magnato in falfa verde afai buoni , st come li macas 
to.  ronzinidi Napoli ;ouero , come fono fgocciolati dall’ acqua mettili invntegame 

con petrofelli,aglio,e pepe,e falli fuffriggere in oglio, che facciano crofta. 

Pa. Qualched'uno fcherzando attorno queflo Pane , piglia Una pagnotta buffetta, 
guotta econla cofta del cortello battendola, ne leua lacrofia, poi per vn piccol buco nes 
ripiena. caua la midolla, ò molica, ela miftica con granelli di po!lo , ò latti di vitello triti, 

onero vccelletti graffi intieri je con quefte cofe [offritte prima con midolla di mans 
zo; riempita la (udetta pagnotta, la fa bollire nel latte vn pochetto,di doue lenata, 
e fgocciolata,fi pone in Un tegame nel forno, facendola fuffriggere pure in midolla 
di manzo , ò buttro , coprendola di cacio di Parma, quale vi fi aggiugne più volte 
tanto , che faccia nuona crofta sin fine con chiara d'ouo , e zucchero ben [battuto fè 
ghiaccia. Si può in giorni di magro, în luogò delle carni , mifticare la fudetta mo- 
lica, cauata dalla pagnotta, con formaggio Parmigiano, & oua ,& herbette odo» 
rifere, C attuffate che faranno, nel latte bollente , fe ne riempe la pagnotta, quale 
fi fà fuffriggere nel butiro, ò nel forno, è fotteftara feguitando mentre fi cuoce 4 
(poluerizarla con zucchero, cannella, e poco fale; I giorni di vigilia fi riempe cos 
polpe di ftorione, ò di luzzos alicisò milzedi ciafcheduno, oner con oftrighe, e code 
dı gamberi , tartufi ,prugnoli , Una paffa , conditi, piftachi , fonghi prataioli, efi 
adopra oglio lanato per cuocerle. 
Taglio Ritorna il Pane di nuauo pafta, facendolo fiare molto à molle nell'acqua, lena» 
lini » € tone la crofta , poi fi irigne oltramodo con panno bianco , per farne vfeir la più 
ATA acqua, chefi pofa, poifi pella con gran forzanel mortaio, € fi ritorna è Arigner 
molica dinuomo ,fnotandola pure da acqua , poi con ouo frefto, e poca poca farina sfegli 
diPane. fà pigliar forma di pajta , dellaquale altrine fanno millefanti , altriaffortiglian- 


dolaconmattarella ne fanno tagliolini detti di Monache fani , e delicati, quali. 


così afciutti, è all'aria, ò nelfornoò å lento fuoco durano affzi[fimo.. 
_ Della Reftami è dire alcuna cofa della Farina ,, laquale fe bene è tant*umta col Pane 
farina. hà però ancor lei qualche qualità particolare , e di lerridocta in diuerfe pafte fe ne 


fanno molte vinande, anzi come prima del Pane, (f donena ponere ancora primas; 
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Libro Primo: > 
ma fono Rato tanto aftretto dalla perfettione del Pane, che qafi a erà feorda:s 
della Farina, la quale ne porge prima la bella, e molta coramodità per figillare leta 
tere» e qual fî Voglia cofa , ne fi può dir Pane , poiche mentre cene vogliamofer: 
uire la facciamo diuenir pafa. Conferuaottimamente la Farina ogni cofa, che Veli | 
vi fi ponga dentro, e mirabilmente le ua, carne, e gli Uccelli graffi , & in partia cella fa i 
colare gli ortolani, quali mediante la commodità della Farina, ouero femola , che "02% 
nafce da la Farina, fi mandano per turtaltalia . 

Con Farina fi fanno diuerfe cole tenaciffime, mediante le quali, gli Artefici, eg 
altri ne canano Utile, e commedità. Eperche da prima quefte cole fi facenano | 
con i colli delle pelle, quindi hebbero il nome se da poi il mangiare, che fi fa con | 

cola di farina, chiamò Colix» 

La Farina Jerne per prouedere, che la palla in lauorandola nons’ attachi infie 
me, nero tn ponendo lauori di pafta , dialtra cofa bumida fopra tanola sò tegame» 
ò rame, non fi attaccherà fe prima viene coperta di Farinde 

Con oncie fei di Farina e due di Cocola di Leuante fatta inpoluere, & impa 
fata, fi fà pata da dare al Pefce o 

Con Farina, acqua, e Rentto fi fà paffa ordinaria per paftizzi, e tortà. 

Con. acqua, ò brodo s e Farina fi fà pafta ordinaria per far millefanti „e sfoglie; 
delle qual fe ne fanno tagliolini, Srazzatelle s lafazne da graffo ye magro stora 
zelli da graffo, e magro, de’ quali fi dirà à fuo luogo in trattando de' loro ingre- 
dieuti . 

Con Lib. vna di Farina femperata con tanto latte, che bafli pota è fuoco lento 
sn. pna Caccia ( quelto è vn vafo cucinario di rame, come Un catino) tanto ches 
gonfi , e dinenti come cola , aggiugni cinque rofi d'ouo, poco fales oncie due di 
butiro, acqua rofa, poi pefla affai nel mortato ogni cofa, e tienla sbruffatacon vino 
buono, meglio maluagia, tanto che ritorni cola , paffandola po: per firinga , ouera 
per vn’imbumello, detto ancoraimboto, e falla cadere nella padella, oue fia firut= 
to bollente , ò butiro, fi chiama paffadafiringa , cotta Vuoi” effere fpoluerizatas 
con zucchero ,e poca canella. 

Queffa da magro fi fà nello fleffo modo, ma in ifcambio di latte fi pone vino buos 
no , ò maluagia, e mandorle pelte nel mortaio ,e flemperate con non molta acqua | 
rofae | 

Con Lib. due di Farina » tanto ftrutto quanto un? ouo , vn poco di fal bianco tris 
to, per il refto acqua bollente, fe ne faccia pafta foda, e lanorata con follesita ma» 
no, farai pafa buona per paftizzi orainari . i 

Con Libe tre di Farina impaftata con ona num. fei, e lib, pna butirosouero firut= 
to, ouero la metà per ciafcheduno , aggiugni oncte fes zucchero di rotame., oncie 
Una fale  oncietre acqua rofa » perilrefto con acqua communes impafta , e fi fè 
pafa fina per paftizzi all’Inglefè, ouero Vngarefca, ò altri e 

Oncie quindeci di Farina fiemperata con roffo dono , butiro » poco fale , acqua 
rofa, per il refioacqua ordinaria, f fà pahla per far grohate , fi raffina con farnea 
più panetti, e quefti afforesgliati, e fourapofis, fi riducono por con ba ma. tarcila ta 
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3 Il Pane; e'l Vino. 
Non è la femolella al tutto prima di diueniv cibo, peroche fiatà, che fiánell ág. pu 
quacircaott'ore, lauata, fi îrigne je quella fene fà 'Ufeire ; da poi fi liga con lata ali 
te d'amandorle dolci, e con lento fuoco fi cuoce;one fe gli aggiugne zucchero; vi quefioli 
poco di fole; er oltre Lefer guftofa, Vale per mouer'il corpo, elibera il petto, & il maggior 
polmone da fleme vifcofe; non refta per quefto; che la non fi pofa far bollire in bros facnifici 
: . doyeligataconomo,ferue per ottima mineftra. i con prez 
Virtù Quefto Pane non foffre quafi d’effer cotto, chë comincia è far beneficio all Huo- Varrone 
ta Pae 10 y poiche così caldo com'efce dal Forno y 'applicato à qual fi Voglia macchia di Prin 
- graffo se particolarmente di quel negro delle ruote delle Carrozze, ò Carra , le lesa aracoî 
fenza detrimento de'drappi,di feta fiano, ò di lana ; pofta vna pagnotta calda molte quefto: 
volte al buco delcocchinme d'vna botte, il cui vino habbia la muffa ; vogliono, che chinet 
laleni,credo però con detrimento del Vino. Con Pane fi fà diuenir’il Vino aceto» 0 Dingi 
come fi dirà à fo luogo. può con 
Ponendo in Un Pane caldo rn corno d'un giouenco , lo rende tanto tenero , che raffi 
fi può piegare, &atcomodare å qual parte più piace,e ferme nello tefo modo è gli nua 
«Artefivi,per piegar qual fi voglia gran corno dacaccia;Il Pane abbrugiato in vna raccolee 
fanza, conmon fpiaceuole odore, jcaccia ogni ingrata puzzaa poi num 
«Al coralluimpallidito da fudore, ò feccia, rende tl fuo priftino colore la molica velina 
del Pane caldo È 


; : i A nano ca; 
Se in qualche vafo d'argento apparifee qualche macchia, fe gli leua con molicà 


cunoy ch 


di Pane,e fi cofluma per tenere. politi li Vafi [acri o Le fiele Perle fi perfettionano, non è Ci 
& imbiancano con.molica di Pance 
«Al pari di qual fi voglia faponetto,ò palla mufchiata,rende morbida,e bianca la 
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mano il Pane, lo fanno bèn quelli, che con molica di Pane ,& altre miflure come 
penzono pafè per far lecarni bianche, quali tralafcio di ferinere, mentre gionami 
â credere, che non fi fernino del Pane per quel retto fine, per il quale è [tato 
inftituito» 

Se in mangiando fapore,ò falfa,lamolta fenapa ofendeffe il nafo,fi fiatiil'Danes 
che fubito lena tal’ offefa» . 

Se foffe caduto nel Vino ferpe,d rofpo,ò altro velenofo,vogliono,che col metter 
ci Pane caldo dentro,ft leui it veleno, Con la fteffa ragione forfî fi fà bollircene Fona 
ghi, ma può ancor’effere, chenell vuo, e l'altro ferua per proware s "è Velenato:, con tO Reidel 
dare il Pane à qualche beltia. 4 br i 

In Roma, qual fempre bè bauuto pregio di più bel Pane, che qual altra Città,oue id 
fi coftuma fcroftar'il Pane, fi gouernano le Galline con detta crofta , folo per banera n Su 
ne ona di maggicr foftanza, e gufto. i j Hr ty 

Il decotto di femola, libera allolutamente da rogna ; & accioche ogu'Uno inten= Ri: all 
da adeffo, e per l anuenire quefta voce di decotto, fappsafi s che l'acqua ow bollita Dif; 
Semola chiamafi decocto di femola , sì come di qual fi voglia altra cofa yche vi fia la mpor 
bollito dentro , chramafi decotto di quella cofa ; In femola fi conferia ogni carne , e fudi #0) 
Fond, anzi gli ortolani in (catole di femola fi mandano è Rama, e pertuttò il mong S0 a 


dos Vfiamo la femola per biada à camalli mifticata con fana, è altro legume, a Š i 
7 Pas 9 ; ur 
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goon non mal ordine futcede al difcorfo dels. Pane quello del vino, e fe benead pevi. 
alcuno pareria che doueffe precedere la cultura delle Viti,tuttauiail gufo di no. 


quefto liquore fù caufa della coltinatione di quella» Nella quale per intereffare 
maggiormente i Romani , dal lor. primo Rè fù ordinato; chennon s’oferifso ins 
facrificio altro Vino: che di pite pótata , da che. ne vennetanta fertilità, ches 
con prezzó di vino fù condotto Mezertio in aiuto «i Rutolr, come benferine 
Varrone. 

Principiando dunque dal tempo della V endemia queflo trattato , fono sforzato 
aracordare con moltaefficacia al noftro Economo la cuftodiadell'Vua.; la quale ra 
queRocontado con nini riparo ;ò prohibitione è non folo efpolta alla volontà di 
chi ne vuole sma daRefji Contadini je con prodiga liberalità donata , ewdifcipata» 
O Dio quaritone confumano iY illani in mangiando lorfiefi je le lororbeftie,che fè 
può conofcere dal venireffibellize rubicondo nel tempo dell’Vuaye ne vengono 
graffi fino ilor cani» Quella poi ch'incafanafeondono pel Verno,e quella che 
viene rubbata da queglialtri villani, quali perche non lauoranoterreno non ne 
raccolgono, fi può conofcere sche bemoro tutto i’anno fenga comprarne. N on ha 
poinumero quella,che rubbano gli operari delli Artefici,monfolo i gierni di fela, 
malcnotte tra giorni di lanoro;, però che Ufcendocfi la fera della Città, ne ritor= 
nano carichi d'V uala mattina,cnonv'è legge, è probitione, ò falraro;d.cuffode al. 
cuno, che lo Vieti,quafichefia permeffo impunito queflo furto, è pure è certo, che 
mon è Città,ò Terra alcuna,quale ne tempi della vendemia;ò con bandi,ò guardiani 
non reprima quelatàta licentiain pregiudicio del privato;e publico. Era coffume 
antichiffimo il deputar cuftode alle vigne , ede certo che iguardiani degli Ebrei 
faceuan capanocci di frafche per ripararfi dal Sole, onde inifaia Derelinquetur 
Sion, vt vmbraculum in V inea, e fopra lo ftefo Ifaia Cirillo Aleffandrino diffe, 
che î cuflodi delle vigne douenano fcacciar non folot ladri s.ma le fiere danneg- 
gianti, cominciando quefta guardia dal tempo chè | Vua,comincia à fiorire, e nella 
Cantica fi fàmentione de cuftoditori delle Vigne s quali ricenono ducento monete 
d’argento per lor mercede, e li Dottori concordano in riguardo di quellaneceffità, 
che per la cuflodia delle vigne fi poffano sforzar glEcclefiaftici al concorfo della 
Spefa,fenza cader in cenfura sil che amplamentet riferito dal Buad ye da Profpes 
ro Rendella ; Dad di più Mosè con legge efprelfa cold nel Denter: prolubifce l'afpor- 
tarfi V ua dalle Vigne, concedendo tl poterne mangiar quanto comporta la neceffi= 
tà. Quel fauio legislatore Platone fi come ordinò 3 che nonfolfe punito chi por- 
taua l'Vue nobili d cafa fua per conferuare da mangiarfi per il poco danno, che 
dana allaVendemia, così volle che colui che dal fuocampo lenaffe P ue auanti il 
tempo dellaVeudemia pagafje è Bacco cinquanta drame, ma chi netenaffe dal 
campo del vicino ne pagaffe altretante mine ; E fehaneffeveduto i nofiri vil- 
lani non fol lafeiar mangiar PY ua alle lor beftie, ma portargliele dcafa a bello 
fiudio, al ficuro la pena pecuniaria in corporale haneriapermutato,fi.cometuttele 
leggi da poi condannarono a pena di furto fimilia mneggianti, volendo thefi deb» 
bano.punire con lo flile della rigorofa legge Acquilia, e. perciò Alberto da Refato 
racconta; che pn Giudice, ilqual peròbe vno eraentrato in yna vigna poco da poi 
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pionntocónla forma delle fue pedateconuinto, lo condinnò, &r è certiffimo; che 
da tutte le nationi fimili ladroncelli fi faceuano andare per la piazza con PV ua al 
collo, Edè molta ampliata quella leggede'Longobardi , la qual concede , che per 
tre rampazzi d'V ua lenati d'Una vigna non fi pofa reclamar di danno; mentre che 
da fle[fi contadini partiali patroni , è donata è chiunque paffa per ta via non offans 
te, che quefla foffe limitata da' faui Glofatori, però che vogliono sche s’imtenda là 
permaiffione di quefta legge folo in cafo di neceffità di fame, €r auanti che dal Cus 
Sode fa probibito ; echequefto tale fia folo , perche fe foffero motti , il danno fi fa~ 
riafenfibile, anzi i Canonifti vogliono , che fe vn foffe fato il confultore , ò cons 
duttore di molti à danneggiar lI ua fia tenuto all’ emenda del danno intemporale 
efpirituale, 
Del Mo | Ilzz0lto mofto sche fi confuma , porge ancorà vn grandiffimo pregiudicio all'ab- 
fto. bondanzasequalitàdelVino. Il primo nel far (ghi, per lo che villani lenan- 
~ dola meglior Fua, ne rela la trifta in pregiudicio della bontà delVino, ne così 
rofto fermafî la Caftellara ananti la porta,oue fi debba fcaritare, che corrono quans 
zi vicini, e comadri cifono â pigliar mofto per far fughi, e ne reftano le fole grafpe 
da porre nella tina, nonconfiderando , che una pignatta di quelto moftoè almeno 
sre boccali, quali con l’acqua fariano quattro di Vino ye pare , che non fi doni cofa 
alcuna» Quel mofo poi, che fi Verja bollendo dalle caffellate nel condurlo è Bon 
logna viene raccolto da fuburbani contadini appena la terza parte, e pure Un mio 
Ortolano,che ciattende, di quello , ehe raccoglie s oltre la meta , che ne dd d lugs 
&bi pij conforme l'ordine gli ferue per beuadatutto l'anno, Et è ancor molta quana 
cità quel mofto , che con lo Rar troppo in monte, l’7ue volendo ogn'vn far dolce 
vefta forbito dalla terra , che però in poco tempo non è danno nella bontà, perche 
fe nerd prima quello delle grane fracide e 
Stanza Echi non conofce ; che molti di quefi danni la fanzadel!: willa ripara? non 
gena si tanto;crfefieffa quantocon la diligenza del Padrone, e [e bene non fi può del Via 
sE E mo proporre l’efatto conto di quello fifparmi in villa come fi è fatto del Pane, in 
danno. ogni modo fe fi confidera quanto s’auanzerà nel reprimer il fudetto feialaguamena 
i to CV ua, e molto yrtronerafii effer quantità di confequenza, oltre che fi rafparmie- 
rà quel Vino, che fi confuma, ò dona le calende d'Agoflo ; le ferie di Se Martino , 
Natale , Gioucdì graffo č altri, & ancor quel fiafco di Vino, che ogni volta che 
fi fà lanorare vn'operario, oltre 1 pagamento, fe gli aggiugne aimen di due boccan 


li, e forfelafua mercedenonimportatanto ; fè rifparmia quello fi confuma nela. 


Lyfanza Bolognefe, ogni volta, chegiugne qualfinoglia perfona porche fubito fi 
cana Vino , per darle bere ,& in luogho di cawarne due bicchieri per quel tale, fe 
ne caua pn fiafco , il quale in cafo giugneffe wn'altro foreftiere fempre è Vuoto è 
In Roma di V mo fi bine, come l’vccello di campagna di giorno in giorno,cicè di ba» 
viie; ouero al più botte. In Fiorenza non ci fono botte , ma fi viue d fiafchio In 
Wenetianon ci fono cantine + 

Sò ben’ancor io, che l'efquifitainuentione di poner Acqua nel Vino, forfi fă 
vitrouata da Bolognefi per follenamento della loro generofità in donar vino e Tuts 
tana feil diligente Padre di famiglia potrò godere di quefto pene ti con lo 
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MIEI Libro Primo. i 4i 
fär in villa baner cura, che PV uanon fi confumi, non farà egli queffto wviiles 
proneniente dal villegiare? Quefla fudetta inuentione in vero è d'itraordinaria 
vtilità al Bolognefe, poiche con quefta ad onta quafi della penuria fempre li Bolos 
gnefî empiono le loro botti; anzi non è Cittadino di mediocre facoltà, à cuinon 
frnttiil pozzo, quant) vna poffeffione . Mache diremo della bontà è falubrità del 
Vino fatto in quello modo. E delicato, e piccante, nou è fumofo, non agrauail cae 
po» facile fi digerifce, paffa preho, non rifcalda il fegato, monda le renize fe ne può 
bere più che d'ogni altro vino fenz'offefa, peròche fe bene Ariftotile vuole ; che il 
Vino inacquato fia più fumofo, è certo,che s'intende di quello,che nell'atto di bere 
s'imacqua, perche al fuo tempo nd s'vfaua il mifticar acqua nel mofto,come faccia= 
mo noi nel ponerlo nella Tina, checaufa, che mediante la bollitione, e l’onione di 
molto tempo, vengal’:cquadal calor del vino rifcaldata,t& il V ino dalla frigidità 
di quellatemperato . 

Prima ancora della Vendemia è neceffario far accomodar le fcale,caneftrisfal- 
ci, botti, tine, bigonci,e caftellate (qufta è Una botie di corbe dieci, longa quan 
town carro, larga di diametro poco più d’vnbraccio, conta quale fi conduce allas 
Città, ò alla Cafadi villal’Vua già amaccata ‚ò peha, come fi dirà) con auner- 
tenza peroschetuttii(udetti vafî fi poffono accomodar inVillafenza fpefa,sì per 
haner falici, e quercetti giouani ser far cerchi, sì perche quafî ogni Contadino , è 
Seruidore è atto å ligarlz,e faperli far firingere attorno il vafosi! che non fi fa allà 
Citta fe non condi(pendio; vero è, chein buona regola Economica credo , che fa 
Gene l’hanere quelti Vafi cerchiati di ferro, non tanto perche s oltre la prima fpefa 
{graue invero )fi sfuggel’annvale, e continua di farli ogwanno cerchiare col lee 
gno, quanto, che Li cerchi di ferro tengono più ficuro le botti da verfar Vino, ef- 
Sendo più difficili a romperfi, e rendendo le botti ancor più polite, it che'aiuta las 
couferuatione del Vino; oltre cheè certo , che il ferro fopra le botti preferna il 
Vino dal nocumento, che gli poffafuccedere da folgori, e tuoni. Ifudetti vafi vi- 
narij fard vene, amanti la vendemia, far Rar pieni d'acqua,acciò fi chiudano nelle 
fiffure, enon verfino il mofos Sipotrà far ancora accomodarbimbotto ; proue 
dendofi d’Una anella di ferro più larga del cannone del detto imbatto, attacata 
dquellacifia vnareticelladi filo, qual polain detto cannone ritengale grane y 
che fono nel Vino nuono nell imbottarlo, e fiafofienato dalla fudetta anella a Proa 
vedafi ancora di fpine , cocchiumi , doccioniscannelle, &r altre cofe pen fernitio 
delle boîtia 

Quanto poi al tempo della vendemia » molto cifaria, che dire, (come cons 
molta diligenzafi deue offeruare; Senza dubbio dew'effere quando l'V na è matura, 
eficonofce „come dice Palladio dallavifta, quando è chiara, gialla, ò col gufto 
quando è dolce. Quello documento può feruire, oue VY ua viene tale., quando 
è matura „main quefto Contado fono Viticij sne' quali mai viene gialla, ne dolce; 
farà meglio l’altra aunertenzadello flelfo Palladio, quando il vinacciolo nell V ua 
bianca fiafofco, nella negra roffo, perche quefti acini difefi dillagufcia, e dalla 
polpa non poffono effer'alterati ne da Venti, neda Sole, ma dalla fola natural 
maturità farti tali, Similmente premendo dell Kua fe il vinacciolo n'efce Ha la 
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polpa attaccata; non è matura, mafe wefce nudo, òfi libera facilmente, è da vona 
demiare. Quando i capi delle Viti fianno chini più del falito,è fegno\di maturità < 
E poi il tempo da vendemiare , quando la confuetudinedel paefe sè tale, peroche 
fe bene da Scrittori fono prefcritei Varie precognitioni , in ogni modo ogni paefe 
bå dinerfocoffume . Ci farà tal Padrone, che è sforzato da’ rubbamenti è vende. 
miar Vua brufca, ad altri guha-il vinoacido + Inaltre parti, come s'è detto, LY- quei 
vamainon viene à maturità perfetta,tnttauia pare, che per l’Uniwerfale ( & an- quello > 
cor preffo à gli Antichi) appo noi fia tempo da Uendemiare paffatol'Equinotio,che patom 
fard perlafehadi S. Matteo Apoftolo. Dicono ancora; che ilvendemiare quando Der, 
LV uanonè matara , fi faccia il Vino poco durabile se pure in certi luoghi sù ques buona 
So contado fi Vendemia d’Agofto,e per la durezza dell'Vua fi pefta con mazzi;@&» Vigna, 
il V ino, che fe ne caua, è di più durabilità d'ozm'altro.. (ced 
Ofer-  «Alcuniofferuatori di Stelle configliano la vendemia, quando la Luna fra in arbore | 
vationi Cancro, Libra, scorpione, Capricorno, & Aquario; ma quafi tutti gli Autori ins tng fi 
di Stelle differentemente Vogliono,chefivendemij felo nel diminuir della Lunae certi più fò però 
riftretti non permettono la vendemia, che trà diecidotto, ò ventotto giorni della tonel h 
Lunae penfano,che l’vuanonè fenfata da maturarfi giufto quando la Luna calas taggiar 
e pure dopo la maturità non vogliono fi tardi là vendemia più di cinque, ò fei giore yn cam 
ni, allegando, che la vitese l'V ua patifcono per effer già di forzerifolute, ne pen- srap, o 
fano: ancora, che non ogn'vno s'intende del Cancro,e del Capricorno; ma molti fon pieso co 
bere informati di quanto dice il Sanio nell'Ecclef.Chiofleruai venti non femi- te il lau 
na;e chiconfidera le nubi, mai nonmicte. Voglio dire, che i fudetti docu» dicami 
menti fono facilmente da feriuereye difficili da offeruarfi , angi malficuri; perche i, 
bhò veduto con efperienza molte volte cauar Vino migliore, e di più perfetta» rondel 
durabilità da V ue vendemiate è Lunacrefcente, che da quelle, che per farle af- per bane 
pettare il punto della Luna; fono Bate danneggiate, e ridotte imperfette da' pena re da ogi 
ti, pioggie , nebbie; malumi e fimili cafi, a quali PV ua di già matura è fottopo= an paeje 
fiae pare,che in quella fazione, erin quello fiato della Luna , quefti malori fana doro f 
più frequentie Sono però li fudetti confegli fondati [opra ragioni certe, e valide s na pigi 
e frà l'altre dell’influenze della Luna,efficaci(fime fopra le cofe terrefirise [uccef- che babi 
finamente fopra l'Vua sé Vino di natura bumida, qualità particolare ancora femplice 
della Lunaz e fe in poca qualità dV ua, ouero in Vendemiare qualch' Vua di fins cleggena 
golar qualità fi potranno offeruare , fenza detrimento della fudetta Fua, fi cami- Prus p 
nerà con maggior licurezza della falubrità del Vino ; anzi (arà diligente offerua- può tagli 
tione dell'Economo, il qual per la molta quantità dell P nanon la poteffe vende- Parte di 
miar tutta nel diminuir della Luna notare il Pino vendemiato à Luna crefcente; durabile 
il qual à proportione fard in più copia del vendemiato à Luna mancante , e quello Lagu 
bereso chitare avanti giunganoi giorni di Marzo, ò Maggio,pericolofi del guaftarft . Paret 
del Vino. Potrà ancorafar vendemiarea’ Contadini la parie loronel crefcer dels Vaa ch 
la Luna, ritardando la Jua nel diminuire. bifogna 
Elettio-!- Manell’eleggerfi la qualità del terreno, oueè nata lF ua, dourà vfarmaggiore, Più peric 
ne dell’ epiù certadiligenza ; anteponendo la di monte à quelia di piano, purche non ci venti, g 
Vea, fiatuffo,chel'edose partecipi al'vino;ò ceffo» Bacco amatcolli, Non sògià fe la l'y 
Vigna Ti 
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Wigna fideue anteporre all’ arboreco vesto fieffo; la Vigna vogliono, che per 
-la vicinanza della terra babbia più calore dal Sole x ma nell’ arbore bafo di pechi 
rami l Vua è più dominata dal Sole, nella Vignala vicinanza della terra può ap» 
portarle nocumento, poiche è certo,che laterra percoffa dal Sole manda in alto va: 
pori , che poffono offendere Vua „ma ananti giungono all” altezza dell arbore», 
quefti fono confumati dal calore del Sole, e poco offendono PY ua dell'arbore, e per 
quefto non fi fannoleVignein piano, one li vapori fono maggiori. Ogn” altras 
natione , oue nonsvfino Utti sù gli arbori , non harà in dubbio di quefta elettione, 
come i Bolognefi , quali Ufano poche Vigne, e pure fanno ottimi Vini, & io in 
buona Economia non pofo che lodare le Viti arbufiine; peroche la Vite nella 
‘Vigna fi può affomigliare alla meretrice, la quale viene mantenuta da palo fecco 
(cioè dall'huomo aduentitio ) con molta fpefa , e poca fertilità ; ma la Vite sù la 
arbore fimile alla Donna maritata , la quale , mediante il Marito verde s'e perpe= 
tuo fi mantiene con poca fpefa, & in comparatione dell'altra è fecondiffima s 
Stò però ancora in dubbio , qual debba anteporfi « E partendomi da’ monti , ridot= 
to nel bel piano, e maffime in quello , che è à piede de’ colli, dico, che fi può anana 
taggiar l’Economo nell'atto del vendemiare , col cappar per la fua parte del’ V ua 
vn campo piùd'vn'altro, allontanandofi dalla Cafa, da' canepari, & altri terreni 
graffi, oferuando la fpetie buona delle Viti piùtofo, che far differenza trà hope 
pie , ò colture , perche l'offernatione di quefts confile, che nelle colture s mediana 
te il lauorare » pare, che poffa efer più morbida l V ua di quella delle foppie , ma 
dicamitali offeruatori ; Il piede della Vite non è sù la ripadelfoffo sone non fi las 
uora? poi, le vigne non fi zappanoanch'elleno? Di più, feil Sole è quello sche 
sonde l'Vua più perfetta, le V ue nelle colture non Sono più dominate dal Sole_s4 
per bauer meno rami gli arbori delle colture, che quelli delle ffoppie? guardifi pu» 
re daogni terreno graffo sbumido, fortixo je nonfi fidi, che fia vicino al colle sò 
in paeje di baon nome , poiche per tutto può effer differenza di Viti) sì in quanta 
å loro fleffe ; come in quanto alla varie:à del terreno. Può ancora cappare più 
pna piantata, d file, che Un'altra, guardandofi da [alici , e fraffinî, e quella V ites 
che babbià pochi grappoli, e rami, fà meglio Vino, e farà meglio il filo, è piantata 
Semplice, chela doppia, per effer più dominata dal Sole; può cappar gli arbori » 
eleggendo li più maturi d Vua; può nel fleffo atto di vendemiare far cappar 
PY ua, ponendo în vn bigoncio labuona s la trifla nell'altro, e farne far due maffe 3 
può tagliar fino li grappoli advno ad Uno , facendo Fina ottimo di quelli dalla 
parte di fopra je con trifo di quelli dalla parte da baffo del grappolo , manon così 
durabile , : 

La qualità poi vaturale dell Vna ; fi dene molto confiderare , poiche PAlbana quale: 
pare, che tenga il prima luogo in far Vino delicato , & è ancor la più vniuerfale del V,- 
Kaa che fia; non vuole molt’acqua, matura prefto se perche è facile da Uoltarfi; 93° 
bifogna ancora vendemiarla preho | con hauer cura a grappoli più baffi, per effer € he eo 
più pericalofi å valtarfî,quelto è malore che viene all'Vue dallo fcuorerfi i rami do fa fia il 
venti, C ancora da beftie e perfone , maffime nell alzarfi i capi delle Viti; caufa, YOy 
she lY ua deprauata nel fucco ; fi rendedi mal gufo» e Vifia, ponendo pa Pota a, ~ 
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quantità casifare gl'ifte(fì mali effetti nel mofto ,e Vinos ancorche non fia guafta 
affatto, per effer diffefa dalla fcorza , ba qual per quefto non fi fracidando così pre- 
fto, cela quelta mala qualità; Alcuna fi chiama Albana rara se l'altra Albanas 
fpeffa di grane; e marcifce facilmente ; fi chiama ancora Bottara ; l’Albanone,pere 
che matura primadell’altraVua s non ne tocca al Padrone. Il Torbiano fà Vino 
generofobuono, enor fi guaha, ne skle viti, e rare volte nella botte , maturatar» 
‘di, ne è dannegiato per non effer mangiabile, porta acqua affat, ma il fuo vino non 

miene molto chiaro, refando vn pezzo torbido, e perciò Torbiano fi chiama . 
` gl Montonegoè della feffa qualità,ma non fi può lafciare sù le Viti fino alla fuā 
matura perfettione, perche effendo buono de mangiare,e conferuandofi affai per il 
Perno, viene rubbato, non fà Vino dolce, ma faporito. Lamalige, e la Malnagia 
fano delle fudette qualità. L'Vwa Checca, Angela, Paradifa,fono le migliorische 
fiano per ferbarfî fopra le Aiuoie, pel verno, ela Primauera, che viene, e di quefta 
fe ne manda quantità dà Venetia, altre parti , le quali sì come laVernazza; lo 
Schiauone,e la Lugliatichel'a,che patifce di malume,fanno Vino buono,che ha del 
dolce, ma non vogliono moli'acqua. LaLeonza, il Barbofino,il Leutino, la Bagda 
teila la Forcella con poch’acqua fanno Vino piccolo , g infipido è La Pomoriaa 
ouer PeregrinafàVino brufco , piccolo, e dura affzi. L’VuaLupina è la più trifa 
di tutte, poiche il fuo vino non Viene mai chiaro, cy auanti Maggio fi guaha, e fà 
quaftar l’altra Vua, oue c'entra per compagnia. Quant’ ally ne negre , P Albana è 
sl più delle volte volta, La s&piera è buona per far favore, dr è bud vino ancora; La 
Barnacchina,e Milanella fanno vino roffo, piccola, ma dolce. L’V ua Tofcafà vi. 
moroffetto, piccolo non molto dolce, pi cante,gratiofo, e faniffimo. La Guiarefca, 
e.Coccobersamofanuo Vino roffo , brujco, ma dura affai , e Vogliono acqua affaî. 
Ta Grillabà col nomelafua qualità. L'Vuad'oroè laregina delly ue negre per 
far buon Vino, fano, durabile, generofò , non fi feomenta per qual fi Voglia quan 
tita acqua, che vi fi ponga, è tanta lafwa forza naturale , che riefce miglia« 
gene terreni graffi, quali di fua natura fanno trif'Vua, che ne’ colli Non patis 
{Ce à fiar sile viti , ancorche piona , megliora å lar molto in terra ammaffata se 
aquando pare marcia all’ hora è buona ; an fine è la fleffa con la quale in Francia f 
fa quel Vino Claretto s quale fi porta per beuanda fingolare per tutto il Mondo; in 
neho paefe Vuol effer beuuto in capo all’ anno, per jtarlî molto à perfettionare ; 
quela è di due forti fi come qual fi voglia fpetie d'V ua n'ha di diuerfe forti , tanto 
gn buona, quanto in mala parte . La Lambrufca, chi ne potelfe bauere vendemia- 
2a tardi, fà Vino brufco, maturo, piccante, raro, & è fingolar dote della Vitesche 

mel faluatico ancor riefca perfetta s 
` Sebenebò detto, e nominato di molt Vue, mi dichiaro, che non hò hauuto ins 
penfiero di raccontarle tutte afapendo,cheè va impoffibile , come cantò Virgilio 
â quelto propofito. 
Quem qui fcire velit, Lybici velit æquoris idem 
Difcere , quam multa Zephyro turbentur areng. 

Oltre ,che quefe ficffe , non folo fuori di questo Contado , ma in quefto feja 
pacfe, fi nominano con ginerfo vocabolo; e circala Loro qualità oltre che og ang 
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puoi hd dinerfaopinione,può effev,che in vr fito riefeano differente più dell'altro, bafias 
Zi mi, che per la commune fia tale, öiolhabbia per tale. 
hanas 


nas Non per queflo mi fono fcordato il Mofcarello , del quale fi fà in quelo paefe 
dere beuanda dolce, odarifera, e guftofa. quanto in altro luogo , e tanto gagliarda sche fe y 
| non fi miflicaffe con PV uaalbana fi detta della meglior qualità però , che firitros i E 


stare ui, fi potria paragonare nella fua grandezza seforza al Vin di Candia , ma quella, 

ugy moderando la fua ferocia, lo rende più delicatos It Vino fatto di dinerfe forti dF ue Iii È 
SZ) riefce meglio in quelo paefe, che ii farlo di ciafcheduna'fpetie da per fe, come Uos | 
lafn gliono moltiScrittori. E però il Torbiano flà molto bene col Leurino » temperando | 

per i quefo la fua grandezza, e facendolo chiaro contro il (uo naturale „e preferuandolo | 
nagia dall'inaċitire , che è quanto imperfetto ba. L’ Albana col Montonego fanno legas 

= mirabile aggiungendo l'vno il faporito al dolce dall'altro, Delly ue Lugliateche; 

Keji 


Si Tremarine, Pignolo, ò Pergolefe, & altre comedi quelle che non fi faccia Vino, 
Bato ne parlerò trattando delle Visio 


È 
pà del Confîderate dunque le fudette cofe, non fi dourà permettere la Véndemia primas , Hora 
ion che fiano tre bore di Sole , acciò PY ua fia afciutta deila ruggiada, il che maggior oe 
Koria 3 

p erifia bino da tagliare perche con lo firag pare 1l grappolo ne cadde mott'Vua ; la percuo 

DEJE te nél caneflro, ò fcala, ò neli’arbere, onero rompe il capo allaVite,che dene ferut- acs 
oana è re per l’anno anuenire. Douranfi renere ammoniti li Vendersiatori „ e quelli, che 

ra; LA ortano PV ua all'ammaffare,che non ci ponga 

fai» nebbiata , malumata , ne foglie „ne legnetti , ne altre immonditie ; efopratl tutto, 


refca, quando mangiano non 
safai, Lofiarel'Vuain n 
re ger, Sufficienza matura fi perfertioni , come fegue å tutti li frutti faccati dall’ arbore; te Pvua 


quati quando fono crefeinti & baflanza , quefio prefeppofto bifognarà dire, che quell’ ih male 

igtos Vua che di già è matura tutta sý larbore , baurà bifogno di tar poco, ò niente in Î 
s patta maffa anzicen lo fiar molto ammaffatal'Vua matura, verfailmofto fopra la tera 

fata se ya, € reftano fololegrafpe, oltre che la terra fubollita da quelto bagnamento rende 

cia mal'odoreall’Vua, e fucceffuamente al Vino. Per contrario lY ua non giunta & 

ndo; 1" maturità fi dourà porre in maffafottile mezo piede , perche quanto più ne farà cu» | 
mare $ hodita dzl Sole , e quanto pine toccherà il terreno , tanto farà meglio ; per farlas | 
A l'una maturare ; e l’altra leuarle ogni mal'humore . Quando farà alla metà della | 
emid- | 


pesche che quefto con l’aiuto d'altri due fimiti polli daili due capi della malfa , quando farà INVE 
compita , piffa Joftentare pertiche da coprire con fiucie la maffa in cafo che piouef= 

to Se s dietro le quali accomodate a foggia di tetto con dette pertiche fi fgocciola Paca 

ingilio qua, quando pioue , fenza che fi bagni l'Vua ,e le fluoie b agnate dall'acqua, e hef- | 

| Jero fopral'Vuala bagnerebbero e col loro pefo l'amaccarebbero . Ogni fera per 
quanto farà PY ua. in maffala farai sbroffare con molto dolce, ouero leggiermente 

con Una fcoppetta, ò ramo di frondi piccole intinte in mofo la bagnerat. 


ito fio 


p hefo Non fi cominci d peflar PV ua ne'bigoncicon piedi potitida buomini, ne mas 
gu'vio da donne; s'effa non è rinfrefcata, ancro fe ci foffe prounto fopra, afciutta, dfZOCCIA» 
h2 E 


| ha lata, 


3 Il Pane, e1 Vino: 
D-i i- lara, ponendo dinuono molta cura, che non c'entri V uá mal fana s foglie ; paglià, 
l'Vua, & altrecome fopra. PienalaCaftellata, fe per caufa della lontananza » è caldo 
dubitafti sche per bollire verfaffe il mofto, fanne lenar vn bigoncio di grafpe ben 
Prouni- premutee (zocciolare, poi s'habbia cura fia ben chiufa,e meglio ligata, Accompa» 
pope gnerai la Caftellatacon wn piccolo Viglietto nel quale fia notatoil giorno dellas 
no 9 g vendemia, il luogo oue fia fiata vendemiata, efpecificatamente nel fito se piantata 
verfi il per impoffefarfi delle qualità delle tue Vue se quefto viglietto dourà refar attac» 
molto. cato alla tinayoue farà ripofta,con aggiungerni la quantità dell’acquasche haurai 
Auifo fatto porre ; Se il Carro oue ¢ foprala Caftellata a gianto alla cafa p ote ffe appareg4 
per ri. giarfi col farlo fermare con le ruote di dietro in luogo baffo ; ne l’aprire la Caftella 
cono- ta meno fene verfaria , madin ogni modo facci ponere fotto maftelli , efecchi, per 
{cere li raccogliere quanto ne cadeffe,auendo cura, che quelli, che la Vuotano, non man- 
Vini, gino, mentre lanorano» K i 
Circa. Nonbafterà l’effere informato delle qualità de'fiti , cy V ue, così in vninerfale, 
aquan come ( è detto perla rifolutione di quant'acqua vi s babbia à porre non effendo 
titàde! Oy ygogn'anno della medefima forza conforme le pioggie ananti , ò doppo la le» 
ACQUI. Lo maturità, ò venti, ò nebbie, ò altre trifle influenze all V uain vniverfale, ò ane 
corain particolare, poiche vediamo alcum anni U na forte d'V na effer buona, e fara 
ne affai, un'altro non ne fare, ouero effertrifta; ordinariamente però quell'anno, e 
quell'arbore , che produrrà poch'Vuala fà buona, egagliarda. Per configliarfî 
circaguelto , e bene confiderare la denfite del moflo , porche come gagliardo vorrà 
molt'acquail moho fpeffo sua il raro poca , quello può auuenire ,ò perle pioggie, 
ò terreni graffi; per la ficcità , ò triloterreno l'altro; con la hefa ragione feleni 
na grana dal grappolo, & cherefli, oue era attaccata afciuttosè fegno,che hà den- 
tro mofto denfo,e fe li può poner acqua a] zi , per contrario fe la grana manda fuo» 
vi vna goccioletta , ouero qualche Umiditàè fegno della rarità del mofo, e vuole 
oc'aqua,cafoche per la penuria dell’ Vua Vote ido empire le botti non ti bifo= 
guaffe eccedere, Potrai ancora fopra le Caflellace vendemiate prefto , poner mola 
go più acqua se farda bere perlafamizliafino a Daggio ,e tantoferne l'vua trifta 
morbida, o quella trifta delle due Cajteltate elette come di Sopra. Se in luogo d aca 
qua ponerai fopra Una Caftellata, acquarello potrat effer abbondante ; e far molto 
wmo per famiglia, Ma auerti, che non riuftirà così delicato, come con acqua. 
Volendo fare due forti di Vini, O affi , con vina buona Caftellata sponici folo, 
quattro , ò cinque bigonci d'acqua da prima, pot quando babbia ballito Ungiorno 
in circa , leuane vna botticolla di due , 6 ti è corbe s poi aggingnerar dieci sò d dict 
bigonci d'acqua, e laffalo bollire cinque , ò fei giorni [oliti, porcaualo e rinjtira 
V ino yaro per putti? e donne, e per chiama rini piccoli. i î 
Puoi ancora far empire vna botte bencerchiata di grane di baon’ V ua , e met- 
Poc gerni dentro pnacorba divino Vecchio buono , poi fa empire la detta botte cono 
vua af- acqua bollente, & afficurato; che haurai l’ofciolo della botte, chiudt, e fortifica il 
pa VI° cochiume, e laffalo così trenta giorni iñ capo d quali poncuila pina ,e beui con la 
da tua famiglia; e quanto se cani di volta in volta gignen tant'acqua, TA h 
pieno : fe doppo molto tempo conofcera? > che fmanchi di vigore fermati dal gin- 
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gnuer acqua, chiudilo,e feguita à beucrio, e farlo bere, perche quefta benanda fnole 
durare affai , & è di grand'ifparmio. 

Ia feguitando il filo del fare con diligenza il vino alla Boloznefe dico,che ba- 
Sino cinque , ò fei giorni per laffarlo bollire con l’acqua , egrafpe nella tina , ma 
non mai paffar li otto, Per la Ragione calda vogliono bollir poco, perche bollono 
con più impeto, doue entraffe Fua guafla , meno. L'Vua buona, e gagliarda bolle 
ancor lei con'impeto, e però quanto più bolle, dguifa della pentola cala, e perde 
il dolce , oue baurai poflo molt”acgua lafeia bollire ya poco più , perche non bolle 
con molt’ivapeto , e però non fi perfettiona così prefto , oltre che ha Lifogno di pi 
gliavilgrande dalia forza delle grafpe, quefto bollire è Un natural cffetto del vino 
per chiarificarli, e fepararlî dalla parte terrea, Nello fielo tempo, che comincia @ 
bollire , è bene con pala di ferro, Larga, e tagliente romper le grafpe , non per fer 
mar il bollire, come altri fanno, e credono , ma perche dalle grafpe viene liquore, 
che dà,e piccante, e ferza, & altre buone qualità al vino . Bollito , che haura d 
baflanza, fi pone în botti di buon odore, ben lauate „accomodate giufle spari, e che 
non fitocchino, con grande anuertenza che fiano ben feocciolate dall'acqua; con 
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cui fono lanate. Gli antichi ilordoly aj ciuganano con [pugne , poi limmcenfana» . 


no, da che fi Vede, che non erano della forma delle notre botti, perche ancora con 
mano mediante vn bicchicro, îficri del vin Opra via lenauano, il che da noi s’ 
effettua col ritmpir botte , che col Verfar Un poco di Vino fe ne vadina 
anco i fiori, & ogni immon fonraf lenni però fi lauanole botti con 
tato chiaro. Sarà più dolce la prima botte, 
feconda, qual farà più grande „il che denota xche it 
fa all'acqua. Quando il Vino dellatina comin» 
nifticarlo con l’altro , ma colarlo con facchettà, 
ouero de fondi di quefte tine, farne vna, ò più botte, poi tramutandole prefto , sbri 
garfene ancor preflo, òcon farlo bere; ò con venderlo. 

Se baneffi penficro, che il vino imbottato , come di fopra sè detto , viteneffe il 
dolce,mutalo dee volte auanti paffino quindici giorni, in tempo chiaro, e guarda» 
či dal punto, che fi rinouila Luna» Fuori deil'occaftone di farli mantenere il dol- 
ee, il vino alla Bolognefe fi muta; da chi due volte, da chi bna; quelli dalle due lo 
fanno per Se Martino, ò Natale, per la prima, pes la feconda al fine della Luna dî 
Genaro, ò di Febraro; quelli dall'vna dicono, che quefta forte di Vino ba bifogno 
diforza,e che contante tramute perde il vigore, e però fi contentano del fine dela 
lafola Luna di Genaro, ò di Febraro, offeruando di elegger giornate di fereno,e ché 
(effi tramontana ye dal punto fudetto del far della Luna fi guardano ; in occafio» 
ne por di qualfinoglia tramutamento:, qual dene effer fatto con firaordinaria dili- 
genza, lanando le botti beniffimo , & afciugandole dall’ acqua in cafo non fiang 
flate lanate con-torchiato , è mezo vinu come s'è detto , e liberandole per di fuoras 
da ogni immondezza:, guardano di mifficareil vino > ch è vicino al fendo delle 
botti, che tramutano con quello, che hanno canato prima , banendo in penfiero,€ 
che nel fondo poff: dare qualche mala qualità, ouero torbidezza al Vino, che? 


irs r i $ =i ° f IT; apa 
Pucio anzi col fofpetto;che ilvinovicinoal buco, oue fi empie la botte polla an 
gor 


‘Tempo 
da tra- 
mutar 

il vino, 
e modo 


Lodi del 


VINO. 


pera Il Pane, e'l Vino: 

cor iui hauer qualche difetto da vento , daria. Perche è certa come fe mofireràà 
ba), che quat ogni male viene al Vino dalle due eftremità delia botte; cioè dal 
fondo, ò dalla parte per doue s'empie, fi fermano di mifticarlo con l’altro, quando 
s'accorgono,che quefto Vino fia folo per duedita foprail buco ‚oue fi caua penfan- 
do ha ner iui tutta la mala qualità dellabotte, Ediqueti refidur di vino fofpetti 
Jene farà pna, ò più botte da bere, deffitare quanto prima. Saria però meglio, 
che il buco dellacera, per one s'affiggiail Vino foffe poco diffante alla (ommità 
della botte, e per detto baca fi cauaffe tutto il Gino fuperiore fofpetto d'imperfet. 
£o come s’è detto, e pot'ilrefiduo fi canaffè pel buco del docione conforme il folito, 
dacheancornefsccederia Un'altra commodità; perche lafciandolo aperto quan: 
dos'empielabotte, fi conofcerà quando farà Vicino all’ effer piena, e così nonfi 
&Verfarà vino, come fpefasiene, ò non fi perdera tempo . 

Couiemmi effer [pefo più proliffo di quello, che comporterialamia debolezza, 
per non firappazzane la maggior delicia dell'huomozela più infigne dote di quefta 
patria,e maffim:fe perommiffione di qualche vtil ricordo fi cendeffe vana la fati- 
ca,che fi pone nel far il vino, shauria occafione di dolerfî della mia dapocaggine. 
E tanto più,che quefto foauiftimotràtuteri liquori di Vische fignifica forza È Eh iđe 
mato, comequello, che accrefce il corpo, e l'animo di forz ae robultezzaze però in 
Greco chiamafi con parola,che fignifica Iuuamen;osero Emolumentumjoltre di 
ciò genera fangue puriffemo,prefo fi muta in alimento, aiuta la digeftiore:purgail 

eruello, accrefce l'intelletto, rallegra il cuore, Vimficagli piriti, fcaccia i flatis 

orrobora il calornaturaleseccita l'appetito, apre l'oftruttioni, afciugale diflillae 
tioni, inbumidifce i fecchi, hametta gli aridi, a' Vecchi rifcalda tutte le membras 
purga La parte ferofa del faugue per viadell'orina, è falutare dtuttala vitae ria 
medio contra Veleni freddi, e Gio. Damafceno dice,che col vino fi diftipano le mor 
defie, non altrimenti, che la nebbia col vento . 

Homera volfe, che il vino foffe fatto, accioche fcacciaffe i trihi penfieride’ mora 

gali, quando cantò è 
O Menelae Dij fecerunt optima vina s 
Que triftes hominum curas difpellere poffent è 
Plinio fcriffe:che t. Vinoè rimedio de' Vecchi, perche lı mantiene fani, li rens 
deallegri,eringiouinitis onde è, che Bacco fempre fi dipinge giouine, e nudo pers 
ehe il vino fà manifeltar ognifecreto, efendo prouerbio antico, In vino veritas, 
anzi Horate cantò. Comiffum deteges, & vino tortus, & ira. 

Difilo Comico vuole, che ti vino caufi rifo, faprenza;doci ità,e buoni confegli. 

Bal.1.1,C.de verb. fignif. num.1. afferma, che il viso agli huomini, er alle 

donne è di giocondità , perche li fà cantare Et il Real Profeta diffe, Inme pfàl» 
iebant, qui bibebant vinum . onde Horate 

Prifco fi credas Macenasd:.&e Cratino 

Nulla placare dijs neque viuere carmina poffunt » 

Que fcribuntur aqua potoribus . 
E.di pià  Laudibusarguitur ini vinofus Homerus 

Fecundi calices quem non facere difertum? 
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Et altrone. ‘Vino,&lucernis non ceffauere poeta € 

E Propert. Sino&em paterum., fic ducam carmina s donee 

Incipiant radios in mea vina dies. i 

Eda aliri fù cantato. Vina fitim fedent:& vates carmina vino; * < 

Ingenio fælix , quod facitapta canunt . 

Tutte le cofe, che feruono pe'l Vitto humano, è neceffario quafi quotidianamen® 
tecon gran cura procacciarfî , folo il Vino con dilicente minifierio dvn mefe sh 
agginfta in Cafa di maniera,che dogwhora, d’ ogni punto te ne puoi fatiare MCO 

Rare , e deliciare pertutto l’anno ; non dourà dunquerinerefcer l’afcoltare ogni 

minima baffezza, ò circoftanza, che fi raccorderà , poiche, queftaè balante è pri 
uarti di quelfacomoda delitia, annullando ogni fatica, e curasouero farti flare tuta 
to anno comodo , e con gufo. 

Habbi dunque V occhio , che mentre. fi vendemia perte non s'elegga l’ Fua più 
bella, ne perfeccarne, ò farne fapore, ò fappa, òda donare , e ne meno da cuftodire 
per Cafa tua, poiche da quelta vaftellata, oueè lenato la meglior , e dalla trifa, che 
refla non puoi afpettare vino buono, e durabile. 

Alcuna Volta fi (cordano li contadini acquanelle Caftellate auantì l empiano s 
ouero nel paffar da Cafa loro , quando è piena, lewano il mofo se la riempono , ò di 
grafpe frefche , òà d'acqua; può effer che per la via, ò poco giù di via Vendano 
Uno , ò due bigonci di mofto, poi riempino la Caflellata d'acqua; tù che non fai 


quefto s ci fai poner l’acqua folita, nel cauarlo ; in ifcambio di Vino fat acquato , shini. 


poco durabile» Per contrario li Fachini, 4’ quali bai ordinato dieci bigonci ac- 
qua fopra la tua tina, non ce ne pongono ; che cinque, ò fei , ouero non pongono ne’ 
bigoncî, che due fecchi d’acqua, per sbrigarhi più prelo ; tù credi difar Vino pic- 
colo e delicato ,riefce grande , e fumofo , è quefto non c’è altro rimedio, chelo 
farci, e numerare ; all’altro dell’acqua fi conofce, quando è nel mofo., col panerut 
vua mandorla amara dentro, fe quefta và d fondo, c'è acqua, fe fouranuota non c'è 
acqua,claragione è, perche dalla denfià del mofto è foftenuta, e quando per Laca 
qua è fatto raro, nonla può foftentare. La fteffo dicono, che effettui il pero faluar 
tico se leforbe; Vogliono ancora , che il legno d Edera fia tanto porofo , che tras 
Smetta l’acqua, e però, che pofto in vna fcadella di cal legno, mofto, oue fia acquaz 
fi conofea che l'acquan'efce; anzi il Porra infegna feparari’ acqua dai Vino com 
quelo MEZO. 

L'Vuasche fi mette a bollire in Villa, nonè fattopojia a quefti pericoli,non ha 
nendotempo fubito empita, e condotta è Cafa di giorno d'effer'adulterara , c queita 
farà forfi vna delle caufe, che per ordinaro fi fà megiiore , e piùVino d'Una Caa 
Rellata in Villa, che alla Città » oltre chenon fi [pende evfa alcuna in farla cona 
darre, nè lagabelia folita, nè in farla cauare, e tranajare, poiche con vnafemplice 
collatione dal gallinaro , e foci fer con più fedeltà ,e migliormodoferuito. Di 
maniera che con lo Rareinvilla,e co' Judetti auertimenti migliori la verdemia, 
e Vino in qualità, e quantità, & ancora i[parmiy le fuaettecoje , che Jono ancora 
di qualche rilieno, echi diceffe,che fi beue meno in Villa. pareria paradoffo; € pt- 
re li Seruidori al tempo del Y na, e Frutti abborrifcono il Vino» 
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zo 11 Pane; e't Vino. 

Hauendo fo; pranominato iDevlare iby ino ; fono sforzato d dirne dlenna tofa, 
ancorche haú efi. determinat nonne ae are;perche gindicosche inbuondEtono« 
mia ye per fanità non tornr'il'contolamil, forte diV ino, thttamia perche porge tal 
volta qu indichi comodità; come fi dirda baffo, moftraremo il modo di far queta ri- 
no, mı nonmaiconfisliaremoil brilo, per rl a della far nità ye laragione è gue- 
(fa, chcee[f:ndol'Vua, e fuccef tuamente il mofo compolto di parte alqueaseterrea, 
Lyna nonfi può feparar dall'altra fad'effetto di renderla beuanda fana > (enza il 
mezo della bollitione, nella qualele ‘vinaccie , come parte terrea. tirando à feo. 
‘gni terrea feccia yta feparano dalla leg gierijima parte acquofa; rendendola pér» 
fetta;e fanifima; itche non potendofi efg quire col mezo te fatchi, ne viene, che 
slVino,ancorche chiaro, reftadi Ailia terrea, é m al t no, oltre che enaporando 
in quelta attione, perde lo fpirito, e f acilmente fi fà aceto, & infieme la facolta i di 
fernire per veicolo al pafto + Tralafci o D’intereffe del poco Vino; che fi cana, 
perche non comporta acqua sì iii affai fe ne confuma nell atto , oltre il gre 
de ; e longo pei io che è Koh fto colate. In Un fol cafolo ritronvd’vilità ; pe- 
roche con quef oV ino, gal ordinariamente refla dolce, puoi mifticare qualche» 
bottedi Vino brufto s mutato , che fia fatto chiaro ; e libero da feccia e darcùgra- 
čia e gnfto ) facilitando à quefto modo la vendita di quello, anzi per non tingan- 
nare, puoi con una caraffa del'brufco, & vnadel colato dolce, ‘mediante Un bic- 
chiero, aggiuftare'guánta qui intità ne Vogli in vna botte bruje per renderla dol- 
ceso àq neno modo nell'atto del tramutarlo con più, e meno aggiunta farai diuer- 
fe botti, piùe meno dolci, e di varij gufi . 

In cafo ancora, che baueffi vna botte di Vino qu al baneffe principio di morbido, 
mifticata con Vino colato, s 'impedifce‘con que efto mezgo il conofcer tal’imperfetto, 
ecomodanzente fibeue, ò fl Vende, pe opcbe hò Vedito Hofti fcaltrize perttifimî pie 
gliarlo, e venderlo fenza anederfi dell imperfetto. 

sifà dunque queflo Vino colato con P Vuaft ata in malf: 1,0 pefta, come di fopra å, 
e pohla nella tina con poco, d'niente d'acqua, e ru Puuaè è più morbida,e meglio» 
res Stato che fia nella tina Un giorno, poco più , fi caia, efi pone ne vfacebetti di 
tela; già preparati fopra Una feala , ò altra cof fa frati ile ; queftifatchetti voglio. 
no effer aguzzi, come vn capuccio da Frate Capuctir 7; aia FHE tenghino Un big gon. 
cio di Vino per cis afcheduno, quale Je bene nefte (ubit to chè vi è pofto, in ogni 1720- 
do col ritornarcelo , ò giugnercène dell'altro , fubito | li faccherti Vengono ad affif= 
farfi, mediante la fectra, che ci lafa il vino, e così commei: so a gocciolare pia- 
no, ne tri fmettono i il vino i biaro, e bello, quale s imbotta, nep uen scel to tra: 
mutarlo , che è quanto hå di buono quelta forte di vino; Mossa e ajja feaporato, 
per xime dio fe chiude la batte con vno di quelli cochumi sche han no attaccato las 
Scodella se fattoci vn picciol buco , che paffi nella fcodella , «quefto Jolo refprro fe 
glidà , per cui firiempe. 3 

Per l'oniuerfale altra forte di Vino non fi fà in Bologna, in particolare poi ogn’ 
Uno può far è fuo modo , come de Vini sforzati, Ea rå, e medicati , de’ z 
confefo , che per feruitio n della (a late dell’ huomo fiana digrandifi fiino vtile. Ala 


era [arte di Vind non credo torni conto , nè in quantità, nè forfi in qu alità di fars 
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LibtoiPiimo: 5% 
ne ancorthe Ligufti fiano dinerfi., baftandomi, il'corroborare queRamia opinione 
con Columel las quale dice. che non fi.deue con lapurità del Vino mifticare altrao 
cofsimpura; Cuocefî invero il ino, emaffimeouel'Vue fono morbide , e fi fà car 
lane tiv bollenda al fuocoyile quarto, abquinto, e-daialtri fe nefà bollire, e cala= 
repermetà vnacorba ye queftala ipa ano.imUna botte di cerbe dieci j come per 
conferia dell'alto» Ma 1» Bologuefi IC 1Vuaperlo pine difcarzadura-s e fo» 
no folita veder PREDARE na rr ct ponzono;e-confer= 
ni arfi, non Vogliono pratticare il farlo ealare:cuoleuocerlosoltre che bawendo li 
ro flon rachi affrefattialia facilità del pialfarectit Vino j «fatta: come.st detto. cons 
say non poffono comportare quefia cottura» 

E tanto facileofanebcanar't Vino dalla tina sil ponernevmbigonzio di nuo: 
uo, e7 une di vecchio nella botte xche vuoi empire; che è fisperfluo lo fertuerlo, 
e Khia ama] ncapellare ; $ Daqueflaattionė ne iene:ld 1 rangardelle qualità 
debVinoycioè:; cheil'-vino thapa valina speri galarie Nydek 
perdendo la parre térrca ; fi faogni volta pimicaldo smi Pre Vea ar y kaea 
feparate dalle:ter pe frigide; faccie: «viene!tet nper pios llâ frigi Ù a Me floz: 

TLK inonuons, dalla purità, efemplicità de 

eT rr 
24 eil mezo vino, bifognerà dh anere queltoantitedere; altri aga 
fi principi dl lewardellatima:tl< evitaccie (eoches & infor: 
tite; che:fono:di fonra viaje con rezza accioche lo le oo viito.non sposo, 
iltutto ; perche merci l’acqua Voter faril mez: vino yquefte grafpess 
forti participariano l'acidità alla bei dia Queftoy;che noi chiamiamo me: zo vino; 
da altri acquatoyda siti da'gl’Antichifudetto Deutera } che Vuol don 
alter, ò fecondo; Da Catone fachiamato:Lora squafi.Lota per efer Vinojchefe 
cana ex vinacijs dilutis. ‘Plinio lo chiama Eunueo, quafi mezh nomo; che ‘molto 
ene allud Gir nome wi» puo vino. Da not fafi col porre cinque ò- fei bigonzi 
ta , lenato che ne fiaik primo vino. quale fe 
E notti hófs nnoin abbondanzale feccie groffe; cata 
ino più fpiritofo; Similmente:fe cant aggiuntedell''acquervifi pos 
oco'di vino vecchio; rinfcirà benanda' afai comidas Lafciafi ((percome 
ode gli Autori) nellatinn24:bare yma due giorni y e due notti con 
Condotta foorh pifce. Circaguefto è d’arinertire.; che in cafo, fi: face[fe que» 
dc h vino scometal Volta accade À mezoicol Contadino, d.comaltro'; Che ef- 
endo più graue l’acqua, che il Vino, farà ancora più Vigorofa quella parte dî 
periore ye ché'efte piùtari dis che la prima , qu val fa ali pa té acquam 
far ©l’altrala:vinofa; vedefi ebtaro quefiàme l ffafco, che fi pone « a frefco nel poz- 
zo, nel quale feperfortec'è vm pieciolvefpiro; per quello entrando l’acquascan la 
zza andando al fondente. cc pira «Pocod fimile ec l'effettosnel fara 
jo poiche entrando l'acqua nellegrane,ne lena, a afporta la parte vi« 
afi con prudente configlio in alia di poner'acquasnle Vinaccie,e far 
O 7720 do il ezo Vino fubito letii ato al pri mo jin 3 
bivio; e caliirvost [Eroi non molto differente 
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52 ii Il Pane, e'l Vino! 
caufa delle feccie refta affar torbido ne può effer quello, the dagli Antichifà chia: frigidità 
mato Fecatum, econtal nome potiamo chiamare ancor noî il nofiro Torchiato, beztobté 
liquore pure sche col mezo del Torchio , lenato il mezo vino dalle vinaccie fica Hora 
na, (prezzato per non fi far chiaro, e per la poca durabilità ma col farlo bollire fi- tanto; 6h 
no al calo del terzo, fi rifchiara,e libera da’ pericoli; ne vorrei, che fi foffe tanto ab- cole fene; 
bondante nello (prezzo di quefti pochi , perche d'ogni cofa fi canavtile, sì come dionale, 
dal torchiato,qual puòferuire per lauar le botti, in luogo d'acqua se con molta fa- douriaef 
nità del vino, e può diuenir’aceto, oltre che fi Vende @poueri, ò vi fi dona. flettono? 
Bolli. Queffo acquato, qual noi con difficoltà conferuiamo fino å Primanera, da gli 
il mezo Antichi fi conferuana tuttol’anno sperochefatto , che l’haneano ; col ponerla tere 
Vino»: a parte d'acqua fopra le vinaccie à proportione del vino; che haueano lenato, 
celafaceano ftar Un giorno, una notte, poi canato ; lo facevano bollire al calo 
del terzo , e così lo dauano all opre di villatuttol'anno, del quale il gran Catone 
non folo fi versognaua bere , quando a tanola con operarij Jedena , ma ordina an. Vinis Fe 
cora yche a’ Serwidori dopo la vendemia per trè mefi fi debba dare; fenza che fe larghezz, 
me poffino dolere E Profp. Rondella modernamente col'confeglio divarij Dotto- con ynat 
vi da lui referiti dice ,che non folo per trè mefi fi pofa, edebbadare , il mego vino manoni 
ülla famiglia , ma per quanto è ufo, econfuetudine delle Cafe, edell Economos chiudere 
Per l’imitatione del che parmi; cheil coftume se confuetudine di dar’il mego vino neceffità, 
a'Seruidari s fi poffaginftamente offernuare fino à Quarefima, fenga che debbano forte, can 
veclamare, per effer poco più di trè mefi dopo la vendemia . La Quarefima , poi tina, alf 
èneceffaris in riguardo del digiuno , edella qualità del pefce, prouedergli di be- altetto, 
úanda di maggior forza; Configlierò ancora il dar quefto mezo Vino a’putti , per dul buon 
moderanza della rigoro {a legge di Galeno qual non Vuole, che fi dia Vino a' putti chinfo ne 
fino. che non hanno anni diecidotto > allegando, cheè unaggiugner fuoco è faos con yha f 
co. Var. nel Lib del vinerdel Popolo Rome dice s chele Lor Matrone beneano il la; la qua, 
mezo vino „il che configliarei ancora in quefte parti , fe non hnefi dubio di.conci= in bollend 
tarmi l'odio delle Donne» le botti du 
Modo Incafo d'abbondanza d’Vua; ò altra occafione , s'haneffi fcarfezza di botte, biano bifo 
di fer- puoiporre il mezo vino, Wancoil vinopuro in vnatina, @acciò fuaporando nerle rier 
war il non fuamfca, felo vuoi berefu bito ponent fopra tant K ua fgranata (enza grafpe, I primi gu 
Fuori quanto bafli à coprire tutta La tinella , poi con fiuoie , ouer coperehiodr legno fi toill 
delle _cuopre latina; cafo poi larvogli (erbare fino à Margo , poiche piu oltre non è pof= Uimuerno 
botti. fibile, fe gli può poner fopra due yò trè bigoncid'vua ammaccata conle grafpein- porta ance 
fieme. i 
Vio del  Dallegrafpe afciutte fe ne cavano li Vinaccioli per la Colombaia, main Villa 
le gral- fì pongono in luogo comodo è detti Colombi, il F erno y quand è ia neue quello 
pe che cihà cura le miftica , [copre , e rivolge, e fono di gran folleuamento a’ Cd 
lombi , anzitorna conto àprocacciarne altre ; oltreletue, poiche puoi nel gonera 
mare la Colombata effer più fcarfo, mentre habbi prouifiodi molta di quefta mon 
mitione; Mangiano ancor li Buotle grafpe frefche, e ne dinengono graffi. Ma 
che diremo dell’ vtile , che fi canada quefte grafpe, ò Vogliam dire vinacese calde, 
gual col calore, e Virtà d’o[fiecare , fanano tante doglie > e mali bumoricanfati da 
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Libro Primo. 33 
frigidità,in qual fi voglia partedel corpo,e particolarmente nelle braccia,e cam 
bestoltenergli in quefte grafpe calde molte volte vn'hora, didue per volta è 

Hora quelli Vini Vogliono effer ripofitin Cantina fatta invvolta fotto terrà} 
tanto; che poffabasernonmolto lume, quale gli doura venire da due almeno pic» Qualità 
colefenefire, vna che guardià Tramontana, l’altra à Levante j dalla parte Meri della ca 
dionale , il refto della Cafa la diffendas contro la feneftra da-Tramontana non ci °° 
douriaeffere alcun muro, poiche li venti Meridionali, percuotendo în quello, ria 
Hettono verfo la Cantina conoffefa ; E! neceffario fia afciutta, lontana da ogni 
puzza, mal odore, cefo, alla, cucina. fornace ; fumo, bagno, pollaro yciflerna, 
erumoriz LiFichinelimuro della Cantina non fono buoni; ne meno radica d ale 
tr'arbore, nella Città tutte quefte circoftanze:difficilmente s? aggiuftano } poiche 
febenetùteleprocacci, li vicinitele offendono . oltre chetirumori dellé Carras 
Carrozze; eCarrette fotto:li portici; fono 1l pivdelle volte caufasdellarbina de 
Vini. Felice (tanza la Villa; nella quale fei lontano da quefti pericoli, e con la 
larghezzadel paefe, fe t'aggiufii vna Cantina d 
con vna clodca, ò altro telarendainutile; 
ma non nella Refa Cantinas è lo fcolo per te 
chiudere bene, poiche di tal lnogo femp 
neceffità, cheoitrel 


atuo modosmon temi, che. il'-vicine 
benee habbia comodità d acquasz 
niapolita ,& afciutta, ma f poffzs 
re ne Viene fetore. Saria ancor comodas 
altra flanga, per tenerci frefco carni d'ognè 
forte, candele; gr o, berbe ye fimili ; perċhe fe le poni in Cans 
tina , al ficuro guaflerai li V ini xl :Acetoallontanalo dal Vino sefta bene vicina 
al tetto o Chi baueffe pin d’ vna Cantina potria feparare il Vino vecchio dal nuouò; 
dulbuonodaltrifo , ò il me zo vino dal vino puro. Quello vino non vuole far 
chiufo nella botte, anzi ne’ primi giorni; che s'è imbotrato bifogna coprirlo sì; 
con vna fcodella di legno , ma fotto quella da vna parte fe gli pone Una cepareli 
la,la quale facendo flay alto da quella parte.la fcodella, il Vino per toi sfiata,e fe 
in bollendo trafmette qualche (uperfluità, per iut hanno efito = Si empiano dunque 
le borti due volte il giorno; fino chefi vede y ché col ceffare di bollire non ne hab- 
biano bifogno così fpelfo », ma però non bifogna mar d'alcun te mpo fcordarfi di te= 
nerle riempite conforme il lor bifogi 
iprimi gi 


porta ancora poiche nont cofa che purghi , chiarifehi e faccia più durabile il 
r Ti 
vino, quanto il freddo ,&7 é regola certa sche quando fono le Tue 


Vini, ancorche fitti @ Una diffettofa ,e conmolt’acqua durano 


re fredde „li 
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di Lombardia. one nonregnatanto freddo; laffano li Vini imbottati tutto il Ver: 


no jopra terra fotto le loggie (ino vicino dà Primavera, acciò fi facciano durabili 

col mego del freddo ; per contrario PEliate, an zilaPrimauera , fi deuono chiude- 

re bene le fs nefire , ne mai aprarle s è poffibile. Inalcuni pacfî vanno à canar il 

Vinocol lume,quindi èche le grotte à Roma, & altroue fono € (quafite per vonfere 

uareVino,e lecantine di Sutri e del Premonte fenzalume fatte nel faffo fono ras 

YEE pero non comportando il fito farle nel falle rfara bene falicarle di fajfize renas 
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54 Il Pane; él Vino! 
Profu-. per tener Uno e l'altro più frefco, &afciutto; ez alcuni Scrittori confegliano; 
mar le chefi ponga; ò rena; ò fabbia fotto le botti feno al uco, oue fi canail vino; E bene 
cantine. profumare le cantineconberbe odorifere se maffime quando bolle il Vino, perche 
fi come per effer porrofo il Vino patifce per la puzza;così per l’odore fi fa più per. 
fetto, e però il profume di Bacche di Ginepro fard il meglio,perefier il loro vatu- 
rale refiftere alla-putredine. Sarà bene sche in cantina fia Una Caffa , cuero Ar- 
mario, che fi chiuda con chiaue, ma poffa baner aria, mediante pna rete di rame, è 
vogliam dire ramatay nel quale fi.conferuino canelle, [pine , doccioni ,cochiumi, 
fcadelle „er altri firomenti neceffarij incantina, accioche da Contadini, è altri 
Fachini, e Sernidorinon fiano robbati; E perchei Contadini non fi Vergogneriano 
lafciar un fuo bisoncio vecchiose rotto, e portarne per errore vatuo nuono,ò buos 
no; farà meglio, con bn figillo di ferro ronente , fignare, e li fuderti îromenti pic- 
cioli,e lubigonzi,maftelli,imborti,& altri fimili, con auertenza di farci il marco; 
òfegno à tuttinello fteffo luogo, accioche fe per forte il ladro,collenar vn poco di 
legno, ne leuaffeil fegno, fi pofa conofcere,e conuincere con la Vifta de gli altri. 
Demo Il Mofo Vino imperfetto chiamafi , perche fecondo Galeno, non è Vino fenon 
fto. quando ha depoflo la feccia,nel qual (tato hà poco calore;difficilmente fi cuoce; & 
Dalak è flatolente,e communemëte fi tiene che per due mefi non deponga la feccia. Quin 
fagiar i di è, che prefuppolto la Vendemia circa l'Equinotio d'ottobre, cominciauano ad af- 
vini. SaggiareiVinigli Antithi nell'entrare, che facena il'Sole nello Scorpione 1 Mo- 
derni pot con vn poco più di (ollecito, fi conse più prefto vendemiano, fano l'affaz- 
fete QiartiVmni carcali iredi Nonembre , nel qual giorno , perche accadè il gloriofo 
Marti. tranfito del B.Vefcouo Martino, con abufo poco pio fannofi in tal’occafione fciala: 
miane. quamenti diy ino, e fe fe chiamate Martiniane, onde fi cantato è 
Praefulisvadecimo Martini fefta dicantur ; 
Grandia diffufo congeminata mero. 
Et ancora; Et modo tranfierat Martiniignobile feftum ; 
Quo fe impleat nimio turba profana mero. 
Hòletto varij abufî, e modrappreffo dinerfi paeft in quelo giorno vfat? , ma frà 
POTRA glialtri columauano alcuni aid al DNA gran pizza  ouer torta s & in quella pones 
tempo , #270 vn grano di Fata, quella torta era diuifa in tante part, quant erano i fefteg- 
emodo gianti,& àquello il qualtoccananelfuo pezzo ta Fata nafeofta,quello era il lo» 
dalag- ro Rè, e chiemanafi il Rè di Fana, & à quello Ubbidinano nelle crapole, e nel be- 
giar i ye, InTarantoquefto giorno fi fefleggia con pefeè, maparmimelto meglio P Ufo 
PAL d’Erbipoliy:ferito da Gio. Boema che il giorno di Se Martino fifefcogia col diftri» 
— Guir a poueri gran quantità di V ino < 
3 ali X Le botti fonolodate, è d'ottocorbe,ò di quattros per potere d'vna Caftellataem» 
bi ur Pîrme wha, ò due z vero è, che l’vnione di molto Vino lo rende più gagliardoye pe- 
te botti. TÒ piacciono ancora le botti grandi, main cafo fe ne quafti vna, è molto il danno . 
L’E/tate ancora , quando li Vini s' anicinano al fine della botte s” inacitifcono , 
Sela botieè grande , più ne diutene tale ; in oltrelenouiîtà, e diuerfità piacciono 
fempre, Una botte grande mai fÈ vota; Ór è fempre to efon ino, alle piccole, che 
£ benono preho > ne fuccede vn'altra , la quale ancorché foffe lo feft pi spare 
meglio ; 
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Libro Primo! i 55 
meglio; anticamente imperzauano le botti dentro ; e fuori, In Spagna Ufana 
botti di terra , Ufo antico, anzi fonoantepofle à le di legno da Gio. Antonio Fineo, 


come più atte d conferuar'il Vino , allegando » che il legno concepiffe certo muca» 


re ,delqualene viene la putrefattione del vino : Oltreche perla porofità del lex 
guon'effalato (pirito del’ viho, e c'entra l’aria, e penti dannevgianti . Erin ques 
fit'vafi diterra;, Columella riferifce che fuo Zio conferuana 1i mezzo vino due 
anni; ritroso ancora sche in fimilivafi coprinano il Vino conog j 
uano beniffimocon pece , eCeras Hòveduto prattcar’ib coprir'il vino con oglio, 
e mantenerfi fano fenga , che pofa fwaporare . In Roma, one fi contentano di po- 
che bottî ,n'hò vedute fatte di mattoni , poi incroflaye dentro; e fuori con certa 
bitume sè cola fattadi calce ; pezzidi piattidi terta fpoinerizatiy e chiara do- 
uo. Stèanantaggiato tanto l Hyomoin queflo , e mafime al Bolegnefe, che. fana 
nobottidironere tanto polite ebelle ;chefenza pece tengono benifimo s efaniffi= 
molino , e quaficome diterramon Vi fi conofce cometitura, anzi da Valenti 
Mafiri fi fanno in maniera , che per prowa della loro eccellenza, nuone, e Vote le 
rotolano fenza cerchi, ne s'aprono; fatte di Caftagno falnatico fono più leggica 
fi ,emaneggiabili, manonditanta durata s come le fudette , ma fe pigliano mal 
odre , ò muffa, fe gli lena più facilmente , ched quelle di ronere» Non fono mas 
tele fatte di moro» 

Il fecco.se la muffa fono due difetti, qualila botteparticipa al Vino sil (ecco, 
quando vicne dallo flare vota la botte , fi rimedia in parte col ponerci dentro ace» 
to bollente, e bollita con foglie di falice , radiche di finocchio ; rofmarino ;) €r 
altre herbe odorifere, e fubito; che talt cofe-bollenti faranna nella botte; fi riuolge, 
miftica s e fi fà pofare în dinerfe parti jacciò tutta la bottene fenta; quefti però fî 
deuono leuare auanti fi raffreddino affatto; Ma quando quefto mal’ odore viene 
dal vino guafto , che fi fia lafciato nel fordo della botte, & tua fi fia afcintto, d fec- 
cato , che fuccede , quando in luogo di vino buono souero acetos vr filafcia mezzo 


, 


vino, ò torchiato y all’ bora la botreò infanabilezisi come la cura dell'a muffa, qual 
vicne dncora dal mezo Vino , ouero'dall acqua, che fi lafcia nella botte je maffime 
nella botte di rouere,e vecchia; alcatiradono con tagliente coltello la botte, e pot 
c’applicano la [uderta bollita, alirici pongono dentro cenere di farmenti di vite, 


calce Viu 


& aceto, por miflicandola fi credono fanarlaz altri confegliano, che les 
nato yn fondo della botte, vi fi ponghi dentro Una fafcima di farmenti di vite poi 
poftoci fuoco, e coperta la botte con lo fieftofuo fondo , fi procuri col maneggiarla 
preito; che il fuoco di detta fafcina fcaldi per tutto; Dia 10° credo., che farias 
negliocol coltello ifcambio divaderla y (pezzarla , ouero fi riduceffe perrecet= 
acolo dicenere, didi calce ; osero con V'aggiantadi piu fefcine inoccafione d’al- 
egrezzay per l'inaizamento di qualche Padrone ; ò Parente à dignità, fi faceffe 
uanto fy cantato + 
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lia Bacchi lætos adolemusin ignes. 
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A n ; pesa } 
Efepurefi Volele apportare giovamento alla botte maffata , fi leui la doga del 


«cochiume , e per tui s'empia d'una ammaccata; e Vi fi lafci bollir dentro confora 
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56 Il Pané ; è*1 Vino 


mel folito; poife necanivi vino; ma bifogna auertire s chequella, è quelle do- 
ghe scheper tale effetto fi faranno leuate svi fî ponghinonuoue, perche legià ins 
fette, che non hanno potuto participar dell brile del bollirci dentro Loua storne- 


riano ad infetrar di nuouo tutta labotte. 


Laterrayche producetutte le cofe accompagnate dattiboli , & eferementi e 
5 . 5 NIE s i $ 3 
gianti *fottopofti a vari maligni influffi, e pericoli, feguita ancora il fno naturale nel Ki- 


A 


ole; Luna, Stelle, aggioni; caldo yacgua, 


S 


venti, pioggie, nebbie, tuoni,tempefte , e terremoti ; e fî putrefàperla puzza di 
qual fi voglia cofa, odore di rofe , calore di fuoco, compagnia d’herbaggi se Vici. 
manze di vino guafto. Dà di più ella Steffaci porge diffetto, perche fentiamo Vi- 
ni, i quali dalla vite portano odore di tufo, gelfo, falmaliro; opero hanno del grof- 
foremorbido , che tutto la vite riceue dallaterra. Il tufo ,geffoxe falmaltro non 
þa altro rimedio,che haner tardi il vino, perche conl etad poco a poco stanmichi. 
lano queftodori , & il tutto con ficurezzafi puòefeguire, perche quefli odori fer 
nono di preferuatiuo al Vino. MA quel vino; che per graffezza di terreno, è mora 
bido; e feciofo,ò fi cola, ò perliberarlo dalla feccia fpeffofitramuta, ò fi cuoce , ò 
fi bene ò Sefita preto. Dallo far troppo Vuna in monte ne viene , che verfando 
il mofto fopra la terra , quefta fubollendo participa trifto odore di terra al Vino, e 
maffime quando ’vuaètroppo matura, dè guafla in parte , ouero , che fia fopra tera 
reno paco:berbofo= Poco differente mal’odore ricene l Uria dallaterra ,quando ci 
pione fopraaffai. Non fard dificil cofa il far flare poco l’vuaimmonte sche fia 
affiimatura; e che la terra fia coperta di minuta, efolta berba, il tutto per diffefa 
de' mali odori fudettise la diffefadalle proggie sìè detto di fopra; ma quando ques 
flo mal'odore venife da vua marza, non ha rimedio , folo fi migliora col tramu» 


tarlo più volte, & è bene liberarfene prello è 
3 P 


Quel Vino d cui La botte haurà parcicipato la mi 


li 


S AITAS N) + 
ffa, con fatica fi liberara , pote 


cheprefuppolto, che l'applicatione d'una pagnotta calda più volte al buco del 
cochiume , leuaffe quetamuffa; iL vino fi rifcalderà, e forfe gualterà » Il ponerci 
dentro nefpole ( efperimentato per buonoda Crefcentio ) fotatro s naranzi.,e li- 
moni garofallati, pomi, mandorle, panico arroftito, finocchio sè lauro x. quefla» 
forte di Vino non lena la muffa, anzile porge peggior odore. Quello difetto; fe 


ri 


bene il Vino fano ricene dai 


abottetrifla, effo però 


che conl’odpyre di muffa 


monlattacca alla botte [ana , e perchei fudetti nati odo 

tà, fi po[fono dir tollerabili , mail morbido , 0#ero morbino » il rifcald 

ouero calda e la rinolta fono diffetti medianiti qualril vino cominci 

trefarfi; fe non Vi fi prowede prefto 3 non reftabuono da altro sche are acquas 


ita, però bifogna conefatta diligenza confidei 


ve da qualcasfa venga quelto 


principio di putrefattione; & efferfoltecito colrimedio prima, che toralmentes 


r 


marcijca » 


Quando le vendemie fi fanno con molta pioggia, caufano nel vino di molta fec» 
Danno cia e però fecwica vendenita humida, è bene tramutando il vino preftose più vol- 
L) S , 
A e A da 1; 
da piog' re liberarlo da feccia, ouero farne cuocere pna parte come s'edetto di fopra, e 


mifticarlo nella botte:con laltre. 
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Libro Primo: 37 

L'acqua puzzolente, e pantanofa jd torbida , come sè neceffitato tal volta Ufa- 
re in cafodi ficcntà >€ penuria d'acqua s caufa nel vino di molta feccia; L'acqua di 
Fiume ; che non fia fata in confertis apernrn POE fa morbido ancor lei , poi» 
che baleregne; ancorchechiara;qualche groffezza;immondezza ; ò lezza, quale 
col fiar ferma depone;e Viene ottima. 

Lameglio acqua per mifticar col vino, quanto alla fanità, credo poffa effere 
quella della Figatella fopra Caftel S: Pietro. Columelladice, che li Greci mifti 
castano col vino l’acquamarina, ma ancorche le pigi affero nella maggior tran- 
quiilità dei mare, la facenano far Un'annofermad purgarfi , per lo che, e depone: 
ua ogni mala qualità ela falfedine; Palladio dice, ghe neimediterranei , oue Lion 
può h AHEr acqua Marina; fi fali lai qua ordina; ria, e: col-tenerlaal Sole Peflate f 
purghi se facciadeporre ; il pon erfalénel vino s acqua falata\può effere, che lo 
conferyi , e faccia faporito y malo ren ide tant Sasia Penati da e ‘olio ima 
briac: ? Ek salta altro; anmi molto Masa 


nafis piu, che “i FT vie cidd a cor noftere, che non i dall acqua 
viene al vinola p vera fatto ne, mada qualcheduno de’ fudetti cafè , anzi l’efpea 
rienza ci j à conofcere., jando nello Uue nate mm terreno graffo non fi pon e de 
civil he Rees ona ventescome anuiene nell'vne diCreualcorese per 
f nerlo'à bollire, elara- 
gione fara: sche le Jott igli acqua aiuta sezza: naturale del vinoga 
Jeparai dalla parte terrea ;cicè dall: feccia) &dchiarificarfi; il che in altri 
paefi fi effettua col, arlo bollire , come s'è detto s one forfi ancora riufciria il mifti- 
carci acqua perlaragionefudett 
Il rifcaldamento, ò calda può veniresò da alla Cantina;d da qualche cofa acciden- 
tale, come 1G PUXKA herbas ggi graf) fumi oner candele, fo gliadi mori, chefi.tenghino 
in effa; fumos fuoco, chef faccia Vicino alla Cantina, dall'aria ca Idayche vi fia en~ 
trata, mentre non hai od'Eftate chiufe le finefirese porta ; à queflo è rimedio il 
mutarli an più frefca Cantina; onero il leuar la canfaz.che offenue-il vino, conero 
tener ben chinfe le fineftre, e porta;:quandoregnino arie; e Venticaldi , e maffime 
ne giorni canie Risoltafi poril vino per caufa. de'venti princip almente s € 
pero quando (ofiano ve nti gaglia ardize mafjime t "idronali; & ortentali,ancor- 
che @] Inuerno bifognatenerben chiufe le fine frere portese le borti ben piene‘; ri~ 
noltafi i ancora ii vino qu ando te viti fiorifcono; elerofes e per il Joiflitio ALA 


grando tramon tanote pleradi ( da’ no tv Contadini drtta- la chiozza+) e ne tempi 
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numidi, e pionoft 4 ifjat; per qualche ftr o,ògranrumoreyd che fono fottopojte 

molte Cautine di Bologna sile quali:co: meg nelle, chef no foto Ls pe NEI Ch FEGIRARO 

per il rumgredicarra, carrette;ca alli, altri paffaggieri; liriuoltano tr vini per 

li tuoni, tempehe,eterremoti; juza ò acqua sò pozzo che fiain SAREIRA k 

fra l'aitrecanfe perle qealiil- Vi 

fo, emaffime con ferro caidy souero con leu } 

con tromba di battaz ò aliro firomento di fimil materiase perche 
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58 Il Pane, €l Viño.: 
uerfal ruiná delle Cantine, faràneceffario pronederni, ibchefi farà fe fi chiude il 
dettobuca del cochiume,con Una di quelle fcodelle di legno, alle quali fia attacca» 
toil cochinme , ma nel mego forata con picciol buco; e quefta pois ò con tartay 
òrefo, ò filo dirame fi figilla fopra ala botte, acciò non fi poffi musce fenza.chetene 
accorgi, con quefto modo afficurerai il più pericolofo loco; Gril vino per detto bus 
copotrdrefpirare  perdetto buco patrà cenere la borta ripiena & accid indetta 
fcodellanoncada immone litiafi porrà à tener coperta con picciola vauoletta:, Gconò 
un coperchio difcatola» IL buco poi oue ordinariamente fi fora, <il deccione sögn’ 
nolo sa fizillare, ed è anticocoftume mentre Martiale diffe» Nune fignat meus 
anulus lagenas, e diquefto fe nom pot figillare, puoi ‘afficararti com porun pn 
fuuero rn luogo di dacctone; quale nell'arto:del poneruila canellalo fai, con quela 
la percoteñdoloentrardentroze fi lena por dalle:parte di fopra; må won per quelta 
ik Padrone fi dene addormentare sposcheiperfidiferuitori farano forro:la rema’, è 
dalla parte-di dietro; ò visino cerchi: ne ereda connfeerlo dalla ecri roffati; 
poiche tingono con filsgine'; ò con la fteffa feorza delle bottilacera , e però conta 
candelaèneceffarioogni qual temporinedere: e botti offeruare bene ne'fudetti luo: 
ghi pericolofi, attîs e comodi è effer f forati, e non vifii ,e fe cifia hamida la terra; ô 
ta botte, e fe andaffe più Urno n Una botte vel riempirla, che in vn'altra», farà oct 
cafiane{Jojpettando) v(ar maggiordiligenzacirca quella ; eperò alcuna velta fà 
Aveder r Sun le tue botti sfe nonilo Vor farti , farà ancor bene il far bere vino 
fano; e fufficientemente buono allatua famiglia,acciò dalla mala qualità di quello 
nomnafceffe la volontà; & occafione di pentire be alero,nont'affottigliare d'non tea 
nerbicchieroin cantina, accioche chici prattica non bena perche non tirinftira, 
eraccordati del detto di S.Paolo: Boui tritur osalli gandum non'efte 

Sì come ogni tardanza dt rimedio al vino, che comincia â patire; e la total fua 
riina , così ogni digreffione parerà molefta perla longhezza di queto difcorfo » ea 
è pur ancor necelfario prima dire'il modo di comvfoere. quejto vino patito‘) òches 
comincia è vacillare. Sarà dunquebene nom folo ne' tempi , eftagioni, cosfti 
tutionedi Cielo, venti, &valtricafitcome s'è detto)forare nelle botti, e affaggiare 
il'vinoconfubito riempirledivinobiono; ma ancora in cafo fi Sentiffe bollire; iu 
Una botte, è feci vede Jsero fiori di fopra'm pià quancità del falito y dè che fi fofsè 
Scoperto qualche botta quafta m twa Cantina; ouerofenza li fudetti cafi, C occas 
fioni almeno Una voltai gni mefe afsaggiar Hi j; Equando giaftamente per le fudeta 
fi e f# Voglia fa ire y fuet rafi quan ido non fo offi Tramontana , per che 
quefto fi ani (fis ino Vento cel aidiffe i; del vino sine quando Sofi fia Aufo, pere þe li 
faapparir maggiori, ne meno f guflino i vint digiuhoy perche il gufo è > debole; 
me dopo haner mangiato cofeagre, ò dolci, ne dopo la crapola; perche il: gaffo è 
deprazato; ma dopo baner moderatamente mangiato alcuna coa ; B per conos 


Modo frere il difetto ferbiti de cih igue fënrimenti ; peroche foruto», che hanerarz nel ca 
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der'il'vino nel bichiero , vd rai fe fà rumore y ò Vogliamdire:fe chtocca, è e fanofe 
come oglio cade quieto 3.hApatito ; loguarderat pot contro l'aria.,ò luce, stchiai 
to; bella, eche get siin alto certe granette, e [erode prefto lafchiuma sé fano;) fe 
èesrbito:, ò facita on cerchio verde attonzio: ilvesra; ha patito  &wTofeanilo 
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chiamano vino cerchione ; Con odorato poi al ficuro t accorgerai d'ogni diferto; 
poiche il Vino patito hà odore (piaceuole ; efe pure:nonfapefti ben difcernereil 
tutto adora onbicchierodi Vino fano; poivna di grafo; eregolati con quellos 
Nello fteffo mode puoi praticare la prona col gufo; quando pertermedefimo non la 
conofeefis dali hauer vn gufo fpiacenole, chetira all’amaro, angi allipa il vino 
patito. Coltenere sh la pianta della mano va bicchiero di vino, che babbia las 
calda; <& vw'altio di fano, ritroverai quefto più frefco del rifcaldato ; anzi le botà 
ti, che bannowino conta calda, col toccarle fi conofces che fonomeno frefche di 
quelle, che banno Vino fang. 

Circa pora remedy con quali fi rifani il vinonel principio del'patimento, né 
Sono fiatı feritti dalli Autori tanti; che fe la metà foffero veri; non fi gnafleria mat 


Remé: 
dij pel 
Vino 


vino affatto ; mà; è nonriefconoimquifta forte divini, drefiano con l’applicatio» unafto è 


ne di dettirimedij (per lo più di cofe immonde) con qualche pergiòr qualità, ò nel 
guho, ò nella fanità; ma per non parere di voler tralafciare affatto queta materia; 
ancorche da moitisfiggita , fori credutapoco riufcibile  narrerò vn rimedio per 
ciafcheduno de’ più voti Autori, qualibabbino feritto il modo dicurare i vini pas 
titin Columelladice, che ilfarfeccaral Sole la feccia del vinobuono, poi cotta 
nel forno vefattone polere, mifticandola con vino patito ‘fi rifantrà . Palladio 
vuole,che fi pellino diceigrani di pepe; conventi Piffachi ve fiemperati con Vino 
buonoyfefmiftichi convinopatito, e torbido, fi farà chiaro; e fano. Ma fe il far 
chiarire tl vino lo rifana;monfarà meglio vfare li rizoli dinocioli lanati in acqua 
frefca, e pofit nella botte, quali s'»fano per ri(chiarire ancor i Vini nuoui, în cafo 
ehe per penurra dè vecihi fi folle sforzato benere de’ nuovi, ouero tornaffe conto & 
venderli ; Lofeffocffetto fanno le chiare d'onasbattute con fale, un chiaro per 
corba di vinoypoffo nebla botte, lorende chiaro in trè giorni e 

Frà moltirimedij lafciati dal noflro Crefcentio per fanar il vino patito , Uno È 
il ponerci dentro quantitàdi cerafe acerbe, le quali facendo bolliril vino , canfeà 
ranno, che ottimamente (î purghi; e quando il'vino ceffarà di-bollire ; fi donrà tra= 
mutare im Un'altra botte ; ma perche può darfi il cafo sche il vino dia fegno di pä- 
timento in tempo, che non fi ritroninocerafescredereis che ogni frutto acido facef= 
Je lo Relo effetto se maffime l'agrehe per effer della feffa fpecie è Lo Spegnuolo Ee 
rera vuole cheil Vinorifcaldaro fi porti al sole, allegando, cheuni caldo caccia 
l’altro,nel modo chela morficarara dello Scorpione fi rifana conl applicatione.s 
dello fieffo ; Zo però bò Veduto alcuna volta i noftri Contadini, portar d Elate, e 
daimezo giorno Vino donatogli, perche era rifcaldatose nella lor cantina efferfiri« 
fanato. 

Il Francefe Stefani, il claretto, ò vogliam dir vino nieroi cura con le mati dorle 
dolci. Il Galit ferine,che fe fabito lewatoil vino'nuono dalla tina svi fi porrd il 
vino patito, che la forza delle grafpe lo rifanerà; Vefperienza in quefte mh d fatta 
conofcere, che nè con quelo modo, nè meno col mifficarlo con Vsa amaccata 5 cioe 
mofio, e grafpeynon lo fana affatto ; piglia;però qualehe aiuto in maniera , che; € 
per qualche tempo non deteriora efi può bere. Ti Danasnzati dice, thein Tofca= 
na la Vera medicina del Vino patito è l'Abroflino » Il Berardi vuole ; OO 
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macillante f-#ifant:colfarti ftar dentro cinque giorni naranzrifpartiti imquattro 
parti. Nö giudico indegno da fraporre tra’ fudetti remedi il far fiarfofpefo vn bot 
roncino di vetroinmezola botte pieno d’argento vino, perche conda fua frigidità 
può impedire al vinoil ri/caldarfi;ma e/fendonece/fTario auanti qual fi voglia ope- 
ratione di remedio, circatal forte di vino iltramutarlo; gionami à credere, che da 
queftotranafamento poffa venire buona partedel giouamento,ancorche a'remed ij 
Perler- s'attribuifca ja quali hò poca fede, eperò configliarò il noflro Economo à premer 
Uatiuo * g/fai nella preferuatione., ò modo di confernar il vino, acciò non incorra ne’ fu 
detti difetti, per non l'hauer poi à curarlo,e forfi in darno ṣe fe bene fi leggono al. 
tretanti preferuatini:, quanti remedi; Chi vorrà mifticarecon noftrò vino fano», e 
delicato, per.conferuarlo, geffo, calce, fale arfos oglioyarena, bua fecca,fieno:gre> 
co; galla, finocchio, mele, argillazeteboro; ragia di.pino, pece xalume,fcagliolo; 
òdi rocca, ouero canfora, ciafcheduna di quefie cofe alficuro,ò il debilitaranno, è 

darangli qualche mal’odore, e gufto + 
Modo Coftumafi in Bologna citcail Natale, lenar vn bichiero di pino per ciafchedu» 
di cono #4:bottej e quello (î bafcia due giorni continui fopra quella; Se relta chiaro, non ha 
{cere il bifognodi preferuatino, mentre fia libero da feccia, & in cantina difefa da venti; 
Vino, altre cofe, quali, comes'è detto; offendonailvino, mafe vienetorbidosò negro, 
Di hà alficuro fenon ci proued!fi guafterà a primi caldi » Si conofcerà ancora nel me> 
di pa defîmo modo fes'offeruarà lafeccia,guando tramutata prima volta, perhe, ques 
feruati= fta feccia fe viene negra, ò genera mofchini, ò altro animaletto; il vino hà bifogno 

uo. di remedio.. 

Prefer- Singolar preferuatiuo, e fano per chi lo bene, il fumode! folfo, efegii applica 
uatiuo Mediantecerti rizzolt.di legno fecco, intinti in folfo bollente, e purgato, mifticato 
alla Bo- con incenfo , mirra semoce mofcata; quefirrizzoli reflando coperti didetto folfo; 
lognefe ‘e mifture; raffreddati paiono ciambetlette. La botte; della quale dubiti,vuol'effer 
tramutatd alcuni giorni prima,chefi penga à quefio arto, con auertenzasche non 
c'entri fondo ò feccia, ò vinotorbido, da porsquandola Guoicurare;leuane laters 
za parte del vino, ferbandolo in bigonzi, pronto ad ognituavolonia; Con vi filo 
dirame fi mandano i razzoli fudetto quandocihai pofto fuoco nella botte „hanini 
do cura, che non tocchino il vino perche fi faorzeriano y-elafcrali abbruggiare 
fino sche vedi, che fiapienoidi fumorl vuoto della botte; ò:poco meno fecondo; 
chebai veduto nella proua fudetta, cheil vino fi caricbipii ò. menodicolore sò 
venghi nero, peroche quello sche pihi torbida: bdbijagno di più fumo 3 Lenatos 
ne il rame colrefiduo dirizzioli ; poneci fubito l imbotto:( gueltosè quello: firo= 
mento, che noi chiamiamo Saluauina ) bauendolo prima con toppa attornoril cda 
none accomodato: in maniera sche chiuda bene buco della borte s acciò al fa- 
mo per quello nonefca s (ubitopor mettici il vino, che dianzi haura cawato , mea 
diante il detto imbotto , qual fempre dourà ftar pieno di Vino; & accioche la:fora 
za del fumo nongetti viasl vino y ticnicon mano vua canetta nel cannone: delie 
imbotto, e quella alzando pian piano , lafciacientrare iL Vino à poco è poco à 
ueftomodo bifognerd,che il fumo entri ancora 1mquella parte del Vino, che farà 
reftatonellabotte, fe queftoremedio fi farà per Natale, come fi è detto s iL fica 
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; CHI Libro Primo; éi 
Guente freddo purgherà il vino da qualche odore , che haneffe prefo da folfo , quale 
ancor fi lena col ponerci dentro melangole cannellate, ò garofallate. 

Preferuafi ancowil Vino col farne bollire vna caldaia nell'atto del cauarne dal- 
la tina scomegià s'è detto, E'ancora gran preferuatino il ponerin ciafebeduna 
bottetante oncie d'acqua Vita raffinata, quanto fono le corbe di vino, ch'ella capes 

Puoffi ancora il vino patite ridurre in Aceto, col ponerlo fopra le grape, ò Va: 
gliam dire vinacciemeze afciutte,& infortitese falli fornito,che farà di fare i vin 
ni,c leuati dalla tina, ponefi il Vino patito in quella fopra le vinaccie, afciutte,e 
quando fia fato due giorni in vnatina „fi cana ve fi pone invn'altra; nella quale 
fiano le grafpe fgoctiolate, €r infortite, e così fi feguita ogni due giorni à mutarcî 
tina, e ponerlo fopra grafpe , oue non fia più flato , & infortite , come [opra , dalla 
forza delle quali fi vedrà, chetralajciato il morbido, comifcierà å pigliar acetos 
Jo scheconofciuto fi dene imbottare,e porre al Sole , perchedinerr aceto perfetto, 
ogni volta che il Vino non fa fracido affatto. Non mancano ancora altri modi di 
far; che il vino dinenti aceto; come il farlo bollire con pepe „bacche di ginepro Ui- 
naccie forti, & altri, sì come il far ftare l'aceto in botte di falce, ò ginepro , ouero 
altener dentro pn baffone di ginepro nella botte mezo piena; caufano L'iftelfo ef- 
fetto , oucro accrefconoil fortore ; ma perche il Vino alla Bolognefe, per le rágion 
ni, che fi diranno d baffo, diuiene facilmente forte, e fono poche cafe ne quali 
s'habbia penuria d'aceto ; è meglio Sapere, che il lardo falato impedifca, cheit 
“Vino non diuenghi aceto , e però fi couma, pofto la fpina ad vna botte ; il chiuder 
al buco del cocchiume con lardo ‚epoi coprirlo di geffò fiemperato con acqua , oues 
rodicenere , onero fofpender un pezzo di lardo ad Un filo, e farto har nel meza 
della botte, abbaffandolo fecondo, che cala il vino mentre fe ne caua; Tuttania ale 
cuni breutye facili modi di far’aceto ; non vogliotralafciare. Si fà infuppare Una 
pagnotta: aceto forte, poi fecca al Sole, 6 in Fornosò à lento fuoco, fi poluerizza, 
della quale poluere vna fcodella fatta bollire in vnacaldaia di vino, fi riduce fen- 
za dubbio in aceto ; La feccia dell aceto, che chiamafi ancoraletto d'aceto, denefi 
lafciar nella botte, quando fia fatta d'aceto forte, perche quefto è il ficuro rimedio 
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per hauer continuamente buono aceto, peroche ponendo fopra quella vino, ins aceto. 


breue loriduce nell'effer di lei ; Similmente quelta feccia feccata , d al Sole, òin 
Forno, pot ridotta in poluere , fi pone in pna meza botte di vino ; e col farla ftar'al 
Sole sò in luogo caldo diuerrà aceto; Alcuni tengono il vafa dell’ aceto in cucina, 
acciò con quel calore diuenga forte , & altri in luogo di Uafo di legno, l'>fano de 
terra cotta,ouero zucchegrandi,el’vno, e l’altro conferua aceto forte; &r il tener 
chiufe le botti in luogo di cocchiume con fafi viui, caufa lo Reffo. L'aceto mifi- 
cato con cenere di farmenti, fana le Viti da molte infirmità. Fù l'aceto detto figlio 
del vino , nonoftante, che nonbabbia ne nome , ne qualità , ne gufo fomigliante 
al padres Onde preffo à gli Hebrei era prouerbio trito, quando vno degeneraua da’ 
Suo: Parenti ,chefiraffomigliana all’ aceto selochiamauano acetum filius vini; 
Altri hanno detto che l'aceto fia il cadanero del vino , fondati, chel acero no” È 
altro , che vino quale ha effalato lo fpirito, ma quefta (intlitudine fare difficile 
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62 Il Pane; el Vino? 
l'aceto non folo.dincorruttibile; ma conferua fenza putrefattione tatto‘ ciò, ches 


wifi) pone dentro» Circa, che è da faperlîi s che il Vino hà due oftanze > ò vosliame 


ivaci, pno fottileye l’altro grafos e quefto.è quello + fec ndo la qu sea del 
quale fi ca ufa nel Vino grandezza ye forza , onde communemente chi amafi {piri= 
tofo ii vino grande» Quando efala lo fpinito fottile delvino,e che di quefta foftan» 
za groffa nonnerefa; quello tal ino, mainon Wien'aceto, marelta vmo fuapora» 
to. e fuanito,; da’ Latini detto Vappa:; con fimil nome chiama ancora quel via 
nochereffanellambicco sfuaporata, che fia imacquavita; mediante il fuoco la 
parte fuftantiofa,e e e però peracerefcer di forzese Spiritoil Vino dafe fteffo fus inito, 
e fuaporato, fe nel aggiunge acqua Vita; cioe aspire: lenato da altro Vino sè 


4 


quello modo , fi ritorna nel priftino fl ato. Ma quando è efalato lo fpirito fotiile, 
reftal'altna partegroff@,etenrea s all'hora quefta 1 fermentardofi \& aumertandofî 
inaccidità, canfal'aceto. Quì fono Sesto le-differenze trà l'agro s actdo», e 
forte; L’agro da' Latini chica amato jacer prappoloro èq quellodell’a aceto, madas 
noi propriamente Vesti gioni A ò de pranato fa pore; che:‘concepifco= 
no alcune cofe ne | principio teliz vuttione, come i lattici inisi fi ruttimotti; <o il 
vino fteffo , quando vuole disenire aceto È quale infine none altro > cheUino cor» 
rotto ; L'acido è proprio qu elfecco de? fi uttiz qu ral- per non effer affai cotto dal 
Sole non epe iaj ê maturo , ndr o oi per la fimilitudine de L gufo; 1 fucchî 
ipo lif ffo modà; s ves 

reèi,.che pala ? rente ibai quei fi iar O3 & mu rime di brufcoze d’acere 
boin:confufo fichiamano yè l'aceto seo, neart abbi: qualch e acidità pehia» 
mafi È forte qualinome-paresche impropriamente gli ha attri s perche 1 propr 
quacolicol nome di Forte zza òi mu ri, ò: fafi per la fodezza fono chiamati pro» 
priamente forti; mal'aci to eb eferne per } propi agnacolo alla putrefattione y a 
difetti del tempo, non molto fuori di ragione , èchiamato forte, tanto più che 
è forza che quefiavoce anco appreffo | gli Hebrei þa bbi a due fignificati, mentre 
Sanfone nell’ enimmadel fauo dimelo, ritrowato nella bocca del Leone diffe; de 
forti dulcedo ; olindo cor orre ib dolceal forte serender’equinocol enim- 


maconiafiriezzadel Deone Quella parole ı acetum mierz'abacuitate sche tanto 


Imgreco ancordOXOS jig Rèi aci iie come oxis aceto} con la quate acurerzia 
denota la qu alità calda dell aceto pehe gtt Viene:da partrignee tolto Eigi t 
che porta illa quali ità del Vino 3 quin di è; che quanto it pmo è più gag agliardo,.tan- 
10 aceto è più forte perche ciò da pei rito groffo'del vino, e d SEMENO 
di ques to | {pirito ; It: ceto tefta meno fort di minorquantit å; onde Ph ami- 
co, dall’aceto, che gi nell infatta Sii Podha comiti one vi: ggi, va 

tri, qual vino doueffe beneres Quanto alla caufa, ‘che. il vino I 

facilmente aceto, ma buono, farà acqua, chevi fi mifi j 

fottile ,glifomminiira factlirdalla fuaporatione arie z Nofi tile; 3 la fha 

è bontà deile nofire Une, abbondanti d' affaiffimo vigore, e fpiri to, qual con l'aò- 
quafi viene à mortificare; caufa la bontà dell atelo; a quefta acutezza 1 Mes 

dici facendo fregar’ ipii di con ddeto A efaleàg eli amalati; pretendono di divertir'i 

mali del capo; E Müfimo Prefetto con quefta achtezza a accrebbe‘ f dolori de San= 
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Libro Primo. G 
avranno gite; eledi agni quando ordinò,ich eci fofi pofto aceto,e fale supel 
“najo «Che poil aceto habbia ancor qual lità fredda i fi conofce perche ogni 
ntiva d'aceto voffa'in acqua, le ferae per vehicolo , one POI atcie 
nente prin di se però Vediamavfare aceto; 
rinfi pe la g9 4 
con molta acqua , e fe fit benandar 
ente Sole, se per ipiko 
;\ Mafe Laceto fi pigliaf= 
fed egualità 
s Ò di rifcaldire 
nici con induji "a m 
ggrorconfideratione yche il vitio i Malit cl Vino paffiinwali- 
mentz nidi e Zuho Syr 
Sei fi mmaffe, a 
0r/1ICAar 0; Ò altro dell’ a= 
fucco più m mite sòcol farci boll liy dentro vue affe, , e nell'i Ae tempo f; itisfa al. cete. 


ancora mir: abilmente tempi d r al miele, con la quale 


3€ 
jè fâ 
ti 


Come 
f 3} 
docela,ò facendocela ci ei NYO fi faccia 


Segli rompa il bollire ; ne fi può da e di 1 di quani'areto Vaceto= 
; 
libra di zucchero: pi perche fer a qualità di sefe on dò pilge {oe 


aceto0 ordinario pare : che mez: 


Duel pa 
vefto remedio thia 


to, nella fu 1 maniera fe gli aggin- 
actia Con 1azuecchero ; e l’alti 
berino 5 cofe, che fî fi come di loro n'accade bifogno di 
, € con minor fpefa in cafa de’ particolari fi preparano è 
lenar il Pgo Hüpe ad vr boccale d'aceto, € ci miltico via foglietta di 
n econ quelto ferbo, e condifco c fra 0 > accomodo i cappari, le lor foglie, 
7 ogn’he Rd rendo guflofe va alfe; ; acconciol'infalata; e mi dò a credere, che per 
fami bno contemperi l Hi alità, che pote] fe nuocer dell’ altro se che mi poffafer- 
utre it luogo del mulfo de e gli Antich T 
Che Paceto poifi farcia più guftofa,e medicinale con l'infufione di rofe s 
al? o fioridi Pn sòdi far 


nbuco , chi non ne è informato può col far ftare Una ca. 
fa d aceto piena di q nal fi Vogi lia de’ fudetti fiori molti giornial Sole ardente , 
ene certo sfi come ancora è noto la Viri Ko dell’aceto contro i veleni , e partio ; 
h te la pefte, cani rabbiofî , e morfi de’ fcorpioni „ér alle punture di tutti gi! 
animali, che anio l'ago ; zne ègrancofa iy chene i manceamenti di fpi ito, Jaro con 
l’odore, fia caufa di rimui gorire ogni deliquio , mentre egli non è altro €! helo fpi- oe 
rito del Vino; oltre di ciò per la mede PIE IV il-foto odore ritornat ‘appetito, 


probis 


Il Pane, e’! Vino: 

probibendo ogni naufeà, e vomito, con che ancora raffrend il finghiozzo;e lo fira 
nuto; per effer (iccante s giona fimilmente alla lepra , & al fluffo, per effere frina 
gente , fi come giona alle gengiue , fermando i denti , che fi muonono. Raccontas 
Plinio, che alfuo tempo fu punto da Vn'afpidevno , che portauavn'otro d’ aceto, 
e quando deponena Lotro fentima il dolore della puntura , ma quando l'hauea adof= 
fo parena , che non fojfe fiato offefo , per quelo comprefofi la virtù , col bere aceto 
rifanò : Narra ancora ; che Agrippa ne” fuoi vltimi anni afflitto:da doglia di got- 
te,fivconfigliato è tuffar le gambe nell’aceta caldo se così fatta in ‘Un’attimo reftò 
libero » 

Accrefce di gran virtù l aceto, rando al Sole ardente , conl’infafione dellaci. 
polla Scilla tagliata in pezzi, peroche incide, & affortiglia mirabilmente gli hita 
mori, Rabilifce, e conferma i denti, rende la Voce chiara, e fonora; fà digerire, re- 
prime il mal caduco, corrobora tutto il corpo, e fà buon colore ;e nde fi legge, che 
Pitagora cominciando ad vfar'aceto Scillitico d'anni sosviffe con la virthldi que- 
fio fino all'età d'anni 117.fano se fenzainfirmità, e perciò era afai in Ufo preffo 
i Romani Imperatori. Io hò Veduto con efperienza mirabile più volte rifanar la 
fquinanzia in vnfubito,e con aceto Scillitico,mifticatoci fal di Tartaro; Con que- 
Sia occafione dell’ hauer nominato il Tartaro, magnificheremo ancor il Vino, & 
ilcampo Bolognefe. ILV ino perche nel trafmettere quefta parte falfaginofa, es 
terrea ne porge , e comodità d'enacuar moderatamente il corpo , con pigliar mex?- 
onciain Una di Tartaro poluerizato in brode,ò Vino; e delicia, mentre il Tartara 
ridotto in Vetro, ò criftallo, fomminifira campo di beuer'tl fuo genitore Il campa 
Bolognefe poi, perche produce Una, la qual genera affai Tartaro, & il più perfer= 
to di qual fi voglia altra regione ; m accerta non (olo l’ autorità de' principali 
Medici , i quali nell’ ordinar medicamenti , vogliono il Tartaro Bolagnefe nello 
fico modo ,che addimandano la Trementina Veneta, e l'vua paffa di Corinto; ma 
di piùc® è Mercante qual hà compimento di mandar ogn’anno quantità di Tartaro 
Bolognefein Germania , per vfo della:medicina ın quelle parti ; di quefto caual la 
foftanza, mediante il farlo bollirein acqua, ridotto che fia in poluere , e ben laua» 
to, peroche nel dileguarlî alza nella fuperficie dell’ acqua certa fimilitudine di 
Schiuma, la qual leuata nel modo, che f leua lafchinma , &G afciutca, chiamati 
Cremore di Tartaro, il quale , perche hà fapore agro, fi miflica nelle vinande in 
vece d’agrumi , con guho , e con La lefa facoltà di mouer ıl corpo ; quefto fè pones 
ancora nell'aceto , per renderla labricatina sla quale riufcirà della lefa qualità 
fe vi fi faranno ftar infufe foglie di Sena . 

L’acetoè nemiciffimo della Margarita, il che dete campo alla libidinofa Regi- 
nad’ Egitto di fare un’ incomparabile inuito al [uo Romano a nico, col bere Uno 

` poco d'aceto, oue bauea flemperato vna ricchiffima perta, ne è merauiglia , MeNe 
tre bå forza di romper’ i affi ancora , & appianar' 1 monti , peroche con i aceto 
il fagace Cartaginefe [pezzò [affi grofifimi , per agenolar laftradaal fuo effercito, 
Non folo l aceto , vinfrefca eftrinfecamente , ma ancora qual fi voglia altra cofa 
calda bagnatacon aceto , prefto fi raffredda, quindi è, che quando vncannones 
per foserchio tirare è rifealdato, fi lana conaceto, acciò fubito fi raffreddi . 
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Librò Primo? 65 | 
Si fanno dell” åcero dinerf? adobbi sSalfe marinate ; come fidirà, pende altres) 
j guftofa ogni vinanda eccita l'appetito e perciò pare sche fenzaaceto, mediante 
ontas l'infalata ; non fi pofi cominciarta cena, G ogni frutto; fi come ogni carne nell” 


| 
aceto, aceto; e fale ficonferua. St fàancoraceto di Fichi offai maturi , e maffime quando | 
‘adof= per pioggia fiano imbeverati d'acqua» anzi fe foffero:in terra faria meglio; quefti 
aceto polli in vn Uafo „fermentando quell 'acquofita latrafmettono, diuenta aceto zl 
li got- tri pongono i Fichi maturiin vafo s'e coperti acqua, li lafciano tui infufi tanto, 
o refl che l'acquainacetifca; manon riefce come il primo fudetto modo. =S) come è acéto | 
| |  dipococontoguello chefi cara da peras & melavotte.; ò ammaccate, @ lafciate | 
ella. Q  flar-al Sole, poi coperte d'acquaqual piùtofto diviene'agra, che forte» 
gli bia E gran prerogatiua del vino, il quale guaflo quanto fi Voglia , Cc ancor buono da Dell'ac» 
RSI] qualche cofa angi che.mai lo irito, & il vigore fi cuafti, però che fe bene fracido. qua vie 
tre, re g Poe, i ; ° S IF SPAJ À SE, | 
esche F emsarcio purchefiadi quella forte di vino,che babbia affai (pirito;da quello fi cana *® 
Le, | i; È TI alan È 3 4 
dioue. | acqua vita,che non è altro che lo [pirito del vino,da corbe dieci dital vino cagliar= 

igue- | > g 
orel do. fe beneguaflo fi cana Una corba d'acqua vita qual valediecifendi,ne'paefi abò» | 
p prejo x ò 1 ; > J 

wil danti divino , ouero perla lontananza della Città, ò altra caufa difficile da farne 

Ina da E° REA ; s 4 sare 
PPA efito, fi può far conto fe torni lambiccar dieci corbe di Vino fano , poco più, ò poco 
"T È T a AN ` ` apr 
no, ġ meno, feconco, che bà fpirito, in Una corba d'acquavita, e per rifoiuerfi è queflo fè 
; 


ques | puòconfiderare.la fpefadella cõdotta,il pericolo del verfarlo,e del guaftarfi,la bri. 
meg’ l tener empito le botti, lad ficil occafione di venderlo per l’abbondanza;dell* 
tartaro i altra parte,la poca [pefa nel ridurlo in acqua Wita,cfendo in quefti luoghi le legna 


campo | dipocovalore;il miniflero di poco prezzo,facendofi di verno;e di notte, lo sbriga= | 
perfer mento delle botti, la ven dita più facile deli’acqua Yita, er altre fimili fottigliezze | 
ncipali quali può il nofiro Economo confiderare, e fernirfi dell ‘aunifo, Del Torchiato pus 


» nello refi fà Acqua Vita, ma bifognam 
toyma 
Partaro 
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Sna metterlo in opra preflo , auanti cominci à deteria- 
rare, 0inacetire „perche d'aceto nonfî può cauare acqua Vita s effendo di gid mie 
tato lo fpirito,e depranate; del mezo Vino ancorafi cana quello (pirito, ma fi come 
del vino gagliardo ancorche guafto cori dieci corbefene lambichi una corba;come | 
del. mezo vino cene vogliano Viuti co; be, del Torchiato fecondo il Juo vigore, 


per 103 fopra le quali non s'è pofta acqua per far 


roche di quello , che fi cana vinace 

Fs) F PI il 
mezo vino, bafleranto 15, corbe ma dell altro ne Uorranno fino à venti. La pri- | 
ma acqua ch efce dellambicco di nuovo lambice 


ra ata ye rinforzata vale molto più, IN 
sa perche la feconda Volta rende per metà & il fimilelaterza volta, mala quartas | 
Tualità Volta corrifponde , erende'tant ‘acqua Vita quanto cis’ è poftosedenefi nel foco ha= | 
qua 1 


uer quefta auuertenza, che ogni Volta fi diminuifca di maniera tale; che la quarta 


Volta,con la cenere tepidafi diftilli. Per conofcere la perfettione di queffa,fi Uift (| 
Sesta vnagoccia d'oglio dentro, Vada å fondo (ubita, e fe vna goccia d acqua di vita | 
Spaifa sù la pianta della mano fi rifolu 1, € fi [napori prefto ; l'huomo di quefta fene 
Serne in molte cofe frà l'altre è facali(fima d pigliar fuocosquale noniarde, non con- 
Juma ; c non cuoce > fe metti fuocoin n panno lino , bagnato in quefia forte d'ac- | 
qua vita, arde, e non confunza il panno. Per incorporar il falnitro con folfo Je cara 
Lovest necc[fario. con'vna cofa bumida farlo; ottimamente s'adopra quefta forte dì 
acqua vita, perche piglia fuoco facilmente ; quefta talé acqua vitaè quella, che 
E confers 


65 Il Pane; è’) Vido. 
tonferuinoil vino perfettamente, come fi è detto difoprà, com queRta f lewano le 
macchie di cera, graffo,ower vnto,sche fiano. fopra tpannt; l'acqua vita Viene opra= 
tadalli Orefici per imbiancar l'argento; eda Pittori per far vernice, indorare ; e 
faricolorie : 

Queft'acqua vità y alli antichi forfi poco nora, da molti moderni poco lodata, 
mada vndconfuetudine populare col fignificato , che dia la vita, così chiamata, 
prouata, e predicata per faluberrima , fecondoil Mattioli, lo Steffani Dudonei, & 
altrisè contraria à veleni fana in vn fubito tutte le paffioni fredde,ammazzai vera 
mi, mictigail dolorde denti,corrobora; & accrefce il'calornaturale, difende le fore 

e, viuificatuttri fenfi, conferua lamemoria, ritorna , € chiavifica la'vifta; gionay 
alle debolezze del cuore, alla pal pitatione,ri(calda il Ventricolo;da dni fcaccia 
li flati,sìè come dagl'inceftini,& ipocondri, e follecito la digeffione prowocado laps ` 
petito» Riceue ancora la qualità di quelle materie, che con efa ff lambiccano,e però 
quella, ch'è fattacon calce, acció pigli piùfamofità , e forza quella fi dene fuggire 
e feguire quellasche viene, ò'corrotta,ðd corroborata col mifticarcionze trè di zuc- 
chero,ér Una d'acqua rofa per ciafehedunalibra d'acqua Vita + Per lo che fi crede 
che:refti libera d'offefase maffime quando fe ne pigli fola quella poca quantità, che 
non fiafufficiente è portare gli fuot'efferti oltre il ventricolo, e ginngere al fegato. 

E gran cofa, cheil Vinone” vitij fia più abbondante di birth , come banemo mos 
firato, che perfe fteffo, equelto viene , perche l'ufo; l'hàrefo piùrignardenole per 
laneceffità , che perrimedio , effendo certo, che la compofitione del corpo umano 
fempre lèin dimmuimento, & annibillamento, & accioche affatto non fi difirug- 
ga, è neceffario aiutarla per quella fuftanza s che fuamifce, imperoclre dicono #Fi> 

lofofi chela vita è mantenuta dal bere y dal cibo, e dallo [pirito, da che non fola 
fi ved: chiarola neceffitàdet bere , ma credeft ancora bifognenole per facilitare la 
diftributione al'corpo dell' alimento , che piene dal ‘cibo’; effendo, che è nece(fa: 
rio,che il cibo fi conuerra im materia liquida, come latte , otero orzata, & il cibo 
fenzail bere con fatica diuiene tale ye però la natbra iftelfa fommini(tra &gli ani- 
mali di poconati fubito l’apperenza del liquore più tofto., che del cibo, come è 
quadrupediil latte, à polli l'acqua .. Coftumoffi nella prima infantia del mondo 
l’acqua pura, dapoi fi comincid ad vfare artificiofa ne modi, che's'è detto , qual'vfo 
in molti inoght ancor del mondo feguita ; dopo rl dilunio ritrodoffi, e da Noè y ii 
luogo:d'acquail benere il vino , e come alcuni vogliono per rimedio, erefocilla» 
mento de” corpi humani indeboliti; onde Ss: Bafrlio hebbe a éhiamare il Vino do- 
nodi Dio, conceffo è gli buomini per follewamento della debolezza) ben Vero; 
che Ufo „e confuetudine:daporbd'canfaro, che per gufo, e delicia im luogo d'ace 


quaferua per bevanda ye favisfacciaralla necefird fudetta. Concludafi dunque con 


quello, che cantò. 
Vina bibant homines animalia caterafontes 
Abfit ab humanopetore potusague. 
Quanto vino poi fi poffa preparare y è diftribuire d crafenna perfona y farà diffi» 
cilel’aggiuftare y perche fi varianelle Ragioni snelle qualirà' de"vint, nella qualità 


delle perfane,nella qualitdize quantità de'cibize nelle fatiche» E:certo,che pr fr bes 
ue l’efla- 
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tra per l’amoreze piacere, la terza pel fonno; & il quarto bicchiero chiamauano no, 
vergognojo sò ingiuriofo;, quelli però admettenano il quinto yii fettimo, & il na» ; 
n0 Come ancor canto Horatio. 

Tribus aut nouem milcentur cyathis pocula commodis. | 
ffere , chei Judetti Sapientibanefjero fuperftitione nel numero pari y cre 

dendofischefi come diceuano,che1 loro Dei fi dilettanano del'numero difpari;così 

colbere iu difpari bicchiere s loro fofje di più efficacia , e menonocumento, come 

fuccede , quando immoderatamente fi piglia Vino, poiche înfrigidifce accidene | 
e, nou altrimente, come con molte legnatal È 
fuoco nuoce ancora a’ nerui, Gal capo, genera apoplefia; para- | 
tremori, Vertigini, difetto negli occhi, frenefia sfordità, e ca- | 
tarro', debilita la memoria, corrompe la mete , CY i coflumi , diftrugge le potenze | 
animati, e naturali singroffa la lingua , comequella sche compoftadi carne fpon- | 
Í i more fouerchio, dificulta il parlare , fà diuenire cian- 
ciatore, litiziofo y.luffuriofo sfutiofo, bomicidiale , befttale sfenza ragione; 6 dir 
fe Orjo , onde Propertio. 
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ue l'ellate , che il Verno se però da Catone ne fù deftinito ne” mefvefini il d:ppio 
più de’ fei mefi.immediati dopo la vendemia. 
pete il vinogrande , & afciutto s esmaffiimeil brufco s che il dolée sg ål piccolo fè 
come il frefco, che il caldo» C'è ancor perfona, che beucaffai più d'wn'altra fi per 
natura, come per Ufo. E concibifalati fi bene più ;cbecon gl'altri, mà nelle gran 
fatiche, &.opere dell’ Agricoltura yne longhi viaggi il bere non hà regola alcuna, 
come pare, chemellenofire cafe fiaft regolato col riguardo delle fudette varietà la 
diftributione del Vino, perche è Cuochi come quelli „che dal foco rifcaldati, e 
afciutti nbannomaggior bifozno; danno trè boccali di Vino il giorno, å Sernitori 
dne,dCarrozzieriz in riguardo della maggior fatica, due, e me Zo,ledoune feruefe 
contentano d'Un boccale il giorno» Etan Vero fi come l'ufodel dare la parte del 
pane nelle Cafede Cittadini, è male intefo, perche i Sernidori non fono mai fatij 
di mjnefira, e companatico per empirfi di quello,e ferbare il pane da vendere, fens 
za penfare, chequeflo gl: apporta mala fanità ; così mentre vogliono ifparmiare îl 
Vino,che fe gli dà per parte, ft mantengono fani, e liberi da mali effetti, che caufa 
il V ino introppoabbondanzaprefo , il che può ancora impedireil feruitio del Pa» 
dronesoltre prima bifognaua, che femprefoffeVinoin quantità in Cucina, quale 
erada’ Seruidori beuuto con pocotermine  edato è quanti capitanano per Cafa. 
Dia con l’affignare. ciefcheduno la loro parte, non occorre & mantenere fempre 
l’Orcio pieno di Vino in Cucina» 

Niuna forte di regola però è preferitta all' Huomo ciuilenel bere, forfi in ri- | 
guardo della moderanza , chedouriabanere il Cittadino n el pigliare folo quellas | 
quantità di Vino , che conofce balante al fuo bifogno, perriceuerne gli vtili fu» 
detti,e fard, quando non eccedendo la quantità del mangiare, fia caufa, che ilci- 
bonuoti nello fiomaco , efebene da Canoni è determinato baffenole il benere trè 
volte, può effire tanto per ciafcheduna voltayche offenda. 1 Sanij conninanti d’. Daanî 
Antheo giudicanano ancor lorotemperato il bere trè volte,vna per la fanità, Lal- 2390 
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Il!Pane;e?l Vino. 
Vino forma‘perits vino corrumpitutetas; 
Vinofepefuum nefcitamica virum. 

Er in foma il foucrchio Vino èla fede d'ogni male 3 emaffime quandò càifa3 
vbbriachezza . E’ gran cofa ; che gli Animali irrationali non beuano oltre il los 
ro bifogno, e l'Huomo; conl'vfa della ragione , tirato dal fenfo ; fiprini della dif- 
ferenza dell le beftie; c è gran cola il penfare ; cheil grand Iddio, quando vuole 
atrocemente caftigare vno gli leua il ceruello sce chel Puoro di propria elettione 
fi procacci sè gran caftîzo» Moisè pi rohibì , cheninno cntralfe nel Tabernatolo di 
Dio, quando Danena benis osacciò non rehafe morto; Et Ifaia minaccia à quelli, 

Ebe lenati lamattinafeguitano t vbbriachezza, è È rifca Idano il capo; S. Am- 
brofio dice sche la feruitk venne col vina ; e che ninno farid feruno , fe nov ci foffe 
Pybb iriacbezza: Solone caftig zò gli Atenieft'vbbriachi conla morte. Plutarco 
nella Vita di Dionifio il T'iranno, > racconta, ;chegl'ilteffr Atenicft conducenano 

erle (trade ye Piazze publichei loro Serut pbbriachi > accioche la loro giouentù 
vedendoli fare attı fporshi,e Uili ,e che eranoil ludibrio della Città, s’aftenefje 
dafimil vitto. g Cefoni haweuano per tesse sche nonfoffe ammef è negotij , © 
bonoripublicischi vna volta er ra UbbrracatosGi ’Indiani haucuano vno Sfatutos 
che quella Donna , che ammazzana il loro RèUbbriaco ; foffe moglie del fuccelfon 
res Aleffandro ofeurd i Juoi gran fatti con l'obbriachezza, onde ne fu riprefo da 
Andronide , con dirgl w che fi re o ordaffe , che benena il fangue della terra. Da 
Romolo fu punito con l'ifteffa pena la Dor a Ubbriaca; che l'adultera 5 Anzi non 
cafligò Ignatio Mctentio 3 quando con baflonar e ammazzò la Mo; oglie ; che banena 
beunto Vino. E Gneo Domitio pra ò della dote vna D onna , perche hþancna beunè 

to > di nafcofio del marito, più ino, che non era dibif ogno alla fua fanità. E 
Fabio Pittore riferito da pe narra, che fa fatto morire di fame Una Matrona, 
perche difigilio a 1a borfa , oue erano le's biaui delVino Metello prohibi il Vi» 
no a Soldati, e quando rn A gttto glie ladimandorono, ri(pof e, banete il Niilo, & 
addimandate Vino è Se in quefti tempitale legge s'offerualle, con quanta maggior 
celerità, minor fpefas e miglior difcip I imafignerncagiaria » Platone non folo pros 

bibì il Vino a’ Giouant, & a’ Serui, mà ordinò, eheda quelle perfone, ch’ erano in 

gouerno ò Magifisato,ò doueff-ro ida dinzgle e,nonfi beneffe mat Vino , allegando s 
che il Vinofuritromato per fare impazzire gl’ Huomini ; Onde gli Egittij hevbero 

opinione , che layite nafcelfe da l fariofo fangue de’ Giganti, Abbori ifcafî dunque 
al Vino fe non naturalmente! t almeno con arie; poiche quell'acqua , che gemens 
dotrafmettela vite di Primanera, di poco potara, benuta; auf; che ilino 
non s'appetifea , e fi toleri la fete; Chi fù giudicato virtù da Anteo Rè de' Siti, 
quando feriffe è Filippo Rè de’ Macedoni; Tù reggi e comandi a’ Pop oi squali 
[anni )guerreggiare, ma iO comando è’ Sitisquali fanno combattere conla 
fame; e con la fetes 
Di’ auguro l'eloquenza Ciceroniana, per detcRare quefl’ abbominesol vitio, 
acciò foffetralafciaro ; mà fupplirà è quefto mio difetto la prudenza del Lettore, 
nelcont gatar di quan soy "ino folo gli pofa baftare, e pel nutrimento, e perrice= 
uere i fudetti ptili se confideri , che Un gufa di poco momento gii puos 
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ô morfe,ò contin na aiferiki L'efempro:dt Lifimacome né faccia fi edes qual” firetz 
toda gran fete , diede il [uo ejercito 
d’acqua, qui Am diffe 
gran felicità ; s 
perche meno ind 


se fefteffo in poter del 1 Comico per pn traz 
O Del; quanto poco piacere m'ha privato dina p, 
so confiderar ancora, chela fete è più tollerabile deltafame ; 
fees efappiz fis she quanto\piùfi bene, tanto più fi hà ete 
teci trò mezozché conlapatienzasonde o fe può di 
alo,t benitori in me RI ‘all’ondenoa fi isben ano dafete . 
rino trmaoedifce | ns cani >Si COME Ii mangiar anan 
auto crudos lo hefo effetto caufar mangiar ananti tk bere mandoric 
fio vino dunque deucfi pigliare non foloicon 
tro. 
Vina fitim fedent; Si Venus.alma creandis 
Serwiat: hos fines tranfilijffe nocet 
Edaaltri. Nec Venerisnec.tu Vi sin laris amore; 
Vino namque modo, Vina Venufque nocent 

Del vino gagliardo fi bena meno, & inacquaro N fi bena à digiuno;e mafs 
fime dopo il coito ò dopoefercitio violento yò fudato ; md in ognicafo vi fi ma- Come 
gui dietro alcunacofa : dopo i frutti poco vino,ma generofo , perche il molto por- fidebba 
taprefto tamala qualità de frutti allevene Nonfi bena frà va pafto sel'altro, yare 4 
e fenon fi tollera la fete vn giorno „aila Refs hora L'altro giorno rito orna, ma Una anG 
Volta fuperata, mat più hobere s s@ in cafo fi conueniffe pur beretra g pafto fia @ 
poco dpoco,ouero dg occia , àg ccia acctochelaconcottio one non fi Erik Nel 
paho dourta effer fempre Unaforte di vino, f come la mihicanzad di spn for tiè 
pocofalubre; main cafo fi voleffe Variare,;cominciafi dal più debole; se fi chiude la 
cena, ò pranfo col pia gagliardo» Con cibrbumidi,e grani da 1 digerire. come Vac. 
cina, Porco, e Pefces1t Vino g Segliardis ConVitella, Polli, Vecella, fi acili da di» 
gerire,Vinopiccrolo. TL VernopocoVino,'e gagliardo. Ł “Eftate pioctolojacquo- 
Foe fi può cffere piu abbondante, c4'vecchiafarVino; a Putti niente, fecondo 
Platone; a’ Gionani poco. Dopo aglio, cipolla .&raltricibi acuti e caldi non fe 
beua, LIMA cun aggiugnere cetra alcaldo,(î Gicomesli bere dopo cofedolciscome 

zl zucche rô, e mieie. 

Sono flare confideratetante Varierd di Vi 1i, che atteriftono il defiderio, che bè yar 3 

ifornirqueflo trattato, e però qualfiuoglia Vinoindue diuiderò fecondo:la:cona. d’Vini 
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mune voce diquefta Città, in bianco enero. Il'bianco; oneri è di'color Del bia 
pii Vale cir sedelîderato datutti, ouero:è chiaro ve bia Sua 
f a bo glia; deu ejjer lacido., tr if part ente, inoderatdmente grand 
15 alla p il gores pronocal’orina, rilfin 
oftomaco.. 
no nero, chepure Vuol effer lucido, e chiaro, ne molto groffo, e di maga Del 


rimento. del'bianco genera aff ni pe gr di njang 
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mo Il Pane ;, è’ Vino. 
lereni;ele parti (ottopolte alle rotture investinali . Hà ancor’egli due forti da tuè 
deriuanti, vna il roffo ò vogliam dire occhio di pernice, | altra di cerafolo;qual fè 
vogliadi queite due è affai lodata, perche hà le fudette feffe buone partidek nero, è 

_ temperatonel calore se gesera affarbuonfangue. Ditutte le forti com'è del dols 

Del vie ce edel brufcos Ildolce, cheè chiamato leconfetturedi Bacco, ancorè più cal 
Ag 0 do nutrifce più giona al petto; & al polmone, ègrato fi al gufto , come allo fto- 
macosoppila il fegato, caufa fete, empie il capo di papori, e genera pietra, ò res 

~ nella; fi conuiene piu è Vecchi, che à Giouani,e più il Verno, che l'Eftate «Il bra» 
Dea Sco hd moderaro calore, Sofa negran caldi, perche eftingue lafete ye relbringe 
fco, fporri;ebuonoperfluffi se malfime il nero, tempra il fegato infiammato ogni 
Volta chennon fia troppo gagliardo, Hazna il vomito, mà vuole buon (tomaco, pe» 

Vino rò fi comenda per Gionani, e Contadini Tra Vini dolci, e brafchi f frapongono 
brulco due altre qualità; Uno che chimiamo brufco maturo ; altroue detto abboccato , 
maruro nel quale vi fi fente vn'acciditàguftofa segrata,cherifueglial’appetiso,e non la- 
fcia afcendere iwapori abcapo, e facendo ornare, netta le vent; Valtra chtamia. 

mo Uins tondo; qual non hà gufo, nè di dolce ne di brafco, ma hà del faporito, Le- 

Vino. nuala (ere enon fatiamolto, s'anicina è quello;che chiamafi afciutto ; ‘Queni fi: 
tondo» detti, come di megana qualità ;' fono partecipi di buoni effetti del dolce, e brfcos 
fi come liberi da ogni loro malignità ; fi conuengono ad ogni età; e s'vfano per 

Quai- ogni tempocon fanità: Altre’ qualità in generale fi poffono d:fiderar nel Vinoz 
tà del bontà, che non fia acetofo , chiarezza cl 


S 


he non fra torbido, purità , che non fa mis 


bron Ricato con cofa alcuna immonia e La la Salernitana lo ricerca dicinquepres 
rogatine, gagliardo, bello, odoriferos freddo ; anzifrefco circa che molto fariacî 

_ che dire; perche fe bene da Galeno il vino frefco è predicato per nocino dilo homa- 
Ea coal ceruelloja nerui , al'polmone,al petto, alle budella, alla matrice alla ve fis 
re fred- Gay alle reni, al fegato, aila milza, t& a'denti; in ognimodo ritrouandofi altri Ana 
do. tori, quali forfi fecondandoil fenfo affermanaosche il bere freddo tempera il calor 


del fegato, mitiga l’ardore apporta appetito, fortifica it ventricolo corrobora 

weil tutte quattro le virtu, acciò più facilmente poffino effeguire ib loro Ufficio, caufa 
del be» chest! cibo fi piglicon maggior allegrezza, concentra il calore, eftingue lafete e 
se fred- fuccelfinamente l'huomo fi contenta di meno vino jetrà la cena , e'lpranfo non 
do. . ne defidera oltre chetempera ii calordelle reni, probibendo, chein quelle non f 
generino calcoli, otn finerefifte atl vbbriachezza; Quali diuerfità d'opinions 

iChifi confiderate, crederò ychefîcomeil'madoagginfia oganeofa y così nel ber freddo, 
SITI debbafî molto offeruare se però la Scuola Salernitana: fuderta 3 dopoil freddo ag~ 
“e dal Qiunfe mmediatamenteil frefeo, Volendo darci à diuedere, che il benere freddif= 
er fred fimo pofa caufare Li fudetts mali efferti,e che il temperatamente frefco apporti ans 
do. cora;fudetti giouamenti. IVecchi ancora > e deboli, è freddrdiftomaco, fi dee 
op nono guardare da’ V ini freddi; ne per quefto fi dene permettere a Putti  ancorche 
EA abbondanti di calore, perche gli apporta ofefa a nerasi ; Et accioche ogni vno pof- 
rinfre. falecondo che conofce il fuo bifogno , ò conepleffione fatisfarfi nel rinfrefcar que- 


{chi il Ro yino, trarteñò in guanti modi quefto fi pofa effetttnare; che fono quattro. Con 
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Sifd flare il Vino, pohone Fiafehidi vetro sò di terra vitriata taita lanotte Rinie- 
all'aria, òalla finera che guarda Settentrione s quando fofia Tramontana; d'al fear cò 
Ciel fcoperto; e particolarmente dall? appariv dell'Alba, fimo al nafcer del Sole 2 varia, 
perche in queft'hora pare Sempre, che Aria fi rinfrefchi dapor fi (erba fino all*= 

hora: di pranfo,nafcofio nella più frefeaftanza,ò Cantina di Cafa,coperto di paglia, 

Ò di lattuca;ò d'herba brufca, òdi piantasgine;dvalerbrerba rinfrefcatina,e quet è Con p3 
vn rinfrefcar moderato naturale , e fenga pericolo di nocimentos NelP acqua fi‘acqua » 
rinfrefca ne fudetti vafi poflo, onero di fiagno’ ò d’argento stanto in fonte fredda, 

quanto iR pozzo, vero è, che fi dene guardar da fonti, ò pozzi d’acqua pantanofa, 
fangofa, di mal’edore, e mat fana,accioche non partecipi quefto al Vino ,e però è 

bene, che it fiafı o fia pieno e ben chiufo s acciò nonentri nel vacuo daria di malas 
qualità, fi come nel rinfrefcar con l’aria fudettazè bene, cheil fiafco fia fcemo; ace 

ciocche l'Aria; cheè in quel vacuo apporti ancor ellafrefco al vino; Quelto modo 
dirinfrefcar con Acqua, ancor egliè temperato;<&r il più commune à quefta nofira 

Città ne fi vede sche caufinocumento alcuno. Il rinfrefcar col Salnitro è innen- Col falz 
tato da Nautgantiin difetto di pozzo ; è fonte, ò aria:frefca , O nene 3 de' quali ne Yro» 
[ono priui;faffi con fiafehidi terra, ò di lagno: sò d'argento fatto nella forma ros 

tonda, che è un boccale narto , ma colcoilo più lungo ye piùfiretto, qual non 

affatto pieno , fî cnopre di Salnitro , ben quattro deta mentre fid inviò Catino, ò 

altro fecchiodi lui capace, fe-gliaggiugne la metà d’acqua, che fia la quantità del 
Salnitro e fubitofi comincia à me neggiare tl fiafco con la comodità del collo lun. 

go, È tui s'agita affai per detto:salmiro er Acqua à fine che fi rinfrefehicol 
Sollecito tatto 3 & applicarione:nzona di 


materia fredda ; ©rinfrefcata il che S'ef- 
jessua in breue ma moderatamente, peri che fe bene dal Porta nella magiafidice, 
chel’acquacon quefto modo diuentighiacciozcon l’efperienza però,quefto non hà 
mai potuto vedere s Alcuni hanno:detto , che queflo modo di vinfrefcar' il Vino rie 
fcaldi il fegato; caufi vna crudel fete; generi febri,infiammi i polmoni, e leut l'aps 
perito; Ma BiagioVillafranca, che ne fà trattato particolare slo contradice, 

` Il raffredaar Vini conNeuesficometilpiù preho modo, ches'vfî, così è il più: Con Ja 
commanne, che fi ritrouî, fafi con molta Nene coprendo.i vafi del vino tutticon neve, 
quella, faffi con poca; ponendo il vino inn vafo di vetro quali nel mezo haba 
bia vna concauità nella qual poftalaMeue,circondata:dal Vino preho fi raffreda 
da ; Preltano comodità per queflo vafi di legno, (unero ftagno, latta se d'argento 
fatti à pofa per fimileeffetto » è fafi col poner neue nell'acquez oue fiail fiafco di 
Vino, e fequeflos'èjequirà nell'audar'@ rauolas s"aderivàal confeglio di quelli , 
che Vogliono per fanità,che il primo bicchieto non fia molto frefco: gli altri pof* 
Sono:effen piùrafreddati; Se bene pare Ufonnono delle Conferue dellanene; vitro» 
uo, però, che Aleffanidro Magno 3mentre affediana PetraCittàdeli’India; feces 
riempire trenta gran fife di nene, e quelle coprir:con legni, è rami di quercia; ac- 
ciù.meglio ficonfernaffe. ; ti del 

IL Vino adunque prefoconifudetti modi sregole, ecautellesapporterà mede- non i; 
Simamente i fopraferitti gionamenti,&y »tilise farta la medicina dituttilimalnfe 9. 
non foffe in U fo, per nutrimento eliche fia vierosnon è mai e, ò doglia, ò infiamma- na, 
EA gione y 


| 72 Il Pane e'l Viio: 
4 gione, ò Uleere», o ferita yla-quale dal bagno del vino non fenti giomamento, fino'i 
Canalli, &'ogn’altro animale, & ió nomfolo bó veduropraticare, ma provato col 
V ino picciolo brufea, e fatto con poca yò fenz? acqua lanare gli occhi la mata 
tina, ò di poco. leuato,, con facoltà di liberarli da inframmagioni je d'afciugare li 
cattari; cdiftillartonizcirca quelli; onde Nefiteo hebbe è dire, chesb Vino contica 
| ne pindi millerimedij, e che Bacco chiamafi medico, è prefidente della fanità ; & 
1 in vero fe comrimedij ancora s'adopra il Vino caufa la lora virtù più efficace;E c hi 
non:sà, che l’odore folo del Vinoricrea, e ritornale forze ? onde Outdiocantò. 
Etiamdeficiensficadtuaverbareuixi, 
) Vtfoletinfufo vena redire mero. 
Altri v- «Quanto por ad altri giouamenti , squali poltre l'vfo della Medicina, apporti il 
tili de! Vinosfono infiniti, e difficili da raccontare, non tralafcierò però la gran preroga= 
Vino» siga, ondenellaSacrofanta. Cena, Chrifta nel Vinotrafuftantiato ‚fi communicò è 
gli Apoftoli . Che-poi conferiti, eda fe hefo, è diyenuto Aceto, i. corpi mortismon 
è grawcofayin paragone del campo, che porge all’Huomo viuo d'immort ilarfi pins 
fieme cow altre comodità , mediante l’inchioftro; il quale faffi ; In trenta oncie di 
vino, ò di lifcia dolce, fè pongono infu(e perotto: giorni oncie tre di galletto rotto, 
miflicandoloogni giorno, în capo dî quali vis’ aggiungono oncie due di Vitriolo 
Tuchi- Romano, © iut d lento fuoco:tantofi mifticai, che fi dilegui colato poi con hamis 
firo. gna, ò panno lino, fe gli aggiunge vwoncia di gomma, in poco.vino pur dileguataz 
? rà quefto modo è fatto inchioftro perfetto», quale quanto più inuecchia , diuiene 
piunegroze (efè fatele denfo, con altrovino; ò comacquarofa,ò lifciaraccrefcene 
dolosfirarifica fain brene parole riftretta queftaricetta:; Vna due,e trenta; 
fanno la buona tentas 


to à bere; induce obliuione; e Jcordanfi della libertà, e però in Francia fecondo lo 
Steffani; hi dà alle Toncoresaccioche addomeflicate fetino, ouero acosano oua; che 
fenzail Vino nonrinfciria; anucra ancora quelta proprietà; il wederfi,che l’Api, 
quando dopo fciamate fi fermano.in qualebe loco; pare pewordinario; chesbrofate 
con vino: s addomefticano,ne:pin fe ne vadino; ne quelto:chele sbrufa;dalonomat 
è punto; I:Semi sbrofati, dè bagnati di Vino, fono mero fottopofti dinfirmità,e dan- 
ni; Lafeccia delbVino; comes'è detto, è rimedio.al Kino patito; quater ancora rene 
de ogn'albero di Rerile fruttifero, come fi dirà,e (erue'a’ Tentorisper farcappari» 
re maggiormente i colori: Quanto poiall’vfodel K inoin Cucina, òi Credenza s 
ogni Pefce ,che ficuoce in vino; è più fano srela più foda sefaporito ; e percià fi 
pone ne' broetti', &intingoli „che di Pefcé fi fannos: La.cammecottaanVino. es 
maffime la falata; come:prefciutto, & altre;refapiùtenera; eji cuoce più prefto» 
SÌ firopanoiancor titte lefrutteymentre infteccate dicannella,e garofali, fi fanno 
| ; Bollire con unpocodi zuccheroinmino. Quanto polfa defiderare pn? Hromo per 
femplice fuo Vitto, fi è lafuppa; che non è altro; che-Pane: yeino: Etantobafti 
per fine del difcorfo del Paneye Kinoa 


q Il fine del Primo Libro- 
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|. Hà proprietà il V ino di domeficare ivolatili faluatici, a quali, quando fia da= 
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Le Viti, el'Api. 
LIB ROS E.C0.N Do. 
«On è dubbio alenno‘;; che li 
qualile famiglie s'anant 


lettere; er armi; quelle; e per fe 
clefiafiche arriechifeono; enobilitano 


liwiene vna catedra fenzafeolaro, ò vogliam dire pn 

f lo hoggid? fi racconta,che vn pouero fan 

è fortopofta à milte finiflniatcid 

Polta non può sfuggire.Ritrowafi( 
Í STES U J 


poco verfato nellelettere,e meno attat 


bilifima Agricoltura y la quale arri 


più nobili Dionarchi, Regi. er Imper., che mai fiano Rati alm 
tase:drfortunazed'inuidiofe lingue perp 
ri, dal cui nome qualche notabil bonifi, 
I farfrattarela terra, fono denominate, 


vine pucold'il nomedi quello mio Cugino,per:nomina; 


flatt'ordinati 
(voglia dig 


| la(wa:Cafa, e fanno‘abbondante la fua Patria. De’ Religiof i campif 
coltiuati;perche quello;che è follecito in faricoltinare laterrasdiligente 


sente 
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| Slicreifrutti;prudenteinfar piantamtti, vien ancor giudicatoatto al gonerno; g7 
š ECONQ- 


principali, & ordinary mezi, con li 
aggiano in ricchezze; e nobiltà, fono le 
fteffeve col mezo di dignità Ec 
squefte conattioni beroie 
che, efatti intrep di, apportano acquifti rmmenfî, e comandi hoa 
noratiffimixmàlvnaze l'altra di quelte accompagnate da potiers 
tà non fortifcono ii defiderato fine; poichela pirtù nel ponero È 
libro.che' non fia letto; e per miracos 
tazzino habbiacomado.L'vn’jel'altia poi 
nti difortunazi quali l’huomo;ancorche fatio tal 
fiaidetto per modo di difcorfo) Un galant huomo 
per la guerra, àquefto dunque: fard interclia 
fala pia d’acerefcere la fua famigliain rici hezze,e nobiltà? «gntichiffima, e no- 
cohifcii poneri, e faitefamrizzare i ricchi, e 
nobiliti le cafemon tanto perlatua antica nobiltà; quantoper effer (fata vfara da 
odo;anzi di più adone 
etni,& eterni lafamadi quelli agricolto- 
catione, piantamento, enuoye inventioni di 
Arifteodal’Api riportò immortal nome 
Nelle Paludi Pontine,boggid} Terracina vedonfi vefligi di bonificatione terata 
già da Monfig. Fincenzo Tanari impedita dalladi lui immatura morte; tuttania 
arfi quelti:li bonificamenti di 
DonfiesTanari;che non fà nella fua patria per le [ae birth Quelli migliora? 
chefinominaño Gualtauillani per ejfer da quei SSe loro Padroni primi innentoris 
non faranno loro di tanta perpetua memoria č vtilitàguanto qual 
nità, qual meritamîte babbia hauuta quefta Cafar Le bonificationi:del 
March. Ento Bentiuogli,nan folo rendono immortal ilfaonome,mdarricohifcono 


3 


vifftmo 


74 i Le Viti, e PApi: 
Bconomiáde Monafierýschegli ferne perfcala èdignità,e Prelature fino alla lot 
roifupremadignità, stercutio figlio di Fauno Rè d’Italia, per effer fato il primo ine 
dentòore di dare il letame è capi,gli diede anco il nome,e fè annouerato frà gli Dei, 
eli nomr de*Fabij x Lentoli, é Ciceroni , per effer tati gl Inuentori della coltina- 
tione di mili legumi, da quefti derinarono, & å Seranofeminante reftò il nome è 

Stami dique lecito annomerare l'agricoltura c0 le lettere,ct armi,perterzo mo- 
do d'arricchire;e nobilitare le fasiglie.e tanto\più, quanto che no abborrifce t po- 
ueri. non [chifa i ricchi non teme difderta della fallace Corte, nõ hd paura di colpi 
di bobarda,no lecouiene medicare fcrittori,che publichino l’eterne fue attioni, no 
di/dice ad alcuno,ancorchevirtuofo,ò foldato praticarla ne patitre, è sforzata ad 
afpettare le occafioni opportune per il fuo auanzamento,poiche d'anno in anno,di 
mefe in mefe, di giorno in giorno, dirò meglio d’hor*in boras quieto;ripofato, fenza 
contrafto,fenza lambiccamento di ceruello,vedi cre vere ;ingroffare moltiplicare, 
fecondare le fatiche dell'agricoltura, e ne godi alla tuatanola, d de tuoi amitie 

NE fia alcuno diflolto dal nobile effercitio dell’ agricoltura, per dubbio di non 
ofcurare il fuo natale s perche fe dall’ antichità ne viene nobiltà , chiè più antica 
dell’ Agricoltura? quejla principiò col Mondo, e fiv approvata, & effercitata dal- 
Lo fieffo Dio , quale non folo da Ch rilo fù chiamato Agricoltore , maegii piantò 
il:Paradifo terrehre , & al primo þuomoîn flato di gratia lafciù la cura di guello 
per honefto efsercitiose fua dilettatione, come dice Grifoflomo . E dopoî la prenas 
yicatione ordinò ad effo , e fucceffori per fpecial precetto , Agricoltura > Volete 
do, che per Viuere fudalle in lanorare laterra, quindiè , che Cain fù Agricola s 
Abet Paftore Noè non folo Agricoltore; mà primo coltiuatore della Vite, Abram 
fu lanoratore della terra de` Filiftei per molti giorni,Efaù bromo agricolazla bella 
Rachele pafceua i greggi di fuo PadresGiacobcon quefto mezot ottenne per fpofa, 
& in fun affenzali figli erano occupati in pafcere gl” armenti. I fogni qualtap- 
portarono se libertà, e grandezza al cafto-Giofeffo, oltre effer fata circa LA rin 
eoltura;che altro c'infegnarono,fe non il mudo di gouernarfi nel tempo d'abbundée 
za,ferbando con Economica pronidenza il foprawanzo de frutti che rende P Agris 
coltura per gli anni penuriof» E Moist-conducenaà pafcere le pecore dì fuo: Suo 
cero» & il fanciullo Dauide dalla campagnafa chiamato a! Regno. IL Sapientiffi» 
mo Salomone non diffe egli, chi lanorarà:la terra , bauerà molto pane è Da Elia il 
Santo Elifeo fù dall aratro chiamato . Il RÈ Ogia cřa dedito all Agricoltura; e li 
Giudei molto s affaticanano circa l’ Agricolturas Effo Chrifto bebbe frequentes 
l’effempio del’ Agricoltura , e refufcitato apparne alia maddalena informa d’A- 
gricoltore. Chiamò:gli Apoftoli, altri dal pefcare, altri dall'vfure, per rimouerli 
da quell’efercitin,e ridurli all’ Agricolrura,mEtre li volena fare pefcatori d huo- 
mini; che [onoarbori alla rouerfciz. Seguono gl ’innumerabili Santi Anaċhoritis 
Eremit Monaci, quali pure ne defertt, lauorando l’horticello;obbediuano al'pre= 
cetto,e conlafarica:corporale follenanano;e ripofanano lamente per hauerla po? 
prora all’oratione. Quetti dinommarli faria di rediofa longhezza; Bifterammi fo~ 


loraccontare del gloriofo Prelato S- Paolino Vefcono di Nola fatto fchravo d’ pn: 


Rè V andalo con mobticaltri Chriftiant, 1l quale:con l Agricoltura d'Un campo del 
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Libro Secondo! VA) 
Us ‘ a lA 

Re riduffe1l Barbaro în maniera mite „che hebbe non fola la libertà con tutii gli 
altri yma donatiui grandin n. Siamrancora lecito per vltimo nominare l Agri 
coltore å noflri giorni frà Santi annouerato il grand Ifidoro Spagnolo; quale cons 
non minore fede di Mosè da dura pietra, mediante Un iuftico fimoto 7 traffe rinol 
d? acqua, qual pure hboggidì fi vede inac: quare il terreno. 

Che non oprò quefta nobilartep prejjo gente barbara, e rozza? con quefti , come 
prini del lume deila vera fede ; få caufa sche qual fi voglia Agricoltore foffe chia» 
mato Un Dio tali furono Saturno, e Rea nel Latio, Cerere inSicilia; Stercurio gia 
detto n:Ital. Bacco in N ifa Città d'Arabia, da cui Dionifio fu nominato, & altri. 

Scriue enofonte , che Ciro Rè de Perfî Pt incipe di 6 gran ud’ "ingegno laoai on 

CAMPO 3 piantaua arbori co on Proprie Maniy e ne þa anewa cur 4 pi particolare; qi ucfta 
Principe moftrando à Lifandro Ambafciadore de’ Lacédemoni li fuoi refori , fè 
glo rianð più d’effer buon Coltinatore, che abbondanti di quelli, In Homero fe 
legge > che Laerte Padre d° Viiffe ; pertemperare sl dolore della lontananza del 
figlio lanoraua vn campo, oue dopo longhierrori F life lo ritrouò , che decrepita 
pur lanorana. O. benedetta Agricoltura > Che nella fatica troui ripofo» Licur= 
goordinò , chelicampi mal coltiuati folfe ro venduti col patrone' ne gbattofo a ché 
Lì facelle fruttare; tantoamana (Agricoltura. Ad Artaxerfe fù da Un Soldato 
prefen ato vn bolli {fimo Pomo Granato , quale ammirando per la (lraordinaria 
grandezza > intefo chel Soldato wera coltivatore, giuro con quefte parole. 
Peril Sole, Così diligente A prigo tore potrebbe à mio'giudicio rendere fe- 
lice, & abbondante ogni mia Città. 

Gli altri Principi Rë , € Monarch, che feguirono queßa nobil'arte fono innu- 
merabiii, oltre quelli 30 che conloferiuere ne lafciorno documenti eruditiffimi ; trà 

quali Ierone Re dis Sicilia , Tolomeo, Folopatre , Attalo , Archelao, Xenofonte, e 
Mabider Cartaginefe y il cui libro d Agricoltura fi piu dal Senato ftimato , che il 
rimanente della fua libraria ; poiche quella donando à diserfi Regt, quefto fola 
lio di Marco Catones di lingua Cartaginefe in latina fece tradurre da 
Decio Silano nobiliffimo. Alfa: prima però erano i Romani dediti ail’ Agricol= 
tura, ene accerta, oltre g? bnominiilluftrim quella, al vominarfi Locup:<ro co- 
lui, ch'era pieno di luoghi, cioè decampi, e la pecunia canto daogn Uno d: jide- 
ra satra ffeil nome dalle pecore s Era vna.legge trà Romani( quale volefi: Dio hogy 
gia s'o; ‘ruaffe) caltigar safi con pena capitale, chi aduito fortu namentedi noties 
hanefsefatto pafi cere Ò fega sre le biade altrui , € fe era putto erz battuto ad are 
bitrio del Pretore , com'è pofsibile ; che con tale efsempio à nofiri. giorns à anti 
enidenti danni, e raine di di he d' Agricoltori non fi troni rimedio è 
ima Pompili o fecondo Re de' Romant , fapiente, e fagace quanto altro Prins 
cipe , ferninafi della fianzadi villa; per accreditare la prop Sohe delli docta 
menti se delle leggi , perochefingewa con lo ftar per felue , ecampi, godere icom: 
piejsi della Dea Egeriaze d'ordine di quella pubiscauale leggi; mala verità è, ch" 
egli din itur „a fauto nella fotitudine della villa, meditaua, € aggti day a quali teg= 
gial fuo ritorno fofsero flate da proporre ,quejie dall’allegrezza deita di lut prefens 
Za, arrino,erano accettate, e come da vn'oracolo publicare, erano dasasti offere 
nate, frà 
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' naie, frà l'altre compart)egualmente li campi, perinuitar li Romini dl nobile dell'Agr 
efercitio deli’ Agricoltura , e per dar bando all'ecceffo della pouertà ; e viéchex Za) | duertendì 
propofetoro davenerare il Dio Termine, accioche Un Agricoltore gagliardo,trata dicato oe 
to dal guadagno , che dail. Agricoltura procede, non procuraffe d'arricchire col | lefi vede 
lauorare parte del campo del dapoco secos) aggrandire tl fuo; racconta Plutarco ba bifogn 
nella vita di quelo, checol mezo dell’ Agricoltura hauena penfitro far elrHuo» arbore, U 
mini, & amatori della paseye più manfueti, in quellagnifa che anuiene allafeffa vera vite 
terra lauorata s alche gli fucceffetanto felicemente sche al fuo tempo, col mezo di nonerare 
queftanobil'artesl Tempiodella Pace fette chiufo quarant'anni continui, dalla îraprend 

i cur imitatione le conuicine Città, col'mezo dell’ Agricoltura, goderno in dèttoten fa colti 
po vna felice abbondante pace. O benedetta Agricoltura, checon ral'efempio f irdore, mi 
vede;schefeimantenitrice dellatanto bramata pace, e perciò pereffer' atto d digni= altri bann 


snide è con cala Bacco, al 
del combatte 


tàtra' Romani, bifognana hauer la faccia arfadal Solese le mani 
li indurati dal lagoro saccioche s fe â quefti venina occafione di guerra , col di A 
rio di ritornar prefto alla Villa procurafero col preflo fine della guerra arrinar’als acire, ch 
la Santa pace , tal doucnacffer'appunto quel Cincinnaro , quale fù ritronato da loill 
eh: gli portò lanuouadella Dittasura, che araua nudo in Vaticano 5 tale quel Se- 
ranno; che feminando hebbe la nona del Confolato stále quel Curio dentato; Come 
non pigliaremoefempio del Domatore dell’ Africa il gran Scipione , e dall’ Impe= 

rator Diocletiano, che pergoderel'Agricolturalafciarono l'Imperio? litudine, i 

Ma chi lafciò più documenti feritti dell” Agricoltnra, thei Romani? Vn folo libertà co 
2rà mille oracoli del gran Catone conferma ogni mio detto, & è chegrandiffimalo» 
de hà confeguito colui, cheè fato chiamato buon Agricoltore. 

Marco Varone d'eta d'anni ortant’vno:ferisendo de Re Ruftica , ci diede@ 
diueacre s chein queft'arte niuno è perfettamente dotto , fe non chi con longo ten 
po nell’efperienza babbia molto imparato. L Imperatore Coftantivo ; il qual ne’ 
Juo: Commentary lafciò fcritro que documenti, che per prima erano da Anttori 
Grecid'Agricoltura fiati datrin luce è Virgilio, il qual giudicò l'Agricoltura 
degnad effer cantata, quantolaguerra Trotana , an zi lantepofe , Columella , Pli- 
mio, e Palladio ; fì poffono chiamare veri Maeflri d Agricoltura. Il nofiro Pietro 
Crefcentio, Carlo Steffani Francefe > Gabrielle A fonfo Erera Spagnolo , e milles 
altri nominari, edanominarfi piu moderni, con lo fcrinere d -Agriċčoltura fono 
fiati d’'utileal profimo , e deterno nome à feflefi . Tutte Arti, e Scienze fona 
fottopofteancor lorod danni, e detrartioni. Le Leggi fono fliraccbiate , la Filofo- 
fiat vilipefa, l’Oratorta nonè afcoltara , V’Altrologia non ècreduta, la Medicina 
fi tien cafuale sel Agricolturaè firappazzata;lo vediamo certo, perche oltre effes 
re relata preffo i piurozzi, & indifereti Hromint, che fi vitrowono, ogi? pno pot 

| La vuol lodare yne s'accorgono, che iù lodare cofa così [ublime , è undefrandarta, 
| | Inten. fe lrappazzarla, ne to con l'hauer fevitto le fopradette cofe hò braunto penfiero den 
HI tione (altare l'Agricoltura, perche conofto,che nane ancora nato [pirito baltante à tan 
È i dell Au tovfficio,matl mio fine è flato , che douendo in quello fecondo Libro dire il modb 
| tore. dicoltinaredaVate; 11 Lettore dall antecedente lettione stuccorga; ched Agri 
| 
| 


coltura fi deue parlare, & accioche dall’efempio de’ fuderti ; i quali col mezo 


Libro Secondo; 77 
dell'Agricoltura fi fono immortatari ; fi facci auido d'im 
dilettenole,& Utile arte; ne paia firano,che io cominci dalla Vite, perche hò giu, 

dicato bene il far are la coltiuatione di quefla aneffa al trattato del Vino; il quas 

le fi vede neli’antecedente Libro , oltre; chelaVites che non è nè arbore perche ss 
bà bifogn di foftentacolo, nè arbufto, ò herba, perche alzandofi, formonta ogw 
arbore, viene ad effere mezo frà arbori, & arbufti, onde potriaft dire, che Chrifto 
vera vite fia mediatore trà Dio, e l’Haomo; sì che per non fapere frà quali an. .Giero= 
nouerare la Vite, hò rifoluto da per fe fcrinerne, S'aggiunge, che Volontieri in Tini 
re vniti 
iù fatica di qual fi voglia conmi 


sparare quela bonoratà; 


traprendo di fcriuere prima della vite, per sbrigarmi della più difficile, e laboria- 
fa coltiuatione , che fi ritroui, perche la Vite richiede pi 
arbore, in riguardo di che, fù la vite banuta per il Geroglifico della fatica , fe bene fterio + 
altri banno detto, che fia ilfimbolo della libertà, e che perciò vno de' nomi di 
Bacco, al quale la vite è facrata sè Lico, chein Greco denotalibero, e quando fè 
combattena per la libertà dicenafi fub vitem pugnaturus «Altri hanno hauuta 
â dire, che laVite fia il Tipo dell’allegrezza, perche non è animale, che affag= 
Ziando il liquore della Vite non fi allegri; ‘oltre di ciò Seriue Filoftrato , ch'un 
Vignaiolo perfuadewa Un tal Fenicio tribolato è ripofarfi fatto una Uite, perche 
da quella n'era folito fo egrezza, onde forfe ne venne Vofo di far pergole 
inuitanti alla ricreante ombra, e fe bene quefle trè qualità non banno alcuna fimis 
litudine , ò conuenienzas in ogni modo col mezo della vite Uurte fi può dire,che la 
libertà con fatica acquiftata,apporta alle ezza. Trè altre qualità attribuì alle 
vite Vgolino Cofta quando diffe , ma veniamo all’inuentione della vite ; Nonhàd ri della 
difficoltà, che come ogni pianta nacque col Mondo, fe bene dopa molto tempo, non coltiua 
come l'altre cofe, ma dalla fola induftria dell'huomo fù la fua coltinationeinuen. tione | 
tatae di queltofu fenza dubbio il primo Noè, fe bene da alcuni fa attribuito è Bac, dElla vi 


te. 


Inuéta 


co,sì come daaltri à Saturno,ad Oriftea figlio di Dencaleone, è Stafitio Pafiore d- 


; 


Etoglia,ad Oento 
uuta da tutti peri 
Ro? 


d Vfirro:& â Rea; ma fiafi come fi voglia, la Vite fu feropre ba. 

obiliffima pianta,e però quando occorrena caftigare vn Cittadino pn 
anono con le verghe folite fi bartena,perche era infamia, ma con la Vite;Efe AD 
meglio vogliamo difcorrere,diciamo,che Chrifto vera Vite, col morire sù la Croce tag — 
nobilitò in maniera quella che già era infame patibolo,c'hora agni Signore, Pren. 
cipe, ò gran Monarca fi pregia di portarla an capo ; e conquefto paffiamo alla colti 
natione, la quale, oltre Peffere Laboriofa, come s'è detto, non fi può in alcun modo T colti 
tralaftiare, perche contro di chi non coltina bene laVite tuttii Scrittori grida. uar la, 
no «Salomone, per'agrum homini-pigri tranfivi,& per vineam fiulti;&\ecce MiiEno 
totum repleverunt Vrti runt fuper faciem cius fpinæ ; Bartolo 
pot vuole che fe Yna vigna deteri mala cura ò poca coltiuatione del lanora- 
ti, fia tenuto à rifarerl dino al padrone, 
il che è confirmato da Paolo de Cafe l çc diftin&io; S.cù fundum,e da Giafa« 
ne, l. fiquisneccanfam, $. 1.0 dap cenzo de Franc. decs96. contro li potatori 
à tutt V ua, ed io in quefti tempi non giudico pena Jufictente è quefli mali lauo ran 
tori, in pregind nato,e publico, il folorifaccimento del danno ; perche gii 
irenoli col dann eggiante lasoratore ; ò il Giudice mneglige th 
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? condannarlorigorofamente, onero,che l’efecutione non fi può confamare ma pêr 
tenerli con qualche timorofo freno , bifognaria „chela pena faffe corporale, e che 
| s'efequiffe - 
Molsiplicafi la vitefacilifimamente ,& in molti modi, il meglio; oue fono 
| air altre Y itis fi € la propagine sche noi chiamiamo prouana squefto fi fà da Ottobre 
H le viti fino che comincia à germogliare , (enza confiderare â Luna, ne dfreddo; ne ad 
co pro- altro, purche la Vite nonfiagelata, e cheilterrenofiafano; fe bene Virgilio, 
pagine. Ottimo à piantar viti è il temposguando con merauiglia Primauera riede, 
O fotto primofreddo dell’Autuno;, Trà ilconfin dell’Eftate , e queldel 
y Verno. Canafi Unfoffatello profondo vn piede, oue filauori con l’aratro pe dune 
oue fi babbia è lanorare;nel quale pn capo della Vite, che vuoi propaginare verfo 
V arbore, ò altro luogo, oue la Vuoi condurre, icorca, e fe quelto capo foffe di due 
anni, faria meglio, ò almeno , chedel vecchio d'anni due ne Vada fotto terra due 
piedi, e quelto polito , fenzacapparelti, ò feccumifi copra diterraminuta inpol- 
uere, guero di locco.d’anni due ben fmaltito, poi conaltraterrachiudi, e riempie 
il foffatello, lafciando ananzare la V ite cou due gemme sò due occhi fopraterra, 
indi con fpino; ò altro ramo porgerli comodità, è d alzarfi ,ò di riparo da beftie pe 
fe propagini anantiVerno,farà ficuro prefersatino dell’operatione, fe coprirat di 
serra ancora quelle due;ò trè gemme, le quali à Primanera poi alzate, potandola» 
lafcierai fcoperte-ananzar fopraterra s accioche ivi poffa germogliare , perche 
quando propaginarai ananti il Verno, uon la dewi all’bora potere; nou premerperò 
molto feil capo, che vuoi prouanare fia d vn anno, ò trè, ò quattro „purche qael- 
lLo,che vàfotto terra habbia de gli occhi „ò gemme s ove in luogo dicacciar pame 
pani, caccieràradiche, ò barbe, con quello modo conduci pna viteone Vuoi ; ela 
moitiplichi in più luoghi fecondo, che la longhezza li permette , col lafciarnefco- 
perta parte , poi feguitare Acoprire il rimanente „come di fopra ze felaVite, che 
Inferire Vuoi propaginare, non giungeffe al luogo deftinato ,e tù allongarla con aggiunger 
fotto . cene vm'altro capo d'egual groffezza, procurando ouelavuoicommetere , leuarne 
ser lametà dal legno fino allamidolla da ogni parte de capi,per la longhezza di quat- 
| pel si trodeta, ò poco più, gr adattati l'vno,e l’altro nel luogoyoue hailenato tal legno, 
propa- Legali con alcuna cofa, che s'infracidi; poi feguita, comefopra dcorcaria fotter 
gioare » rarila, e condurla, oue vuoi, che ai ficuro s'appiglierà, perche escofa prowata » Fa- 
& allo» cilmente ancorati riufcirà fefpaccata vn poco la vite , che nongiuuge â luogo dee 
Hr la fiderato, ew al modod'infertre ci ponerar dentro qi ellasche Vuoi aggiongere, affo- 
: tigliata da ambe le parti vn poco in punta À foggia di bieta , poi legata, fottera 
come di fopra pe coprirla con wn firaccios acciò la terra non entra nellafpaccatu- 
ra, econquefia occafione puor mutare lafpetie della vite,e.cafo ti veniffe voglia 
ò bifogno con una fol Vitemunire due arbori , tù (pacca sò feadiil capo peilon- 
go, o uma parte fotterra Verjo Un'arbore,e l’altra Verfol'altro ; cotantoti puot 
| romettere della Vite in quela attione , 
[i Molti» Altro mododi moltiplicaria, oue mon fono V iti , farà con magliuoli propagi- 
pacar natizdanoi derti tagliuolt,altri fenzaradicasaltra con radica, quelli fenza fono di 
due forti, pnag ti fcinplice ramo di Uitenuono, qual fi ponetn terra fcalfara vs 
piede 
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piede longi l'oro dall'altro, oue fà radice, & in capo à trè anni Vua segni: volta 

però, che per trafportarlo altroues in conformità del fine, pel quale s'è fatto radi- 

care ynon fî cam tl fecondo anno, perochetl primo non ba ancora fatto le radiche 
fenme,& atte A trafpiantarle; l’altra è, quando attaccato al ramenveno della vi» 

te vi fi lafera Un poco di capo Vecchio , quale riefc@ im forma di Croce, e fi chiami 
tagliolo à martello ,dænoi da zoccà; fi pianta pure, come l'altro, e fintiifica in 

trè anni Dia quefto è dereffato da molti Auttori , nesòcon qual ragione , peroche 

queflo è proprio il Vero magliolo , mentre che guafi maglio, è martello piecioloè 

così detto; Li maglioli da radica; dè barbati fi fanno in dae modi, bno mediante las 
comodità delle Viti, quali fi propaginano come s'è detto di fopra, & è ogni dues 
piedi fi lafcia fopra terra di detta vite due, d trè occhi, poi fi terna'‘è corcare se fot- 
terrave, così feguitando fino, che c'è vite: e quante gemme reffanofopra terra, tante 

ti l’altr'anno haurà maglioli barbati da quella parte delle viti sche farà fotto tere > Modi 
rayefichiamanarchétti , maggior quantità però farai di maglioli barbati, fe cor. di far 
cata che baurai la Vite nel Foffarello fudetto;la tafeierai (coperta,fino che li pams barbas 
pini, dtralci , ò vogliam dire capi, che metterà delle gemme y ouero occhi, fiano "* 
altivnpalmo, poicon la poluere di terra delea mpolacopriraî ; e rincalcerat gl’ 

sfteffi pampim s perche à queto modo, quarte gemmehasr la V ite, tanti maglioli 
radicati baurai l'anno aunenire;pciche da due gemme, che per l’ordinario fono al 
partnelcapodella Vite, vna caccierà il tralce, e l'altra leradiche , Ò barbe s.puoî 
perpetuare queftatagliolara, col corcarne ogn’anno vna decima parte se l’altra ca» 

uare, per auitare liruor arbori; ò venderce 

Moltiplicanfi ancor le viti, mediante lenafcita degli accinid vogliam dire vis 
naccioli, macon tanta longhezza,e con tante imperfestioni sche credo da pochi G 
pratichi porche oltre,chermantiffano giunte d'fofficrente groffezza, Ranno di mole 
anni,tiefcono pordi falwatichezza in fruttuofa;d che la mbrufca producono. 

Prefuppofti dunque li fudetti mod? di propagatione , bifogna confiderare, che Dinis 
laVite fi fofenta, ò con pali, dcom'arbori ;con pali yfi chiama sd Vigna, ò Alua; jas aJ 
altrimente Filagne ;fe comarbori, farãarboretod quefio folo deftimato sonero fili sa A 
darbori dette piantate, pofle per feparare vn campo dell’altro,ò svlaripa de fo[fi, gua, & 
quali (colano licampi , da noi fette chiamate. Le Vigna in quefto paefe non fè arbos 
coffuma molto y il perche non lovoglivattribuire ad anaritia, ne à dapocaggine, o in 
ne adignoranza, con tutto, che la ‘vigna ricerchvil faperla coltivare & è di molta Vigna 
fatica, e di molta fvefa; col fruttare però più di qual fi voglia campolanorato ; fa: 
na l'amaritia , ingagliardìfceil dapoco', e fà mduftriofo l'ignorante) farà' dunque 
»vnadelle canfe, che poco fi coumi la vigna sil Bolognefe , lamala qualità del 
[ito e dell’aere:, poiche volendoil fito della vigna effer'in colle yò terra afciuttaz 
ne fottopofta vapori, con gran caldo; & in luogoriparato da Tramontana, quefto 
difficilmente s'aggiufiarin quefto Contado freddiffimo > tutto efpofto a Tramontana; pì 
piano spergraffezzamorbido, bumido ye Daporofo:; ritrovafi nondimeno sy queffe Sito» 
colli qualche fitos il quale. febenenon fi può difendere da Tramontana, gode> 
però affar del Leuante emezo giorno, che è quanto deftderanole viti, poiche’, fe 
bene aleuni banno opinione sche gli fia più» a: propofito il Sole d'Occidente , co» 
me quel- 
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me quello, che è più caldo da mezogiorno fino à ferá; che non è dal fuo nafcer 
fino à mezo giorno ; à quefti fi rifponde , che quel calore maggiore non viene da! 
Sole , ma d? vapori, che la terra riftaldata da detto Sole mandain alto , qualiria 
fcaldando in quel tempo l'aria, la rendono per l'ordinario più vaporofa la fera, che 
la mattinasoltre che bauendo più Virtà,e forzai raggi del Sole la mattina,le pian- 
re, &inparticolarle viti , che dopo la longhezzadell'humida; e fredda notte co- 
minciano prelo à godere quello calore , vengono più belle , e Vigorofe se per ifpe- 
rienza vediamo , che maturano più prefto l’vue quelle sche fono pofle à mattino, 
emezogiorno sche quelle , chefono volte à mezo giorno, & Occidente; aggiun» 
go, che quel campo , ò Vigna , che gode il Sole, leuato fubito fino è mego giorno, 
ne goderà molto pinil Verno, di quello, cheè volto à Ponente; e Sappi, chele 
piante , e campi, ancerche coperti di neue , fentono grandiffimo gionamento dal 
Sole + 

Ritrouato dunque fito di gufo per laVigna, enon molto pendente , accieche:le 
impetuofe pioggie non fcalzino le viti, mentre ne conducono feco il terreno lano» 
rato; deuefi anuertire allaqualità del terreno , qual doura efler'affolutamente di 
quella forte, che fi chiama dolce s ancorche foffe vicino alla fterilità, poiche per 
farcrefcere le viti fi poffono nell'atto di piantare, ò piantate, appigliate;che fiaa 
no; aiutare con letami,dapoigiunto iltempo, che cominciano d fruttare, fi potrà 
tralafciare l’ingrafciarle , e così la vite per la Rerilità del terreno non cefferaà di 
venir bella ,e dapoi il Vino per l'abbondanza del graffo non potrà non effer buono. 
Sia dunque il terreno di natura raro, e che facilmente fi difmetta, anzi fe lo mifti- 
carai in acqua, equellacufierai st'afficurarai, che non babbiadel falmafiro , è di 
qualche mal odore, facile à participar'alla Uite, e Vini ; One nafcono peri faluati: 
chi ò ginepri , è terreno buono perle viti; nel rofficcio con difficoltà s'appigliato, 
ma, quando cì fono, fanno poi vino raro; nel terreno denfo, ò Vogliam dire forte,e 
che s'apre per l’afciutto non v'allignano, per non potere con leteneri fue radichet- 
se allangarfi nella durezzadi quefta forte di terreno ; e però alleviti, che vifi ria 
tronano fi porge aiuto» conponerepoluerc'atiorno detie radichette, & one non 
fono viti, vi fi pongono le radicate per Un’anno primain Un burzazzo , ò celtadi 
colombaia, ripieno diterreno dolce, ci ingrafsiato ssè come nellabuca dò foffaca- 
nata, più ampla del folito, per piantaroi la vite, e l'ifteffo fi può coffumare netera 
reni ne’ quali per troppa magrezza si per la vitemon s'appigli.-Ogni ter. 
reno fortino pantanofo eche non fi fcoli, è triftifimo per lepiti, mentrenon fi 
proueda con fofi è derimarne l'acqua; Li terreni per natura, ò per qualche acciden= 
te freddi ,mon fono buoni per viti ; onde vediamo imalcuni di quefti luoghi, quan- 
do fuccedanoinuernate fredde feccarfi tutte le viti; c&iohò offeruato,che in ques 
Rtifimili terreni vi fi ferma più lanene, chene glraltriconvicini, fegno , che per 
qualche ragione occulta , hanno meno calore de gli altri , e però ritronato terreno, 
e [ito à propofito ; ecompartitolo in quadri, e lafciatoni iV iali maefri ampli ; con 
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fondo tre piedi; largo altretanto , e poncol cauare wn'altro:foflo fimile,e contigua 
àquello riempire il primo enza lafciar terreno trå pn foffo,e l’altrose così feguia 

tare nello ftefo modo col cauare vnfoffo, e riempire l’altro s contiguo; fino, che fi 

riduca all’altro angolo oppofto à quello, ouchai principiato „non lafciando terra È 

che nonfiarimojfa se quefo fia detto:per intelligenza souenon fi nomerà lo fcaffa= 

toi per l’annenive , nel quale:piantandofî limaglioli:;ò vogliam dire taglioli fenza 

radica ne vecchio attaccato,i quali ancor faette résrouosche fi chiamano,e con bna Pianta = 
trinella biforcata , piegati va poco fi calcano in quefia terreno., tanto che vadino € Vitia 
à ocircaduepiedi, emezo Sarà però neceffario vole 
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altri, ouero y che quelli da radica fi tenghino ; e non quefti, ma ponendogli yna 
d'vna forte, & vnod'Un'altra, lavigna nonreftarà prina di V itida potere proe 
paginandola moltiplicare; Vedefitalpalta, che quefti magliolida zocca produege 
no capi; ò vogliam dire tralci-più groffi; e belli di quelli daerradica; l vno, el'altro 
di'quefti maglioli nelpiantarline™ Fofi procura, che caminino affai fotto terra è 
modo di propagine ; perche s appigliano meglio, mentre hanno più fpatio da ras 
dicare ; baflerà', che qual fi voglia magliolo foprananzi laterra con due gemme, 
ò vogliam direocchi , li magliuoli da prantarfî nello fcaffato detti in primo nogo , 
ficome quefti da zocca „ò martello , fe non faranno flati tagliati di recente , bifo» 
guerà,con tagliarneUn poco drquella parte», che và poftoan terra, rinouargliil 
caglio nell'atto di piantarlt.. Sard'ancor buona diligenza per quelti bagnarli ; ò 
fciaquarli in acqua, oue fia Raro flemperato flerco.vaccino frefto; babbi anuerten- 
za di cappar per fár maglioli di quercapr, che habbiamo prodotto V na l'anno ante- 
cedente ne tagliarli fe non dopo il mezo giorno, e nel crefcere della Luna; Dels 
la qualità pot dell'vuafevinganni, non incolpar altri , chete fteffo, poiche doues 
uicon diligenza nel vendemiare fegnare le Viti, chegindicani buone ye fe l'hai 
dcomprare il più delle volte (arai ingannato. I maglioli lenati dalla parte , oue 
najce il Sole, onero Meridionale, faranno più groffi, e profperofizehe da altra pars 
te, oltre che poftiimVigna à fimil parte volta,come affueffatti dfimil pofto,crefce= 
vanno con più felicità; puoi empire vn quadro della tua vigna e Bard bene nel mes 
zo di mofcatello; poi empirne Un'altrotutto d’albana, per bauerla pronta da mia 
ficar con detto moftatello,e per che matura prima dell’altr®’Vua spuctempire vn 
altro quadro d'V ua angela, chiocca, dò montonego, de’ cui frutti camarataffai des 
niaro il V erno, conferuandofi meglio quefto sile finoie, che qual fi voglia altr Vna 
comes'è detto ; ne puoi empire Uwaltro quadro d'V ne negre, di quelie qualità, che 
piacciono Ate sò fono confuete nel pacfe; nefli de' Viali fanno bene lugliatica, 
tremarine bianche; e negre> per fare V ua paffa sò mandare alla piazza; ei ftarà 
bene ancora pergolefe ,ò altr'Vue belle da vedere per lagroffezzas o longhezza, 
ò comode; ò buone da ferbare'; ò falare , quali non torna bene mifticcare nella Vis 
gua. Non vimpacciare in Vitidi lontani paefi se sij ficuro, che di mille ne tros 
serai Una, che riefebi in quefto» Se volefti far filo di Vite folo per partire Uns 
campo dall'altro , ò Uoglram dire alae, farai Un fimil Judetto foffo , e le pianta. 
rainelfudetto modo yanzertendo però , che li fili vadino da mezo giorno å fettens 
trione. Soffentanofi quefte Viti, din vigna, ò in alua; con pali di falce, meglio 
dicafagno, ottimi di rouere fpaccara , incorrui ibile d'oliuo , ò di ginepro, ma las» 
commune fono canne li prim: anni ye dapoi pali di caftagno » 

Crederei baner fodisfatto in parte all’ignoranza del piantare laVite, quale po» 
velfe impedire il proficuo vfo della Vigna; quanto alla dapocaggine, fe Viene dal 
Villano, fi muti, perche dice Dante;La Vigna imbianca fe il Vignaio è reo.Se 
dal Padrone; potria effere, che col confiderare , che da'vn campo „dal quale caua- 
na poca sò biuna rendita ye che con quefta coltidatione cauerà più dentrata di 
qual f Voglia altro, gli fia per efer difuegliamero;incitameto all'opra,e bado alla 
dapocaggine 5 rela alla parte Economica quietare Vaunaritra y ciot prouedere, che 
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ono la fpefa 3 che occorre in mantenere la Vigna non (pawenti l'Agricoltare; quefta 
pros fpefa confifte, per foftenere laVignain canne; ò pali, efalci bianchi ; Pali ranel 


Vignaiolo, per farla lanorare Staria bere 3 che ogni Vigna folfe.dotata d'Un bof Modo 
co di guercett, ò megliodi caftagn is ouerod'Unicanneto; E però liDottori determi= Se peo 
nand, chefotto il legato della Vigna s'intenda ancor comprefo-il canneto, comes ja Vi- 
nella decif.58 del Ptej fi può vedere, ancora bofco per far pali come dice Pao: gna di 
lio Varalli nelladecif. 1362:Se hai terren o vicino alla Vigna pafcolino., fals Pali » è 
arare , & îngraffato con letame; ò lupini; femini aci caf gne, ò ghian e,eque- CADI, 
flo rigu: avdato da beftie , in breue tempo » fenza /pefas ti fomminifirarà foftegno 
per leV iti; t falci bi elh quali s'appizliano per tutto, pi jantati d'a «menadategtte 
della Vigna , ti fomm daranno per tiche perle Alue: comodità per legare ley i- 
tifoz a fpel “irca il canneto por ferammi lecito trattener bn poco, e per le mola 
e comodità;che porge lacanna , laquale d canendo detta , per effer più fonorana= 
diens Uña canna, che altro flromento, ancorche d'argento, onde fù detto, 
Quodtendicecinit Pan primusarindine: fyrinx. 
Eperera difpecie,e qualità que onda alle Viti; non efi 
ne legno anzi nel fuomatale berba, mangrandofi infalate di cannei pe de 
feint 1, diwiene quafi legno  foftenendo fe È fr s& altra cofa a quella appogg 
In terreno adunque humido, baffo, efortino, fe fia poffibile, madolce, con van E 
uorato , due profon dità ; ouero mezo fcaffato, piantafi la madre 3 ò radica di canne 
(ò la fleffa canna verde odidi sche tantoradi icando s ppiglia ) due piedi lontano 
l’vna dall altra e di Primanera  ouero d'Autunno, que] ii bafterà z rapparle ung: 
volta l'anno, procurando; che da altre herbe yò virgulti non fiano: fopr ‘afatte, men 
ère fono piccole, fe il terrenofoffe magro, puoffi 1ngrafciare con qual fi voglia fiaba 
bio sche habbia dell? afciutto , come ceneri „ò polueri s Tag oliauofi f vicino a terras 
V Autunno, quando fono ben indurite che fara per lafefta i Santa Catterina, e fos 
pra il fenile fi conferuano pii Verno, quando non fi poffa far: altro per lanene , ò 
tempi bumidi ; fî nettano a afuperfluità 5 epar he moltiplica in all agarfi affai fotto 
n rgianno., è per dir meglio ogni volta sche fi conofce che le ra- 
ar fi acciònon infterilifch ino, € caflrarle; che fi fà.col leuare 
di radica , Un picde langi dall'altro; afciuttes'adoprano per impalare 
7 in luogo di pertiche ; per regolar alue , ò fili , s'adattano à qual fi 
s tanto per foflenerla, quanto per porgerci como ditadii rampicarfî, ó 
n'gelafian òoltre rme in vafi sò in giardini d in-finefire , ò intiere 


trit Gibb ò piegate, 0 grofje 3Ò minute ; 45 m solti moi di fe neferue pe 
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vompatate a mitura, eben compofte. 

SI fanno concanneli pettini dateffere:;; alcuni fi feruono di canne grofje in luae 
go di tromba, altri per PerCUrni e pe/gare peo cd {uo luog fidirà ; altri da 
fernare liquore pre tofe; a guifa, chela hefa canta miele conferua, e produ 
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zucchero ne’ paefi più caldi de'inoftriz altri, come feriue il Botero., ci conferuano 
dentro il vino, venendo le canneintali paef di Rraordinaria groffezza; oue li fer- 
mono ineo per barca da palfar li Fiumi; Può feruire inVilla la canna per candea 
liero ,perchefpaccata da Una partefino al nodo in quattro ,ò fei partt ferue per 
piede, mentre fi faccia flar largacon legno', ò altra cofa , e dall'altra parte , one È 
fana sfoRentalacandela ; di canne fe ne fanno connocchie ; ferue la canna fatta in 
forma di chiodo, quando fcoprendofis che Una batte per Un baco di tarolo n'efca sl 
vino, con quella fi chiude il buco; ferue alla Cuzina per fpiedo,e maffime ne pefrio 
Se con tagliente canna fi reciderà del mefe d' Agofo nello; fcemare della Luna las 
Felice, quella fi fecca. fi come è affai amica de gli Afpargi, onde fù cantato ., 
Canna leuis velat pingues, & arundo paludes., 
Enecat hec felices atparagofg; fouet . 

Seruelacanna all'’Hsomo perappoggio,efofiegno nella Vecchiaia, e per com- 
pagnia , e difefa ne i viaggi , particolarmente contro ferpi; E però fern} quefla di 
mifteriofo ludibrio è Chrifto nella Paffione, perche donendo riparare al danno,che 
ne venne già dallafagacità dell’antico [erpe , volle trionfar col fcettro di canna . 

Ci fono ancoracerte fortide cannette nelle noftre Valli, le quali, come fcrinco 
Plinio, fono le megliori , che fi ritrouino:in tutto il Mondo, per lefaette da guers 
veggiare; per baucr con tanv'equilibrio compartitoil midollo, che refiftono meglio 
a’ venti d ogr altra, e perchefino poco prima dell’ età nofira con quefte canne sè 
guerreggiato puoffi dire s che il Mondo è flato vinto dal campo Bolognefe; pero= 
che quefte con molta tilit: e nomedi quefta:Città d tutto i Mondo erano com- 
partite, e con tanta abbondanza, che n'ofcuranano fino lo fieffo Sole ad ogni 
volontà de’ guerreggianti: potriafi ancora dire s che la canna fia fimbolo dellas 
pace e della guerra , mentre che oltre il fopradetto Ufo delle factte , la canna fer- 
ue in'luogo di tromba, e per comodità della delitiofa pace ; ferne per coprir con- 
ferne danese, cafe, fenili ye pertener politi lilegni di noce , conquali orniamo le 
Sanze, e quefto faffi comodamente con vnafcoperta fatta delle panocchie, che caca 
cia quefta cannetta > le quali-ancora perche fono:leggieri se vane fernono ‘per ems 
pir coltre: in luogo di penna ; le frondi ancora deile canne fi.danno l Autunnoa® 

Boui con molto foftentamento.»: Conquefie cannette fecche fiteffono arelle sco? 
quali mirabilmente, e con poca [pe(a fi fabricano: volte di gelfo:, quafi.come di 
jetra sferuono per:chiuder giardini ye difendere non folo-loroda beftie, ma ogn 
altrapianta, quale ancora difendono dal Solel, e da ghiaccio Sernono-per Uer- 
mida (eta'in luogo diltuoia ,ò pertenercifopraVna, ò altre cofe sche. fi confera 
sinv:icon politia: Nelle Reffe Falli, one nafcano ; feruono perch:indere li Peftis 
perche condotto in foggia di Laberinto; con l'entrata larga, & vfcita (retta, Pim. 
prigionano sì ,che facilmente jc con poca fatica, mediante l’anyto di quelte cam 
Tonè lacanna al tutto priua di giosare al Haomo con qual- 


che rimedio , peroche lbæradica di canna come vuole Giulio Cefare Claudini , ò è 
lafeffi China, ò (uccede con le fteffe facoltà‘in:luogo della China; e però chi 
bauelfe bifogno d eficcare qualche moderata diftillarione con;poca:fpefa , col dee 
corto dellavadica di-canna fi può fanare:;.V fano le Donne quefie if gg 
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Heig s per manteneri capelli anzi anmentarii ; forfi addottrinate da Diofcor ide 
qual vuole, chela poluere di canne feruaper far ritornar peli in qual parte del 
corpo foff:ro caduti 

Eccorimofirato modo con pocafpefa difohentar la vigna. Quanto al Vignaio Contra i 
lo;ò lopre in farla lanorare , quefta [pefa pur canerai da fi atti pian tati; per la vi pelo z | 
gua, nel nie na) anno bene olini; molti cr pongono fichi , non però lodati da Coftan- sia 
ndorle, dalla guaio» 


tino Cefar i; per li Uiali ftanno bene frutti balli, piune, perfiche, et 
arté uni ntrionale speri, pomi, armentache, ò fimili , perche ini non impedifcono lo» 

AHAA et Sole alle Viti. Dipiù attorno lacafa, ò ne ı canti della vigna potrat 

pi iantare de i mori celfi, dal ritratto dellacui foglia, e de’? fudetti frutti caneras fors f 
Í Iudettafpefa ,e fe quefti non baflano , fà Una tagliolara nel modo fudetto , in 


f 


uadro di detta Vigna; ouero in Un qualche angolo , che fia relato fuori dellas 
dratura,e de maglioli, che vendeérar,remborfati della faderta [pefa;tieni conto 
farmenti, canne; pali vecchi e fieno de viali sche tutto aiuterà d non ti lafcia. 
re fi fee, con dire , chela Vigna fiadi troppa [pefa, mentre , che oltre il vino, ti 
fomminiftrarà modo da foftentarla. 

Mua paffiamo alle Viti fofienute da arbori , quali effettinamente fono latotale e La vite 
vera caufa del p oco coftumarfi le Vigne in quello paefe : s quefte fi praticano in a. arbulti | 
modi, vno con far vn'arboreto in campo La quefto fi lo ni inato : L’altro in fili rod | 
d’arbori, da noi detti piantate: Nelcam impo sue vuoi far l’arboreto , farai fofi di far | 
larghi, e profonditrè piedi , lontani l’un ; dall altro piedi dieci; gli arbori piccoli arbore | 
ai dilanti P Uño dall altro piedi dieci in terzo , con regola quincogale sche fi "O | 
i nella vigna , macon la diftanz za detta iha bigna,e così vedra: che corri- 
ponderanno infieme è dirittura pe r loghezza,perlarghezza,e per angolo; fe iltera il 
‘feno è è buono, nonc’otcorre graffo , feè magro, Saiyii con molto Rfabbio , ò con fes 
mina avi lupin f:levitinon ch pongano y fe non in capo â due anni, quando fi co 
nofce,che l'arbore fia ben'appigliato ,ò radicato, cnero dere con l’arbore(î pian» 
tano , fi procuri , che fiano longraffat dla quello , perche fe vi fi poneffero con-l'arba- | 
re sò vicini, che poi queto nonfiteneffe , fi danneggiaria la Vite nel far la buca, | 
per rimetterci il fucceffore , oltre che la vite, checrejce più prefto dell’ arbore ; lo 
feoteria piantata queilo hefo tempo, e f ra atterreria fe c'andaffe fopra, 
prima che fo fe rinforzato, e fermo ; nel potar quefli arbori , dourannofi tener baffi, 
in maniera ,che pn RONO pofa potar la vite Jian doin terra, e fi douranno tener 
shi ydi tronchi non folo graria ito con ogn'are 
atutare , accio la pite n 
‘oppio feno molto 
mal volontteri fi laftia trattenere nella bef 
dura fatica à difenderlo da' Villani, chenon lo sfrovdino in gra 
facilmente piccolo, e quafi perpetu 
lı accomoda melto perle viti, 
: s} come non le mar grano te DEfite 
opintene , che nel cader l Aut 
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fommità della terrà suoni gioni ,e però è fempre beneil piantar la vite larso di 
quefois ò 3. piedi, sò.cho alcuni hanno fatto arboreti di falici è di fioppe » ma fe 
Un fi rifoluono di ponerci in mezo oppij ò Vero olmi faranno frà pochi anni fenza 
foftentarolo verde alle vitisma quando:co”l arboremon Chaneli pokola vite ia capo 
a’fudetti 2. anni, farai Una buca dalla parte Meridionale dell’ arbore , lontana da 
quello ; comesiè detto di fopra s larga se profonda due piedi : in quefta potrai ponere 
Un maglioloda radica , & pno da Zocca; ò pogliamidire martello, coprendoli nel 
modo e lafciandoli ananzare fopra terra "come di fopra. Potrebbonfi piantar 
ġà quefti maglioli ne mezo dello (patio, ò quadro, che refta trà quattro di quefti arbo- 
ri; epoicon foffatellià guifa di propagini , condurli à gli arbori ,.& è quefto modo 
feccandofi Un'arbore , fi potrebbe piantare il (acceffore [enza danneggiar la Vite; 

nè dalleradiche de gli arbori, ò dalle frondi faria offefa. 
De fili, i fili d arbori , ò piante , che foftentano le viti feno più frequenti in quefte parte 
ò pian- di qual fi voglia altro modo di vitore, e con Utiliffimarazione, poiche co quefti non 
tate. s'occupa, ò impedifce parte alcuna di terreno , che non fi pofi lauorare , e canarne 
frutro, anzi dallo fteffo lauorare , che per altro fi fà ylavite ne viene coltiuata fen- 
za fpefa, e quafi perpetui mantengono;e foj 


e madi le Vediamo dif pofte, vne èin filo d'arbori 
in mezo del campo, nel quale femplice, lungi l'Uno dall’altro otto, ò dieci piedi ; fî 
piantano detii arbori , hanendoui prima fatto vn fafo, ò buche; come? 
piantar'arbori diremo, e quello al ficuro in egual fito , terreno, & arbori baffi cons 
tende con la vigna in produrV ua perfetta, e buonVino;ne mi lafcia mentire Imo 
peratore Coftantino ; dicendo , che le Viti sh gliarbori fono di più durata s fono pri 
comode, e fanno Vino più dolce, il che conferma Columella libeg c.19. la cui a 
tione autentico con le fudette autorità, per fupere , che molti fono in dinerfa opinio- 
ne, fenzaconfiderare s che lanati è prosneduto la Vite di certî caprioli è poté 
fatti, accioche le fernano quafi { ccia da alzarit alla fommità de gli arborij 
© â quelli attaccarfî, cl 2 getta l’altro modo fono arbori 
pi tati ,ò natisi! o per iftolo de' campi , guefti 
più fono arbori diuerf 
cibuche, e pianta sS'aggiuflano, 
nell'ona, e l’altraripa de fofi, con gra 
buona Vua,e chiaman 
Puofsi verifrmi! 


zade V ni manondicosì 
tate doppie, d differenza deile fempi 


ici fudette. 


ente credere , che anticamente quelto Contado foffe dalla» 
e vicino al è tutto bofco , comeancor in alcuni luoghi fi vede ; gl’indi 
î Agricoltori Bolognel 1 babbiano, dinellendo levadiche de rout, ridotto 

idì fè vede > & infieme Lafciaro sù le ripede fofsi quefti 
, è fl'id'arbori ; il quale efempio moffe quelli „à cui toccò coleruare ia parte non bo, 
pianta. felina, anzi forfe Vallina , dalla quale naturalmente non poreuano [perare lana» 
fertadì 
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feita di quefi drborî, ad diutarfi 
tal terreno, come falci fope» Hiet 
deoram] per cauarne comodità a, dileti 
ted’arbori, nel tempo,che 


l'altre, piantandowi arbovi proprij ,& atti. à 
f saccomodandoli pure it n filo,e pianta» 
ratione:, ; vtile: K ero è, coi da queta for- 


ella à a porger maggior Utile , viene conl'inuecc bian, ej TIRT aih 
Ka crederei, che ne' paeft,oue naturalmente non nafcono arbori forti;come quer- 
tie G&G oppij non fi faceffe male alcuno far Un foffatello vicino al foffo,che 
ferue idola e nel luogo one vuoi far r la piantata, @& in quello piantarci olinis 
of ni btancht,natid'vn'anno foe l i d foggia quah di frattay ouero feminarci, 


Palio tal terreno; Me efementi de fudetti arbori, dache necaueraivna 
io KEYREM si de e, @& allenare arbori forti, cregenti per ie viti, farat 
prateria da brugiare per Jcaldare il fornos 
å perche altroue dir remo del modo di pian- 
e chiunque vole o piantarne per foftentar 
lle. La vigna, e alua, il prim'anno con poca.; 
fatica fi lauorano , poiche per cau to poca herba ci douria nafcere ; ex 
quella poca (enza dubbio fi dene le mente con zappa , òcony manos ; per 
che mentre quefte attendono dradicare se cacciar pampini, non è bene correr pe 
ricolo sche l'indifereto Villano. con offefa mortale; sZapp ando la ruir isdi fi ff 
guenti anni non fi lavora mai d’ alcun tempo à baftanza s purche il terreno non fia 
bagnato, zia ın fiore, ancorche da 7 molti fi dica, che nell’ ardore 
de’ giornicanicolari, A a bene zappar la vite sic però non wedo, n e perifpe. 


ja arbori, del vor rn nep otre rà fo 
viti, { affari alla coltinatione diq 


rienza prono, chr e le faccia danno ; fi come nonsò t ranar la ragione, some poffa 
far danno à Una Vite radici Made piùdi d baffo, con na zapp ghe non fi pro~ 


fonda mezo perdr , oltrecheleggo il confe 
guatolo Vada nella Vigna fenza zappa ; tuttauia,chi hauc{fe tal fofpetto in detti 
giorni Hal rò far ra ettar le time, ebottipe r la futura prof lima perd 1 , in luogo 
; quando la Vig apparifee troppo vigorofa, er abbondante 

z lcalz zay leuan dole terra per mezo piede eler diche guali, perche 
la vit eslaffrinzono, quell'ati sone da’ Latini chi imafi ablaqueare. 

iena ve cchianon fi fc: iza, m å fi zappa profondamente, fe da capi corii, mi 
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di iita. gli Autori, che matil Vi- 


jar la Vig 


nuti, e trifii fi congietturaffe roppa m Sie del terreno p calza , come di fi— 
tangendoci, in luogo del terreno tei iato, delle fudett rt, tò letame 
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Refia à ar ad intende re il difriciliffimo modo di potare < 
tanto diuerfo il coume, gir quefto fieffo Contado circe 
ancor tante Varie l’opinioni, e fonotante le difficoltà e dinerfi 
no, chemi fi rende difficile, & il potere efprimergii,& il poter inconti 
vniucrfale , In queftamarietàd opinioni conuengono tutti , che il potatore 
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difceriffimo Agricoltore, anzi tanto affvefatto > e-prattico nel modo di potarles 
viti conforme la loro confuetadine , chetengono non poterfi perfettamente potar 
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e; fonon dáchi per la longa pratticane hà conofcenzazonde Ateneo dis 
cesche li Greci non fi feruinano d'altra gente tm portarle Viti, ched'Egittij , prat 
tichifimiin queft arte. Altri vogliono , che l’inuentore di potarle viti fia Staro 
vn'Afino ; qual fi come riferifce Pierio Valeriano , effendo entrato d cafo in Una 
vigna d pafcere, l'accomodò conforme Li permife la fuaindiferetezza; Il Padrone 
di quella offeruato , che l’anno auuenire le viti guahe , e potate dall’ Afino fecero 
iù vua di quelle, che non erano flate tocche da queta beftia simparò, e poi infe- 
nò,che le viticol potarle condiferittione afinefca facenano pii pua, che le altre, 
onde li Popoli di Nauplia , regione di Grecia , creffero nella lor piazza vna hatua 
di marmo all Afino , come all'inuentore di potar viti, & il vederfi Bacco dipinto 
à cauallo d'vn' Afino , comprowa quefta hiftoria. Non fi dolga dunque alcuno, 
che la Vite fia data à gouernare all'indefereto Villano, poiche nel portarla no è mat 
affai rigorofo, e fe pur non vi s’induftria, ne fa la penitenza, poiche è guifa dell°- 
«Afino , fe bene pota la vite , bene l’acqua. La vite dunque nella Vigna d vn an» 
no piantata, fi deue prima confiderare , che getti, ò capi babbia prodotto quell’an= 
no (laqualconfideratsone se diligente offeruatione è neceffaria non folo in quefte 
"viti d'vn'anno;, e di vigna, main tutte l'altre prima, chefi vogliono potare) e dal» 
la qualità di quelli far giudicio del fuo vigore , ò del terreno, e conforme quefto 
otaria; ò longa, ò corta; poithe s’ bauerà meffo capi grofi , fegno e, che fia Vigo- 
rofa, etù, lafciati due occhi , recidi il refto, perche fe tagliaft troppo baffo la vite 
vigorofa se giouine , ingrofferà Sproportionatamente fotto la tagliatura, con danu 
no; fe baserà meffo capi trifi , e min uti, e tù lafciaci vn” occhio folò fopra terra s 
onerotaglialatrà due terre , che vedrai, che il feguent® anno agguaglierà l'altre 
ela potrai poi potare d tuo modo, come l'altre s con quefta confideratione però fem- 
pre , perche fe la vite della vigna col vecchiogiugne all’ altezza d'un’huomo , fu- 
bito, ò fifecca , ò poco frutto produce ; però procura ditenerlabaffa, e diritta» 
del piede, che con quefto modo frutterà molto ; e più preho, econ minor fpefa la 
fofientarais giunta all' altezzadi piedi due (nel qual Bato procurerai i mante: 
nerla) nel potarla ci lafciarai vntralce, ò vogliam dire vn capo longo, vno ò due 
braccia conforme il vigore, che conofcerai nella vite e douerd effere il più alto se 
principaledì tutti , enuono , cioè d’vn'anno, detto da’ Contadini il capo maeftro ; 
& il più baffo degli altri capi poterai cortiffimo; lafciandoni Uwocchio , è due fo- 
li , e queto chiamano fperone , ò fedone > ò fegone, qual donerà fernire per meta 
ter capi da lafciar l’anno aunenire per catena , ò capo maeftro , come difopra, ta- 
gliando poi il vecchio del quale ti ferai feruito l’anno antecedente : potata, che 
farà quefta vite lenane qual @ voglia altro capo, purche non la giudicaffe tato pi- 
gorofa,che poreffe nutrire il duplicato; tutti licaparelli,ò caprioli poi,che baue(]e 
prodotta, ò Vicino à terra, ò fotto terra ; ò pe'l gambo , firecidono, eccetto , che, 
quando per la vecchiaia dellavite, hanefi penfiero di rinonarla; in tal cafo alles 
ua vn capo, che venghi dal piede della vite, per potere propaginandola, rinonarla, 
Sia anuertito, che il taglio della vite piangendo non goccioli fopra «dl però 
ta ta- 
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fiatàgliatacon queffa confiderazione,e per obiiguo longos non batranerfo, acciò | 
piangia meglio s Alcuni infegnano il leuar dalle viti quella fcorzanera ye dura, 
quale da fe:fteffa tal volta fi bacca > allegando „che queta fiarcaufa di molta feccia 
nel Vino ; il tutto potrafi fare il Mefedi Marzo secon la mano armato di guanto | 
di maglia di ferro s-ficome lodo affar il potare nello efo Mefe dà Luna y.che .man- 
chi, ò fecondo Plinio, e Columellas damezoFebraro, quando comincia å foffiar 

Fauonio , fino all’Equinotio di Marzo se che il potatore fia diritto, mon mancino, 

perche taglia, je legale viti alia rouerfvia .& habbiail falcello tagliente ; fe per 

mala cura; dlonghezzaditempo le Viti foffero alzatedifouerchio, &inuecchia» 

te,in duemodi fi rinonano, vno con l’allenare qualche capo,che foffe nato al piede 

della Vite, ò pel gambo di quella, come sè detto ye l’anno aunentre nel potarlz, 

tagliarla fopra quel capo ; Gabbaffarla fino A quello, quale incapo & due anni, 

dopoche farà propaginata , dourà far vua ; l’altro modo farà col propaginar la 

Vigna tutta, fotterando,e conducendo vna Vite contro l’altra, ò al luogo dell’ale 

tra; econ quefto modo ottimamente fi rinona la vigna, quale in capo dtre anni 

rende frutto; Se fi foffero perdute, ò (ecche viti per la. Vigna non tifi (corda col 

propaginar le vicine sfupplir al mancamento s; Li primivanni della pueritia della 

vigna, fifofftenta con cannesimà dapoi hd bifogno di pali,aunertendo nel palmarlas 

ò.legarla a’ pali mantenerla per forza di legatura al più diritto „che fia poffibile, e 

lacatena, ò capo maftro, ò longo, che s'haura lafciato,legalo è guifa d’arcosvolto 
verfo terra, perche l'alimento fcorra più compartito, e facilmente alla parte più 
lontanadal piede, poiche fe li capi fi palmaffero ritti, V’alimento fi fermaria d prè. 
miocchi, e7 i fuoi pampini crefceriano, e gli ultimi ya° quali, ò con piu fatica, ò 

minor copia giugneria, reftariano più minuti,e con minor vua,e per quefta caufa 

ancor fi fanno cader da gli arbori i capi della vitecome fi dirà; vero è , che quefta 

piegar delle viti ferue ancorasì nella vigna, comenellarbore , col far caderl 

capi alla china, per bauernequei tralci per l’anno aunentre,quali nafceranno diee 

trola piegatura, recidendo il refiduo, & allongando la vite fino, oue fi fara piega» 

ta; e però volendo allongar poco la vite, fi pieghi nella vigna corta, e nell’arbore 

fi leghi corta, come fi dira ; fì deue ogn anno potare ,slegare , variar [alegatura , € 
zappar , quanto più fpelfo, fempreè meglio è Si come li fafi alleradici della vite 
rinfrefcano, così fopra terra Vicini à quellarifcaldano molto, perche mantenendo 

affai il calore, lo participano alla Uite li canoli , come nimiciffimi della Vite , f 
douranno probibire dalla vigna» 

Md chi potrà mai defcrinere il modo di potar la vite arboracenfe poiche in portarle 
quef atto tante fono le confiderationi , che fi denono hanere , etanti fono Var! le viti 
modi di potare che l'ignoranza del ruftico Villano non fì pudammacftrare , che, de gli 
con la longa prattica,e confuetudine del pae(e,e però nel mutare i Contadini, bi. 21901! | 
fogna bauer curaparticolare, come fiano cofiumati , & affuefatti à potare le loro 
viti , poiche vediamoiconfinanti di Modona , con efempio de’ vicini , non potas 
no le visi, che vn'anno s} el'altronò ; quelli, che h bitang paefi Lontani dal mo 
te, lafciano di molti capi se confidati nella graffezza del terreno ,allongano alai nion 
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affuefattese perche il'terreno;e fito Lorovaî Sole efpofto, glibà dato capo di princi 
piare a coltiuare in tal maniera, quelli fono gli babitatori del Medola, Rigofa , Ce- 
redelo, &altri; SÌ che fe nons? incontraffe l'opinione di tutti in quefta‘prattica ; 
Sappiamo, che i pareri fono diuerfî . Non è dabbio alcuno, chè tutte le viti dowria= 
no'effer potate ne’ (uderti tempi, da mezo Febraro, e tiitto Darzos'anzi dentro ques 


(to tempo nel [cemar della Luna; quale, fe foffeinLtone, Scorpione , Sagittario; d* 


Toro , faria meglio ; puoffi quefta offeruare nelle vigne; & îmalcune viti delicate, 
eche fi vogliono accarezzare; ma perl’ vninerfale non è poffibile perl'ampiez» 
za del lanoriero imcosì brene tempo terminarlo, e però:li noftri Contadini fi fono 
difpenfati di principiare il potare perla fefla dis. Antonio; e con qualche ragi 
ne; prima , perche Collantino Imperatore nella fta Agricoltura glie lo concede; 
poi perche douendofi potere con la vite l’arbore\ancora ; è facenda, che porta mol- 
talonghezza;e ch’ afpettaffe à tempi, e Lune fidetti, non fi potrebbe fornire» 
anatti, che per l'arriuo della Primanera, e Parbore ela vite cominciaffero è vers 
deggiare, nel qual cafo è meno male l’anticipare , che indugiandol'haner è potare, 
e Vendemiare in Un? ifeffotempa . Prefuppongono inoltre che da quefto folleci. 
to, la Vite nou ne fenta danno, per c[jer anticamente à quefto affuefatta , che è 
grandiffima ragione: Prefuppongono di più chie fe -benc\ancora’fuccedeffe Ras 
gione fredda, con gelo shon fia perdurare s per Pallongamento del gidrno , dache 
ne venga,che il patimento, che poffa Venire alle viti dalla fredda notte, fia rifare 
cito dal Sole, qual gia comincia è rifcaldare ; Perm cfa dunquela potatura per la 
fela di Sa Antonio, bifogna corfiderare La qualità del terreno, dell’arbore, e della 
vite; fe il terreno è graffo, e morbido, concedi allavite tanti capi, quanto voi, 
allongala , quanto comporta l’arbore., che con raccolta di molt’ Unua, e trio ino, 
non puoi far molto errore, e però vediamo tn paefi graffi , come il Ferrarefe, Man 


touano , e di Ronigo allongarci la vite tanto , che fi Jolienta co palt, fino å r zo 
il camp perche in pochi luoghi di gueflo Contado wedo tanto cecelfo di v 1Z0= 


re, configlierò per contrario, che la Vite Vigorofa fi mortifichi più collafciarci 
pochicapi, e breui , che molti; e l nghi, perche ornandofi quefta di moltisralci; 
quando c hanrai lafciaro molti capi, ci prira il frutto dal Sole , e tratterà affair l» 
bumidita delle nebbie, ei ugiade , tndannodel? vna; e vino; ma feil terrenoè 
magro , non bifognard laftiarci ne molti capi , lenandoi più deboli je minuti, ne 
tanto longhi , che paffino la meta della longhezza dell’arbore ; fe farai attrimena 
ti, haurai poca Una e toflo la Vite innecchiata perderai. Moito desefi confie 
re cirta l’arbore; perchè, fe è piccolo; e di pochi ramibifegna,o tener corta 
te, cuero attacarfrafconi al imancamento dell arbore, ĉon pericolo, be dal bi nto, 

fiano precipitati; (claè gionane non ticuràr d alz í 


ria cosi p 
icepifre for Zey e lenutrifce dentrodife, per fa 
fler 2 refcimento s'altrimtti effendo frettolofain prodar fyi 
to, fenon(iraffrena è fuanifce ,òfe conftabbio la far vicorofa , vå tutta in tral- 
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éi K7 € certo, che bifosna, che la madre farobufia apol ebe il parto flia å 
farai ancor più fcarfo nel potrai la pite qual Voglimaritanalbarbore gionèn 
che quefla formontandolo , è l’atterreria., d lo prinerai di poter 
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terio di fouerchio ; ma fe per dubbio di danno da beflié ò altr caufa fofi rifoluto 
alzar la vite gionine sh l’'arboresancorche il vecchio di elanon giugnelfe alla me- 
tà diquello,nonti fi fe 


rdad'acciecar tatti gli occhi, che faranno pe’l caposeccet- 
to:li due Ultimi, accioche quel visore,che dourai andar ne pampani inferiori, Ua» 
damell’ingroffar della vite;e nell’inuszo i 
> n e A, 7 U x a rn ; } . . 
ranno perche fe ci lafciaffi tanti capi quanto potrai cacciare, at ficuro gli ‘Ultimi, 
| E . PRO ” O x 
| con lo ftawallongati,e diritta la Viteyfariano deboliffimi.Se l'arbore € groffu,ò Vec- 
chio, non è dubbio alcuno , che con le molte radici inflerilifce il terreno, e fofoca 
la V ite effa; oltreche con la (pelezzaderami, egroffezzadel fufto, impedifte ale 
s & il giouamento delle yugiad 


lue occhi lafciati vera 


pioggie , mentre 


| o prima non fono pionute sù l’arbore ;;nafce sù quefli are 

1 ; quefta è Una cerv’herbet 
ta verde,e corta; la quale f re „e poneciaffai cura , perche fofoca, e fà 
feccarlaVite,neèq iza vrilità, perche di lei fu detto. 

| Curiuuat arboreusimi tomacumg; rebellem; 

| Langui ora longa facit. 
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arbore vecchio , meglio farà deffinarlo al 
jantarne, ò allenarne vn'altro, cafo però, che perla 
fi fà errore alcuno se per la troppo Vici. — 
diltanti piedi dieci, e pure im alcuni Si dete 
la Vite di fua natura affai, fe per la aria 
ognerà tirar’addietro la Vite,conta- za d 
A effè cacciato, ouero 
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|  coml’appropaginarla,ò co l’addopiarla las attorno li troconi delay- doti, & 
di 7 ? ager E Bo ni: TLMAN I vec» 
bore, reprimer il allongamento, ouero nel giugner, che chi 
mento dell'arbore,afpettarne capi, & ini cortarla 


più ne Ri Il Salce, come quello, che nat 


LaFtoppa poco diffimile da quefti , bå di peg 
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ic bore(gionine però ) Verfo il terretvoyche fi ignora, im maniera , che codino della. 
Corda il-moriero ordinario, e- tanto baffe,chereftino fenga pericolosche l'arai id) ò la Vanda { 
RIDI le danneggino ; dourà quella buca condur la vite piantata nel modo detto de’ fas pafameg! 
abo gliuoli alla parte meridionale dell'arbore. s'anuerta ancora,che fe per vecchiaia, to, che DA 
pzelo, ò altro accidente le Viti fi feccaranno;la radicail più delle volte non fr fec- gojas rog 


ri. 9 
ca,e caccia capi bellifimi,;i quali è necefario allevarli, con potarli, e tenerli poli. tala corti 
ginare, € 


ti, e pot propaginati paffato l’anno anuitare vno, ò più arbori, fecondolalonghez- 
za, e la qua ntità di quelli ye la comodità de gli arbori nel modo detto. Horafe-è fono fo 
cora f fe 
tino Imp 


x i i i za È 
vero, come e Verifftmo, che quanto più ffà pounera la vite , più arrichif ce tl pota- 

Vignalt 
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cica tore , quefto offeruifi che Viene affermaro dalla fieffa verità im Se Gionanni quando 


fue yua dice che l’ Agricoltore lena dalla Uite i palmiti infruttiferi , ela purga acciò che 
lità., yenda più frutto nel potar la Vite dell’arbore verde, poiche guelta , con la propor- 
tionata,e comada compagnia di quello guale per lo pra in quefto Contado è tn terre- 

no piano,e buono maggiormente,ella s'allonga tn manieraze con fretta, che dapoi à 

quifa di troppo ingordo mangiatore,n o potendo riceuer alimento frifficrente è tanti 
apparecchi,fi fecca,perche la natura della vite è volere piùtofto:partorire,che Ui- 

mere;e quato più fe le [cema materia, più fe le accrefce frutto:C0 quefta legge dun- 

quein potadole piti, non farai abbondante în lafcrarci capi, ne im allongarla ; ma 

li capi nuoui d'vnwañno,politi rimodi,recifi con taglio alla china, lafcierai cadere reydentr 

Delli» dal troncone dell’arbore,aunerti à non legar la vite nel medefimo luogo , one l'haî moda la» 
col fciolta e che V Ultima legatura non fia nel nouo più di due occhi; ò ge mme innan- d 


ul, caidh, 


A da zi,e quefta ben firetta nelle viti vigorofe,per reprimer in parte l'impeto del mette» 
re,oltreche dietro la ligatura metterà più vigorofi tralci,che vadano in alto (opra Inque 
li rami dell’arbore, per poter poi l’anno aunentre lafciar cadere gru d ’trochi;Hab uationey 
biptfiero ancora fe la vite è gagliarda, di lafciarlismediante fedoni, ò fegoni detti gole, dar 
di fopra;capo di cacciar’altri capi per l’anno quuenire,e perche quefti capi, quanto dille, dile 
i anderanno più in alto,co Patuto de*rami degli arbori,t&to faranno più belli,per far Jalino, fis 
poi flar pendenti da tronchi dell'arbore l’anno auuentre ; però bifogna lafciar sùl morbida, 
- tronco dell'arbore la più bella rama delle gionini , che ci fia , accroche li capi vi fi efe quehe 
offino ardpicare; ma quando li Villani laffano longhi quei capi, che corti à foggia ombrofa,, 
di fedoni fi douriano potarese che ligano nel nuono la Vite piu innanzi de fuderti | LeV iti 
due occhi, ouero lafciano cader gin dell'arbore del Vecchio che nsai fi deue per | fnodwen 
Danno, ter all'horaè, che laVite vå in frafca;e non fà capi per l’anno auuenire,e fhecede, | mail divo 
che dal quado fapendo partirfi, nò penfano a'capi per l’anno annenire,ma folo all’ d'aliment 
| aa in quefti cafi fono tenuti all’emendadel danozancorche inefplicabile, pe! j gindi Uai 
male la cro alla vita della Vitesò alla flerilità degli anni auueniresbifogna ancora cofide to Tanh ç 
Vite da rare la vigorofità della vite,qual conofcefi da'capi groffi,loghi,polit1,w occhi fpef ecrefpi 
pian fisdi quefta te ne puoi prometter affai,&in particolare puoi lafciarci il più lozo ca Line 
pena poper propaginarlo | dno,che viene ad altr'arborestm Vicinoseza Vite,ò ca Vite SÒ, chea 
FURTI no è vecchia,e per all'bora quafi additandoli il futuro marito,come fpofa per l’aria cg- tome fi d 
dl durcela,e racomandarla è quello:que te però, tirelle dette, non bifogna fcordarfi di òf ppa, 
| metterle fotto terra l'anno auuenirexS ilf ffeguente poi, appigliate che] felando } 
ciderte dalla madre, perche la Vite di vigorofa dinentaria debile è Dopo? Babiben 


>] | piofa 
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piofa vendemia poèta più corto, per efer le viticol molto fruttare vifolute difor- Offer: 
ze. Sela Uite ha capi corti , e żrifi età potala, & accom nodola più. cortd s accià 
pofa meglio ricener quel l4 o, che gl liapplicarai di gr affos ò d'altro, conofe 
to, che hauras la APA fua dio ezza: lemilmente, fe dalla by rutta fcorza ra 

goJasrognofa, ò.piena di bolle conofcerai infirmità, ò Vecchiaia nella vite, tà po» 
tala cortiffima, e fe puoi; allena Un capoal piede , ò nel mezo di quella da propa» 
ginare, € rinonarla l’anno aguenire aLe Viti, chefono foflenute da arbori, ouenon 


Colti- 
Sono foffi fi vangano, è zappano due, d tre molta anno , € al piede di quelle an- a tione 
cora fi Te minaqual fi voglia grano, come nel refto del campo, e per fede di Coftan- delle 


tino Imperatore „trå gli arbori auitati, il fominarnici fà far buon vino ,'me nella viti 2 

K È 7 Cu j Sara $ x DOTES è 
Vigna fi probibifce , perche per la vicinanza à terra del Una , ricene dalle biade 
morbide ZZA; Yi AT £ eno sile ripede Fofi, enon godono del lanoro , che per 

altro fi fà nel campo, in altra maniera poco fi poffono lanorare ; ero è sche Ufo. 
gnariaoprare, s fero nel campo col palletto ferrato s 

n d queflo medo fe uto.-Sonoci V iti altrose , che dafe ... 
S 4 T. SUI A . Altra 
Fa fi folent ztano, me olezza; per contrario fi ritronano di forte di 


quelte, e be 2 i 
uti, caidt, e affa t 
re dentro a’ quali 1 fono con 
moda la vite,e quefto in guefti nofiri { 
cadendo Un’ arbore, la ponera vite fene 
colos 

In quefto contado io non sò Geder altro modo di fokcntamento alle Viti,ò colti- 
uati nepi arlando generalmente, folo la lug narinas fi conduce sù pere 
gole, ò attorno li Cafa menti, oue gode, e del caldo, c IDaltezz, NA porge, oltre l- 
virile, dilettatione con L'or dura, e per la bontà del terreno ortino,ò ca. Potar 
faliuo, fi può allengare!, quanto fi vuole, nellagrafezzadelterreno, > fe la rende la em 
morbida, li porge danno, mentre di quefta:(e ne ferua Jolo per magnar, e per tempo; gtis 
efe quelle piti vorrai mandarinalto con folecito , per hauerne preflo la pergola 
ombrofa, feriti del modo @’acciecar gli occhi piu balli detto poco dia? nzi 7 

LeVitibannola pueritia fino à quattranni. T virilità d'annidieci,la vecchiaia Stati 
fino à vent anni, la puerilità, e Uecchiata fi Paan dif a, acciò fe gli reprî» della vi 
ma il vigor dell'allungarfi ,e poffaingroffare ; l’altra , acciò non fe gli dia troppo. "e. 
d'alimentare,e poffa mantenerfis 

Ii nuouo della Vited'Un anno fi conofce alcolore , effendolicapi nuovi Leona- Co: 
to Tang, chiaro, e quafi roffî, e piu politi di quelli d'anni due, quali fono più (Curt; i cono 
ecrefpi pli vecchifli ni fono negri, e rugoft. 

L’ineftar delle V itie Un (olo modo ai ficuro; cioè d-bietta, ò col forcolo , fe bene 
sò, che ancora vfa il trafportarne occhi, ma l’hò-peraffai piu difficile del fudetto 
come fi dirà è fuo luogo nei trattare dinferire,L'inefiar la Vite di foro'in vn falce, 
èfi ppa, ò cerafa,per baner Uue fe nzaVinaccioli, 0 Vuematuscit Maggio, o 
feffando la mia ignoranza, non l'hò mai creduto, e prouato, mon marriufcitos=l£ 


fiobò.ben faito con latrimella gallica, bòmferizo la Vite difora, Senza fp: accar= 
; g, (7 
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la, & ancor'è wind se frutta , manon s'appizlta così bene , come col forcolo j è nel 
Pa 1ecatò. 

Con quefto modo di coltiuatione goderà l le tua Villa vn'abbondanza d'vua, là 
quale non folo 'arricchirà , ma ti porgerà copiofa opulenzanellatua cafa; poiche 
questa fi fi confe rua verde fino quafi all'arriuo della nuoua lugliatica, e beniffimo fo- 
praftuore, ò arelle, in luogo però afciutto, &ofcuro, canandojene ancora col vena 
derla à pefo molto denaro , rsa folo di bianca , come s è detto di Sopra; LV ue An- 
gliola, Paradifa, Chiocca, e7 1ontenego fono atte å confernarfi ; delle negre Poue 
doro, la gutrefca , e maiolo ; conferuanofi ancor Le fadette vue altrimenti , con ap- 
penderle ai fofitto di qualche fanza ofeura; e meglio fe legata dalla parte da. baffo 
del grappolo, fi farà lea allarouerfcia, onde fc antato. 

Iftis ve nouo cum tota ve fcerebruma: 
Si ara è viridi pal Imite fuftu i 
£ forfi meglio. Bianca, ma di color di fiamma 
Sia l’vua, e nata in montag 
Faffi più dolce; e più del ven E 

Ne la ftanza pofata, d in alto odppe fa 
Confernafi ancora quaff'ogni forte d'vua, fe quindo Vvendemiata dopo mezo giora 
nos enel mancar dalla Luna (ilche fi deue offeruar ancora nel vendemiar le fudet- 
te )s infonderd in ac DER rlatatiepida se poi fi lefcierdì afciagar all’ ombra. Que 

fie vue cosi Verdi fernonofi nelle tanole il Verso,e la Primaner 


a,contanto gufto, 
quanta maraniglia,e fe ne regalano infalate , @& altre Vinande fredde ; corfernafi 
l'oma rancorler in aceto; conferuafi fecca al boles e in Forno peferne in Una Cafa 
per condimento ne'magnari , in luogo d'vwa pafa, je bene feccando al fudetto mo» 
de la noflra Tremarina , fi fà vua paffe perfettiffima. 

Nel fine di Luglio raccolta dell vuanon maturafarai Agrefle , con .ifparmio 
del comprar’agrume alcuno , & in ogni modo potrai condire le tue Vinande acide, 
e appetitofe; fa fi quefta in due modi, , pellal *Agrefie alt Ufo folito deil vua, fè ris 
pa invnatina ,lewaro, che haura le gra 1(pe,t ogni efcremento, fi caua, €@ in Un 
botticino s'efponë al Sole ;e tenene dalomien mpito Vif lafeia tutti li giorni canicos 
lari, ouero fubito canato dalla tinal Agrefto, ffà bollire, lenandone la fpama fino, 
che fia calato il ter zo 5 L'altro modo ammaccatal’vua, mediante bn fetaccio ) 
colatl fugo ; quefto Spone al Soie ardente, pofta in catinipi ccolt , ò piatti larghi, 
fi vedrà, ho in capo d trè, ò quattro giorni, fi co denfa se fminuifce in maniera taa 
le, che quafi fatta cotognara, fi riponein Un baratto , ò altro vafo, della quale poi 
ftempratone in acquaò br bdo „quanto Un grano di fana, farai agro qual fi v 
uanda:; annerti però, mentre (ta efpofta al Sole, ddifenderla da piogge 

D'vua agri fte fe ne fanno groftate, mineltre , simacidi(ce ogni Vinan da di gri 
meglio di magro: ft-fanno falfe verdi cfamifiresmentre l vua è tràl'acido, Gil mi 7a 
turo, e maffime di lugliatica, con agrefle fi concia il Vino patito rd detro. 

Fafft Jeruir l Una per indolcir viuande in luo, go di miele, fenza fvefa, mediana 
te ETERO ò fa abbi; Non credo,che Phuomo f ofja defiderar più gufti di quello, che 
rende lavite; quejt la è molto colato, e fa itto bollire fino; che cdlia dueterzi y rè 
meglio 


fimili , fati 


nonoccarrt 
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meglio ib peccare in troppo ciiccerta, che in non lafciarla cuocereaffri ; Si conos 
Jte la fua perfettione col ponerne due goccie fopra vna carta fe col far flar penden: 
tela carta la goccia non fiftacca, e cottaaffai; fe ancora intinte ledue cime de? 
diti groffo, o indice, e quelli congionti infieme , quandoè cotta snello fiaccarfi fi 


Sira ; Vio 
fente vifcofità. e fàgscfi fila. Serue la Sapaalla Cucina, e crede nzain moltiffime f 
occafioni. come à fuo luogo fi dirà . 
Fà lV ua da fe leffa vna falfa, ò fapore vtilifimo in Una cafa ;s empie Un cal- gipòrg 


data di grani d'Uua, fe gli aggiunge mofio > quanto ne cape, e fatto bollire, comes d'vuas 
la fapa, fi vota à raffreddare in Un bigoncio, poi con vn rame bucato, è ‘con Un fea 

razzo raro paffandolo, fi purga da eferementi, evinaccioli, poi ripofto in Un Vafa 

pe lVerno sacciò non fobbella, e polfa fernire quanto moltarda, fe gli miflica fe» 

nape in poluere, che fia flata Vintiquattr’bore infufa in acqua., ciiero aceto forte y 

ogni libre 35. di fapore, vna meza libra di (enepa è la dofa; poco piùsò meno, fecon= 

doil gufo, è bontà della fenepa è 

Quafi tutti li fruttislewatone lafcorza , er il feme, come mela, pera, cotognese Sapori 
fimili , farti bollire in mofto col calo fudetto, fanno falfe dinerfe se rare, e quelli di mos 
nonoccorre colarli,mafolo per difenderli dal fubbollimento, fi mifficano con fene- fto» & 
pa a modo fudetto, ouero fe glinfonde canella, e garofalo peo + fuso 

Ma done traiafcio la Vinanda di mofto detta Sughi, cofumata foloin Bologna? ° 
quefta abborrita prima da’Foreftieri, dipoi affaggiara , tanto defiderata; mentre Sughi. 
fi fa bollire se fchiumare tl molto: in Un'altro vafo fi fempera con altro mofto 
tanti cocchiari ordinari di farina, quefe fono le fcodelle dei mofto , che bolle, e 
fattone quafi cola, quando farà calato il mofto tanto , che poffa riceuer la cola fate 
ta, Vi fi mjftica dentro, por d fuoco lento di nuouo fi fà bollire; Da alcuni nell’at= 
to di magniarli s’ ufa Laincorporarli pane grattato sche non difdice » Le gufcie dè 
melone, lenatone la fcorza di fuori, & impaffite, d al Sole , è in Forno, poi fatte 
bollire im:mofto ficonferuano fino alla Pafqua, 

C belli(fimo fcherzo fi fà entrare vn grappelo di Lugliatica, ò altr'vua, quan. Va gras 
do è piccola , in Una caraffa, qual’habbia il buco firetto: ingroffata Unua grà fuo P9!0 d 
tempo maturata; fi fiacca con pn poco diramo della vite attaccato j non può Ufii a PA 
re pua dalla caraffa , ne fi conofce con Rupore, come ci fia entrata. rafia. 

Ma thi potrà mai à pieno defcrimeri‘vtile che oltre il vino, porge all’ Huomo — SE 
queta pianta, le cus lagrime s'vfano da’Contadini per il mal de gl’occhi in tal fla- tane 
gione frequente ; vogliono alcuni, che quefte lacrime facciano lifcia. e morbida la Spe la 
carne,e feruono per rimedio ad alcune infirmità della vite, come fi dirà a baffo; medici: 
D’vua ifteffa ben matura moveil corpo , nutrifee, ev ingraffa  rirfrefca il fegato, a» 
gioua al petto;al poimone,& alie reni, e quella che flå ap pefa; doporeolta, fi prina 
d'offenderconventofità. 

Con le foglie allegra latanola,e le ripara da immondizze, fi tramezano' à qual 
fi voglia cofa,che s'babbia da portarfrefcaze fetuvno alla medicina;per rinfre(car 
le reni, & il capo,applicateintinre im acquarofa;cox fiori di vite fi conciast Vino glie. 
patito; con acqua de fudettifiora diftitlata, come (i difi'itano le rofe y.fî da odore 
foauifimo al Vino, e fi fà bianca, morbidaze lifcia la carnes Le Mimasese a rutte 
abbrug- 
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Delle abbrugiano je mantengono continuato calore , con ifpàrmio di legni ; oltre e 2e 
vinac- fanno buona,e rara cenere per far lifciuo, e per rimediare alle viti offefe ; fi come 
Ie, infracidite ingraffano, e fanano le Vitt, modi rd, e gionano alterreno; col te- 
imerlo follen ato: datutti li-quali vtili eccitato, come potrai trattenerti di nor 
amar le viti, econ diligenza farle coltiu: we? tanto piuchefubito,checomincia è 
Prefagi germogliare, ti confola col moflrarti frutto, il quale, come ogn'altra cofa: s is 
della fu fafiori , poringroffa à poco à poco; Vero è che fe mentre è in fiore pioue 1 "acqua 
tura vé- gle è di gran danno, oude fering Gio: Bocmuo, chein Franconia » fano offe rar fe il 
demia, giorno di S. Vrbano, nel quale prefuppongono, che vna fiain fiore, fà buon tem» 
po, perche fe piouesfa nno concetto, che debba effer poah? vua; Altri ancora offer- 

sanoil giorno di S.Vincenzo; e perciò fi legono quelli verfi . 

Vincenti fefto fi Solradietmemornefto , 
Para tuas enpas; quiamultas colligis vuas. 
Difela Quefey iti con tanta fpefa, & indufiria accrefciute, @ 

fuperfti porzione sì foane liquore, quefte , che; con tanto quotid 


T 


[NI 


iuftate, quelle; che 
tana gulta , E ptik Cima 


Holt ò menfo , dannoricreat sione all’Huomo DR detonator njeruare,e difendere da ogni 
delja vi ingiuria; d quella, che dall'acrezò Cielo viene, fe bene fono fritti molti rimedij > 


re, ò fono vani, è fuperltitiofî; perche il difender la vigna da nebbie , ò brine , con fas 
mofatto dalla parte apr tento di farmenti., ò galba no, confideri ogn’vno , che 
fi douria fare in tanta abbon danze 1, che faria più la fpe fa, che l vtile, oltre'chene' 
fili d’ arbori non fi può praiticare Il creder pirhe col cuoio delV iteilo marino,ò 
tefchio d’un Guffo,ò con wao fpechio fi poffa volgere inaltra parte la furia d'Una 
Difefa crudel grandine,’ hò per Unapazzia; Anzi da buon Chrifrano confiderando,che 
vera, e il più delle volteg uefi i flagelli fono o perme fis va Dio per li nohy rpece ati, ò fo ri dal 
certa. pocog guardarfi i leFefte fard meglio ricorrer per rimedio d quella mifericordia,che 
Aniuns è mai fcarfa, e-conrimedi pij , placata sua Divina macftà, procurare di 
fcaceiar la ma!magità di rabolica; con Cere benedette in formad . Agnus Dei; far 
benedir'i (emi, «i campi con Acque fante , e benedette , non Leda del fuono 
delle Campan Cy € im particolare tener ne'campi imagmidi S.Chriftophoro,poiche, 
comeriferifce Al (fonfo Villegas nel Flos Santorum, prima; che queho gi ortofo 
ZIE, rendeffe l’anima al fuo Creatore, g gli dimando gratia , che a 
Reliquia, ò In î ritronaffe, quel luogi solje preferuato da tempe fla 
Rime- Cir pera tem fir mità, a’ qual lila pite, come Vi germe è fortopofta y bifi 
dij Alle confiderare la caufa, fe da troppa magrezza s per lochi fanno cap? corti , minuti, 
H ay hortis e le foglie in iall: fcono prefto,< quello fi cu ra ottimamente, con o 
Viteo :Madifcimefi 7 accolta, miflicatacon cencridivite , ò jterco di capra, 
ben digefto efe non hai orina , feruri di feccia di vino vecchio ; 2 queto; 
snedio ferne ancora alle vitische non tengono lv: 1a; fe l’infermità viene da 
morbidezza, ð graffezza di terfeno, per la quale f. faccia, e molti pampani se fenze 
V ua, ouero marcifca CV ua akanti maturi à quej flo fi prouede con poner aller adi- 
ci nol: a pere e da 
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Ne peralera cagione d'altra colpa 
In tutti i facri altar di Bacco il Becco 
Sacrificartfolea l’antica:età. 

in darno però pi inti La vigna. coltiui l'arboreto,duuiti il'campo, fenon pronedi 
didifefayacciò da beftie non fiano ruinatele tue faticheye da ladri afpartatiituoi 
frutti à quefto in parte prouederai col virconddril campo,ò la Vigna con vna buo» 
na fiepe: alcuni non contenti; per maggior difefala deplicano , yna di fpine per 
riparo , l’altro d'altra materia per difefa,e bellezza. Perriparo,e difefa tutto 
quello , che impedifce l’adito libero , è fufficrente fiepe, cioè olmo, oppio, moro ; 
quercia, cotogni, meli, peri, nocciole,c fimili: ma quefti, fe fi lafciano andare, fè 
alzano tanto:dî fua natura, che facendo(î rari al piede, rendonlafracta da paffare 
comoda; fefi tengono baffi coltagliarti, s'ingroffano in manieras; che feruono per 
Scala è'chiunol formontare .: Non ci fard cofa più atta perfar fiepe:s che lo pix 
noyil meglio di tutti è quello diFitme, ò fiz quello, che fà Uerde tatto l’anno; 
con certe bacche roffe, detto fpino de Giudei , ò fia quel bianco detto bulzone: ma 
perche di quelli poca copta fe n'hà,e quefti non s'appigliano così in ogniluogos 
farà meglio di tutti per far fratta da difefa , il (pino bianco; poiche, oltrelafua 
denfezzaperdli moltirame,che tiene, e fpinofi, e particolarmente vicino àterra, 
coni quali chiude benifimo ogn'adito , alza ancora in alcusiluoghit rami politi, 
sù quali fi può inferire ogni forte di frutto, come d fuoluogo ( dirà: il fpino nero 
fa tofeo effetto div difefa, come il bianco , manone buono per inferire ye febene 
ricene ogni inferto; noncrefcecon profperità, come (i dirà; la'raza per non ftar? 
‘unita non difende fenon in quella parte onehd il [mo cefpo.. 

Fràle fiepi di bellezza , la Rofa per tutto il'mefe di Maggio porge grata , e vaga 
vifta, ma poi VEĝate impallidifce sil granato pur ancoregli fà fiepe,ma più bella s 
che forte, e vuole in luogo folino: Il moro d'India d’ Avrunnofiorito , fà dilette- 
uolfiepe. Il ginepro. il lauro regio, il lauro ordinario, che non è buono per la Ui- 
gnazlofpigo, rofmarino:, e mortella , perche non perdono la fronde il Ferno , fan- 
no allegra fratta: lo efo fail bufo, ma l'Eftate trafmette vntal’odore, che of 
fende tlicapo . , 

Sopra ogw’altro fanno bella, e folta fepeil canroffano peche: èil tanto nomata 
per candidezza Liguftro da gli Antichi, & il fanguinello, poiche di fua natura fo. 
no arbelti, che noncreftono molto, s'allargano perd'affar, e chi li coltima con vane 
ga aiuta con graffo,e tonda d'Efateà Lunan uona, farà frattadenfase larga tre, 
ò quattro picdi; quefle ogni cinque anni tagliate, lauorate come fopra sringioni- 
nendò, crefcono poi più larghe) e folte di primae 

Tutta quefta forte dì fratre fi prantano ,e quelle; che fanno feme, fi feminano; 
żutte le piante vogliono hauerradica,eccetto li lauri,quali's'appigiiano fenzaraa 
dica; quelle, che fanno feme, fi cana dalle bacche, e leuatonelacortecciaze la 
midolla d'attorno al feme , fi mifficano con cola rara , poi con quella fè bagna vna 
fune vecchia, qualecosì intenta, fi ripone in Un foffatellocupo va palmo, & iui fè 
copreananti îl V ernog quelli femi radicati in quella fune, 91dinfracidita å Pri» 
maneranafcono ,e crefcono felicemente ye fe tardaffero vn’anno d naftere non 
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difperar, perche tal volta Rianno molo; viene però meglio chei fudetti femi, è 
mafsime quelli dello fpino bianco ; fi ponghino in-Vafo per Natale, miflicati con 
terra, oxenaffisti; ò fattori pioner fopragermeglitranno, fe in Una falla , Ò cante 
tinacaldafi terranno fino: Primaneras e conofcitito:; che già fiicomincino è muo- 
uere fi pongono poizd. a fuo. luogo , onevhotfar la fratta sonero interra è nafcere, 
pertrafprantarli porl'altr’anno soutoccorre. Queft arbiffi actomedari in forma 
difratta, [e non vuoi ; che fano atterrati daneue, ò forzati da biftie, & buominti, 
ti bifogna.con pali, epertiche se quantità di venchi tenerli vniti , & in quefto ogni 
Primanera vfarci firaordinaria diligenza, ched queftoraodo se manterrai lafiepe, 
e difenderarla vigna: Siriparano quelte fratre 3 e fi porge difefa alla vigna, ò al 
campo; fe fi circonda con vna foffa larga, fi fà loReffo con il farci vn'altrafrattadi 
[pini fecchi ananti la verde, ò con pna fratta d'arelle; ò contanole: 


[c] Inito il difcorfo delP Pua, Moho, Sappa; è fapore materie dolci, non credo;che 
fia per difdire il parlare dell Api, apportatrici di miele, tanto pis,che le pece 
chie non hanno fpecie d'altri animali d loro fimili de quali io babbia trattare, 
con quali fi poffino deferinere , noneffendo l’ Api, come fi fuol dire per proverbio 
nè vecello, nè pipiftrello, & ancora ; perche parmi ; chel’ Api sil Bolognefe:cor- 
rano la medefimafortuna nel coltumarfi poco ,comele vigne , econ poca ragiones 
per certo , perche:fefi dene cercare 3 € preporre quell’ Utile, che.con pocafpefase 
meno faticarecaguadagno; quale ntaggior di quello dell’ Api, vifperto allapoca 
briga, che Uic accorre? trà tutti i gnjfii il piu foaue èil dolce,quefto l’Apite'l raca 
cogite; col quale rendi grata ogni Vinanda s trà tutti gli buomini Vien lodato 
l'induftriofo e trà eli animali l’Ape folaba titolo d’induftriofa: La più pregiata 
cofa sche fia al mondoè l'oro sel’ Apedoratafiimaft fecondo Virgilio s la più per- 
fetta à differenza dell altre di color terreo: Tràgli honori , che è Dio ‘fi porgono 
unoè il lume; è queftol'Apertifomminifiralacomedità , ondefi può dire , che 
il lor fruttot grato dà Dio, ér agli Hnomini: Trà tutte le dignità la maggiore è la 
Pontificia sce quefta‘ roggia) t Ape d’oro te ladita s Ti gonerno delle Republiche 
Rimafi più perfetto ; perche lerifolutioni fatte da più configli ; dourianoeffer più 
fante ; equal Repubirca è meglio ordinata di quella dell' Api? laltre hanno bensì 
da quefta apprefoil primomodo» Che il feffo feminile pofa mantenerfî con fero- 
ce caftità; la Republica dell’ Amazone l’imparò dal Api; e però preffo loro, la Deá 
della cafità hanea cara dell' Apte la loro imprefaera Un giglio liberato da un 
Api. Lafingolar Republica Spartana fis il plendor della Grecra con la proniden= 
za &‘vniuerfale mdultria , le qualivirtà imparò dall’ Api şefe permeffe 1! latro- 
cinto, l’Api ancor toro Vanno farando a'fiori sl'micle; Aimafîs Rè d'egitcodall’ 
Apiimparò ilnon voler nel fuo Regno gente otiofa, perche ordinò,che in capo all” 
anno ogn'vno rendeffe conto dell annua opera; così le Api fcacciano ancor loro, 
e ammazzano lei eghittofe, e quelle: che non lanorano,'e faticano 'il'che:Solone 
nella fua Republica Atenicfe fegnitò . Il viuere shabitare , magnare , faticare se 
connerfare in commune, non folo dè fegno d’haner più, che bumana prudenzaz, 
fecondo viriftotele; mala imparato å quante Religioni ci fono la vera, felice, e 
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Lé Vici ë Api: 
ta vitácommune > Il mandar colonie ad habitar altrones la 1 Republica Roman 
na apprefe dall? Api > quali Vediamo ogwanno mandar feiami ad habitar aliroue. 
E chi no n.paòfaorgee inquefie inuiolata giuftitia, concorde pietà, temperanza, 
mondezzacomintredibile vtilità, onde bebbe d:dire 3 vantippo sche haurebbe più 
fo voluto fer "nire per Soldat tovaRed Api; che effer Capitano pw efercitodi 
Formiche.;\percheil Rè Api fenzaaculendenota; SOESOREA da tirannide cos 
manda folo quelle e NE: che fono concernenti all'vtile della Republica ; ma il co- 
man idare à Formiche, cioè ad huomini, che non fanno, ò: non Vogliono vbbidires 
È gran pena fenza fperanza d honoree 
Tralafciato dunque per adeffo ciò, che di vero;ò fanolofo fivacconta dellor mo- 
do dinafcere.d'Un giouencoin qrefti patfi,totalmente ignoto; dirò;che l'Apeè così 
detta perche nafce fenza piedeyò dalla parolaLatina apexsgäafi che frà la fommi- 
1 #4, ò il [upremo di tutti gli animali, ouero il colmo d’ogni virtù padi bifoguo prine 
sul: almente:dì Cafa) edi fita::lacafa rotonda, da not afat'coftumaza ve per Pefperien> 
za lodata di fcorze d’arbori 3 ò d'arbore vecchi s fi fâ beniffimo; ad altri piace più 
quadras fatta ditauole afciutte, e vecchi >. & ai altri onata. ; vuole però in giA 
Voglia modo bauer almenoott'onere di diametro, longacircadue piedi ,chinfa pe 
figillata bene dalle bande ; sangi calefactata con calce; efterco bonino (quefta paro- 
lam: orinarefta vuol dip della bene le fi[fure )defo] na fichiudecon vz pezzodi 
tanola:afcintta.yche.la i tutga jma iaat in tal maniera:s chefia facileil 
Lemarla quando È vogli pigliar'ilmiole; ecomanuertenza , che li'chiodi non paffi- 
no dentro, per effer qhcjiè nimicbe del ferros onero soificata con chiodi di lga 
gno: feli fannosn mezo alcuni br ciò per quelli’ Api poffino\entrare, € 
Vfcire yi e gueli douriano effi igui, per difefadel'vento;tanto larg bi, 
quanto È bahi pere apir vA to ET pno dall altro; 
Besouero aluearij dentro nica litifimeslibere daragni;e tarme & au 
tire chedi natura, ò pen ver non le generino, è Se gl'incrootano nemez 
Lontano Yna dalk altra ynpeimodi manoin dueluo IEI s canne p ouero bacchette 
bianche di canepa , avciò meglioiui (i fermino-li loronlauorieri s. quelto aggiufta 
del-mefedi Maggio, siolferuá il tempo dellalora vfcita, efe n'accorge ypercheiðls 
cuni giorni primaf ë pebed abba 1} rhallo\della.c: fetta auanza vn g lobo è 
guij fad phe 2 pa d'Apizconofeit flarar'amnertito; che mon pa bra mol- 
totempo; ch neragno:; [e afe o'Vicino:alla cafetta, fens 
tirai maggior fuffarro del folito fono per Ùj cirdicorto; conpin:diligente; e certa 
offernar 10ne gua rder ejs atto la dafetta; e efe crritrozi certe carti Lepini nora onde,qua- 


li come quelle Pathi op rono:le Ranzette ouel'Api fono nate; Vengono nel loro 
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vfesre g gettate di baffo, erfand fopralatasala , dò muricciolo», oue è pofto: la ca- 
fetta Er noce na ;s che maltip! icate, fe w'vfciranno in-breue:;)e però: procure. 
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rai, che di quelti giorni fofpe tti; alcuno canori nell borto ananti 4 mézo:giorno, 
circa duezò tre horesone fono-victni gli Alucarij;qua! fubito aunedntofi dell bfcita 
dell? Api > p polfacon f faono dpoco ftrepito dargli occafione di fermarfî ad'afcolta- 
resfe.il fuonofarà poca, fi-poner e molto yin-alto:; ; peroche fe 
hene fonomarie bop snioni circa it Udire pin ogni moda Vediamo , che. al Si 0710 
fifi jer- 
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Libro Secondo! — i 
fi fermano, fiá poi, che temano dell'aria percoffa da quel flrepito yò fiá , che effete 
tiuamente odano , 10 mirimeitto al vero, Da molti Vien’offeruato per int ne 
di far bene la loro vfcita verfo Leuante, fi come per maleil lor andar 
neute: Da altrraccortofi dellaloro proffîma vfcita, viene bagnato Uno de’ cico- Che fi 
Santi arbori. con Vino; ò acqua'melata, onero ci preparano vicino vn ‘frafcone di de bba 
quercia > pur bagnato come fopra, acciò da guell odore., fiano invitate d fermarni ausið 
fè; altra Urpongono la cafetta defiinata per noua flanga, volta alia rouerfetaz vit fono vi 
cino ; fermatofi poi quefe, ò vicino å terra, ò fopra Un arbore alto , fubito il'dili» cino ale 
gcnte cufledeprocuri d accarezzarle,con sbrofarle d’ottimo Vino, il quale non fa. 10 fcias 
lo le fà pacifiche trà loro cafo foffero inguerra,ma le rende quiete,edomeltiche in dono! s 
manieras checomporreranno,sche con fegayò falcello f tagli il ramo, oue fono fera BAP 
mese fiportrinterra ; conlam ggior deflrez za pofibile's potrafi quefto fare tute 
to:von qualche'internallòo d oro da poi , che faranno ferme, & inquefto mezo fè 
prepari lacafettanel (iderto modo , calo non foffe preparata , sbrofindola ‘ancor 
teiconbnon vino, e fregandolatontrmo, è meliffa; ò fronde di finocchio, ò magias 
rana, òfalnia .\ L Ertra, dal quale; come da'-natino di Spagna soueclattendonò,&e 
fruttano affai y quefti anin letti; hò cauato molti di quefti documenti dice inol- 
tre, chel bagnar la cafettad orina humana ; fà che L Api correndo à quell? odos 
re fübitocientrino vela ragione può effere pel gufo falfo, chebà Porina ; grato 
ad ogni animale y e cesti qual fi voglia modo fatta cdovifera, l aunicinerai è 
lApi dalla parte di fopra dellarama, che vedrai sche da fefefe, e entraranno;; 
macafo differiffero sconvn poco di profumo fatto d'erbe odorifere òdi cenci, in» 
tinti in fierco Vaccino, le affumicaraî , folecitandole al poffe[fo della nuona habi- 
tationes kEi 
Il fto Vuol'efferfoprail tutto one non rifuoni Ecosefpofo verfoil leuar del So- Wi 
ledel Vernozoue fiano qualche arbori,per poteruifi fermare li fcrami, onéro oues PE AP 
Adombri nell’entrata vn’alta palma, 
O faluatico olivo; accioche vfcendo 
Col Règl? vfciami nuovi à Primavera 
Il Riovicin gl’inuiti à rinfrefcarfi J 
Ele fiorite ftondi aporfi adagio. 
E perche de’ fudett: arbori ne fiamo priui, ci feruiremo di fambuchi , mandorli, Arbori 
ò altri arbori odoriferi ; e questi Raranno bene dalla parte meridionale, per difen. Alerter 
der gir aineani:l'Eflatėdal gran caldo , con auuertenza però; che nedaquefit, ne At” 
daaltro berbaggio fiano U Api impediteın maniera,che non habbiano la libera (sto SA 
trata, vfeitadalle caferre; per andar allapafturaz perche ov ni poca cofa glim» 
pedifcese perciò fi dicey che:oune pafiurano Api, non ci bifognariano Pecore; ò al» 
Zi o animale percheoltire rminanv'ifiori ela lor puzza offende l’Apilafciando la 
lanatal volta attaccata è fterpi, & herbe,queta è guifa di ragnas’intricano L A- 
pre fi perdono, però Virgilio ancora. 
Non v'entriil vento; e non livietimai, 
Che.non portinoi fruttià la lorftanza; 
Non fianda Capre guaftii varij fiori à 
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Le Viti, e PApi? 
E då Pecorameno; ela Giuuenca ; 
Che và pel campo:errando, non atterri 
L-herba se fpargala rugiada in terra. 

In luogo del rufcello , per abbenerar le pecchie), lodato da Virgilio, mon poten: 
do effer fimil comodità per tutto, [ernirà Un fante, ò altro fortino, e fe quefti fofe- 
ro affi cupi, con fafi, e legni nell'acquafî porge comodità all'Api di bere > fenza 
pericolo di naufragio ; in dif»tto delle fudette acque, è neceffario atutarle con aca 
quadi pozzo. Dalla parte pofteriore vogliono quefti alucarij effer vicino à qual. 
chemuro; che li difenda da tramontana , e hanno bene , fe fia poffibile » nella più 
bifa parte dell'orto, acciò le Api cariche ; più Veloci vi giongano; Ilgiardino di 

Veitial. fioisè molto proficuo , & hò prouato che il miele, che facenanol'Apiinvn mio 
P Api i hortos amanti ci foffero fiori smonera di sì buonagualità , come è bora che c'è vn 
£ > 7 3 ’ 

Dori si gi«rdinoyin luogo del quale potrà faccedere qualche prato comodo; poiche de fio. 
delle ci ri di quello molto fi dilettano: pero è, che i primatini Fori delle cipolle;come nare 
palle. cifo, giacinto,tromba foriana, e corona imperiale ricreano,e rinforzano P Apiche 
foff:ro per il paffato Verno deboli,e però in difetto di quefti, prouederataltno bora 
to Vicino all’ Api, di rofimanino, Viole, e mandorle, che fiorifcono prefto ; er fio- 
SO ri tardivi Viene lodato la fana, quale fe feminarai è Luna nuona, potrai conofcer, 
È: ta i fe € vero che fempre faccia fiori, conforme la volgar opinione, e farid, quanto de- 
FApi, fideri per feruitto del? Api slabuglofa, la boraggine, il trifoglio, le zucche, lero: 
Jes lojpigo,il puleggio,e la maggiorana,& altre berbe odorifere, fono ottimo pas 

fio per le Api ; l'affentio, il ginepro; ifiori di perfico fonotrifti. 
Circailtramontar del Sole porterai la cafetta sù latauola, ò muriecinolo; vici 
Quido, no all'altra, one è Ufcito l'ufciame, ma non ranto, che fi tocchino, fottoponendow: 
f doba pezzetti di legno, acciocbe l Api folo poffino Ufcire ancora dalla parte da baffo s 
fure Ma nontant* alti, chealtri animali poffano entrarci s coprendola di tegote, acciò 
Pauca- dall’acque non fiano difturbate, ligandola apalo; acciò daventi nonfiafcoffa , es 
rios con catena al muro, ò al vicindarbore , acciò non fia rubbata ze farla fiar pendens 
te innanzi, acciò l’acqua delle pioggienon entri peri fori ; notato poi quejto gior= 
no, auuertire,che da ini à dieci, ò dodeci altri, dall'ifteffacafetta Vfcirà vu ‘altro 
fciamo , e per quefto fi può appreftare Una cafetta più piccola s perche il più delles 
Valte fono minor quantità» Crederci; che megliofi difendeffero dalucerte., ò fer 
i, ò alri animali fopra Una tauola, che fopra un muro; perche Vorrei,che lata- 
nola foffe foftenuta da due foli piedi, è pali d mezo de quali foffe inchiodato: vas 
pezzo di rame, ò latta, è foggia di cartoccio, acciò probibifee è fimili animali l'a- 
vampiccarfi più oltre. Dadue (ortrdi calabroni fi deuono difender uno del color 
deil Api; qualle piglia,e porta via ; di queftifi deve offermare.la loro tanza,ches 
facd im qualche arbore buco, non molto lungi, ini abbruggiarli, altrimenti è poe 
co, À poco le mifere reftartano fpente ; da gli altri di color negro , fe bene non am» 
mazzano l’Apr, ma [olo fi mangiano il miele, inogni modo col far li bachi della 
cafeita piccoli, fi prouede , che non poffona entrare à godere le altrui fatiche ; an» 
zi, mentre quefti fi forzano d'entrarci, fi poffono comodamente ammazzares 


con yna bacchetta, in capo la quale fiano trè fimoli al pari ; bifoguaria ancor di- 
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Librò Secondo. 103 
fenderleda rondini, è rondini; mat impoffibile | Se dopo s che faranno flate nella: Rime 
nuonacafa alcuni pocbigiorni fe ne partono, etu promedeci d'altro alucario,pro= dio ac- 
fumaloconaltre herbe odorifere;e poneleamaltro fito, ouero fe potefi hanercil lau A0.n02 
ro Rè tagliaci Pali. Auicenna1nfezna il ponere Un’ Ape d'oro , ò dorata nell’ al» paran 
ueario, fori che credendo illoro Rè, non fi partino. Quefto:(leffo erami fato prima 
infegnato da efperto guardiano d Api. Sono amiciffime del bue; perche fi dice,che 

del corpo d'on Toro Arifeo faceffe nafcere l’Api , e però il profumo di ferco di 
Kitello lattante, per affumicarlecafettcopra, che non fi portano. 

Ne fiti montuofi più, che ne piani fi conofee tal volta dal veder? alla pafura Modo 

ne' prati fioriti, ò d bere ne’ rufcelli, che ci fono fciami d’ Api non molto lungi;per di ritro- 
ritromarli fi pone in luoghi fudetti, da quefte frequentati, Vn pezzo di canna groffa YE 4 
lungo va palmo., la quale fia bagnata dentro di vino, dacqua melata; s’offerua, 3 
che traite dall’ edore della dolce efta cene fiano entrate dentro da quattro ,òcin- 
que;poi fi chiude con legno, ò con dito la canna;indilafciato vfcirevn Ape quela 
la fi feguita fino, che fi può, e perduta di Vias fenepone in libertà vn’altra, qual 
pare fi feguita nell'ifteffo modo, e così facendo, quefte vinfegnaranno lo fciame, dal 
quale potrai cauare se miele ,e cera, e forf l'iltelfe Apife foffero in luogoafportam 
bile comein Un tronco arbore : Letarmefogliono effer infefte all’ Api ;à quee: Difeta 
fi pronedè con profumo di rami di granato , e fico, e col tenerci fotto fcemola, pero. da tars 
che quefte fcacciate dell’ Api, ci cadono dentro,ne quelle porendofi fuiluppare,per MN" 
ritornar’al dolce dannificare , ct fi fermano fino , che dal cuffode fono morte è Sefi 
conofceffe nell’ Api indifpofitione dal minuto fvffurro, ò dal poco Vfcireincam. Infra 
pagna, euero mortalità dal ve der la morte scheloro fleffe portano fuori il profu- mità. 
mo di fterco di Vitello latrante e raro, oucro dargli da magnare miele mifticato con 
vino di granate , ouero li fiori flefi di granato pefti, e datoli entro.le cafette , quali 
non felo le fananoda ogni infirmità, madifcacciano li ragni; fimilmente il pruz- Pacifi- 
zarli per li-bachi , eper la parte da baffo dell’ alucario vn poco d'aceto rofato, le care. 
rifana. Il'fedareleriffe ele difcordie ; che.rabvoltamafcono trà fciami, e maffia 
mie trà gli aduentitij , ele prime padrone del fizo credo fia meglio la feparattone, 
che il'cercareil Rè feditiofe,co ammazzarlos farà bene ancora lo (prezzo di vino, 
il qual, comes'è detto; le rende pacifiche. Se non Uoi dall Api efer ferito, lanati: Rimes 
mano, e Vifo.inacquazoue fiano bolliti fiori di malua ; fe bene fi dice, chemaiof dio per 
fendono 1 padrone; Sonole Aprnemiche delle Donne ; anzi fe vi s'aunicina Don sp 
10 di (icuro s stro da 
jato aglio , ò cipol ‘Apis 


ma, qual di corto habbia:baunto commercio conHuomo , la ferira 
come pugneranno l'Huomo vbbriaco, [porco eche habbia mar 
la òalira cofa puzzolente, ò che haveffe fopra di fe odori. 
L'Inuerno in quefis paefi freddi s'Ufariponer fayo 4 coperto, & in luogo. Confer 
caldo, o efpofio al'Sclemeglio.in cantina fap i, perche qual fi voglit varle il 
fciame debile, ammalato y dicon pocomicle da Uiuere , fi manterrà facilmente o VEO, 
Tio d Primaneracon È A vino: conolceraî il fuo Urncore ni; fa 
fi rimai on Podore del fol Vino : cc sofcerai il fuo Yigore e copia di vi 


uere dalla granezzadelle cafette ; da poi che quefte quì non (®cottuma yches'apri- 


ti 


no, come altrove; fe l'alueario. dunque far vrane y nonti pigliaraltrofaltiato de 
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oucrnarle, fe leggiero fe ghi flillapenti buchi miele con vino, ò fapa sò fe gli dan 
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104 > Le Viti, e.l'Api. 
no damagnarefichi fpaccati; ò fapa in Una canna fpaccatà,pofta amanti l'alnedrio: 
Dice l’Erera, che 1l poner fotto lacafetta vnagalina arrollita, con tutte l’intefi» 
na, le mantiene mirabilmente; e fi vede'yehe in breue non cirefaaltro, chel offa; 
Se col gouerno fi tendeffero:neghittofes edapoche » dice Cohantina Cefare; che bifo» 
gnaconfumodall’alucario (cacciarle, venutache farà la Primauera, Ogni jciamo 
persordinario in capo all'anno ne manda:fuori due, tal volta il primo incapo due 
mefi ne manda fuori vn'altro ; ma quef? Ultimo perla brenit del tempo , c'ha da 

roucderfi di Vittonaglia per lo Verno, òrefta debile, ò perifce, da che fi vede; che 
in vintidue giorni nafcono secrefconol'Api. Nel comprar Apihabbi anserten= 
za, che fiano del color d'oro, piccoleselonghette s perche lenegre pilofe, e rotonde; 
hanno del faluatico ye fono trifles Volendo portar’ Api da vn luogo all'altro, fi po: 
ne lalor cafa in Un faccodi nottetempo, e nel principio del Verno,ò della Prima» 
uera; fiano portate da perfona agile, e gagliarda „che la portifenza dibatterla, ma 
in ogni modo fentono affai la mutatione dell’aria. 

Reftoconfufo dal configliar di certi Anttori sche fr faccino le cafettein manie- 
r4, che fi poffino aprire, acciò di quando, in quando fi nettino se liberino dati- 
gnole , ragni ,ò altro animale nocenole ; e pur Cofanzino Cefare ordina , che fi pona 


gbinol’Apiin luogo nonmolto frequentato da Huomini sila\cui compagnia dice, 


che gl’impedifce il lanorare;s) come 10 credo;che con l’aprirese chiuder della cafet 
ta, fi poffono zuaftare le loro fabriche, con le quali, con efatta diligenza , chiudono 
ogni fpiraglio» 

S'affatichi pur ciafcuno in raccontare dell’ Api cofe maranigliofe,che io con vn 
Solo racconto à me auuenuto s non mendicato  ò letto, farò palefe il loro intelleza 
to, fimile all’ humano. Confiderano tal volta; come quefte dipartendofi di lon- 
tani paefi , fene Veniffero ad'alloggiare in vn'arbore , qual folotrà mille in quel» 
le parti fi trouaatto , fatto dalla natura sò dal cafo , à ricenere quella colonia di 
nsoni babitatoris: Dopo quefti difcorfi offeruai (mentreltano inV'illa ad: una fne- 
fira leggendo ) Un'Apevolatizando è canto il muro lontano da quefta fineftradas 
trè braccia, edalnuono fufurro più tenue del folito ; à guifa di quello di zampa» 
nas quafi dubitai da prima feera Ape , poi meglio riconofcintala, non ca feci più 
vifleffione $ Quando eccoti dini è pochi giorni, mentre pure hano àquefa fine» 
fira, fentendo Uno ftrepito se rumore, m'accorgo, che fonoVillani , che fuonano 
all Api, quali venendo verfo me , fubito s'attaccorno nel muro giuflo, one li giore 
ni antecedenti haneuo veduto la fudetta fola Ape s Stupendo id ye li Contadini, 
( de’ quali alcuni l'haneuano feguite di molte miglia) ne fapendo ; che penfiero 
foffe il loro con lo [far fopra quel muro, frà poco c'accorgeffimo , che pian piano 
per alcune firettefifarè trå le pietre entranano nel mezo di quello , one effertiua- 
mente tutte in brene fi nafcofero , con non poca maraniglia d'ogw Unas poiche sui 
non fi Vedeuafegno , chein tal muro foffe luogo capace drquefta moltitudine, di 
che sancorche io pady one , wero ignorante. ALP boram'accorfî della prudenza di 
quelle squali, auantàpartono dal luogo , che per qualche moleftia , ò difcomodità 
vogliono abbandonatà, mandano ananti e(ploratori, ò forieri è preparare la fans 
Za, e queftieral Ape che col picciolo (affarrare p forje publicana la venuta di 
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quelti babitatori e col tratteneruifi , offeruaua fe illuogo era peritolofo defer 
infeftato 3 ò danneggiato » IVFalconim'accerta , che mancando vittouaglia:ò fiori 
Vicini, quelle mandanoaltre Api à cercar lontano: impararancorasche nonamas 
no tanto l’efpofitione al Soleil Verno,. porche difuaclettione fi fermarono.in lugs 
go tutto efpofto à Tramontana: m'accerta anco queffo il vederle frattnar oltred 
modo in Polonia , e Dofconia; paci freddi(fimixonegli abitatori, col folo miele 
arricchifcono, fenza Vfarli.carezze secerimonie; poiche'in quanti arbori buchi 
vi fono, dentro vi fi trovano Apt. Quelle Api donatemi dal Cielo sil prim*anna 
non (ciamarono, fegnoè , che il luogo eracapace di molte» contrachi dice, che 
le giouani;nemiche delle vecchie , fe wefcona. In fecond annon per pigione del» 
la cafa, m'honorano di due parti ; il primo de quali pofto nell’horto vicino all’ 
altre, ché iniin'aluearij baucuo, farono dalle prime patrone del (ito con guerras 
buona parte morte; fi che fai forzato , alloncanandole con lefecande s ponerle in 
altro lusgo ; puoffî mai confiderare ; chie în animale fi piccolo regni tanta Virtù, 
tante attioni mirabili ?-Jperarci pna fimil annua:recognitione di due fciami perpe= 
tua, fe non ne fofi diftolto dalla fede di Virgilio jqual nonvuele, che visino più 
d'anni fette. Ma tutto è niente rifpetto è quanto m'accaddè i anno paffaro 1642. 
quando il dì 1 ze Settembre., mentre quieto me ne godeno lay i la, fuiauifato , che 
l'efercito.del Duca di Parmaera à S. Cefario ; ini diftante quattro breni miglia, e 
gia alenne truppe hanenano cominciato è feorrere sil Bolognefe, mentre fiano 
dubbiofo fe douelfi creder talnoua; Effendo gi venita la notte; fummi detto,che 
PApi del muro, con infolito fuffurro firepitanano, diche accertato; €r hauendo dê 
poco letto mentre componeuo queto, iny life: Aldrovandi, cheananti che i Gres 
cs alfali fèro La Città de Trotani, le Api ano; fuori del lor'ordinario,e natu= 
rale, ftrepitato, e predetto la futora firage; mi rifotfi, con quefto anuifa, ritirarmi 
conlaFamiglia; con quefto volume,e con alcune:cofe più care verfola Città; e po 
co dopo la mia partenza, gionti i Soldati di decto efercito,pafforno,con notabil pre» 
giudicio di certecofe, che per la-breniià del tempo non potei falnare; efealle per- 
foncnon fuccedetteingiaria s tutta fi deue attribuire alla mifericordia di Dio,quas 


le fi degnò col mego dell Api aunifare del pericolose della neceffità della fugas. 


Ecco dunque, come ancora s'ingannauano gli Antichi intutte le loro attioni fa- 
perflitiofe, dicendo, che Api fono dimale augurio ; ma come può aunenir quefto 
da cofa, che porta Utile ? & 10 bhò pronato il contrario; crederei più tofto s che il 
moltofrutto, e moltiplico dell Api foffefegno di retta, e buona intentione., e di 
pace,e concordia nelle cafe, ouero,che poffanoferuire per Aftrologia a'Contadini, ' 
comequelle, che conofcendo it maltempo nonefcono, èff dilungano poco da cafa. i 
Sonol'Apiinuero innocenti; ma quando con ragione s'adirano, mentre le Uie- 
ne leuatoil miele ,ò fono moleftate dabnomo , d'altro animale „fi prinano volon- P! 
tariamente divita, per farne crudel vendetta; e la fanno con tanta attrocità, che £ 

Ermonacedall’Api, perche volena: rubbar! il miele „fú morto ;;e come il Falconi 
racconta, s'l Piacentino vn Cayallo fù amazzato dall Api . Nefi può attri 
busre ad impietà,che feruiffero al erudel’Apoftata Giuliano; per martirizar Dar! 
co,mentre vnto di miele loro fùefpofio; perche le femplicifi credetteroche egli il 

miele 
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miele baueffe lor vubbato. Scriue per contrario Surio ;chevubbindo vn ladro certe» 


«Api, che apparteneuano alla Chiefadi S.Medardo; cofeui affalito dall’ Api, fù tal- 
mente moleftato che fu forzato a ritirarfi in Chiefa anantil’imagine di detto Sana 

#0; & ini ddimandato perdono , C ottenuto con le benedittione , che'quell’imagine 

gli dette, ref libero dall’ Api. i 

Sarianoci di molti, e molti ricordi da dare , circa il gouerno dell’Api quali an- 
cornelidifcorfo'de’ melt fi reciteranito:; fe bene da‘ noftri Contadini non fi prattica 
no; allegando, che fe l Api doaranno far bene, lo fanno; fenga tanti Vezzi, e con 
nelli ancor Vannoà male j ragione in Uero, fe bene di V illano da pocto; è però da 

alcuni confiderata, anzi ci aggiungono s che il frutto dell'Apònon èranto che me» 

viti il perder tempo d'un'bhuomodirion far'altro , come fuccederebbe ; fe fi voleffe 

ua &Degrire:, quanto hanno feritto gli Antichi» To pero cou lo fiav'in Villa potrat 
debba Dauercura, chè almeno le fudette cofe fiano in parterofferuate ) & in particolare 
cefer il circa del cuftodeauuertire sche fra buomo da'bene 3 cafto ,epolito ; ò ‘pure quello} 
SE che da re fleffo puoi far per tuo diporto; non'c’haner renitenza, come Volteggiando 
Bri di quando, in quandoattorno agli alucarij, con la bacchérra in mano armara di fli- 
moli, di fopra defcritta non folo*per amazzar li calabroni,ò altro ai imale cons 

quella ; md ancora fciamate sche fano l Api ammazzar li fuchi, quali fono Api 


Che'fia poco piùgrofe dell’altre, e fi:conofcons; oltre la groffezza ; che fono negre, e non 
noiSu ldnoraudo ; non fono mai cariche dimiele , òcera'je perònon fernendo in altro in 
chi. quefla Republica; che)per rifcaldare, ecomar li parti forniro quel tempo fono fcac: 
ciate dall'Apifuori degli aluearij o 

Ignauum fucos pecus à prefepibus arcent ; dife V irge 

Quafi porgendo comodità, mentre contraftanno l'entrata de bucht; al padrone 

d'ammazzarli ,accioche il V ernoinon godino neghittofe, le fatiche altrui, & ogni 
poca quantità di quelti bafta per conar li parti di Primanera; con quefla diligenza 
t'afficuro, che ne canerai Utile , e comodita grandiffima. Raconta Varrone, che 
à certi due Fratelli Spagnoli il Padre Vafciò folo vna picciola cafetta , con vnaa 
bifolca di terreno, quefti, mediante yho fciame d'Api moltiplicate; circondarono 
d'aluearij la cafabereditaria, por feminaronò ik picciol campo di Timo , Citifo, & 
Apiaftro, con la quale diligente Agricolenra dinennero ricchiffimi ; perche caua- 
uano ogn’anno più di dieci milla feftentij d'entrata di miele, onde Perfeo e 
Non fi fatiano mai’ Api di Timo - 

Non inganni però l'anaritiacol fadetto efempio,in Voler tener di più aluea- 
rij, che polfà il tuo berto, ò prato circonWicino pafcere ; peri henonfiamo in Ifpa 
gna, copiofa di pafture abbindantifftme e potridefery che in rwanno feriledi 
vrugiade, € per ficcitàftraorvdmaria,caufatadafcarfezza di pioggia perifera tutte. 

Ingrato,e crudel modo quello , che fi cohuma swt Bolognefe, & altre partidi 
Lombardia, nel lenar li faui del mtele dalle cafette, ò aluearij; s'accende pn fuoco 

con paglia sò farmentt, ponefi per vn poco fopraquellafiammatacafettà > tanto, 
che le mifer Api, che fono nella parte baffa, abbrugiate , fe ne muoiono, poi lenata 
la tanola sche dalla parte dì fopra chiude l alueario( e perciò diffi già che polena 
effer'inehrodara debilmente) con pala taglietite 0 vino di quella ferris che fanna 
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alcalcedell’afftà de' noftri bifolchi > Raccando detti fani dal legnose rorependò 
ogni lor foftegno, fi fanno cader comt Api (ommerfenel miele inon bigoncio; d A 
inva catino ,ò in Un vafo da bucato sfe le vendi non occorrealtro, che pefarle ; dI miele 
Se wustcanarne il. miele per v(odituacafa,bifogna,chedavn canto,enelta parte SATANA Hit 

da baffo del vafofia Un buco, per doue pofa Ufeire il'mieles:con qualche impedi- cera, 

mentodivafo rotto, ò pannolino raro , accioche il buco non venga chiufoda ces 

r4,ò altra cofasche impedifca la facile vfcitadebmiele; fuccederà meglio; fei fa- 

ui fi pongono in vnfacchetto di tela rara , fattoin quellaformada colare il vino; 

li Contadini fi feruono d'vn caneltro fatto di vinchi qual babbia il fondo in punta. 

In qual fi voglia delle fudette cofesche fi ponga;fî lafcia Ufcire il primo miele,che ; 
da fe flefo ne viene e queto èil meglio; quando perariafrefca non:colaffe:, fe gli 

fafentimvn poco di calor di Sole;ò diFuoco ;;quandonon ne verga. più s'ammace 

cano, e ftringono li faui afai con mani; e così tornerà d colardi nuono il fecando 

miele’, qual fornito d'ufcire fe li faut nonfiano in uncatino , vifi porganos poi .p, bai 

coperti d'acqua tepida, dinuovo fi torna å Biringerli, e mifticarli affaicon mano in qua di 

dett’acqua, e vi fi lafcianoinfufi per bore 24, quale colata, riefce acqua mellata, mieles 

@& acciò non fi corrompa, fi fa bollirefino al calo della terza parte, con fchiumar- 

la. La cera fatta bollire sé dileguare in altr’ acqua, deponendo bApimortes & Della 
ogn'altroeferemento nel fondo del caldaioyfi cotain acqua tepida, raffreddandofî cerze 

sinfodifce e refarà bellifima di colore, fe farai bollire con effa melega, ò paglia: 

La fudetta vendemia di miele, nonfenza qualche tenerezza» per la compaffio» 

ne ai queftt animalettrhò raccontato se tanta più, perche queta barbarienonfe 

coltumaschein quefte parti, ed è poffibile, che il benigno fangue Bolognefe non fè 
rifoluerà vn giorno di cominciarà prattic [modo dagli Antichi,e altri pae 
fid'hoggiaicofiumato ; cioè di lenar il miele; f 
pi / A 


gAreLa 


(a, fi risirino mquella sche odorifera cihat preparato; ifi 
comet'accorgi che quefte fiano partite; est con Unatanola chiudi sche non pofa- 
no ritornare; eli buchi ordinarij, oue à meza la cafettaefcono l’Api , babbi chin- 
fo con vn pezzo di vaglio, aceiòhabbiano refpiro, (enza potere vfcire s poi cuftos | 
dite in difpartetenane due voltel'anno miele , con queflomodo ; la prima di Gins | 
gno, venti giorni dopo , che hanerannofciamato sclafcia de' faui nell’alueario.la | 
quinta parte , ton auuertenza sche non fiano guaflili fuoi bellifmi ordini yritor= 
nando poi lacafetta, one bai ferrato l’Api,fopral'altra, che haifmelata, lafciale 
in libertà, che tevedrai fubito ritornar nell’ amata babitatione : Deuefî però ins 
tal occafione purgar l’alueario da tignole razni , ò timmondozze sche vi foffero i 
esbrofati di buon vino „chiudere, & accomodarcome prima ; l'altra volta farat 
nello fieffa modo; circa il-principio d'Ottobre , ma non lenar s chela metà de fauni s 
accioche reft da mangiar perl April Verno. Puofft anco lafciar nel coperchia 
ellacafetta vnbuco squanto c’entraffe vna mano ye quello con Ua cocchiume da 
botte chiudere; pota! tempi fudeżti an luoga di leuar detratanoletta , lenar detto 
cocchiume,e farle Ufcirese ritornare per detto buco 3 in cafo non hanefi aieea Caa 
TA x 3 ; detta; 


rog peiss LeViri,el'Api. 
fettazmon ammazzar però Vapi , maperforza di famo falle entrare in'vn facčo, 
poho:per di fopraal modoyche s edettodeilacafetta ; qual fe fleffe largo per forza 
di qualche cerchitttoyfaria meglio; e fene meuo Vuoi far quefioye tu fcacciale Lo 
talmente:comfumo e lafciale andar perla campagna piùtofto, che amma zzarle, 
forfi,mentre quefte:fitrattengono; ò\fuolazzando; o-ferme fopra qualche ramo,» 
urai campodi lenarne preftamenté quelli fani; che Worrarseritornatala caferta è 
Suo luogo, c'entraranno.Per far quefto comodamentese con prefiezza; fi porria laa 
Sciar unaparte di detta cafettasche fi poteffe aprire, ò corficata con legnetti qua 
licontanaglie fi poteffero lenare , ò con vncini chiufafi poreffe y aperci quelli af 
portare e così conmaggior prefezzazcon taglientiscoltelli guella parte dr faut, 
che vorrai, potrai lenares Con'alcune frivole ragioni fi foufano i noiri Rillani 
dalladifcortefia:che vfanoconte-pecchie con dire, che fe cif lafcin:poco miele, 
dfenemuoianoil Ferno d:bifognacon:fpefe:gouernarie ; fece ne fi tafcra offat; 
che quefte perduto l’amore di fabricarne, per vederfi leuar le loro faviche fi fanno 
e pigre 3 vengane, che fi voglia;non effer ingrato’a chi tè tanto cortefe; è non pera 

metter, che fè poffa dire, quanto dell Apicantò l’Ariofio: 

Così; ma non per fe, Aperinoua 

Il micleogn'anno; e miai.non lo poffede . 
Dia paffiamo d'difcorfo più dolce > ‘Ilrmiele, detto da alcuni fudore del Ciclo; 
Del da altri faliug delle Stelle, da altri fugo della pu roate Aeresa che nontlufa l'hue= 
miele,e mo g ferne per beuandain:luogo di Vinog come s'è detto (ecco che calza'bene il fuo 
eyi difcorfo dopo il vino 39) Per fermitio dicampagna; feUnor mandare forcolt, da 
F Agri- noi detti fudettt, per inferire in parti lontane s fubito.t gliati y epofttimvna cane 
coltura. 24 piena di miele;fi conferuano verdisfrefehis atti al fernitiorncome fe foffero 
ftaccati dall'arbore all’hora. Volendo lani panno lino, chefraricamato di 
fera'colorara , bagnafî prima ulricamato con miele 3 quale preferua il'color:dellaz 
feta da offefas che gli poreffe venir dal bucato. Nón è per certo nell’ufo della me. 
ditinaingrediente piu fano, ne piufrequente del miele, a penanato l buomo,s"vfa 
Nella di ponere miele fotto la lingua del bambino y acciònon torni à congiungerfi con la 
medici» caio sdacui dall’ Allenatriceè hata faccata, fiche il miele aimtarà non effer bal 
buciente; per Je Riello, d indurito, fattone fu ppofto, dò. benuto,mnoucil corpo;e net- 


na. 
Î 


tà loffomaco da ogni 1mmonderzze  emaffimeJe arcompagnato:con ‘aceto; e fate 
tone Offimelenel modo detto di fopra 5 ibqual nervare, che echiamato abitergere; 
effettua ancor di fuori'nel corpo , mentre col miele fi liborano te piaghe ancora da 
Superfluirà immonde, oltre di cid'applitato ne'mali di'vofta alta parte offefa sle 
apporta giouamento ; nee infruttuofo 1l'confiderare’, cheil miele; dò l’acqua mea 
lata libera glivocthidacararit;e laceraillwminaletenebre;redendo ad onta dell 
natura il'vedera gli vechi ; giiefferti porbuoni; e dinierfi. che caufailn 
néfiri corpi, percbe foralongo il recitare; lafcierò penfare dal vederlo nelle midi» 
cine. bor mifticato con Rofe, per vinfrefcare, bor con Aceto, per afergere, bor con 
vAbfintio, per nettare il Ventricolo, hor con Ifopo; per rifcaltare, e fimili,mafi 
lo dird'; che find dopo morte feguita tn wiutar l'huomo, perchein luogo d'abbruc- 
ciare i cadanitri,s'bsò il commetterli allmenfiodia delimieleze frà gli altri vele 
és: ; de 
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del grand'Aleffandro, di che men'accerta Publio Statio, quando cantò» 
Duc, & ad Aemathios manes, vbi belli ger orbis 
Conditor, Hybleo perfufus nedtare durat. 

Quin di è, che nelle difpenfe Sofa ife bar carni; pejéi, ona, e fimili „in miele; 
mà che occorre å dire dell? vfo de* Medici è goti da fe % ) ffia dallungamento 
di vita, à Vecchi, ondeaddimandato vn decre pito, come sera gonernato , diffe, con 
p vngerfì di fi ortilcorpod’oglio, e dentro dimiele ; & Ateneo racconta; cheate 
coftandofi le Fefie di i Celere sf > Vecchiffimo, à cui era imminente la morte spre 
gato dalle Donne, che procuraffe di fopranenire, tanto, che non li contur rbaffe que= 
fle fefie sa che volendo conde ab dere , fi fece portare vn vafo di miele, e folo di 
quelloiman grando, fopr aniffe e fino, che le fej Re: furono compite, e fino, che durà 
il miele nel vafo à L'ifteffo E R cheil miele, sit ne era: (olito cibo de's Sapietta 
diffimi Pitagorici, (O Ariflofi ‘os dice sche quell i, chenel mangiare vfano miele, 
viuono faniffimi. Il miele anita non fo lo contra ogni veleno, main partico. Corera 
lare contro irfanghis A rga il miele mirabilmente li pidocchi, & ogni lor fe- yekni, 
me. Inqual parte corpo humano fiano caduti i peli; il miele li fa ritornares, o ip 
onero crejcere „e meglio ferne l'acqua deftillatada miele Ibmiele falato è ditri. 
Siffimogufto ep n far ronditione fe ne ferme da poner fopra le zinne delle 
Donne sacciò li Putti latti e rife hinoi; Esì comemontutto il miele è race 
colto dall'Apis ancorche fia flati ; 

Mater mellis 4 pis veris pr en pedala 
Rofciduli Í amans. 


Così ritrouafi il miele fatto dir a, detto dum in aiy e però Al 
drouandi, e Gio. Nard bro one, riferifcono e fopra Apollonia in 
ifirica certe ger amate Ziz i, raccolgono fi ano miele in 
ad Anicenna , quando diffe, che 
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conditone'calci ve. fiori, $ 
Erali Apis 
hjeke vna medefima conditione, e fecondo: la pahura de 
ore, ò peggiore il bianco, efodo, è più pregiato; lo fcuro, 
& Selo meno, nel- fondo del vafo per commune derto fid il pia perfetto s Hò 


pigliale qualitàda fiori; perche in Erachia alcu anninafce miele ve 
SAAN ufa d de’ fiori putrefatti dalle pioggie ; fi cono(ce dal far Alrenutare; 
condo Pliniozilimiele di Ponte fin pazzi ine, perc mfa de fiari del Leandro 
libano V Api, e feco: do Ariflote le | riferito dal fudetto Gi «Nardo: il mielé ves 
guena dal Boffo fài npazzirei fant, e fanali pazzi; e quello del Monte Carina 
nonetoccodaMofche, perche Api fi cibano dèc abborrita da quelle; «& il 
l Ifola di Maita cdira di rofe ; perla quantità di quelle, di cuin’è dotata 
I, Ifl ayt dal miele è detta Melita ; Fanno fi di miele nonfotlo le fopra ite 
Demande dette Medoni je Mulfi; mail Vino Melitite , € fecondo Dic 
re, di PIRON aggin nen e l a fefta di miele ; Componenano ancora gii £n» 
» Che Beliaria chiamanano s co in miele pot 
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tomijticananoi femi di qual fi voglia cereale sowero latte, efarinà, e preparananò 
daprima torte, ò pizze per Patti, circa di che fu cantato, 
Mela dat, & núcleos medicus, dulcefg; placentas, 
Et quicquid pueros non finit effe truces: 
Er Plaufibiles Placenta, flaua penna volantis 
A pis; (ucco dulci affluenter madefa&x; 
Non fiadunque alcuno diligente Padre di Famigira „ò prouido Economo , qual, 
er falate, e lautezze di Cafafua, non procuri hanere ye cuftodire bene Api ye del 
miele non folo. fene ferna , come di fopra , ma (enza fpefane facciale vinandè gu- 
flofe ,e delicate come fî dirànel trattar di quelle cofe , oue per condimento entras 
Coto- miele, Potrà ancora; altre lo flemperar, & aggiuhar li fapori,e falfe nel modo, che 
gnata  &baffo fi dirà ,in miele chiarificato, nel modo che sè detto del zucchero ,'cotte, 
di mic- eònferuar beniffimo cotogne monde, e nette da femi, per molto tempo, e per multi 
le. Jeruitij , come fi dirà ;efelî faranno bollire afaicolromperle con lacucchiara', è 
Gulcie fpatola,riufcirà cotognata affai buona.Le gufcie di mellonenette dalla fcorza efie= 
di me- riore, impaffite , vafciutte nel Forno, poi gettate in sì fatto miele chianificato ; e 
lo CÒ bollente fi conferuano beniffimo. Lefcorze di narango , detteranzi, & il bianco 
casta del cedro, fatti deporre la loro amarezza, col bollirli nell’acqua,efarli frav'infef 
di na--#n-quellafrefca pot giunte à perfettione , afciutte, € pofte di nuouo å bollire ins 
ranzi mielecharificato, fi conferuano, e s'Ufano aftie Le cucuzzeò Vogliamdire züt- 
Zucche. che bianche , fi mondano di gufcia ‚e fe gli lena ogni loro intertore fi (alano in Un 
Vafos fe gli foprapone pefo, accioche la falamoia „che verrà dalla loro humidità, è 
dal fole fouranuoti à quelle; indi fe gli fà trafmettere il fale , con acqua fre(ca più 
volte rinouata, poi afcintte , s'infondono nel fudetco miele bollente se chiaro , e fe 
ne (eruono in molti modi. 

Diuerfe.: Giudico efpediente l’annotare quì non folo i Sapori, e le Salfe, che di miele fi 
E © compongono , ma qualch* altr ancora , ch'intendo di nomare , per compimento 
x r . x nia < n 5 
DANA delle vinande schedeftrinerò , accioche il Lettore, vnite più comodamente , fe ne 
rie vi. Po/faferuire, e cominciando dalla Dioffarda Regina delle Salfe sveniente dı Mu- 
uande. ftum ardens. La commune fi fà în lib. vinti di-miele, fi pongono lib.orto di cotos 
gne in miele firopate, & altrettante pera pure cotte in miele, con l'aggiunta di fe~ 

nepa, quanto bafti. 

La Dioftarda fina, miele bianco lib. dieci, conferna di cotogne lib. fei , cedri con- 
diti in miele lib. fei zucche condite, come fopra lib. quattro s aranze condite lib. 
cinque , canella fina pefta oncie quattro, fandali citrini pefti fottilmente oucie 
trè sgarofali in polue oncie mezza, mufi hio, & ambra diffoluti in acque di fiori 
dicedro grani quattro, efenepa quanto bafi al gufto, le quali cofe ‘intiepidite yfi 
maneggiano, acciochemeglio s vaifchino, e compartino. 

La Moltarda regia , cedri, conditi in zucchero, e tagliati in pezzetti lib. diéci, 
cotognata fatta di zucchero lib fei, zucchero chiarito è confitenza di Giulebbe 
lib.quattro, acqua rofa, acqua di fiori di cedro, di ctafthedùna lib, na, nelle quali 
fi difciolzono grani di mufchio num. fet , ogni cofa s'incorpora , e liquefà con faga 
co lento, potraffreddata fe gli aggiunge canellafina pefta fortilmente oncie vna, 
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Libro Secondo? à TIT 
emeza: garofalo. peho fottilmente drame nem, dre fenepa nuona peha fotinimeni 
te, e diflemperata1nacero fortiffi mod» Daluagia bollente. quanto batt» 

Sifàfspore di miele se pera di miele, e mela; di miele, e cotogne , nel modo; 
chefi detto didiofo. 

In due libre di miele fi miftica vna meza libra d'acqua 3 vna meza libra di 
Winose mega d’acetoz tom dentro once due di canella tntier: >x fi fa bollire ogni co- 

Satantoche pigli corpo à confifenza di Salfa, fi paffa per fetaccio , e cafonon has 
ue ffe afai corposs'ainta con:poluere di moflacciolo , e fard Sapore ifquifito per ögni 

Ragione, tanto perleffo, quanto per arroffo, sìper carne, come per pefci. 

Con miele, mifchtato aceto forte, fî fà addobbo regalatiffimo per ogni vinanda:5 
& in particolare per pefci fritti, ò Vogliamo dire marinatura, & è guftofiffimo per 
confernar capparizeloro foglie, finocchi, citruoli s lifcariz oline rotte , & ‘altre 
cofe.cheaminol'acetofea 

N ei fudetto modo fi miflica il miele con agrefle, e ferne ne’ fudetti modi, e per 
chi vonama; ò dachimonè fano l'aceto. 

Il mieleperfehefo, fopra ogni pafta fritta; ferde fana; e gufofa la vinanda. 

La Salfa verde fi fà col peftare affainel mortaro petrofelli, aa poi mandorle; oue= 
ranoti e fe gli aggiunge pancimbeuerato di brodo) ò di vino, d di aceto , per fers 
utrfenein qual fi voglia giorno , & Un poco di faie fi fempra con agre(to chiaro, 
meglio con vagrappolod'vua mezo matura [premuto ouero con fuco dilimontel= 
lo, ò narango; fe gli aggiunge, ò mielesò zucchero, ò molto cotro d fafficienza ; da 
chiconnon molta fpefa nan ripara nel color verde s per fare, che habbia dolce, 


agro;e forte; perrenderla odorifera vi fi pefta dentro qualche foglia di bafilico,one» 
ro ferpilso, 0 fauorigine, dò maggiorana, ouero ifoppo , dè d'acetofo; òdi pimpinella, 


RA 


onero qualche foglia tenera di cedro , ò cedrato;ouero poco della loro fcorza;forfe 
aVirgilio piacenano quetti odori nella falfa, quando diffe + D 
Alha, Serpillium, atque herbisicontunditolentesi 
lfaverde fafi ancora con pampini dinite tenere onera con faco di bietà 
nelfopradetto modo. Seruefi la:Salfa verdecon ogni lefo, tanto di carne, quanto 
di pefce,e fi ci tuffadentro ancora qualche pefoe fritto. 

Faffi ancora altra Salfa verde, ò d'aglio; pigliafi Un capo d’aglio,e macinafi nel 
nel mortato,conbafilico finocchio Verde,pepe,e poco di fale,poi ftemperi conagre- 
Ito» onero aceto, e fernafî chiaro per coprituradirane; ò lucci frati, òci fi miflichi 
pane gratato, e zucchero, efacorafi fernire, come fapore ordinario’. 

Fifi Salfa col fare imbeuerare molica di pane m agreflo, e quella pefta;e lempe: 
rata con miele, òacqua melata, f? ferue freddal'ERateconcarneleffa. 5 

L agrejta gro ffa pellata (paccafi , efe gli leuanoigiiacini yò Vogliamo dire Uia 
nacicli di quefta fe ne pone Una libra per ogni otto oncie di zucchero chiarificato, 
nel modo detto net primo libro efi cı pone. quando dopo colato fi ritorna di ngo- 
uo al fsoco, oue fi fà bollire à lento faocotanto, che pigli corpo , e gli dàgufto Un 
poco di limoscello, Queflaben cotta fi puòferbare per rutto l annoje fernir freda 
daconogni Vinanda, 

Sifa Sapore orsımocon due cotogne monde, e libere da feme » pofle- in ee; 
pignar 
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pignactacontib, vna di queche ro di rotame , oncie mera di canella peá; Una (ca: 
‘della di maluk agia, ò mofcatello, ò vino venerofo fi fà bollire il tarta, d beV'agio se 
contento faoco,:pni (i pafa per panno lino raro; indi ritornato in pn pianàttinò fi 
fé più raro, con l'aggiunta d’acquarofa; fi può feruir con ogni arrohto,e Jeffo,e y 
pefci;d'Inuerno « 

Canafi ancora il fugo dalle cotogne grattate»-premendole, mentreftanno Brette it 
vu canep: accio, poiin Un Vafo fi lafcia sche f Bcbiarifichi, cokdeparre | 
femetena ilchiaro, cono; oradel quale lì mifticarà oncie 'vnadi zucchero, è 
due d'aceto, poi il ty tto facciafi bollire è bel'agio., tanto chedi: nenga foe 
fileugadi Giule bbe,pai fi ; leut, fi ferb: te Dfi con [ua commodità, con 
daye-da ogni tempos 

IlCedro-condito fi peftaininortaio , Siempera& co wi 2al uagia ò vini buono fî 
pefta come fopra; fif fàl liquido conacquarofa, cd è € falja b buona per ogai vinanda,e 
perogni fagiones,. 

La Salfa reale fi fà con aceto, brodo, zuce he eros bolliticon canella ye garofalo 
intiero ae per addobbod'o fanti fritta; d > ta, d\piccata; e d'ogni 
arrolos: Sa lfa reale diuiene fapore:con l'a NUWZAPINO o 

Si fà faifa reale pin guftofa; [einluogod acero s'adopi cco di limone, òdi 
Maranza 
ancora Salfarcaleda feruirfifreddasefi però confenua) 
di zacchero fi fas ciano bollire ind 
genérofo, è mentre a 
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| LaSalfaimpertale fi fà conmzinagia, moflazzolo pefo, canel Hap 
70, € S'adopra con gli arrofit 

Salfa princip alese ehpiw/auna si arroftij onero fritti; vua pafa ata infa] 
fcatelios pignuoli crefciutiin acqua SIIT] fpa accatty APRN arini di Genoi ta fiati 
învino è perdere il fortore) canella p È Í 
tino,con tanta maluagia che bafli dicoprire‘le fudette cofee- fi di to al prim stat 
lire, fi Jerua fo pra la vinar i ; 

Alici dodici, i caillt daltrettant 
ogni cofa minutamente con coltellot 
oucro aceto rofato guanti ol 
uereye:pepe'amaccato, quanto: baftt 5 fard 
onero ogni pe efce arrofto, e fefi moleffe fera 423 
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Libro Secondo! 113 
Jegli fà piglid»carpo con pancimbenerato in brodo , ouero in fucco di limone, e fe 
gi1 aggiunge zucchero è fufficienza ; e ferne con ogni leffo , così carne, come pefce, 
efi fà venir gialla con zafferano. 

Vn poco d'aglio fî pelta nel mortaio per l’odore:s che lafcia al mortaio s getratouî 
fi pehano delle noci frefche,e nette;e monde; fi femperano con'brodo,ò con acqua, e 
con pane,come fopra, s’in{peffifse, e chiamafi Agliata, eferue con ogni le/fo. 

Mandorle ambrogine smoftazzolo Napolitano , pane abbrufcato, infuppato int 
brodo aglio cotto fotto la.brazia ; tutto peftafî ; e ffemperafi con aceto rofato, e mo- 
fio cotto, e paffato perfetaccia, čottima Salfa per Caftrato arroffo, 

Peftafî nel mortaio vno fpicchiò d'aglio; pn poco di faluia , pua paffa, petrofelli, 
zuccherozepane infappato in aceto rofato, cot quale aceto ancora fi Remperase faf- 
fene falfa da coprir’ogn'arrofo, ò fritto neila padella , o cotroralla gradella, tanto 
graffo, come magra, & in luogod'acetofi può fernir d'agrefto, 
ra,efe gli può peflar feco zibibo, ò vuafeeca, 

Mifticafi panegrartato,e fetacciaro con mofo cotto, ò Voglia dire fapa, e pepe 
in poluere, con brodo fi fa liquido,è chiamafi penerone,ò penerata,e ferne con Lejlî, 
& arrofti e maffime confalnatici, 

Con pane abbrufcato „fatta bollire in vna ignattacon vinorofo, moflo corto & 
Yn poco poco d'aceto, poi paffato, & incorporato con Spetiarie pepe zafferano fa. 
vai altra penerara da fernirfi nel fudetro mado, & anco per le Winande de’giorni da 
magro. 

Con torfi di carchiofo cotti è lefb, paffiti , fi fà Salfa buona’, e con Paggiuntê 
di fpetiaria flemperafi con acqua rofa per i giorni da magro, con brodo 1 giorni 
dagrff. 

Senedi Canepa lib. vaa monda, pelata e cotta, mandorle pelate libre Yna; fe 
pehi il tutto, poi fe gli aggiunga pane infuppatoin brodo magro, &iurancorIni fi 
peha , dapoi per feraccia ogni cofafi pifia; e feruefi saccrefcinto con zucchero; d 
acquaro/a;conoznileffy» 

more di fiepe Una manciata, mifticate e pofe:con mandorle benifino pehe, poi 
Semperate con agrefto;e palfate per fiamegna, fanno salfa per l’Eftate gufofa. 

Vuanegrarottà ò premata mifticata con pane grattato , agrefîo , omero\aceto, 
tanto ch: foprananzi due dita, porfi fà bollire d lento fuoco ww hora, fi cola, è 
pafa, e fe gli aggiunge canella in poluere , e zenzero, quanto bafi, fecondo il 
guftod'arsmati, &inquefto fieffo moddfi può fir fapore di corni 
ferue perogni viwanda l’ERare. 

Salfa per P Ulioci; pragnefecehe cottein brodo , paffate , con l'aggiunta di ma- 
fiaccialoin poluere, temperato con agrefto, ggiaftito con Zucchero: 

Salfa per Pafticci; fegatéllidi pollo cotti sh la bragia, moftaccioli , rofsi d'ona 
duri, etartuffi, petali benifsimo ogni cofa, por fiè fempera con brodo magro „fucco de 


naranzi; ò limoni, è d’agrefta;e peril buco fi ponganel pafticcio; fenza paffarlo. 
Sal[a. per Pallicei ; rofsi d'onacrudi, j 
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succodigranate brufchefi fà bollire è lento fuoco; fchinmandolo continua 
mente, con altrettanto pefo di zucchero fino; quando babbia prefo corpo» che fi 
conofce allo flare Una goccia fopra l’onghiafenza cadere , è falfa ifquifita y e fi 
può confernar*in baratti, ò in Vafettr.di vetro» 

Il fucco folo della mela granata ferue per falfa rara d'ogn'arrofto , e maffime ne 
piccatigli; e ne faluaticinij ene pefci fritti. 

Fatto bollire il roffo della carota in acqua fino à mega cocitura , fi leud e pofa 
in Una pignatta con zucchero, cotogna monda, e netia, canella ,e noce mofcata, 
e tant'agrejta chiara , checuopra tutta queftamateria , fi fanno bollire tanto , che 
fiano cotte, poi fi paffano, & è fapore da feruirfi freddo. 

Quelle bacche di fpine sò raze sche noi chiamiamo Peterlenghe s ben roffe , ma 
non mature, fi fannò bollir nel molto, che fia prima fciumato „dapoi quando fias 
bollitotanto , che le Peterlenghe fiano disfatte ; raffreddato , fi palla per fetaccio 
raro ,e di nuouo fi fà bollire in Una pignatta à lento fuoco , e quando farà inf piffi« 
to à fufficienza, (è (rue freddo, efi.conferma per tutro l'anno» 

Le mandorle brufcate sù la pala s con moftaccioli Napolitani , beniffimo pefte, 
dopaftemperato con maluagia, agrefto chiaro , (ugo di melangole „ie brodo ; fî pafa 
fano per fetaccio poi fe gli aggiunge canella, zucchero», poco pepe , garofano , e 
noce mofcata , indiritornato ogni cofa in vaa pignattanuona , € vitriata, con len- 
to fuoco, mifticandolo continuamente; fi procura > che pigli corpo, è ferue per ogni 

Vinuandase 

p na libra di mandorle abbruftiate nella padella con flrutto s poicton canepazzo 
afcintte s e libere da ogni bruttura e pelate , fi peftano nel mortaio con: Una libra 
d'uua paffa ben eletta, & otto roffi doua duri, e dieci fegarelli di pollo, cattifopra 
la bragia (eper i giorni di vigilia milze , òfegati di pefce)cfegliaggiunge , pefo, 
she fia beniffimo ogni cofa ,„oncie fei di pane abbroftiato, & infuppatoin aceto, e 
fi torna dinuonod peRare, & incorporare ogni cofit, poi fi flempera con brodo di 
carne magro, & agrelto ouero brodo buono di pefce, il tutto fi paffa per jetaccio, 
ò famigna, por ritornafi à lentor e poco fuoco, in vafo flagnato, ò vitriato, con bna 
libra di zucchero, oncie vna di canella in poluere, mez'oncia trà pepe garofano, 
noce mofcata ogni cofa in poluere , C il fugo di quattro narancì se con poca Coa 
citura infpefitofi dfufficienza, fi ferue conogni Vinanda, e daognitempo. 

Lemandorie frefche e tenere „nette che fiano p affa: fi petanoconfinocchio gras 
nito, ebafilico; fe gli aggiunge molica dr panes edi nuouofi pesta ogni cofa, fi fteme 
pera conagrefto chiaro , e poco fale , poi f pafz ogna cofa per fetaccio + è fiamigna» 
e farà fapore affai appetitofo, e l'acidità fi raffrena con zucchero, d miele. 

Il Ribes, non troppo maturo sfgranato , e préfone folo il fano; cioè quello yches 
non è ammaccato ; facciafi bollire nell’ acqua fino sche fia ben crepato , poi fi coli 
percalza, è ftamigna, tanto che venghi ben chiaro, e trafparente , poi pofto in» 
pna pignatta , con egual pefo di zucchero > quanto faràquefla decottione , fi farà 
bollire lentamentetanto , che fiaridotto à confiltenza di Giulebbe, miflicandolo 
continuamente » poilenato dal fuoco fi vedrà, che fi congelarà nel raffreddarfi, 
corse gelatina, e come quelbafiferua.; 
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Fdraff sapore perfaluaticini, & ogni arofto ottimo s chiamato ancora br Dio nea 
ro, con lib. due di prugne fecche , elibaduè di marafche Secche libere da ofi, & p pa 
nalsb, d'vua paffa , cononcie otto di pane abbrufliato, & il tutto pongafiin vnas 
pignatta , con feibicchieri di vino roffo tto , quattrobicchieri di fapa , trè bic» 
chieri d'aceto forte, oncie una di canella ir poluere sp oncie meza di pepe pefto, es 
mez'onciatràgarofali, e noci mofchatesicon Na mollaccioli Napolitani svidotti 
in poluere, ogni cofafacciafi bollire anfieme con lento fuoco di bragie per vw horas 
dapoi (i p paffi per la famigna, ò fetaccio, e quanto farà paffato fi ponga în Una pi» 
gnatta, abn due bicebieri di maluagia, il fuco di fei Naranzi,& oncie due d’acqua 
roja ,e qualche poco facciafi bollire il tutto, por fi ferua conzucchero ,, e' canella 
fopra, come fapore ; ma cafo fe ne voleffe coprir arofto ofi faccia più raro con broda 
magro; e po trà feruire| per brodo feuro . 

Habbianfi quattro buone mele cotogne monde, etagliate inpezzi, vna libras 
d’vua paffa bennetta, vna dipragne fecche, Unadizibibio ,& Una di vifcioles 
fecche, ò marafche, meza lib. di pane abbruftiato,tre bicchieri di vino buono ga 
gliardo, vn mezo boccale di mollo cotto,vn'altro mezo boccale di vino roffo, oncie 
due trà pepe, canella, garofali ye Zenzero.) cola poluere di moftacciolo , cr ogni 
cofa mettafi in Una pignatta, e facciafi bollire adagio fopra le bragie, copraf , e 
come farà cotto paffifî.come di fapra » aggiungafi {ugo di naranzi s e fe non folfè 
dolce à baftanza, aggiungafi zucchero, perche tal fapore vuol'hauer deli'amabile» 
e palato, diafeti Una calda, maneggia; ndolo , acciò s'incorpori y pot fi lafci raffreds 
dare, e feruaĝ in viatti con zucchero , 0 canella fopra ; /olendo coprire Vecella 
mi; ò altro faluaticinearotio stengafi l'ordine detto di fopra; volendone far me- 
no facciali conla mera della robba; il farlo dolce yò brufco farà conforme , che 
piacerà al Padrone. 

Piglianofi due Sipolbe groffe, cotte fotto la bragia, quattro rofi d'oua duri,quate 
tro,ò cinquemele apie mette da feini , nonda (corza sO bna) nolica infuppat: in 
vino ge nakalas ouero acetorofato sogni cofa affai nel mortaio fi pefti, poi rarifica= 
toconfucod agref to, e:mofio cotto, p affi i pes ramino yecoml’aggiuntad zucchero 
fi facci cuocere è fufficienza, e fers naji caldo con pe afeh ancora. 

Si peftano le gufo iede corpi de’ gambari, conle zampe conginnte, e l’interiorzy 
econqueftefi peftaancora pane infuppato in agree, pot fi paffzognicofa, e con 
zucchero s'aggiufta il gullo, feruafi in quefta falfa se le code va fl fi gambari mons 
di d le coltre de rahocchi ronuerfcie tuffate, fi come con ogni pefce = 
Sappia in fine, chefi fa anno falfe e fapori di qual fi voglia polpa difrutto, co- 
me fragole smoradicelit scerafesò vifei iole: prague » pe rfiche , armentache , e fin 
mili, ma ben mature, miflicata con pane imbenerato di brod sù Dino, d ace to,ò brô- 

do de pefci; e sequefiafi fà agradolce ò forte confucchi d agrumi, con zucchero, 
òmiele sò conaceto sfecondo il gulto ye fe s ‘è tralafciato il ponere la.dofa nel des 

criuere alcune delle fopranarrate Salfe,s'è fatto, perche non fi puol incontrare il 
LOGIC iafe beduno > ma ogn' s vno fi può Sodisfare con La egiunta di più, o meno 
di di elle cofe, che. piùigli aggradano je fi paò aggiaftare col faggio. Pellori fi atte 
coratutte lefudett te Salfercndere odorife re non Tola.e canle fopranominate b serbes 
H ma 
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macon mufchio, ò ambraze fi poffono rendere denfepiùy ò meno con l'aggiunta di 
più paneye fi fernono da sè, dfi.poffono, fatte pruliquide,con'acqua rofa, ò altro li» 
quore, feruire colcoprirnearofti; è col'tuffarci dentro lefi. 

La Gelatina, cheferne ancora in luogo di Salfa ; per volernefare pn piatto rea: 
le dieci rampetti di Vitello'pelbatt, con mega tefa di Vitello, fifanno bollire in 
cinqne boccali d'acqua tanto „che refli la metà ; porfî cola il brodo, tringendo an= 
corali piedi, e lateftà sraffreddata , fe ne lenail graffo ; che fopranuota ; con cuc- 
chiaroyò penna, fi ritorna di nuouo è bollire conlib- vnadi zucchero, convi me- 
zo boccale di maluagia, er vn mezo d'aceto chiaro ye bianco, vn pocodi fale, due 
Secchi di canella longhi un dito , e per renderla di colore d’ambratrafparente më- 
tre bolle fegli aggiungono fei chiara d'ona con gufci , sbattuti affai ,e l’agrodi fei 
limoncelli, & ogni cofa, mentre bolle lentamente; per Longo tempo afai fi miftica, 
dopo'fî cola trè volte, facendola, méntre pafa per la calza, cadere in Un Vafo vi. 
triato e Quando fi voglia fare d'Eftate fe gli aggiuugne vnboccone di fioretto di 
pesce qual pervn giorno ananti fia fato è molle pacciò cřefca, e quefto trito mi- 
nuto fi pone nella gelatina, quando fegli pone l'owa; & il fucco di limone; per 
farla bianca fe gli miflica latte d'amandorle pelate, pelle minute , e paffate per fe- 
taccio; per farla verde fe gli aggiunge Un poco di fucco di bieta colato ; riufeirà 
rofa fe fr bagnerànellagelatina vnpoco di quella pezzetta;che vfano le Donne è 
farfi belle, e fireplicà'tanto chefi vedazche fia colorata dà balanga; fafi panonaz- 

zacol fare bollire pezzetti di carotta nella ffelfa gelatina ye con quefte varietà di 
colori, fi fanno da' Cuochisdinerfi feherzi, d altre-cofe curiofe., 

La Gelatina di Pefce fi fd con dueterzid’acqua,s o Uno d'aceto youcro per cons 
trario dued'aceto:, & ‘uno d'acquafecondo che s? hà gufto ; ilmeglio pefce, che f 
pofi vfare fiala Raza, e L Anguilla, fi come queRa fi dene fcorticare, quella fi deue 
pelare, non è mala la Tincaze per farla regente fe gli aggiunge cola di pefce, ò vo: 
glianzo dire fioretto , nel modo detto di fopra , fe gli participa colorecon zaffarano, 
e per sfuggir in partela [pefadi lib. dieci di pefces che ci vuole per ogni fecchio 
d'acqua, & aceto, fi poffono pigliar të code delle Razes le quali, come inutili; fono 
da’ Pefcatori gettate sonero fi può nelle cucine grandi delle Corti, òde aonafte- 
rij , quando occorra cuoter pefce leffo', ferbar quel brodo sfarci di nuoto 5 con las 
Reffa occafione bollir altro pefce , fempre però con l agginntad aceto ognia A 

e così [enza fpefain pefce, e (enza perder tl pefce, quale con la lunga bollii ura Sa 
annichila, fi farà gelatina. ‘Altri fanno brodo, che (i congela con feorze (olo d' 
Anguilla, macon tanto difpiaceuol gufto, che non fi può affazgiare,e però bò con. 
figliato lo fcorticar l Anguilla, quando fene Vogita far Gelatina». n 

Fafi quefta gelatina con più diligente operatione , ancora affai più dilicata ; die» 
ci zampe di Bue fi fanno bollire in dieci fecchi d' acqua, e quando fiano calati il 
terzo, (egliaggiungono trè fecchi di vino ottimo , e generofo , dopo fe gli pone a 
bollir dentro vn Capponegrande,vn zampetto di Porco ben pelato, vna libra di 
cottiche, &x ogni cofa fi fà bollire tanto, chefi Ueda , con Lef pertenza d Una poca 
particella feparata, che fi congeli pehe farà circa in noue bore di bulitione ; dopo fî 
solae congelata fe ne lena tutto il'graffo;e per quellosche non fî può urk 
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chiaro, s'adoprino panni lini,iò canepacci , e perche nel fondo depone qualche cofà | 
grofa s nel Leuarla del vafo per ritornarla al fuoco , s’anuerta è non pigliar fe nog 
il chiarose.laftiareil fondo,fi-tornad fanbollire;e fe gli aggiunoe libyvinti di mies 
le perfettilfimo y& il chiaro doua venti»sbattute ; ementre bolle queta feconda "NINA 
volta;continuamente fene leusla fchinma3; indi fegli aggiunge ontieventi dica il (8 
nella ammaccata, oncie bna emeza digarofani ammaccati , & un poco di pepe 
ammaccato con le quali cofe fi faccia bollir meg’ hora , e mentre fi colafe gli agn 
giunga vn poco di mufchio. SIUSI 

se bene hò detto di fopra che col mifticar latte di maridorle nella gelatina Ue- Gellati» 
và biancasquefta però nonfarà chiara, ma feruirà folò pen tramezare all altre gei- Da biù- 
latine d'altri colori per rappreféntar dinerfe:figure; ma volendo fare vn piatto ore © 
dinario di gellatina candida,e trafparente,ft fa bollire vnzampetto di Vitello ben 
pelato, netto ,innone fcodelle d'acqua, tanto che vefti foio la terza parte , ouero, 
che con ia proua fi veda; chequefto brodo fi. congeli , da pos nella metà di quefia 
brodo ancor tepido, jì pongonooncie quattro di mandorle pelate 3 minutifimamens 
te pefe, angimacinate , miflicato afai, fi pafa per Un panno lino candidiffimo poi 
sincorpora col refiduo del brodo ye vi fimflicano oncie quattro di zucchero chari- 
ficato à confiftenza di Giulebbe s fe bene altri adoprano zucchero fo în poluere, 
dileguato con Un pocto d'acquarofazil tutto poi fitorna è paffardi nuono con pan- | 
no lino, branco e polita; nel quat atto fe gli può aggiugner mezo grano di mufchio, 
e cafo non pareffcaffzi chiara, etrafparente, fi coli dr nuovo più Volte,ma che fem- | 
pre fia tepida, perche freddanon pa erido 

Cafo che fi voleffe feruin i giorni di magro, s'adopri Una libra d Arcilla y òdi 
Tinca in luogoidel Zampetto; nel refio sofferni, quanto SÈ detto» 

Quantorali Utile della Cera, così Gialla, oltre l'illuminazione'de? facri Altari; Della 
ferne perfarvoti da portar'à qualche denota Imagine; ferne per far cirini, ò grop- Cer | 
pidi cera , come filo , perleggere ; fiudiare se non goccialacos) facilmente , come H2. 
la bianca; Fannofi particolarmente da' Padri Capuceinifiafche divenchidi fiume, 
e perche poffono tener’ il Vino, con cera gialla bollente chiudono'ogni lorfaro ; à 
apertura; [erue la cera gialla mifticata con feuo; e trementina, perftiuali ye feara | 
pes perche trattenendo l’acquarcanfa,che l'Huomo ftà col piede» e gamba afciute È 
ta; [erne per vfo di medicina ancora in tanti cerotti, do vnguenti s [erue per chiu- Per mé- 
der botte; ò aleracofa; riceue ogni impreffione di fatne ò figilli ; Fatta bianca con gene- | 
Varij modi , ediuerfi artifici ( quali per breuità , e per non coflumarfi molto è Bo i È | 
logna stralaftio) confifendo il tuttoin acqua, Sole, e'rugiada ; ferne per illumi- Il 
nar'Altari, anze, etauole,e mifticata con lati rzaparte di trementina e median- 
etl fuoco; con mani fatta bene con quella incorporare fi rende maneggiabile in aera 
manieras chemirabilmente ferne per coprire se tener Unitiinferti , & ogn'altra”: 1 
offesa, che fi facelfe è qual fi voglia pianta,perche refifte al caldo,al freddo, å prog- 
gie à Venti; à giace, ne mai fi corrompe , &iome ne fono feruito piu anni dé 
quella , chel’anno antecedente adoprai in far'inferti,.<& iui era fata tutta Efta 
teye tuttoibK erno yfi mflica quelta:cera con cinabro ; efaffirefa, ma nont buon 
na peù Vepraute:; per-haner'il cinabro del velenofos' aggiungendoci in Luogo di cia 
H 3 nabro 
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| Y 
iiil nabro ceneri di cavta;fî fà negra; ferne- la cera per fine con vtile pe comodità Cal si fann 
zolarise Sartio aapa i ; son prodi 
Hauendo detta, che ilmieleè correttiuo del veleno de"fonghi, credo che à proz. | equehim 
pofito faranno ferittidopolesApi;peroche ne ifonghihannaaltracofadi fpetie | tampont 
| De'fon= finili à loro, dellagualh abbia à barlareze quali Gianizzeri de'fonghi fi può dire, per fonte, 
II ghie che non fono ne carne, ne pe[tese pure fi mangiano ne’giorni deftinati per pefce,& cenere te] 
alcuni paiono carne p & i tartuffoli hanno fapore di carne'; oltre di ciò parmis che 
li fonghi fiano , come le Meretrici, da tatti biafmati sedatutt: feguiti; li fonghi, 
mediante il cuocerlitrafmetrono vu tal fugo guftofo, che, ò da fe Refi; d'parsicipa- 
| zi con l'altre viuande, li rendono tanto defiderabili sche ancorche da tutti fiano co» 
mo(cinti di mal nutrimento, è mortali, e che fi pofa dire. Si cotà 
Cui pituita placet, velinani frigida fucco fre vicini 
Pe&ora: fungorum millia multa voret. ferro, òr 
Etimo: A4ogni modol'Huomo s'efpone à pericolo., tirato dalla gola di quefto gufto; tal forigos 
logia. ogn'vnosa scheil fongo viene da Funus , cioè dal dar la morte , & il boledro das bolle del 
bonumlatum; quafische portando vna morte gufofa; fi poffa chiamar buona,tut- ilie poli 
taviabaftail vederne, che non fi trona; chi, ancorche quafi nanfragatocon quelli, dell won 
non fi fottoponga è nuosa pericolo. b 
Elettio- . 7 fonghi fono di tanto miglior qualità , quanto fono più vicini alla fuperficie s fivog 
E della terra, anzi li fotterranei fono più pregiati, come li rartuffoli ,è quefti facce» Famila 
OPSAL dono in bontà li prugnoli,perche rare volte efcono del tutto fuori della terra,anzi perche è 
trà le medefime (petie quelli , che fono più vicini alla terra,fono megliori , ilche fi li per» 
prattica ne’ boledri , de' quali fono più Rimati quelli , che non hasendo ancora co» qualche j 
perto il roffo , paiono ona; e lacanfadi queftaè » che quanto fono più vicini al na- tenan 
tale banno il fudetto fucco più vnito , faporito, e meno pericolofo di putrefattio- do il cont, 
ne y dalla quale, sì come ne nafcono, così poco dopo fono oppreffi » e perlo più lè tentari d'i 
grandi fono Verminofi ; oltre che effendo facilifimi li fonghi daricener'ogni vene» Si leffno 
nofità da (erpi, rofpi, è altri, quanto più Ranno fopra terra tanto più fono fortopo» ogni fuolo 
frà tal pericolo, perche fotto terra da quella fono difefi. nerci pefo 
| Nafcono li fonghi, è dopo Una longa ficcità «mediante la pioggia, ò dopo lango no Parga 
H i pionere, mediante il sole; nafcono fotto terra nella fuperficie della terra,nelle pies volte sf 
i tre, nelle radiche d'arbori, e nel legno di detti arbori, alto da terra per l'aria; buo» del Ginan 
nine produce l'olmo; il pino, il falce , la oppa, & il moro; trifti Polino, la guera partí, vale 
ciz, l'elice, e la granata. : i itara 
| Fanghi. Nafcono fonghi da certa pietrarara, ò porofa, qual fi ritroua in Reguo,nel Ter- non fi fany 
ca pie- ritorio di Benenento , e quefta faria regalata sofa haner in cafa , perche adac. drofila pp 
| CLI quando detta pietra la fera, fi ritroua la mattinafiorita di fonghi , quali fono liberi sodi 
B da pericolo di veleno,e meno noceuolide gli altri; quefta pietra s'afporta in diucr- auiii 
E fe parti , e per lo più fi tiene incantina, ouero per ordinario è fempre ftagione di ati 
SAMI Maggio; ma però nella Primanerasò Autunno fe quella pietra fi fotterramezode | dop}, i 
d mig - o,e vengabagnata da pioggia, produce fonghi buonifimi, es affaifimi. ou | donejo 
Fi Nafcono li fonghi , come vuole Coftantino Imperadore , nella fegatura, ò fegas naturas ; 
E ticcia di Boppe afciuta, e mifticata con acqua, à arena bumida 3 nella quale fia difa | Pron. a 
| fasto fermento, è vogliam dir lenito» i {Si fan» Ai 
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Si fanno Ancora nafcere, pigliando terra di monti rardze Rerile; qual da fe Reffa 
non produca, che fpine, ò cannette, è altri farmenti, che facilmente s'abbrugiano; 
e quehi miflicati con dettaterra, efattone vu montarozzo » fe li ponga fuoco tn 
temponunolofo sò Vicino à pioggia, fubito (piouuto , ini nafceranno fonghi; e fe 
per forte, iltempo t'ingannaffe, con non pioneres eth adacqua à moda di proggia la 
cenere tepida, che haurai fonghs, canta il Poeta Nicandro. 
Coperto fotto molto fterco qualche ficò, 
Subito afperfo d’acqua rugiadofa; 
Per tutto nafceran fonghi filueftri, 
Acciò non {pianti taglia [opra terra; 

Sì come il fongo, che nafce vicino alloliuo è Velenofo, così farà quello , chenar 
fce vicino all babitasione di qualche animale velenofo, ò altra herba nocina ò 
ferro, ò rame , & il nofiro Piero Crefentio racconta, chenafce sh’l Bolognefe vas 
tal fongo affailarzo, con Un certo roffore di fopra ; nel mego del quale fono aleune 
bolle , delle quali altre fono rotte s altre fane , quello dice effer talmente mortale, 
che poluerizato se pofto nel latte, ammazzale mofche; c però fi chiama il fongo 
delle mofche, boggidi non lo fento nominare» 

Di Maggio, ma più frequente d'Autunno, mediante le fudette caufe s nafcequal 
fi voglia fongo, e però Mando in Y illa di tal tempo, con gran vantaggio fpefi las 
Famiglia le vigilie con fonghi, & in quefto fî vede gran cortefia vr Seruitoris 
perche à gara volentieri ne vanno cercando, e Li Viliani, à cui rincrefce il condir. 
li, per vntozzodi pane te ne portano d cafa vn cancfiro , e fe pure vorrai fpender 
qualche poco, con grandiffimo vantaggio ne falarai quantità per la futura Qua- 
refima,mentre farà à tè d farci il prezzo,perche è quel pouer'huoma non tornane 
do il conto perder'vna giornata, per venir'alla Citid a vender pochi fonghi, fi cone 
tentarà d'ogni modica tua cortefia , e tà con molti pochi ne falerai vn gran vafos 
Sileffano , é afciugano con farli fiar fopravnatonaglia ,s'accomodanao nel vafo; 
ogni fuolo di fonghi tramezate con molto fale, fi fanno Rfar'vniti, con foprapo= 
nerci pefo, e così farai ficuro, non folo di conferuarli,ma che dalla falfedine farane 
no purgati daogni fofpetta venenofità ; con acqua calda poi e freddarieterato più 
volte , fubito li leui il fale, quandote ne vogli fernire ; con quefi' arteli Villani 
del Genoyefe arrichifcono , e quefta mercantia in quel paefe, da mandar per altre 
parti, vale dieci, ò dodeci mila feudi l'anno. 

Il tartuffolo dunque , primo trå fonghi , nonfiritrona schefottorerra se come 
non fi fappia il precifo luogo , Ò per ifperienza ,ò perconofcimento dell’ herbabi= 
drofila, qual denota, oue fono i tartuffoli come dice il Panfitio, eril Clufio da Spa- 
guolichiamata berba quadriglia, è neceffario, mediante Porci, cercarli; quefti 
anidiffimi di tal pafo, colnafo non folo il fiutano , ma per mangiarli srtuolgendo 
La terrali fcoprono ; accortofi di quello fir:mone ii Porco è e con vanga riuoltan» 
dofì la terra cirtonuivina, fi ritronano : Alcuni babitatori de? colli:iodonefi 
di doue fono portar: affai tartufoli y hanno collumato Porci, opero glihanno di 
natura taie , chefolamente rimolgono laterra, oue fono, e fenza mangiarli li fto- 


| prono ; ne vengono affat etiandio di Tofcana . Il Territorio Bolognefe nons 
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136 LeViti;e l'Api. 
ne è del tatto flerile; perche io n’bò magnato delli ritronati în Un mio campò, nel 
Commune di Raftellino , quali erano groffi negri; odoriferi sgraui, efadi , qualia 
tà sche deuono effer nel buon tartuffalo s ne manda ancorala Marca , ma fono per 


Vio lo più bianchi, edi deterior conditione. Li tartufoli mondi ‘4 guifa di pere fi 


cuociono fotto le bragie, efi fernono in falutette: la fua vera cuocituraè tagliarli 
minuti in vn Vafo con oglio, pignoli , pepe ammacato, e melangolaz e mediante 
lento fuoco, trafmettendo‘il lor liquore guftofo,sì bagna con poco pane tagliato in 
fette abbrufcate , e pohe in Un'piatto à guifa di fuppa, &in luogo d’oglio fi può 
fernire con batiro, ò graffo » è queho modo di cucinarli hà dato il nome d’Atartu» 
folatura atutto ciò , che in tal modo fi cuoce ; fi mangiano ancor crudi, & entra- 
no in qual fi voglia condimento di pottacchieria , ouero minefira sò riempiturao, 
Modo ò pafticci'; è croftate , mondi jò intieri sò tagliati in fette, òda graffo , ò da magro; 
di coler poltiin oglio tagliati , che fiano in minute fette, (i conferuano fino all’ Efate ; ma 
marli. meglio riufcirà, fe intieri;mediante il lenarli, econ fedarina fatta difetole,(i libe- 
rino da terra, & afciutti, anzi leggiermente premuti tràcanepazzi, fi poneranno 
în vino bollente brono , pertanto tempo, quanto fì recitarà l’orattone Domini- 
cale, poilenati , afciutti, e premuti ; fi liberino.da ogni bumidità, e fi ponghino 
în oglio; racconta Plinio ; come Licinio Pretore in Ifpagna, effendo in Cartagi- 
ne, mentre mangiana Vu groffotartuffo ; fi quaftò i denti anteriori , perche dentro 
guellocra vuamoneta , dalla terra circondata nell Unir quefta materia per fora 
mar il tartufo. IL vero tempodel lor nafeei 
petrarca nel nono Sonetto Vogli dire , che i generino con fori la Primanera; 
euttaniada Plinio viene quefto aggiuffato , dicendo , che li tartufoli teneri , cioè 
Libianebhi mafconola Primavera s li negri, e daril Autunno s Atteneo dice, che 
uafcono l Autunno, quando Vengono pioggiecon gran tuoni , quali vole, che fiaa 
no la principal caufa della lovo generatione ; della ftefa opinione è il Poeta Aqui- 
nate, di quelti cantando. 
Et faciunt lautas optata tonitrua caenase 
Daranofotto terra vwanno, manon arrinano due. 

Li prugnoli pretiofi di gufto , quanto altro fongo, e forfi meno pericalofi degli 
altri; fi condifcono ne fopradetti modi, cioè tan'uffolati din fuppa,tanto di graffo; 
guanto: di magro, òin qual fi voglia ingrediente fi conferuano con fale, ma meglio 
fecchi al fumo, ò al Sole,ò in Forno, e quando fi vogliono adoprare, con acquatie- 
pida fi ritornano nel loro prim'effere, Quefti ancora f pefanoaffai in mortaro,ò fi 
macinano,poi (temperati con brodo, òdi carne, òdi pejte; rendono, ancorche igno- 
ri, guftofifima ogni vinanda,e fi po[fono porre in pafticci così ftemperatti. 


Prata- 


es'alzano affai , fi polfono, oltre li fuderti modi , cuocere shla graticola , ò bragie 

con herbette soglio; aglio; e fale, ouero fi friggono nella padella yonero in potaca 

chio, conla fleffa acqua, chefifonolanati, dopo che fono mondi , e pelari ;.riefcono 

ancora bene accompagnati con mentuechia y Vua palla s é agrehe ; fi falano, efè 

feecanone' fudetti modi. Quefli (ono celebri per effer quafi liberi da fofpetto, e 

pel gufto, onde fi cantato è i 
i Erc- 


fal’Autanno , fe bene paye, chel 


Li pracaiolilo ftefo condimento ricercano ; ma perche tal volta s'allargano,, 
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ô, nel Creditur haud alijs, pratenfibus optima funghis 4 
qnalia Natura eft mihi: iam cætera turba vale. 
30 per Li Boledri , che apparifcono con più corpo de glèaltri , più frequenti , e più noti De Bo | 
ere fi de gli altri, ricenono gl Reffi condimenti degli altri, e fè conferuano , come gli al- 3> MMC 
liarli tri se poffonfi feruire in tutti i modi , che fi ferne alira carne ,ò pefce ; Faffi ancora il 
piante di qual fi voglia fongo [uppa da graffo , facendoli foffriggere in lardo dileguato, IN, 
atoim con fotto fettoline di prefciutto , pot fe gli aggiunge brodo , mentuccia , petrofelli, 
f può limone , ouero agrefto se fe ne coprono fette di pane abbruftate, e trà quefti fi pof- 
Ltartue Sono mifticare granelli di pollo , latti , ouero occhi di Vitello già cotti leffo , e fimis È 
entra- liregali , e però rendono non vero quel prouerbio , chenon fi pofa fare nozze dë 
jturas fonghi, vogtiono però effer ben cotti, e feruiti caldi , sì perla fanità , come pe’l 
nagro; guho, de'quali fù detto. 5 i 
je; ma Si quis amat Tuberes boletos rodat olentes, 
fi libe- Sed nifi perco&is virus ineffe putas | 
ranno Le altre generationi di fonghi jono tanto diuerfamente nominate, che in queflo 
orini- paefe ift«(fo vna fpetie hà due ò trè nomi > però bafterà in generale fi fappia, che 
inghino ricercano tutti vna fleffa cottura , ricenono ogni forte di condimento ; fia agro; | 
artagi. dolce ,òforte , qualt fono di rimedio alla Uenenofità , come lè limoni , melangole, 
dentro miele , aceto soglio se fecondo Atenco s le oliue rotte, che noi chiamiamo Giudes, 
ber fora fono il loro contraneleno. | 
n, chel Lilinidi ,e che hanno qualche vifcofità, colroffornel mego, e quelli, che do- Fonghi | 
nanerd; po leffati saccartocchiano, fono mortali. Li negri firetti,piccoli a che per il gam- Dir | 
rizcioè bo banno vn’anella s fono buoni Li boledri nafcono per lo più sù monti trà cafas * s 
ice che gui,ebofci;liprugnoli purne' monti fodinon lanorati ye picino d flerpi , ò mac- 
che fit chietteo Chiamano orecchioni certi fonghi berettini , che nafcono fopra falci, ò | 
i fioppe, paiono carne à magnare, e fono fenza fofpetto di Uelenco | 
Non fono li fonghi ditanta mala qualità, che non babbino qualche buona do» iù 
te,perfentenzad'ofile, conferifcono allo flomaco, gionano al ventre, &x cuacua» 
no il corpo. Antifane dice, che il mangiar crefeente , fichi, fonghi, & oline rotte, 
evita dabtutto liberada febrez e da flemme ; vuole però, che li fongi d elce fac» 
cesano ImpaZZiYCs | 
De`fonghi fi fà l'efca, perapizzare il fuoco, comoda e neceffaria per fernitio | 
patie- dell’ Huomo . Sono ancor li fonghi con qualche prefaggio, perche fî dice ; anno | 
adh fongato, annotribolato. | 
he igno- E più fottopofto il fongo alla putrefattiene ‘che altra cofa , come quello; the peter 
fenza (emi, ò radica ò ramo , dalla fela putredine naftes von difdirà dunque ; do- mis 
Jarganos, | po il fongodella Refa putredine parlare, perche conuenendofi ne’ fuffeguenti di» 
‘o bragie | fcorfi trattar modo digionare, oltre la coltinatione, alla terra, fe mise piante, ilche 
y potat fi fà mediante il letame farà bene haner prima parlato delle qualità di quelli ye del 
piefcono | modo, e Aali di feruufene. Ma prima d'ogu’altra cofa è neceffario fapere che 
mos eli da terra fà officio di ven tre con le piante , & arbori se però in quefto ventre bifo- 
tto E guerà per alimento delle piante ponerci quel proportionato sibo sche conferifcas 
alla natara di quelle, comanertenza, che banendo conuenienza quefto cibo col 
Gre j $ i ; i riş i PENTES 4 
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INNI inche ventre cioè con latetra s gioni à quella ancora ; il cibo ne Ventri de gl'animali, 
manie» mediante lhumido , conduce per corpo la foftanza s & alimento ; così il letame s 
ra gio» cibo de’ Vegetanti , bifogna fopra tutto fia abbondante di molto humido, acciò 
a e polfafomminiftrare al corpo delle piznre molto alimento , perche gli animali , ol- 

| e rre vloro cibi humidi , benono ancora , male piante non poffono bere , fe non cons 
Ill la comodità delle pioggie , onero inafiamento , il che non potendo effere quoti- 
diano , oue non è comodità d’inacquare je neceffario, che il cibo delle piante fias 
cofasche bagnata Una voltada pioggia, tenghi in fe l’humidità molto tempo, per 
poterla à quelle giornalmente compartire. Dia perche nel ventre della terra di 
| natura fredda, fe queflo cibo non baueffecalore, non baurebbe ancora forza di 
trafmettete quelto alimento, ò foftanza alle piante, farà neceffario | che il cibo del 
lerame babbia calore; ma non quello , che mentre fermentandofi , ò [maltendofi 
calore improprio , ò fubolimento , trafmette allafuperficie col fumo s perche que- 
flo, comearido, afciugheria, nonbumetteria il ventre , e faria feccar le piante; 
quefto però vuol’effer’ Un tal calore proprio, e naturale,qual resta nel lecame,dal 
tempo, che fornita sche fia la detta fermentatione , ò concottione , fino che in arie 
daterra fia conuertito; quelo più , ò manco ritrowandofi in diuerfe qualità di le- 
tami, come fi dirà, Uniti col fadetto humido , generano ; mediante il calor.del So- 
le, come feriue Georgio Agricola, Un tal fugo, qual comparte alla terra vna graf- 
[ezza sò pinguedine temperatamente humida ; e calda sta quale alle piante fom- 
Qual minifira alimento da vegetare. Quel letame adunque, che dotato di afai hus 
debba mido, e molto natural calore genera fucceffinamente affai fugo ; fara il meglio di 
eller? l rutti ,etanto farà più perfetto, quanto per più tempo farà dalla putrefattioness 
letame. (qual per ordinario Ẹ fàin Un'anno) nell effer di pinguedine , fino che in terra fia 
connertito , perche per più tempo fomminiftrera la graffezza, e pinguedine alles 
piante, & alla terra, quale nella benedittione;che Giacobbe vfurpò al Fratello, fù 
da Ifaac pregata , & augurata abbondante di pinguedine . Sarà però neceffaria la 
cognitione di quefta qualità ne’ letami , per poterli compartire , & applicare cons 

forme l’occafione, tempi; ftagioni, e luoghi» 
| Diaħio Dinide Columella i letami in trè generationi d'vecelli, d'huomini,e di qua- 
| ne de'le drupedi ; ma perche di giorno in giorno l’huomo , e con l'induftria, e con l'efpee 
i tmi rienza ritroua nuoni modi d'ingraffare, e gionare alla terra, fi potrà diuidere il lea 
i rameindue Uno de’fierchi de’ corpi efcremento , quale da Stercuccia , perefferne 
i l’inuentore (come s'è detto) hebbe il nome ; l’altro tutto ciò , che mediante graf- 
NICO [ezza ò altro accidente, porta gionamento, & Utile al campo, € lo rende allegro, 
I che tanto [eona la voce di letame in Latino . Lo fierco puoffi prudentiffimamen- 
te al modo di Columella nelle fudette trè parti dinidere ; ma L'altra in due ancor 
ella fi partirà, cioè in rutto quello, che oltre gli erchi mediante laputrefattione, 
fiacapacedigenerar fugo , come Unghi, corna , cenci, e fimili: t'altratutro:guela 
r] f lo, che con niuno, ò poco calore , ma per altra Uia, ò accidente gionain manieras 
È | EROI alla terra, che la rende fruttifera, & abbondante, come fono cenere, poluere sfata 


| menti, e fimili. 
| Ma prima, che paffiamo alle particolarità de’ letami ,>diciamo qual fia il mes 
f glio 
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vili; | glio di tutti, perchetrà gli Agricoltori fono hauute Varie opinioni, caufare dalla a 
es varietà de' climi, terreni, e piante» Tralafciato dunque quello , che da altri pru- fia il 
cciò dentemente circa il primato de’ letami , vien detto ; dico , cheil meglio letamas, neela 

od f che fia al mondo , fi è lapoluere , che cada da i piedi del Padrone; & in vero fe fi pramgs 
‘Os lafcia al rozzo Cotadinol'arbitrio di compartire 1l lesame per fatica loripone tut- 


uoti- to Vicino alla cafa ye l'altro campo ne refla tanto digiuno, quanto famelico , oue- 
ro, cheimprudentemente lo darà non fmaltito , ò che fenza bauer confideratio- 
ne al tempo à venire alla Luna , alla qualità del campo , ò del letame , ò de’ Jemi, 
alla peggio compartirà; Tutte le quali cofe il prudente Economo confideranao, 
netolcrando , che la poluere delle fue fcarpe cada continuamente in cafa, d nella 
Città,anzi mediante la ranza della Villa,tronandofi prefente, farà efequire,quane 
tofi dirà; E confiderando, che il chiamar noi li nofiri campi poffeffioni, Veglia- 
mo dall etimologia di quefto nome denotare, che continuamente doureffimo po- 
ner'il piede ne'nofiri campi, il che fù fignificato da Plinio, dicendo. Fertilifimus 
inagro oculus Domini eft. 

A che affent), che diffe. 

Trifto è quell’ hauere, che il fuo Signor non vede. 

Lo flerco adunquede' volatilli , che in primo luogo fi pone, e maffime quello dì 

colombi (ma non d'anitre s ‘onero oche) è ottimo per il molto calore , che in fes 


fom: naturalmente tiene , per ellere li colombi caldiffimi se per cibarfi folo di grane, e 
ji has perciò da Bolognefi , con tanta prudenza, quanto vtile , fi prattica fopra feminato 
lio di alle canape , accioche l'acque di Primauera per quello paffando, portino alla di dra 
ness loro radice la pinguedine calda, econ fimil giouamento tenga caldo il terreno, ro 
ra fia quale la canape alta , e fpeffa adombra in maniera, che non potendo ricenere ca» colore 
dle lore dal Sole , viene da quefto flerco ri caldato, con che crefce d meraniglia, e ne binos 
lo, fi riceuegranezza se bellezza, & ogn altra buona qualità, Eftirpa col fuo calore 

ala mirabilmente quefio flercol a gramigna, e per ordinario s"vfa (fuor che alla cana= 
poli pa) asanti il Verno, applicato in maniera, che, ò fia alle viti,ò gli alberi, non toc- 


O chi lavadica di quelli , ma fcoperto fi lafcra efpolto alle neui , e pioggie ; fedi Pria 
qua: mauera fi voglia vfare sof (emina petempë fopra li feminati; come fi è detto, 
e fpee e fi dirà della canepa ; ò fi fà flare in acqua per trè mefi , pot con quella fi può inaf- 
il lea | fiare qual fi voglia pianta , che fi vedeffe inferma , per frigidità di terreno, ouero 
Terne che ami il caldo, come meloni, naranzi, e zucche, onero lafciate afciugare lo fler- 
ia co poi al Sole, e poluerizato con fingolar Utile , applichi à qual fi Voglia pianta, 
f0, ò feme , fatto queflo flerco in poluere , & Ufato ne tempi dicentagio, da quello 
preferua fano beniffimo. Da Marco Varrone lo fierco de tordi viene pofto nel 

primo luogo trà volatili, e Vuole, che ion folo ingraffi li campi; mali boui, es 

porci; ma hoggid) non cofumandofi vecelliere sì ampli di quefti animali, trala= 

Sciato il parlare di tal forte di letame,non poffo, fe nen lodare la nofira età;laqua» 

le più mode» ata, e fobria,viuefenzatante delitie; la gallimazza non è tanto calda, 

per non venire da animal tanto caldo , come i fudetti , mangiando la gallina» oltre 

le grane , herbe , & immondezze, ma è però buona , & indifferentemente fi pratti- 

canon [olo ne'campi,ma più volontieri ne gli horti amanti n Vernopertenersak 

ALL id o; 
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Hit do, & il terreno, e leradichede' finocchi, cr altre piåntes quale ingraffate dall? 
acquesche per quella pallino, crefcono belliffime, e preltifimo» 

Lo flerco humano; da Teofrafio nominato inprimo luogo e fe bene è caldiffi- 
| mo per la forza dell’ alimento; con cuil’ huomofi siba; bà però in fe molto bumi- 
| do ,e fà Una pinguedi ne affai viftofa, e graffa, e per Fr bendigefto ; ne foma- 

| chi fì [maltifce prefto ; quefto ne’ gli horti fà effetto buonifimo, e maffime perle 
i Sterco cipolle; s perche conucuendofi , per temperare tl di luicalore smifticarci s è fcopa- 
huma- sure, d'immondezze di Cafa,ò altra poluere,qual farà i più. â propofito, chela terra 
nos -doki borto, e maffime la deftinata per le cipolle. QueRto Rerco, fecondo Conf. 
i Cef-ehirpa e corrompe ognitrii @ berbas L'orinadell huomo ingraffa affai ancor 
lei, ma sì comecon lo fierco È cnecelfario miflicarterra, così conl’orina, per fei 
mef (erbata, fi mifticherd acqua, e conquella s’ingraffa ottimamente il terreno 
attorno leradiche delle viti, ò altri arbori, e li libera da molte altre infirmità,co» 
mestedetto. De’ quadrupedi il meglio è quello dell’ afino , e mulo, perche mana 
giana fieno, e biada » grane alimento; quefo in qual fi voglia campolo rende fertia 
lifimo , e felicita ogni pianta , & è ancor boniffimo per g gli borti , perche non fà 
nafcer molt herba per il molto pia î del fieno, e biada da queftt animali ; fes 
Afoie ne ferme di quefto per pifelli s fane s & altri primaticci yma palla fatta nome:di le~ 
oe: tame groffo, cioè per lampi più à propofito, che per borti, Quello de Canaili 
nonè di sì buonaqualità , ancorchemangi:fimil cibo, perche n von maflicarzo!to» 
cla con auidità, e fucceffinamente s come non be n digefto nel corpo, hd 
moltodi quel calore improprio ,-qual priuardolo d'humicità, lo lafcia afcintto; 
c quali» ma perche fi trattene affair dopo la fermentatione d conuertirfi. interra, aiutato 
Ho, con cofas che mantenghi l’humidità , farottimo flabbio : Quello fè procura cono 
farletto å Camalli con pantera ò Aia di valle „quali imbenendofi con affai bue 
mido , col calore del fudetto herco, fanno Una pinguedinetemperatiffimà., e che 
per molto tempo aiuta il campo ; fimilmente quello fterco di Canallo, che mifitae 
toconl'vgne, che taglia il Marifcalco pure à Canalli , è raro; perche quef? vita 
ghia di fna natura graffa, comparte allo flefo flercola fua qualità , cfanno buo= 
nilfimo letame: Ne luoghi ancora humidi, ouero , one mediante il quotidiano 
iînacquare fi rende humido , quefto ferso fà bu oniffimo effetto , e_però con lo fterco 
Solo de’ Caualli , fi cuopre con molto Utile la fuperficie de’ pafi de naranzi; pere 
| che l’Efiateconl’inacquarli , fi mortifica il fuo calore , & il Verno tien, caldo lo 
DI hefo naranzo , oltre che ftà follenato dalla radice di quelli ,e nel campo tiene fol- 
Leuato il terreno con molto giouamento ; per li prati ‘quefto è buono per far nafcer 
MINI di molt’ herba , mentre mangiando con avidità non rompe la biada., ne ifemi del 
fieno. Il Bouino ron è tanto caldo, come i li Sapradest, per non cibarfî quefii di 
j sì buoni alimenti, come li fopradecti ; ma d'herbe , paglie p Roppies rebbe 
LIT leggieri , e perciò non refifte per molto tempo n la pi 
tI {INI Bonino. Me terra stuttauiain quel poco ditempo, bane nido Vifcofonte cga 
SUI! spi afciutti, ecaldi fadi molto giouamento pe gl'ingraffa molto omqui La fi fex 
H minano marzadelli, con-ottimariufcitasavcorchenoni imaltito, penvfarfi t gna 
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folleuato il terreno con molto viste, acciò non fi calchi fopra li feminati,e meglio 
poffino nafcere. Le Pecore ge Capre fanno vuofterco, lacuigraffezza (i conofce 

coltoccarlo fubito fatto; poiche-inuiftale dita ; queflo ben fmaltito fi prattici Li 
molto bene ; è gi nanto il colombino ne campi n sile canape, ene gli horti , in 
pirticolarene melloni; è zucche eral prede delle piante , edura affainell’effere 
difar gionamento, per haner Lupe del {calor naturale: Peraiutari prati magri, 
fegli fanno: far quefi tranimalil'Autunno,la notte â dor mireze per moltianni ren- 
deil prato d uplicata  etriplicata ren dita». Quello del Porco, che con auidità in- 
goaciò.che ritrona, fengi ı maflicare, è il peggio di tutti,c: aldiffimo per molto.teme 
po ig oprio;e pot tofto fi conuerte in terra, fà nafcer di mol?’ herba, & inparti» 
colare fi conuolur, e perciò fidene bandir dall'horto, ma folo fpar rderlo per li pra» 
ti, per il [uo mal odore; difende il campa da animali fotrerranei : -I fuderti lerami 
fiprattic ino indiferentemente sh quefto ( Cont ado per ingraffare il terreno , aran» 
dogli fotto, oue fi vogli poner canepa, ò altri legumi auanti il V erno’, enel V erno 
fteffo, e tanto bafli de' flerchi 

Ma paffando ad altra cofa , la quale oltre'lo Rabbio ; pure ingrafi, dico; cheli 
corpi de gli animali ottimamente con molta pi ngue dine g gionano al campo con tan- 
tabumidità,e fas go, che applicati ad arbori, tal volta rendono i frutti verminofi ; 

anzi li Reffi arbor ig ionani ; quefto sì, chein breue fi conuertonointerra; in alcu» 
niluoghi , ome c' è Gobo danza di pefci ; di quelli fi fernono per ingraffare campi s 
fi za calore , porgeci gionamento sche li può riu- 


forfi credendo col folo humido ; fi 

[tire ne' luoghi maritimi; affai aridi ye caldi; anzi in ‘qualche partei femi quanti 

fi più antano, fi porgono in Un pefce s acciò nati ,dallagraffezza dt quello babbiano 

forzadicrefcere « 

L’ogna, ecorna fono forfi i i li 
/ 


i o,concuifi nea co bumetti latere 
ra, perche abbondanti dell’ nalità, per più rempoyche qual fi vò- 
glia letame, dura la lor Virtù; g ti con altri kr tami afcint tifopradetti, ç 
fono rari; quefti pofti forto arboreti sò luogbi, one fi piantano arbori :gioueni das 
trapiantare , gi recano gravd alimento , e forzada crefcerinbreue s quefti pohli 
fotto, oue fi debbano o piant ar fpargi, operano, chenon folo vengono più! grofis 
ma più preflo tcominciana à fruitifi care. Pofli pur fotto nègli borti ; oue fi va 
jii pur j a ai È 
g! liono pian tare cardi, ò findéchi: gli rendono groffifimi s Rega > fotto 
à tutto ciò sche da poi piantato, ò feminato , allog ‘a {na radicaaffaii, vada 
y fi 
Aritrovarli , fanno gronamento firaordinario è al piede y durano 
£ J 5 P ; 
fatica ad infracidivfi , e tifcaldanotroppo:; en o vogliono efferes 
molto fotto terras quanto , perche fonoda canica offefa delle p piaite : 
Vna Vite souero caolo pi: ani ato in vin corno; oucro ih Un vaghia, ricesono gr 
ezza da quelli , ene vengono profperofiffimi:\lalimatars de corni; che:s' hada 
P È) 
quel elli, she lanorandoli „fanno manichi è cortelli;ò pertini, d'altro, mifficatacon 
terra, & inacquata al Sole, caldo , in due giorni perde ognicalore improprio, & 
applicata å qual fi voglia pianta, ingraffabenifimo, dr è Modo di far si pre- 
liffimo > fenza pericolo di rifcaldamen ĉo ; e puoffi uf arene gli þor tt ò CNE al 
minuto fi vanza da Calzolari, fi gettiin terra neli »aggiuftare i fuoi land ubi ma 
uri): F no 
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no ritagli, qual ne camenari, & horti, cone(quifito profitto, pratticafi, &"in pare 

ticolare, ones'adacqui ,ò fia terreno humido, e dura affai la fua virtù; le pelle de 

gli animali,ouero peli di pelizze;ò ritagli di pelizzarische ft chiamano penacchi; 
fi fmaltifcono più prelto, feruono nello tefo modo ,erendono lofleffo gionamento > 

Vfanofi ancora gli firacci;i quali, per non bauer molto calore, poffono applicarfî 

da ogni tempo all’horto , come alcaneparo , & arboreto , con molto profitto d'ih= 

graffamento : li dilana ; come più caldi dellidi lino „faranno meglio in terreno più 
bumido. 1 capelli fono fortedi letame , che prefto fmaltendofi , prefto ancora por- 

Capelli. gono il defiderato aiuto, fono caufa , che ifinocchi Bolognefi fiano tanto defiderati, 
quato ammirati;s'applicano ancora ad ogni forte dhortaglia;fenza pericolo di vi- 
fcaldamentose perfarne prefto letame,in quindici giorni fi fmaltifcono,col ponerli 
in Un Vafostramezzaticon terra,pofli al Sole; fe fia d'Eftate; fe d’ inucrno, rifcal. 
darlinel mezo della mafa del letame ; nell Uno e nell'altro modo -voglionoeffer 

Dile- itrorati. Il legno fracido, cheritrouafine gliarbori buchi » vfafi bentffimo per 
gais fiori, cy in particolare è garoffali , perche, oltre il non bauer molto calore „tiene 
alfai l'humido,econl inacquare nons'vnifce troppo alla radica della pianta; del- 
finaz- La Rieffa qualitàfarà la vinazza se pratticafo più frequentene giardini, che nel 
ze. campo ma vuol effer di due anni ; il vifco è ottimo letame , ma per la'fpefa nons 
sofa forfi; Varone nel lodar’ il letame de’ tordi, fù moffo dalla dilui vifcofità; 

egni Uite ammalata per Rierilità, rifanafi col Vifco < 

; ; : 

Jngrafi Refta da. nominare altra forte diletame,con cui gionan doal campe, ò fenza;ò con 

far con Poco calore fi rende fertile ; di quefti il primo farà l'herba, ne sòyfe t lupino vo» 

herba, glia concederil primo luogo allafana , veccia, ér altre herbe, pratticate inque» 
lupino, fto Contado ne' campi, oue fi Voglia metter canepa. 

e faua, Quefti cedano al lupino ne’ luoghi magri se fi contentino d’effer con tanta indu 
Aria adoprati in cofa di maggior frutto, che altra, qual nafea sù quefto Territo» 
rio; l'uno, e l’altro col triplicato beneficio fà giovamento ; prima nel marcirfi 
arati ò Vangati fottocongraffa pinguedine , pot col far Rar fallenato il'terreno, 
indi con la groffaradica, tagliati ; che fiano sla qual pure riceuendo humidità s'a 
infracida ;"onde molti fi contentano di quefla folo, levando il lupino maturo, e5 
verdendolo sogn'altr’berba, che con roncare 3 è farchiare il campo, ò Phortos fi 

i fuelle, farà lo fteffo effetto se però non fe dene trafcurare il forterrarle fubito e Le 
frondi, fovdi ducora d guifad'berba ingraffano con temperatiffimo. ma efquifito modo la 
> fo.terra;oltreiltenerla follenata,e però nes giardini fi prattica con molto vtile; 

glie. quel terreno vicino alla cafa, oue fiano ramifogliati, per fcaldare il forno, ouero, 
oue fi getta il letto de' vermi da feta,quelloè raroiper borti fiori, facendo letto â 


qaccine, ò pecore con frondifecche.; fi farà va fiabbio elquifitifimo: Ruefto m- 
grafar con le frondi, è il più naturale, chefta; poiche la madre natura h àproviflo, 
che ogni piantarellitaifca almeno l'ufura allaterra di quel fago sche dalet , me 
diante le radiche; ricene; banendo difpofto, che gli arborinell Autunno trafmet- 
sino le frondi s per ingraffarcon quelle quanta terra capono:le di loro rMici; das 
che impariamo; che il leramar i campis è cofa naturale, e però confideranao, 
che quei fieni, paglie, è biade; che leut dallaterra fono generate ne crefciute. col 
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Jugo , & bumor di quellatronersi che per ragiondigràtitudinie naturale fei te- Come | 
muto à ritornarcele;, conuertito in cibo ; atto per lei s accioche con fcambienolcon- 
tefia , mediante quefto cibo ; poffa fomminiftrare alimento è quelle piante, che ci | 
ponerat, e fenon puoi fodisfare è tutto il terreno del tuo podere in Un anno con i 
Sinha diftributione , babbi cura, che il Contadino comparta il letame inquattro me, IRA 
anni per tutto: perche Vogliono , che per ordinario la Virtù di queto cibo duri per 
quattr’anni. Chiamiamo Locco quello „cheli Tofcani chiamanolifca, eli Latini 
gluma , ched tutto ciò, che firitrona nella fpica quando tibiato il grano, e leua- pel loc 
tone la paglia, s'apparta dalformento, mentre s'auenta , psiche come materia più co» 
licne, reft: indietro. Per effer ben digefto,ò vogliamdirefmaltiro , vuole il tempo 
di due anni, crefta quafi (ponga sòterraleggiera, il quale non sò fe gioni al campo, 
ò alle piante congraflezza 3 ò facendo flar follenata laterra , ci diacommodità di 
radicare,per la fua rarità; pratticafi felicemente con le viti,mafsimenel moltipli= 
carle, fia propaginando; ò fia piantandole fi conduce ne prati, perche fà nafcer'hera 
ba se ne'campialtardifi dà al cece ; è buono al piede degli arbori di nuouo pianta» 
ti per horto fi miflicaconaltro letame greue, per farlo flar folenato» 

Snecede a'fudetti letamitutto ciò, che con altra caufa; che con pinguedine, Ceneri, 
gionando al campolo rende fertile, e quelle faranno le ceneri; e le polueri, e calce; poluese 
le ceneri da gli Antichi cofumate jetrà primi grafstnominate, come dice Plinio, calce» 
S'ofauano nelle regione Tranfpadana, ‘con che gionami acredere, che haueffera 
penfiero, mediante la rarezza della cenere, far gicuamento alla denfità del terreno 
forte di quellaregione, e però da oli affettrbuoni , che fortinano , lachiamanano 
letame se poreua:effer’ancor, chei ’aridezza della cenere contemperaffe l’humidi» Abs 
tddiqueiterreni .. Hoggidi in campagna di Roma principalmente cofumafi laba puge i 
bruggiare le Roppie 3 &r ogn'altro arbufo ;ò Virguito:,da chenou folo perle cene- RCS 
resche pure può, miflicata con quel terrenoforte, renderlo in parte dolce; mada 
quel fuoco nereftano abbruggiate le maleherbe, ecompartito calore à quelli ter- Il 
reni , la cui gran humidità rende il pacfe impratticabile : anzi il fuoco fà Vifleffo | 
terrenoafciutto se porrofo, per loche fcoperto da hoppies ò-altracofa, può dal 
Sole effer rifcaldato , e cuflodito ; in fommaio tengo, che per ogwaltra Via, ches 
per pinguedine ; la ceneregioni alla terra , può effer però , che la:cenere babbia in 
fe quaiche virtuofo fale,gual porgail Vegetar'alle piante; maeffendo quefla caufa 
occulta, non. fi può affermare che con Vefperienza conta quale; hauendo io ab- 
bruggiato ftoppie Interreni dolci con niuno, ò poco gionamento , ‘ardifco d'affir= 
marele (udetre razioni + aleuni bannoabbruggiato fierco. particolarmente Vaccie 
nos econlacenerebannogionato al campo; altri abbruggiano il cotico del pratos 
manon columandofi å Bologna fimil modo d'ingraffare » il tralafciog: E per Ul 
timo delle cenere dirò:, che è graffoottimo per li carchioffiz e però in. Latino li 
chiamano Cinare. Con la fudetta ragione s'applica la poluere alle viti y poiche. Dellè 
quefta pianta, facendo: radiche minutiffime , mentre non hanno.-terreno facile, polus. 
teggiero SE dolce, non può allignare „come s'è detto; mala poluere della Uid, che 
e mijticara con quantità dimmondezze , pur conuertite in. polucre, può come 
Qhialtrigrafs1., ricenendo l'humidità delle pioggie > con- fugo, ò pagn Une 3 € 
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far giouamento à campi, e contararezzase fortigliezza'porger loro li fopradetti 
duplicati gionamenti, e però, oltre alle Viti, con vtile fi fparge nelcanepari, ene? 
prati; lo ftefo effetto potraffifperare dalle fcopature; gr immondezze di cafa, Gio: 
ua ancora per tenerefolicuavo il terreno Lofpino, è Vagliamo dire leraze, e li fara 
menti delle viti, oltreche marcendoficol tempo , porgono quatchegraffezzad gli 
arbori , al cui picde fi pongono « Laterraridottain fango, ò marcita nel fando de 
Fofidallo flagnarcil acquascon aggiunta delle frondi, che ci cadono., è ottimo graf 
fo; sì come in luogo di letame s'adopra ogni terraripofata , In alcu ni paeft ingraf- 
Yanocampicontacalce, lodata ancora dal Galli, per minor fpefa de'letami ;made» 
neceffer dmegliomercato cosà chesù'l-Bolognefes oltre che, fe fi pone forto à pian» 
te, ò fiori, che fiano in terreno; cuess'inacqui sin vn'anno glifàfar miracoli ze pot 
fi feccario , e con la proua ogn’unofi può certificare pela calce arida ne’ noftri ter? 
reni aridifimi; non sò Vedere qual gionamento poffa porgerci. 

Iodicalce mi feruirei ; per far-fmaltire prefto +l letame spoiche mifticata con 
quello, col fuo molto caloreviduce prefto in nicntetl calore improprio del letame; 
al terreno però di fonerchiahumidità, e frigidità fi potria concalcecorreggere. 

Ingral® - Laterracol'ripofo,dal quale piglia vigore,eforza,così quellagià detta del fon- 
ar con dode Fofi, come dalla ripa di quelli ,ò di prati 3 d'altro luogo non coltiuaro ; in 
terra. difetto di letame’, ingraffa sì comemiflicando creta ,eterra arenofa ,fi contem 
pera le male qualità dell'unacon l’altra, e fi fà ottimo- terreno. L'acqua, con la 

Conac quale s'inaffia, (e bene di natura fua dimagra, per portar Via, ò condui’ å baffo la 
qua. graffezza;e vifcofapinguedme naturale , è ar: ificiofadelterreno , anzi paòfanlo 
maligno, ec maluagio, evidurlo di dolce, e rarosin forte, & vnito; cuttania, perche 

piglia facilmente , come dice Agricola, lagualitàde’ luoghi ,oue paffa , può effer, 

che fentagiouamento da qualcheriuno , qual paffando per luoghi grafsi , ò tngraf 

fiti, torbido, e valleggiando, deponga fopra terreni qualche lezzo, che in. 

graffa affai , fimilmente ogni forte di letame mifticato in acqua, inacquando con 

quella mgraffite ; 

Necelli  Sonomi affai diffufo circa quefti letami , per conofcere , che il Contado Bologne: 
tà del fe hà grandiffimo bifogno di cibo ; perche rifcaldando`lo flerco la terra , qual 
o campo è più freddo del Bolagnefe ? porgendo il letame bumidità al terreno , qual’ 
jognefe, € più arridodel Bolognefe? Di più effendo il Contado Bolognefe per lo più di ter: 
reno dolce , e raro s quefto ba bi (ogno più diterame , che tl forte, e denfo s e però 
paffando almodo d'applicarlo, dicos che è neceffario hauer nel dihribuire 10 leta- 
Modo me le fudette confiderationi ynon folo , ma volendonedara colli, efer più abboni 
di difri dante, perche vna parte di quello ne vien condotto via dalle pioggie.; bifogna an- 
buirlo. cora auuertire , che liternent dolci vogliono effer letamati poco, e fpeffò , accroche 
il molto in ‘una volta non abbruggiaffe fimil forte di terreno , di fua natura arido; 

in altro terreno di mediocre qualità bifogna ancora andare molto circonfpetto in 

poner quefto cibo , accioche col porger molto alimento alle piante, non le faccia 

crefcer di (oncrehio fenza frutto, oueroconsertendo ogni foflanga tn frondi , non 
fenteificalfero, oueso i frutti foffero imperfetti | e foggetti à verminatione, Ò putre» 

; fatti conla folaputredme; dall'abbondanza della quale pigliano 
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ancora qualche male sò diuerfo gufios in fomma'confideraziehè ibdirò i letame è 
comé falar la pentola ; laquale paco falata; prefio fi può accomodare sma fe trop- 

po»ti conuiene correggerta, mediante lacqua, ecosì gli leui il guftos ‘ma it terres 

no troppo ingraffato „oue non e acque ; mon li può correggere e IL letame non ben 
Smaltito , dato al campo amanti il Perno; lo tiene caldo; e mediante le pioggie., e 

veni, fmaltendofi nello fleffo tempo s ingreffa la terra; e pofto afai fotto terra ‘få, 

chei femi allongando la Primauera le radiche; godono della graffezza , che alla Da che 
terrahacompartito ; e però lodafî affai il dat letame da principio di N oueimbre;; tagio- 
pertutto Marzo, pofto afai fotto terra, © d.Luna mancante acciò nan generi hers? > & 


bas s'oferuiil contrarione prati. Da Mi Ro per tatto Daggio è neceffario fia ma ae 
Nad itato 


bene digeffo} eprino affatto da ogni calore improprio, che: farà paffato l'anno, è della 

quando non fumi più, & habbi mutato forma di flerco , s) come perduto il fetore Lunas 
ai quello quefto in taltempo fi foprafemina-ottimamente è ftwzinari “aronero icon 
leggier zappatara s'incorporanella fuperficiè della terra, & èbene far quefta 
forte di letame, deliquale s'come ben finaltito 
herba nel crefcer della Luna; accioche con 
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Letae 
i RONS Daira: fofpetto sche produca: meben 
iù humidità , dall'influenza di quella {malti= 
:rd.effer più copiofo, perche hanno di °° 
no di tanta piybuemidità » quanto hanno più dell'afciutto:delt'berbe sede gli 
sia totalmente prisodi fumare del calor'afciutto 309 
improprio, quale sì come coriompel1 corpi de gli animali scos entrando per li por- Veili 
rı degli arbori , li corrompe: «Applicato dunque è propofito, fà produr li frutti le pian- 
prefto del folito , e piùguftofi sedifalzatichilifà domeftici » perche oltre lafe- te 
de del noflro Crefcentio , fi conofce.s che ingraffande con fangue bumano Una rofa 
ordinaria , qu fla , oltre li primi fori; ne fà due, ò tre Volte nello fiefs anno sonde 
s'e Paunto occafione di chiamarla rofa 


trifti , non let 
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d'ognimefe se Vedefi chiaro, che literrenî 
101, di fua natura producano Spini, e feminandoni buoni femi, 
legenerano intrifli; ne gli [paragi condfcefi il valor, e virtà del let 
falnatici , polti in terreno bene ingraffato „a 
curi dunque qual fi Voglia diligente E 
la , hauer la magg or'abbondanza di letame | 
nerf refti , per- contemperir, s) come s 
sona dell’altrozin q ; 
1, ma Vuol'effer mifto , al che affinte ftotile nel fecondo della ge~ 
al fudetto pr opojtto loda quelli Agrico i 
ante, ma ancor ogn’altrati; 
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3 ; 
f ária non fiaforbita blrunsidità, della quale non è maitroppo'abbondantes: 


Alcuni (coiotrà quelli) credono; chie illevame diqualifi voglia de\fopradetti, 

il: erduto, che bawee; pen longbazza dismolti anni, ftando abooperto, ltberoda pioga 
gia, ilfumoe calore improprio $ per loche ne foffe quafitenradinennto sifia affi 
piusvirtuofo. del fadetto fatto nel frerquiliniost' più atto à generar mazgior.fuzo, 
perche l’acqua; fenza dubbio,slanando; x afportandone la graffezzaze Wifcofità; 
gli lesala virtù, e quelladeponendo; la conduce alla parte inferiore,e perciò quel 
letame , al quale l’acquanori lena cos? facilmente la vifcofa pinguedine e meglio 
ga ET i ; E > tto, 

edura più la fua virtù setali fono le Ugne, corna, e pauiera di Valtee perche que- 
fio è modo;che portamoltotempo,(î potriaco piùpreftezza farmarcit lo ftercónell? 
fo 


acqua , qual fofeinvn vafo  acciocheconl’acqua ; e Berco reltaffe la foftanza pin- 
que; e.Vifcofa. 


Il - yuli 2/letamenonèal tutto priu di giouamento all’ Huono y oltre ilfar’allegro 


| per E il campo , come è l'etimologia del Juo'nome > perche ferne a Medici , per 
{USS fluo. bumettar corpiaridi , eli Contadini fi feruono debbowino-perles 
ab" } — ` > sip 
i DIS ammaccature. Inoltres} come ziutacon la Vera alchimia 


dell'agricoltura il nofiro Economo ; così col fuo calore 
tento jeguale ye continuo, ferwe gli Alchimifti è 
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Il Cortile. 


PRC AAT SO ANAAO 


È lefia golari virtù, perle quali l'antica Grecia farà fera 
pred’ immortal nome , mirabile in vero fu quella idel chiz. 
mar tutte lecofe con proprij , e fenificanti vocaboli, da 
quali da poi, is gg Čr Itali qu lingua fi fono merita= 

ite aer ; Ma fopra tutto nel chiamare il Difpenfate= 
re dellenobbe domeftrehe Economo , farà fempre lodatifi 


jj” 


ma. coppia ci der tia en do di vs fto nome PA vnione di due 
ò COR 
tione ini»n a fi läg den rare qoal fof fe, ò doueffe effer 
l'Economo sepi atque tanto di quei ; Dot sil imuento di quefte parola sche non cone 
tenti di laftrarlo ad ufo della fola Cafa patent; applicanano aqual fi vo» 
glia cofa sche con le j 


a, e però da Quintiliano quel 
tor compartiua lep arti della fua Orationi 
nome fi gloviana gu el Poeta , che li metri 
1; Qi Suore fer «Agricoltore chiame~ 
mento, di qual fi voglia ala 
fta, vrii legge comparte 
vediamono ron folo gli fef fi Campi compartiti 
es ma quelle Vor vediamo deftina= 
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SNO ALTA le poffa 
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Qual le poffa occorre; e compartitore de’ beni, etendite di quella; e però quanto più pro 
debba curerà quelle in maggiore quantità, tanto maggiormente potrà gloriarfî del nome 
nei l di buon Padre di Famiglia, &r ancora con più opulenta, e largalegge potrà gouere 
Sett nareta Cafa e fe le quantità ordinarie dell entiatenon comportaffero ilerattare 

la Cafa ne? fudetti modi sla (tanza della Villa aggiufiatil tutto., potendo in quella 
non (olo aumentare le fudette rendite de Campi „ma quelle con più riformata, cs 
Srettalegge.compartire s perleragioni altroneallegate» N on fi treda già alete 
no, che quei Padre di Famiglia, che con baffezze, ò con fordida vita, ò collena- 
re dfese à [ua famiglia parte del Vitto necéffario , ouero col compartire dell” im 
perfetto , fia giudicato buono Economo , perche l'etimologia di quefto nome non fia 
guifica quefto modo di gouernare Famiglie ; & io, quando da principio hò promeffo 
dalla tanza di Villa grand'i(parmio,ynon hò heunto penfierò di formare Un'anaro, 
e che dall’accrefcimento:di rendite fi faccia idolatra del denaro, ma che con legge, 
mifura, & abbondanza comparta le facoltà d'ona Cafa; & il Carbonaro dice; che 
l'Economia è vnimezo termine tiàla prodigalità,e l’anaritiapcon molta ragione; 
perche alla prodigalità è compagna la penitenza; all’auaritia è anneffo il difprez= 
zo, oltre Una Visa inquicta,tranagliata, & infame; fiche la perfectione di que, 
fia confifte in pna giufta moderanza ,fenza la quale fi trabocca in pn mar di Vitijs 
come ottimamente cantò Oratio s 
Se ben io vieto à te Peffer avaro), 
Non vò però; cheprodigodiuenti , 
E'certomodone le cole humanes 
Ecertifini; equefti, chi.trauaffa d 
Nontoccail.retto.; il qual nelmezo è pofto» 
E pisinnanzi molto meglio o 
Ma da la vita mediocre € parca 
A giudicio d’Offelio fiadifeofto 
Pervnlongocaminlafordidezza s 
Perche da vn vitio.te ne fuggi indarno;, 
Seinvn'altro trabocchi, e dai di petto. 
T Padre di Famiglia dungue ; che non camina per quefta moderanza , la quale 


àn Villa più facilmente fi ritroua,che altrove, medrante Economia e della Cafa; 
e dell'Agricoltura, fi può chiamar, ò prodigo , ò (pilorcio ,mon Economo ,.e cons 
i l’ifparmzio chene viene dalla 
ù perfetta qualità, negli altri 


Come quefto fi ie e [copo ti fignificaine’ primi due Lib 
5? ipare: Stanza della Villa nel Pane ,eWtnoyoltre la loro 
mi la due fufjeguenti cò varia intrecciatura;il modo di canarefrattosvtilese dilettatio- 
nedallaVilla,mediante la cultura delle Viti, Apis& altre. Horaritornando al fi- 
lo dello fparmto inv illa nel mangiare,quale confifiesoltre il Panese Vino fudetto 
in Companatito, m accingo d moftrarti „come con diligente coltinatione » éi buos 
na:Economia puoffi.con niffsna, ò poca (pefa prouederti dico mpanatico abbondana 
temente per latua-cafa, & aunerrà beniffimo , fe hanerai la corte della tna Villa 
prosedutadi dse Vacche da latte, ò Vogliamo dire Bergamine 5; fia abbor dante 
logni farte di Polli; in-uncanto-di quella:crefcerai, & ingrafferai RISI in 

fi ti 
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un'altro canto cuRodirdi bna buoni: Columbaia ; ivi vicino Yn ben compartito ye 
meglio coltizato horta.:dal qualene canerai s fenza [pender denaro; nomfolo ogni 
berbaggio, frutti, agrumi ; qualche- àromati e qualche medicinalessche alla tuas 
Cafa potefle far bifogno, ma da venderne ancora per rimbuvfaro: dettafpefadelles 
tamarlo; e lanorarlo è ; ; Rimbo 
Dalla Colombaia baterai Picciour; èpertuorfo; e da verdere; percemprare {o de 
altro companatico, oltre la colombina, la vendita délla quale baliérà per pronedere gouer- 
la robba da'dargli da mangiare l'Innerno `. ro del 
Dal Cortile, oltre il Porco neceffario în ogni Cafe, quale fi gonerna conle im i B i 
mondezze della Cucina, berbaggitriflt dell'Orto, efemoladitua CafaJinzafpe: Couer- 
fas banerai Aaitre, Polli, Capponi; Galli d'India, Tavoni, Gua in:copia; e fimali j no del 
equefti Pollamift mantengono i*Eftate con latughe „ortiche herbeitestenere ey Cortile 
fimilis e nellosco ( fi come-parte ancora deil Inuerno) che' refanella Corte dal Fg 
farci battere quantità di grano d Soci. Se gli dà ul Verroguelle Yprghe mal piene, E°? 
ò quel grano imperfetto,quale miflicato con loglio refta dietro l’arco,quando fi au- 
nenta il formerto per nettarlo, del quale poco, ò niente ne cautrefie + S'aiutano ane 
cora fenzafpefa,col racorre.certo panico, per lafua piccolezzadetto Panicafirela 
lo, in.Latino:Pabulum, quale mafce ne’ Can pivnafolvolta mallauorati,e ques 
ffodato alle Galline, e Colombi; è di bucnifimonutrin.ento;cfà Oua'affai. 
i Dalle Vaccheroffe n'haurai; oltre.li Vitelli (de quali piu 4 baffo ne parlaremo) Gouer 
Latte 3 Butiso, Cafio, Ricotte, e Siero; cón quali cofercon quanta opulenza pros pegele 
uederai la tua Cafa,ancorche ogh pno lo appia, pure più innanzi nè parlerò, per- “n 
che reffami da moftrare il modo; da gouernare quefte con poca fpefa zl’ Eftate P2- con po- 
Scono per le vie, viali dell'Orto; per prati fegati, e (milt; fi governano dentro con cafpela 
herbe , con frondid: vite, con figlie d’olmo; fenza Jpefa; peril Veino haverai 
radunato floppia, quale eleggerai della migliote,e più berbofa che fia sù le tuei 
pofeffioni, banendo nello Serittoton Contadini poloni tal patto efpieffo. Sento Dellin 
Uno sche mi dice come voglia pronedcr al danno, che ne Viene, quando la Vacca vecchia 
venendo vecchia dererióra di prezzo , a quefto rifpondo , che \prefuppofio ; ches Di dik 
vna V acca cofi lire cento, fà unViilloogn'anno, ne vale lire fedicralmeno, per RoE A 
tre mefi feguenti Una buona Vaccadelfudetto prezzo tirendera, ben gonernata» rimbor 
lire due di Formaggio il giorno „e duc Ricotte , quale importano almeno dodici bo~ fo ` del 
lognini il giorno ylitremeh lire cCimquantagnattro; prefuppofto, che per'altri tre: “800% 
mefi ne la merà renda falo,icioè per lire ventifette, fomma ogni cofa, épédraiyehe 
Je feguita à fruttare,come dourà fareglialtritrè mefisper laquanta:parte;faranno 
circadire cento l'anno delle quali; fe bene ta metà è folo tua; ad ognimodotn due # 
anni ogni Vacca buona del fudetto prezzo ti pagarbicapitale; gnale comprata! d's 
anni treydalli cingue anni fino alli quindici godi rimborfato, & in ognimodo las 
vendi Vecchiffima al Maceltaro lire quaranta. Ma fe acafolo-teneffi1ti vniorte 
vicinualla Citi, il mefed: Maggio, Giugno; e Luglio in lartes, ouero gront ate, be 
rende almeno vna lirail giorno. al che bò pronato'sdi più fe cot prinara? della fu 
dettarendita vmanno;farardì quella crefcerèvna Kitella,quefiavalerd;efrettarà; 
in capo dtre anni quanto la madre. Dia fepuienon ti muosprizare de) cotidianos, 
I 3 vile, 
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»tile,dd laWitella lattinteal Macellaso quando babbia Wiiimefe;e ripartame per 
prezzo tanta Vaccina;bVitellain pis voltes e casène mènosin quefta carne fpera 
derascofa alcuna, perche fe non bafaffero liWitelli:-dellatwa corte; òvdelle Vach 
de'latte,chebancraidated'tuoi Socis fappliranno ti fopradetti Picaioni per paga 
relacarne del cotidiano companatico , oltre , che il Macellaio dd dupplicati guas 
dagni de Vitelli che piglia da tegeodall'aVacoma, che pigli daluiymeglio ti jer- 
unirà, quando anderaial Macello». 

E quello,che nella Città ceffolo in Villa;con la coperta della ricreatione)e cons 
fabolavione, e permès perche pare che il Sabbato ogni Cittadino fi riduca al 
Macello di Villa\perfaperemuone;e connerfare ze fiati d'anifo sche ik Prautrbio 
d’andare tardi al Dircelto nella Città) non feruerinVillaj perche confiflendarileno 
Vantaggionell'anrorità ; per la quale ai tuo arrinonel Diacello\, agii Contadino 
s'appurta.efabito dal Macellaiofei ferititodi tuo guto;così fè tardiyaltri di fimile 
antoritàyhanerà leuatoqueltaglio,ò pezzadi carne amantaggiofaze buona, quale 
fe fofi tato prima; faria (tata date eletta; er in quefto bifogna effere affai fcaltro ; 
perche latefadel mangio, òV accinanon è cofa buona; la linguain veroin Una 
Famiglia grande poweroimoccafione dimangiare ftraordinarios fà ottimo brodo; e 
ferueraffut y come fi dirà; manel collo nonè carne a:propofito pertesfoloslas 
Scannatura:è taglio vantaggiofo ye faporito ; nea NE{tase comincià è puzzare pres 
fio: vederai, che lafpalla fi.leua dalle cofe, ini forto fene cand wntaglioromoda- 
mentevantaggiofo ye bnonoynomw c'effendo molto ofo sel refo della (pallamon 
wimpacciare ; la puntadel petto fà afai buombrodo yma non è copiofa:di carne das 
potere con vantaggio. compartire alla famiglia, hòperò quelrcallo affrai-guftofo; 

efaporito; quale»ricetca molta cocitura', fî come quel taglio piùà baffo» e però 
molto meglio quell'altro ,chedalla vicinanza dell umbilico piglia il nome » Ma 
fenonfernecefitato monti cimared'effer fruito nelquarto della fpalla)e procura 
d'hanere del quartodellacofvia e farà buona la panza detta doppione , perchèss 
feng ofo crefcerl.doppid nellà pentola, e fàbuon brodv:;amanti che arribal vos 


gnone , fà fexnire qualthe Contadino chedi quelle cofe fi dilettano , come conse 


poca fpefa meno carne cafo però non ayolefli far bragiole y perchein quelto agio 
fono meglio in qual fi vogliaanimale ; non mi difpiaceulrognone, ma più mi piac» 
cionolidue fuffeguentir tagli; del'lombo find'all'offo del fianco qual taglio con- 
cedilo ad altriye perched quelto fegnita Untaglio detrodel Beccato vantaggiofo 
pernon c'effere molto offo.se per la bontà; perchedal moto deli fianco ba carnèsò 
piùfaporita; non fonodiffmibi duersagli piccoli, onerò pno grande detto vil bora 
done ; è buono tltaglio della codi; quale faccede&detti, fiala fieffacoda ouere 
lo fcanellodaqnella Lenato) ancora, chè fta Un poco ofato perche vitre Pefferes 
carne faporita,fà buon brodo; rela sl refiduo della coftia, quale perche fitaglia in 
due, ò quattro pars per lalonga, ognituglio chiamafi fpaccata 3 ma pert'offo; che 
hà feco congiunto, è taglio ricufato, tuvrawia porendofi hauerefenzagionta ft più 
gliaschefacilmente fuccedernvWilla; anzi fenonin'dono almeno con poco prez= 
zoneviporti le ceruella, graffo, midolta; milza, vmperzodi fegato» polmone per 
gatti; tetta,ò zina y oucro vuerò; efimiliregaglie. quali allaGierà' non puo: si 
x resche 
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repeheconrigorofo prezzo». Ti conviene banere: ancora confideratione , che il 
Mangio poche a a A i fuorichelefo , flufatos inbragiore, din polpette; 
per li quali fernigij faràfempre la meglio ogni. raglio di cofcia.3che.del quarto del» 
la: fpalla,s) come èmagliola carne de Bue magro, che di Vacca graffa;lappiofi angg- 
rachela canedì Buégraffos ancorchemon habbia graffo congiunto; fà ottimo bros 
doye però di gréffoxche.fî contkmanel brado, quando la befria fia buona,monti chrar 
resprematifolo;che fia ganine fe fia polfibite; efappi; chela vera buonacarne;è.la 
magra di befliagrafagimeni diferto- piglia lacarae graffa-dibeflia magra ; «e perla 
(anirà cerca lacarnepurmagra; miflicata con graffo, onero mufcoli» 

E perche il Maceltaro di V iltastal volta poco prattito» come perlopiù. leuato per ha= 
dalta zappa; non sàdi molte cofe concernenti alla buonaqualità; econferuatione: uer case 
dellascarno; eta procura dauuentirlo,chefaccia connere s87 agitare.la: beffa auans, se buos 
ti, che muoiaperrenderda;carne piùfrolle, gaflofa pe faporita;chedafcifeacciola= 2% 
rebeniffimodal fanguela hefia morta, chefia digiorno però non dimorte ssperche 
la-Luna daminante è quellazcon la fua bwnz dit à ècdufadi facile putrefattionezle» 
ui\preftodaltorpoagnitmmonderza jla ftortichitandi più; chepuò ;-perche con 
quelli modi egli può aiutare la conferuarione dellacarie quale in Villa dengeflere 
principale curaz:e però; provura mandare latua canne è Cafail.piùimattino., che 
posse fe nombai tanferuadineve,tienzla in luogafrefcos er ariofo, fofpefasche. 
Sgoecioli, vegliatainfite minutes damatteall'antafrefcazilizionnosa vnalanter= 
na grande  cincondatadi tela onero in vnafacchetta ; fiche da mofchefi difenda; 
Farinoalounicerti vafiidi serra cortacolfuocoperchiovoncro anchedirame y onei Permā 
conferua afai bene. s ma quefli fono: piu àpropofito per tekere la carne nelle confer= cencila, 
uedineue,che per te difpenfeslelinguersfî come-ogn'altra carne (anguinofa > oura 
affaihumida; fi.dese savciò meglio fi conferui s aftiugare., ò con [Puana ouerosale 
tro pannolino, humidisd fudettafi ripara:conl'inuolgere Lacarne in carta, e maf- 
fime ne’ rittaglide librari, Safciuganncoralacarnebumida con la chiara flamma; 
viparala putredine dette carni il Rofimarina pda;Salutaz G Ortica» sì come polue» 
rizzata con: pocofalese pepesficanfenna qualche poco. Da alcuntipiecioli pezzi 
detlavarne:fisponggno.in vu vafosi falati,che.carscati con-pefof prayfi;confer= 
uanote factimanesifparmnzando di fabare la pignatta nelcnocerta; Altrumell’ aceto 
laconferuano ;imanell'Uno ye nell'altro modo reftanoimperfetta.dacuocere leffos 
quella fempretroppo falata, quefta fempre agra;conferuafi lacarne ancora infone 
drdi vino qual'habbiadi poco cominciato ad inacetire ; perche apporta gufio:s es 
gratia alla carne lo fiare.imaddobbò, che tosi fi chiama; d aceto, ò vl-fudetto vino, 

ò altrarcofazon flare carne, ù pefce per confennarlo; dò dargli guos e farlo aps 
petito fyeni vol'efencotta nelia padellaa i x 

i hë pafjramo al- particolar modo di cuocer parni s diciamo: alcunas m 
rofatmbenerale cirea quefto, per nomhauere è ripetere ogni volta quefto: infegnar:cer 
amento quando delbenocere qualche carne ff dirà» Qual fi Voglia carne 
arrojto fola, ò con pacorento tanto nellofpiedo sò vogliamo: dire fehido; 
to in padella ,tegghia, dgradella ; Onera cuocefi tefja folo comacqua 
Raltre carni sò d'altritägredienticonigrajjoy g bumidos € qi 
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rà; d inaltriesfa\ che tenghi onito tutto:ciò , che condettà carne fi cuoca; coil 
tutto clriamafi poricehieria, vocabolo cucinario (quali vocaboli sfe non s’acconzo» 
daffero così bene alla‘ buona Icaltana lingua ; babbine pitienza., è Lettore s perche 
e Ufo antico de Cuochi Hauer particolari Vocabili finoal tempo de” Grecì; Stra- 
tone fi dolens d’ Haner? in luogo d’hsomo\cuoto:prefo via sfinge, poiche per ladi- 
nerfità de Vociboli. quando quelto parlaua\, parea dicéffe entimmi ) quefto modo di 
cucinarelefPz alcuni bannoropinionej che foffe tl primo; allegando sche chi tronò 
Lofpiedo, now bahea pentola; io: per me crederci; chela pignatta foffeinnentara per 
maggior comodità, emenoò impizzo, e forfî da Un fortile Economo, percauare d'rn 
pezzo di carne due biuande, mediante il brodo; 'odero da yn gulofo Scaico,per bni- 
re diverfi gufti in Una fola viuanday ma fiafi come fi voglia, 10-fotto nome di leffo» 
ed'arrofto, narrerdalcunimididi cuocere tarne più ordinarij; e confueti in Una 
Cafa \dichiarandomivion intendere di dire quante ‘maniere ‘di vinandes ò modi di 
ftrapazzare carni fi fono ritronati da diuerfi buomini e mationi;per fodisfare alla 
gola; e gafto, peroche sì come fi fono in tutte le cofe affottigliati;& afinati; in ques 
fia ancoricotidiana. e gufofa fopranen'altra,fonoffatiinmantera abbondanti; ch'è 
impoffibile, e (uperfluo ii raccontarti. 

1 Per lo più fi cuoce il leffocon acqua, efale in Vafodi terra vetriato, ò divame 
fiagnato, detto; ò pentola 0 pignatta , è caldaio yò laseggio:; ò baffardella yò:cac> 
cia ; Viene però meglio l'vfarei fudetti infiromenti al più firerto:di bocca, chefia 
poffibile:, perche cominciina ‘più prefo à bollire; e più prefto cuocono ‘la carne, 
e con piùcomodita f lenalafehiunsa,:perche quella, ch’in Una fol voltanon fi bè» 
44, và fubito al fondo, efàdinenire la carnenegra; oltre che quanto\minor’ adi» 
to hannò î Vapori stanco più foftanzacirefta, e però per far'un brodo di molto nus 
trimento, fi piglia Un cappone di poco morto, Vuoto, e pellato ; non molto lauato, 
ma tagliato in pezzi efi pone in Un caraffone y di boccale:grande $ edi tetro grofa 
Jo , come per appunto s*vfa per acqua cotta, ouero per oline, e queflo pieno d’ac- 
qua di fonte , ò piounta, fi fà bollire in vn caldaio , che lo capå, ouero im vnascace 
cia, mentre piena d'acqua bolle ancor lei (e conmunemente quefto modo:dacuo- 
cere chiamafi è Bagnomaria) nel'principiofi lafcia fcoperto,per poterne comcue- 
chiaro leuarne quella fchiunma ,che alzera, ma dapoi fi chiude beniffimo > ò con 
paha , dicon coperchio diterra cotta , poi con carta ligato, e benchiufo e quando 
quelo farà calatoi due terzi ,fi coli, eftrinalacarne, e farà brodo foftantiofo.da 
far minefire per deboli , e connalefcenti ; potrafi ancor fernire in luogo di cappone) 

di carne di vitello lattante, ma graffo, e che paff il mefe della fua età; farà ancora 
di maggior (oftanza il brodo , fela.carne fi lauerd di malwazia , ò Vino ottimo, efi 
Spoluerizerà di cannella; Secondo Attenco facrificauanfi le vittime Leffe alle Deità 
femine , ela ragioneera; ché effendoquefte prepofte è biade e frutti , per hauer dt 
quefte molta copia , ci vuole hbamidità ; non aridità ; l’ijteffo dice sche col cuocere 
le carni lefonon'folo gli lena la crudità; ma ancora le afpre, e dure fî rendono 
morbide, e fi diserifcono con maggior nutrimento, e meno pericolo d'offefa; € 
certo, che tl leffa contiene nutrimento humido, e però fi conutene dimaziiz; e di 
natura calidas Quefte pentole, laueggis dcaidaie ze fimili fi fanno bollire con 
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ifparmio'graide di legna ñe fueconi, ò fornelli di ferro 3 nella cui fommità fono 

fori capaci della‘terza parte de'‘fuderti ordegni,poi dalla parte inferiore con legna 

ò carbone) fe gli fà fuoco, Cotta larcarne non filafcia nella pentola, \d'alcuso de’ 

Sudetti vaft.perche piglia mal colore,t'eroèife fi poreffe aggiuNar Phora del pran | 
Jofaria molto meglio, fubito cotta)feruirta:, che fi può pratticare ne' Polliscaprote .| 
ti, Vitelli, manon s'aggiufando? trà due piatti tcpertadi panni fi tiene calda e 

ancortiepido nel Forno, afperfa prima con poco dificre di falez vol quale fi mifi- 

ta un poco di pepeammaccato ; fe fi veleffe fcrnive fi edda ; ‘applicavifi maggior 

quantità di faleye pepe, & yn poco agro di limoncello e chiamafi falpamentaro;& 

acciochela carne nel cuocer leffo refti più bianca, vinuolgeinvn pezzo di tela sò 

con più vezzo in rete di Vitello , ò Caffrato, nelle qualî fi conferna più morbida, 

ancora 3 il che ne'particolaridi carni, st come del cuocere in'larre  d'Vinoy e con 

aromati; quali follecitano ancorala‘evcitàra, peraggiungeretalore al fuoco fidia 

ra;cuoceft più prelto laVaccina pofa al fuoco con acquafredaa;e che le pezzefijno 

fottili; la Vitella, Cafrato,e Caprettoin acqua tepida srefta la carne più faporita, 

quanto meno fi lana; li fudetti Vafi bif gna con: diligente curatenéò bemeopertis 

e riparati da immondezza , ò cenere. Le carni leffe'(e fi feruano fole; chiamafi in 

bian'o; c fi poffonvimbandire tuffate in falfa verde; ò bianca , ò peberone, dale. Come 

tri, come fi dirà; ò coperti di petrofetli yò fiori di boraggine, ò faluia; ò rofmarino, Sin bâ- 
dadi finocchietti , ò radice di petrofelli è cicoria; coprovfi ancora di fparagi, car- DI o 

chioffi teneri, lattughe ripiene felleri;cardisendinie,canoli Verdi, bianchisroffitor: fi vede 
Zuti, fiori ;ebrocole, quali per lo più fi regalano di cafcio grattato; poffonfi.coprire 

di pifelli, fana tenera fcaffata, e monda, vua [pina à tutte le [üdette cofe dà gratia, 

Ye fia feco bollita carne falata porcina, fia prefciutto, gola, ò Ventrefca, falcizza, 
ceruellatofino, è falame; puoffi ancora coprire ogni leffo d’annollini,ò vogliamo dis 

fe tortellini, vermicelli,macaroncini;e lafagne à vento;di ranioli bianchi} ò verdi, 

ò di pallotte fatte di ricotta, òdi caftio frefco beni(fimao informaggiate ; da alcuni fi 

copre il lello di tagliolini di Monache, è di pelle di Cappone, ò macaroncini N apo- 

litani, ò di millefànti; fe ben foferofattidi polpa dî Cappone;non difdicono, coper- 

tedi cucyuzze Genonefi , ò ditare ffoli, òprugnole  òaltrofongo. Copronfi altresi 


ó 


di budelle dı Bue , ò trippe di Vitello bèn informaggiate, miflicate coù pepe ammas 
cato se fi pone fotto è qual fiVog'ia leffo fuppa s& dncor fopra. Li Polli, d'altti 
animali, & altre pezze di carne, che lo comportino , fi riempiono di pieno ordina» 
nio; farto di ricotta, caftioL ona, e Jpetiaria, pignoli , tal volta petrofelli, è altra 
berba odorifera; fe gli può aggiungere per chi gufa, qualche condito fatto minuto, 
ò perficata, ouero prugne s.cerafe , ò vifciolefrefehe sò feeche, con quali fi poffono 
ancor coprire, ouero d’altra'carne piecara, ò polpettine ben'accamodate , ò d’ recels 
letti, ò di pezzettidi callo, ò dipunta di petto, ò zinna, overo d'ccchio sd polfodi 
Vitello. Arihoreledice , che la carne å leffo nen fi dene ponere 'arroffo ; ne meno dt 
nuouo leffarla:, perche quanto di baono hàuena A confuina:, con quella grande auto 

rità non mi piace il perleffar eli arroffio 3 
i Nella fudetta pentola, d'altr1de’ friderti bafi , oltreil leffo:, cuocefi:con vnione 
di diuerfe carni; e guhofi ingredienti, con poca òniynae humidis, forio rene 
pelat- 
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Dello: Potacchieria ogni carne se chiamafi Ruffato ,'da gli Antichifuffocato s cofumerdi 


fuffa» 
to. 


Paftic- 
ci 


Carni. 


Ingre- 
dicentis 


mezo trà il Leffo,.& arrolto, quale s aiuta in farla:guflofa sconl’accompagnamento 
d’agro sedolce sò forti, ò aromati sò frutti sò berbeodorifere, conforme il gufto 
di ciafcuno,e falli in più modi; lacarue ben frolla „battuta lanata poco.con Vino, 
emenofgocciolata „pohla primatin yn catino con fufficrentefale fpoluerizatacon 
fpetiarie „dapoi incorporata conquellecaxni., berbei daromati fecondo ilgufto, 
fi ripone-nella pignatta, bea Unta, di.lrutto; è batiro ,, ouero coperta di.midolla, 
ògralfo di Vaccina , con l'aggiunta da mezacocituradi quella pocaacquarella; che 
nel catino hauelfe trafmeffo , chegliferuirà per falfa, e queftachiufa con cartaal 


¿fuoco s circondata di bragie , la poni à cuocere o; Puoffi accompagnare con cipolle, 


pritmacotte fotto le bragia, ouero perleffate yma meglio fritte « Collumafi tal vol 
tail miflicare con la carne fluffata mele., ò pere crude „ò firoppate n con-pepe am- 
maccato infieme; ouero prugna, è cerafe yperfiche fecche., ò fre(che s.0uero Yud 
Spina, ò agrefte», Cuocefi in brodo lardiero,fatto dell’acqua in cuis è latata-la car 
nespaffata però perfedazzo scontando colato mofla cotto, vinogenerofo:, ò mak- 
magia dagrefto,chiaroò aceto s pepes: canella; nocemofcataà fufficienza, e» 
quefto:s'accomoda più volontieri con faluatici, che con domeftici, Chiamafi Van 
modo di (luffato Lampre dato >, che fi fà co! lardare siò vogliamo dire impillottare 
minutola carne che fidene cuocere ye porcon brodo fcuro fatto d'amandorle ab- 
brucate peftezefpetiarie re mofto.cotto ; îiuoce; questo brodo fcuro ritroso. efr 
fer anticas perche inAtteneo, fe legge nel Libro seal Cap. 6, Elampriade fuvil 
primo, scheritrouaffe il brodo negro In qualfi vogliadi quefii modi.) d altri; che 
quali infimiti.tralefcio s'habbia particolare cura che fi cuoca dlentofuocose che 
ca pignatta fia ben chiufa sperche ne rela più gsflofa la Viyanda non Suaporando 
alcunafua qualità e: Quindi èche glibuomini de’ nofiri tempi (perche preffo gli 
vAntichi;non fi cohumgua ) per ctocer carne immaniera, che niente della fua Vira 
th ,perlaforzadel fuoco fuapori, bannoritrowato di riponer'in vna caffa di pafta; 
e qualche fottile Ecanomo, per maggior comodità-della Killa, ba fatto-fare cafe 
„di tërranelldformadi quelle da pafticti e diguellechiafecon:carta bagnata; ò pa 
franellacommettitura del coperchio , fi feruano da cugcereicarni s-chenon fuapo- 
rino come i pafticci,)manoncon coshbuonguftoiuquefte dunqueciffe di terna, 
ò pafta „fì pone la carne di cofcia frolla ben battutada alcuni lardata pda altri 
tramezzata di fette di ventrefca, ò di prefciutto porcino, G-in Vecedi frutto fi 
cuopre con midolla d'ofo. maeftro Facino,-ò.graffo di Vaccina yò Vitella, folata 
prima, e poluerizatadi fpetiarie, conforme il gufto,, es'vnifce condinerfi ingres 
dienti,e perche quefta modo di cuocere carni è (rato giudicato il più guftofo,chefi4, 
l’huomos'è ingegnato di farlo più perfetto.conl'onione di diperfeze delle più dclica- 
te carni, chefi troumo, come. latte di Vitello, ò Capretto; granelli Agnello; zin- 
ne „e lingue diVaccina, cotte prima, ediV'itello, calli di punte di-petto n occhi, 
olfi, Lingue, piedi o interiora di Vitello; polli intieri, ò [membrar i pecellerti, er 
ogni faluatico, creftes granelli, e fegatelli di pollo ; e fimili ,fràle quali cofe miftin 
canotartuffoli, prugnoli,.ò altri fanghi, piftacchi, conditi diuerfi carci 
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pignoli Una [pina [paragi prugne, perfiche,cera e, agrefle,cotogne,pere crude, ò fi- 
roppate, 
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roppabe,eiroffi d'oatoRe,cardi,felaristorfi'd endiuia;ò lattugaze fimilisriempiono 
ancora:dette:caffe dimolte polpettine, ò d'vn polpettone, d dicarne pivcata:minn» 
ta ;.evfimrlmente ; come già s'è detto, con ogni forte di pollamifmembratisd ine 
tiertyeripicni, d.confuo1regalli,ò convvecelletti; ò con pieno di caftio; ona; ò 
comberbe odorifére ; sì come con ogni forte d'vecellame’ e quadrupedo faluatico 
con quali mifticano ,& herbe odorifere, e qualche d'vna delle fopranominate fals 
fer onero aglio, ò cipolle di già prima fofritte ; e conquefte dinerfità aggiuftano | 
non folodinerfe forme à dette caffe è ma dinerfo modo di fare pafa, perche can la 
pafta frolla, e fina detta di fopranel primo Libro;fanno vh pafticcio per lo più baf- 
fomaripieno delle fodette carni delicate‘) e Vitella mezzocotta in midolla ; poi ; 
piccata minutiffimo, quale cotto che fia, con chiare d’ono sbattute affaicònzuti 
chero zlo copronoze ponendolo &leùto fuoco'd řafeiwgare ; lo chiamano pafticcia 
all'Inglefe ghiacciato; fimilmente cow detta pafla fanno paficci grandi, quanto 
Uwdito ,e liriempono di medolla e conditi z ouero totognata, ò pafta di marza: Paftic- 

pane seghiaccianfi, come fopra; iniuogo di coperchio,e li chiamano goblette,ò pa- F a 
fticetti alla Genonefe è Alcuni fanno fiar di molte bragioleben battute nella mal Pe Ce 

magia poi nella caffafatta di pafa grofama impaftatà con latte biriro, ouaye RUE nou-fe. 
chero; le compongono, tramezate con lardo ben battuto, e fettedilimoncello y; pe-AllaPo 
peamaccato, è noce mofcatain poluerë é lochiamano pafticcio alla Polacca + Al as 
tri fatta lacaffn'altadi pata fina», la coprono di moltiffime sfoglie di paftafrola, S a 
elochiamano paffîccio sfogliato sì come fe fifà piccolo quanto bn pugno,e firiem. 

pedicarne piecata,imifticata con vua fpina, ò agierte fenga Vinaccioli,onero cone 
dito piccato, d. qualci e il gufto,e laftagione, onero delle foprano- 


he fapore confo: 
minate falfe y chiamafi pafticetto sfogliato . Altri da lafciarci molto humidità 

nella cafa ` quando to compongono, oncro da ponerci Un poto di brodo per vnba- Brodo 
cosche å pofta nel coperchio lafciano; lo chiamano pafticcio brodifo . Profi PeF Lo, F 
ilfudetto buco ponere vn'faporetto l gaida; efàbuono ; fe poi la carne nelfudetto 
modo accomodata, c.bardata m pezzetti grofi, polnerizata da fpetiariese faley.cè- 

me di fopras'è detto, fi ponerà nélla caffe fenza bumidità; ò còfa alcunaliquida, 
chiameraffî palticcia afciutto , owero alla Francefe,ec phò fermrefreddo , che farà 


meglioil.terzo giorno,che il primo,e malfime inoccafione di viaggio, ò caccia , po 
tendofi regatare con la caffa qualche bravo Cacciatore ; fe la fudetta carne nel fu- A 
detto modo preparata, fi porrà À cuocere in vna pignatta , în luogo dellacaffa di Bice 
paha; chiameraffi carne pafticciati ; con quefte caffe di pafticcio fè può alludere. = 
all'Arma, ò Imprefa deConuitati, ù con figura del’ Animale, che dentro ci è cot- 
to, fi dd adintendere a*Conbitari ache carne babbiuno da mangiare (e bental'vola 
ta con inganno; d queftevaffe dr paflicei fe'gli da colore con'volfo d'ono ; ouero ac: 
quatinta di'Zaffarano spofforifi, raffredati che fiano, rifcaldare nel forno ; è fopra 
la gradelta, & il'Plavina n egnadi cuocerli nella padella è 

Per hora bafti queflo de palticci, acciochetl Lettore , & în quelto libro ; e nel Econo- 
primo, oue fi trattà dèl modo di fare diucrfe pale, troni modo di fare vn paftitcio z ma n 
pernon hauer ogni volta;che fi dira yLatal carne fi può cucinare in paftiecio;one- È ics 
ro fenffaco,adinfegnarne il modo; E per coclafione fapprafi,che per far vi pafticcio 

i all ine 
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all’Inglefe perfersitio di (eiperfone, c1 vogliono farina lib. fei; Carne di piccare 
Lib.due; oltre le animelle, daltrivegalli decci;midolla lib. una, butiro per la pa- 
fialibovna, ona:num. dodici, chiodi di garofalo intierinumiotto, condito oncie 
quattro» Perfar il pafticcio brodofo, ouero afciutto alla Francefe ; lib. quattro 
farina, firutto oncie fei per la pafa; graffo di manzo lib. vna, lardo oncie quattro 
carne lib, quartro, quale fi può far efer meno nel biodofo, fe vif poneffero altri 
regalli,come animelle, Uccelletti, zinne, carchiofalletti,e fimili , e poffonfi fare 
di pafta fina;nel qual cafo fi potrà feruare la fudetta dofa dell'Inglefe, e lo feeffo 
può offeruare nel pafticio sfogliato, perche fe è fatto di pafta fina; fi (ernia della 
regola detta nel pa fticcio all’Inglefese fe di pafta ordinaria; Vaglianfi del detto 
nel pafticciobrodofa . 

Tràl’Economo „ed il Cuoco è non poca difcordia circa la polpetta ; che pure 
ancor lei nella pentola per lo più fi cuoce; chiama: il cuoco la polpetta regina del- 
le vinande,mentre con quella può fodisfare al gufo vninerfale, mediante la diner. 


fità de gl’ingredienti ; duolfi l’Economo, che dvn pezzo grande di carne, leuato: 


nelofa; nerui,s pelliciole refi la fola polpa tarto poca,che per ingrandirla,e cuo- 
cerlaguftofa ci Vogliono ingredienti di moltifimo difpendio; Babbiafi , fecondo 
mes per quefta Volta l’ Economo patienza , perche qual fi voglia vinanda continua 
faftidifce, anco per detto di San Gregorio Papa; è però è neceffirio Variando tal 
volta fodisfare al gufto, tanto più, che le polpette di Vaccina,carne, chevale poco, 
Sono faporitiffime, s'habbia cara più tofo, che il Cuoco nondefideri fare polpet- 
te peranantaggiarfi ne gl’ingredienti,guulifonoricotta;caftio parmigiano gratta» 
to, petrofellisaglio, vua paffa,(petiarie, ouo, fale, e con pancinfuppato di brodo, 
ma fpremuto, fe gli aggiunge por agreflesowcro Vua fpini; quefti ingredienti dune 
que affai mifticati in piatto, fi conferuano da parte , fin chela carne magra nel fu 
detto modo eletta affaifimo , col coltello sò peffatura fia minutilfimamente trita» 
pos allargata fopra tauolain forma quadra alralterza d'un dito; fi cuopre con fue 
dettiingredienti,già nel fudetto modo preparati,e col coltello taglistone fette alla 
larghezzadi tre dita, fi rinolzono al modo, che fi fanno le cialde „facendo reftare 
per di dentro gl’ingredienti,e La carne per di fuori,poi fatte friggere vn poco neltes 
game, acciò piglino colore nella preparasa pentola ò baftardellaben*vnta di frut- 
to, fi pongono a fornir di cuocere ;.reftano molto morbide controil naturale della 
carneVaccina, fe nel peftarlefeglicritterà dentro grafo, ò midolla della detta e 
perche vorebbonail fuocoegualmente di ogni parte , fi cuocono ottimamente nel 
forno, owero nella cenere caida , con brazie mifticata, qual per appunto sofera 


ua’, quando nel tempo d'andare à dormire fi cuopre il fuoco, nelle quali fepéleala» 


pentola,la mattina da quel lento, ma:continuatocalore, fono cotte; fi. poffinocon. 
[eruere di molti giorni auanti s'adoprino,buone per la Villa nel qualcafo ff fanno 
bollire nel brodo,e quelle ligate con ona, & agro feferuono, onero tramegate con 
altre Viuande,ò per regalarne è Poffonfi in vero fare le polpettein varie forme;e 
malfimele di carne di V itella sò le fatte di carne già cotta „econ aggiunta difiori 


di fambuco è fuo tempo, ecuocere nellategghia, ò rega me, quale fe bene in quelos; 
e altricafi fà quafi officio di pignatta,e col tener vniti,dinerfità di carni, ingress 
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Libro Terzo. I4I 
dienti, e per poternifi aggiungere brodo, ò fapore, ò addobibo, d'altrà cofà bumidå;, 
fiando però io nel prapofito antecedente, chela carne cotta fenza fuaporatione y 
fia di. maggior gufo s e foanza; con l efempio di quello fi vede nel fare acqua di 
rofe, ò d’altrifiori, da' quali,mediante la bollitione, afcenda la parte più Virtno» 
Sa, per non poter fuaporare fi Unifce, raccoglie, e cana col mezo de gl’infiromenti 
Aquefto effetto atti, comefi dirà» Così quella carne, che è più vnita, chiufa,e che 
meno fuapori farà più faporita » foftantiofa,efi cuocerà più prefto. Nella tega 
ghia dunque non potrà effer tale, ma ricenendo da quella terra vn tal odore, ò gu- 
fosche dal friggernifî dentro le viene compartito, relta però di qualche buon fapo= 
resanzi hò Veduto Signori volere in tanola il tegame,con la vinanda Reffa,allegaa 
do nonfî voler priuare di quefto guftofofapore, per la bruttezza di quel Vafo,quas 
leornano ancora con Una coperta d’argento; è nondimeno il tegame firomento,che 
férne sì pen lapotacchieria , come sè detto:, facendo vfficio di pignatta , come per 
arrofto, cocèndouifi col friggere qual fi Voglia carne dentro afciutta , 
Daprima,che vfciamo della pignatta, in(egniamo la Vinanda, che dal folono» 
me della pignatta in Spagnolofi chiama Oliadetta Batrida , na putridada Vn Spa- 
gnolo dital nome che la inuentò;In vna dunque gran pentola ponefi tutto ciò,che 
à tepare , ouero,che credi faccia buon brodo , vero è, che delle particolar fpecie, 
quante cene porrat di più perfet 


nalità,t 


ù perj anto riufcirà meglio , fe delle carni, 
dellaVaecina piglierai 6 la punta di petto sò folo il callo s onero la codafeffi, è 


de pezzidizimna , òdi graffo, ò le budella ben bianche ye ben lanate , ò polpette 
ben fatte in forma di pera,perregalarla;fe del V itelloypiglia piedi fenz'offospolfos 
panta di petto,fcannatara, trippe, animelle „è fimili ife del Cahrato , la coda, il 
petto, e collo; fe del Porco, i piedi, il grugno, l’orecchie con polfi, ventrefca,pre> 
Seiuttose lingue,falame,falciccia ò ceruellato fino; fe de Pollami, certa cofa è,che 
al Cappone è il meglio ; L Anitra non è mala ; il Gallo d'India non difdice , ne las 
grafa il Colombo fotto banca el’ Ocafa buon brodo; de’ faluatici credo , che las 
Coturnice in quello auanzi il Fagiano; nonè malala Starna ; il Palombaccio È 
ottimo, il Piniero Cifquifito ; il Tarabufoèraro, & ogn’altro vecelletto s ancora 
cheStorno, il Lepre con tutto fia faluatico, fà guftofiffimo il brodo + Non ti quie= 
tar per queflo di poner robba inquefta pentola entra nell'orto; raccogli di guana 
te herbe, e frutti fi mangiano corte, e ponele nella pignatta. Principia da’ cardi; 
erape,e felleri (eguira con canoli bianchi capuZzi,torzuti;ò canoli fiorisaggiungi 
finocchio, origano, petrofelli,rofmarino, cipolle, capi d’aglio così intieri, cotas 
sue, pera » lattuga capuzzina ripiena per regalarla , ferba granate per detto feruii 
g10; limoni in fette, naranzi în (pich:Evtrain Difpenfa di tutto ciò, cheti viene 
amano riempi la pentola, tozzi di pane tofto , crofle di cafio duro, caftagne monde, 
ceci bagnati , pepe piftacciato » garoffalo intiero noce mofcata grattata , canella» 
in poinere, roffi-d'ona tofle per regalarla. Sala poco quelta vinanda y perche: per 
Se Refa pigliadel faporito, tartufoli, prugnoli, daltri fonghi ynon te li fcordare; 
Quefta Visanda , come diffi da Spagnuoli inuentata , ò all’ inuentione del catina 
d'Efopo aggiunta’, ò Canata dalla pignatta di Laujtro , (criaaffai, e per pna gran 
Famiglia, ùForalteria in tempo difreddo, puo lenare molto di faflidio p Econo= 
mM, 
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mo, & ancor ddr gufo a"“Conuitati „perche con nodiquelli catini mi fono ritr 


uatofodisfare à gli appetitofî ftomachi d Un Connento di Frati ; nonè però necò ffa- 
rio haneretuttaladiuerfità delle fudette carni , bafta fifappia, che‘tutto ciò sche 
OA nA n ° x v * ` 
fàbuon brodo ci fià bene e quando il brodo è fattodi più diuerfità di carne ; è più 
guftofo e 
E perche quefla viuanda bd affat del caldo,coRumafi folo l'Imuernoypotriafî però 
ratticare ancor di Primauera,fatta con piè deèlitia , adoprando puntadr petto di 
V'itellospollac be,gallinaz zetti teneri, piccionigroffi,latte di viselloin bocconcini; 
polpettine di Vitello, grancili,ecrefte di polli, Uccelletti di nido vuoti fenza ca- 
po>zinne di Vitello ripiene , ventricelli dr polloripiena di mortadella , ò conditi 
iccait, dapa aggiangercitorerdrcarehuojfo tenero, come d'afpargi, visa [pina pea 
rrofelli, cipoltetve tenere, prugnoli, pifelli, fata fcaffaca,e pellara; torcrdi latim: 
coni fritti in butiro, è midolla, lattuca ripiena, finocchio dolce,e tenero oter bid, 
co, tutto fi può regalare cò rofi doua tofte, mortadella, ò prefcintto, ò gola, e caf 
‘Pratticafi ancora l'Olia i giorni da magro, prvche cotto, che fia in vino, cons 
Scorzo di limone; (torione, ò Jpigola, Umbrina, cefalo, luzzo,tinca, paina, tombo; 
s SeN ] G J ict DJ óy $ 9 
dentale, trutta, ò altro pefce grof) 3fî cuopre di finocchiet tt, Jelleri lat: uca, broc- 
colrcotte alla gratticoba, agli; cipolle ftuffate in pignatta, cardi, tartufi prugnolt, 
oli aggiunge code di gambari, lam- 
h milopd da $ i 
chia, milze di luzo se pol 
o diluzzo , òdi raina cotte in brodo 
i con le cutowafi regala, fi come con 
a circondare di tarantellotdifalato s 
7 Fy é @p DA= 


LI 
o, AUBEre 


prede in pezzetti, latte di (torrone, òdi raini 
i 


peti 


petrine dello fieffo > cal amaretti ripieni , p 
giallo,fegati, & interiora buona dit 
oflrighe:fritte  &granchiteneris fi pud.anco 
fluffato in pigna 

ri di Genoua,fette dilimone, fpichi di melangola ,e con le folite fpetia 
tendo, chele cole, che vifi:ponzono cotte , fiano cotte ciafchedunada perfe, e che 
Foglio fia perfetriffimo. 

Per l'vuinerfale nel altre vinande s'è per(o il coflume del'ponerci odori in Ita 
liatanto, forje per l'efempio:di Domitio Afro Oratore, che al tempodi Nerones 
mortin Vnacena per gli odori de’ cwWi , ‘perciò, anoorche in queta non ba deterio» 
amento; CI al'ficuro, chi con ambra, ò mufchioDampliaffe porreb- 
fe, come à quello arrogante Cuoco in Ateneo, quale bauen= 
er occafione d'alcunifanerali , fi vantana sche li consitati 
ficio lagrimanti, col fcoprire la pignatta egtrbanrebbe fat- 


6 


raffero, ñon l 


do preparato 
metritorno dai mefto < 
to, per lo guflofo odore 

Credeno con gu 
four'abbondando le 
rifcuorerò nell'arre 
nellofpiedo ; marui 
cuoce nella gradeila, padella , è:tegghia , condubiararion 
poreiti; ò falfenon Jono condimenti con cut F cuocano le carni, ma corte s'aggui 
gano, per darle gratia. Che l'huomo appetifeli più li cibi lontani vary; è dt 


hanereynon nerejto maranigliato percbe. 


potacchieriamá 


cekeVoleno, mi 


non fóloj cuoce 


diente hu f 


toqueltoche, òfenza brodo , òa 


E però 


tipe 


mont 


s de Ri 
atutti U 
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di Bettini 
Vpuo, di 
maniera 
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DI 


le gemma 
confileffe 
Peteri hay 
Perman g 

Fingolare , 

Pato 

cy ocere 

Con bani 
dire l'ay 
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quellafi 
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‘Libro Terzo% ; 143 
Nitimurin vetitum femper, cupimù fq; negata. 

E però. quelcrudo Imperatore: ;chenel mare Volena faluaticini d 
monti pefci marini; in quefto è calunniato torto , per effi r ciù co 
tutti: Uniuèrfale; fimilmente ; che cifiano buomini, che mang 
con l'orecchie slafragilecuriofità bumana life babbiamo ve 
duto:on Romano Apicio alla relatione, che in Libia foffero li pefci (quilli più grof= 
fische à Minturno città diCampagna , doue babitana fenga patire un’ bora di 
tempo, nau:gò con molto dijaggio è quella volta , e prima, che approdaffe s incon: 
tratofi incerti Pefcatori, e veduto fquilli di non maggiore grandezza de gl’Ita- 
liani, gli addimandò fe per quei mari ne pigliauano de' maggiori, vifpofo di nò 
dal Pefcatore, fubito fenzatoccare terra in Africa alla quale era vicinifivno, ri- 
tornò d Minturno, ne era queffo quell’ Apicio, che ritronò tante Vinande dal 
cuòmome ancora altempo del terzo Apicio,che feriffe della cucina; fi chiamanano 
Apictane , fecondo Gio.Galdorpio , Ma che diremo della delufa curiofità del RE 
di Bettinia Nicomede l’amico di Cefare? quale defiderando Un tal peftetto detta 
puo, danoi Acquatella, dal' Cuoco gliene fù prefentato Un'altro accomodato în 
maniera , che parea Un'Apuo., etosì fatisfece al fuo defiderio conl'orecchia sche 
fenti dal cuoco atteltarfi il falfo. Ma che l’buomo G dia ad intendere , che quella 
binanda sche vale piu, fia più guftofa, azzia,la 
quale bauendo ancor gli Antichi pete id Ario 


lella teira enë 
fa naturali 
o, percesì 


á tanto pin, ch 


J 


mangiaffe la gemma d'ineftimabile prezzo „qual con tanta fatica, e fpefa li fuo 
predecefforibanenano accompagnata , e Volendo dar l’altra al. fuo Mare Antonio, 
glifuprob:bitodal Giudice della contefa Lucio Planco , ehe (ententiò la Regina, 
fenza annichilar lacompagna ; hanere nella cena confumato cento milla Fefterzio 
che era quantofi contendena , ma molto prima, non per contefa, ma per dar gue 
fto Solamente al palato concibo di molto valore; Clodio figlio del tragico Ef0pos 
forfi per difperder più preho la malcumulataberedità paterna , banendo guffati 
Una perla squalehanealenato dall'orecchio d vna tal fua Dietella, parneli tanto 
Saporita, che chiamati molti amics ad Un conuito, è crafcheduno diede Una fimi- 
le gemma è mangiare yaccioche dì pretiofe gemme gufafferos quafi che nel prezzo 
confiteffe il gufto; Ne poffono creder , che le lingue de' papagalli , onero fenico- 
peteri hauefferoin fe tanto gufto , che meritaffero tanto difpendio in raddunarleo 
per mangiarle, mache il capriccio di quella gran Spefa le faceffe parer di gufto 
fingolare è Vitellio» 

Poco diffimile douena effereil capriccio di chi trouò il difpendiofo modo di 
cuocere la carne nello fehidone > fertue Gio. Bruirino , che al fio tempo in Franceta 
con bando Regio fu probibito V'arrofo e perciò l’Economo non douria già bans 
dire l’arrofto dalla fua tanola, percheè più fano, e foRantiofo del leffo (perche 
fatta col mezo del fuoco crofla , trattiene in fe racehiufa tutta la foftàn ZA 3 E ins 
quellafi cuoce , è però più difficile da digerire, che il leffo se fi conutrene ad huomi- 
ni abbondanti d'bumido ; e graffi ) ma guardafi dalla frequenza di quello; primass 
perche non sutrala carneè â propofito per lo fpisdo , da poi bifogna Faye coniun: 
go tenti 


Dell’ a- 


rofto 


| 144 i Cortile? t 
NUTI go tempo dopo la morte, ò per la giouentù dell’ Animale affzi tenera; e fopra il 
tutto molto graffa , & accioche con quefta cocitura non diuenti legno sanzirefli 
Copri. morbidi,è neceffario,in molti modi aiutarla ; Chi La larda minuta sechiamafi ima 
cure» € pallotata; Chi l’inuolge infette di lardo, accioche quelle dilezuandofî , la mana 
diarro. tebghIino morbida ; Chi cuopre la carne con carta Unta, e chiamafî fagranata ; Chi 
{tor con rete di Vitello, òdi Porco sò di Caftrato; Chi confrondi di vite, òcanoli bnti 
Chi l Unge continuamente conlirutto ; Chile filla Sopra lardo infuocato ; e con 
quella amma la percuote ; Chi con brodo la bagna; e con quelo, ò con quanto 
brodo da fe fleffa tra(mette, mifticato fugo di melangola; ò limoncello, copre la ftef- 
| Sacarnenell'imbandirla; Chiperdarle odore tiene nella leccarda, ò ghiottola)ouè 
l'ynto cade , e concuibagnandola fi mantiene morbida, cipolle, ouero agli ; ò fal= 
nia, òrofmarino , delle quali berbe ancora s’orna la teffacarne se fi cuopre 3 sì cos 
me fi cuopre ancora ogtii arrofto con caparini di Genoa; pignoli fpacati, piltacchi, 
paftefritte , limoncelli ,emelangole in fette; fugodell' vno,e dell'altro , ò fugo di 
granate; queftatenerezza, e morbidezza, principale cura di chi cuoce arrofto , non 
tanto per l'applicatione de’ fudetti morbidi fi dene procurare , quanto che fe per la 
giouenty dell Animale , ò il molto tempo della mortenon fi porefe hanere 5 conals 
tri modi s'hà da cercare. Qual fi Vogliacarne, ò fia pollo, fubito-morto taffato 

nell'acqua, ouero nel vino, fecondo Oratio. 
Si velpertinus fubito te opprefieritofpes. 
Ne gallina malumrefponferdura. palato 
Do&us.eris vivam mifi ‘are Falerno. 

Modo Viene preflifimo frolla , con lo fare fotto sino s'intenerifee ancora d quel 
di frole lento calore; vogliono „che fiand fa tte s quefti babbia proprie- 
lar pre» sd d’intenerirla concerto y al alito; È muoigerla con- panni di lanas 


fi in le bagnati in acqua calda, è „cucli dorme „la fà frollare preitiffimo sin 
FORI quattro, ò cinque-bore sche nel caldo fiadbbio, dintene frolliffinea, puero 
nel locco , ouero nella terrae(pofta al Sole; E però deteltato da tutti t Confultari 
di fanità, 15 poner gli arrofti imuolt inni, cotti che (iano, nmelletto. A Volati. 
li fi lafciano i piedi »e'lcapo, acc sofcano tanto cotti nello fpiedo, quanto 
nel forno , cy aggiultate tutte quelle cofe, e pofta la carne- ò pollocon diligente cu- 
| ra d equilibrio nello fpiedo s Uole d o , che Lo polga; oneroialtro ijnfiruméntodi 
ferro sò di legno , a'uoftri giorni Imuentato, 1 quale tal volta å griji d'orologio fi 
Sdegna , non per quefio il cuoco è libero d’abbandonare quefai Vinandàa, cheo 
l'yngerla continuamente , gli conuscue fl 
| i percbe ti piudelle volte onene cotta 
| giata,e tal volta da Un lato in Un modo, e dall’aliroin wwaltra sinfin 
carne nello fpiedo fi riduce in poca,e per mangiaria ci vuo le fempre qualchegiato, 
onde è il proucrbio; trifta quella carne che ha bifognodi alia; oltre to fchida- 
ili DO ne , nella padella carne arrofitta ottimamente fi cuoce nel forno se con meno intri» 
i) | ii te nel CDI anzi Celio dice s che per delitia gli Antichi cuocenano le carne arrojto net for- 
ARI la pa- nojpare però , che la padella [erua moito boggidì per friggere. e che guflofa Ginan- 
il 
| 


della. | da faccia, ela caufa Alejo riferito da Avciueo in quefit verji, tnfeg 
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padella i 


carne cri 


mido d'a 
potacchi 
precios 
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nellapa 
gettafo 
mano de 
di pinan 
nel mori 
ajja bui 
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si [Libro Terzo. 145 
Obfonium parare fic didicibene, > 
ApudSicanosin parellam fa piuss l 
Vt ob voluptatem viridentes.iaciant Cœnantes: j 
Da che fi Gede, che il friggere in padella pratticanafi affai da’ Siciliani ; queta | 
padella dunque fia di ferroyrame } ò terra) chiamata teggia, òtegame, cuoce la MIRI 
carne trudain molti modi im pezzetti partita ye polli intieri , ò fmembrati , ranta 
in forno , come al fuoco, onero fotteftata’, che è coprirla con coperchio di terra; ò it 
| ferroaffocato,ecopertodi bragie, ‘quali ancora s'Unifte agvefte, Una fpina;d al= | 
tro agro; ò herba odorifera, e chiamafi fraccafea sefa buono fe prima sche la carne a 
fi ponganella padella; cifia cipolla ben fritta yalla qual pinanda bafa aggiunger- 
ut pepe , e fale , non altracompagnia, ma fenga la cipolla fe le può aggiungere hne 
mido d'addobbo, falfa, e brodo, e chiamafi.poitntingolo > ñekgnal cafo s'viifce alla 


acchi, potacchieria , qualtintingoli in moitifimi modi fi fanno conforme il gufo, ecas 

fugo di priccio, e d’'alcuni col trattato delle carni fi dirà. 

0, non Le.cernellaz latii, tefficoli; piedi:primaleffati, conoffo,efenza, Uccelli pollis vivan 
‘perla fiati in cddobbo:, & altre carni  infarinate ancoracon. pan grattato, fi friggono de do- 
‘conale nella padellazonero fi bagnano.imroffi d'ona battuti; ouero fritti iche fiano , fegli rate. 
Lenffato getta fopra ona sbattute, e così coperti d'Una frittata , dalcolore di quella li chia» 


mano dorati, e di quefto modo l’Economo fi può: feruite, facendo nusna forma 

| di vinanda di carne , altre volte flata intauola ; Le ceruella però ,eilatti fi peftano 
nel mortaio; qaando fiano ben cotte ; por mifticate con oua , fe ne fà Una frittata 
ajfai buona. 

L’Huomo, che feriue conqualchealtro penfiero in capo y è facile A tralafciares Delle 
alcuna cofa effentiale , non per quefto fonomi fcordato della bragiola , ancorche bragio 
la doueffi ferinere nel principio; perche; Jecondome:, quefta fù laprima vinanda, le. 
che di carne cotta al mondo fi coftumaffe, e giouami, per autenticare-quefa opis 
nione , credere, che il mangiare carne s'imparaffe da faciifici, ne'ĝuati l'huomo 
col nafo ; come fanno altri animali, conofceffe sche lacarne:cotta dallanatura era 
appetita, prian piano porguhaffe di qualche fiuanzo ye conofciuto., che fi poteuas 
mangiare fenza nocumento scominciaffe å bello fiudio å pratticare il cuocere car- 
ne sla bragia, da che fu pot chiamata bragiola, & tn Ione fi legge , che Ercole vou 
raciffimo mangianala. carne cli carboni . La bragiola dunque fi fà di carne ma- 
gra, tagliata pertrauerfo della cofcia , maè più faporita delle cofte della fchinas 
fino al rognone jò d'altro pezzo di carne, come fi dirà; dguifa di polpette fi batte, 

| con differenza „che queile col taglio del coltello fi fanno minutifime, quefte con 
la colla fi peftano minutiffimo , & in croce, e da tutte due le parti, onero con 
MARZO 3 ò peflone di mortato , ò canna, ò mattareila da paftas'ammaccano., pot 
in Uh piatto sfpolnerizzate prima di fale , fiore difinocchia pepe ammacca- 
to s trrorate d'aceto rofato forte , ò maluazia, & aglio ammaccato , Vi fi lafciano 
almeno ne bore; Indi si lagradellainluogo delle bragie y cttimamente fi cuas {NN 
coro. Pertenerle morbide è 'ungonoconfiruito, ò fi pongono è cuocere Cona 
giunte con vh pezzo da lardo» erin vero fe bene è commun parere antico, chelas 
bragia faccia pin gufiofala carne, credo però sche qucho fia fondata sl eanne 
K anti» 


Pr - 


146 HrCortile: 


Il; antico, onero per caufadi necelfità, ò pen occafione di caccia, come dice Ateneo; faper que 
Ex cinere aflata carne hi faturanturinarùis; lapintor 

Quaseðpere feras venando . yna fola 

' Opernonbaser'inftrumentoda cuocerlecin altra maniera, perche lebragte in telia; de 


ogni modo fono taùto vicino alagradella, chest puddire, che sx quelle fîz corta 


| la carne; e ne vefta libera da cenere,carboni, ò altra fporcitia, & in ogni modo dal 
ni fumo,che col graffo, che viene sù labragia,ric:me corcitura, odore, eguffo, s enie 


Copie: piono; come s è detta; ipa ticgi di bragiole , ouero fè fraponzonotrà altre carni x duna per 
te, ecofè delicate, Cuoceft la braziola altresì nello jpicda minytamente lardita se guftofol 
| tal volta ripiegata; e ripiena con petrofelli aglio ye lardy battuto, e chianzznii co- molto d 


piette, edi quefenefu l'inue store va tal pizzicatolodetto Montino di Cefeaa s 


Sipefta ancor la carne alia foggiadel far le:poipecte, cuoprefi e riempii nella fefe 
fo modo, na fenza riuolgerle, poftein Una forma di ferro, di che fgura più prac- 
cia, ò amandorla, ò outta, ò altra» Si pangano â cuocere nel tegame , e chiamanfi f 
bragiole ripiene, quelle di Porco frefco id’ Agnello, ò Capretro , non banno bifo- | paegue 
ill gno ( per effer canre tn fe Refa tenera ) dt tanta batiitura , sì come quelle diVac- | 
cina, non fono mat di troppo pefe ; le di carne falata di Porco, fe fi fanno frareà 
molle nel Vinozcon pocacuocitura reftano tenere»; fà [eruono be bragiolecon qual 
fi voglie delle falfe, nel fecondo Libro affignateli; nontironovinandatn Apitio 


confarfi pò, con lenofire di quelta, perche ordina che fi cuocono mezzo: nel for- concimi 
no, por sù bla gradella, indr hifi nifcono di cuocere nella pentola, come ancorbog: petrof 
gid? í cofin na, verd è (enza i accompagnamento di vino, oglio , firutto, aceto y & S, 


altre Vanità, come ordina Apitiofudeico ,ma meglio fi pongänella pignatta buti. 
rofrefco,midilla, poco brodo, garofalo intrero, e noce mofcata.. 
Tenzod'effermaiasancaggiato affarin quejto dijcorfo, ancorche lunghetto cre» 
dendo fia per baftarmi, per l’aunemre , sl dire zi Latal carne fi può cuocereftuffata, 
arrolo, d'leffo,e milt; enza hatere repetereil mado, rimertendoil Lettore alla 
fudittafatica, e però ritornando onela lafcizi nei Macello di Filia, è necelfario 
Fabpia in quanti modi com munemente fi cuoca la Vacciua, dDManzo, ò Vitello; ò 
Caftrato, ò Agnello, actio conforme IL [wo gufto,d potere poffa pronederfi è 
Tutte le carni invero p [fonti ai CIA tutti li fwt-tri modi cuocere s pare 30; (i 
Cau Idiante il fusco s'afciughino, e liberino da quel fanguofa; ò vifcofa ato sta ve 
perche nereino di tenera, 0 odorifera qualità È ghojas fanz, e» facile â digerirfi, altri 
cono lè menti [ono caufa di brewe vita all'Huone , come volle fignificare quel Filofofo 
a carnis ridotto, mentre era ancora metà virile, d morte» dicendo, Io non fono feduto fo~ 
pra pietra} io non hò trattato con Donna Vecchia; tonon ho mangiato: carnes 
crudi, come è poffibile, cheio muota? Aicune apa però: coi fale'siafciugano in 
manieri,chefenza fuoco fonovatte &'Îmangtarit s € metl preferutro di Porco e la 
gofciadi Bue; e perche aleunecarni, ò partidi! carne non comportano yna mede- 
RI fimacnocitura, g in'altro:modò., che: nei proprio accomodate:, riefcono di'mal 
SEIT gulo anzi mal trattate, come per efempto, fef cuocelfe pna:rognonata di Vitello 
è tefo un vezzo di fegato Ruffato, Una tefla di Bue'arrofto, &ivedere:cofa st 
Fi do:chiamati,potrefte amici ritenere le rija:sie» pur farianocatte:;;pero e ME 
f ? n 
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faper qual forte di cocitura fi conuenga è ciafchedu na parte dicárnè je mafpme 
la più commune, ò comoda al nofiro Economo,ftandò iñ Valla, munito tal polta d’: for 
Una fola forte di carne; e cominciando dal Bue qualein contracamliodella yi. 

telta, delle Vacche rofe del tuo Cortile; banerai in Villa del Diace 
denaro 3 dico; che qual fi voglia parte di quiffa Animale cuocefico 
ottimamente leffo; dicocommunemiente; perche per gonernarel 
ordinario,mon fi ferue d'altra carne, ponendo lenc d-cnocerevna 
duna perfona qual baftagli per tutto-il giorno; ottimamentè 
guflofo brodo daquefta carne, che da qualh Voglia alt 
molto di fua marura afciutta scotta cen humidità f 
perata; quelta però nel fudetto mod 


Haio, fenzas 
mmunemente; 


a Famigliaypey duna 
libra per ciafche, carne 
sperche:fr cana più 
ra oltre chester efjer carne 
viene ad'effermeglio contem: 
ocotta > ben piccata) emillicata me 


i STARE E cotto 
raffa; con l'aggiunta di poco bredocaltò nello fieffo piatto ;\oue:%s' imbandifeezi jemo 
£ di : Sa P ó 3 dg à Ù J leffo 
con fale, e-pepe ammaccato fopra; fi lafcia talvolta we 


derè suletanole:de' Prene 
cipoil Verno, accompagnate da falfa verde, fiori di boraggine) ò petrofellis di che 
pare quefia carne fi godas Mareffreddata por, porge av'Padre di Famiglia como= 
dità difersirlacaltra voltar ifcaldata cen frutto nella padella, infette xò infra» în pol- 


» 


calfea,ò fracaffata» accoppiatacon aglio. dò cipolla, d agro, ò berbe cdorifere ; ò Peirce ì 
regalata d’ vna delle falje, nel fecondo Libro'deferitta’, onero di quefta‘gidicotta, Giai 
nel mortaio sòcol col rellazzo pefta, arne polpette sd pallotte.» Tagliaftinboca ° 
contimancora, € fafi neintingolo nt bwono il rognone,ilfegato» la puntadî _ . 

petto, fcannatura; Umibilico;e doppicue:..La lingua\, la zinna sla punta di pesto, RI 
l'occhio, polfesdappione, altri, cottrprima leffo,vaffreddatiz'e tagliati infette caffata. 
minute, & afperficonfiore difarina; fi frigono con lento fuocò; porcon agro, ò 
falfareale sefior di finocchio sfi Jeruoño . La coda di Manzo tenera; frola , bens Coda 
battuta, fatta fare inaddobbodi vinogratide ò DMaluagia., con dentro noce MO- cotta ia 
fcata sgaroffalo intiero, pepe ammaccatos per tempo d'hore a 4,0%ero d'.vnd not- 246 

te, pofta è cuocere cos lo fleffo addobbo, quale feconda, checala per it'boltire sfe 
gli aggiunge, falata- À fu) cienza; fernefi calda ima meglio fredda; ognipezza di 
queftacarnesgià cotta leffo confernafi perquindici; ò Ventigiorninell'iceto re fe Si conz 
rinonarar Baceto , per piu dvn mefe ancora ia poi nelfudetto modo fi itta; fi fera feruain 
te; la linguase zinna bencotte,oltreli Judetti modi; in bocconcini ancora n entran 3°C09 
none’ pefitcci; & impillotate alla Francefe, ottimamente fi ponsono'allo fchido» 
nese qual maggior comodità farà di quefte due fudette parti di Vaccina,delle quali Liv 
ben cotta lefjo, òin acqua, ò in vino buono, infeccata dicanella,e © 7i0n2 
garoffali ntie tIyporfalpamentata, fe neferuene banchetti inticra, & alta; ouero 
infeste stramerate pur con fette di mortadella;oueto.limenò ello;e 1” 

dilaccazche tatti, cottafubito mortala beftia 
refta:ranto toneraye.delic 
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faporitoze gufiofo,che qual fi voglia altra carne » Puoffi fire ancora fluffatà qual 
fi voglia parte del Bue, malafcannatara, la parte di dentro nel lombo, e ta cofcia 
faranno più dpropofitos le due prime) per effer le più tenere parti di quello,l'altra 
per refiflere meglio alle percoffe squali per farlatenera ; feledeuono dare grac- 
comodafi in molte maniere, ma pure il modo de Tede(chi,\come quegli yche di tal 
carne abbondano , molto mi piace. Fafi fare lacarne Unanotte , ò fei hore del 
giorno in Un catino, poluerizzata di pepe s fale , canella , garofalo 3 ben sburfata 
dimaluagia, ò vino buono . Ponefî por nella pignatta ben Unta, e quando fia me» 
zacotta , fe gli aggiunge quanta humidità haurà srafmeffa nel catino, S’ accompa- 
gna con faluia , petrofelli, midolla, ò graffo Vaccino, aglio poco; Indi fe le può 
vnirelalingua; ò zinna ò callo di petto dello fteffo; con vn poco di prefciutto , è 
qyentrefca,ò gola porcina falata;s'accrefte con vccelletti;ò Rornisò farni vecchie, 
ò palombazzi, infine fi regala con prugne , cerafe ,mofto cotto Un poco d aceto; 
ezibibo s cuoceft è lento ; ma'longo fuoco ; ouero in forno bencaldo, con bragies 
attorno . Con la fudetta carne cruda libera da neruettà, e pellicole, pefta col col= 
tello affani minuta, fi fanno ottime polpette , e maffime fe hanendo confiderattone ala 
la fua natural durezza , la renderai morbida col peftarci dentro graffo ,ò midolla 
vaccina già detto» La fudetta tagliata pe’l tranerfo della carne , fà efquifite bras 
giole, e perche quefte sù la gradella malamente fi potriano tanto humettare, che la 
bragia con la natural ficcità dellacarne non lerenda dure , però bifogna nel tegas 
me coperte di buon frutto ye lardate, farle bollire,l'vnaze l'altre di quefte vinan- 
de nell’ imbandirlefi poffonofiorire di pignoli, pifracchi, fcorze di cedro condite, € 
le bragiole fi poffono fersire con la falfa nel fecondo libro deflinatali, e le polpete 
te fi ligano con ouo è 

Varone de Re Ruftica comparte ligeneride Buoi in quattrozil Vitello;il Ma.: 
zosil Bue nouello, & il Bue venulo, cioè Vecchio, ful Bolognefe la Vaccina, che lt 
mangia per lo più'è il vecchiffimo , che fefoffe il Bue nonello d'anni 5. ingraffato 
con herba gid indurita ye che rabbia la femente in latte 3 ouero il Manzo della fe~ 
conda età, come communemeste fî nomina (nel che pare , che ingannano il gufto 
coll'‘udito, chiamando Manzosona vecchiffima Vacca)molta quantità di Vinana 
de fi potr: bbero fare , ma contentandoci di quefte veniamo ali'interiora» Il fegato 
di Manzo $ accomoda per la famiglia in intingolo tagliato in bocconcini foffritt ð 
con aglio se petrofello fernito con caftio, elegato com oua; perche fe fi cuoce 
allo fpiedo , ouero fi frigge refa duro; e però qual fi voglia fegato porria effer dt 
beftia giouine., mafchio , graffo. meglio ingreffato dilatte, òfichi, ò farina di 
caftagne , perche di tal forte da ottimo nutrimento -` Giona à quelli , à cui fè dimi- 
muifcela viffa auanti (era;e per godere di quefti gionamenti,& acciò non fiagrane 
da digerire vuol’effer cotto con faluia, ò lauro, ò inuolto in rete tanto che lafan» 
guofità fa confumata , ma s'amnerta, che non venghi per troppa cuocitura duro, € 


mangiafi con cofe acide , che è quelto modo gionerà à qualche imperfetto del no» 


firofegato , fi come ogni interiore all’ altre interiora; è meglio quello del capret* 
to;ancorche non ingraffati , poi quello de’ polli se quello dell’oche > à cui fucce- 


de quello del Porca» Le ceruella perle[fare f friggona con ona rotte s indora; 
ci in, 80,€ 


PRA) 
tritateti 
ma ligat 
con lenti 
tå nel di 
mangia i 
mangia! 

Let 
no meg 
pertadi 
odore, 
da Cala 
to Un fu 
Hature fi 
pe amma 
gasconf 
pajticci 
cacio, | 
ferodi? 

Za. Po 
cte yone 
ONA, cai 
uirann 
di Capre 
le; que 
Delle mi 
piedi'anc, 
ben cotti 


{ 


PIE 
fij t 1380) 


cuocono 


a 
idi tal 
del 
fata 


one ale 
pidolla 
pre bras 
chela 
pl tegas 


Libro Terzo) 149 
nose conmelangole ò limoncello se zucchero fi 3 feruono 5- quelie perlefare bene] 
tritate col colte ilo incorporate con pepescanelle,zuechero, Vua paffa, cacio di fors 
ma ligato con: rofi d’vonacrude»ò rinolte in rete\di porco; òdi vitella , fi cuocona 
con lento fuoco-nel tegame ș e fotteflate, conquefa cuocitura fi liberado! da difficule 
tà nel I digerire, edàn utrimento Vvifcofos egroffo, per la qual'caufa fi dice, che chi 
mangia aaa ceruello è fenza cernello . Plutarco lib..Be dice chegli antichinon 
mangiauano ceruello d’alcuni animali, e che abborriuano, chi li manek E 
Le trippe ben trite, e lauate, molto cotte (perche le di Bue vec chio ma graj) ofai 

no meglio al gufto ) con buon brodo poco, è nrente falate , fanno ottima fuppa co» 
perta di cacio parmigiano , e feruite con menta quale altretanto li leua ogni mal 
odore quanto il zucchero glil acerefce , Le primegrippe furno cotte 5e mangiate 
da Calandri nada Piftota. Fafi tprù gufofa quefta-fuppa col componere vel piat a 
to Un fuolodi pane, & vnodi e acio tenero detto:tomino s ouerorauna agioli pr?) pros 
nature frefehe, & Unadi trippe;con cacio grattato parmigiano fopr asmentase pes 
pe ammaccate s poi fî focteftala fupp: a3 con aggiongerci brodo graffo;gnando s ‘afciu 
ge s conforme al bifogno ; fe della fuderta compolitione ; fenza pane per ò,fi fard 
palticcio, riufciràvinanda guflofa', sì come fi può; ferite cobra; lo, fenzail 
cacio. Poff ancora il budelio mac) empire d'altre trippe battute sfe bene foj 5 
ferodi Vitello s accompagnate con herbette , ouasbattute s cacio » fpecte å bafian 
za. Potranfiancoraempiredalira carne piccata tenera, ‘pignoli s pafserin asfpe« 
cte joua , e cacio grattato ;oneroin' luogo di carne ; riempir ‘iglidi peno diricottdz 
oua, cacio, berbette, vua paffa, e fpecie å ba anza „potcottein buon brodo fi fer» 
uniranno calde s onero fenecomponerà Un paj Ricco; ; per lafanità fono e le 
di Capretto, e Vitello, le quali fi fpaccano, òofir rigerfano, e lamanocon'aceto, e fa 
le; quelle, e quelle fi lodano per faticanti, e per chi babbia ardente lo Bomacdi 
Delle milze , polmoni, e cuori la donttia Bolognefe non me ne bafcia parlare: Li 
piedi ancor:loro poco trà cinili fi cohunk anO, tartania in cafo'di neceffità pelati, 
ben cotti,e leuatone Pofa È {£ confera ano, ò falpamentati, òin aceto; poi infarinate 
fifriggono:ò fi dorano , ò fi feruono con laji alfa al fecondo Libro dettas siedltri lè 
cuocono ton prefciutto y ecos? caldi con la falfa Verde zò bianca portano in tañolas 
R offonfi ancor fare ingelarima , come s’è detto, ò per regi ilar altre vinande.. Da’ 
piedi fi lodano gli anteriori, come piùgultofi , e digeftibili per la maggior fatica, 
ft'come più quelli de’ Capretti , Agnelli 6 Vitelli,che li di Bue, 0 Porco, e perche 
goneratio bu ‘mori Vifcofi, fono contrari â podag rof ,0 à chi paterdi dolori:colici; 
e:fcratici; bi soni per plis: che banno il fangue, & bum ri fottilişcomë lt ttfichi: 
Hanno angor pera] prierà a dormire, j fi come coptofamente' nudrifconò , & ecs 
f Ili'affatticati con brodo fartodi zampe di 
graffi dine Stime fi l 10g di flrutto Porcino:con più guftoz 
d, emalfime la midollad efir cioè della coftia della qua- 
fuppe lone s ftuffati; (offriver ; e fi avsadate fe ne adopra ; € 
to qele rafo, che 
Micdellaici né Il Í fudetto graffopefto dilegi ato» mediante il 
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till lo s in altro modo ancora ; lenafî parte di quello sche s’indurà fopra il brodo ; e f 
conferua z eferde, comeil porcino; ogni forte però di graffo canfa Inappetenzasz 
diftlurbala concottione, e rilafa lo'homaco, fiche è meglio ta carne magra trames 
gatddigraffo , ò di nernetti ; che la graffa folo, è lavnagra folo, anzi di beftia graf- 

fa la carnemagra folo fi pigli, madi beflia magra la graffa fi dese pigliare. 3 
| Lodi © Sono fatti gli Hnomini d’hoggidè tanto deliciofi , che non folo lor pare baffezza 
ill del Bue. il vedere su la lortanola il Bueieffo, o ftaffato , ma jnolto peggio per ladurezza Ïo 


vw 

praticano arrofto , e però s'è totalmente perduto il modo d' arroftire quefta carne , 

Cr inquefto potiama ‘conofcere, quanto il leffo d'hoggia) fuperì la moderanzas 

| de’ gli Antichi Omero dice sche tlombi de' Buoiarroftiti, è Regifi feruinano ye 
che Menelao nelle nozze.de’ Figli x donò per regalo Telemaco vna fchena.di Bue 
arroflitos Agamennonedoppoit duello bonorò.-Arace con lombi di Bae arrofti= 
ti ; e fimiimente à Neftorio y ancorche vecchio. , & è Fanetto donò carne di 
Bue arroltita ‘Empedocle bauendo vinto in ‘Una battaglia equefire Olimpia ; è 
quelli sche vennero adincontrarlo; donò Un Bue cotto arrofto, ripieno di mirra; 
e menta; & altri odoriferi ; quale d punto ne'giorni noltri s per la fefta di Se Barto- 
lomeo , babbiamo veduto dall’ alte loggie del publico Palazzo ; af Popolo preci 
pitare.: Conone dopo hauer fuperato i Lacedemoni fece conuito d gli Ateniefe 
con-centoBuoi arroftiti , sì come tempi de” nofiri Padri da Bolognefî fi prepax 
vauanoalle genti di Carlo Quinto quando in'quefta Città venne è Coronarfi. 
Ercole.contefe, e VinfeLepreo , chi prima mangiaffe vn Bue s-Tragero, Tarfîo; 
Milone sempltraltra yin Un giorno mangianano ciafcheduno da per fe un Bue yfe 
coftoro baneffero bauuto Un pezzo di V actina ben frolla e battuta scio? la codasy 
Òlaparte di. dentro della cofcia, € quelia pofta nello fpiedo, coperta di rete di 
Vitello ,ò Porco , ma prima circondata di ferte di lardo, e graffb vaccino MIELE 
fieccate di garoffali, e pept ammaccaro , ouera così accomodata inuolta in-car» 
tavnea, allo [piedo corra, bumertando continuamente lacarta per di fuori con 
frutto, al ficurormagnananolatanola, non cheii piatto, Pereffer'il Bue fimbo- 
Žo dell «Agricoltura 3 sbcomeancor dell’ altmentonon dourà Granare.al:Lettorcs 
quefta poco digrefffone an lode di quell Animale , per le.cui fatiche tutti viuia mo; 
onde Salom, ne’ Pronerbi, vbi plurime fegetes, ibi manifefta eft fortitudo Bo- 
uis, eil quale, quafi folo è buono vino , e morto e Cecrope primo Rè de gli Ate- 
mel fù il primo ancora, che vedeffe il Bue, e per maraniglra lo chiamò Gione) 


midi = 


tanto propriamente per ejjere denttiGiohe, quanto sche in nofira lingua l'una pas 
| rolanell altra con la fola mutatione d'unafillabas accomoda. Cicerone dice, che 
la natural'hdimanito di ceruice alta, e gagliarda à pofta per arare . Era:rantocas 
ro à gli Antichi il Bue , che Solone probibì il facraficarlo., e Celio Rodiginodicé; 
chein Atene non fi facrificaua ; & è certo che era punito: con la fleffa pena Vno; 
ill ehe (enzacanfa ammazzana Un Bue „come [e haneffe ammazzato-Vn Huomos 


SIN e che alcuni Roman furono effigliaci per haner ammazzato ti Bue ; ma dapor li 
TI UNA Romani non.fapendo con qual maggior honore venerare laloro: falfi Dei, (acrifi= 


cauanigli la prà:cara.cofa sche haueffero: sche erail Bue, onde racconta Plutarco, 
ohe Paolo Emalio nel trionfa de' Macedoni ne condufse cento belliffimi, con le 
nigi iu corna 
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Libro Terzo: T51 
corna dorate, con bende; e ghirlande ornati per facrificargli a Li primi Greci, chè 
arriuarono în Italia, Uedutola abbondantiffima di grandiffimi Buoi s col loro nome 
Igchiamarono], che fuonano in quella lingualtalos; E fe li Galli sbabitatori Ana 
tichi della Lombardia , furono chiamati Boi dall abbondanza di quelli zalficuro 
Felfina all'hora, che dapoi, come Metropoli della Pronincia, fu chiamata Botona, 
ne doucuacfjere copiofiffima,efucceffinamente li Bolognefi indefeffi Agricoltori, al 
cui propofito cantò quel burlefco . 

Qui màncant fenfu , vadant habitare Bolognam,; 
Quamuis ipfa Boues graflos faciatg; Bragatos. 

E ne hà fatto nafeer quefio penfiero , che con lo lteffo nome di Boi ; fcriue Plinio 
nel Lib. 8.Cap.14. fi chiamauano certi Serpenti grandiffimi , perche. zinnanano 
le Vacche con tanta forza, chele ammazzanano de? quali altempodi Claudio in 
Vaticano ,nefy ammazzato vnograndiffimo s neleni ventreritronarono Va puts 
to. Et IfidorochiamaBoicert: vecelli in Italia, quali feguitano: gli armenti bo» 
ini, per zinnar le Vacche. Narra Vliffe Aldrovandi effer coftume appreffo 
Turchi, che conuenendofi per qualche occafione caftrare alcuno de’ fuoi putti s 
cuocenovn Bucintiero arroflo nel ventre del quale pongono Un Caftrato nel cut 
corpo pongono vna Gallina ripiena d’ oua, quale del forno lafciano fino, che 
Voua fiano cotte, poi lo fanno magnare a' Parenti del Putto patiente; preffo Ro- 
mani , in luogo del Caflrato „nel ventre del Bue ponenano ; e cuocenano Un Pora 
co, e quefto chiamauano Porco Troiano , onde Cinci in quell’ Orattone , oue fua 
denala legge Fania s fopra il moderar le [pefe , detefla il fuditto ufo del Porco 
Troiano s come difpendiofo  Leggefi in Un libro nella Libraria dell Aldronan= 
di, fampatofenzail nome dell' Autore, fotto il numero 204» ligato con altri lis 
bri, che Prometeo fùil primo, chemangialfe Bue , e che prima non fi mangiana s 
perche era mimiftro di Cerere , da quefto libro canerò molti de’ primi inuentori di 
cofeda mangiare, perche lo ritrouo curiofo serudito ; e per altri confronti veridi» 
cos Achidunquenonè digionamento quelo Animale, mentre con la proprias 
vita facrificata , purgaua già de gli Hnomini le colpe preffo il vero Dio, e con la 
morte di ventidue miglia, il grån Salomone honorò laconfecratione del nobile Té= 
pio» Efi con in 'cefja in Vita d'affaticar per l'Huomo , cominciando con molta 
docilità giouaniffimo ad imparar dal Vecchio, così morto, oltre Peffer buoncibo , 
è ancora di molta vtilità, della quale prima, che fe ne dica; della docilità raccon» 
tlamo» quanto anuenne A Pitagora, in paffaudo vicino alla Città di Trento e- Que- 
ho hanendo veduto vn Bue., che con 


id g 
era, Ci nan 


î 
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g , poi condottola 
/ omelicò , gr imparò in maniera, chequegli di ruftico fatto Ur- 
bano, lofeguiua per tutto oue andava „portando , quafi feruo , alle corna appefo s 
ò (porta, ò ciò ,che.àCafa al medemo Padrone conuenina mandare ye pigliando 
il magnare scheda qualfi voglia gli era porto » Salafi dapoi la carne di cofcia da’ 
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iN Germi, dafeiutta albfumo B ferwe per Lungo, Grincorrattibilecompanaticose 
fuori delle lano habitationis falonia altresì i Botognefè ymiflicataçon ia porci: 
edi tutte’due ben pefte., fi empiono le budelle di Parco, onera te. fleff: bud 
Bue je fono Mortadelle y Salame. Et acciochequatchedunoidalle [udet 
ecolumi di mangiar il Bue, nonrefaffe ingannato; fappraft, chequefta e 
conniene\pi'a' faticantis egronani chea ripofati , e deboli; perche genera groffo 
Altri #Mtrimento, e nazlenconico, fi che fi deue probibire àchi paterdi Rogna zò Quarta 
vtili del ne, ò altre infirmitd derinanti da malenconia, & è cibo più perl Inuerno , ches 
Bue. perl’ERlate. Il fiele perla fua'amarezza defiderato da’ Pefci , ferue per farne pa- 
| Rada pigliarli, come fi dirà s.delfiele:fi fà Una cola detta dragante, ferue mirabile 
mente per far morire le Cimici, mifchbiato con aceto, (trae pertenernette, polites 
e lucide le botti; e leud, applicato, ogni (pina confittanella carne, fi come accoma- 
dato in forma di ghianda, ferne perottima fuppofta, facendo euacuare. Lofa fpor= 
gofes e pienedi graffo ft fanno ribollire con vtile di buon brodo, onde hanno data 
occafione di raccontare , che Una tal natione di fottilifima Economia > fi ferue di 
talofa Unafettimana per Un vicinato, bollendo Unamattina in pna pentolaa 
d'vnaCafa, & vna in vn altra. Verifimo è ; che di queftroffa abbrucciate , La pol» 
uere applicata youe fra macchia di qual fi voglia pnto fi lena je dofa fi fan dadis 
manichi da coltello, craltri è Le corna accomodate ad vfo di caccia perchiamare 
Cani fono fingolari, delle quali ancora fi fanno pettini, manichi di coltelli daghe, 
e falcelli, & altri, &infieme con le vene; come s'è detto; s'ingraffano campi. Se 
con le crine della codariempiono coffini, ò altro fedile, porgono più comodo: rî» 
pofare di qual fe Voglia altra cofi; ne mat s'vnifconotroppo , come altra materia. 
S'ingraffano li Buoni con herba medica, &herba; che cominci ad haner le grane di 
attenella (picca; la fecondi berba, che V Autunno viene ne’ prati, ingraffali ans 
cora; nel Perugino il Verno, con rapitagliatiin fette, s'ingraffano beniffimo., e> 
chianzanofi arapati , noi con vinactie se fanegl'ingraffiamo ; li magriffimi  onero 
ammalati fi douriano probibire dal Macello, e fi conofcono; quando non mangiano 
herba, ò fieno, poffonfî però (alare. i 
E poiche rare volte magnafî il Bue nonello , cioè quello , che nel fiore «della fua 
età è buono da lanorar la terra ,e fe fi mangiaffe , G [erue ne fudetti modi, cons 
Vitello molto maggior gufto , che del fudetto Bue vecchifimo » diciamo qualche cofa dele 
d'vn'an la fecondaetà; e fono quelli > che chiamiamo Vitelli grofi, è Roma Camparec- 
pati cia, dal campo, oue pafcono » altrimenti Gionenco, e quefto', perche gionandofi 
| | parec- MANGIA, ò perche crefciuto lauora, per la qual cagione, per non danneggiares 
cia, ‘©’ Agricoltura, forfi da’ Bolognefî molto non fi columa» Quefto propriamente 
è il vero Mangio, così detto forlî dal mangiarfî s e diquefta età cofumafi man= 
giare il Bue in molte parti della Lombardia) e per la Germania ; tutto (tà benes 
MIU ficome Ra male il tempo, che per li nofrimacelli fi columa; perche l'a fiagione di 
FIRIN magnare quefto faria ii Maggio, & il Giugno, come in Romas € Milano, & 2 
ARI noi ft prepone il Verno , nella qual (tagione perlo più fono magri, è ton quale 
# che imperfettione , per caufa della quale il Contadino diffida poterlo far crefcere, 
è cre[cimto oprarlo , d per la pocamanitione di (trame la Uende + Queffo cnocefi 
pe 


1 


temina 
[ETA 


modi ae 


biamo. 


horad 
berei 
(pero d 
eftano l 
nti 
noni va 
milizpo 
ogni pe 


fa; ind 


feglid 


li dvn 


Morate 
Agnelli 
gli Heh 


arto» 
> thes 
rne pa- 
nire ibile 

politis 
coma- 
fi fpona 
data 
srne di 
ntolas 
lapok 
7) dadis 
jamate 
dagl jê, 
npr. „Së 
odo ri» 
ateria 


Libio Terza: 


per lo opit come la Vaccina, ma il buono, gionine , graffo , di brimdnera, che nom 
babbia fornito dizinnare ; è poca differente dal Varello s chemugne. ye maffime la 
saina „chennon habbia conofciuto:ì Toros e puoffi cuocere nonifalo ne’ fudetti 

modi della Vaccina, ma ancoradella V itella mongana ; l'abbondanza però e’ hags 

biamo del lattante scaufa, che poco la Campareccia fi coffumi ; il mafehio di que- Mod 
fiacrà chiamafi Toro, col qualemelle Spagne fafi Unanobil caccia, è fpettacolo di HE 
regio spercheyoltre il gufto de’ fpe ttator ris rende arditi, e prattichiiCauaiieriin nafcere 
offen dere, e difenderfi da quefo irata animale; © y agile, eprontiltFantisquaftin Apia 
guerra, bora ad affalir quefto, bora d dinertirlo dalla perfecution ede'Caualierî, 
hora-d deluderlo con la cappa. Mida ,eTemiloele, e molti altri morirono col 
bere: il fangue di quefto „Ji come per contrario diquefto sil fiele , per detto di Pro» 
[pero Alpino ; è beuuto dalle Donne Egittie peringraffare» Diquefto fi dice, che 
efcanol’Api. Ammazzali il Giouenco ,ò Toro d for zadı fiere MAZZAILC, LON Albe 
uertenza da non romper “la pelle s accioche il [angue , debquaäle fi creano le Apis 
non-f vada ; Chiudefi ogni foro, RESA ouefpiras quanto occhio, orecchie s€ fi» 
mili; sponefi in Una cafettaefpofa al Sole, fatra ditauole longa, ‘alta s Larga per 
ogni parte otto piedi, nella.quale po vna fola picciola porta è eper ogni pariete 
vna fenehrella poneu:fi dentro il Mangio prefliffimo,& ancor caldo, fopra vn pres 
parato letto di timo ,e fubito Ñ chiude la porta, ele finefire , procurando s che con 
loto, ò bitume, ò terco Vaccino ia ancorch info ogni foro. buco , ò minima feffua 
ra;andià tre(ettimane, con aprire la porta , &alcune delle finefire fotto vento; 
fe g! li dà aria calda di mezo giorno , poi di nuono chiufo ogni cofa, come prima, di 
lì à'vndeci giorni fi torna ad aprire non folo la porta ma le finelire , e fi ritrouga 
nol Apiindinerfi [ciami compartite fuolazzare, nello fierco di quefto fi genera 
lo Scarafaggio. 

DMaqventamo al Yitello lattante, chiamato d Roma Mungana dal mungere , hox 
noratiffima Viani la, foaniffimo cibo se delitia delle noflre tauole;fi come per con 
trario dubito, fe preffo si Antichi guefto cibo foffe in molta frequenza. Gli Hes 
brei idolatrarono colà nel deferto in vnVitello, qual giouenco, non lattante,man= 
giana fieno, come lodichiara1l Real Profi ta nel Salmo ro5«il Vitello, chequella tein ici» 
Incantatrice appreflò al Rè Saule sera pafcentenell’orto , come fi legge nel primo: bo. 
de' Regi, & an S. Lucaal Cap.15» nella parabola , che dal Figlio Prodigo Chrifto 
propofe à gli Hebrei, i Vitello fatto ammazzare dal Padre s per l’allegrezza del 
ritornato Figlio , era abbiadato , e pure in quefle fleffe facre carte fi fente nominar 
Agnello se Capretto lattante; probibito là papiri do, & altroue , di.mangiara 
gli Hebrer, que ali forfî fugerftitiofamente 5° saftenenano ancora dal Vitello lattante, 

Ne mi lena da quel lo dubbio il leggerne: Scrittori Latini quefta parola Vituluss 
perche io credo al fieuro, che intendeffeto del Vitello gionenco,nontattante; Ora- 
tio chiaramente me l. infegna è 
Me tener foluet Vitulus reli&a 
Matte, qui largisinuenefcit herbis In mea vota; 
E Vig. Tum Vitulus lima curuansiam cornila fronte. 


Elaji fa crimologia apertamente lo dichiara „mentre Vitulare vogli j falz 
tel gà 
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sellare cò allegrezza,perche li lattanti fe fi Lafciano faltellare; pefcaranno; e me 
gliodituttice te dichiarano Cofantino Cefare , Columella , Palladio se Crefcena 
tio , fcrittorid'Agricoltura in Latino, quali fotto nome di Vitello; chiamano li 
giouenchi da caftrare, e però tal poffo credere fia il Vitello,da Plauto, incerte fue 
nozzedefiderato , e tal fia il nominato da diuerfî altri Autori Latini. Ne è pofi- 
bile, che in Atteneo non fi leggeffe queto Vitello lattante s fe fi foffe Vfato seche 
Martiale qual diligîremete hå fcherzato fopra quafi tutti li cibi „e nominail Por= 
cello, e li Capretti lattanti , babbi tralafciato il Vitello lattante, fe f folfe cou- 
mato; anzi non bauendo nominatone meno il Vitello giouenco,poffò dubitare,che 
quefta carne ancor lei foffe poco ftimataze Cicerone 2.de Diu.lachiama Carnetta,e 
Galeno chiama il Vitello Bue imperfetto, e la.carne del lattante chiama vifcofa,e 
mucofa» Apicio antico della Cucinafcrittore , narra alcune vinande molto prima 
dnuentate da quell’antichiffimo Romano Apicio,del quale Seneca,» altri raccone 
tano , che confumaffe la fua molta facoltà in magnare , e trà le vinande Apiciane 
antiche non ci nomina il Vitello, veroè, che nelle (ue particolari infegna di cuo= 
cercilVitellonello fleffo mods, che il Bue,cioè leffo, da che fi vede;che intende del 
Vitello pafcente, eche era in quella ftima,che il Bue.Sà però nominare gli Agnel- 
Li, e Capretti lattanti. Celio Rodigino ne’ fuoi delle cofe antiche dotti fcritti, mo» 
Ara effer del mio fenfo con quefie parole: In menfam Vitulosadmififfe fe fum- 
mum cenfetur {celus ; aggiungo, che ognilegge per ordinario fi [picca dalla Cite 
ża Metropoli, ò Viene da’ coftumi di quella gid conofciutiottimi eperò alcerto 
& Romani era Vietato ammazzar Vitelli, perche arriuato all orecchie di Valen- 
te Imperatore, chel: Popoli Orientali comincianano à mangiar Vitelli lattanti, 
con efpreffa legze il probibì, da che f vede, che ancorche non foffe più il tempo del 
la Republica, e che fi foffero cominciate ad abufare i di le: buoni coftumi , queto 
del non mangiarVitello ancors’offernana per lotile, che nefuccedena all Agri- 
coltura; mad che è contrauenir alle leggi „e far danno alla Republica ; (e fatisfa» 
ceuano al lor gufo con Afini lattanti? Quei latti, de’ quali li Scrittori dicono, che 
gli Antichi per delitiafi cibanano, e con quali Eltagabalo ne miti pafcend li fuoi 
vuftici  s'auuerta, che erano di Pefci, come murena, mulo, lupo-seftorsone , come 
da' fleffi Autori è dichiaratozé Plinio abbondantiffimo Scrittore non conobbe i lats 
ti di Vitello, mentre dice sche i latti fono folo ne gli buomini, e pecore , per quali 
paffail cibo nel ventricolo, infelicità de golofi di quel tempo? E fe da facrificij 
fi principiò l Ufo di mangiar carne , come dianzi dicewamo in quefli mai non sè vsò 
Vitello lattante ,fedouemo creder ad Alefandro ab Aleffandro , qual dice yehe le 
vittime s che per facrificij i preparauano douenano effer adulte; e ben pafciutes 
accioche gli aufpicij, che da quelle pigliauano, foffero incerti. Anerroe, che fior} 
del 1100. diligentifimo , quanto fapienti(fimo fcrittor Arabo , propofe per riban 
ve ammalati il Vitello lattante e con tanta lode , e tanti buoni attributi, che da 
molti, & 1 particolare dı Broe Qi 


rino Campeggi, è giudicato, che ecceda ; Quindi è, 
che da’ moderni, fi loda per la fanità il far bollire col Vitello il Cappone,ò Gallina; 
Bertuccio antichiffimo Medico Bolognefe , nel fuo Collettorio di tutta la diedici= 
vaal Cap.3,della prima [ertione, intitolata De Regimine Sqairarigydi rma;che 
- e car- 
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le carni de’Capvettà (altanti sde gli Agnelli e Vitelli lattinti je del Bue quai non y 
abbia ancor cominciato ad arare , fanno ottimo Chilo sE Pietro Crefcentio s ordina 
fidijnoi Vitelli lattanti al Macellaiodi giorni 1 5.bauendo più riguardo alla quana 
tità,equalità del latte , qual dalla madre fi cauerå , che dalla qualità della carne, j 
perche di quella età fi può con Galeno chiamar mucofa ,il che è contrario è quanto Nig- 
cantò Calfurnionell egloga quinta , Poeta forfi più antico di Virgilio, comentate 
da Diomede Gurdalotei Bolognefe. 

Parce tamen fætis, nec fint cupedia tanti; 

Deftruit vt niucos venalis cafus agnos. 

Quefti però fudetti fono Autori sche viffero affri tempo dopo i Greci, e i Rox 
mani. Dopo quefiitl Platina, infegna di cucinarlo je nel modo, mofira , che nor 
molto prima fi fole principiato l Ufo di quelloincibo, erè ancor il primo sche nos 
mina paflicci sò paftilli , l'ufode’ quali forfî venne al mondo col Vitello lattante. 
Kero? she Broerino racconta, che in Italia sà Roma s’ingraffano li Vitelli fino 
in capo Panno coi folo latte , dapoi fe ne fanno Yinande per Papi, e Cardinali, nel 
che quanto quelt’anttor Francefe fia mal informato, ogn’vnolo può conafcere, e dal 
noncofiumar(i hogzia) sperche non fi diminuifce ; anzi s’amplia fempre il modo di 
guftar'alla gola; E dal confiderar „che il voler gonernar'vn Vitello vn anno col fol 
latte , non bafteria il latte di quattro Vacche , non che della folamadre, quales 
quanbegli crejcendo hà aifogno di più pafto, eila con l'allontanarfi dal parto, Mata 
cain far latte,e facilmente, ò non Vorria il Vitello zinnar’altre Vacche jò ley acd 
chemnon vorrianodar il latte ad altr Vitello; ilt ro fia raccontato » per mofirare 
à chi foffe dal Gone di dubitare. 
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Quefo pretiofo Animale ; del quale l’Economo con non molta fpefs può orndre vfo ja 
hi dea F eys n n x 5 SPR iris ata » 
abbonda nte Una Tanola, ad alcuui balla fia cotto , per effer in tutti i modi cix:cibo. 


ifit 


bo efquifiti fimo, tuttauiail col fluffato, onero in bragiole , fì come tafpal= 
la, poffonfi ancora cuocer leffo , la punta di petto, primo taglio , fi ferne lefo s fi co- 
me il fecondo, qual può ancor fernirfi uffato, ma il primotaglio , per farlo reftare 
ianco ys'intolge in vna falutetta sò rete dello felfo. Vero è, che per vfeire dall’ 
ordinario fe gli Lleuano, l’offa, fi riempe con pieno fatto dicacio sova e ricotta, & 
altr ingredienti, ò di ceruelle ,ò animelle dello fteffo souero dicarne magra trita 
miflicata con midolla; ouero rognonata, piccata,con l'aggiunta d'Un poco di ricot= 
tapua pafa, pignoli , agreltz „ò vuafpina; porinnolta nellarete, fi fà bollire tal 
volta ancor’in latte fino che fia cotta, quale alcuna volta fi ferue în Un piatto di 
Salfa verde, ò bianca „ò coperta di frori xò d'herbe , òdi qual fi vogliadi quelle co» 
privure dette di fopra nel trattato del lefio. Da altri lewarone pur l’ofsa,e fatta la 
deita punta in forma picciola, fi ponein Una vefica , quale firiempe.col fudetto pie- 
no, procurando, che in mezo flia la carne; queta è perfettione cotta yfi fpoglia del. 
la vefte; ene refta il'calto della punta di petto coperto, per di fuori da alcuni credn- | 
Polpettone il fudetto callo ancora fi pone ne’ paflicci ye nella fuppa l6ua .ò 
fi croce sù tagratella ;la panza firiempė coi [opradette pieno ancorella , e fer: ifi 
calda con fiori, e Verdura, ò falfa, fi come fredda n fette , quairfi pofsonorile idan 
renella padeiladorate,onero sù la gratella irrorate di pangrattato ,.e quei 
. GEO 
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Le coftole della fchena detto rafello, trà il rognone,‘elafpallis infeme , o fep 
pate sallagratellainbragiole , onero Unite nella pentolaRuffate , ò allg: [piedo , fi 
cuocono; mala parte „one sarrina alrognone, minutamente lardata; Otero cos 
pertadirete dello fie[fo > fi cuoce allo fpredosquale cotta;fele può leuare il rogno= 
ne, efi picca minuto con lo fefo grafos ò midolladi Vaccina, fi lega con ono, zuc» 
chero, petrofelli, & altri, e fe ne coprono ferte di pane abbrufcatesò fritte nel graf» 
fo di Vitella,ò butiro, e chiamanfi croftini,ò pan zittone; feguita allarognonata vr 
taglio con molto lombo congiunta , €r al quale è attaccato, ò lazinna fe è femina, 
ò la parte ,cheè trà la panza; e lacofcia , qual chiamafi lacchetta , l’Uno , e Pal- 
tro taccata, che fia dal Lombo fi cuoce aleffo sò fuffato sò in pafticcio ,maillome 
bo -vuol’efler cotto arroho , ò Auffato , cucrola carnelenata dall’ offa fi ferue otti= 
gmamente in pafliccio ; quel taglio fotto la cofcia; one è attaccata la coda ft cuoce 
atrofto, onero in bragiote , la polpa in pafticcio, din fiuffaro, ò in polperre, d im co 
pictte » lacofcia pofi cuocere tutta arrofto nel forno , lewatone L offo , incui luogo 
firiempe sò del fudetto pienvordinario , ò d'altracarne-Vitella piccatacon con> 
dito, e fpetiaria, e prugne di marfilta , oucro confegatelli di polli , crefte, granella, 
zarcuffi, prugnoli ligati-con ricotta, & oua, efi può ghiacciare , ò per mezofpacca» 
za nello [piedo ben lardata, meglio battuta sò copertadi rete dello fleffo ; òdi Por? 
co, ò Caftrato , òdi carta Unta , fe ne fanno ancora ottime bragiole  cfqhafite pole 
pette, ò copiettes & è rara per paflicci , e riefce buoniffima ftuffata . Latelta bene 
pelata , e bianca , che meglio fuccederà , quando fi farà più prefto dopo la morte del 
Vitello, fi cuoce à leffo , e con 'vfanza antica feruefi con Un narango inboccazie 
perche refti bianca , fi fà cuocere inuolta in Un panno lino con meglior modo , non 
ancor cotta, fe leleuano l’offa con le ceruelle , fenzarompere la pelle, quelle fi 
gettano s quefle fi milicano con carne magratritasmidolla , conditi , rofi d owa du» 
res otero con ricotta , cacio, oua, pignoli, vua paffa, agrefe, vuna fpina, & altri, e 
fattone vn pieno, fene riempe la dettatefta. Puoffiancora riempire con animel. 
Le dello ftefo , fegatetli di pollo , prefciutto in fette ,-cernellato fino, falciccia dio. 
danefe, rofi douna tofte, pignoli, & Vua palla, porin qual fi voglia modo piena faf- 
fi cuocere in brodo bollente, tanto che detto pieno , e tefta fianocotti, e feruifi 
confiori veverdura, overo con li regali fopradetti riempita ; fi fottefta, e cuoce in 
forno; fi [erue con'vna delle falfe fopra nel Lib» 2. deferitta ; farà Vinanda tanto 
più guftofa , quanto allegra , fe riempirai la fudetta reftadi Vitelio con trè , è quare 
Zro teflicciuole dî Capretto , onero Agnello lattante ben pelate , e cotte â lefo, net- 
2e e libere daoffa, e ripiene col fudetto pieno, perche nel tagliare la"tefta grande 
del Vitello dal Trinciante,quafî grauida, efpone Una tefticcinola per qual fè voglia 
Coniitato, Puofft ancor quefta teftafar/teffata din brodo (curo tutta, dint par- 
sese lipoifi, & occhi fi pongonone pafticci ; ta fadetta cotta leffo raffreddata y ò 
meza , ò tagliata infette , poluerizzata con farina, ò pane , fi frirgenella padella, 
fiJerue con agro, onero f dora con frittata s l'occhio perleffaro libero dal ' offa, fi 
cuoce alto fpiedo impilottato , ò fittoglrcrof lla; e 
fate; qual fi voglia tefta , che fi debba mang 
hò parlato della di Bue; quelladiCapretto è più lodara per la fan 


{ 


fta con pane, zucchero, ca 

ire > Vuol'effer di lattante ,e però non 

sà , fonoke tefte 
di non 


pinni 
però ehe 
maletto, 
in padell 
Ii UNA di 
nodentro 
fenefà: 
agro» e 2 
teline, 
me di fo 
qual ca) 
canella] 
grattato 
e fpetsari 
la pignati 
la F acein 
Da alcar 
deferitt 
La li 
tutte, e 
nella, e 
lardarla 
zoli N 
rain pa 
nella pic 
ò Caftrato 
encro her 
con fette 
fate, 
Leani 
Qolofivey 
pane grat 
reale » In 
rete feno; 
20 (ottala 
Fà frittat 
palticci 
ancorm 
duo, [he 
Po 
for fon 
trarne 
tuono 


] Zu Ca 


grafs 


ta vi 


illom» 
e otti: 
cuoce 
nco 
nogo 
j coni 


t 
} 
L 


ri 
ccu e 


. Libro Terzo. 
di buon nutrimento, eccitano l'appetito Venereo ingroffano gli bumori fottiliye 
però è ben w farle con mofarda , dfapore con fenepa. Ogni carne di quefio quis 
maletto, già cotta leffo, puo[fi tornar à fernire in fracaffea, ò in intingolol, ò fritta 
in padella, ò rifcaldata sù la graticola, e la cotta arroflo piccafi minuto fi rifcalda 
in una pentola con midolladi Manzo, ò grajlo di Vitello, ò butiro ,con rofmari» 
nodentro, ò poca faluia, ò altr herba odorifera, agrefle, & Uua fpina .' Della teftà 
fe ne fà gelatina, comes’ è detto. Leceruellaperleffate fi frigono je feruono con 
agro, e zucchero, ma millicate con ricotta, ò cofcio nuovo, & cua, fe ne fanno fria 
telline,, quali in buono lardo nel tegame, ò padella fi friegono se fi ferniranno ; co» 
me difopra» Poffonfi ancora fare della fudetta compofitione torte, ò croffatez nek 
qual cafo fe le può aggiungere agrefia jd vua fpina, e feruirle con zucchero ; è 
canella fopra. Li Tede(chite perleffano in bron bredo, poi le pongono in Una pis 
guatta con maluagia e brodo per iîdueterzi , fugo de melargola, Ò limoncelli, 
e fpetiaria à fufficienza, & ini le fanno bollire , quanto bafi , daporlewatole dal- 
la pignatta, tagliano 1n pezzette, come vh dito, qualifricgono in graffo di midol= 
laVaccina à lento fuoco, dapoì con zucchero , e canella poluerizate le feruono; 
Da alcuni quefiecofe cotte fono regalate con Un faporetto ; nel fecondo Libro 
defcritta è 

La lingua cuoccfi leffo, prima pelata, e libera da fuperflua vijcofità , e feruefî în 
tutte ,enellifopradetti modi della lingua Bonina , perforata poi di Recchi di cana 
nella, e garoffali, cuocefi fluffata da fe, erin compagnia; onero lampredata; che:è 
lardarlaminata ) perforata come fopra , e cotta in brodo fcuro; fatto conmoftazo 
zoli Napolitani; come nel fecondo Libro , oucro in brodo lardiero. Cuocefi anco» 
rain palliccio; òda fé ò accompagnata da qual fi voglia carne, ò vecellame y ò 
nellapignatta pafticciata , cuocefi imilmente arroRto innoltain rete di Vitellos 
ò Caftrato ,ò Porco , & in qual fi Voglia modo fipuò riempire con carne piccata, 
eucro herbe odcrifere , fi come della parte magra y tagliata in fette, tramezzate 
con fette di cafciotenero, non falato,regalate di mortadella grattata, fi fanno eros 
fate. 

Leanimelle, communemente dette latticini, bonore de? conuiti , delitie de 
golofi;e riftoro de gli ammalati s perleffate,tagliate in fette, con fiore di farina 3 è 
pane grattato, fetacciato , poluerizate sfi friggono , e fernono con agro, ò falfas 
reale. Intiere poi fi lardano minute , ò fi cuocono allo fpiedo s onero inuolte iz» 
rete fenza lardarlesouero carta; ò frondi Unte, fi cuocono tanto allo fpiedosquane 
to fottola cenere calda ; Tagliate in bocconcini fi fanno in minelira j cuero fenes 
fà frittata rognofa,ò come s'è detto di fopra ; Intrere, ò in bocconcini fi feruono in 
pafticci grandi, ò piccioli ; ò accompagnate , ò fote conforme il gufo; Sì tritano 
ancor minute, & accompagnate con ricotta | cafcio grattato | pignoli, Una palla» 
ouo, fpetiaria à Jufficienza , & acqua rofa, s'inuolgono in rete di Capretto : e fe ñe 
fanno Tomacelle,così dette, perche leinuentò Tomafo VeoliadaVetralla; Quefte 
forfi fono quella Vinanda da gli Antichi chiamata Hyfitia s quaft infita, perche 
carne mferitanellarete, fi come pelele animelle minute , sinferifcono , è fene 
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dolladiVaccina; e fe ne poffono empive.le lefe budelledi Vitellà: feruonfi sane dì 
ra per fare torte tagliate in fette , € tramezate con fette di cafcio frefco butirofo, 
detto™i omino; n luogo de’ rauaglioli, ò pronature, che in Bologna non habbiamo 5 
Trite minste, e miflicateconcafcio parmigiano grattato, midolla Vaccina s cedro 
condito; fene fanno torte ; quefte ben cotte:,-e pefle nel mortaio, lemperate con 
buon brodo „ fi paffano per fertaccio, e danofî percibo di molta foftanza agli am» 
malati. vomero (e ne feruono per fare minefice ; e dare guftofo s e foftantiofo corpo è 
3 faporetti , Las 

Il fegato nel cuocerto bifagna con diligenza, e giufla cuocitura tenerlo tenero 5 

altrimente indurito non Vale; Tagliafi infette, infarinate,e fritte; e la commune 
è più rollo , cherefti roffo difangue , che pet troppo cotto venga duro. Da ali uni fi 
frigge in oglio, perafficurarfi della tenerezza sepexzetti di quefto inuolti in rete; 
e còtti allo fpicdo con lento fuoco, reftano molto morbidi, e chiamanfi fegarelli; 
gnali dagli Antichi erano chiamati la Vinanda vergognofa perche vengono nta 
nola con la facera velata.Vu fegatodi Vitello lattante fafi perleffare im:barte 3; da 
poiimpillóttato fi fornifce dicuocere allo fpiedo, & indi (î ferue con falfa reale, e 
neftatenerifimò; di fegato fi fanno letomacelle nel modo detto di (opra delle anis 
melle,mà è meglio la rete di Porco,ò Capretto. Le tr ppe di Vitello fi cuocono nels 
ViftelFo modo, che le di Buese fono.tanto meglio , quanto fono più tenere ; ma meno 
grafe; il budello però maeftro s'empie di.cernella , ouero animella di Vitello bata 
suteyouerodelle trippe trite., mifticate. con petrofelli , finocchio, menta, e fimili 
berbe odoriferes poi cotta leffa ,Jeruefi con forco La: (uppa lona youero perleffato,; fi 
Fornifte di cuocere.alla gradella, poi fi Jerne con brodofcuro ; con fangue di Y itel- 
do (i miflica graffo di detto. ben batcuto; e lardo tagliato‘in bocconcini minatiffimi, 
vua palla, è zibibo ge fpetiaria „e fe ne fà migliazzo nella padella, à tegame alla 
Fiorentinaz:1l fangueancora cotto lelfo, e dapoi tagliato in fette, fi frige, ef 
Serue con metangole, e pepe ammaccato. 

Quanti più varij mo di fi propongono per cuocerquefta carne j tanto più ingiuria 
Sele fà, perche da fe feffa è tanto buona, che in qual fi vogliamodo cotta, è gu- 
fiofazla Y itella lattante „ò Vogliamdire mungana svuol’efferdi Vacca chenon 
Fatichi; perche per lo piùquellate.dà il latterifcaldato,, quale fà., chè il Vitello 
puzzidi vermi, grandifimo,e Jolo imperfetto.di quefto animale; quelli delle Vac- 
che roffe, per ordinario non hanno quefofetare , fe per cafo ferotti non babbiano 
faltellando fatto di molto efercitio, ouero, chela madre yeon. magnare qualchetri» 
Ala berba jnon gli babbia caufato il fudetto; d altro Imperfetto; ein vero molto 
fi douria offernare la pahura delle beflie, che fideuono mangiare, perche:ò certi 
fima,.che è più trifa qual fi voglia carne de' quad upedi\trefciatata regione irua 
nuda, e con pafcoli morbidi, come brodo, femela, herbe e. ortz; rapesefrutti; che 
«quella, che fiafattasu colli, c monti, d.col mangiar feno ò herba-vdurita 30 
materia afciutta , ò gagliarda ,comegranize caftagne vò fimili, nondsorebbe fers 
urfi di quefla V itella prima de 1trenta giorni gella fua vita e\percio lachiamia- 
moTaentina, ma pur che non pafca „e di felolatte fi Umas può paffiresfeffanta, 
mel qual fiato farà giudicata d'ottimo nutrimento ».perchel’humidità ordinarias 
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net lattanti farà \dimimuitàz ma nontotalmente; che mon contempri l’aridità e 
fecchezzanaturale del Bueye queftosì farto cibo,da Auerroelodato per più fano, 
Joane fragranteedelitiofo di qualfe voglia carne; fi come fi conniene ad ogni età; 
ecompleffione; & è buono in oguiftagione, il che conofcerai , fe avrinando nel ma- 
cello, vedrar,che nellatefta comincetano dfputare le comnerte;Il Vitello lattàte hå 
il ventricolo pienodi latte qual ferue per fare quaglio per formaggio.come fi dirà. 

E fein quefro Macello di Valla non troueraî, per effer ftato tardi, è per altro ac- Della 
cideute, V itella dt tao gufto „non ti (degnar del Caftrato.,e covfidera, che poche; carne. 
Città fono abbondanti di Vitelli lattanti, come Bologna; Roma ficontenta de i e È 
Solt Vitelli di Vacche roffe; Napoli, di quelli di Sorrento, Città piccioliffinra;V es 
netia n Una fola Cafa di vn Sige Ambafciatore s'ha V itella per gratrazin Fiorenza, 
chinin hd fauore im Corte non mangia Vitella; In Ifpagnala maggior delitiaè il : 
Caltrato, qual ‘opra ogni altra carne è faporitiffima ; e per pafcerfi di rofmarino,& 
altre herbe odorifere, è faniffima, fi come intanto alere Città d'Italia, e maffime le 
montuofez perche la carne di quefti è prettofiftimasùy monti, chetanto fuccede nel 
Bolognefe,copitandone de'buonifimi verfo li bagni della Porretta;Scrine lr Aldro= | 
nandi, che sù’ monti Trenifani fono efquifitiffimize per contrario quelli de’:piant 
di Campagna foso vilifimi, gli vnt; eg'ialtri prouiamosi quefaConcado;e tutto 
iene da’palcoli, fi come labintà del cafoio onde fà detto. 

Hunc amo fi duri per palcua mo tisanhelat: 
Maluero,fiauri vellere diueserit. 

Lacarnediqueftida tutti è comendata per generare ottimo fangue', facilmente 
fi digerifce ,& hà virtù di mantener gli bumori in temperamento eguale „onde fi 
dice »Chi fi parte dal Caftrone; fi parte:da!la ragione. Diui 

Lageneractone pecorina magnafedi quattro loro (tati, L Agnello lattante, A- ne. 

Quello groffo, auanticonofcalapecora, perche dapoiè l’Arrete, il Cafirato e la 

Pecora, L'Agnellolattante fimbolo dell’Innocenza, col cui nome fù dal Pres Apne- 

cavfore additaro il Vero Meffir e proferato con quelo nome daifaia, quando dif~ jon 

fe, quafi Agnelloamutito auanti litondenti,non aperfe la bocca;è così deta 

to dal conojcer pra pre to d’ogn’altro animale la Voce della madre nel che è di più 

felice conditione dell huom >, qual riconofce li parenti per relatione «E perche nel 

modo sche fi cuoce quefto Agnello, tanto può cuocerfi il Capretto, fi come ancora Capret | 
nelle canole con: equinoco Lon per l’altro finemna, el'uno ye Palitro preffo gli st 

Antichi era paflode'Velleggianti , affermando Cicerone, la Villa abbonda: d’A- 
gnello, e Capretto. L’Uno,e l’altro ancora foli trà quadrupedi cotti [fubito mor» 
c1,fono:più teneri e fago, & è più lodito:1l'mafehio che la femina; del Capretto 

poi, cibo faniflimo, in Ateneo fi legge,che Un tale Atletacra il più vecchio di Te 

be, perche Jempre bauea mangiato carne di Capriolo burlauanto però di quefto pa- 

fo, dicendo xche lacarne di Capretto'col far fudare molto: non mantiene robufta: Vio i 
tacompleffione' perla fatica comeera il fuo: bifogno » Hora l’vnoye l’altro lar Cuan 
jante, coe a’ predi fi conofce » che: non giunga di due mefiiyche allo fpuntare det- 

se corna fi: Vede , puoff Cuocere arroffo: tutto in Un pezzo: lardato minuto nello 
spiedo „ounero:copertodi firutroinel Fornos così vuoto come pieno, Ò ei 
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odorifere, come faluia; aglio srofimarino , petrofetli y menta s e magioraha , le qua: 
li per lafuaficcità temperano la natural hamidità di quefti , ò del pieno: ordinario 
di'vicotta, ca(cio, oua , UNA paffi, fpetierias agrefte,oncro Vuafpina; f puo fimil- 
mente riempire della coratella dello fteffa trita, incorporata con ricotta , pane in? 
fuppato , C onos ouernd’vccellerti di poco valore; Da alcuni quefti teneriffimi fi 
pelano in luogo di fcorticarli , fe gli fi lena dal fianco per piccolo buco l'interiora, 
fi riempiona per l'ifteffo con Vao de fudetti modi, poi chiufo il buco fè cuocono 
come fopra , ma per lo più diurdonfi per mezo , col tagliarli fopra li rognoni, èla 
parte dinanzi , fenga la tefticcinola cuacefi leffo ò ftuffata , tal volta ancora ripie- 
na, Guinnoltainrete di Cafirato ,òicarta vatanello fpiedo, ò si la gratella sarro 
Rifce,maquefti parte corta leffo,e raffreddata; fi pezza, in fracafea alla padel» 
laconqualche faporetto agro , fi rifcalda je condrfce , & à quefio modo di Bruiris 
no , col parere de’ Mauritani Medici, è lodata per fanijfimo cibo , ouerocon cipol- 
le (ifrigge s onero å broetto ( detto fpezzato ) col brodo giallo ; agrefie , vua paffay 
vuafpina, e petrofelli ; La parte della coda; ò le duecofcieinfieme, òciafcuna da 
perfe, ficuoce arrosto , minutamente lardata , ornata herbe odorifere., inuoltas 
invete ,ò cartacome fopra , ferueficalda, quat pare non babbia bifogno di Trim» 
ciante mentre con le proprie dita il Conuitaro tirendo quelle offerte tenere, Uen- 
gonoaccompagnate da parte di carne nernofa , e graffetta , che con molto gufo fi 
mangia. Delle teSticciole di quefti cotte leffo, e ripiene , [e n'è parlato coniate. 
fla di Vitello sfi come nel modo sche fi frigge , &r'indora parte della tefla di Vitello, 
così quefte fi poffono friggere nella padella, e dorate . Le animelle , ò vogliam dire 
iloro latticini, per la pieciolezza non comportano lo [piedo , nel relo accomo- 
dano, come quelle di V itella fudette ; lebudella(î pafcona, è riuolgono , poi mol» 
ro bene lauate se nette , s'inuolgono à guifadigiomero attorno pn baccherto, fora 
mandone Una palla, e fe nel mezo ci foffevn pezzo di coratella,tanto poi ligato il 
bacchetto allo priedo , fè cuoce arrofto» S'accomodano ancora'in intingolo con la 
coratella/udettaze fene fà mineftra. Lifegatelli inuolti in rete scotti nello (pie- 
do, fonorarize fe ne può fare ogu’ altra vinanda; fi come del fegato di V itella, tane 
to migliore quanto fono più teneri; Le carni di quefto fono buone la Primanera, 
el’Autunno, per chi ripofa non per faticanti s perche il Lor nutrimento facilmente 
fidiffolue; e per la fatica uanifce; per giomani mon per Vecchi & è affar meglio il 
Capretto dell’.Agnello ; fe bene alcunibanno dubitato di quella optnione, allegane 
do,che la Capra, per commune detto „non è nai fenza febre i necapifcono , comeil 
fuoparto poffz effer così fano. 


Agnel- ` A quefti feguita l Agnello groffo y cioè l’Agno quafi d’vn’anno ; fimbolo della 
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fo. 


£ Caftità sche caftofuona ancora queta parola. in Greco , e dalui Un’ Arbufto, che hè 
Virtù di fcacciar la libidine schiamafi Agnocafto , quelto è poi l'Arrete ancora, 
dall Altare zoue fi facrificanano cas) detto, onde Vediamo che Salomone nella 
confecratione del gran Tempio ne facrificò cento venti mila; la fanola dell’ Arie. 
te col velo d'oro sd tutti enata; ma perchetutte quefte fanole de gii antichi, fe 
bene falfe hanno bauuto almeno principio da cofa vera, ò verifimile. Dice Ce- 
lio, chetopinione di molti, che ci foffe vinlibro di carta; fatta di pelle d' Ariete, 
7 da noi 
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Libro Tetzo. a ARNEETE 1: 
danoi detta carta pecora , quale infegnaffe 11 modo di far Poroy e per quefiofano: 
leggiando s dfcherzando dicelfero, che era vn'Artete, che bauea la lana d’oro; 
Plutarco dice; che on’ Ariete Egittio amò effremamente vna Donna Citareda 
detta Glautia,neleui amore hebbe rinale Tolomeo Filadelfo Varrone dice sche 
convn'Arsete fi pagana la pena deila multa. Vogliono , chela forza con quale 
quefto Animale Vrta, fia maggiore proportionatamente di qual fi voglia altra; e 
però altempo , chefi uerreggiana con le Baleftre sinvnamacchina difruegitrice 
di mura, chiamanafî Ariete. Quefto Agnello d vwanno cofumafi incibo di Pria 
manera più inaltre parti sche in Bologna, perche quelli sche nafcono Autunno 
(quali ; fecondo Plinio, fono li migliori) ‘accioche perli freddi non fi muotano; 
donendofi mangiare la Primauera; sammazzanofubito nati, per hauerne ana 
cora il latte dalle Pecore; Veroè, che sù quefto Contado noù c'è quantità di 
Pecore, come altrone; In Roma, da Pafqua fino per tutto Giugno, in luogo di Vac. 
cina; fi mangia di quefti , quali il V erno fi fono fatti graffifimi per quei verdi , e 
teneri pafcoli de’ collidi quelle Campagne, oue, godono quafi Una continua Pri= 
manera, e però fono efquifiti; farammi in altre lecito nel cuocerli accopprarli 
col Caftrato , per poterfi l’vno se l’altro in vn medefimo modo cucinare . Il Caftra» 
toan Latino chiama Veruex s perche nel'caftrarti feli volgono i genitali , non 
fe gli lenono, ouero da’vermi;che hà nel capo, dal cui prurito è neceffitato à fpin= 
gere colcapo. Narrail Vefcono Vicenzonel fuo Specchio Virtuale; che l Cas 
firato fei mefi deli” anno giace fopra Una parte del corpo , altri fei mefi fopra l'als 
tra; l Uno se l’altro di quefli Animali vuo! effergraffo sche non babbia montato, e 
che non paffi l’anno , perche quanto L animale inuecchia, tanto più la fua carne pia 
glia qualità fredda ,e queto fuccede più prefto nel Caftrato , la cui carne » fecondo 
«Ateneo , è fani(fima e di buon fapore , perefferdi qualità temperatamente calda; 
& humida: Mangiafi Pono per il frefcodi Primatera;l'altro per l’Autunno; L’E- 
fate pare c’habbiano vn poco difetore. Non hd difficoltà alcuna, cheil uero mos 
do di cuocer l’Agnelio d'vn'anno fia l’arroftirlo , conforme ordinò Dio è gli.Hes 
brei s parlando però del cuocerne vnotutto intiero s ma pofto in pezzi s la cofciasì 
di quello , come dal Cafirato , per molti giorni morta, tenera se frolla s molto bats 

tuta lanafè con acquabollente „econ la punta del coltello in più luoghi forafi tan» 
to profonda, quanto fi poffa; perche per quelli fori trafmette , mediante l'acqua 
calda , ogni mal’odore , oltre che in quelli fori fi pongono [pichi d'aglio ; frondi di 
Saluta, rami di rofmarıno, cannella intiera schiodi digaroffalo , con quali cofe fè 
Smorza ogni mal’odore j in tal maniera quafi vefiito, poho nello fehidone, cuo- 
eefi con fotto la lecarda ; ò voglio dire giottola piena di brodo „nel quale ancora fÈ 
poffono porre cipolle ; quando nel coftetto non fia aglio; Il diligente Cuoco non 
ceffa maid'humettarlo con detto brodo, procurando,.che rende nella lecarda, 
con queflalezge cucinaria » che qualunque entra in Cucina fia tenuto con Une 
meftola di detto brodo humettare il gigotto sche così chiamafi.la cofcia del Cas 
frato, è Agnello groffo con quelo modo reftamorbido tenero, faporito, & 
odorifero -e feruefi caldo , contuttociò » che nella lecardarefa. Quelto zigorto 
reddat buono ne’ viaggi secaccie; piecato poise rifcaldato con butiro » desco 
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ta jèraro: Spolpafi ancora quefo zigotto così cotto se la carne magra fola affai fi 
pefanel mortaio; e fele aggiunge Vualibra d’amandorleambrogine , quali pur di 
nuovocon detta:carne peftatesindi femperato ogni cofa can brodo graffo, paffali per 
riminoforato, &aggiuntociun bicchiero d’agrefto chiaro, e qualche fpetiaria, 
conlento:fuoco, fe gli fà pigliare corpo, & è vinanda, ‘che fi lafciamangiar col 
pane, di poca fpefa; e facile. Fafi ancora lelo; e Auffaro quefta cofcia, e fe ne pofo- 
no fare bragiole, e polpette Entra ancora quefto cofferto di caftrato in vna pinan- 
da'detta Bifca ;, mentre mezo:cotto allo fpiedo, fÈ pone nel torchio, e per forza di 
quello fe ne lena ogni foltanza bumida ; e lo fejo fa fà. d'un buon: Cappone ; fimilis 
mente fi fanno bollire dieci piccioncini in poco brodo di'Cappone, poco falato, tans 
toche; quando faranno cotti; quefto brodo refi poco più d'Una (codella , poi quefti 
brodi'infiememifticati sin vn vafofi coprono.li fudetti piccisacini, con l’aggiuna 
tadi pepe, canella ; garoffali, noce mofcata,efaled fufficienza del gufto; indi sacs 
crefce con tartufi, è prugnoli li figatelli de’ flefi piccioncini foffritti nel butiro; 
granelli di pollisanimelle di Capretti, e facciafi bollire@ bell’agio;e contento fuo- 
cosaccioche il brodo incuiftà il gufto, poco fi confumi,e nell'atto del feruirla fes 
le asgiunga fucco di limone, è dimelangole . La codadi queftià leffo , copertadi 
cipollette cotte con vn poco di prefetàtto»; (eruita con cacio parmegiano fopra, 
buona pare però, che perle/fata, poi poftashtagratell'a molto vata; e poluerizzata 
conpane grattato , e canella ornatadi faluia, 2&7 aglize fernita:con falfareale;con 

n poco d'aglio-peftoci dentro ,ffa molto accettaia alla tauota è queffachiamata; e 
pare quela fiala più defiderata parte di quefto animale ; Forfi la natura adberendo 
al gufto vniuerfale, bà:creatiin Puglia Caftrati, ò Agnelli, quali naturalmente 
banno la codalarghiffima, © inalcunigroffifimi s'è veduto di'larchezza d'Un» 
piede; di pefo libre 20. Al lombaarrofto,quaficotto; fe gli fà crofla con pane grata 
tato,zucchero,(alese canella;poffonfi ancoracanare di detto lombo fi come fehena; 
bragiole,qualfchena fafi ancor lei arrollo, &rà leffo; tutti gli drroftidi quefta car- 
ne gufiano dellafalfa ,fcritta per quefta carne nel Secondo Libro. Vogliono, che 
nelle palle di queli Animali fiala più faporitacarne d'altra parte, pereffer nel 
motonaturale più agitata, e quelbocconcino,che è alla punta della pala, chiama= 
no în Inghilterra la giota, quefte come il collo leffe.; con qualche copritura „fono 
Luoniffimeseftuffare;e poffonfi.cuocere arroio, in cafo fi dubitaffe,chetroppo s*a- 
fciugaffero;cGrete dell’ifreffo,òdi Porcosò co carta vata fi coprono,ereftano mor* 
bide;la punta di petto magnafi molto bene cotta à leffosferuita co cipolle:foprajoue= 
ro falfa verde, ò agliata;ò peueronetuttania fe à queta ancor vogliamo fare teze 
zi;cottache fia è leffo,ft lena l'offa;f? ritpe alla foggia dellaVitellazouero co:carne 
magra dello fieffo piccata, vua fpina; fegatelli di polli minuti, ogni:cofaligato:con 
ricotta, gr ouae s'vnifcono ancor due punte, invno de’fudetti modiripiene,sin» 
nolgono in rete dello (teffo,d dî Porco; pot, nello fpiedo; ò sw lagratellafi cuocono. 
Quanto al cuocergli in fracaffta, ò ftuffatt, ogni-loro parte è d'propofito s-e ria 
ceneranno non folo qual fiVogliade? fudetti modi, maffime:conle cipolle, ma di 
più polti in una pentola diuerfi pezzetti di quefta carne ben battuti, s'‘accompa» 
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ná , onero agrefle, e fpetiaria , conforme il gulo, ci Rard bene bgn” berba odorifera; 
come menta, maggiorana, ò pimpinella ; fe le dà maggior bumidità, e gufo col po- 
nerfi vn`ouo nel brodo millicate, così cotta con i fudetti ingredienti fi ferne . ; 

Il fegato di quefli malamente non fi cuoce in'altro modo, che fritto ;ma li piedi 

non folo di quefti, ma di Caprettiz e Vitelli,\maffime li deretani,per efer più polpa 
ti, Jubito morti liberatidall'enghiacon fusco, fi pelano conacqua calda; dapof 
come fiano ben bolliti, comodamente loffa ancora s'appartano;e così falpamentati 
F poffono conferuare per munitione 3 de quali fe ne fanno infalate sonero fritti fi 
doranosonerotramezati con ferte di prefcintto; fi pongono in vna pentola con bros 
do poco,ò niente falatoquanto balti à coprirli, fe gli aggiungono cipolle pertelfi» 
te; (pettarie; zaffarano conforme il gufo; indi è lentofuoecone! forno, per due ha> 
ve ifi fanno bollire s accompagnano ancona ne' fluffati, ene? pallicci, con gual fi 
voglia carne, ouero fi confermato imaddobbo d'aceto\&r all'hora del mangiare inz 
farinati (friggono, quali ancor nel feruigli atcomodano cor alcunaforte di fal» 
fa particolare, enel Libro fecondo deferitra, Parlarei di farcon li fudetti piedi 
gelatina, fenonl'haneffi detto» Liteflicoli yò granelli s*acgomodanonello hefo 
modo; che le'animelle di Vatello yconquefla diferenza folos che volendoli far ara 
rolto non fi perleffano, accroche tengano, eli lardeilize reggano nello fpiedo mas 
fopra d’vnacarta vuta allagratellai fi fanno rinenire, onero infodirey qual mè 
par molto meglio modo per farrinennozn'altro arralto, cheil leffarli, | 

Pareschemoltomaggiorifiano gli-vtili;che del Bue habbiamb,ehe da qual fi pos 


glia'altro animale,mafe bene quelle delle Pecore fi confideraranna;pocodiffimili li "E 


tranchemosquato all yfo delle lor carnisiàmofirato sn pante, chel ynot l'altro în 
molti modi saccomodacon poca differenza ;e che livna (ubttraintnogodell'altra, 
come in Romagli Agnelli in luogo di Vascina,& in Spagna;esmolti aliri loghi al 
Caftrato Il gionameto delle pelli bonine è randiffimo, casì fono neceffarijffime ala 
l'huomo perripararfi da? freddi, acq f Eto, come atutti èno 
toe fi comenonè Tevrizuolasancorche piccola,che non habbia;chidi qúeft'a-te Vi. 
nazoltre lemoltiffime pronsmeie , che di foli cuoi vaccini negotiano;, così lespelli 
pecorine per PERate fanno L'ileffo Ufficio, chele Vaccineil Verno ma drpiù, con 
guele liciuili villegiati di bnon Econo o\damofchesepolwere diffEdoi 
il'che fed qualcheduno nongullaffe,perche tal volta ancora la plebe Ufa tali pelli 
in babico quelli non mi negherà, che per colletti nonf ime pergualfi 
vogliacaditione,e maffime cò quaich codici quatone fiano capac 
ì oalcuno credo fia per biafmar il comodo lor Ypo in calzette, e maffime 
pra, quali in Bologna benif ion peili di Ceruo + Ma 
chind sdlacomodità di quefte.fattone otri pen portar oglio in Vilta,vino à gli efer 
ya nelle Galere se chi conofce, quarto fiano quefte pelli neceffarie per fat 
quanti, cò quali non folo da freddo il, verno ci ripariamo, ma l’Eftate le d'fendismo 
dal Sole, polnere, & immondezze > GltrechesnVillafia va Cittadino mal veftito 
Quanto fi vogli bbia guanti ,è differenze dal Villano., e fenza quefiinon fi può 
ciuilmeñtecauäleare,armeggiare, nè giocar di [pada ; la cola che di pezzetti mi- 
nyti, inutili di quefte pelli, fifa mediante ilbollirli nell acqua ; ferue. per dar 
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Metano 7 


fi 


pra. Mia tanto mèfi rende faticofo loftrinere in quanti modi lalana Pecorina fers 
Brobriena 
Proprietà 


ma l’Huomo, quanto mi creda (fa fraftatorio, perchenonc'è Huomo, che non porti 


i IRA neruo allacarta, e fenza quelta li colori in breue ogni vighezza perderiano ; o è code R 
delle. però vfata da' Pittori; di graffoVaccinofi cauafeuo; per far ottime candele, cani glotrala 
w mo, GRN confottigliezza ficaua dal far bollire lib. 100. di finanzi , e ritagli di cuoi | rendita 
i x Paccini lib. 10. dr feno; ma le fatte di feno Caprino > agguagliando lediceratno | fiorale, 
bianchezza; ò durezza; ingannano tal volta i Conuitati . rea farse 
Quanto al feruigio dell’ ornamento , il più delle'wolremelle pelli Vaccine èat | eprati fe; 
compagnato con otile, come in carrozze; fedie, econ le di Vitello non nato, pers | finnoce 
che mai perdono il pelo s fi cuoprono caffe da viaggio e baulli in quefto però fo- Meinar | 
| no fuperate da gran lungadalle Pecorine; non vediamo noi con pelli di quefte è giouano 
migliaia dorate, ornati, e li facri Tempi, le pareti de’ Cittadini, quali rendono a fcorfoci 
glibabitanti vn'allegrezza fingolare? Degli honorisgratie,& viili,che da qual- lai fan 
che Prencipefi bufcano ; non fono fpedite le patenti fopra pellidi quelti animali; col quale 
di maniera, che fanoleggiando con gli Antichi; Chi ferue in Corte fi può dire, famidad 
che ftà cercando LArieteconla lana d’oro Sono infinite.levtilità ; chedas animaliza 
quefte pelli i canano, tralafcio i libri pecorini, li rogiti publici, le coperte d'altri. | dobiaa; 
Î libri de firinghe, fodre:da capello; cow molto vantaggid in Villa, e para Soli,tutte | conducon 
di quefte pelli sil che fè può contraporre all" vtile del Bue arante la‘*Ferra;diche |  lePecor 
entti viniamo; come lalanaPecorina,della quale; perripararfi dal freddo, & ac» cofa ale 
que,tutbi ci Vediamo.L'alimento è neceffarij fimosmanon dal fol Buene viene, pere vogliono 
P che, e con braccia gli Huomini lanorano la terra; onero con alori animali, come ue tuttigli 
Spagna conle Mute, e con Canialli,c& Afini altrome, anzi nel Perù, fecondo il Bue manfuet 
tero con li Caftrativ quali graridi, quanto \Afini, aráno tirano Carrette; e portano gnato d 
legnama lalana delle fole Pecore poffiamo'banere; di queflá congiunta con lapel- man] 
le fe nè fanno pellizze; e delicabiffime; quanto leggierifime di lattante; quelle di Slodity | 
Eapra,col pelo rinolto perdi fuori riparano mirabilmente dall acqua; e la lanaca Hebreiti 
prina ferue per far ziambelloti;la lana fuccida è di molta vtilità per la medicina, Agnelli, 
peroche s'applica fopratumori, quali col nonroffezgiare diano fegno d” efferma- Mead 
lenconici , ò frigidi, efucceffimamente di tarda rifolutronie , e però lalana fuccida di frutti. 
li rifolue, e diffipa, è matura; anzi li Spetiali la fanno bollire, edel gra[fo;che n= Incontra 
efte ne fanno wnguento per quefto Reffo effetto, qual applicato con fopra la fudetta calpeltar 
lana, caufà fiera fanità , erè più efficace La lana de teflicali, e del collo, che Pal- todicec 
tra, qual vogliono ancora, che diffipii dolori del corpo >fe calda vi s'applichi fo- firmor f 
| capello, ferraiolo 3babiti, calzette, guanti dilana, non dorma fopra coltri, guan= E chef 

| tialt ,enontengafopra coperte dilana, non Jeda, ònonadoprafedili, ò coffini Mangia; 

RUI] pieni di lana, nella cwi fabrica infinitàd'Hnomini Viuono; e Mercanti contlecito, fanta ta 

IU & Honorato guadagno arricchifcono; preffo Romani, quand! vya Gionineandana: DAL Eg 
Eii â Marito, le portanano dietro laconocehia conlana, & il fafo col filato + Lodanfî. | te jla 

SALI molto le lane di Puglia, e le negredispagna, qualirper non ricener altro: colore cafono 
LAI fono rare per far panne. Strabane chiama delitiofa ye fopratuere E altre buonif= tio Pang 
& fima lalana delle Pecore pafcenti dietro il fiume Scoltenna, della quale ne gos HOCI yy 
| diamoancor noè qualche parte «Della lana fdesto ehez Ei vefte ambitiofa aria Te Der fia, 
| cage? $ 


Libro Terzo: a 165 

code’ Regi. ma perche pirmi d'bauey fodisfatto alli queftione propofla;non vo- 
gliotralaftiare la principal qualità dello fabio pecorino già detto ; l’‘inefimabile 
rendita difeutro egual al fuo valore:di quefti animali., effendo commun detto pa- 
fiorale,Che ogni pecora frutta agn’anno vno:fcudo.La poca fpefa;che c'occor MMS 
| re@farievinere;contentandofi difoglie di virgulti, e fratte;berbe comuni divie, IRI 


7 Offefa 
cipratifegari, e quando fianeue, di fafi fronzuti ; E perche nonfi creda, che que- del den 


to, pers | Ritmnocenti animali s quafi cofacelefte „fiano (enza imperfetto; non le lafciar ans te della | 
però fo- uicinar d Viti, (olini, perche colfiato, non che col dente ;le offendono, fi come Fosa 
quefte è gionanoil Marzo pertempi afciutti nel pafcer grani. Potrei conclader quefto dis r È 
dono è fcorfo con la più dolce ; e guftofa qualità di quefte raccordando, cheidi lor budel= 
a qual lafi fanno:corde per armonia,e contraporre quef'utileà quello de’ nerui del Bue, 
imali; col quale sfilato con tenace cola da’ Sellarifi fiuccano li fufti delle Selle; ma re- | 
) dire; Ramida dire , chealla Pecoraficonuiene piùil.fic vosinon vobis, che dgli altri | 
hedt animalijà cui tal jtherzoè applicatosperche il Bhc gode del'e fue fatiche mägian» 
daliri | dobiada,& herbe, quali produce laterra da lui arata; gliv ccelli perlopiù nes 
Li,tutze conducono feco loro parti; le vAprgodono, e vinono del radunato miele sì che folo 
s di che le Pecore la lana producono molto più perl’ Huomo. Quelte volontariamente è 
ran | cofe alcuna mai nuocono., e fono il tipo della manfuetudine ; per la qual cofizs 
ine per» vogliono ; che foffe il primo animale; ches’ addomefticaffe . Ariftotile dice, che 
comici tutti gli Animali nel'partorire, e dopo il parto incrudelifcono;folo la Pecora fi fè 
do il Bu» manfuetiffima, Il Sepolcro:di Giacob ; coperto dalle Arene del Nilo ; fù infer 
portano gnato da Una Pecora). Sabellio narra , che la pena delt homicidio z preffo iGere 
y lapel: mani, paganafî con certo numero di Pecore e E Strabone feriue, che preffoi Tras 
selle di gloditi la pena dell adulterio pagauafi con vna Pecora. Gli «Arabi pagauano à gli 
ipa CA Hebrei tributo di fette mila , e fettecento Aricti. Eliano Vuole; che quando gli 
dicina, Agnelli, eCapretti vanno faltellando, fia fegno a’ allegra giornata .. Gaudentia 
formi- Mela è d'opinione ; iche quando le Pecore ripetonoit corto, fia (egna d’abbondanza 
sccida di frutti Hanno le Pecore , fecondo Plinio ; fimparia con l’ Elefante, perches 
pihen” incontrandofi in quefta gran beftia, procura d'appartar le negbittofe pernon les 
fadeta calpeltare ; che le loro cornafiano ottimo grafo , gid s'è detto ; oltre di ciò Alber- 
fè pal: to dice „che le corna di Pecore fepeliite preffò il fico ,caufano , che! più prefto ma» 
z “i li rurinor frutti; & il Cardano vuole,che leCorna d’ Ariete pohe fotto terra fitcon- 
oi fer uercano în Sparagi; ne è meraniglia, perche ognicofa:s con la putrefattione bè | 
A porti proprietà di conuertirfi in particolar fpetie,da che ne viene la tanta Varietà d’her« | 
> ala bes chefenzafemeis varij Luoghi apparifcono» Lacarne di quefte 3 che prima fi 


nò 


s coff mangiata da Cremite Egittio simons” adopra per ordinario sulle tauoleciuili ; tat- 
ù col > 


tanta tn cafo di neceffità, che può [accedere in V illa(alla quale pronederai, fe con 


mlecito, Re x z 3 Aey ta, 

È gira viti Economiacrefcerar n pard'Agnellisèza fpefascirca le fratte della tua Cor. Lode 
gal sani te ) la Pecora gionine cuocefi nello fleffo modo dell’ Agnello e Caftrato. In Afris cite Pe 
Logan 


cafono Capre grandi yquanto Caualli , &il primo, che ne mangiaffe fu Balauen" cori , e 
tio Panormitano , e Sereciano di Teffagliai Capretti; ma la vecchia con molta» Capti . 
cnocitura d leffo, è fluffatacon cipolle, aromati, & herbe odorifere fi può cuoce- 


re per flagione fredda , Pareschelamorta dal Luporefi tenera; e spe 
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166 TCoîtilei i 
ficome ancor la Capra; qual ricerca la fudetta cuocitura, con le fudette civconffanì 
ze, ma Vorrebbe effer graffa alfai , fe il commun detto è vero s Tria mala macra 
Anfer; Mulier Capra; e chiamafi Capradallo Arepito „che fàcon le gambe an 
dando; L Huomo c'ha l'occhio caprino denota grande ingegno, fi come latchtain- 
famia » Il fangue di Capra fagli hbuomini mecilenti , di cui gl’ Ipocriti , per parere 
aftinentiz fi (eruono , onero li Cercanti guidoni, per parere ammalati. Drijo col 
bere queflo fangue diede è creder à Quinto Scipione [uo nimico, per la pallidezza, 
chegli venne, che baueff: prefo il veleno» L' ingegno di que Animale è fingola- 
re. Raccontafi di due Capre, quali fopra vn legno , in paffande Un fiumettoysins 
contrarono , ne potendo ritornare in dietro , Una fi corcò ye l'altra vi pafsò fopras 
«Ariftotele dice, che te Capre fono più famigliari, & obedienti all’ Huomo „di qual 
fi voglia Animale . 

Ecco già détto il mododipronederfi » fenzafpefa, di compånatito , mediante 

Fraude leVacchedalatte, e fe quelledella tua corte non baftaffero ,, danne Una per fami- 
dei glia delletue poffe(fioni , ma però non ti credere d' hauerne slterzo della rendita y 
circa il Percheque putti piccoli vogliono far collatione colformaggionon ancor fatto; 
latte. qhe’ grandi:lanoratori vogliono ricotta commune ; quella Donna Vecchia vuoles 
latte quagliato , efe ti lamenti schenon rende laVacca, rifpondono , che nonè 
buona,nel qual cafo; per chiarirte ye loro, prouedicene d pna della tua corte, del- 


lacui bontà informato, come nontirifpondono nella maniera yche facena in tuas 


Qual cafa, comincia à fofpettare, cheancornel reltodelle rendite poffi effer fraudato, & 
abon intanto la Vaccadàad vwaltro ,dicuifperihaner più fedeltà... Dicono ; che-le 
Vacca, Vacche Vogliono efferroffe;ò negre; perche bannalatte di maggionrobufierza & 
sola, hauer corna;collopecoda minutes per effer buone da latte, che la poca carne dell’ 
Vuero fia ben compartita cioè la quarta parte corrifponda è ciafcheduna tetta pik 
Latte denfo, non raro, co acquofo; fia candido , lucente, d'animal fano » gionine, di 
due meli dopo il parto , loconofcerai fe farà sù ogna, eche fia pafciuto di buon’ 
herbe fopra monti afciutti s non inpiano bumido y;e ne gli vltimimefi di Primane» 
ra, eli primi d'Efatey col qualenon folo fpeferai due giorni dellafettimana la:Faa 

meglia, ma aiutaraî ancorà diuerfe vivande da graffo; dette, eda dirf ; di lattene 
cauica(cio ,vicotta,ebutiro. «Illatteè fangue concotto > così chiamato per opi- 
nione di moltidal livare, che fà il lattante con la lingua il capezzolo , fe bene f 
potria dire; che venifedal verboranticolacio;ouero licio i tui compofli foio fono 
sn bfo pielo i Latini,cioè allicio,er alle&o; che fignifica atsraberes& allettare, 
perche il latte per la fua dolcezza trae, è attratto, quindi è, che inGreco chia- 
mal Gala,quafi. Gana, come (crine Euftachio, perche Gano fignifica allegrezza 
e dilettasioneseffendo tale il guflo; che ne porge il latte ṣe alimento d'ogni anima» 
le ancor nel ventre; fù paho vninerfalesperche dopo la vita faluatica perle felue, 
Venne la paftoritia, quale tralafciate le ghiande, cominciò ad vfare il batte.ye nell’ 
Ecclefiaftico.Initium neceffaria rei vitae hominum: acqua,ignissferum.fal,& 
tac; Zddio, per fignificare la fertilità della terra di promiffione} diffesche fcaturina 
Latte,emiele, è che pare, che aderifca lanatura,volendo,chele brade primail lor 
frutto di latte producano, e perciò fi chiamano in Latte, corse fu detto è 
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Frimentà in viridi tipula La&antia turgent. 
Er Ouidio, La&e mero veteres vfi narrantur, & erbis. 

Frà molte meranigliemoftrate da Iddio col mezzo del latte , mifteriofa fù fenzå 
dubbio sche dal capo di Paolo (caturiffe più latte 3 che fangue , forfi per darci è di 
nedere sche quefto donea effer'il nutritore della Chiefa, dche parue , che Voleffe 
lo Reffo Santo affentire , quando ferinendo a'Corinti > diffe : Lac vobis potum de- 
di, non efcam , & hebbe tanta Virtà il fudetto latte, che effendone afperfa la vefte 
del Carnefice, fù d’efficacia alla fua conuerfione e de Compagni ,comeriferifce Cris 
(oftomo. Eù il latte bauuto per fîmbolo della concordia da Tertulliano, dicendo: Ins 
de fufcepti la@is, & mellis concordiam preguftans , & Ouidio parlando del 
latte\cantòs Cum primum cupido Venus eft dedu@a marito, n 

Hoc bibit, ex illotempore nupta fuit. 

Fi ancor'argomento d'innocenza, e purità , quando. (caturì dal collo recife dî 
Catterina Martire , e forfi per quefto da Crillina Vergine, fi vije longhi dalle pros 
prie cafe fette fattimane col folo latte delle fue Virginali poppe; vediamo ancora 
per fegno di molta pietà , col mezo di antiche pitture perpetua la memoria dî 
quella Figlia , che col latte (ounenne al Padre , qual’era fiato condennato à morir 
difame, E oltredicidil latte nutrimento molto proprio al corpo, fecondo «Arifton 
tele; e Varrone vuole; che nutrifca più di qual fi voglia cofa liquida. Racconta Gas 
Leno d’hauer conofciuto vn Contadino, qual con pafto di latte Caprino era viffisa 
to più di 100. anni 3 Ateneo narra: dvn tal Filino , qual non mangiò mai, che 
Latte. Perfanitàfolo ; beuefi caldo fubito munto, ma alle prime Viuande quaglia» 
to conzucchero fopra, e neuc fotto per riparar’alla di lui putrefattione, e frigidi» 
tà, e darli più gufto, feruefe mifticato con prefame folo feng" acqua, indurifce af- 
fai maffime il Caprino , perche pafcono frondi, materiameno humida dell herba, 
eperòè di maggior foltanza meno rilaffarino se più confaciente allo flomaco. IL 
prefame se latte quagliato , ritrouato nel ventricolo de gli Animali lattanti qual 
ha in fe quel calore, col quale in detto ventricolo fi cuoceua.;.IL Caprino fopré 
ogn'altroè lodato, ma meglio di tutti è quello del Talfo, e poi quello deila Lepres 
eCeruiotti sanzi il latte , che ritrouafi nelle zimne di quefti,che lattano, quaglia 
benifimo s 

Fafi communemente con ventricoli di Vitello , Agnello se Capretto , quali mi» 
nutamente pefti 3 ft miflicano con fale 6 arfos dfecco affair cacio guafto , & aceto» 
In diffetto del prefame , fecondo. Coftantino , Cefare ; e Pietro, Crefcentio, falli 
quagliare il latte con quella pellicina, che fuol’e[fer per di dentro ne’ ventrigli de 
polli yò com:fiori di cardo faluatico, ò collatte di fico, (come il mifticar il latte 
con'vnrametto Verde di fico rotta lafcorza in più parti „caufa , chefi rappiglia, 
e cow le interiora del luccio ancora; Avanti fi pongaad affidare fi lena dai latte, 
che fia.ingran quantità , d yna notte auanti ripofato rm vn olla „ò caldaia ; il capo 
di lattese quefta è laparte più graffa, più foda, piuguftofa,e più virtuofa, qual per 
lafnacccellenza s'alzaJopral'altra;mangiare in vero leruito frefco con zucchero 
da’ Signori, poco in Ufo da noi, perlamala qualità de’ pafcoli; ò per la poca wnio 
ne, che hasemodi molte Vacche per radunare affar latte ma cantamo in luogo 
n L 4 GE 
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168 Il Cortile! 
di questo , ancor di poco latte: la (uperficie.; qual chiamiamo panna} altroue fiore 
di latte , ouero cremore 5 Rompefi ancorail latte già prefosg ponefiin:vnacane 
firellazò trà frondi; è trafmestere il fierosonerofi gettain unacaffetta; quali. culla 
di Gionchi:;da' quali Gioncata chiamafi , qual pure con freddo dinene y e Zuccliero 
ferucfiyenefh detto. 

Vbera plenapremam:referat mihi cafeus era; 
Dentg; viam liquido vimina rara fero: 

Nel latte poi fi cuoce ogni carne, &ogn'altra cofa-qual fi defideri mantener 
tenera, ò bianca, comet già detto, e dadirfi. Selipuòancorcuocerdentro ogni;pie- 
no digrane dafartorte, ò mineftre, come frumento, miglio,r1fo, farro, a'quali coni» 
parte della fua dolcezza ; fi come t femi (tati infufî in latte., rendono il frutto più 
dolce ,e la farina di quetimifticata con latte boliente fà polenta per poneri Ruftici 
nou fchifata, fattanella panna del latte: conl’aggiunta di buon. cacio ben mifi- 
ata, ancor da Signori. L'ona fperdute ancorainbtattefono ottime, e fanifime, mi> 
fticato miele bucno con latte frefco in Una pentola. grande, s'agita: con: meflola.y è 
frullo cucinariotanto , che faccia fchinma „quale pofto in vn piatto smangiafi con 
cialdonzini piccioli, con pocafatica del denteze:da’ Greci quefto, che allbhora.anco= 
ras'vfaua,chiamoffi Aftogala, che figmfica latte conuertitotnfehiama, e dandi 
latte miele; Accomodafi quefta vinandanitorno vn’alto rame di rofmarino , quale 
in Un piatto fia foftenuto-diretro, conficcato.1n pn limone;ò pagnotta; dò cacio, econ 
merauiglia de Conuitatife le apprefenta vnmontenenato» Camble Rè de’ Lidi. fis 
dl primo ; che vfaffe quefta vinanda; e che miftica[fe miele con latte quagliato,. € 
conmricotta. Maafonio Auttor Greco dice, che coftui gran diuoratore fi mangiò vna 
notte la Moglie, forfe per efercome il latte» 

Inoftri Cuochi con latte fanno paflicei; le caffette di pata ordinaria piccioley 
e Vuotecuocono , e feccano alla bocca del Forno , poi pofle in Unatiella , empiono 
per la metà folo di larte yin un boccale del quale fiano mifticare fette: oua frefche, 
ben sbattute, conioncie quattro di butiro , Libre vna di zucchero, onciedue d'aca 
quarofa, e mentreil tutto fi rappiglia nel Forno poco caldo, {î fornifce di riempi= 
re dpoco à poco le affette, con vna mefola, dè cucchiara, fen za'leuarle dal Forno, 
fe non quando ben piene fiano raffodate. La (detta comp:fitione È può ponere 
in vn piatto d’argento:; enel fudettomodo cotta, ò fatta infodire moderatamen= 
te, fiferuecon zucchero fopra, Crin quefto piattoyananti fè ponganel Forno y fi 
poffono porre Pollafrini, Piccioncinifenz'offa seripieni; & animelle di Capretto 
ò di Vitello 3 però prima cotti, e fe dentro Ui fi fpremefuceco di faluia già peha, dix 
celì Saluiata. Quella torta, che inoftri Contadini chiamano Coppo con la quale 
vegalanoî nuoni Padroni, è fatta conla Judetta materia. Pongonoancora im Un 
boccale di latte due s ò trè cantueci (poluerizzati; e fetacciati, ouero bufcotto ; è 


pan di Spagna in poluere, & à lento fuoco affai mificano , con l'aggiunta di due, 


ò tre ona, e quando quelo, mediante il fuoco, babbra prefo corpo , come pafas 
foda yfi caua , e tagliato in fettegroffe , come condito sin qual fè Voglia fizura', co- 


me mandorla, ò giglio; d'altro, fifriggein butiro , e ferueficon zucchero; fimile 


mente della fudetta compofitione ,nontentoinfodita, ne fanno maccaroùt ò Uos ` 
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gliam dirgnochi, li cuocono in latte, ò butiroy e feruono con cacio grattato di 
Parmase butiro;e fi puòferuire di pane grattato ancora, e fetacciato , come fopra, 
inluogadecantucci, millicafi.ancorantatte amito ye fattane quafi palia teneras, 
fi friege nella padetla in qual forma piace con butir `; cuoce ognnpalla, comes 
lafagne, tortelli, maccaroni,e fimilisinlatte „e feruonfi con bitiro, ecacio ze tra» 
mezate di formaggio tenero in fettes i 

Il mangiar bianco dicui fù inuentore Landolfo: Toledano fafi con latte bocs 
cali Uno, emezo zucchero fino libre Una farina di rifo oncie dieci; Uni poco di 
mufchio lemperato con acquarofa qual quafi fatto, fe gli aggiuzne ; vuole lento 
fuoco-di legne afcintte e minute , chenon facciano molto fumo, alcui puzzo-è 
molto fottopofto.. Se vi fi aggiunge oncie quattro piftacchs, oncie quattro piguoli; 
oncieduevsa palas e dareri pelatiz.e liberi daoffo s e tagliati in fettoline forti» 
liflime , conpocodizafferano .e miflicato ogni cofa , chiamafi Geneltrata; Nons 
sò fe le fudette vinande fiano di quelle , che racconta Spartiano;. che da Artefici 
ecceilentidi latte, folo fi preparanano all’ ingorda gola d’Eliogabalo» Serne il lats 
te à far branca, e morbida la carne ; quindiè, che Pompea moglie di Domitio Ne» 
rone fi tuffana in bagni di Latte Afinimo,e perciò onunqueandana fi facea feguire 


da cinquecento Afine. 


Oltre di ciò contiene il latte trè parti, butiro , cacio, e fiero; Quefo per effer ni- 
trofo, è folutiuo, pereffer bumida ,erinfrefeante ; abfterge ancora, e però è ottimo 
rimedio allarogna. Il Butiroè parte graffa,quale per la fua eccellenza fopranuora 
al latte , di temperata qualità, ma alquanto ventofo; quando non fia bene Jepara: 
to. Della parte groffa poi fi caua il cacto , materia Vifcofa, e generante femmasg 
è però il latte buttirofo, perche lo preferaa dal quagliarfi nello Romaco, & abbon» 
dante di fiero, come quello diVacca, è comendato ; nel quale lacraffezzaconlas 
Vifcofità, cr acquofità fono egualiz onde fi dice, che gli Arcadi bencnano il latte di 
Vaccala Primauera, perche dal mangiar quefte ogni forte d'herbe y producewano 
il latte conde Virtù. e facoltà di quelle, conle quali fi fananano da ogni infirmità, 
C~ in particolare il rinfreftare i corpi caldi, &bumettarei fecchi , e perciò Ania 
cenna Ynole che bhumettilaficcità de’corpi Vecchi eli liberi da quel prurito, che 
a vecchie commune. Dia quello di pecora, per haner poco fiero se quello di Capra 
per hauer poco butiro, not fono così lodati per la fanità però, perche pel gufto dia 
cefi in contrario, mentre fù cantato» 

Silac dulcefapit,fubito cur putret ?aquofum eft- 
Quod praftat? Capra. Poft? ouis. Inde? Bouis. 

Sarà però pratticabile il latte nellaftagione calda da'Giguani yda de natura coles 

rica , ò fanguigna; dachi ba buonftomaco ; è amico del petto, edel polmone ; core 
petto con zucchero, ò miele, e frefco, fi può vfare indiferentemente yne'giorni efli- 
ni però, ma in poca quantità ; perche genera renella; è pietra s offende 1 denti ye le 
gengine, e contrario al CAPO» 

Rompefî sl batte quagliato con mano il più minuto , che fi può, indi contuttes 
due le mani raddunato mwn canto del Vafoladi lui parte più groffa fe ne leua, da 
poi beniffimofiresto, purgato. ye libero da ogni parte acquofa sò ferofa s f VERSI 
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e calca in Una forma di legno, vue lafciatoitnome, di latte) diuenta tacio e da ini 
caciato da quefta, e da let oncacio grande chiamafi Una forma sò formaggio; chi 
non preme nellagroffezza ; la fera fubito banuto il latte, fi pone à quagliare; acciò 
noninnagrifca , perche molti confegliano ; che fia meglio il far'il'cacio la notte, e 
frà glialtri Numefiano, comentato dal'Guidalottii i 
Nox iubet vberibus ficcare finorém; 

Da&is: & in niueasaftri&um cogere glebas. 

Quello hatré flati , Uno fubito fatto , non falato | e'chiamafi lattarolo , l'altro 
d'un mezzo mefefalato , ò poco più , chiamafi cacio tenero, qual quando fia ben» 
graffo se butirofo , chiamafi a Roma Ranuagiolo, d Bologna Tomino. L'altro èil 
cacio Vecchio, Vitto vninerfale de? faticanti gagliardi viaggianti, guerresgianti, 
efimili; onde fo chidife Sicafeum haberem, non'defiderarem obfonium; & 
Aquefti è d'ottimoniirimento: fi come nuoce a'ripofatò; a'fudenti; & d:comuale» 
foenti, queftorendeancora gaflofa ogni Viuanda, nella qual grattato fi ponga. Stu- 
pifco, come alcuni Huomini non ne mangiano , quando lo conofcono:, ma nelle yi> 
tande l'appetiftona flraordinariamente. Queft'è una delle trè cofe, che nel mondo 
vecchiffime fono buone. l'oglio ; ilcacio cy il confeglio Le qualità, che douria 
banere il buon cacio, fonoriftrette in quefti verfi. 

“Argos; non largos; Matufalem, Magdalena, 
Non-Abacuc, Lazarus, Cafeus ille bonus, 
Iche detto con licentiofo artificio, fuona'in nofira lingita. 
Argo; non largo; vecchio; e lagrimofo; 
Non fia molleil formaggio, e fia croftofo. 

Alcunicon più particolar diuifione dicono , cheil formaggio Vaccino fia più 
fano, come più graffo quello di Pecora più fogne , perlamarnral [alfedine; il €a= 
prino più caldo , che fi conofce dal picicore, chein fe contiene “Ma fapprafi che 
la qualità, e bontà del formaggio variafi da diuerfe cagioni;prima dall'età; e fanità 
degli animali , effendo fempre meglio il cacio d'animab giouine, e fano, chedi 
vecchio ~ infermo , fe bene ancora fi dene offeruare l'habito naturale , perche ale 
Cune Vacche, ò Pecore prodiconotacio pivrobbfto ;-chel'altre; e‘queRe ft dicono 
per lo piùeffere le di‘pelo:negro ; d roffo. chele bianche .\ Ipafcolt' por in pari qua- 
litàdi beflie fono la principal'alrerazione della bontà del formaggio.; e lo vedias 
mo chiaro dalla graffezza del formaggio di Lodi , C~ altro. oltramontano, che Uiga 
ne folo da’ pafcoli:,‘e fi come il fale conferuailcacioz così le pafture di natura fala 
fe sefaporite fanno meglio formaggio , pare cheil pafeolo montuofo fia più è pro- 
pofito per le Pecore , &* 1l piano per le Vacche sil modo di farloantora dall artefi= 
ce ifteffo fi può variare; perchefe fi tarda è ponerlo è quagliare dî tenga in luoz 
go caldo l'ERate, e freddo l'Inuerno , che per l'altro accidenterdinenghi acidos 
Guero agro ; tutto gli è di preginditio, come il'non firingerlo afat, e liberarlo dal 
fierosil tardar å falarlo , il tenerlo efpofto à venti meridionali > tutto caufa, che 
Facendofî aerofo ,Grocchiuro,pocofi conferni, e fia da mal suftore quefio sì fatto fi 
deneefitarpre(to 3 fimilmente (eV'artefcemo leua ilbutiro 3 ouero:banerà lemani 
troppo calde 3 diper natura z Ò poraccltente dirogna pdaltra pocafanità e mafi 
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} Libro Terzo: o KA 
tli me alle Donne commune, farà caufa ycheil formaggio rià ftira deteriorė s e trifto: 
dalai Nell'applicarei il fale bifogna ancor effer circonfpetto; perche il graffo pocofi fas 


3 chi la, perche quella oleofità il'conferua; ma quello, che mancadi pinguedine bifogna 
toe con fale difenderlo dalla corruttione «L'Unione dimelto:lofà perfettiffimo , per- 
fo e 


Ige 


che meno dal tempo la fua morbidezza s’afcingasonde in Plinio leggiamo s chein n 
Luna Città di Tofcanafi faccuanoforme di lib. mille, onde martialee 
Cafeus Hetrufe® fignatusimagina Lune 
Preftabit pueris:prandiamilic.tuis. For- 
Quellosche viene di Lodi fono formedi libre 400: l'ynaznon sò feerano talile maggio 
| dicciformedicafcio, che mandò àdonare Ifa) per il fanciul Danide al Tribuno de. vecchio E 
| glialtrifuoFiglio. Zoroaleviffezo, anni nel deferto faniffima, fenza fentirli dii 
| fettidellavecchiezzacol folo pato dicafcio.. Ad ottaniano guftana' affai il cafeio 
diVacca, fecondo Suetonio.» Quello per vecchiaiagnafo fà cola per Falegnami 
tenaciffima, & entranel perfiame; magnato poi dopo pato ripara la naufea; che 
dall’odor della carne ne Vieneze conftringe il corpo, & è faniffimo moderatamente 
»fato, ondela Scuola Salernitana ; dopo la carne il eafcio prendi sedaaltri. ‘ 
Si ftomacuslanguet.svel fi minusappetit : ille pr 
Fit gratus ftomaco conciliatg; dapes- 
| Eforfimeglio. Cafeusante cibum confert jfi defuatlauus? 
Siconftringatur3resminet ille dapes: 
| Il Platinadice, che in Italiadue 
àl 


evi 


che dall’Apenino di P 


| di Maggio falli, € 
8510 J4 


fap | prarformaggio. Sù ; 

illm |. fopraCaftel s. Pietro, efquifiti] 

iche riaammeli alla pretenfione del principato .-La confery Conf; 
fanità | cura dell’Economo ,.c però deue procurar fia DI 
chedi to, òlauro , & aria, nonal fuoco moderata {cio 
she ale d’alcuni pratticafi acquafal 
jicono re quelli, che fono-porvofi, detti leuatizquali aerofi conofterai dal fouranotarepo» 

jgu- fi nell'acqua, come leggieri, dagli altri ferati fifî quali grani Vanno al fondo S 

jediad quelli mangiati prefto, quefli afeinttial Sole in luogo .ariofo; conferuare fino sche 

vice ben cofloditi in luogo frefto ; e7 ofcuro ;firiponghino yò in cantinatra paglia, ò 


minutifine 3 € pofio è dileguar sè'l fuoco 
i ån Un 
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| $ : P 
IAE in vn piatto con oglio, o butiro, ecol fucco'di.melangola, d limoncello « Si fcaldas dne; che 
noancorale dure crofte del cafcioal fuoco ,oneroablume ,e fatte tenere, fi mane ha la fii 

! giano con pane, ficome pane 3 e caftio čila colatione ordinaria , onde Martiale , | P eheh 

gr Sifine carne volesientacula fümerèfrugi, A | vcchi;né 

Hac tibi Veftino de gregeimaffa venit. | malati, 

: Il cafcio tenero, oner Tomino, ò Vogliamdireranaggiolo cuocefidaper fe otti- far torte 

Del te» mamente allo fpiedo, aiutato A fiarci conicamne;e foroftato; s'occorre, nel qual mo~ al Porco 

EOL dole pronature tenere di Buffalotn Roma ; © one fe neritrouano , fi cuocono , ta con zuti 

gliato poi infette nel'tegame col fotteflarlo; fotto e fopra s'abbrufca; mifticafi trà | tiro,zu 

| diuerfe vinande'in fette; ò grattato dette ,edadirfi ; Dia col pane è moltoguftofo colti 
Dellat. dA magnare freddo quello chenon posendocontenere in fe la-graffezzAcrepando quarofa 

tarolo, Me.srafmette le butirofe vifcere.. Del cafcio nonfalato , più fano Rogn’ altro for- pat 

l maggio, più vtile allo ffomaco, più,nutrifce,e palfa facilmente ne membri , ne ge- oniyi fà 
nera trifto Jugo yanzi prefo conmiele, cuero Vua:paffa dopo'il paflo , moune il cor. ridi (aml 

Il po jfenefanno pallotte, rauioli, pieni, torte, anolini; tortelli g altre cofe, come cnancii 

{ di ricotta ye mingiafî ancorados? frefco, marmentre fe ne voglia feruire per quef? OE 
Vfo,non è bene; quando fi fà tringerto tanto sche indurifca'i dice At-neo sche con dl ala 

cafcio frefcofi regalauano è Concenanti VE Plauto induce Un certo burlefco, che | psv 

dice s meum cor; mea coloftra, meus mollicutuscafeus. E Gall-enoracconta, tati, ni 

he fanò Una ferita concafciofrefco. Et Auicenta Vuole ; che queflo probibifca d fidone 

he lepiagke non s'apoftemino» Pri i 

ratto 1l formaggio sil fierocon ciò che nell'ollarefla, fi pone al fuoco invns Sio 

eggio di bronzo, ò caldaro fagnato, e fubito s‘che fa rifcaldato, (e gli aggiunge p i 

ladecima parte di latte frefco,non quagliato', quale afai così fopra il fuoco in piro 

utttofierofî miffica ; poicoperto: secon chiaro fuoco fatto di legne fecche lenta | pati 

mente lafia ebollitione fi procura ;'quefti, come ogwaltra cofa, dalla forza del. | a 

fuocomanda alla parte fuperiore à guifadi fehiuma tutti li finanzi del cafeto , & i asa 

ogn'altra fuperfluuràleggiera, quando s'accorge, che cominci à bollire ,felipone | ni - 

ganto fiero agro , quantolatte\ci bai poho, quefto agro confifte in vn boccaledifie= | Pad 
ro vecchio, meza fcodeilad aceto forte, on pugno di fale ; & ogni mattina; Ei è 
| quanto fe ne'leua ,tantodeknvouo fe glie ne aggiunge «Vu megolimonedentrolo I iy = 
fà più perfetto. Quanto dinuono ritornail boliore , qual per Vaggiunta della fu- | buie, 

o di 


dettamatenta bauerà perditos [abito è fatralavicotta selenato dal fuoco, appar- 
Í ) PI 


tafi dal fiero con meftola forata e chiamaft ricotta, quali recolecta ; perche le ma» i Pai 

EIIN teriefparfeye diffipates mediante il fuoco,e quell’agro,s’vnifconoye riccolgono, e F sl 
(ERE) forfifu detta:de glivamichiexigalaschefignifica larte, & aceto s perche firacco« | pai. 
Delfic- glie mediante l'aceto Hdderto sforfe, perchedubito (egli antichi conofrefferola | LOSE 

AD ricatta; &®l'oxigala, che mfegna di fare Col'emella none la ricotta ne meno è la | am sà 

SARTI) melia infegnata da Plinione il ritronarlanom@ca ne defcritta,ne inicafo di vinan- TRE 
a | ill de neincafodifalubrità da alcuno de gli antichi mi dd occafione di quefto dubio, pii 
SURI il primo, chene tratta èb Cardano moderno autore , quale vnole, che fia d'alt- DL 

j | l mento freddo., & tenace atto d eyeare pietra & oftruttioni; <& male ncotia flati- a e 
: | uni pg 
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Libro Terzo! 173 
dine, che feimi tutte le fluffioni; sì del corpo, come del anime fudore sche epin- 
gue la fete, & che prefa con Pout uuole non fia dinocumentoaleunod quelli pe~ 
rò ,chebhanno il Ventricolocaldo; fi come:alledifcefe de' denti fia vtiliffimo alti 
occhi snerur, &ceruello gliè mediante l'aceto stl- fiero s come non ferua per am- 
malati, quali rinfrefca, e s' vfa nelle febre ardenti, ci fà bollir dentro grani per 
far torte , ò minefire, è ferue per dare alla Vacca fleffa y acciò renda più latte, ò 
al Porco con femola ; diper purgar Cani. Laricotta magnafi fubito fatta caldas 
con zuccherofopra, Cè buona s uero fi rifcalda in vn piatto, è tegame con bu- 
tiro zucchero j cannella, & acquarofa; & à quefto nodo fi libera) dalla diffi. 
coltà del digerirla , e dal generar fiati soneromifticata affzi con zucchero, &ace 
quarofa, paffafi per firenga ; e feruefi così fredda indiuerfe rinoltecon zucchero 
Con ricotta, onero formazgiolattarolo simifticato:con cafcio duro grattato ; 
onayfî fà piencordinario; con queffamiAinra fi fannofrittelle. e feaggiangono fio» 
ridi (ambuco; perrenderle guflofe fritte; chefiano:inbutiro; dè gralo: fi (eruono 


Del fie- 
ro. 


Vfo.del 
la ricot 


congucchero. Con lafudetta compofitione fi fanno ranioli bianchi e verdi con. ta, 


l'aggiunta di fuco di bieta xò di petrofelli ye fene fanno tortelli, quali cotti in ac- 
qua, latte , firinolgono nel caftio di Parma grattato „econ quanto ne portano 
congionto; con butiro in vn piatto fi feruono, fopraponendoui pure formaggio grate 
tato, s2iftrcato con cannella,e zucchero ; quefti raffreddati ; per la cenafî friggonos 
e fanno guftofo croffo . Itortellicaldi fi feruono in acqua fredda , anzi neuata, e 
dicono, che fono buoni janzimegliori quando laricottalia agra » Fafft il fudetto 
pien» più delitiofo, col miflicarci aromati d'ogni forte» piftacchi , pignoli, vua pafa 
fas zibibóyčondito trito, petrolelli, viftiole, marafche, Una fpina, prugne, aglio, 
agrefto; pifelli pefti oucro granelli di polli, e ċrefle , lattiin bocconcini , tartuffis 
prugnoli, falame yò prefciutto grattato, ò carne tenera cottearroflo e picata mte 
nutamente, le quale cofenontutte infieme, ma parte s'vfano fecondo laflagione, 
il guftoela comodità: Delle torte poi sche con varie herbemiflicate conricottaz 
ùcafciofrefcof faino ; fi.dirà è [fuo luogo, trattando»di quell’ herbe a ciò atte.s 
oltre, che facendole ogn’vno à Juo modosfarralongo se difficile il fatisfar d.tattis 
fi comedella varietà delle frittelle; comricotta latte e zucchero fi fà:pure Una 
torta affair buona , quale fi chiamatorta bianca ò tartara y la inuentione s attri» 
buifce è Machefiada Crema Donna Lombarda è 


V fano ne’ primi maggiori caldi di Primanera in Roma Un’ altra fpetie di ricot- Fiorita 


ta,qual chiamano Fiorita; e queftaè fatta nello Reffo.modofudetto:,.che fi fà lari> 
cotta, manon'Vi s’aggiuvigel'azro, ò Vogliamdire:il fiero agro; ouero acetofo, il 
quale perche caufazchela ricotta c’vnifca, quanda ne fia fenzayreftatuttalamas 
teria, che douriaeffer ricotta» rifoluta,efparfa pe'bfiero, econfrullo, ò meola 
quando fi foffe per tagraffezza unita , fi rompe ye fàminutaye perciò ancora non 
s'afpettalaboltitione,mafubito.alzata, fi lena . Puoffi ancora far di ricotta fefa, 


mentre col peftarla in Un mortaio fi difunifce,e fatta, che fia fottile, fi miflica ‘08 Cola- 
fi x f A |= 
latte, e fiero; quefo finito, fi ferue da prime tanole con zuccheraz e nenefotto« Al- ftro, 


cuni hanno banuto a dire, che quefta fiorita: č anco.la:ricottafia il coloftro de 


sAntichisma:s'ingannano, perche quefto colofi no È proprro quel. latte; cha se 
Te i nea 
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SIONI | finellatettà dellaVacca dopoiil parto , di cotor gialliecio , auero'roffictio, quale 
per lacalidità concepita nell’vnero da fe fenza quaglio fi rappizlia , è però triho; 
mal fanò pafto, e leuafi dallamammizaccioche il parto non lo bena disimala qua- 
f lità, e tanto fi douria offeruarenelie Dorne; perche fentoda' Medici nominarfi UR 
infante mal fano spercolofirato, diquefonefanno folo ricotta se chiamafi ricota 
ta matta sil chehddato a credere. cheogniricotta fia il coloftro degli Antichi. 
La ricotta è più'mal'fana di qual fi Voglia cafcionuono , e di mezaetà, ma meno 
caldadel vecchio, perche renfrefca, fà dormire, & efingue la fetes onde fù detto = 
Corciliat fomnos fedat, Sipfla fitim , fecondo ; che aferma DI. Benedetto das 
| Norfia alcap. 34» nel [uo Libro fampatoin Bologna l Anno 1477-per Sigifmone 
| doda” Libri Libraro , e peropera di DomenicoLapi, chebò riferito permofirares 
quanto fia anticol’vfo della Stampa im Bologna + 
Refa è diredel'Butiro , qualfi fà di latte Vaccino, ela fua etimologia ce loin- 
| Del, feoma;fonando in Greco Triosy Oafciòs& Bus il Bue; fafi ancoradi lacte pecorino; 
butito s oldo Magno dice;che dal'grado:5 2. fino al grado 84.del'nofiro Polo; fi fèquane 
tità grandifimadi butiro con lattedi Pecora, e nell Hola d'Irlandane fanno tan- 
ta quantità , che non potendo capire ne Vafi ordinari , falato lo ripdrgono in caffe 
di legno odorifere, longhe 305e 40s piedi alte sce. del quale e fene fersono,e 
vendono, & ilfudesto Bruirino conferma chelo portano vendere in Francia; 
thttania puoi verifimilmente credere y che dilarte Vaccino prima fi pratricaffe , 
comequello scheinimaggioreopia alzando i e manifeftando maggior quantitàdi 
panna, deffe occafione prima ancoradrituurta‘. 
Qual fi voglia latte adunque, la ferafubito' monto colafi in vn'Vafo.larghetto 
di bocca, iniimediantela quicte, & bumidità della notte , fecondo sl Platina s fote 
ranuota lagraffezza' del latte , ò vogliam dir la panna: quefta concocchiaro da’ 
Rüfiċifi leua ,epojtain pn pafo di legno rotondo , e longhecto d pofia fatto. cons 
dentro'vnarotella’, chiude per di fopra, nelcuicoperthio è pn buco, perit quale 
non folo poco refpiro fe gli dd; ma paffaumbaftoncellò:,\qual'corficato nella ros 
cella quellafi rina st, egin  dalqualilungo ; e contanuo'moto rifcaldato», affo dante 
dofi il'butiro.; fi viene d (eparare.dal fiero» Daaltri priui di quefto (tromento fi 
pone la fudetta panna in vna pignatta, & ini conmeftola, è frallo drencina tanto 
j Lagitano , che infodito il butiro , fi fepariidal fiero jialerisim bn boccalidi vetro 
chiufo stanto lafudetta pannafcuotono ; chene fuccedetafiefo effetto, IL butiro 
nè mangiari fatti di efjo, emaffime nelle pafte; opera; che quette piglino Vnacerta 
croftetta , dè'durezzafuperficiale fragile, quatefatiliffimamente fotto denti con 
molto:gufto firomper= Seruefi il butiro lasata con'aoquarrofa, paffato perfirineain 
varie viuolte, è forme, convzucchero fopra; fernefi per faritatneda ornar let 
fali tanole;fermefi ne? lauori di pahan mille altrivondimentis coin luogo d'oglia; 
dii fernefi nellofpiedo y ene croftini derti gid , &\inviliri modi dadirfi ; per loche fa 
Fini fentio. i "e 
| © Lacdabitaereitibicondimenta'Butyri; 
F Quod facit; vt fapiant fercula cun&a gula : 
Fafi dileguaresl butiro ; poi fatato , e colato fi pone àraffodare in un vafo, & 
ini 
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iuî per vafoin villafi conferna molii mefi, non però c0sì perfetto;comeitfrefco, 
e maffimeil fatto di Primanera; Sarianoci molte cofe dardire del butiroy malés 
iralafcierò per noneffer mercantia molto à propofito pe'l noflro Economo; Gino 
Uerozchiconfidera ; quanto poco ficanada vna libra di butirò ye quantò molto 
fi fpenda; finon marasiglierà ; fe dalle leggi.cenforie foffe probibito lufo di que= 
flo; anzi moltidegli Antichi quafi d'ignoto s dico quafi, perche ancorche non fi 
nomini molto da’ Greci snellefacre carteil vedo fcritto, perche Abram appreftò il 
d gli bofpiti vinande di butiro se latte » Et Ifaiaprofetizò; cheil:Putto da parto» 
riırfi dalla Vergine, mangieria butiro, e mieles Ne Voglio tralafciare, quanto fous 
niemini baner letto in S.Bernardo fopra:quefto loco circa il butiro » peroche confi» 
derandoegli nel latte duecofes Una il butiro; l’altra il'cacio, raffomiglia la vita 
de'buoui, e perfetti;al butiro;che dourà mangiar l’infante; come'alla parte più ecs 
celiente:del laite. Pencontrario confidera'il'cacio per lavita de’trifti il cni cuore 
èquagliatoscome il lattey& indurito, come ilformaggio; In riguardo dunque-della 
fudettafpefa, fi può affenerein parte dal butirò je ‘confiderare che preffo de gli 
«Antichi il butiro era la feparatione della nobiltà dallaplebe del ricco dal pone» 
ro , percheil plebeopcueronanpoteva vfar per lamoltafpefa il butiros Serue il Vio in 
butiro in molto vfodi medicina;particolarmentenefreddori del pettosgual Sogne Medi- 
perdi dentro, e perdifaoricon quelo, dr inîmacera'il'cattarro y libera datoffeye 9% 
dadifficoltà nelrefpirare ,muoueil corpose poftone'criftieràz\ lo rendeper molto 
trmpo obediente; è contro le cuociture del fuoco stanto vino, quanto morto sò vo» 
gliam dir rottorio j maturaancoraiforoncoli y fa fputare ; conferma i denti core 
robora te genziue., fanale crepature delle labra, ær infiamaggioni della bocca; 
e fecondo Anicena ye Rafi , è controvd veleni se maffime dmarfi della Vipera se 
Afpide, vfanonelleragionifredde ; one è abbondante, Ungeri corpi de‘ fanciul= 
li, ede’viagglante; per rendertirobufti; e diffenderli dal freddo; & iolanda è-di 
fanitdadogniinfirmitày s'vfa infine di farlo lambire all’infantepenaffnefarlo al 
palto:del batte: f l 

Ora mentre, che paffiamo ad altri Utili del Cortile , difcorriamo primä,chi. Del 

debba effet Vefecútore chicinario di quanto s'è detto». A tenipo dè nofiri Cuoco 
Antenati , ancor ne’ mici primianni , era in quefta Città Una fcuola di Donne, -SN 
quali, e con molto vtile.;ecommoditàfapeuano feruire alla cucina, ma hoggidiè 
bentanto ilcontrario; che'ardireiin buona Economia affermare z che tornaffe il 
conto tener più tofo vw Huomo Cuoco , che una Donna , perche oue prima ques | 
fles oltre la encina:, filanano sò cucinano per il Padrone, boraWolendolasorare 
per loro:flefè, firapazzano il meftiere youe prima quefte fedeli nella Cafa; e nella 
robba confignara seon la naturalsemdricà adoprasano'lecarni 'e:condimenti; con 
moltorifparmio 3 bora mon Solonanl'ananzano  màsò lo rubbano dè lodiffipano, 
Gain fiwe youe prima quele modelle e fauie fi lafciauano in :Cafa in compagnia 
daltre Donzelles Setue:, d'alta cuMtodia dé’ Puttini piccoliz bora quefte per lo più 
di mali coftumi ( faluele poche buone Y per li molti resiri 3 c'hanno mon'vogliono 
fiare in cafa ; ouero qualchevolta per effer Vinolente:: malediche, ò fireghe s non 
ebéne 14 lafciarcele. 3 ; 


DMa 
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ma veniamo à più ftřetto paragone , per moltrare in parte la differenza frà la 


Cuciniera edil Cuoco jqualunque ferue in Cucina deue effer polito; fedele, grin- 
6 . LI a ` 
tendente; Chi non Sè; che per ordinariae più netto il più fporco Haomo s che la 


più polita Donna? La Cuciniera; pofta la pignattaal fuoco,s'acconciail'capo; da- 
poinel tempo, ché levinande(iicuocono; con fputazzate dita fila; altre cofe natu- 
rali'alle Donne lafcio, delle qualLintutto, e per tutto l’Huomon'è libero. Quanto 
allafedeltà dico, chel Huomo fenon per natural defideriod honore almeno per 
timorefaràfempre più fedele della Donna, perche efa sà benes che poche Voltes 
na Donna sè batte ouero fifà carcerare, e fe cacci Una Donna per ladra, dallal» 
tra parte della Città s’accomoda alla feruità; fenza accufar la Cafa, oue hà rubbar 
to; ma l'Huomo\macftro vale s cdeciato per ladro Una volta , mai più noñ tronain 
quella Cittàricapito, fapendofi per tutto il'cafo: L'huomo Cuocohâ moglie, figli> 
noli; ouero l'amica; cofe cheinfofpettiftonòil Padre di famiglia. Ladonna Cuci» 
hiera bà Padre; madre y frateliisparenti, e taluolta li bertoni à quali può porgere 
robba tua quanto l'huomo,e di più hà comadrisamiche,ruffiane,ò ciarliere più che 
l’huomojetaluotta fà elemofina con quelto, che rubbad te. 

L’bauere è paragonare l’intelligenza ordinaria d'Un buomo con quella della 
donna; è ingiuria grande al noftro fello; e dalvederle tutte ignoranti, timide; e.de- 
boli; ogn'unofi potria chiarire , mameglio col procurare:d’amaelrarle, accorge» 
på della loro pocadocilità y hoggi fele infegni vnacofa, domani non felaraccore 
dano più» oltre > chela loro tardez za naturale mai in mediocre follecito non fi può 
conuertirt, Se in occafione d'ogni minimo Forafliero;ò altra caufafî Veglia vfrire 
dell'ordinario, fono perdute, intricate, e fanno.ogni cofa allzrowerfcia; tutto quea 
fiò viene che di natura groffolane , villane’, quali forfî per qualche caufa-occalta 
abbandonando il lor Paefes Vengono è quefto meftrero in età prouetta., perlo che» 
hon poffonofarfiomai così capaci, come gliHuominis quali da ragazzi  quafi col 
Salterio del volgere lo [piedo òla roladellauarele ftoniglie; s'addottrimano pian 
piano ; e fi fanno fofferenti a fuochi , preftie prattici nell’ occafione di repentine 


Forefterie, 
Due fono lidifpendij gravdi y ma ordinari della cucina Uno illegname nel 


Verno l'altro ilwino nell ERate;; sl Cuocoraffettara la fua cucina s politi li [noi 
vienfilij sì di Verno , comed'Eftate, piglialafua cappa, e chiudendo la cucina; 
leua l'occafione di quell’affiduo nido , ò polmoneda vino; ò fuovo:s qual per con~ 
trario fi mantiene s quando continuamente la Cucumiera:vi vci ffà dentro è lauorar 
perfe, come coflumafi Aggiungo, chetenendo vn Cuoco, bai Un Huombo di più in 
Cafa , conquelladifferente ferustàù, che è trà Huomo, e-Douna. Quefto (pende sfe 
occorre; ò piaccia'à te; quefto appoggia la Padrongin andandofuori; queto fà am- 
bafciate conriputatione ; quefto imbandifte le vinande, le porta in tauola ze Uol- 
teggia attoyno quella , il chenonè decente alle Donne, nemenocifauno ritrouare 
iltempo , & infine alla feconda tauola prouede di quanto tù gli bar ordinato , Sogn 
giungo,che fe pur'incafa tua(che minon deni permettere)ci.doneffe effer qualche 
neo di lafciure., ameno. Vergogna che vw Huoma conduca'incajatua vna Donna 
Meretrice , che pna tua Serua introdaca in cafa tua vn'Huono.z'qualnon fi sa fe 
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per la Cuciniera Viene, ò per altro . Dia lafciate da parte le Donne, torni 
le qualità del Cuoco, che (ono, polito, fedele, &r intendente . La polizia ; princi- 
pal cura del Cuoco, dourà effer prima nella fua perfona; veftito, e biancheria, poi 
in quella della fua Cucina, e di tutti vafi sche adopratouaglie , falusette ,e cane- 
pacci, poi nel componere, far, & imbandire le viuande, procurando , che ‘vadino 
intauola libere da ogni forte di forme, ò cofa, che poffa canfar naufea, ò fegno di 
poca politezza . ; 

La fedeltà del Cuoco dene effer efquifitifima , e fe bene in Ateneo s'e Plauto fè 
vede, che li Cuochi antichi fi gloriamano di latrocinij se che quel Bafilio in Plane 
to diffe , che la piazza de’ Cuochi fi doueua chiamare de ladri , eche guando mana 
caua Una cofa in vna Cafas fi daua la colpa a’? Cuochisechedi loro foffe detto : 

Et forbentiufcula craffa coqui. 
È Sappiamo però ancora, che fenerifimamente erano battuti , ccaftigati , e dal 
farli far in certa prigione fi chiamanano Ergaflolari , come dichiara Filippo Be- 
roaldi Bolognefe fopra Columella , la doue quelo è detto ad emenda , & acciò non 
rubbaffero,tal volta gli faceuano cucinare ne’ pozzi, li quali in molti luoghi fono 
flerili d’acque,e feruono per riponerci grani ; E chi sà, cheda quefto non veniffes 
l’vfo delle Cucine fotterrance , alle quali per vna fola (cala c’è adito ? Quefta fe~ 
deltà non confifte folo in non rubbare,manel confumare folamente la robba,fpetia- 
ria, e condimenti neceffarij per le viuande, e farne quel firerto conto, come Je folle 
robba propria,anzi di più auuertire, che da altri non fia rubbata;.e nel far fuoco 55 
parcoscontentandefi folo del bifogno; fe ne lo fpenderfarà adoprato,habbia cura di 
comprare robba buona, e con più vantaggiofo prezzo , che fia poffibile, confiderane 
do , che mentre llà in Una Cafa, fe beneè Seruidore , il Padrone nongode di piudî 
quello, che godaegli, croè il visto, c7 il Veffito è E'necéffario, chefappia, ma « ben 
ancora, che (î creda , che altri poffa fapere più di lui ye maffime1l Padrone, fe bene 
non foffe vero, onde diffe l’Ariofto è 

Pazzo chi al fuo Signor contender vuole, 

Seben diceffe e’ hà veduto il giorno 

Pieno di Stelle, e à meza notte il Sole. 

Sappia dunque tanto, che da feftefo faccia ye di fno capriccio vinande , non og- 
corra dirgitogni volta , che fe gli ordini qualche cofa che fi debba falare,e fe res 
Sia, ò piede pelare , oucro qual” arroffo voglia ffer prima rinenuto sù la gratella, ò 
tclfatosqual carne fi debba porre leffo con acqua fredda,qnal cò calda qual 
su Moita euocitura, qual di poca fi contenti, qual s’imbandi 
t; Intenda li Vocaboli cucinary 


jca co falfa, quat 
( come falpamentato,falprefo piccato,ò piccaa 
tiglio, iddobbo,falfe Japori,potaccio,fracaffea,genefirata,capirottata; lampredatos 
brode tto,e fimili; Conofca le fpetiarte buone, gli agi delle carni, laqualità de’ Pe= 
Sci, e quelle fappra compartire, e modo di con feruarle , ò di farle frolla prefto, fia 
copiofo di p artici,e di far nuoue,e varie Viuande,cò quella materia,che fi ritronas 
emalfimeinVilia, cuetalvoltanonè rane abbondanza di robba „come «ll 

in Ateneo fi delidera il Cuoco dorato ditrò Scienze, Medicina, Air 
chite ti sika SCI CHoco conofteffe la Virtua di gli Alimenti 3 checond fce 
m 


Qual 
debba 
effer il 
Cuoco: 


quello non e’ è necelfaria tal fcienzas € fe venifle cafo, che folle chiamatotallas 


òro tonda , ò quadra , e fatta in volto; il focolare in luogo Imminofo da vn canto il 
focone, pey farci bollire ne? fort le caldaie,e pentole, con ifparmio di legneyattor= 
no è quella tsuole per imbandire > lauorar pafte > e tagliancarne , ò pefarci fopra; 
dconfitte nel muro, ò [nodate , che fi poffino alzare per renderla più ampla  ò por- 
tatile, con [uoi coperchi, per conferuarlenette; In Un canto vi muricioloalto due 
picdi,e mezo,largo Un piede,e mezo; per poternifi poner bragia da far cuocere Yi- 
nande,nel quale fiano qualche concauttà,per poter con bragiatener calde pentole, 
padelle setegami ; In vn anzietto fotto feala fi pofa ferbare il carbone ; habbia 
auanti pna loggia, Ò congibuto vna fanza per legne, nella quale fi poffano ancor 
nutrire qualche Galline , con lacapponata per ingraffare Pollami.; In Uw altro 
canto didetta Cucina, ma molto meglio in vw altra [tanza , fard bene il forno di 
fotto, e di fopra del quale fi poffono accomodare ripofliglii,quafi fanziette, per tes 
ner col calor di detto forno calde le Vinande , nella qual flanga fi può ancora ad= 
dattare fciaquatoio; ò fecchiaio, fecondo lacomodità dell acque, qual dourà effer 
principal a ‘nertimento, perche, ò condotta, ò daportarfî , ò (orgente 0 di pozzo, 
non bifogna , che la Cucina w habbia penuria , efe fia poffibile di due forteacque 
fole monita , Una di conferua , ò ciflerna pervfo del mangiare , 18 Iuogo d vn'ab- 
bondante fonte, altra di pozzo da lavare, fciaquare tutte le maffaritie « In qea 
Ra fudetta hanzafi poffono porre tauole fopralegnetti » per tenerci fopra pentole y 
lanegij caldaie , & altre ; fi come ne muri taranno bene fenchrine, d'avmarij da 
riponerci alcuni più minuti vtenfilij, carni e co idimenti „e non:ci fi pot 
comodare , fe gli poffono portare di legno, efi poffono aggiuftare ancora nella Cu- 
cina, attorno le pareti, vncinetti di ferro, è raflellr per j 
gr altri arnefi , le quali due fudette comodità , e neceffanio aggi ; 
che nonimpedifcano' il luogo è trè (caffe, è:fcantde, darenerci in vna piatti di ter- 
va nell'altra di masolica , nell? altra di ftagno 3. Quefie due vltime donriano effes 
yecomramata; echiauechiufe , e confignate al Cuoco . Iinvncanto di quefia Cie 
cina farà di comodità vna colonetta di pietra, fopra la quale fi ponghril mortaio, 
ouerolamola:piccola, & iltorchietto . Infine fe acanto quella Cucina ci folle 
wna corticella col pozzo da poteruifi pelare , nettare 3 € lanare i polli, ele carni 5 
faria il compimento d ogni-comodità. Ecco dunque, come non indarno. ft defi» 


dera che sl.Cuoco fia Architetto, ma oltre di ciò.fia ambitiofo d'elfer lodato „Jof 
i feren. 
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ferente nella fatica, © il più fobrio , che fia poffilile, procuri d'incontrare il guRo; 
Phor ade’ Padroni, ; de’conuitati; fi come la confueta bora de el mangia are Marzia» 
le apertamente-ce lo infegna. 

Non fatis eft ars {ola coquo feruire palato 
Namg; coquis domini debet habere gulam. 

E fappia, che con tanta diligenza Marco Antonto fi faceua fer uire a'Cuochi; 
che non volendo le vinande cotte di molto tempo, ene potendo it it Cuoco ag giufta» 
re Phora , nella quale ha KH te 3 Ò Capriccio di mangiare , bifognaza , ches 
continuamen te pr ep araffe nuouarcenda, accioche por effe ff rontare dij eruire gquel= 
le fole vimande , che forninano di cuocerlî nell’ bora , ch'egli volena man gi ares 

anzi tal Volta accadena sche ordinato la cena ,diftoltoda altri negotyý s ferina 
Pandar’ è nola, e pur'eraneceffario foffe preparata vn’altra naona cena, onde Fis 
lotta fuo Medico entrato Un giorno in Cucina , e veduto, oltre il prepara mento, 
di grandi(fima quantitàdi vari carnagij , e diuerfî pefci , otto ria 2, lupendo, 
divrandò per quanti fi preparaua la cena; Lo fie[fo Vana il Duca Carlo Emanuelle 
di Sauoia. Non fi molto sù l'ofo del Paefe; perc be s’ aunera molto nel meftier 
del mangiare , chele cofe nuove piacciono, fii come molti mangiano con l'orecchie; 
Onde Pfeudippo , riferito in Ateneo vuole ; chela miglior vi nanda che fi faccias 
nell’ arte cucinaria fia i arroganza Cio DÈ quella sche con più sample parole è efalta» 
ta; lo fteffo, lodando 1 Cuoch: > diffe. 

Colututke di Cucina è intelligente, 
Merta fra tutte l’arti il primo luogo. 

E Democrito narra, che la Tribude' C ATO) ta prima ad ottenere pupo dure 
guenon è così vileil Cuoco, come altri | fi penfano: anticamente li Caochi al par 
de'Sacerdoti fonraftauano a’faci fici sy tica nozze; Ateneon è relatore , e di più 
dice sche nelie comedie antiche marnon finfero alcus Cuoco ferno se que elli Mace= 
doni periti nell'arte cucinaria che per la perdita delle loro Città erano fi itti jerut, 
fi doleu 10, che flante la feruità non parenano più Cuochi. Cadmo Auo di Democri= 
to Rè, fù Cuoco. Lamprinio buomo mfîgne, fà Cuoco. Siccone, fecondo Ateneo , fù 
al primo Cuoco, & inuentor di vinande è Mafchione Eccellentiffimo Cuoco di Des 
metrio Fall I con leveliguie, che dalle visande p repara ite reftauano „indue añ- 
ni comprò trè Caflelli; la ondo lo fleffo è Li StciltanaC hi erar P dati onde 
Crattino hebbe å dire, gi ungendo vicino ad vna Cucina, Oquì hal vn Menans 
te d’odori; ò vn Cuoco Siciliano. Que Arte vogliono; che ba 
cipiom Afia, onde fe 2 Zinio, che le delici atezze di 


el Urner forafiiero entraro: 
R or otäprefade ll PA? vidi le 1 Cuochi erano in molto pregio. 

Il fooradetto Appicio Romano è nomato boggidi pei feriti: della Cucina, 
Ateneo sadimitazione de te Saui Filofofi s nomina fette Sanij di Cuctna); Agi 


Wa ay gy PN E da ge pi 5; ( n j 
] o, Chio, Chariade, Lamprio, Afcoreto; & Eutino + Suesio dunque nobil Ar- 


ce in luogo della difamata:Cuciniera de nofiri tempi, potra effe» Pefecu 
dell TPR tte Vinande ;e delle fuffe enti y che fi deferiueranno nel difiorfo di 
quelli vtilt,che oltre i fudetti sominiflrerà il Cortile ò Vogliam dire la raffica Core 
slo ` mala 
teg nale così chiamafi dal Latino Cohors; à coercendo Cicuress cioè el anzzali 
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domeftici, come il Porco, Piccioni, Galline,Galli d'Iindig;ochese fimili, quali pure 
fotto il nome d'vecelli paffano, onde Ouidio. 
Obtulerat multos illa Cohortis'aues. 
El'Epigrammifta, Rauca Cohortisaues, & oua matrume 
Cominciando dunque dal Porco » qual per delitiar più 'ogw altro animale 
nell immondezze ; e così detto; etrabuti, per eccellenza chiamafè il brutto, 
fi cometràlecarnitanto è la più comune, quanto la piùguffofa , onde hebbe a dire 
Plinio , che hauena il Porco cinquanta fapori , al cui propofito racconta Linio, 
she ritrouandofi Tito Quintioin Grecia, per far guerra contra Un numerofi[fimo 
efercito d Antioco, & effi:ndo conuitato da Un certo Calcidenfe  parueli, che foffe 
troppo abbondante in quantità , e qualità di vinande, onde fluprro gli dimandò, 
ouchaueffe potuto haner tanti faluaticini, rifpofe l'Hofpite, che il tutto eras 
Porco domeftico., con la fola dinerfità di preparatione , e condimenti mutato; 
Dache prefaoccafione il faggio Confole » diffe d'una corona di Capitani Achei; 
parmi appunto, che quefto fia l'efercito d’ Antioco , quale ingrandito con la disere 
fità de nomi de' Soldati, chi à Cauallo, chi Arciero, chi Carrette, echi Fiondatori; 
ma infine poi tutti (ono Strij ,e Vili mancipij ; con la quale fiimilitudine animò sè 
li Greci sche il feguente giorno , mediante la metafora del Porco, ne riportò con 
pochi vna nobil vittoria; Varrone dice, che il Porco c’è dato per delitiare in mante 
giare, < il Porco è geroglifico della volontà. Quefti lo Vediamo di tr e colori,bian= 
co ,roffo,e negro; Il bianco è bauuto} fecondo V life Aldrowandi, per fecondo; 
Il roffo, per foauiffimo è mangiare ; Il negro , per bauer la carne foda, di più durata 
dell'altre; qual fi voglia de quelli den'effer d'vn fol colore , e grajfiffimo, altrimene 
te ogni cofa fi riduce in pelle, & offa ; ordinariamente s’ingraffa col darli da mane 
giare ghiande, faua; e caftagne ye col miflicarnell’acqua sche deue bere , fenzola:; è 
femolella, ò farinaccio fatto di qual fi voglia grano , ancorchel’oglio., ma meglio 
di tutti farina di caffagne , quanto non ingraffa in due meli nonlo fa intrè, c col 
farlo flar digiuno trè giorni ananti fi rinchiuda , ingraffa poi meglio ; con l’auanzo 
delle noce , quando fi fà l’oglioda brugiare, detto forma, s'ingralfa mirabilmen- 
te, mavogliono, chela carne diuenti prefto rancida; nel tempo, che s’ingraffa 
vuole quiete, e nonmouerfî:s e per aiuto di quefto ingraffare e per render ladi lus 
carne meno humida , fe glideue rinonar ogni giorno il letto zè ancormeglio la care 
ne de’ montani sche de’ creftiuti in piano. Varrone vuole sche col tenerli mutato 
allettofpeffo sacciò mon giaccia in continona bumidità; caufi xche la carne fia più 
fana, foaue; e meno humida; Biuirino dice, che le ghiande di Faggio rendono lacar= 
me di Porcofacile è digcrirfi, & vtile allo fflomaco ; quelle d'Elce,graue, quelle dë 
Quercia:,e Cerro duriffima; e che gl'ingraffati di farinaccio , & berbehannocarne 
veneriffima; <& il lor lardo fi dilegua; e confuma troppo prefto . Marco Apiciofeme 
pre lodato; poiche fe confumò la {ua facultà in mangiare, oltre che guflò; s'immore 
talò ; Quanti (pendono in comprar bonori ne mai hanno Uw hora di bene, e quefti 
col nome fi (eppelifcono.Coftui ingraffaua Porci confichi fecchi', e dauagli dabere 
acqua’, dino mellato , dal cut dolce cibo feceuano il fegato grandiffimo,; e gufto» 


Siffimo ,ene-venne siche per allufione mutoffi: dall'inmentione di coftui il nomes 
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Libro Terzo: 181 
Latino di Jecur in Ficatum, qua! poi feguitò in Italiano d dirfi Fegato . 

Il modo d’ammazzare il Porco, che da nofiri Contadini fi coRuma » Parmi , che 
feguiti lo file narrato da quel Cuoco in Ateneo, dimindando a' Connitati che gli 
mofrafTero il luogo della ferita ; così li noflri Ruftici atterrato il Porcocoltrider. 
te della Stalla paffato il ferro di mezo perla bocca del Porco,conficcato in Lerr4, 
s'afficarano da ogni offefa , qual col fcotter il capo , loro poteffefare, por (ignaro, 
osel vnghia del piede anteriore piegalo ygiugne alle cofle , iui dicono effer il.cuos 
re, e per rui con Un ferro fottilè , quanto Un chiodo , ouero Uno pugnale , con po- 
chiffisma ferita procurano d’ offender quella parte vitale , e fubito lesatone il fer- 
ro, con ago., e filo chiudono la piccolaapertura ; Indi in Una conca souero Vafo, 
oue s'abbenerano Le beftie, colcatolo con acqua bollente lo liberano da peli, fetto- 
le, & Unghie, ogni volta però, che con foco di paglia, à [armento non fe gli vo- 
lelfe abbucciarle dette fettole, e peli, il che da molti è lodato, perche con lo far’ il 
Porco nell'immondezze , hà nella pelle fempre qualche imperfeito, quale col 
fuoco meglio fi lena, ò mortifica, che con l'acqua; al lattante da Un picciolo foro 
pel fianco fe gli lenano l’interiora , mail grande giafitto bianco nel (udetto mo- 
do,s’appende co? piedi deretsani, (e gli apre il Uentre, con aunertenzi,che nulla 
delle budelle fi tagli, quelte fi fanno entrare în Un catino, © il farigue radunato, é 
quafi rapigliato auanti la piccola ferita > St fà cadere în vna pignatta, La lingua, 
polmone se fegato » indifpenfa col fargue fi ferbano ; dalle budelle la follecitas 
madre difamigliacon le Serne lena il graffo, fenga offefa di quelle,qual fe per for. 
te fuccedeffe, fubito con preparato filo fi ligano. Il graffi iù vafo fi. cornferua per 
dileguarlo'; l’ omento , ò Vogliamo dir rete , con rametti di fafeinajfi fà rafciugar 
larga. Dagli Antichi il Porco così Vuoto, con aceto, ouero Vino lauauafîi ; à’ 
nori tempi fi lafcia afciugare dall'aria. 

Ma vediamo fe con Plinio , e Plutarco, potiamo ritronare cinquanta modi di 
condire queta pretiofa carne. 

1 Il lattante di quindeci giorni , sì nello [piedo ‚come in forno coceftarroffo Del lats 
intiero, e ripieno della Reffa coravella trita in pezzi, prugna, Vifciole fecche, Pie Canto 
ra,e mela în fette, finocchio forte, olina fenza 0ffo, agreflo in grane, efonghi. E 
Melibeo da Tolofa ne fù l’inuentore, fe ben ladro famofi[fîmo 

2 Il fudetto lattante, cauatone l’interiora, f ricmpe con Una, ò più Anguille 
Sroffe, quali fi fanno entrare, ò per lagola , ò per oue s’è fcannato »o4ero pel foro, 
ouen'bhaileuatol’ intericra, Vinandain vero guftofi[fima, ponendo dae animali 
Un med [mo gufo infieme » perche l’Anguillatrà Pefci, è come il Porco trà 


, y *,2 t? ” . 
quadrupidi, e fi come l Anguilla è di Vifcofo,bumido , e trillo nutrimento , cosìè 
ancora il Porco lattan 


te;quefto pare riefta meglio cotto in forno è 
| 3 Celio Apicio infegna, che cotto il Porco lattante lello, cifi ponghi fopra Un 
brodo, da quel Marco «Apiciogolofo, detto Apiciano ; fatto con pepe liguflico , co- 
riando, menta, ruta, pefti in mortaio sftemperati con flrutto liquefatto, miele, cs 
Vino. 

4 Illattantefenza capo cuocefî fin 


ffato; còn cotogna, ò altre mela, e pera,mo» 
Ho corto, canella, epepe 


di 5 1l 


Vy 


132 HCoitile3 SS 
5 Il Mimo col coltello, & acqua calda se pbi còn fuoco lr: dibrodoy 

ie 0iniiutcriora yfi ribolge in manie- vifo dit 
lompedoli con parte dell quale dal 


Sp 


5 Il lattante , di pin beni, 
bero da peli, fpaccafî per la (chena, e leuato? 


j 


è ejti per di dentro quello, che gig era di} 


710721 milticate con ternellà perte fata, CY trite, e fattone pieno toncafcio, leno dat. 
bua, aglio, [pecrarie, G vua palfa), pofi cuscere allo [piedi 0 ss Uratella se co» fentitoti 
Gimaft bagnarlo di brodo, con vn poco d'aceto rofato, pepe, fale, e zajfarano . 10 L 


6 Il capo del lattante fpaccato, difo[fato,e fritto alla padella, indora, come 


il di Capretto« 
7 Il Porco dafei mefi fino alli due anni, tutto inticro,ari 
__ Del n94 herbe odorifere , in quefta patria molto non fi col 
di fei giorno tanto celebrato di SeBartolomeo , nèl'quzie al Popolo , per coftume antico 
meli, fi. Cela Città} în memoria dì certa vittoria, Vno intiero grroftito a; Popoloft precipi 
no a ta. Nelle Proincie delly mbria e Marca ne comparifcono site Piazze Bi quel. 
afrolto, da vendere con 


fo nel forno , ripie» 


due an: /e Città,ò Terre ogni mattina di Domenica moltiscosi cotti 

aj molto vtile de’ poueri, quali fenza far di pignatta „alt hora di definare ne compra= 
nd vn pezzetto, e con la fua famiglia godono s 

8 Il primo, che portaffe in tanolatra Romani il Porco intiero arrofto , fù Pu- Cuopre, 

blio Seruilio Rullo , fecondo Plinio , da qual picciol , e guftofo principio cominciò indi dal 
la cola ad accrefcerfi in maniera, che bifognò foffetal vinanda da Cenfori probi. mafire 
bita , perche con moltifima (pefa ld riempiuano di Beccafichi , Vulue dello [pefo firettan 
ona tolte; & altre Varietà di carne delicate dî molta [pefa io chiamanano il Por- quattro 

Ae. co pagioso „perched guifa del Cauallo Troi ro granido, efponewa tanti armati â gl 

Troia, Sombatter col dente; ma molto prima da' Greci queto coftumangîi , e particolar- due pai 

i mente dopo paflo comparina vno di quefti arrolo. E per autorita di quelo raccone 15 / 
terò l'apparato folo, non la quantità de’ carnaggi, e pefci di ceree magnificewtiffi» iine, eci 
me nozze VVN tal Carano di Macedonia, riferito da Ateneo e Quelli al primo 16 Il 
arrio de Conuitati donò Una vefte nuttale guarnita d'argento 7 vna coronas 17 Li 
d’oro per ciafcheduno ; € perche mutò Vinande, C apparato» cinque Volte in ogni 18 L 
mutatione donaua a Conuitati dhe pah d'oro picni e’ odoratiffima vntione , acc1o» 19L 
che , conforme il cofume-di quei tempi , trà il palta s'Ugnellero. Lé prime piyan- Sono rare 
de furono portate iù piatti di rame, le feconde in piatti d'argento; le terze in piat- 20. Le 
ti d’oro, le quarte in prattidi crijtallo s ele quinte: , che furno confentioni, e con» Gli Anti 

t 


diti, Ò tutto ciò, che fotto nome di Bellaria 5 incende ,infporte sò caneltre d'ano- ogi 
i fine inustatoli à bere in Un 


modo , che dopo haner cottotutto il Porco leffo ; con molto pepe, po! lo. copere 


feapezo di farina d'orzo impaftata con Vino, © oglio, e per labocca lo riempi | 
di 
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di brodo,effendoprobibito.dalta fuderta farina, efie il brodo fi verfalfe ; indi in vr 
vafo di rame lo pofe nel forno caldo, & ni lafcianono fino, che la pilkegaperiore, 
quale dalla farina , ò pafta non era diea fa, hau falle prefo colore s ecroffa arida , lo 
leuò dal forno, poi appartata la farina; fcoperfe.t? altra parte, quale non bauendo 
fentito il calor del forno; eragià le/fo + 

10 Latetatuttaintiera, con trè detadi collo congiunto, infteccata di canella, 


egaroff falointicro, poluerizzata con fale „e pepe ammaccato sornata difaluia, ro~- 


finar mina ega mpinella, fi cuoce in pino leffa, e feruch fredda, 

11 PTP difoffata, ripienaal modo della y itellamongana , cuocefi ò fotte- 
l, pieh for no è 

12 La meza tefa lelo faftar graffa Una Famiglia di poueri huomini . 

13 La mezatefta cotta su la gratellasfersita con falfa, al Libro Secondo. 

ig Cuocgli Gin. vino lameza tefta, fi Libera da offi s fi come doura effer flata netta 

da peli Ó > ogni immondezza a Con diligenza tl ne lenano l'oreechie, € grugno s 

quali? Ci minuti, fr milicano c con petrofelii Paco aglio, roftmarino-, pepe am- 

maccato cancella 12 poluere noce mofcata ; e f fal le d a) fficienza , poi con quefte fe 

cuopre allargata che fia bene fopra Una tano, da sla parte didenrro di dettatefid; 

indi.dalla parte „ouc erail grugno a ff comincia d rinolgerla a guifa delle cialde, 
ma-firettiffimo.; da poiin pn canepaccio, danor detto ASIA » quanto fi poffa» 

firettame nte fi rinolge vosefi lega alla foggia delle mortadelle , e pofta perte, è 

quarto g giorni luogo she fentacaldo AOE libera da legami ? B mangia ta- 

gliata di ia ferea così frea dda, ouero w fcaldata alla gratell la fene pof Tono. ancor vnir 

due parti di telta, non l' vnafopràPaltra, ma così al paririnolgerle. 

15 H grugno, & orecchie gialeffatt , e falpref? fi piccano, ò taglianli in fetto- 
linè, econ acero, ef AK 210, pepe ammaccato E cortando, eraoro per infalata 4> 
16 Il gragnozli polji, x occhi porgono DOLO buon gufto all’ Oglia già deltae 

17 Leceruella perleffate, e fritte fi feruono con melangole + 
18 Leceruellaperleffute, efritte fi dorana.. 

Io Le ceryella miflicate con LLIZAA ty fattone frivelline a (e cocono in butiro sc 
fono rare . 

20, Le dette cotte alla Tedefca, comes’ è dettò delle di mongana > fono. Buone. 
Gli Antichi nan, mangiauano le ceruella, ne meno le nominanano, per il coffunza» 
to giuramento da loro, per il capo del taleyonde Soffocle per non le nominare, le 
chiamò bianca midolla. è 

21 Ilcollocuocefi ftufato. 

Il.colto fafi in bragiole, 

23 Lafcannatura lotto il collo sfin fa ÎA è 
24.La fee annaturafyej (ca leffo feruefi in agliata » 

25 La coppaè la parte foprail collo, qual cuocefi in impillottata arrofo 

26 La coppa nuolzain carta, ò foglie vnte cuocefî allo fpiedo, ò su la sratella. 
27. La coppas’inflecca di canella, chiodidi Saroj alo , efi falprende c con fal Eag, 
4 umag CEE to Jopraflata così tre giorni , fi panen Una 104 delladi buc i 
gí í molti 'lnogh? rerba, nente, Er adog iVolonta fi thoce alej 03E, feryefi cal 
da, efredda e mM 4 28 La 


n 


Collo i 


Coppa. 
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28 Ladettanoncotta, tagliata in ferre, è rard rifcaldata sh lioratellai 

29 La'detta tagliata infette fi come la mortadella, ò falame, è buona ne'paftic- 
ci, é nell’oglia. 

3ò Lagolaè quellatanto nominata barbaglia , falafi, e coRumafi in fette, per 
condimento di diuerfe Viuande , maiù Bologna molto non fi coftumavit falarla‘da 
sè perche entra in bactoncihi nelle mortadelle. 

Lingua. “31 Lalingualefàfalpamentata, come la di Bue,feruefi ancora, comela detta, 

32 Lalingua falata tonfernafi tutto Panno, cotta poi in Vino, ò acqua; taglia» 
fa in fettoline minute yò fiferue dasè con fucco di melangola yò per regalare altre 
v'uande* gè 

33 Lalinguafrefcainretë, dlardata cuocefi arrofto. 

34 Lalingualampredata cuocefi Raffata. 

35 La'lingua s'inuefte ne’ falami con'altra carne attorno; onero molte lingue 
già falate da per sè, turte Unite s'inueftono in ba budello» 

Fegato. 36 7}fegatofriggefi inflrutto, ouero oglio,e con qual fe voglia cUocitara fi con- 
difce con Jugo di Aräncie,e Pepe,diche ne fù inuentore v» tal Fagone da Smirna, 
quefto fu quello, del qual Flauio Vopifca narra , che allatanola d'Adreliano man- 
giò vn porco falwaticò intiero, cento pani, vn porcello domeflico, & vn caftrato. 

37 Il fegato coronato d'alloro in pezzetti inuolto in rete cuocefi allo fpieda, 

Si come tutto intiero impillottato nello fieffo modofi cuoce. 

38 Con fegato fi fanno tomacelle , corto il fegato leffo; & raffreddato con la 
Sratta calcio fi diminutia indi nel mortaio affai fi pelta, poi Vi fi miflica cacio di 
Lodi grattato, Vua paffa lanata in acquarofa,ricotta frefcasaromati , ò fpetiarie 
d fufficientia Un poco di zucchero; Ed ogni cofa ben incorporato fe ne fà pal 
lotte quali s’inuolgono in rete tinta con zaffarano, delle quali ancora fi 
cantato è 

Porci candiduli Tomacula raucis 
: Circumfert tepidis coquus pupihis. ` is 
Coto: 39 Lecoflolefotto lafpalla allagradella cottè fono la più faporita came del 


Porco» 

Petto. 40 Il petto del Porco inuolto in rete, ò carta Unta poluerizzato prima confa- 
le, fior di finocchio, e pepe cuocef sì nello fpiedo, come sh lagraticola. 

Spalla. 41 Lafpallafre(ca fi può far fluffata con Cipolle. 


42 Lafpallafrefcaferuefi in Copiettoni. 

43 Lafpallafrefcain pafticcio allaFrancefe, i 
_ 44 Lafpallafrefca intiera cuocefi arrofto coperta direte, e feruita con falfas 
redleze 

45 Zafpallafalafi, e coferuafi tutto l’anno,e cuocefì leffo,feruita con verdure 

46 Lafpalla (alata(eruefi în bragiole con aceto rofato. 

47, Cuoceuano gli antichi certe glandole , che fi ritronano nella gola del Porco 
wuftofiffime è vn.certo lor moda difpendiofo, e perciò nella leggefumptuaria furos 
no probibito . Celio n'è l’Autorecon altri Poeti Latini, noi queta parte poniamo 
nelle mortadelle ASI LI i i 
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Libro Terzo. 5 
43 Ritrowaft alla boccadel petto nel porco , fi come né qbaltri animali, certa» 
carne , quale dalla fimilitudine , quella del Porco chiamofioia, queffa crederci 
foffe quella, chedi gl’ Antichi callo è detto, perche in quellaguifa sche il callo è 
carne indurita, così guefto è graffo indurito, come fe lo cuoceffero non losè,perche | 
il hodoper la varretà dè’loro ingredienti;ò ch'è perduto appreffo dî noi jd che con | 
altro nome fi chiama , ilcheè caufa dell'ofcurità del modo di cacinar all’ antica, 
mentre non c'arroghiaffimo d'baner meglior modo di condire, e cucinar de gli An: 
tichi, e però quelli dallo prezzofi foffero tralafciati. 
49 Lecoftole della fehena dalla fpalla fino alla coda partite in pezzi larghe Cofte. 
vn palmo di mano libere dal lardo chiamanfi lonza, fannofi arrofto, e nella leccar- 
da, ò ghiottola, one il graffo sche da quelle dileguate per forza del fuoco cade, fè 
tengono Cipolle, con'quefte arrotita; chè fiala lonza, fi coprono; efi feruono. -` 
50 Fannofiffir lefudette pezze di carne , ò lonza Vintiquattro bore in addob. “Lonza. 
bo, fatto di mofto corto s aceto, fpichi d'aglio, coriandi , poi cotte arrofto iñ forno 
feruonfi con fopradetto addobbo fopra. 
4r. Taglianfi (e fudette coftole Una per una, & alla gradella con fior di finoce 
chio, e falefi cuocono,e nel rinolgere fi firinzonotrà pane fpaccato, & abbrufca» 
to, e quefto chiamanfi pan Unto, e quelle bragiole. 
52 Illombetto poi di Porco inuolto in rete,e cottò allofpiedo fi ferne con 'vnò: rom 
de'fapori, ò falfe di fopra per fernigio dell’Arrofto, deferitto. becto. 
53 Illombetto già cotto arrofto, fi come lalonza raffreddata y tagliati in fette, 
ferniteconfueco di Delarigole e pepe ammaccaro alle prime tahole è buona Vi» 
zanda, e per cacciatori. 
54 Lapancia, quale fotto nomed! Sumen dagli Antichieratantodefiderata, Panzet- 
e collumawafi pigliar quella della Porca due giorni prima ; che haueffe partorito, lado 
onero; che per n giorno prima non f-ffe fata zinnata,acciò foffe più piena di Late 
se, ondefwdetto. 
Effe putes nondum fumen: fic ybere largo 
Effluit:& vino La&e papilla tumet. È 
Per la gran fpefa, e danno, che alla generatione porcina ne Uchina , queta Vi- 
yanda fi, dalla fopradettalegge fontuaria prohibita ; quefta poco danoi coftumafi:‘ 
A Napoli fi fala, e col nome chiamafi Summata + Hò veduto tal volta feruirfe 
quefta panza piena di latte „leffo con agliata , ò moflarda. Apiciola cuoce sùla 
gratella, ò in forno. La panza falata, ventrefea s ò panzetta fi chiama, quale cot» 
talelTo, ò tuffata in falfa Uerde, feruefi, ò per regalare. In Bologna , hi ammaz= 
zaffe Una Scrofa faria calligato,e con ragione, volendo Bruerino, che col caftra 
re le femine fe gli leui ogni malignità , & alla fua carne s'apporti giocondit àes 
fapore, oue prima fono di malifimo nutrimento, e di carne legnofa: 
55 Laparte più magra della panzetta è ottima da far brodo lardiero. 
56 Lapanzetta falata, tagliata in fette ,pococotta alla padella ; con aceto ro- 
fato feruita, s'imbandifce fotto nome di bragiola. 
57 Ladettatagliatain pezzetti, come dadi, fà ottima frittata rognofa fi come 


il prefciutto, e la [palia 
s p fe at Sp , 58 Lé 


186 U Cortile; 

58. Lapanzettafrefca mágrag buona (taffata con frutti, er herbe odorifere. 

59- Le reni , ò rognoni porcini lodati da Martiale , fonol’ Imbrices, nell’Epi- 
gramma37. nelfecondo Libro., fpaccati ordinariamente Ji friggono s ouero entrano 
nella falciccia. 

6o Li telticoli di Porco cuoconfis come lid’ Agnello, e quefti erano molto fti- 
mati da' Romani, e però 

GI; Apicio ordina sche inuolti iv vete fi cuocano con oglio, e frutto nel forno. 

62 Stcome vuole, che fi cuoca la parte più alta della celtasquale chiamafi Sin- 
ciput; erano però quefte col callo se glandole fudette „dalle leggi cenforie prohi- 
bite. 

63. Medefimamentedalla fudetta legge era vierarovil Cuocere la natura della 
Porca, la quale fubito doppo il fecondo parto tanto lodanano, e defideranano, che 
n.impazzisano, onde, Oratio, oltre di tanti. altri, diffe : Nil vulua dulcis ampla, 
eNgartiale:. Te fortaffe magiscapiet de virgine Porca, 
Me materna graui de fue vulua capit. 

Sebene.Apicio la vuol Rerile. Queftacuocenano lelTo , ela feruinano ripiena 
digranate, comino, &.aceto fopra. 

64 Il lardo frefco dileguafi, facendone frutto , col quale s’azgiuftano, per La go» 
lamille vinande , Quei minutifimi pezzetti, che reftano dopo firutto sche fia il 
lardo bollito, e cauatone Lo firutto, mifticati.con pafta, fanno ottima pizza,da no? 
chiamata Crefcente. 

«65: IL Lardo falato condifce non falo ogn'arroio, ma ogn'altra vinanda, come 
fisà. 

-+66 1l lardo dileguato fà Un brodo , con mollo corto mificato., buono per li po» 
tacchi di falnaticiniye daluichiamafi brodo lardiero + tai 

67. Il lardo infette mantiene tenere,e guflofe le bragiole,c&y ogn’altra viuada. 

68 Illardo in fette ne’ pafticcialla polacca, tramezato con la carne, onero als 
laFrancefe,lardatone da carnet hupenda.. 

69 Col lardo infuocato fi percuote ogn’arroflo, e fafi erftofi(fimo + 

potQuanto gufo porgaa' canoli serape il lardo pefloci dentro trito., è noto à 
tutti, 

71,Incafo, chedi carne magra, dacuocerfile[fo, non fi [peraje buon brodo s 
ssatuta.col. lardo pello è 

72. Illardo diffalato.col farlo (lar in Vino, poi grattato , è pefo minuto , le mi= 
neftré <berb: fà suftoliffime è 

573- IL lardo-dà odore, {apore, e colore addeni Uinanda . i 

7.4, Il tarda è casi deoto dalle parti nafcofte della Cafa , e frefche yin cui per or- 
dinario fi conferma, chiamare Lares, fi però detto. 

Anmfic larda vocant: quod fint hac arida late? 
Anpotiuscolumen funt , quod edule laris? 
Conftantino imperadore nellal.1.C.de erogat. ordina per cibo di Soldato il lardo. 
75 ‘L'affuznaconbaltone pefta può efer l Abdomen degli Antichi, con van 
taggio dall'Economo , con altretanto lardo beniffimo, e minutiffimo pelto, pe- 
nefi 
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Libtò Terzo. 
nefi in vn ca ii eton faoco fi i fà dileguare , e bollire quando fi veda, che nons 
Lig più Schiuma > ditefi frutto, è cotto afat ; colafi con vn'canepaccid'inà 


vafi, ò pentole, ogero olle, d'vefiche, ep all'a ajta fredda fatto tafodire, per li quotia 
diant bifogni dell'a Cucin ai j frefca,e@®derofa difpenfa ft ripone; con quèlo f fi fiig: 


ge ogyi cofa; con quef afi bumetta, e fi mantiene morbida a gultofa ogni dinandas 
tanto arrofto, come lRiffato. 

76 confirutto fi frigge pane, e fono groflini. 

77 Con flrutto impaftata fariva fe ne fà Una pizza inzuccherata ; ò melatà; 
affi buona, 

78 ‘Con fruttò fi fanno diverfe pafle da pafitcio'efquifite, già dette. 

79 Il cofcretto di Porco , detto prefciutto se da gli Antichi Perna; dal piede’, 
secondo Varrone, onero Petafon sonde Martiale . 

Ceretana mihi fiet, vel mafa licebit; 
Demer tapis: lauti de pe crafo né vorent. 
E' la meglio carne non folo del Porco, 726 sin altro animale, & è forfila più 


DN 


ana; fe ne fà croftata, tagitato, cotto, che A) ; in fettoline, e-< qusile trame? = 
d j E) 


zaie con fette di cafero tenero »Erattato ancora, È SEA con cafcio tenero non 
Salato, PRI Ò condito trito, fà torta ottima:, e pieno guflofo daempir ogni 
Volatile è 

30 Cuocelî fiuffato con fpetiarie , cy herbe odorifere. 

81 Chocefi ofo fcorticato, lard dato, ò coperto di rete. 

82 Poflo RI ferueftin palticcio, quanto il Vitello 

SI pr ERETO TENCO fan tsh pol [peite, 

64 Ilprefciutto falato cuocefi leffo in acqua, dò in Vino, con freno greto, è in 
latte, e feruefi caldo in quale ehe fapore, òin pezerone è 

S5 Il prefciutto falato cotto in Vino, libero dalla cottica, ofi, ve anzumarij & 
ogn'altra immiondezza, ghi ar con chiare dota, € Zucchero, poi quafi Un'pez» 
zo di nene alle prime tauole fi ferve. 

86 Il prefeiutto cotto in Vino fi sfila, e fe ne regalano vinande ; ouero di quefte 
Fla,fatrone » vn monte, alla prima tanola fi ferne; del fudetto sfftato,con vua paf- 
pignoli millicato Ai ne fanno cri oflade . 

(ciutto falato., tagliato in fette, tramezato con carne in ‘Un pafticcie, 
porge guftof. o fapore o 
88 Ilprefciutto [alato netto dì cottica, gra/cinme,ranzuma io, & offa, fi pone 
abo ollare In Una cazz cla di züeci hiro già chi tr3:03 € bollente. ig à guifa di cedro;ò 
altro frutto fi condijce 50 candifce. O Ap:cio , fe potefi aff:ggiar que! Yà pinanday 
quan ito t1dolerefit, che gli auididi quifo tempo ardifcano di chiamar ti golofo ? ? Si 
come, o Economo mio, qu efta vinan da lcdala in cafa l'altri. 

89. Lipiedi in gelatin a, come s'è detto, S accomodano , 

90 Lipiedi leffo in fapor Verde. 

9 Ltpieat nelPoglia alla Spagnola . 

92 Ls piedi perle[fat1, libers da offa, fritti, ò (i doranò, Ò fi feruono:con Vaddob> 
bo di fopra detto 


93 Li 


Prefci- 


utto: 


| 188 Il Cortile. 

IT 93. Li gampetti dalla giontura in giù liberi d'vgna ye peli , cotti. lello fi pongos 
noin via pignatta con moftocotto; Un poco di, malnazia,vua paffas pignoli, fi fane 
no bollire, fino, che fiano calati la meta, por fi ferne calda, e fredda; fola ,e da co= 
Hd prir qualche arrofto, ò fiuffato, & alle prime tanole freddo, qual (orlo s'addiman» 

da,e fi riduceinigelo» 

94 Tutto il zampetto perleffato,libero da vgna,& ola, fi ronerfcia f fala,coni 
j pepee fi torna ad adrizzare, e ponefi in fopreffo trà lardi, e carne falata, e fi.come 
| di quella fi dirà,s'efpone all'aria, one s'afciuga,e mangia ad ogni volontà,ma me~ 
| glioradrizzato, come fopra ; s'empie di grugni di ‘Porco, orecchie , altri zampet- 
| ti, tutti triti, e mifticati con l'aggiunta di fale libeUna, per ogni lib. Venticinque 
| di quefta robba,& oncie quattro di pepe ammaccato, fi chinde con azo ogni lor rota 
| tura; fi liga di fopra, e s'afciúga, come fi dirà de Salaini . i 
sgj 95 Col fangue di Porco 3 ancor caldo, palato per Jetaccio, fi mifticala metà 
il Sangue meno latte , e fegl'incorporano otia sbattute aflat, cafcio grattato pepe, canella , 
menta, ò maggiorana , O ognicofafi getta nella padella , one fiano cipollette fofa 

fritte tenere, e faffene Una frittata efquifita . 

96 Col fangue fi fà migliazzo, come de! jangune di V itello hò detto. 

g7. Col fanzue fi fanno fangummazzi , la cur etimologia portano colnome, das 
noi ceruellati detti, perche le budella,oue li f nno, fono dipartite e fatte in quels 
la maniera, che flà da certe pellicole dipartito il cernelto, Nel sãgue d'vn Porco, 
qual dosrà effer circa lib. fette, lenatone l'acquarella fuperiore inutile, chaure 
trafmeffo,refterà il buono fangue folo quagliato, nel quale co acqua tepida lanatos 
fe gli pone lib.vnadi miele,ouero Usa foglietta di fapa, acqua rofa Un bicchiero, 
wua paffalib.vna,ouero Uva fecca libedue, pignoli lib.Una, af ongia fatta in boce 
concini lib. due, pepe mez'oncia, canellaoncie meza noce mufcata in poluere One 


| ze meza,garoffalo pefto bolog.due,cafcio di Parma grattato lib.meza le quali cofe 7 
| mifticate.col fudetto fanguegià intiepidico , fe n’ empiono lebudella fudette del dl SHE; 
Porco , e pofto in acqua fredda in Vnacaldata alfuoco , fi fanna bollire per (patto ' Rie n 
d'vn quarto d'hora poi leuati della caldata,in acqua fredda fi fanno fubito raffrede ia 
1] CWUA 


dare ; quefti intieri sù la gratella , onero tagliati in fette nella padella fi cuocono . 
98 Lecotiche à leffo cotte , mifticate con cafcio dfoggia di lafagne , f condifca- 


| no. 

99 Lecoratelle del Porco lattante alleffate, e trite minute „fi miflicano cons Term 

| l’herbette trite, cafcio grattato, oua sbattute, pepe:zaffarano, poi à quifa di toma- Pippa gu: 
| | celle in rete s'inuolgono, e-neila padella, ò segame fi cuocono . a o: ] 
100. Le fudette goratelte perleffite , partite in pezzetti s fî fanno în potacchio, odori 

con cipolette tenere, maggiorana, pepe, e fugd di melangole . 103 

101 Per ogni lib. cento di mortadelle , che fi vogliono fare, bifogna prima pre= ne mar 

WAN a n Iot y î FA > Conve 
| Motta parare laterza parte,cioe lib.33-oncie quattro di carne graffa,di gota, ò panzetta, Kia | 
#ECkio 


ATI al 3 As 
iii delle. e quefla tagliata in dadi groffi quani’ vna nociola, fi miftica con lib. due fale afcinta 
! toal fuoco, e fatto in poluere , € ben fetacciato , cannella oncie due , garoffalo on- 

i ciedue,noci mofcatenum. due,grani di mufchio num. quattro , macmati con Uns 


oco di zucchero, e fiemperati in Un poco di maluagia, Ò Vino buono, tutto queflo 
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Libro Terzo? 189 
così mifticato, incorporato, e preparato, in vn gran catino fi conferà „fino , che la 
carne al pefe di lib. 66. oncie otto , magra; eletta > dicofeia ; ò fpalla sfola , fenza 
graffo; ò pellicola yò neruetto, fia ben1ffimo cont glienti pefature fatta minutiffi= 
ma sla quale poi fi sbruffa con maluazia , ouero ottimo vino y fegli aggiunge fopra 
libre quattro di fale accomodato nel fudetto modo on ze dodeci di pepe imtiero, libre 
due cacto grattato,e quefte cofe fe gl’incorporano con ‘una leggier peffatura,median= 
te la quaie ancora s’allarga; & s” (fottiglia ; Indi poi di nyoyo coperta con la pres 
parata compofitione delle 33. libe di carne graffa, Segl incorpora pure peflandola 
Un tantino , e col miflicarla con mano fi procura, che a guifa di palla ogni cofa fia È 
ben compartito ; di quela pafta fe mempiono quelle budella del Porco, che pernon 
bauer'altro,che vn’entrata, quafi Un fol’occhio, chiamanfi da gli anotomifli inte» | 
ftino cieco , onde li picacaroli noftri, con vocabolo corrotto le chiamano Cee; | i 
quafi cieche , quali ne Porci fono più grande , che in altro animale o Quefta prima 

auertenza fi dene er, che fele budella fudettefoffero frefehe ; il graffo dellas 

budello fia bene volto per di dentro , ma fe fiano falate „il graffo, che giàèranci» 


a pe r 
npo; Se wempionoancora budella di Vitello, e Boui , de'quali, 


ancorche frefchi , il graffo fi lafcia fempre di fuori e In qual fi voglia di quefte bu» 
della, che fi riponghi la fudetta carne, bifogna aunertire , che fano lauate , benift 
fimo afeiutte, frette. calcate e piene, econinflromento di minutiffimi aghi arma= 
to, [pefo nelle mpirle forar le budella, acciò Paria, e Vento Ufcendo, tutta la bu- 
dellafiaben piena di carne, e lega: ifima. Tn vna fuffa calda, din Una cus 
cina , oue fi faccia affai fuoco, fi lafciai rafciugare ; indi in luogo oue fe gli poffizs 
ra, con'auuertenza , che non tocchino cofa 
alcuna, ne meno tràlorofleffo » Th luogo poi frefto, appe(e tutto il refo dell’anno fè 
confernano, vngendole, e nettandole di muffa ò altra cofa alcuni trà la:cenere le 

conferuano, fis arguramente feh erzato; 

Viuentis {um vifcus Apri; fi clauditurà me 
Extin&us gratas fufcipit inde vices. 

Ineruetti , che ananzanodallelegger, nel fudetto modo la carne fannovottima | 
fuppa quanto le trippe. i III 

102 Fafi un falame alla Fiorentinadi carne magra folai, con dentro Un poco» Salame | 
d'odor d'aglio, quale gufa à molti; mas afciuga Un pocotroppo. 

103 E perche dalla fabrica di dette mortadelle reltano molti fiuanzi sì dicar- Mezi 
ne magra, come di graffa , quefte ben pefte col proportionato faledi lib. 6. per cento, falami. 
conzetzdì pepe, fanno altri falami „chiamati mezifalami ; quelle in budelle di 
Vitello perlo quafi ripongono;, e fi cuftodifcono;, come le fopradetremortadelle ;è | 
però bene mangiarli prefto. | 

104. Con fegato non molto minutamente peho, miflicanfi pezzetti d'Affugnas Salame 
frefca , coriando » poco fale, e pepe, fe ne fa falame alfai buono da mangiarfi di Pri- ei tega; 
maueraz è j) 


105 Al- 


= 


1.90 Il Cortile. 

105 Altri dopo bauer® afai pefto lib. z5. di carne magra , come fopra , elettä; 
c’aggiungonoil fegato trito in bocconcini, fi come li rognoni,e la metà del fangue 
d'un Porco, oncie dieci di fal pefto , oncie vna , emezadi pepe , oncie Una dicar 
nella in poluere , Un quarto d'oncia di zenzero , Un quarto di garoffalo în polne- 
re, il tutto Unito s e compofto 3 sbruffano di Vino negro generofo, poi in Uefi- 
che ripongono sone non fi (tringono molto ; perche nel cuocerle bifogna fcioglierle, 
acciò centri il brodo; deuono effer mangiate calde, & à Modena fi chiamano mor: 


tadelle fanguinenti. 


Salcizza, 106 Dicuttili fudetti finanzi ancora , e quelli, che amanzano dal formare li 


prefciutti , [palle , panzette , coppe, cr altre, con L'aggiunta di cuore , e rugnoniy 
non molto ben pefti , con pepe » e fale, la merà meno delta fopradetta dofa , fr fà fal» 
cizza, quale col nome porta feco il modo difarla, cioè fale ,e cizza,& in Lucca 
ne compongono d'vna forte , concarne magra eletta, al mododetto del far morta- 
delle, fale, e pepe; Quefta ta Latino dicefi Lucanica , perche da Soldati de’ Popoli 
Lucani fù imparata; Martiale. 
Filia Picena venio Lucanica Porca. 

se bene Ateneo fotto nome di Farcimen Uwole , che prima ne foffe Inuentore 
«Antifanetto. 

107 Sifà in Bologna altra falcizza fina all’ufo di Modena sin lib. 25e dì carne 
magraeletta di cofcia, ouero Îpalla, Libera danerui, e pellicole „e ben petta , fi pon- 
gonolib. due di cacio di Parma , pepe pefto oncie trè , canella pefta oncie due szen» 
zero Un quarto d'oncia, garofalo pefiomezo quarto d'oncia, noci moftate pefe 
num.. fale pefto minuto lib, Una, acqua rofa meza lib. Un grano di mufchio, z#t- 
chero in poluere oncie quattro, e zafferano bolognese quattro» 

108 Sifabricano ancora cermellati fini, ò vogliamo dire (alcizzotti alla Mila- 
nefe; in lib.2 5a di carne magra, ben elletta, libera daneruerti, Co afai pefta , fî poa 
ne pepe oncie trè , canellaoncie Una, garofalo, enot > mofcata,trà tutti due on- 
cie vna,ogni cofa in poluere,poi lib.vna di formaggio grattato, ma di Parma. ò Lo- 
di. cr onctie dieci di fal minutamente pefio , & ogni cofa incorporato , e miftica. 
tofi pone fopra la carne già pefta , qual di nuono fi pela, con riuolgerla due volte; 

Quefto fatto , fe gli aggiunge lib. Una d'acqua rofa, one fia un gran di mufchio 
macinato & incorporato con meza libra di zucchero, € rifcaldsta in pna piguate 
ta al fuoco col colorarla con mezga dri di zafferano, el qual atto affa: fi [pi 
gna, cioe fi percote con pugna, e mentre qu lo s'efjequifte,s'accrefce co UNLI 
di pignoli eletti, e libadue d' pua palfa ben netta; quefta ,comegià perfetta , fi pone 
nelle budella.» 

109 Et in fine ,accioche cofa alcuna di quefto pretiofo animale non fi getti, f 

eRano tutte le budelle minutifimamente,& incorporate con fale, e Cortando sfi fà 
unfalcizzetto affai buono, per far bollire nella mineftra d'herbe. 

10 Quefttindutoli fonofi ancor fatti con più dilizemza, e refi pefo buono, 

e ciuile fi come li fopranarrati feruono folo per poueri ; pigliafi il enore , cori hê, 

budella buone, orecchie, grugno, € 1 rognants & ogni cofa ben pefto , con. 


qualche ananzo di carne graffa » fe gli aggiugne oncie quattordeci di fate per 
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ogni 23. libre di carne, & oncie quattro di pepe rotto , & Un poco dî feme di fi- 
nocchio fecco, o il tktto fi pone ne” budelli, Safciuga, AER come delle mortas 
delle s'è detto. 

Dalle fopradette vinande, e da altre; che fi î potriano qua ifi in infinito dire sper= 
chenon folo qual fi voglia Città sò Terra , ma quafi qual fi voglia Cafa hà qual- 
che particolar modo di preparare , ò cuocere quefla carne , fi potrà conofcere dal 
tempo di Plinio in qua , qual narra per meraniglia, che quefta carne s accomoda 
conso.gufti , che il luffo della gola è è creftiuto | più de el doppio è Varrone dice ; ri- 
ferito ancora da Plinio , che al Porco è flata data l'anima în luogo di fale ; crede- 
rei, che più tofo tl fale li fer uiffe pi er anima sper che fì come Vanima , mentre è ins 
Dn corpo , lo preferua di alla pui irefattione, così il fale in corpo inanimato lo mans 
ticne dalla putredine. Sarà non folo bine , ma neceffario , che il nofiro Economos 
mediante il fale, co erni per la ventura Ellate queflo Porco, quale dalla cortefe 
Corte della fna Vill e nza fpefa , li ig inci Hanno alcuni bauuto penfie= 
roschetorni più conto Vender queto Porco, e con denari comprar lardo , firuttos 
prefciutto, e ciò, che c: fa fà bifogno non hò hauuto ardire di configliare que= 
fia fottigliezza, oda! derto de lgran Varrone ; Ch’ era ftimato dapoco il 
Padre di Famiglia, che prouedeua "la fua Cafa di Porco PRISpIO al Macel- 
laio;e che per contrario era ftimato va lente ] Economo quello,che appena 
deva la carne di Porco crefciuto ; & ingrafiato in cafa n . Lo fteffo afer- 
ma, che gran Sign ori furno li primi ad ammazzare, e falare il Porco in Cafa, Per 
non contradir dunque dà tanto Huoimo, il Porco già, comes 'è detto di fopra, apers 
to, & almeno per Ventiquattro hore morto , per la fpina delle cofle della fehena fè 
diuide in due parti, da ciafci una parte t nttele cofie, e carne magra, con lombi, tans 
to quanto è lunga detta fpina , tioè dal collo fino alla coda , con poca fatica fi leuza 
n0, e falandole | leggiermente , per Ì banene più faporite ,e Jane da mangiare ye per 
conferuarle qualche poco ditempo di più ; il'refiduo, da’ Contadini così tutto in vn 
he liaas schiamafi mezina, la quale ogni fefta li porge vna pignatta per loro 

affai guftofas 

L: ‘Pizzica iroli, ò Lardaroli nelle loro Botteghe se nelle noftre Cafe, ogni megá 
parte 28 g 
LE 
fuoco 
Botteghe in 


1} 
zli 


adantemente falano e mafime , oue hanno lenate l’ offa . Nelleloro 
on Torchio fourapofte quelepezze firingono ; nelle noftre Cafe altresì 
Jourapofie in Una Conca, con pefo le calcanos cafo fi vedeffe, che non haue ffero af- 
fai fale, in capo àtrè giorn feg glien aggiunge, con firoppicciar benifimo con detto 
fale la carne ;. In quefti luogl hi fi îno à prime arie tepide di Primanera fi lafciano,, 
e guat ‘1 poi efpongono detti pezzi, per afciugar li da bumidità; Indi in vna flan 
tras afciutta, efrefca fi cu fodi cono. e ca feruano o Varrone vuole, che in 
dudeci giorni pigli fal cå baflan iza dapoi s ?habbra à fcuotere dal fale, & efporre al 
vento,onero con fponghe s'afcinghi ; indi Unta con oglio, al fumo per due giorni fi 
i, dapordinuono con oglio, & aceto fi laur;e fi fofpend: nel Carnario è 


L'acqua , che gocciola dalla Conc: asonero dal Torchio s gue (tà la carnale 
elo 


nattro pezzi dinidono per fe alare , la Spalla; la Panga, il Lardo s @&il Ceme 
quali pezzi fatti in bella forma, e leuatone Lofa , con fale afciutto al fi fali, 


Porco 


grandi- 3 
nolo ,e quafi grane di miglio + Quella carne per la fua molto h umidirà ;, è mal 


Jazari-- na fi come per lafudetta caufanor 
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e lo Refpfale , che cade nello fcuoterla , quando f voglia appendere nel Carnario; 
comes'è detto , fi conuerte in fal bianco , feruando lo ftile di fopra nel primo Libra 
detto, ouero fi riduce in falina caudidiffima, e minutiffima, detta fiore di fale; ogni 
quartirolo di quefto fale ,ouero ogni fecchio di detta falamoia , fi millica con tre 
fecchi d'acqua ordinaria , chiara se limpida, fi ponesl entto al fuoco , e fì miftica, 
accioche il fale fi dilegui, poi fi cola con fettaccio,e ritornatola di nuono in vi cal. 
daio al fuoco, Ui fà, mentre bolle, ftar net fondo Un piatto di terra piano, fenz'al. 
cunaconcanità , quefto con meftola forata tal volta s'alza se quando fi Ueda , che 
fia ben coperto di falina , fi lena , & in fuo luogo vi fi pone UR altro fimil piatto; 
es il leuato fi procura, col far (tar Un poco pendente, che fi fgoccioli, poi fe ne lex 

nalafudetta falina; e fopra Una tauola, oue fia Una politatonaglia, fi pone al So- 
le, acciò s'afciughi ouero volendolaridurre in panetti, fi pone tn Un catino pur al 

Sole, qual per Ufo delle bucate fia da vna parte bucato, per oue fi procura, che fils 

lando trafmetta l'humidità; e così fi feguita vn piatto, e poner l’altro fino, che c'è 

umo deue bollire. L'acqua, che 


bre, fino per tutto Febrato; In quej 
»I > 


detta Lazarina, quefto conofcefi , che trà la carne magra fi vedono fegni brano 


pri 


rriceucilfate, però li Porci contalimper, 
tonon fono buoni da altro , che da far feno . Crederei però , che falati in falamota 
molto mordente, ò all'infraferitto mudo di Columella fi potelfero, e faluare, e fuca 
ceffiuamente falprefi , fenza nocumento mangiare ,prefupponendo, che dal fales 
ognifuperfluabumidità nocina folfe rafciugata ; Il lattante n nè mai grandinofo, 


S 
ancorche liraordinartamente humido 5 col lenar Una feta dalla [cheza el Porco y 
fe queliaè fanguinofa fi fä concetto , cheil Porco fia grandtuofo , ò lazarino» St 
yede ancora nellafommità della lor linguajancorche vint, qaet fegni branchi,che 
deif 


à miglioraffomigliano » Colu mella infegna ancor d Eftate tagliare li pezzi detta 
garne d Unalibra l'uno, e ponergli ta vn Vafo fourapofti >e falati afa (firmo, co 
l'a 
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lerano:in buona parte.» Strabone vuole che li lodari prefciutti da Verona venif 
fero è Roma dalla Galliatogata; boggi L ombardia;& in vero ancor a nofiri tempi 
fono buoni, quanto altrone. Elio Spartano ferine.di Getta , quale hanenadi(pofta 
il fuo mangiar m'maniera,che diquelli foli animali fi facenafar vinande; il prin- 
cipto del cui nome ventle da vnamedefimalettera, e che mutauavgni giorno leta 
rera,mache del Porco folo fi contentana'effer feruito in vn giorno , percanfa dels 
la varietà delle vinande che di quello fi fanno» Il Porco facrificanafià Venere:; 
Già Cerere d quefta per le ghiande; à quella per effer lufuriofifimo ; E Celio Rodi» 
gino dice; che fùil primo Animale da? Gentili facrificato è 

Quefta carne èd utile ancor all’Economo s per cuocetfi preffo ; fi come douriafe 
mangiarcalda pertemperarilafua bumidità,mangiata fi fmaltifce bene con l'efera 
citioye però da' gagliardi di Rromaco, viaggianti e faticanti fi dewe Ufare, perche è 
d’ottimo nutrimento, quanto altra carne; fi come per contrario fi-dene fchinare dæ 
Dottori, Studenti, Scrittori, Pittori, Sonatori , Frati p& altri di pocoefereitio dea 
se effer fuggita 

Lafcufa,chemidifefenellalunghezzadeltrattare del Bue, per efer fimbole 
dell'Agricoltura, mi difendedal longo difcorfo del Porco, per efer fimbolo de Ce 
uiti, e per porger largo campo all Economo con poca {pefa in Villa di gonernar la 
Famigita e 

In fincibPorco puoffi rafomigliar a' Virtuofi , quali viui fono mal trattati, ma 
morti defiderati , honorati e felice chi'ha- froi feritti , ò libri; ma perche il Porco 
è buono è varie altre cofe per vfo del Huomo, oltre la cucina, la maggior parte f 
fono deferitte invn tal Teftamento, gual per variar modo quis’ regiftrato » 

Ausedutoficerto venerabil Porco ; che dal Protognattaro Zighittone douen 
effer morto gli addimandò vwhora di tempo da poter difporre delle fue facoltà pe 
così comparue il Notaro: Suigoz il quale dell'vltima volontà di quello firogò + 

Prima lafcio )chetl miocorpo fia da Una catertia di golofî con variarcuocitura 
nellor Ventre fepelito.» Lafcio'd Priapo il mio'grugno, col qualepoffa'camaret 
tartujfi dal fuo orto. Lafcio a' Librari; è Cartari 1 mici maggior denti; da poter 
con comodità piegare; e pulire le carti . Lafcio a dilertiffimi Hebraer, da’ quali mat 
non hò baunto vffefa alcuna , lefetole dellamiafehena , da poter con quelle rap- 
pezzar le fcarpe;e farv arte del'Calzolaiosda quelle chiamato Sutor.Eafcio d Pita 
tori tuttii miei peli, per far pennelli ,Lafcioad’ Fanciuliila mta veffica da giocare 
Lafcio alle Downe il mio larte; è loro proficno,e {ano , fecondo Plinio. Lafero ta 
mia pelle a? niondatori) e Munai per far valli d’acconciari grani. Lafcivila metà 
delle mie cotiche a’ Scaltori per far colada fluc co, e l’altra metà à quelli , chefa- 
bricano il Sapone. Lafciol mio fceuo a’ Caridelottari, per mifticarfo ba metàcol 


t 


Burno , e Caprino; per far ottime:candele, con quali li Uirtuofe poffano nella guie- 
ze dell 


lamotte fiudtare © Lafcio laimetàdella mia fongia æ Carrozzieri; Bifolcht , 
vattieri, e l’altramerda' Garzolari per conciare la Canepa. Lafcio le me 
offa agiocatoriy perfardadi da giocare »Laftio a Rufticimia nutritori il fièle da 
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poter (enza fpefa cauarne le fpine del lor corpo, quali; quando fcalzi ; e nudi; nel | giinfodi, 
banorar laterragli foffero entrati nella pelle, e per poter fenza fpefain luogo di | ‘ogo,ou 
Cauatino, conquello l’indurato corpo irritare è Lafcio:à gli Alchimifi la mia co» | fia auneri 
da; acciò conofcano, chesl guadagno s che fono per fare con quell’ arte sè imile è | chement 


quello „chedo faccia col dimena tutto il giorno la dettacoda. Lafcio à gli Horto= | mereilb 
lani lemie Ugne da ingraffar terreno, per piantar Carotte « In tutti glialtrimiei | bollire o 
Lardiy Prefetutti, Spalle, Ventrefche, Barbaglie, Salami, mortadelie;s alcizzot= ferne ani 
tt; Salcizze, & altre mieguftofe preparationi,inflicuifco,e voglio, che fiamio bes | p: 


rede Uniùerfale il carifimo Economo villeggiante..} | 
E perche nō di folecotiche [fail fapone,ma ci vuole vn'acqua per la fud mor= 
dicità chiamata forte, quefia falli per (eruitio di lib,:cento.di cotiche, fi piglia uno 
fizio;'emezodi calce nuoua frefca „é inmattoni , cioè; che non fia rifoluta in. 
foluere sf pone sl mattonato , efi circonda con Raia quattro di cenere ottimasş 
fattadi legno forte, poi con Una (copettas'afperge detta calce con acqua di fiume; 
ò piouuta sfino; che comincia å fumare 3 cuoprefi dapoi con la fudetta cenere es 
così fi lafcia unanotte, onero vn giorno coperta à guifa di leutto sfe lacalcefarà 
buona, creparà, es'aprirà, e coperta, ritrouarai la calce ridotta in poluere, tornafi 
adafperger con detta acqua semifticar calce e cenere inffemez:e così feguitaftir- 
yorando e mifticando fino „che non fi, difcernala cenere dalla calce; e che nona 
polueriza più. Quela compofttione fi pone in yn Vafo diterra , libero da qual 
fi voglia offefa, ò crepatura, preparato con la fpina , ò cannella da botte ben calca» 
a; nel buco perdi faoriye per di dentros,ananti detto buco; Un pannollino raro, 
Un fragmentodi piatto, vuero coperchio di terrarotto fi pone, qualimpedifea che | 
lacalce se cenere nonchiudano affatto.il buco; econ Un poco di paglia fi copreil 
fondo del-vafo; nel ponercrdentro quella compofitione, ogni quattro dita fi calcas 
gagliardamente con iegno grane, ò MAZZO, da ogni parte egualmente > ACCO, IN 
uninogonon refi folleuata 11 Un’altro Unita, e così fifeguita fino, che bui ma» 
teria; fatio queftosempifi ilvajo d acqua fiunizie, òpionutayòlifcino difilo; bon 
d'altro bugato:, perche abborrifce quefta opera ,tantoimenfiruidelle Donne sche 
non folo fe mentre che fi fabrica ci s'annicimano Donne intal (fato, riefce dide- Non obcoy 
terior conditione , e non farta à queflo Ujo ; ma ancora fes'opraffelifciuo di panni yI 
fuccidi del fudetto eferemento, non verria bene, procurafi schefonr'ananzi dà dete 
sacompifitione l'acqua vn palmo ; lafcia er fpatio di Qentiguattro 
bore , dapoi apral la gid pofta cannella ,. en Aà A Venire d:poco-d poca 
Pacqua gid fatta forte ,ò Vogliamo dire lifciso mordente la bontà di quefta fi cos 
nofce col ponerci dentro vu ono frefco appefo-d va filo, qual fe fouranuota; è buo 
no fe Ual fondo è rrijto , e con nuova compofitione nel. (uderto modo fi farà pera 
fetta» 

Inlib 300edì quell’acquali pozono libe100, dicotichesc& iui fi lafciano-Rarins 
fufe per due giorni almeno al più otto tal volta miflicadole,Dapoi ponefi. in vn cal- 
daro al fuoco ogni cofa, e bolitto,che haurà va par d'horesfe gli aggi gne wn piatto 
difale,e 5-ò 6.limonî fracidi; [eguitafi:à conrimuaretifuo bollore pencinque. ò 

feibore,fino che accorga che vn poco dir queita Lenato dal fuos prejioli rappigli, 
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O infodifea, quefto Veduto già , è fatto il Sapone ; leuafi dal fuoco, & in vafi, in 
luogo, oue regnino Venti, ò giochi Paria,ma non allo fcoperto lo ponerai,con ques 
Sa aunertenzazehe non fia più groffo di quattrosò cinque. dita; Reltami d’auuertire, 
ché mentre bollesè necelfario baner ferbato bn poco della fudetta acqua,per repri- De Pia 
mere il bollore sacciò non verfi. Se gli può aggiungere ancora nel principio del cionis 
bollire ogni rancidumario; fondi d’oglio; & altre cofe graffe. La fopradetta acqua 
ferne ancora per conciar'oliue, come fi dird. 

*Prenarrati vtili de’quadrupedi fuccedono quelli de” volatili crefciuti, enus 

triti nella tua Corte, e primi faranno li Colombi. a; ali, parlando de- dome» 

flici; fono di due forti, Uni groffisaltri minuti , ò Vogitamo dire vni Cafaliniz altri 
Torrefanî, Dalla cui denominatione fi vede cheil coftume di quelli è lo far ins 
vna Torre , onde in Gieremia(i legge; Lalciate le Città. e quafi Colombe fate 
nidi nella più alta parteidel Paefes \Quelta Torre dal refo dell'habitatione 
vuol effer feparata » perche fe bene paffano fotto nome didomeffici fono dorseftici Delta 
trà volatili faluatici matra domeftici effendo li più f ici, abborifcono li do Torre) 

zo,rendono la Cofa inquieta, imper € Hto. 


meflici rumori, fi come effi oltre il loro pi 
fetta. In Una Torre di gue alta folo 30, piedi zacciò con minor fatica portino il 
RIA ; 
Partitain trie ftarzecon pn Tori 


paho a'Piccioncini, com riricino nella più alta para 
tedel setto, che le ferna tanto per lume, quarto per Vfoitasmellz fu periore (tanza 
di quefta prepararemo l'habitatione de Colombi , eda quelli colombaia chiamare- 
mo; Vuol'ancor’effer vicino ad acqua, the corra poco; e leggiermente, e now tanto 
Vicino , che da quella dipartendofi , li conue nga con tropparapidità falir foprala 
Torre. L’Erera defidera due acque a Colombi, Una corrente perferaquarfi slal 
traStagnante , Ò con arte preparataci , non molto cupa per abbeserargli VEfate, 
Amano quefti la Torre bianca, sì fuori come dentro x€ perche la vedono più preho 
di lontano, eperchefi dilettano quejfti di policia, primo anuifo del Cuflode, sonde 
diffe Ouidio. Afpice ve veniant ad candida te&a Columba. 

E l'Epigramifia, ` Quæğuæ gerit fimiles candida turris Aues. 

Quet mef, ne`qualiritronanfi qualche grani,ò frutti di lor gufto Joprala terrd, Modo 
non occorre darci cofaalcuna da man tare, che fono parte di Maggio, Giugno, di goe 
Luglio  Agolto Settembre, Ottobre , e Nouembre, e parte di Decembre., fecon- è 

o? geli, ele niuis ma dapoi , quando nom ritroua 
Saralcunada manziare, è necelfario nutrirli 5€ perchenel 
tro animale vingraffano affzi, peró ogni cibo sù quef 
nergit vinie faranno d pro j 
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fai yeproucdono xche non 
Con:ahtanda beniffimo [ninu limento, fi mantengono, 
e piut, e loi tanı dal fisltare ; mefe di Genato , aunicinand fa la Pri» 
manera seneceffario con migliorcibo, che faria la mel 

prelio col beneficio di qualche b 
di Marzo ; ò altro tempo fi (emi; 
quefio goucrno , maffime [e (fa 
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diglia; fi gouernano perfino almezo mefe di maggio» TW mododi dargli quefto ci» 
bofard ogni 100=paiadi Colombi due quartiroli di robba il giorno im una ; d due 
volte; fempread Uta medefimahora;e con qualche Voce, ò fifchio continuo fino 
cheda quello addomelticati fapptano:, quando ci fiat efta. Da aicun lodafî iida» 
reil cibo lafera folo, perche il giorno b abbiano con:più indafiria è procacciarne 
ne’vicini Campi»; fi puo pratticare:, quando non gelis € fia:fcopertala terra , ma 
quando foffe laneue , farà bene nel tempo dell’ Uue haner:vadanato l'a\maggion 
quantità di Vinaccie , che fi pofa come s'è detto, in luogo: comodo alla Colom 
baia ye veduto da’ Colombi , e quelle dalla nene fcoprire, r ogni giorno sù l mez 
riggio milticare,& allargaresacciò li colombi sù quelli fi pafcano,etrattenghino» 
Non ti farà difficile il conofcere laquantità de'Colombi;fe numererai al fuotem* 
o loua e: Piccioncini , prefupponendo fempre che più ce ne fiano « Denonfi 
guardare li Colombi da moltifimi animali nociui , poiche, come timidiffimi non 
[olo non offendono alcuno ye per non baner fiele‘mai s'addirano con alcuno , ma 
fono facilmente offefi da qual fi voglia altri che gl’infidij , come Faine , Donnole; 
Sorghî, e Serpi de’terreltri; Guffi, Ciuette, & ogwaltro rapace volatile; Col poner 
per di fuori ne gli angoli della Torre orciuoli vitriati , eper di dentro, cobprocu= 
conchiaue s'afficurino ancor 


p ; i BE fA 
rave ychegli vfcichiadano , e figillino benijjimo , € 

bate, quali nelle:commettiture fiano fodera» 

portatili fe gli entri, fi lena la comodità:a 


da'ladri, e checi fi Vada per due rem 

redi banda di ferro, dlatta , e con feale i 
terreftri d'offender quelli. La ruta, ela verbena probibifcono l'entrar de’ ferpr, 
altri velenofî ; quanto avolatili notturni, con vnaramata , chein va rellarino di 
legno chiuda li buchicapaci dell vfcita de’ foli Colombi , quali à mezo la fopra- 
detta lor anga, dalla parte orientale, e meridionale þauerailafeiati, fi prouedeo; 
quefta à foggia di Jaracinefca, con cordicellalafera fi chiuda se la mattina sapra 
per di fuorize cafo; ò conueniffe, ò fi gindicaffe bene po» erlaper di dentro, habbià 
auuertenza, che quando fivuolchiuderes(î debba tirare lacorda ,e quando fì vuo» 
le aprire, s'allenti:; perchebhò veduto tal volrà l'Eftate squando mon fi chiudono 
quefte buchi; per non c’effer pericolo de”volatilirapaci, che'li Sorgbi bauendo rots 
za la corda, banno fatto cadere la faracinefca , e chinff li Colombi ne fe n'effendo 
accorto alcuno, limi(eri di fame fi fono morti. Dicono , che l'appendere iltefchio 
del Lupo nella Colombaia , probibifce l’entrata à quefti animali; Si difendono da 
sparanierizò Falchi facilmente con archibugio,mentre sù'l tetto delta Colombaia 
la mattina è lafera, attendendo l’entrata , € lvfcita de'Colombi , fi poffono am- 
Mazzare ,owero facendole efca con qualche vecello appefo , circondato dipainey 
pigliarli. Sarà bene ancora lenare ogn'arbor®alto Vicino alla Colombaia , perche 


quefti rapaci nafcofi dentro quelli , da luogo fuperiore, non poffino affalire li vilis 


ecodardi, 

Se gli preparano in queta fuperi 
satili,te/fati di vitalba, fatti à guifa d'vrna,larghi in boce 
òncientto „da Una parte della bocca fe gli lafcia foprananzare qu 
imedelima teffitura ; più lonza del re Ya; acciò li Colombi all’ arriuo h k 
parato dafermarfise chiama ni Cefte;da not Burgotti, ò Burgazz!, da V o. 
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no lodati ; tuttania vedendo schecomunemente fi pratic 
echegli Antichi pur l’vfanano, perche Calfurnio carita, 
Textilibus nidisaudas prodire Columbas. 
Garne Hò poho in primo luogo P Ufo di quefti, potria, 
"4, a Uniserfale de’ Colombi , con l'opinione de dinerfi , pomerci di tarte d 
se dior lodato da Crefcentio , qualtal fudetto figurato numero di cento 
olom | Vogliono efferquattrocento, Quefti per la Fella di Se Ma 
ilme | babitatione, contiguifoprapertiche, ò trauicelli quadri fi ligano, con quefta con 
ghin | fideratione sche nel fondo fitane affari bafi, enellabocca altr, 
otme | ècelofifimo Qfll’ona,e col veder, cheil nido Fa alto, 
enon | razchepoffonocagene; per il qual fofpetto ancora non cifiglia, 
is tion porarideceffitura, e però «quando fi vogliono comprare, 
o, ma tire, fi come ancora; chela vitalba fia Ratartaolizt 
vole) che durano dfai più. Il primo\anno tn quefti di vitalba mal Volontieri cr.hidi 
poner cano forfî per l’bumidità, gli altri anni 
proc | liberi da pidocchi, cimici, altre rmmonde ZZ, e per ciò Fe 
j ancor Epifania, fe lewano dal legno; fi (cuotono benifimo 
| facendolritare allaferena fredda ye fopra tane 
ammacchi > fivipangono ne'tempi dubij fotto Uñ porticherto , è fotto lia fleffa Coz 
lombaia; fe fof fabricatafopra quattro colonne , comeftaria benino; cafo fut 
cedeffe Wn'Inuernatafen zafreddo ,è necellario cara» queli col'caldò’; cioè con ac: 
qua bollente ; per la Feltapoi, come s'è detto; dis: di itteo, battuti di navso, [coffi 
enettisfcopata prima, e netra da raghi, Gogw'altra im monderza la Colombziai f 
ritornano col medefimo ordine al priftino lú ;go; nel'dargli da mangiate ily erno, 
perche per la tonghezgza della notte, e per le neui fanna afai in Cafa ;è neceffarto, 
inberendo alla di loro defiderata politia » [copare la flanga ogni giorno, ’Eflate ba. 
ferà due volte la fertrimana 
Se per netelfità, d'impoffibilità nom fi potéffe far Torre, perche dallo Hatato no» 
firo èprobibito è chi non hd cento vornatitre diterra contigu: l'edifirar Colombare, 
fegno, cheda quei noftri primi Legislatori, e grandi Agricoltori erg conofcinto, 
Lon dè che per pafcere vna Torre di Colombi, ci voglitanti terreno è P trafi fare la fane 
‘baia Za perla Colombasa nelfrontifpicio d'vna Caf; maconaunertenza, ché nelles 
i mura Vi fiano conficcati meno legni, che fia poffi ile, e le dette murà fiano fatte di 
pietre mntiere comm Te, con pocacalce, perch: è eran fatica quelte difenderte da 
sorghi. Inqualiv glia di quefte Colvmbgie” uone, non ci fid 
bi vecchi, p-rebers'ornano alla faa antica babitatione 
alfa:fimo tem thini 
no, oude Lodoni 
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| Tofto , che il Caftellano diDamiata 


Certificofi ch'era morto. Orilo; 
La Colomba lafciò c hauca legata 
Sotto lale la lettera:col.filo. 
SicomeilTaffo . 
Quefto.ilifecreto fù.» che.la ferittura. 
i Inbarbariche note hauea diftinto ; 
Datoin cuftodia al portater.volante,; 
| Che talmeflo in queltempo. vsò.in Leuante + 
| | ma che diremo del fagace s efalfo Profeta Maometto è ne addomefticò Una: di 
ld quelte femplici in maniera che andana è mangiare qualche grana , che nell'orec- 
chio fi ponena, mentre eratrà le domeftiche, mura » Dapoi fatta liberare da fido Ae 


uil mico, quando al Popolo predicana,quefia ventua d cercare il folito cibo dell’Orec= 
fi chia, ne ritrouandonela, fi fermaua d.cercarlorcol becco, eregli dana adinterdere 


à quei groffolani, che cra lo Spirito Santo s cheveniuad parlargli. E' tanto grari- 
de l'amore, che quefto animale porte all’Huomo, chela qualitàfeconda; mediante 
la fua calida carne, in cibo all'Huome Vecchio, e freddo comparte. 
Dia li Piccioni della prima couatafi piglino ,eracchiufi , ben gouernati iñ eas 
po al mefes'aprizo in giorno piowiginofo , per far che mon fi partiso „fe gli dami- 
lio bollita in acqua melata, e Palladio confeglia illegargliun gran di mufebio 
fotto lale. Alcuni dicono »che fafpender' il capo d’vira Notolanelterto, prohi- 
bifca l abbabdonarta Colombata ; altri ci dano lente bollivasn mofto corto è Da 
alcuni fegli dà è. mangiare verza afperfacon vino, nelgualo fra [tato snfufo feme 
d'agnocafto; ma perche.l1 Colombi guftano afjaidi fale, e.comino, fe con acqua, one 
fiano. bollite quefte due cofe s* afpergano le mura della Colombara, mai li Colombi 
nonfî partiranna y e fc lalente , ò altro legume bollito.1nfimilbrodos dò b.ifleffo 
cominofegli darà, farà l ifeffo effetto: ILtenerappefonelia Colombata Verbena 


Prefagi 3 h > ~ 
oee. bagnata in Vino; ò fangue humano gli probibifce abbandonarla Colombaia ma 
de Co. “è i RA SFR J i > 
Tombi a la meglio di tutti eil couernari Colombi aflat, e mafime son feme dr canepas, 
o S | (94) 


col quale ingraffano in eftremo.;fi dipartono però., & abbandonano , quando fias 
per fuccedere carellia , di che ne fono pre fago; fi come colvolatizaz all’ impro= 
Lifo-Unitiz [enza occafione , fono prefagio di pioggia. Perpopolare le Colombaie 
nuone, oneroaccrefcere le Ufate , non fi piglino Co lombrbianchi.y.perche oltre 
l'eff:v piu delicati , e più cadardt, fono Vi dati dagit Uccelli divapira da lontano.» 
con pregiudisro d affuefargii alla deftruttione della Colombara ne mena fono buos: 
Quali A calzati.di piume » perche per tempi bumidi fe git attaccaterra a’ pied», ne pof 
Fr si fono volar can gli aleri „ perloche fono prefi factimente datto sparaniero» Quels 
buoni. (1 di color cinericio , è. negro, e che bannoil collo dorato, gli 0cshi. € piedi rofft:; 
Colum. foro ottimi, è perche quefto animale reftatal Volta, per qualche patimento. pic- 
Ma colo», per ingroffarglifi douria ogn: qual’ anno mifticarcene de’ gionant. per la Co- 
lombara ,dirazza di groffi cafalini, ma de’ fudetit:colori.; quelli congiungendofi 
on naturali, ingrofferanno la (pecie» Se vuoi accrefcere latua Colombara prefa, 
ionische quefti figlieranno l Antunna,e così con dupli- 
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cito modo l’hadrat popolata; GlrAutuunali mai fi deuono Vafeidr andare, perche 
reftando più piccoli de gli altri, e ptu deboli, fono efca di rapaci pecelli . Credereî, 
che fe fi i pratticaffeil gonernare Colombinella:corte interrasdfotto qualche loge 
gia,viufciffe meglio, perche mangieriano con la comodita del lume ogni minuccia 
dell’efca; quale da animaliforaftieni non faria mangiata, & in particolare:da’ Sora 
ghi, quale per quefto:non bauriano occafione d'entrare nella Colombata ; e la Co- 
lombina fatia libera a dafemi a’ herbe cattine , quali il più dellevolte effendo ac+ 
compagnati con L'efra s ereftando mifticati con la Colombina, vanno nel campo 
con lei ; quindi è; chetal’ hora lı grani convezza, loglio, e ghiottone raccogliamo 
ancorche nom Vifi femint, i 

De Lolombi grofi > b:cafalini perche quale cittadini non pratticanola campa De“Co 
gna, ilnofiroEconomoli potrà rai pel e pertrattenimento , edifpendio dè’ gionani pahi 

curiofiy potr ia però infegnargivla fudert ra polit tail cibarli di'miglior qualità je °° 

maggior quantità.di materia come quelli , cheò fitengonochinfi , orero fe aperti 
nons’ ingegnano di Viuer altroue lifette mefidetti e perciò] fe Untoî , che filiono 
ognimefi. bifogna gonernargli di robba pin perfetta; xe di e foftanza; Vyda 
le Ateneo cheto\fleffo:giorna)chefannol'ona,lefemineftla/cino calcare dal ma- 
feliio» Cibanfi.dunque quefti‘con verza ; d fava ; migliormarzola,; Ò panico, ca 
grano pancor afafa nèecefariofimilmeniey; volendo Precionrini "ernoytenér col Goucr- 
la fanza ssl conGhiuder con carta , dtela incerata le fenefire y come col farci DI a 
condo bufo Alemanno yuna Stuffaimquella guifa che alcuni Artefici, ci oè gli 
Stampatori; e Convidiori dalana,rifcaldanote lor. ofianze, etralafciando il fuder- 
to:buon gouerno,e temperato calore, non creder dbaner Piccionife non al tempo, 
che baurai quelli di torres 

Varrone Vuole scheli Colombi frano lipiufeedndi animali ; ché fi trouino , ma 
alficuronomha riguardo alla quantità delle prole; Dorne dalle Galline Lyaglie Fecoit= 
in quelo fono faperati a S'intende queltogrande Agricoltore della quantità del. dità. 
le volte; che coua jpercheil € olombo grof fo cona in vi? anno ben gonernato ses 
cuftodito diecivolte; e quello di T'orretrèye quattro volte per ordinario, & anco- 
ra più, quando dalla clemenzadel Cielo; con l’arrito del lla tepida Primanera per 
tempo, gli da occafione di principiar e prefio'à a figliare s Otero quando tardando il 


Perno a ‘comparire, feguita vn temperato Anno, fo.hò bauuto Diccionidi Tor 


reper Natale; ma altri anni:Un incempellivo gielo > ò Un’ Innerno ferotino ; ò 
Primauera freddiffi imay m’ hår fpa tal'volta:più dicento psiad’ona neilas 
72 ja Torrelp sì ch e sehi fee teneffe caldi ancora quefi i figliartano quanto 
fico lio ordinario s quando perduti la prima piu 
rive sdenefi anuertive di hon lenargli dalla Cefla, è 
buoni je poiritornaceli, comenonfiano tali; perche li 
ira feire e tigen itori procurano le loro partenze del ido; å- 
offano SE säe benel afcrarli perla Colombata cou Lali tagliate, 
acciò non femeVadano., perchetanto più.tardi ligenitorivitorneranno‘è figliaro,, 
ment ernano 3 gI0UanI ; Non fi de uel’huomotrattenerin Colomb ia molto’, 
sì come andarci] più vare volte sche fia poffibile.3 perche:pe'imelto trattenimento, 
T 4 loua 
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loua raffreddandofi\vanno.d'malez e comi andarci [pefo li. Colombi perdono l’amo- 
re aila fianza» 

Li Piccioni], è fi vendono xò fi mangiano, quelli chefi vogliono mangiare s'am- 
mazzano, col rompergli col dito grofotofodel capo vicino l’orecchie, per il quan 
le trafimettona il (angue , ene reftano bianchifimi y etrà:wolatili domeftici; uefti 
Subito morti, cotti, reftano più teneri, che col fargli afpettare» Ilprimo, che man- 

Vio in graffe Picciom fi dice, che foffe Gafparone daVeletri, mufico perfetto. Cuocon- 

Cucina @dleffa, e per pafta , ò fuppafanno buon brodo. Cuoconfi faffati con herbe odori- 
fere se fpetiarie.. Cuoconfi inintiagolo con petrofcelli, maglio foffritti ; ligati 
conouo. Cuoconfi arroflo perlopiù, ò lardati, ò poluerizzati con pan grattato: 
fale, zucchero ne cannella , s'empiono col pieno ordinario, cafcio ricotta soud > 
pangrattato, Una pafa , petrofelli, ct aglio; perchi le gufta; e perche guel lora 
collo graffo pare s che lîa buono pieno di qualche cofaregalata ; poffonfi riempire di 
carne magra di vitella lattante , cotta »Piccata , òdi polpa dicappone,. ò di petto 


pur di piccione, òdi mortadella , ò prefciutto piccato ; qual fe frrmifticaffe con con-. 


dito pefo, faria tanto meglio ; Seruonfi caldi, e freddi, con falfa, efenza, e tal vol 
tafimembrati fi pongono in paficci, ma pare, che li Cucinarij di queflo tempo non 
fi dilettino diwolatiliin palticcio. Del pettade’ piccioni fene fanno polpettine 


buone ; ecroflate rare mentre i detti petti mezocotti arrofto fi lenina dall’ offo, % 


efitramezano congola , à panzettadi Porco falata; efi regalano d' agrefta mon» 

da d’Eftate:; fe gli lenano ancor l'offe sefiviempiono con Uno de’ fudetri pieni s poi 

Sotteftati ò înfornofi cuocono, Quando per abbondanza di Piccioni non fi vene 

dano, fi confernano Viui in vna flanzietta, e condargli da mangiare;e bere, ingrafa 

fano dfar mo con mollica di pane, immollara in acqua, ò in vino s è con quel pa- 

micaftrella qual altre volte hò:lodato; che fi raccolga da campinon benlauorati , 

Pabulum., de gl’antichi ye cafonongli Voglitener vini; morti; pellati,metti, 

Imada fenza capo se piede fi confermano nell’aceto falati:; €r all’occafione: di Foraftreri,, 

dobhe. Jauati con Un poco di vino, infarinati fi friggona con molto gufo se comodità: del» 

la Campagna ; Coftumafi ancora da più delicati golofè pigliar li Piccioncini di pri» 

mo pelo, e maffime li cafalini, è queBiteneriffimi, cotti leffo con brodetto, feruire 

per minehracon pane fotto ; ò coperti di pifelli, d altra:cofa; tal volta ancoras 

quefti s'inuolganoincarta, ò fronde'vnte, per mantenerla fua tenerezza morbi 

da efi pongono allo febidone ;. de Piccioncinidi primo:pelo fenefàlabifca vin 

nanda ottima , infegnata:di fopra: nektrattato del Cafirato, e tutto fafi: contro, 
quanto fudetto . 

Ne violestenerasperduro:dente Columbas.. 
Tradita fi Guidie:funt:tibifacra: Dea. 


Li Piccioni:credo, che fiano buoni. datutte le flagioni,.pur ch e fë ne poffe hanere; e: 


fiano grafi. i i 
Reftaladificoltàgrandeinvero,. quando: pernon: fi ritronarnel tempo, ches 
quelti fi gonernano l Economo in: Villa, è neceffitato lafciar la cura: di. queftè al 
maggior nemico , che babbiano:.il Villano:; e come potrà: quelo: con:amore: nu- 
srin quelli s&he non può vedere ,comer(srpatori,.e ladri delle fue ila ze 
alcun: 
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alcun: fuo vtile 2 efe lacuhodia di quefiseommetteremo alla Donna con penfiero, 
che la pietà natarale fuperi l'odiocaderemoin peggio j tou lafeffarobba, che per 
gouernare li tuoi Colombi ehai lafetato; donernarale Galline proprie, quello non 
sòtřouar rimedio, percheil-difenderfi da’ ladri deme(ici.è im poffibile s Coflumafi 
mna certacaffa fatta inimanicra , checol tirare vna fune, trofmettela quantità di 
‘grane preparate xè neceffaria, quefta fatta bene prefuppongo operi, quanto fi defis 
deras perchetal nalta, è l’efponetutto in vna volta, ò non necaccia pur Unagra» 
na; certa:cofaè, che non la puoi pratticare fenza dichiarartidubbiofo di fede del 
Villano s dichefe n'haicau(a,in darno troni inuentioni tante , ch? egli non troui 
più modi contrari; Puoi bene col miflicar nel mangiar de’ Colombi cofa non buo- 
na da far farina seome vinaccioli'smelega , esghiande,proueder in parte , che non 

fia mangiato il deffinato alla Colombaia ; puoi four'arrinare all’improwifo, e cono» 
Seer fe hà preparato, è dato la quantità'dirchba erdinatagli; puoi guardare trà 
Lefca,concni hà gouernatole Galline , feee qualche grano di quella fpecie x che 
c'hai lafciato, delle qualieglinon n’habbia in Cafa se lo conbfcerai megiio fe ame 
mazzarai Un Pollo, dopo.che faranno flati gonernati „tai volta ancora il miele fà 
leccar le dita, voglio dire, c'»fi cortefia  pertal feruitio cidoni qualche paiadi 
piccioni àfuotempo,econ fimili amorenolezze, ò vincerlo, èchiarirti della poca 

(ua fedeltà incofe maggiori . 

Il duplicato vtile diquefitanimali non fi deue dall’Economoinalceunmodotra» 
lafciare anzi procurare con ogni diligente cura di mantenere >.crefcere e popun 
lare. le Colombare', perche non folo ornas e guha qual fi vogliatauota fenza fpela, 
peroche con lacolombina fè pagala robba con laquale iLK erno. fi viucno.; ma añ- 
cora, mediante detta colombina, fr fecondano mirobilmente li campi , e gionali più 
Una corka dicolombina, che Un carro d'altre letame e tre paia di Colombi renda» 
no ogn anno Una corbadi colombina ; Equal cafat di maggior honare ,& Utile 
agliAgricoltori Bolognefî sche la canepa? qualcol benéficiodi queRto ferco vic- 
ne belliffima ;; vuole Pietro Crefcentio, cheil Colombo vini folo noueanni, di gue- 

fone può far fede; che fi diletta di Colombi grofi cafalini: de qualialcani ce ne fa» 

no; che hanno vent'anni. Succede alcuna volta, che per aborto dinatura fi hana 
no le Celombai abbondanti di femine , perche ordinariamente in ogni copia ce n°.è 
vnò mafchio, > Una femina; conoftefi, quando cifiano malte oua „che non nafco» 
no, però ,che quefte , ancorche fenzamafehi , è guifa di Galline fetano s ci fi pro» 
nede malamente , tuttavia rincbiufi li Colombitutti s fi procurano vno per vuo se 

Seme lafciano andantanto mafchi, quanto femine , quali fi conofconoalla:picgice 

lezza del capo; e becco, & alla minniezza della lor vita» ; 

Luffuriofiffimi fona li Colombi fopra ogwaltroanimale:, e l’etimolozia:,. colunt 
lumbos,ce lodice,mæcan tanta continenza (fia nofira confufiane) che delle fer dea 
dito, e prooliuo'alia libidine, fe ne feruono folo perl amore; e perlafecondità poi- 


che amanfi.con tanto affetto, che mai violando la fede coppiale, commettono adulte 
terso; onde Propertio diffe », 


.  Nomme Caonia vincant inamore Columbasi Conti» 
E-perciòaleuni celebri Autori hanno bauuto è dire, chemortouno delli ‘ace 10: 


coppia» 


Lodi, 
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copet: att. L'altro feruna perpetuo celibato, il che nom'ardi(co afermar per nonhas 
rdconfigliar | Economo, con ammazza? il vedonò è Liberarfi dall’infruttuofa 


Bi fa. 


Per cadfadelfudetto'dmore ,'e fecondità ; dipinzefi lo'Spirito:Santo informa 
di Colomba; & anticamente nella Chièfa Santa' il mapvio? fegno se pegno d'amo- 

re,chel'humanato Dio lafcialfe a [woiFedeli, conferuafi nella ChBodia d’oro; Ò 

d'argento, fatta în forma di Colomba; Uedef ne gl'atti di San Bafilio. Madipiù 

alludendo alta confuera b abitatione de’ Colombi) in! 620 de moderni tabernas 

coli in Vnatorre ; che fana fopra pi Eltar eS lafa chtaria Colomba riponend= 

n; auera quanto dicdè, oltre rl fonia di Gio. Stefano spl 3 ibvederf 

mella Sagreftia della Par ochtale , er antichifimàa Chiefa di Ss Ifaia fotto. ta chi 

cura Vino, oltrò vn vecchifimo Altare dilegno; vna or) a Pata A antis 

ca portatile’, Conte coftumanano ; in'cafò di proc céffone s 0 altra‘occa fione 3 fareti 

Diaconi di quei tempi, Etin Efdrafil legge a al libsa. cap. t5- chè Iddio trà tuttigli 

animali eleffela Colomba per fe, ri set də de Ua'mondezza dell'anima, e del 
corpo, cheregna in quefto animale per lo che ritorno alk Arta, abborrendo d'inte 
‘fuccidirfi ‘dopo il DI lutto nel Modo da , & Wltrerimmonderze 
coper to: Per queffe [ngolar doti DG OUr a Gantica la'Spofà viene affomigliata l= 
la Colomba , € nel Bat rtefimo di Chri to | lo o i fo apparue informa di Co» 
Tomba sé perciò con cAndida‘argentata Battifle» y s'ormano , per detto 
del Baronio; Per quello offeri ino nella a prefene arida del Tempio Colombe; In 
molti luoghi, e cafi hi SI) la € lomba è Rata apportatrice di Palma; V na Cos 
lomba fù ‘veli uta'vfcir dal T nfa ‘en mme, net i la mortedel no» 
‘firo Saluatore i ly êlo dì P empio'huiparti; per detto diS. Aiia Sito La 
Colomba adtitò l'affontrone d: SS. Gregorio se pabi jand al Pontificato; Gi Atci 
deftoni Rauennati stelbogenano con Pindicatione d'vva miracolofa Colomba, rna 
Candida Colomba fi vedatafopra il'capo di Ss gone; orantenel Concilio Edune- 
fe Sopra Auth Qi So Erlogio C ordiiefe prire, fi Uide wna Colomba 
Vilao E Santa Stolallica apparue al Fratello s. Binedert informa di Colomba. 
Et infine l Anima delle:sS. Giulia ; e Terefa fù Veduta informa di Colomba vo» 
lar al Crelò è 

L'amore di quelle non h ferma trà lorò medifime,ma amano ane r, in eflremogli 
bunomini, perche tutto il giorno le vediambtrale Cafede particolari tanto omea 
fiche, the mangiano; qua amici Comenfali, atta fleffatauolarddiciò., che fogti 
porge. ‘Il fivtiare nelle fefe fanze , oue dormono li fuot Padroni cari, è fornodi 
grandiffm 1 confidern perchè i efoto fanno fotto qu dehè fe: abello, 
ò banda; percidfono è biamatiT INCA è 
Ne ilfapere, che dagli Santithif f: fi ito, che leCblombetiraffero ilcarrodi 

Ciprigna spuò portar du bb icontirienza di q: ehe; perche abbondanza» 


n 


anti cor pi morti 


1 CI AMO 


shen Cipro di quelo an Bs cb È così fi fsncleggiaffe.. E fopur fi 
vede ipinta tal volta i fe ion è altra; ChE pn fegno R amore st di 
fecondità ; oucroForfi inun Colombi Wafolrio fiede denotaril d) V enere gelo- 


Jomar VORO efento:rale il Colombo je contro ogot vagione; peroche inzeto 
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percuote la Colomba, la fpinge, maltratta, e lei pattente ad ogni inginria,lo'Vix. 
ce, e venderamorenole (ferne per e/lempie.alle Donne buone, in tal maniera traya. 
gliate ) poiche poco dapoi pacificato »l'accarezza ylatalca jefecondo la curiolità 
dAriflotelezananti il edito labacia ogni volta, fuor della quale occafione le femi- 
nenonfi lafciano baciare.» Plinio Vuole, che li Romani moltofi dilettaffero dell” 

amor di quefti E Marco Varrone dice., che foffero in tanto prezzo. che ananti la 
guerra Pomperana:fi Vendefferogoo.denartil paio . Et al tempo. di Colomellas 

valeffero quattromilladenari il paio. ; 
tG Dal Vicendenol modo di queltiingouernar li Polli, poffonoli Padri, e Madri 

di Famiglia imparandi.crefcere.con egual pefolalor prole, perche veramente in 

quefto Li Colombi fono diligenti fimi ye particolarmente li mafchi. Arillotele dis 
ce, che il mafchio fpruzza con fale, ò terra falata nella bocca de' Piccioncini, pes 
allettarglial cibo; quindieche Volontieribabitano vicina.a fiumi sone quellas 
crofla, ò fuperficie di arena, ò lezzocrepato, che há del falmafiro, ritrouano.Ates 
meo vuole, che quello atto delfer fpruzzati iu faccia dal majchio »fta fatto per di» 
fenderli dall'affafcinatura , «Plinio dice, chesl mafchiocafticala femina neghit 
tofa nel gouerno del comu j Razolari qualità , chedelle Co: 
lombe fi narrano; per ladefider: (cio; foloracordando lameditaa 
rione diquefie, da Ifaia fign ficatazCosrchi :ò, e meditarò, come Colom- 
ba, & altrone; Come Colomba mediante ge 


meròs nel qualatto Volteggiagi 
doibcollocontro il:sole;» pprefinta mirabil Varietà d i 
Costpiúma tal hor chodigenti 


1 


ile 
Amorofa:Colc il collo cinge» 


Mainon fi {cosgheafe-fieila imile. 

Ma indiuerfi colori.al Solfi finge; 
Hord'accefi.rubin fembra vn monile, 
Tior diverdifmeraldi.iliume finge È 
+.orinfieme.gliynifce sevaria ye vaga 

Incento modiirigua:dan appaga. 
nia venendo adaltri vtiù delli. Colombi , col Sangue cauaio nel detto modo .. 
St A S esi, Papa Vil 
d ammazZanliys adultera il mafchio ; queftofangue fi fà:condennare nel Forno , 
ò alcalor deh Sole , poi femperatocon 4cquarofa,.dinuono fi fà rafciugare; Tndi 
mifitcato.con-la quartaparte di mufi bio buono „tutto diuenta xe pare perfetto 
müfehro s. Oltre:le narrate qualità della Colombina fappiafi z Che ingraffato cons 
ef y ici 7 ` Š PAP, gi p La Mi î 

questa le radici degli arbori., emalfime de > fichi più prelo, Coin mangion quana 
tita li frutti producono e da? verma li difende; E Plinio-dite, che con fera 
p a . ~ è x > 
ĉo Colombino a Porcino. fi medicano L? iafe: de girarbori s Nel guarto de? 
Reg! filegge, che nelta fame, & affed:0 di Samaria vendenali quattro Scudi puis 
mifuradi C olombina » Perfalarne „come vuole Flauto Giofeffo qualche altro ci. 
uod berba., ò d'altra materia infipida.. La fleffa-Colombina > mifticata can faris 
na di orzo; jerne a! Rultict.pex far Uenir.à.« Gpo,ogni tumore ne erfonas 
nato. Serac parimente maceratà in vino s pernfar buan color nelly 
rbogos:one.con quello fi. lanerdì. E Pliaso magnifica La carne frej 


i ‘«H'Cortilè. 
er eccellente rimedio contro DPoffefa de Serpenti. L'ldronindi dicè , perfecred 

to dagli Egitij bauuto , chequelli , chemsangiano Colombi nompoffono morire di 
Î pelee che però quandofi fentiu «fama dicontaggio, con fola carne di Colombi fe 
preparana cibo a” Regi. ‘E Plutarco nirra, bhe Catone Cenforinosgonernata gli 
amalati di cafafua con carne dicolombi e Anitre. Vna fola mata qualità tros 
none Piccioni, cioè, che fono nbbondantineta fazione eftiwa )e'pure per là: cali- 
dità [ua naturale fon più è prodblîto il perno seper Vecchi pesper li di poca ca» 
lore ; fi come fi deuono febiuare da' gionani, e calidù, e particolarmente dall" ufo 
della fia téfta ; fi corregge quelta catedità col'emocerli con agrefta, d'altro accido 
lare di Colombi fathatici bauchdo penjieroy cal trattar della 


Hò tralafciato il par! 
caccia, dir d'ogni fera ; de Colombi farno cantare molte altre qualitàvin quefti 


“IT perfi e 
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Wola in (chiera il Colombo; e va veloce» 
"© Thivotno à l'acque fistraftulla; e gode; 
Northî fele; e conl’armefue:non noce s 
E par che pianga, fecàntareis'odei 
Glialtrui figli nutrir s'affanna , e COCE, 
Ediveracè amor merita lodé, 
Perfuo cibo raccogliei grani puri; 
: E perfuo nido elegge ifortimuri. 
Delle In Quella Corre, oue jon \gaitine; non diff può (tar con politezzasnon cifi può: 
Galline dormir con quiete, non vt fi può tener Guf di fiori: ò altro femmato», perche con 
rafpo , con canti, € romori intempejtivi, e con {lerco diffurbano ogni cofa, mas 
non fi può haner il mie le fenza faut ytl fatte |ewzafiero nel vnafenza acini; cons 
fidera il bifogno, che bai d'oua; è polli; coufidera Phrile che ne cani ; confidera la 
diiettatione nella loro bellezza e do meftichezza ye vedrai, chelifudetti difturbi 
fono acini con la bontà del vmó ; cera con la dolcezza del miele fiero con La foa= 
Qual sità del latte. Per cuftoliir te Gastine babbi preparatom wn canto della Corte , ò 
debba scano La Cafa del Cuftode unaftanza alta'da terra trè piedi; acciò; che canize vol- 
I non così facilmente ci falifcano oltre vbete Gäng fono jemiche teli hamis 
dità. Lafuagrandezza viene injegnara dal'modo; che da' Contadina fi preparas 
fopra il Forno , e con bicna Etonomid 3 perche Jecondoteftantimò Cèfure j oitres 
il caldo, amano le Gatiine 1bfumo”. Quelta fan ga però puo! ampliare € diminui- 
re fecondo la quantia delle Gaîline , che Vei tenere Per pn angufta porticèlla 
cifi polja entrare, O habbra pototume da due fenejtrine non più grandi) quanto ct 
polfa capire pna [ola Gallina; quefti fi poffano thindereye la porta con vbrane > per 
difefa de Ladri, Sorghi, Gatti, Faine Voipi,Martori, Serpt € fiule. Ananti li 
fudetti femejtrani ci fiano [calette , ò tauole , Ò perticont; quali porgano con o dirà 
allè Galime d'entrarei ; fra volra jutita ita» za d'imezò gio no 300% pu pirteheito 
auanit , e contiguo, per gouernarsi fotto le Gatine il'Vernò } Jotto ý guáleci fis 
arena, poluere , Ô Cenere” actio ce Galluhe di fip ;ffano:fpoluerare + Dentro quele 
fianza fa bianca, bene con calce, e elfo ineroftata, ë Vicino a trasi chitifasaccto+ 
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Il luogo da'dirmire:le Galline fra vworaticero fatto dî pertichette minute, seffate 
rare,trà più groffeconficare intrawicèlti;f:ffi Rav fofpefo alfoffitto; intmbanto, 
d heza l’aria drdetta fanga ‘e diqui fieraticcizò pollar, fenedourrano haner ale 
meno due damntargli ognimefe per liberargli dadimicize pollini; Me? canti ata 
torno detta tanza, ne'luoghi piufenri, fe gliatcomodtno cefte:con paglia, per dar 
comodità'alie Galline di farci loua , nelle quali fi pongono one guafte, ma fanedi 
Sufero, ouero ona di marmo, è geffo, onde Giuuenalediffe, 
Grandia preterea tercog; calentia foeno; 
Qua-adfunt'ipfiscum matribus. 
E quefto fafi, sì per gar'ad intendere à quelle (emplici, cheftnole fatte:da loro 
l’antecedente giorno; come perche fe Gvoleffero affuefarè d mangiarle, cometal 
volta accade con quefte ona dure fe ne dfefino s Lquefti nidi fpefifimo Edene 
mutar laipaglia:, per laragionedirenérnetto? pollaso ; Vicino A queffaftan zacit 
vuole atqua chiara,dellà quale ma:rdoarebbono haner penuria; Sotto quefta flan- 
Zali può preparar fito per dormirci l’Anitre , & Oche, ben chiufo 3 con poco; è 
niunlume efatcrletto com paglia , perche quefte dormono volentieri sù laterra 
piana. Aggiufato il pollaio nel fudetto modo „nel Voler principian d trattar de i 
Pollami, mi s'offre l'antica tontronerfia, qual folle primazl’owo, dla Gallina;ma Dell 
laftiamo la vifolutione di quefto adaltri» To dall'ouo principiarò; non già per ad» 049 
berire al primato dequefto, ma perche effendo ritionaroil' Proverbio del ludibrio 
di quelli; checon longa\dicerra comintiauano è raccontarla euerta Troiana dall 
ono: da cm fi fanoleggiaua foffe nata Elena} vorresti Prouerbio per le 
mani nel difcorfo dell'ona, qual mifi prepara ala iFufo. À 
La parola d'ono in greco vuol dir Solitario, perche le Gallinescome hò detto, Lodi» 
lo fanno volontieriin luogo fturo, eremotó zH meglio oso, che fia farà quello 
dell'a‘ Gallina, perche per eccellenza, con laderiominatione douo s quefio sintena 
de; L’ono è cibo per fani <> ammalati, pergionanise Vecchie ferueintutte les 
Stagioni; fecondo latte de fanciuli is gagliardia d’ Huomini, fohegno de'vecchi ; gue 
Sa il'Palato fenza offer di'denti, enon aggraua lo fomato; è cibo; e benanda yone 
de fi può aire, che per far da mangiare ci Vogliono tiè cofe. oto, 080, avo; con pos 
ca fpefa fi compra, con meno fi cuoce s porche Le oua da bere ( che'fono le Sorbiles 
de gli Antichi) da alcuni calde, di poco nate, fenga cuocere fi beuono , e fe pur (î 
Vogliono rifcaldare, ogni poco fuoco le fà fudare la feconda Volta: quale dalles Virtù 
frefchiffime fi dene afpettare. Quefto fudore, mirabile quanto il vero balfamo; sole 
nempe, O appareggia le cicatrici della faccia ydvaltra parte del corpo, quale per dell 
qualche offefa fofferefatainersale al: altra pelle’; che fenzafnocoancora fi cuos ouo, 
fa con l'avitati ne gagliarda d'vna fonda , la caufa del calore, cheviene dal moto 
non celo fà parere impoffibile e Plinio dice che livcacciatori Babilonici con» 
fii de nocceuano lonas Per fernir Pono non s'apparecchia:tanola; facendo egli 
‘0 di piatto col gufeio se fecondo Ateneo > li Ferfi comwngufeivd’ouo, ches 
d’oro hadenano fatta; fi feruinano per coppa. Non è vivanta lapin mondadell* 
vuo sdijelo da ogni fporcitia dalla fia vefe; e fe pur con fate fi condifce; quello; 
che lò dene mangiare, con le proprie mani fi (ernee 


L’Quoe 
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i ii $ e . "ap . è . n af 
to ia L'onoè cibofanifimo per fefpetto di velenose fi comè gli Antichi cominciiua 


ilpafto dall'oso;eforniuano con mela, onde ne venne trito Prouerbio,ab Quo. 


, e noil 
2 ad Poma; cosù io principierò dall'ono; qual frefchiffimo cioè di poco nato,nel gux 
fcio mezo.cotto , fi beue xò fiforbifce ; V fafi per ordinario quanti pafto,e perripa- 
rarb alla putrefattione, alquanto fi falaye ci fi.pizlia dietro n bocconcino di fup- 
padi vino; ouero fe fi poteffe, fi pigli folo il roffoscome più dificil da corromperfia 
perla maggior calidità , che contiene, perche il bianco dell’ ouoè di natura fimil? 
Sorbi'e al Latte, I è propriotl latte di.Gallina, qual pare tanto difficile à ritronarfî. L'o- 
uo dene effer di Gallina giouine s graffa; negra calcata dal Gajloy pafciuta di gra- 
ne, è panesnion @herba fola, fi come fi'dice, che vorrianoefiglorighe, perche nella 
longhezza dimoftrano lafortezzadel calore; nella picciolezzafi conofce., che fos 
iN nodi Gallinagiouine ye feconda „Calle dipoto nate, è più dificil La putrefattio» 
Ti ne, onde fi dicce Quod bona fint cua, paruula, longa, noua. 
| In quefto lato l'omoè di fo mma perfettione, per efferdi moderato untrimento, 
non aggraualo lomaco; gioua a'mali delle fauci ; alla toffe, fà buona, e chiara la 
vocefacilitai parti alle Donne, allarga il pecto, prouoca il fonno , emoueil cor- 


pos e però fu detto» ; 
Moltià:pe&usalunt, raucam fedantia tuflim, 
Atdurata minus; nec diuturna placent, 

Etil lor ufoè ottimo per vecchi connalefcenti, eninwaltro cibo è più à propo- 
fitopergli ammalati, e per fani di quefto . Deuefi però per qual fi Voglia occafione 
guardar dall'ouo vecchio, ci ò di molto nato, come mal fano sedi facile putrefate 
tione, che fù denotato in quelli voi îe Putribusex cuispeffimusexit odor. . 

e quefto, ne altr ono denefi mai mangiare con pefce; Sono ancor d’ottimacon= 
ditione le fperdute ; quali fuor del gufcio fi cuocono poco, facendole cadere in ace 


ce 


| spesi qua bollenteoueroin batte, ò in Vino,ò in butiro e fi feruono ancora con fugo das 
| grefta, ò dimelatigo let fe-bene S Ufa mon mi prace l'accompagnarle con zucche- 
| rose di quefie fi ferne per coprirne la [uppa louas nel primo libro notata; eper re 
calarne åltreuinande lefe. Quefte c biamaronfi già Tremole „â differenza delle 
fopradette forbili, delle quali fu detto» î 
| Quaina resaugeretrementia poffunt, 
Etmelius ftomaco forpta venire folent. i 
Rompefi ancor l’onocrudo come fi fà; quando fi voglia bere, © rinolto opra 
| ur infuocata pala, vifi Lafcia cader col:guficio attaccato,e perche reita pes appui- 
| to, come Unodi queibolledri, non del entro crejciuti € perfetti, cheritengono 
col bianco coperto quebroffo, qualpoiperfettzi Bano però chiamafi vuo in 
TETI foggiadi bolledrce pa 
| roke Nel gufcio fi cuocono ancora Poua tofe , Vinanda ;. che da 0gn°V 


iti vare pa di difficildigeftione, quefte monde ye fritte con 
! il Il fopra, fanno gaftofo crofto . Quefte Spaccate fife i 

i | | Jpaccate pe’ blongo fi lenasl.roffo fi mitica con ricorta,catto] 
elfi tornano diriempitee Quero pefo nel mortaio fi miftica con pign 

molleinacquarofa, zucchero, fugo di limone, Un poco di ferpilto, pepe,cavn 
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© altri rofi d’onamon cotti, e di quefio riempito il vano dell’owo , fi cuoce fritta 
dn butiro con diligenza; e fe della fudetta compofitione ananzerà alcuna parte 
quefta f'miflica,e:ftempera comagrefta, ò fugo di naranzi , ezuecherd)e fenefere 


neui 
1b Ouo 


nel ax 
i gu 


erripa~ ne quafi per falfa da feinir foprale tele ona ripiene, calda però- "Con onatofles Ripies 

bdi fup- Jpaccate fi coprevna fuppa di pane abbrufeato , bagnataton latte d'amandorle ; di ne» 

omperfi, piguoli,zucchero;acqua rofase cannella in polnere: Ti roffo dell’owo cuocefiin'zueo | 
ra fimil chero, e quando è duro ferne pervegalo d’altreviuande sfuoridel'eufcio fi cocò» 

rf. L'o= i 


no in Un tegame di ramesì pofta fatto , con molte concauità. in ciafcheduna delle 
quali fi pone Uno; ò due ona,e chiamanfi cotte à occhio di Bue, dalla Tmilitudiné; 

chedi quello bauno.:Cuoconfrancorain un tegame, ouerotn vn piatto, con poco Nel te- 
fuoco „acció non vengano tofle sfr:friegono l’onamella padella con butiro yò irur. GAME» 


a di grt- 
chenella 
>, che fos 


ojah jix 


fa 


to; regalate contaentuccia; agrellere petrofellixe diquefto mododi cuoce rle fa in- ì 


uentore Cicasbo Caldeo. Sifrizgano Poua in Zucchero bollente e: fono rare ; fimo» Fritte, 
però Vona fritte più mal fañe, che com altra cuocitara s onde vi fà; chi diffe» 
i Frixa meis nolimcontingere plurima venis. 
| Fafi Una Viuandadertacon nome Spagnuolo, da' quali viene; Qua mifcida; 
Quando il zucchero chiarito bolle lentamente » fe gli pongono dentro rofi d'ona» 
frefehe ben sbattuti, con Un poco daca ua; paffate per fetaccio, è nell atto dell'ar= 
risare ne oysbattendole, vifi fanno cadere d filo finge col mezo d’Un'im= 
oto; col buco di fotto firetta, quanto Uwago ,ò fubito entrate s infila già cotte fi 
canano ; ponendole inmonticcili òfopra croftini f fernono, ò fi finge vn fonte Vis 
manda Regia; che o molto in faperla fare. 


L'ona arenat col fevbar i rofi didodeci ona ne gufi, ele‘chiare miifti- Arena: 
rimacone atecon (er bicchieri dilatte frefco, e sbattute affai, fi paffano per panno raro, poi ~ 
oye inat" pofte in vna cazzola, ò pignatta Uitriata, con Un poco di fale, meza libra di zuc- 
motas | chero oncie quattro di butir: fi fanno cuocere dlentofsoco, fempre maneggiane 


dole con cucchiara,; e quando fiano s come brodetto [pejo ft ponganvintegame , ò 


tiella onta di butiro,e fopra quefta fi compartono i dodeciroili dono ferbati ne’ gue 
Sci; e&anuerta; che non fi tocebino, il tutto cotto con poto fuoco fotto, e fopra, 
feruaft caldo con acqua rofa; e zucchero fopra è 

D'onafannofî por infinite frittate» Li Fiorentini con due ona fanno tre frittate 


` paN i f Aé: . +, Frittate 
| ameranigliatanto larghe, quanto Soctili, e trafparenti; tanto guffofe così fimplici, Giuerfe, 


quanto regalate dizucchero ecannella vinaltecomele cial "ze feruono per te= 
galar digerfe vivande; cuopronfi ancora qnefte frittatine di roffi d'oua dure , triti 


con mans pignol: ammaccati, vuapalfa cotta in vino, zucchero, cannella, e chia- 
manfi. Canoncini riprentsqueffe po 


i 18,€ 1muolte nel fudettò mudo, fi ritolcono in Un'ala 
N trafimuo fudetrafetttata, polnerizata di Zucchero, è canniellase chiamafi frittata | 
paia doppia» Fannofiancor fritrate ripiene con cappari, code dr gambari, condito, vua 


x 


| 

fale palja. pignoli, guechero, cafcio tenero in fette. cannella sepifacihi, e delle dette 
o fe f pice sole fortili » Coperte della fudetta compofitione fi [fovrap ngono cinque ouer 
k n | fer l'Ura fopra kaltra 5 poi con Una frittata ordinaria fi corvano , & involgano. 
| à Con origi frittesouerò cappe groffe startuft, è prigneli; fi i frittates 


onela | Baone; quali cofesaggiungonò ancora alba fuditta frittata doppia, & 1 guornida 
f graffo, 
- ¢ 
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graffo in luogo di code di gimbari „s` vfa midolla di Bue} animelle dî Vitello yò 
Capretto.cotte, granelli, e crefte di pollo»già fattiin.bocconcini. 

Fannofi frittate di- varij colori,col roffo folo'del oua fi fanno gialle,tonla chid 
ya fola fono bianche, comun poco difugo biefa ò petrofelli fi fanno verdi; con 
ya poco d’acquazoue fia bollita yò (premuto ta carotta; laiparte però eltertore , fe 
fannowoffe.e-condiligente.curaquelte Vane s"Uni(cono nel piatto sefe ne fanno 
Armi; chiudendo le commettiture con vn pennelloibagnato nell'owa de’ colori fiss 
occa del Forno s*afciugano ; con quefto mo- 
dofi formano animali sò s'alludesall' imprefadi qualche Conuitato . I Lombardi 
milicano conl'ouacafcioyericotta; e fanno frittate groffe quattro dita; li Ruftici 
fannofrirtate d'owa,miflicate con herbaSanta Maria affi bnone . 

Nell'ouashatrute fi mifticano pignoli frati a molle, e dapoi amm ccati, tartaffi 
cot@ orto labragia, mondi, etagliati in fette, eiquefle fi gettano nella padel'azone 
ntatriti;e [e ne faccia frittata, qual feruefi 
con fugo di melangole, fopra, ouero agrefto, e zucchero; nonbanendo butiro » fi få 
frittatain acqua in quefto modo» Leona shattute con Un pocaid acqua sò lattes 
dentro fi collano con panno raro poi fi gettano nell'acqua'boliente souecon pres 
fiezzaconlatuechiarafi raccolgono, e riducono in forma di frittata, quale fi.lena 
vertata l’acquaz c ponefî è (gocciolare fopra vn panno 
nteneriona pòla frittatiafai morbida, 
tatione di quella; ci fanno incorpo» 
ezza di mezo dito poco les 


detti,epoi;ò.col teho tiepido jd allab 


fiano foffrieti in.butiro petrofellize me 


prefto; acciò non indarifca;; 
lino A Bologna banendo riguardo dama 
fubito pofle nella padella con lacontinuaragi 
rar molto butiro , & ini mentre le ridučonodlla gro 
cudconope cosè calde tenere le feruono è 

Fannofi frirtate rognofe,cioè di prefciutto,ò fpalla, ò Ventrefca, ò gola di Por- 
co falato, tagliata è dadi dentro, ouero d'animelle. I giorni dimagroyinluogo di 
quefti, ci fi pongono alici, ò tarantello, ò cipollette tenere già fritte, ò codedi gam 
baro,cimedi fparagi,torci di carchi (Foreneri, di.prima:cotti, ò fritti, 

Fannofi ancora lana tenere affai gui 
attenderci, Quejte molto ben sha 
dentro; efugodi melanzo! 
ro bolla; fi gettano , convneucchiarocontinnamente fi Raccadaltegame quella 
na,che peril calore vis'artaccaze quefto feguitafi fino sche ano ridatte 
comegioncata,che paiano fauetta, poi Jubito; prima chedi più s'infodifcono, fi fer- 
UONGO, C MANA è 

Puoffifar vn ouo groffo s come ik capo d'Un? Ayoma y in queta maniera; Aps 
oua dal bianco, e ciafcunoda per sì fidibatte:molto icome 
Tane il gufcio di quelte fi peta un Un mortaio, e fetacciato À parte`fi conferua; «IL roffo 
NaPO. Lon sbaccutofi poneinvna veffica quat chinfa n caldaia d'acqua bollëte, fi fà ves 

nir costo, lenatone la veffica,il roffo che n 
molto maggiorezin cuifiagià tutto ilchiaro fude! 
conquuertenza; che refti nel mezo didette chiare il fude 
ponchi col fapradetto mado inacqua bollente: ad indurire ; ë leuato. 


partaft lrofodi 25» 


pocadi filo; 


lofe, ma nel mangiarle bifogna fiaricori.los 
Qua ro, ciot lafciato ogui Viuanda y mentre quelle fono in fato di tenerezza guftofas> 
ite: comvn poco di cafcio di Parma grattato 
2,0 d’agrelfe in vutegame afai caldo, oue molto butis 


3 


fta fi pone nel mezod'um'altra veffica 
to bensbattuto. ve quelta chisfa, 
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mesancora queffa vltimaveffica refal onatofte, e bianco da fartifi il gufcio con le 
poluere fudetta miflicata con altro chiaro d'ono., col mezod’Unpennello , mentre 
fra efpoftodtentofwsoco.. 

L!ouo fano poho im aceto diuenta di gafciotenero come leabortinė sinmanieri Oua 
tale-s che facilmente entra in pna caraffa grofa squanto vn pugno, col buco largo in vaa 
quanto:vn ditozcome:c'è dentro con acqua frefca,ritornanella prillina forma,oe= GAIA, 
rocolferlo cuocere alla viladelfuaco queto con frutta, per meraniglia portafî 
intauola. Con pangrattato affai fi millica ono, dr vu poco di cafeia., poi &poco à Mine- 
joco fe gliaggiunge brodo caldo sfempre mifficandolo: indi fattolo bollire è lento 1S $ 
fuoco, chiamafiminefira d’oua, qual nome Sappropiteria più comodamente è quel.» i 
ba minefira; che doua folo ben sbattute in tepido:brodoylentamente cotte;chiamafi 
Vinaiolgie Con oua sbattute, mijticate con agro, fafi brodetto da coprire ogni fup» Brodet 
pa, e ligare ogni Uiuanda » L ouofi ponein ogni minefirad herbe (fuor chene cas ia 
uoli ) qual enza agro chiamafi lracciato . In quante minefire paty & altriman: ala 


e ftrac» 
giti fi ponga l'oma, fi è già detto, e diraffi oltre Lefer tanto noto, che è fruftatorio ciate . 
il ripeterlo» Hroffo.dell’ono chiamafî ancora Vitello daldar la Vita s fi come per Picciol 
effer fatto quafi coltornolo chiamano iltorlo ; L'omo » quafi piccol mondo, rac» ponda 
chiudetutti gli clementi ; il fudore moftra l Acqua; ilghfcio la Terra ib- bianco 
Litere, & il'roffo.il Fuoco» 

Dapoi, cheil gran- -Colombo hebbecontante ragioni fatto'toccarcot manò » che 
c'era Un'altro Mondo, la cai conquifta era facile, ci fù, chi ard) di dire s chelo fas 
peuano prima di lui,non ri)pofe à quefto s madtauolacon quefli arroganti prefes 
vn’ouo, e propofe,fe ad alcuno li baftana l'animo farlo ftar diritto fopra vnatauo: 
la; dopo molte proue; da tutti indarno » fù pregato ad efequiriduî, quanto haueuas 
propofto ; egli rotto il guftio dell'ouo yn poco da Unadelle punte ; lo fece Mar dis 
ritto. sulatauola, tutti differo stehe hanrebbero fapito ancor lorofarnello feffo 
modo replicò egli; E perche non hauete fatto? Poco difimile l’intereffe del 
Mondo. nuouoshora. che hò propalato,e l’inuent one, & il modo, ogn’vno 
lo fapeua. Così ancor’io-bodettia. di molte:treniali Viriandedeli bu quali forfe 
da ogn’ Uno fè fanno; ma tal volta nelcafe dellaicena;ò connitoidtUn Fo rafliero non Prefaga 
Souengono .. Lono: hauuto:per feliciffimo fogno, fecondo Cicerone perche vno col gidell'- 
fognar@ cbe da certa parte pendena Un’ouo,iuitrouò vn teforo s IL Puteano nar. UO. 
rache vnolontanodacafa fua fognoffi., che dal Corriero gli era dato:vn''oua:, il 
giorno: feguente dal Corriero glrfikrefo oro che dal Paefe gli eraimandatos: Efpos 
ne Pouo tal volta ii Pollo sfenza il caldo della Gallina; leggefiin Suetonia ; che 
Lista, pot Madre di Tiberio Cefare, com Una Serua tennero econ mani secolfena 
tanto vn'ouo,chemacque il Pulcino., da cheprefero:a 
reUnaafchio, e fi, Tiberio» 

Nar 
e pe j 
najeceri 


nie atta j 


irio; che:donenapartoris 


VM ; x TIA 

{Ataronandi chesmalcuni Paef Pouane titpidi forni fanno.nafcere, 
e nergli 1l continuo calore coprono il forno di Lettame nyono. fi far poi 
nel lettame, e feritto dal Bottero diffufamente» E snosh poho il no 
vonata, editè meglio.l’ono hoggii, che:dimani ‘a Gallina;. Spaccafî 
L'ouo tofo , e lenatone il-roffa ; infuo luogo. fi riempe diezucchero y qual pofto ima 
lo) call 


7; 


ct dirti isa 
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cautina, ò altro luogo humido ; trafmette nel piatto Jugo di zucchero diîeguato 5 

palfaro per ouo, qualè mirabile contro la raucedine ye per far ritornar la voce pers 

duta. Mifticato con chiara d’ova, poluere di calce frefcaye fior di pietra; fi fa bite 

i tumetenaciffimo Can chiara d’owo miflicato Vetroîerito, e poluerizato;, poffi con= 

ciare ogni Vaforotto fino li bicchieri. Infomma quella cafa, oue non bà ouo, fè 

puòdir fenzacapo. Rompefi latefta quel Putto, tagliafi quel Potatore scade se 

Necelli slocafî, ò gamba jò mano quel Cacciatore, e ferito quel Brano; atuttofenza Chi» 

ded °° rurgo fi prouede con ono; Si fubatte Un neruo quel Cauallo sepronedi adbumori ; 

Medici. che dubiti ci calino nelle gambe ; con fangue di Drago ò terra trita infuo difetto, 

| na.  mihicatacon chiara d'ono; firingendo vicino l'offefa, òin altra parte se difendi il 

IN tutto; lefourapofta di detto Canallo fananfi con applicatione d'ouotoffo con fo» 

ji pra pepe ; l'unghia rifcaldata , ò per poluere , ò per caminare ò correr:sferrato y 

ii con ouafrefca fi ritorna ; fono infiniti gli vtili di quefti jfi come non fi poffono di- 
re à pieno le fue rare qualità . 

i Quello , che è quafî tutte le cofe è di maggior perfettione » all'ono foloè capita» 


| lifimonemico, il tempo, poiche comtnciando à deteriorare fino alla putrefattione, 


| fubitonato fempre perde; e però per confernarlo nel frefchiffimo fiato f pone fino 
all’bora di magnare , fubito nato in nene , d in acqua di fonte freefca. Il fare Rar 
loua in falamoia hore 24. fi conferuano affai, ma il farle fiar nel Sole , da lui ven 
gono le fue intertora diuorate , & annichilate; ILV erno fi conferuano in paglia » 
l’Eftate in femola; òin faue, meglio in miglio, mà ottimamente in farina, lenates 
circali Pienilunij di Marzo, & Agofio, fono dalle noftre Donne radunate, e cons 
feruatefane per afai più tempo dell altre. 

Varietà © I confiderar lo flile della natura, qual con mirabil varietà intutte le creature 
doua, «hà refo belliffimo quefto Mondo, m hà fatto con efperienza cercare trà centinaia 
d'onafefia vera l'opinione di molti, che loua trà lorò fiano fimiliffime, & indiffe= 
renti; & hò ritronata di quefte altre rotonde, altre longhe, quali fon meglio,e per 

mangiare, e per far nafcere, perche quelle efpongono mafchio; e con Oratio. 

Longa quibus facies ouis:erit ; illa memento » 
Vefuccimelioris ,& vtmagisş apta rotundis > 
Ponere namq; marem cohibent calofa vitellum. 

E' accettato ancordall’ e/pertenza ; fi come dalla confideratione ancor 
forma longa, trà loro differenti gli hò trouati, perche a tre hanno molto corpo sal» 
tre fono più minute; altre fono candidifime, altre cinericie „altre [enza macchia; 
altre picchiate; ò fanguigne', altre col gufcio lifcio , altre rugofe ,lequali alcune 
l'hanno nella parte più ottufa , altre nella parte più appuntata , altre hanno certi 
fegni, quali geffo, altre ne fono libere altre hanno sl gufcio duro , & altre tenere, 
| x hò conofciuto Donne» quali col veder Un ouo hanno detto effer dellatal fuaa 
Gallina, tal differenza a’ prattichì è nota. Dell'oua alcune hanno Un roffo s altre 


a nellas 


i due delle quali c'è fiato, che bd detto fe fi pongono fotto la Chiozza, ne nafcono 


moliri, e [fecondo Pierio Valeriano ne’ Macedoni , vna volta fe ne pofero 18, ene 
nacquero 36. Pulcini ; da noi però quefe non nafcono ,fi che da tante varieta non 


mi pare, chela natara con quefle fia (lata partiale, ò matrigna -- a) 
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L’ouo in fine non togliela wirgimtà ; perche nafce fenzatoito, e f partori(ces 

fenza dolore, anzicantando. Di quefte oua nate col Gallo , fene pongono fotto la 
Gallina à nafcere,ò 17. 0uero 19. onerozi.trè, o. quattro giorni folamente nate, 
altri tanti giorni dopo il Plenilunio de* mefi di Marzo fino d Settembre , comu: 
nemente perche fe pongano ancora di Genaio, C Febraro , acciò nafcano è Luna, 
che fia vicino adeffer piena. Coffantino Imperatore confeglia il poner trà la pa- 
glia in quelinili Un chiodo, per diffenderli da qual fi voglia vitio e Quee in capo 
À 21. giorni efpongono li Pulcini, quandonon (rano chiare , ouero infeconde, quali 
contro il Sole beniffimo fi conof cono , fcorgendofi nelle buone certo fcuro rofficcio; 
le trifte apparifcono chiare. Deuonfi tal volta loua mifticare in maniera; ches 
quelle difotto venghino di fopra à participar ancor effe: del calore, fi come las 
Chioccia fi deue gouernare ogni giorno , acciò nonmuota di fame , ouero per cercare 
il vito non lafci raffreddar Loua . Quefie nate per due giorni, con la madre ; fotto 
vu corrigo sò gabbia grande di vimineteffuta sal Sole , fenza mangiare fi tengono, 
ouero Verminatiin lterco di Bue, ò d’Afino fe gli danno » Altri al Sole fopra il le$- 
tame li pongono; Indi con miglio, ò panico fi gonernano , econ cura fe Veniffero arie 
fredde, & humide ; tenergli con la Chioccia in luoghi caldi, &afciutti ; fi denono 
ancor difender da vecelli rapaci, quali gl’infidiano onde l’Ario(to. 
Così rapace Nibbio furar fuole 
Il mifero Pulcin preffo la Ghiocchia. 

Alla prefifima viftade' quali la madre comincia è Riridere; allborala Cuffode» 
con pertica con pietre , ò Voce s’ingegni difugar li ladri acret; Dalla Volpe fr di» 
fendono con l’appender’al collo del Gallo Un campanello, ouero col dar à mangia. 
re alle Galline il fegato della Volpe. Denela Gallina per couare effer grande , bra- 
ua ,e manfueta s(î comeper far oua deue effer mediocre , amarenole di color negro, 
Orofficcio conocchi grandi s con crefa diritta ,e roffa , con le dita difpari , il capo 
groffo, & effer dibuona razza» «A quelta per fargli far’cua affai fe gli ddorzo tot» 
toinacquamelata, miglio , ò panico ; & Una Gallina vaga gouernafi con due bic- 
chieri d'orzo il giorno; mà meglio di tutti crea buone , e faporite , e molte oua, il 
pane , e peròle crofle in vece di darle a'cani ; infuppateimacqua, è vino, alle Gal- 
line con maggior Utile fi denono dare ; e fe bene le Galline vogliono bawer como» 
dirà d'herbe , perche vinono più fane : Voua però create col pafo d'herbe fole , fono 
trifte; la meno jpefa „elor beneficio è il cibarle con loglio; fi fanno ancor conar 
alle Galline due volte fuffequenti Loua , lènandone fubito i Pulcini, e ponendogli 
alla cuftodia d'altra Chioccia y è Cappone, è Gallina d'India; nel mcdo, che fi di» 
rd; mavolendofî replicare quefta conate , bifogna anvertire ; che la:Galtina fia ga- 
gliarda; e.di buon paffo s perche tal volta di debolezza fe nemuotono fi come tros 
uatone vna antda nel mangiare s fe gli può ancor trè volte fuffeguenti fottoporre 
l'ona, C 1Palcini come hò detto s fottoporre ad'altra, onero vn Cappone, al qua» 
le fe glilemanote pennedella pancia spetto ; poi fi pone fotto va bigoncio, dè luo» 
go ofcuro., e flretto, con Pulcini di poco nati, i quali naturalmente cercano nas 
fconderfi fotto Valè del'Cappone, non difcernendolo dikta madre, e quello non 
glifcaccia per il beneficio, cheda’ Pulcini cana di.tener calda quella parte; ai per 
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effer priua di‘piume s Gente fredda sa per quefto pieliaimore di Pulcini, li cordue 
ce,segonerna, quanto laChiorcia,e meglio. Dicifi, chedi prima Vennero in Italia 
da Uu*Ifola dei Dare Ligulto , detta gallinara; con quali cmpitofi queta Prommeta) 
feme:popolorno laFrancia, ela Germania, quali le chiamano Lombarde, come 
Venite da tal Paefes Altri Vogliono , che fi chiamino dai greco rwocabolo Calos; 
perche queftedrciò, che porge la pagita fi vinono E però certo óheil primo) che 
cominciaffe èchiuder quefti uccelli fù Da: Lelio Strabane, e fiv in Brindefi. 

Eil'Gallo horologio de' villegianti, poflo al mondo per eccitare i vinenti dal 
Sonno all'opra , chiarificacol canto la più ofcura coja a faperfi, che è la mézga not- 
te, annuntia la forgente aurora; onde Martiale, 

Criflatag; fonant vndig; lucis Aues, 
EVirgilio: «Excubitor diem cantu patefaceratalesi 
Et Ouidto +: Nonvigit Auesfibi criftati cantibus oris. 

Nom Vuole ; che il Sole fi leui fenga nofira faputa, e mentre col cánto c'impara 
il mezo giorno , guarda fpefifimo il Cielo , cofa non coflumata da brutti, per lo 
che anco aftrologia dell’ Agricoltore fi può chiamare tanto più, checol vefpertino 
follecito ; & intempe (lino canto dinota futura pioggia, e fe con battimenta dali, 
ecucurito fommeffo, erauco:ys ode lanotte , ò al principio dell” alba firepitare „der 
nota grandine ; Lo hefo prefagia , fe per forte cantaffe la notte più prefto del foli- 
toe Sele Galline cominciano nell’ entrare dell” Autunno, conforme il naturale co- 
fiume del capo à gettar le penne; prefto deuefi feminare + fe dalla coda”, tardi; fe il 
Gallo pertempo prosofo follecitail cantare, denota:profta ferenità è Col conti» 
nuo canto fù prefogio il Gallo della vittoria dè Tebani scontro Spartani, € cons 
ragione, percheegli hefo dopo y che bd fuperato il nemico canta ; E li foperfixtiofi 

Romani con laufpicto de'-Galltogni cofa principianang , Plinio n'è relatore. Ma 
fe le Galline faranno mute, il Gatlo non canta; e fe bene il Gallonon fi frequenta 
ne? crbi perla fua gramcalidità, e durezza, inogni modo s'ufa' permedicina de’ 
vecchi corrobora il calornarurale, oltre cherompe la ventofirà ei doloricolizi, 


e moucil corpo . Se nella bellezza ftà parte delladelitia, il Gallo è lamaggior de- 


Litia del Mondo. Ritrowandol il douitiofiffimo Creffo [opra il Juo regal foglio, 
ornato: di porpora, coronato di diadema, circondato da Satrapî, in macftà grane 


"difina s quafi tumido di vanagloria interrogò Solone , fecmatbanena veduto las 


più bella cofayrifpofe sl Sauro, il Gallo È piw bello dire . La branuradel' Gallo non: 


hà pari , mentreintrmorifce , il timor de glianimanti, il Leone 5 Et in Pergamo'era: 


Spettacolo Regio il veder la branurade” Galli infieme combattenti», quanto de*gla- 
dratori ; & il Beroaldi dice „che quefto [pettacolo coftumafi boggidbancorain Boe- 
mia» Machepiù ? non bebbe egliardire dirimpronerare è Pietro il fallo è e per 


amordelle Galline non'efpone egli la vita con coraggio controiognianimal feros 


ce? Atencofcriue , che vn Galloamò in efiremo un Coppiero del RÈ dı Britannia 
Nicomede , chiamato Secondo; quelli Antichi sche nurrinano le centinaiadi Gal- 


line’, ad ogni dodect pronedeuano d'un Gallo, borache fù contentano di circa: 20.. 


Galline per ciafcuna Corte s vogliono ,cbe li baftivmGallo, quale dew'effer di mes 
giocre grandezza, per efer più.comodo:per le Galline ,, di piuma:nera > drofficcia, 
at È TRS val" di.ca- 
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di capo groffo, di becco èorto,di crefta vermigliaze diritta; ma femplice,pere be per 
tagliar le doppie à figli,quando fi cafirano,troppo patife ono,dene hauer l'orecchie 
| bianche, egroffe, gli occhi neri, erilucenti, lebarbelonghe ; il collo alto con pens 
ne variate tl petto largoi piedi groffi:le »nghiarobufte e forti,e maffime gli 


NE. $ ` n t dn È È ja 
Ion” (peroni, te ali grandi, la coda alta, con le cui pennetocchii! capo, camini con al» |A 
psi |  terigia,c fuperbia, innamorato delle Galline, quali difenda da ogni infulto. 
rimo, Che = 


Scielto quelle per Ufo delle Galline, gli altri; ò fr mangiano, ò fi callrano per în» | 
șa f graffarliye [ebene anticamente con ferro focato gli brugianano le reni, þhoracon 
' meglio modo praticafi saprendogli dalla parte da baffo la pancia, com defira an= 
nertenza di non toccar le budella col coltello; tanto; chevi fi poffa porre vn dito: 
col qualene leuano li tefticoli , è granelli, poi l'offefafi cuce con filo; nel qual atto 
feglitagliano'ancor lacrefia, e barbe: perche in ogni modo fi Seccano fe gli fi laa 
| Serano, per quefta attione dicõfi Capponisin Latino Capusscioè Teftibus captus, 

| inquellaguifa,chevnpizzodicefi mente captusyza forfi meglio fù etimologias 
to, quanto lodato ne’(uffequenti Verfis z 

| Quafi capo, il Cappone; adogni Augello» 

f Di guftoàamenfa col Fagian contende;; 

Ma; quando. è Gallo;e vigilante, e fnello i 

Colfuo canto il Leon timido rende; 


enta dalh, 


itare dee 


cl folie | Ed'elmoarmato, edicimier più bello 
turale co» f E conliurca divariate bende, 
adi feit | A Popere ciuili, àle rurali, E 
Col conti» Meflaggiero del di; delta i mortali. 
i, e com Piùnon cantano, più non feguitano Galline s ne diloro: piùtemeil Leone ye-* Del 
ppetfattoh perche come hòdetto altrone sper quefiaattione larcarne fi.diminuifce ditempe< Cappo- 
ore. MÈ È ramentocaldo, cos) quèfii perduto 1i molto naturak calor deli Gallo s fafi di medion: N°» 
requenta cre temperamento; Mobile bonorata;foane,e guffofa Wvinanda» e poi faniffima; peras 
ticina de” È chee banuto ‘per miglior nutrimento di qual fi Vvogliacarne s-generando perfetta” 


Sarigue agguagliagiibumori fà. buon ceruetlo eccita l'appetito, giona alla vita; 
fortifica il calor naturale, efisconuiene d tutte le compleffione; fi come in ogni fias 
gione, & il primo, che lo mangialfe fa Melantio Soriano + I Capponi fono fottopos 
fii allapodagraznoni Galliy perche il calorein quefti'effica l'humidità;.il-chein 
| quellidiminnito non può oprare: Lefeminefen'andanano libere da queftofcher. 
ZO, mÀ s'©cominciato; con aprirle angor loro nel medefimo luogo sceleyarne cons 
Un ferretto aduucolamatrice;d:calirarle:, ò con moltafreguenzaze profitto, pere 
che ingraffano meglio, e più preho, chei Cipponi jd alla prole fi porta molto pre= 
giudicro, fono però della fteffa fudetraguartàze ferfi megiiori per lafanità; Han- 
no alcuni opinione, che quella fia inuentiove moderna; maGio, Brutrino Campega 
S1 Autore diroo. anni dice chefi cofumana'a Suoitempi in Francia: S’'ingrafja . Moco 
| lruoselalito beniflimo rifiretti in gabbie grandisdette Capponaie ypoflin:lnogo d'iogrea 


Britanniá d : i i Ho 
giadicale | fenro,e.co'fopradtrti cibi, dicon fermadi noci fa inszzataò con quel grano da Fare feiarli, 
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214 Il Cortile, 
Pafciturs;&dulcifacili Gallinafarina; 
Paftirum:Sotenebrisiageniofa gula eft 
Ii noflro Pietto Crefentino:con ottimo.confeglio infegna,, che nelle gabbie ci 
fiano di parimenti capaci d'un foloxanimalè; G ilgonernarki con formento bolli- 
toin acqua, afferimando, che con quefto modo ing sindecirgicintngraffano) ex he 
tal volta digraffezza fi muoiono» Lodaancararl cibarte dvfeme divuta:taprarts; 
ò Vogliamodirgraliga; forfisehe dalla vien digue herba haneffè penfiero di rene 
derlalorcarned: qualità contro veleni, ò febri maligne, in quella guifa,chèfi die 
cejche lacame de Polli paftinti di ferpi applicata:a'loro mori, li fanajdi winze- 
cioli li probibifcono il farowa ; quando mangiano lupini acerecano:; col fugo di 
porcaccia gietrifcono ; permangiare tua; efichi;e maffime accrbizile Viene ta pis 
pitt a ancor quando påtifcono fete ;quefta è Una pelle biantanella puntadella 
lingnatagroffita; quatconl vgbia fi leuaye ta ferita con cenere fi fanaz el profumo 
dipolegio dalia vipita Le difende, m iffimeliPulcini;e però è bene alcaia volta la 
langa , oue habitano s profamare ; datogli damagnare lambrufca, è fiori dna, 
no di mangiarelivaaftefauvAreftorile dice, thelePollaftre partorifcono 
oua ene fanno in maggior quantaà delle vecchie; e che:cbfono Galline sche feta» 
zo due, ò trè volte ilgionno: -Affermal'Yloiobanerveduto zna Gallina Padoe 
yana qual facena due vuatnenzionno, cioè vna lamatrina a'buon'hora , l’altro 
la fera al tardi,mà queRofatcedona duegiorni della fettimanafolò. 
L’efferprobibito nella Legge Faîna<il ponere in traola più d'Una Gallina per 
paftos e quefta non ingraffata , è fegno: yiche fino à quei giorni, es ingraffanano ime 
moderatamente; e che con troppo abbondanza fe ne fernivano , come pare, che ans 
cova i quelli reta pi fucceda; perche di\pata che era già de Prencipial Cappone, 
15-3 eiere paflode tili pen lavagione déltafarierà ier abbondanza. ® Molts anco» 
žafi fonó ihgèghatidrfarlo pin guftofo s faporito) efano col poner iu wna loggia 
circondata direrè y pnadogena di Galline , C în luogo di Gallo vn Fagiano; ‘Il 
Compatrivta Frantefco Puipari,, scalco deila felice memoria di Gregorio XW, lo 
prattitaua, feruendofî poide Pollipervfodi Sua Santità. Ulersfattofoielta di: 
Gall'inexsane), “quali ancora fono piùfeconde y le fanno coprire da Um. groffo Cox 


lombòye dicono che li polbifono d'ofquafito. gafo. Mache non panno inuentato: 


per cuocergli vuftofî ; e teneri S Li Pidlétni Ur primo pelo, groficquanto Qpiaglies 


vio ind enifa d Petrelli innolgonvinveto diWntolto,, & allo fpiedocnocono. Giunti al 
Cucina. )qgrandérza dvi Piccione» bhiama nficpollafirini:3 qualiinnoltvinicarta; ocir= 
condara:difertedilando,d impilottarimimuce, cuocono arroflo,tanto:muntizguan- 
totipieni: Li cusprono anvbrafuffati, afodreftati con pifelli) &vaafprma;onero 
ripieni, la chi riempiturasolere le giàderte:fi fà conti feft Loroifegarellise pentris 
coli'giàvotri tagliati baccomeinismifiicato con ononon cotto : Lardo Battuto 


e finocchio verde vindolriimfoglie divite vate , fotto labragrafifono cottia Pos 
Li polbattri) v1Palbafine diliaigrander za»; theft cafirano:; cuocono Leffo;: uferuo= 
pocaldbcooperinton Paddle fopnanomimare:cofe » 0nero com fteffi:pollel'igati.con 
ona bizmanouattroferidispane: abbiafeato;.qualt fe fogereonz'ofio. yò ripients 
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pika propofito] pey gulo, 'e pi sole: le Pollaftre:groffesdettePollanche:s alle quali 
fi può applicare, quantofi detto: Eft Gallina cibus mullibonitate fecinda + £t 
in vero la Gallina gouine che non habbia fatto.oua 3 da. gran nutrimento , genera 
buon fangne fe acile. fi digerifce e bd mirabile proprietà nel temperarle complef= 
fioni humane, cr è @'propofitoperqual Vaglia naturz.'Legionani; ciog Polla ne 
che s'vfaro l'Antunno ma ie dalre ( perche mai lepe bobie fano lodate) fono è 
propofito i'mefi di Genato.; e Febraiò ye maffimie. quando grahe fona » per-prepae 
rarfi al ferare;fecondare da affair ona; FormianoMeffanefefù.t pri moxthene mana 
giafe, Seguitano d cuocerli ancora fluffati se ripientin.intingolo, efenza offo s fè 
cuocono ancora arrofto’, ò lardati minuto, ò. fagianati, ò ripieni 3 e \ben:percoffî 
con iaido infuocato, lifannofarcrofa con panese zucchero» Qu Suefte.G palline graf- 
fe fi poffono cuocere non folo: ne' fudetti modi; edi più inguelli Ref foguenti 
modidel Ci appone, qual cnocefi leffo, eglida buon gafio corta feca prefciutto Uefe 
crefca sò mortadella yò coppa sò d'altra parfe di porco Jalato ze ferucfi:čaldo dafe 
în bito ò coperto , a comedi fopra 3 ò con fotto Y foprafuppa > è confiori:; ò ife 
uolto inrete > acciò ref ipiù morbido , ò tuffato in falja verde >ò bianca Percuos 
cerlo feuz offo ,d ripieno, è neceffario fubito morto pêlarlo feng’ acqua yaccioche 
la pel! levefla più regente per poterne meglio l leuar ffa; già con bahane soste ye 
tanto fi dene coftumare oue fi dice di feruire Uolatilifengz' ofa, fi comenel per- 
leffarli y primaohe fi î cuocono acciò commano feglrpoffadarquella formas che 
per lenargli l’offabauefjer perduta, così accomadato con più. delicatezza fi cugce 
in latte» Il pieno a propafito per quefti feng offa „Jard carnomagradi Vitella pic- 
cata, ò latti; dceruellas ù polpa d'altro Cappone:ymidoliadiWaccina, prefesntto 
piccatis ò grattato, pignoliyWua pi affasconditoyagre fesonero Vua fpinaspetrofelli, 
fegatelli di pollo, ona crude,formaggiograttato,e fpetiarie è baftanza' ; Si pofjona 
ancora empir dicrefieyò granell idi pollo , con tartuffi cradi soneroconartolani , 
ò rondoni; e volendolo cuocere arrofto s'inuolze in carta vuta gòrete.di Parca, ò 
Vitello i feffo modo fipuò tener iù aleripoltta i; Denofianuertire; che il Cappoue 
fia vero, cioè che nel caftrarlo ci fiano fat: leuati tutti due i granelli perche nan è 
di obeh perfort qualità yfi vede dal'capdiloro,qualnan Vuol efer rofa infuocato, 
ma pallido; e fecolpercuoterlo sila fthiena cucurita, non ẹ ero Cappone rfi ço- 
me quandorcanta» Quefto puifamge/ 0, Gn poco ripiedo; entra conv poco didis c 
ligenza facilmente in wya ca affi grande 1 ò voglramidire boccaletto > d guifasd? ne 
quello: che fernono:per acqua corta gita pimalali: sdapots ‘pie il È boccalettodibuon < 
brodo,e mediante ti farlo lar in facata al wola fuoco 3 inis ingr ffas e fi.cuoce, eva ca 
Séfiitempogicéeráferrf pongono fintes g ucho cosdnel-baccalseto cotto fi i 
cam tauolta qual porge a” Conuitatr nanaig it; e puo fernir per Ung cena deb 
bia, comefisdrrà, 
il Cappone cotto leffà'; o Falpamentercamgio ere calle primo-tauole 4mva 
forme, feconda la peritia de? Credentieri; (Memopre ancordi gel atia, ò tutto 3 dila dos 
Pupa bianca fola, pes al fa ottoquella ti afparent £ fake IlasVifta Kuel fta ‘così freddo 
èla meglio vita che poffa far t "Agricoltore osi Cacciatore rd il K iandante, per 
effer g tofo fano je dr nin perditemya pete U AKANZA TRA PAKLES OVNALCO cia, 
O 4 pol- 
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216 1l:Cottile: 
poluerizzata di pingrdttato, fa le, zucchero, fi rifcalda sh lå gratella,e piglia mes 
gliogalto. Puolfi ancor pratticare con Un mezo Cappone,ò con Un Cappone intie» 
rofpaccato per la fchiena , e lenatone quelloffi , che fenza romperlo fî potranno; 
vero è,che (equeft'offa fi lewaranno asanti fi cuoca, fi potra efequire con più facili» 
tà; quefto ancora,&" ogn'altra parte di Cappone cútto;e freddo, fi rifcalda nella pas 
della; e feruefî conivna delle falfe, per fracaffea definate : A quefto così falpamen= 
vato (egli fanno molti Vezzi, lardafî con cedro; d cucuzza condita ye fi polueriz» 
zacon poluere di moftacciolo fino, e ponefi in cafa di pafta di qualche baffo rilie- 
uonelle prime tawole. Della polpain quefto cotto leffo , efreddo , fene fanno pol- 
pette, ò pallottine,ef picca minuta je fe fà infalata con vuapaffa ye pignoli , con 
roffo d'oua toĝa tisto, e tramzzato sedi ventricelli di pollo tagliati in fettes 

Qual fivogliafinanzo di quefto dali’ Economo ft può porre in addobbo con ace- 
-to,ò Vino, che cominci ad inacitire  & iui per qualche fettimane fi conferua, poi 

Stuffa-tall’occafione infarinato fi frigge . Cuocefi il Cappone ftuffato, & in intingolo , & 

to. in pezzi, & intiero, eripieno, e vuoto; facendojî Ruffato pofi inuolgere in Unas 
rete prima poluerizzata di pepe, cannella e noce mofcataze con vna compofîtio- 
ne di lardo ,prefciutto pefli , cacio grattato se petrofelli ,con auuertenza, che nel 
ligario nella rete fudetta refti circondato da quefta compofizione egualmente seo 
tanto fi può pratticareconle Galline giouani ; di più fegli può aggiunger feco å 
cuocere nella pignatta, oltre lefopradette cofe,e le già narrate nel difcorfa de fuf- 
fati, rape perleffate, ò cotte fotto la bragia, fatte inbocconcini, & vu poco di bro- 
do,conamandorle pefe infpeffito ; L’Eltatefi può regalare d’agreffo,ò Vua fpinass 
l’Inuerno di prugna; Puoffi ancor (luffato, che fia, e cotto il Cappone, coprirne vna 
fuppa, mentre vi fia cotto feco cardi perleffati, ceruellato fino, e che vi fia ftażo 
aggiunto brodo per la metà della pignatta. 

Cuocefî ancor arrolto nello (picdò, ò lardato; ò:concrofto di pangrattato ,zuc= 
chero, e fale, ò fagianato. Cuocefi nel forno ancora;e maffimefenz'offoripieno, la 
cuiriempitura in quefto cafo fi può fare con polpa d'altro Cappone, è di Vitello, 
carne magra piccata, millicata con Un poco di ricotta, Vua palla» e fpetiaria. Vo- 
gliono, che Un Anguilla groffa cotta nel ventre d'on Cappone graffo , mentre egli 

Arro, Si cuocearrofia fia vn mangiar fînzolarifimo, Seruefi il Cappone nello fchidone 
fo, cotto salle prime tanole freddo ,e per eccellenza della Vimanda s indora con oro 
fino battuto. IL Cappone non molto cotto arroffo fi Rringe nel torchio, & il fuo fo- 
fiantiofofugoferue per li ammalati. Della polpa cruda fatta in bocconcini ,e fos 

fpefa con Un filo è mezo un boccaletto chiufo di fopra con paha , acciò non sh atis 

e pofta à vifa del fuoco fe necaua vn fugo viile, e di molta foftanza per gli am: 

Cappo- malati. Pelafi Un Cappone vino, etienfi coperto con falusetta ,acciò non habbias 
ne fer- freddo, l'hora del portare in tauola fi bagna con penne; ò pennello intinto in mie» 
uito vi- [e , fopra quello s'applica pangrattato , come fe folli cotto; Dapoi poftogli il capo 
vo fotto vw ala, fi fcuote per qualche poco di tempo tanto, che imbalordito, quafi dor- 
mendozuon fi muona (ino , che in tayola fia pofo ; mediante poi vnafemplice pun- 

tura, ò poco dopo da fe fteffo rifnegliato,comincia à muonere vn piede, indi ad aprir 
gli occhi, & in Un fubito, con upore de’ Conuitati, fugge per latanola» j 
Tof- 
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Polfonfi far li Polli în paftic cio, ò intier, ò fmembrati, mà non riefcono, e però 
non s Ufano; più tofo s'empionodi polpa piccata, òdi polpettine dello fef , ò 
milticata con latte di Vitello , cy altriregaili di Pollo; De fegatelli di Pollo fa(fi 
tutto ciò , che d'altro fegato s'è detto; anzi di più infleccati in bacchetti di rofina- 
rino, ò faluia; òdi cannella intiera , fe ne regalano gli arrofti, e poffonfi cuocere sù 
la bragia. Con granelli, crefte, barbe, & i fopradetti fegatelli di pollo fe ne fanno 
mineflre ligate con ouo, (e ue cuopre la fuppa loua già detta, fe ne fanno intingoli, 
vai ne poffono aggiungerei ventricoli > e particolar regallo fene pongono ne’ pa- 
icci è 
Did ci fard d cui fenzatante cerimonie in un tegamino, con poco brodo, & agro 
cotti piaceranno è Quefti granelli fono di maggior foftanza sche qual fi voglia par» 
se del pollo, efi come non fi poffono banere fe non quando il Galletto comincia» 
ad Ufar con la Gallina, così fono vnpoco di qualità calda, qual.fi corregge feruena 
doli con agreflo  ouero Memperati , cotti che fiano sinfieroy ò latte. Le crefle fono 
Spetie di carne da per fe , perche non fono come l’altracarne, nè come il callo sne 
comenerui, nè pellicole, nè cartilagine, maè vn guftofo, e fano mangiare; facile da 
digerire ; E primo Meffalino Cotta Figlio dell’ Oratore Meffalino , facena bn pia- 
bello di quefte cotte, tramezate con piedi d'Oca arroftità. Quanto a’ ventricoli vo- 
gliono , che fianò vtili allo fomaco debole , e Diofcoride infegna il darli in poluere 
d bere in vino alli di fomaco debole e maffime quello d'Oca , e Bruirino dice , che 
s°»fa in Francia; I fegatelli di Pollo, oltre il cuocerli, come ogn’altro fegato, cioè 
inintingolo, ò fritti , òin pafficcio; ò foprafuppa , ò per regallo di leffo, è d'arro- 
fto; ò inuolti în qualche delicata rete cotti allo fpiedo, fi tritano col coltello, efî mi- 
Slicano con carne del petto di Cappone ,ò Pollafiro pur trita, e fe gli aggiugne graf. 
fo di Cappone , ò diV'itella, ò di Capretto , pur trito minuto, ouero pezzetti di mi- 
dolla, vua paffa, pignoli , rofi d'ona, fior di finocchio sd altra herba odorifera, e 
di tutto ben miflicato fe ne fanno affai buone Tomafelle + 
Con polpa di Cappone , ò altri Polli fi fanno polpette, e vogliono feco miftica: 
to, ò graffo dello Reffo, ò midolla Vaccina. Con pelle di Cappone fi fanno mine» 
fire , come di tagliolini. La polpa cotta ben trita minutifimamente , peha, e mis 
flicata con poco pane grattato , e con toffo d'ouo in Un tegame , fi fa Rar è Vifla del 
fuoco, quando comincia à rafoddirfi , con mano fi fminuecia à poco, à poco, fas 
cendolo diuentr millefanti , per minefira. Di Capponi faffi vna Vinanda con gran 
difpendio ; tritafi minutamente la polpa (ola del Cappone, netta da pelle , e nerueta 
t1, © incorporafî con la panna di butiro , che fouranuota al latte; cafcio di Parma 
grattato oua sbattute, Vua paffa, pignoli, midolla di Vaccina, fpecie, zucchero, e 
con quejta compofitione fe ne fanno polpettoni , quali cuocono nel piatto cons 
(rutto buono, & è quefti danno forma di Stella Luna, Animali, e dell’; effo Cap- 
pone , ò di quelli animali , che fingono » nel qual cafo o applicano la coda, capo, 
e ali del Cappone , poi la fudetta vinanda nell’ imbardire fiorif(cono con cedro 
condito , tagliato in fettoline , onero con pignoli ‚ò pihacchi scorta, che fia fota 
teflata o 
Per ammalaji , ò conualefcenti pefta afai la polpa del Cappone cotto ; poi flema 
perata 
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peraca con ostina brodadelto hefo , fi ftringe ye palfaz Indi ligdfo can ouo ye Un 

poco d'agro è grate Vinanda; adi Solfantia.Leuaft ancora lofa di ciafcuò quarto 

il il da perfe non corto, e po! afoggiadi bragiola innolto in lardo s acciò retti morbido, 

alla gradella fi cuoce s owero alfa unto; poi poluerizzato di fiordi finocchio , con 

falfaveale; fi ferue . Sono moltiffimi altii modi da cuocer quefto animale ima fi 

come ffancomiin dirne tanti, così dubito ditediaril Lettore, oltne.che parmi ba. 

nerfattotorto alla di lui bantàinbanerne raccontato li fopradetti y quafi cheper 

Yfarloguftofo babbia bifognodi tantarte . Vfif piùvofto diligenza inferlo: frollar 

l'Innerno, col non feruirlo fe non fei , cuer’ ottogiorni dopolafua morte; CERàte 

pis ò due giorni, non fr pelt fe non quando fi vuol cuoceres fi peli'aftiutto:ò con 

acqua tepida > con mano fi liberida quella ruggine gialia ,che hane! petto , fino, 

i) «nopee caldo, altrimente più non fipuo lenare , pelato fi tuh in'acgqua calda , @ecro- 

tit chequelle:penne, che fono nafcofte fottola prima pelle fi polino ,inanifeflate ylen 

uare'; fi vuoti con farcipoco foto, fi lani poco, e volendolo leffo fi ponghiin acqua 

i bollente al fuoco, col petto Volto alla chinas 

| Non in tutto fono in utili li Polli fuori dell'ofo.in cibo; poiche la piuma ferue 

èr fár letti, e coltre, e la carne calda, dr frefca morte, applicata a» morfi di ferpe, 

fecondo Plinio y li fanas. ` 

Gallica Vedefi vn'altrafpetie di Galline più alte, e più grofe delle fopradette jcon po- 

Padova Chifima crefa, e quefta circondata dvn ciuffo di penna qual quafi celata ti copre 

na. il capo, e öhiámafi Gallina Padvuana; quele per oua fonbnone , perche ne fanno 

pochiffime, efebene,comes è.derro, tal Voltasc'è fatos chi n'hafatto due in vrs 

giorno ;ftanno poi di molti giorni feriti; li Polli però, che di quelte nafcono fono 

più grandi s egroffi de gli aitti ; € credo fi pratticanianoma to, ma pare , che per 

caufa del fredd: in quelte parti non allignino; Crederei, che Un Gallo di quefti fof- aalira 

il femolto è propofito per le noftre pi. ciole, ma fecande Galline, perche produrriano ricotta; h 

Polli più grandi ye groffis Secondo la defcrittione , che Columellafà delle Galli. quindeca 

me Affricane; fopra delle quali fcberzado Martiale col Cartaginefe Annibale;diffe. l'indiaze 

‘“Anfere Romano; quamuis fatur Annibal effets per ualt 

Ipfe fuas nunquam barbarusedit aues» narli Pi 

Sono più grandwdell ordinarie , con piuma ruffa; con picciola creftaje pennata Potafaig 

chio in capo 3 il che dà à penfare sche po (fano effèr le Padouane ; tuvtaniz tl Cale e pin vece 
pino buòle', che la Gallina Ajfricana-de gli Antichi fia il GalloIndico de*nofiri 


| giorni, quali con le meleagridi fiano tutt Yio e Il Beroaldi fopra Columella vole, 
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pi Galio chele Africane sýno leftiffe delle meleagridt: te quelle yiche noi chiamtamo di mis dipor 
p'India; Faraone ‘Queffe Melcagntat, per quanto fi fauoleggia, furno già forele, quali perliefe 

| ò Gallis\ mentre dirottamente piangevano Un fuo fratello mortos percoye Ra Diana) cons mentegi 

dI Il nazzo-. ming Verganel.capo , ficonuertirno in Ve cello edal nome del fratello cosifurno | defidera 
Hill il chiamate’, (tante quefta fauola'potria effer, che quefie fojfero le noftre Galtrne Iu- Jesepa 
A diane, perche fe fi confiderano quefle non banno canto ,ma Una lamentenote , es menteg 
SHIN rincrefetwole voce,e quell'impetnola voce,cheli mafchi per quel lungo collo cac: ‘Salpa 
ciano , non fomiglia ad altro , che ad Un gran fingulto 3° per abbondanza di pranto + bandin 


’ fa 
per binondationi de arfi bej 


Ma fiafi zoome ji Voglia > d che l'ofo di quelte s'era perduto 
Bar- 
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Barbari, draltro accidente) d.che quele modernamente venute in Italia ynon fono 

nèle Africane; nè le Numaidiche, nè le Meleagridide Romani, perche è certosche 

| nonèmolro;che quelie ci capitorno sanzio echinarra;; che primi Galli d'India, 

| chefi vedeferoin Bologna; furno mandate da Genoua.& donarea’ Signori Boncom-\Quada | 
pagni, mentre fiorina la Santa memoria di Gregorio XI IJst che fia veros fofi di dop fi | 

iormo P vfo di quefti più frequente z ne Paladio.3 ne Pietro Crefcentio vedele i 


Sc ri, degli Utili della Corte della Villane parlano sine il Plas S 
qual trattadt tutti li cibi, queftonominaz e Bruirino dicey che a'fuostempi 
fuportatoinFrancia« Aggiungo, che guelé Animalenon ha perancoradeter 
| minato certo nome; chi lo ch:ama GallodIndié; chi Panone Galloyichi:Gallo Pae f ‘ 


f chi Gallinaccio, e da’ Ruflici è chratmato:Toreoz Il quale; qualifi voglia, che 
fia, cor figlierò ri mi sod tenere; ò niffruno;d maiti actideche il guadagno 
fia ta che fe g'i poffa tenen da guardia s- con Vn Puttarellordreiro, effendo di 
natura animal vagabon affargaglrardoidt gambe perche hò tweduto condurne 
duč'centinaiddiqaefiidal Regno-di Napolrà Roma sconfuoi piedi; per caminodi 

100- miglrà.\Queftinon ficonrentano dr ffarinelta Corte chinfi ;mavagando per 
Irtampi,pèricolanonel ladno' Cacciatore: dò nella:vitiafa Volpe ;;Pafcolanfi afai 
benein: Yiu largoprato, din Una campagna dperta; mentre fcorrendo periquella fi Gouera 
gonerhanodi:femind'herbe, digrilli; di canallette p altrivanimaletti; Così fen- 80 
zafpefa Bopo Ún mefe deljalornetà; fi crefcono fino,che comincianoli gran freda 


„con po- 
ba li copre 


diuqual: da giovanili (ono memiciffimi, fe bene poi adulti nel maggior fredda tm 
graffana imefirermzo; comognigrana; con ghiande fminucciate con poma, comme» 


lega cottascomfeeriola» altre fimili cofèy ma ne'primi quiride ci gionna-dopo nas 
ti (che èlefuecedequartrofettimane dopo y che faranno ftaticonati dalla: madre; à 
da;altra Gallina) bifogna gonerhargli con pane,tritello jò voglia direfemoletlz, 

| ricarca;breta;overoorticatenerazd altr berbetrite s&mifticate infieme, glvaleri 

l quindeci gioranà poco, d poco s'affuefanno almiglio s& altre granes \La Guailing 
d’indiasche due volte òtrèben gouernata y l’anno feta dà dodeci feno aventi ona 

[| pervolta;fenrepepicchiate;tanimale negligentifimosà’l principio nel goner» 
narli Puloini; de” quali ne conduce ancora, e gouerna di Gallimanolirana;ma da 
posaflaivlrft affetriona, e con l'ali dal freddo, & animali rapaci li difende, quant 
è più vecchio,e meglio. Per efferla (uacarne affardurazacciò.meglio f:poffafmal= ‘vo im 
tireronfegliano èfarloffar' dffut:morto con'pefovatticcatoa’ piedi, mali golofi del Cucina 
nolro tempo no banno-bifogno:diquefta-ditigenza:}\poiche:mangiandoli teneriffi» 
misdipoca matisnon li laferano: Venire ne:duriz ne grandi, ingiurizinuero frana; 
perchefetimafchifi gonernanoraffaù; arninano:al pefo di libi gos lefemine malas 
mentegiangono'allamerà. Quelli però nella:picciolezza; etenerezza fono\pr 
defiderati; & invero il veder uno: diqueftrcosì groffo fopra Una: ranota; atterri» 

| Sce efa fuggirl’appetitò a Conuitati yer è controdo file zehe prattica modersia». 

| mented’empirletandiecomvivantéeminnte; edelicates 3 

| Salpamentate parò il màfthro grandelquanto fi vogita, e fernitorel primoim 

| dandimentodellarauolarortafuaroreindaze larcarcoda srmquella quifa, che per 

| farfibello,ebrabo; quando melteggia intoimolafua dama s'agormacon bellare 

frion 
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I trionfal Vifta; nel refto cuocefi in tutti, e fudetti modi del Cappone , fe bene l'4rro= 
firlocosì nello fchidone, comenel forno, è la più comune ; Li ventricoli però loro 
costi leffo, lardati, ò inuolti inrete poi pofti allo fpiedo , riefcono forfî meglio de’ 


" fegatelli , e quel collo ‚e capo ; trà tutti li Gallinacci riguardeuole, per mutarfi 


hor di bianco iz roffo, & hora inpanonatcio , feconda gli affetti di quello, diffoffa: 
toseriempito dicarne piccata , graffo dello feffo, vuapaffa, pignoli, lardo con 
Spetiavia, fà Una falciccia efquifita ; Similmente con molta polpa di quefto, mifti- 
catoci afai dell ifefo grafo , (î fanno ottime polpette ; poco douiamo à chi portò 
quefto:animale in Italia, perchemonè buonoda altro , che adefercitar il talento 
de” golofiye però in nome di quefto fù fcherzato. i 
Da region di nouità non fatia; 

| Giunfi qui peregrin quafi Pauone, 

Il i E nel gufto concorficol Cappone, 
Il Ale cenedonainon poca gratia. 

Piacemi più queflo intiero in pafliccio , che altro:pollo , mafimedimezaeti, 
e ben frollo, enel volerlo porre nella caffo fe gli lenanolnali; e parte dell'offa delle 
cofcie,conl’offodelpetto, incuiluozo s'empiedi rognone piccato, mifticato col 
fuo fegato in pezzi;cappari,prugneVifciole;pignoli,tartuffi,e prefciutto,ò gratta 
to ò tagliato in minute fettolineregalandolo con la folita fpetiaria. Si potrà ans 
coracircondare di fettedi mortadella è ventrefca , è coppa; efe fi voleffè feruir 
caldo; fe-gli può aggiunger” vna qualche Jalfa, nel fecondo Libro defcritta. Non 
nego però ,.che nel fudetto modo non fi poffano cuocerein pafticcio, e li Capponi, 
e le Galline; mà riufciranno meglio i Galli d'India p'le Pollanche , e li Piccioni. 
Diceil Porta,che col far coprire vna Gallina Padonana dawn Panone, ne nafce vn 
Lellifimo vecello ; lafciamo ad altri queRacuriofità, e pafffiamo è dir del Panone, 

Pauone. Sebene da molti è ftato pofto il Panonenel primo luogo trà volatili ; in riguar 
do dellafica bellezzazio che non polfo configliar di fpefar quegli animali, che fono 
di molto dannose poco tile, baneuorifoluto nonne parlare, purtuttauia per effen 
di dilettatione al PadroneyeForaftiero , eper rallegrare la folitudine della Villa 
col'far pompofa moftra della naturale bellezza, e maffime, quando s'accorgad'ef- 
Ser lodato, čr offernato, volgendofi controil sole , per renderle più riguardenole, 
hò rifolutotrà gli animalrdarneggianti deferiuerlo. 

Qualità... Quello adunque diftraggitorde'terti , ruwinatordegli orti ; auido Vfurpatores 
dell’alerui fariche,prefagiero della pioggia col folletito canto,e coù l'albergar più 
alto del folito, più bello d ogni volatile , annuutiator dell'arrino con lo fte[fo cane 
to diqualche Furaftiero non più veduto, figlia trè Volte l’anno, di nottetempo; in 
piedi, non à giacere se però fe gli fottopone lo frame, acciò l'oua nelcadere non 

Cura. firompano s bamerdo prima con maño fentito la vicinanza del fetare . fi rinchiu- 
de ; la prima-volta fà cinque oua, la feconda quattro , la terza due, ò tres 
quali oua nell'acqua falja fouranuotano; nella dolce vanno al fondo; è follecitata 
la femina contanto: poco interuallo dal libidinofo mafchio, che fe hè meno di 
quattrofemine , guaftacon aborto la conceputa prole ; e fe n hà piu di cinque non 
concepifce perfetta fpecie, Viene bene, che le fue qua fiano conate:da Gaia Pêra 
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che dalla Pauona s'haueranno le [udettetrè figliationisalteimenti con vna fi con- 
tentanosconteyetdoli in luogo Rell'altre-due conares e perche fedaimafehio foffe 
ritronato il nido di quelle , dal libidinofo furorfpintò non s'efferriadallarminaò 
dell’oua, bifogna celar.ab:nido:; gual fef copre čóhimantobidncos dicono , che li 
Pauoncini faranno tutti biatchi: Alla Patona y ò Gallini non fi fottopongono 
più s che cingui ona di Danone, efetredi Gallina peperche quelle di Gallinana= 
feonvanzi. giorni , è quelle di Pancne m 3o. è neceffaro per agguagliare nel nar 
frere „in capo dotto giorni lenar e di Galline ye fottoponercene dell’alere; Bifo» 
Querd ancora riuolger fee fo l’oma!di Panone, peri he perla loro groffezzail calo» 
re non può aggiungeregualmente per tutto \\Quellimati; con molta [pefa fi goner» 
nano per Yn mefe, facendoci Una mifinta diforina, porro trito,e cacio frefco x fena 
Za fiero, ejfendo.ilfiero d'queffi veleno , nel'qualflato fonoVodiati dal mafchio.fino; 
che cominciano:à farlatrelta ; intipoà 30. giorni con orzo mondo, e bagnato; 
congritli, dè:canalletto, vogliamo dir locafte, fouadrifcono, Giunti alt eraà-ditrè 
mefi fi lafciano andare d rabbare conta madre , qualernetonduce venti rommoda= 
mente e perche donriano effer nati al priacipio‘d' Giugno} fi follecita col dargli 


} 


da mangiar faue corte &rifcaldargli s perche preo fi facciano libidinofi pehe fi cow 
hofte: comene)primitempi comincino dfparder ba coda, la:qualc'in'\gueftafiagion 
nerifanno , fi come l’Autuineperdono\ Bruitino Campeggi dices cheil Panone 
macque priman Samo, ech e perciò li Sami nelle loro monete ponenano, Un Panta 
ne ; vuole ancora; che da’ Barbari a" Greci} da Greci «è Roma follero»participati; 
quali ne crefteuano gregigrandiffimi forfi Jperanzati da guadagno ; con l’efemipio 
di Marco Avfidio Lorcone , quale effer dò fiato il primo ad'ingroffargli ; ne cand 
feffanta-milla:fefterzi. Antifane dice , che ne vidde vendere mafchio, e femina 
mille dramme. Varrone narra; che Un'onodi Pauone fi vendena so.denari,, per 
rinenderlo , Tn Areneo Ansffandro dice, ched*on paio fe ne èauòranto 3 che ff 
comprò Una belliffima Statua. Aleffandro Diagno ordinò; ehe: non stammazzafi 
Sero, eTiberio fece morir'un Soldato; che haneuarubbato vw Parione. Ortenfio 
con gran ragione fù il primo,che li pofe im taziola; perche glusuninanano tutto kore 
fo „ceme fi cantato. 
Ehauer d'Ortenfio Phortto lacerato; 

Fummidigloria dolce, e morte‘amara, 

Che ci Igufto placai Panimolirato; 

Â che:non migiouò beltà preclara. 

Vitelio faceuavinande di cervelle di TPauoneselechiamanala celata di miner: 
na, con ragione, percheil'eervello:de’volatilivacerefée se grona al ceruello de gli 
Huomini, C è tanto meglioidi quello de’ quadru pedis guanto men molle, Elio- 
gabalo dilingue: comedi Finocopetere ; e Caligola Volesa; obeltfoffero faerificati 
li Panoni, tantoera infuperbito o Muleaffo RÈ de” Tunifi niargiana il Panone ti- 
pieno con tantrodoriferi, @& aromati, che valena Scudi reo. il vicinato per due 
giorni refaua con l'odore di dettis: Eva il Panone confeorato è Giunone y pereche 
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Vt fi lunoni facra ferret. 
Vogliono ancora , che guardato di nafcoflo , nafconda ancor’ egli; conrácchiuder 
y tacada le fue:bellezze;onde Owidtos 
| Laudatas.oftendit Auis Iunonia pennas, 
Si tacitusfpe&es; illa recondit'opes. 
» Quando quello Animale Lanotte f rifueglia, dubitando bauer perdutole fue 
bellezze; mentre non le Vede , grida alfa: forte. Similmente, quando rifguarda la 
bruttezzade' fuoi piedi, come nel Morgante fi legge. 
Quiui fuperbo fi moftra il Pauone 
E grida, come in terra gli occhi abbaffa. 

Clearco dice sche Un Panone in Leucado amò Una Y ergine in tal maniera; che 
quella marta, fi morì anch'egli, ancorche naturalmente Gina anni 20.Il Pauone 
èfimbolo.de’ Poeti; perchecon molta varietà di colori sorna; ma.in mirando las 
bruttezza de? piedi perde ogni bellezza; Così il Poeta; che orna con varietà di 
concetti i fuoi verfi sfe rifguarda.tal volta la bruttezza de fuoi coumi, ofcura la 
vaghezza delle fue Poefie. E fi come la voce di quello fu caufa che non giungelle 
al principato de gli Uccelli, effendogli (tato oppofio , che con quella gran voce fpa: 
sentaria ifudditi ye dicefi Pauone della paura, che mette con quella Voce ; Così 
quando i Poeti tal volta voglion’alzarta fatiriggiante voce, è lor di ruina, come 
auuetine al Franco sall Aretino € a noftri.tempi, quafi alla piv dolce e fonora 
doce che mai babbiabauutal’Ivaliana lingua. 

La carnedi quefto Animale, che più tardi d’ogn'altra fi putrefà per la fua du- 
rezza, cuoceft, e feruefî ne fudetti modi de? Polli, Capponi, e Galli d'India, & maf: 
fimeii pauoncini di trè mefi perche pare, però, che fuori delloccafione:d ornar le ta- 
uole nuzziali, freddo; (alpamentaco, conla fua coda più breie, mà larga s e lo flej- 

Vioin fo [uo colorato collo feruito, in aleromodo poco fi prattichi. Credo; che li fopradet- 
Cucina. $i Gallid'India habbinolenato è quefto Animale ia moteftia d'intrauenir in ogni 
pato, come più:tenert, e fani, fannofi però felciccie di polpe di Pauone buone» Scor: 
ticaftancora vn Panone comodamente s & inuolto in carta vata, ò coperto direte, 
fi cuoce arrofto; dapoi con la fua (teffa pelle fi ricopre se con qualcheferretto ,ò les 
gno foftentato nel piatto in piedi si la tanola cotto ye con le piume fi porta. 

Lo fierco di Panone è fingolar rimedio per il mal de gli occhi, mâ dicono, che per 
inuidia, ò fe lo magna , ò à guifa di gatti lo cuopre. Lo fteffo lerto , fecondo V arros 
ne, è ottimo per ingraffar campi. Fannofi delle loro penne venvagli, per cacciar mos 
fche daile vauole, onde Dartiale» 

Lambere quæ turpes prohibet tua prendia mufcas; 
Alitis eximiæ cauda fuperba fuit. si 
Con fefi ventagli grandiffimi ornano la miaeftà Pontificia; quandb\in,lubghi 
publiciè portata» 


Vtile. 


Conleprame.di detti, i nofiri torneanti Canalieri ornano il Lo- 
ro capo armato » Le Donne.T'artare, onero abbelifcono il loro.capo con piumes 
di quele sò con Veli, oye fiano dipinte quefte piume i Bonadi Panone feruono per 
dar color d'ora:à.qual fi Voglia'cofa ~ Le penne di Panone y per chi.affat ferine, 


fono e|quifite. 
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D Anitra daNatare cos) dettasè animale, chenon:conténto de'&lielementi co 

muni d gli altri Uccelli; vuole ancor quello dell’acqua; ma noi in penadi quefta 

loro arroganza, ordinariamente morta,con Un poco di faleleffo imacquala cocian 


*SADnitre 


mose l’imuentore fù Celibretto di Smirna; gufa d'efercoperta dì paftesmanon ritte + 


fa qual fivoglia altra copritura fi come pofi feruti vuota, c pienas Cuocefiana 
cor fluffata in'tutti li fudeitimodi , ma in particolare atcompagnata da cotogne ò 

melaappia, ò peracon (petiariazie moflo corto» Seruefi ancôrStuffata in brodo lar- 
diero; faffi ancor in pafiiccio intiera, ò fmembrata; cuocefi ancoråarroflo, tanto al> 

lo fpieao, comefotteRata , ò tn forno ; più delicati di tutti Jono gli Anitrotti di mi~ 

nor ctà di due mef, quali ripieni, innolti in reté; dè carta Unta; cuoconfi nello fehi- 

done. Stimafi di quefto piu il petto, & il capo, che qual fi voglia altra parte ons- 
de Martiale. | Totaquidem ponatur anas; fed pe&oretantum ; 

Et ceruice fapit cateraredde coquo . 

Veroè s chel'ala ancor è fana sc ibfegato \elacarned Anitra è più calda di 
qual fi voglia volatile ye però:la giovine è di buon nutrimentos rifchiara la Voce's 
Srecciala Ventofità, e då fertezzaal corpo, ma lavecchidfi deve lafciare o Conce+ 
pifce nell'acqua e però  chinonba comodità d'acqua, malamentenutrifce Anas 
tres prod ce dodeci oua nel fudetto modo de’ Panoni, fi fottopongono @Gallines 
nafcanoin 30: giorni li Polli; e quelli, fecondo Vicenzo Hefcouo Beluacenfe tane 
toxagili, che fenga madre; ò altra guida » gouernatifolo per Lo. giorni con ricotta; 
lattuca, pefcetti,(cemola; miglio, ò panico, d altro grano, fe nè Vanno dapoi è bua 
feare il vitto nelle Pefchiere, è Pifcine proffitne, contanto danno de Pefcixd bere 
be, cue pafcono 3 che meritamente trà gli animali dannificanti le annouero., oltre, 
che è animale tanto toguace sche oue due di quefte fono, non fi può ripofare snomfe 
può Viucre, e ne meno fi può parlare , oltrethedaaltra cofapoco fono buone \ che 
permangiare Scriue il fudetto Vefcono Vincenzo; che quando col becco s’affetta» 


role piume; fia prefagio diventoa Seguita à dire sche è. tanta lalibidine di quelle, gio» 


choritrouandefî moltimafehi con Una (ol:femina ; la follecitano con tanta fres 
quenza, & impeto, che l'ammazzano» Carlo Steffanovuole, che:il fangue di quea 


Vioin 
Cucina 


Prefa- 


Vtili in 


Jte indurito, beunto con Vino, fiacontrovèleni  efe fiponel’.Anatrotto' viuo fo Medie 
prail corpo dolorato nel'colico sche lhuomofene libera:; e:chel’Anatrotto ricene ina. 


il dolore. Tuttivoglionoy che fia meglio il pigliar l’ ona d’ Anatra faluaticas, 
fatto conare da Una Gallina s nafchino domeffici ; hò veduto vna Donna far que» 
fto, ma quando gli Anatrotti hanno bausto 18eò 20. giorni, fe ne fono volati via, 
Dell Anitre alcune jono Indiche, alcune negre, alcune mute , che fono forfi le mes 
gliori di tutti. 


L Oca, così nomata da Oke, parola Saracina, con la qualechiamano quefti less 


Oche, ? animale vigilantiffimo, e per quello l'A ldrouandi attribuifce:con pia con- Oca, 


fiderazione l’»fo dell'Oche per S. Dartino;perche effendo egli fato vnVefcono vi. 
g&ilantiffimo, li Chrifliani per folennazzar la di lui fefta con allegrezza, alludendo 
d quefia virtù mangiano l’Oca. Vuole Amiano; che fi poffa hauer P Oca‘ per fes 
gno di taciturnità j ‘mentre effa, che è loqnaciffima sche conofce:non poterfar 
cheta, ne meno, quando mangia, portanel becco pna pietra, ò fafo in pafandes 


per 


Dell. 


224 «HiCortile . ; 

i per luoghi s oné habbiafofpetto d'effer per il gracchiare Scoperta , ponolfen'sforzata 
alla vaciturnità; hd udito più eccellente d’ogn'altrovaninazle a Celia Rodizinocon 
vna bella'offermariane diceschafi.camet Aquilenella vifa presale,nel tatto il Ser- 
pente nell'odoratoilCane; vel goffo! Provogcufto ininzal- Indico; cosìl''Ocanell 
dito è tutti precede, e perd'affalendo iFranceli di nottetempo il Campidoglio, më- 
treli Soldati giocauano, sti Cani dormiuano. jla (al wigilante Ocacontanto frepi- 

x to lifcuoprò yebe fù caufa;cbe:con la.Rocca det Campidoglio ik nome Romano fi fala 
naffi onde il grato-Senato ordinò, che &foefe publiche fi gouernaffe continmamente 
gran quantitàd'Oche onde REp igrammifta» 

Hxcfetuauit:AuissTarpei Fempla tonantis . 
Enell'anninerfavio di til giorno'vfanano'portar per Roma Cani visi poltinel pas 
i tibolo', &y vn’Oca agiata mm ripofoifopra-una colte c'Lo Cenfori Lodorno la Viaghe 
Li) da d’Ocain primo luogo s fe bene Ehiogabalo che fecefempre ogni cofa allarsuere 
| Sriapdkpoi fece nutrire i Cani.can.foli fegati d'Oca è Quefte nellemoftre Corti fanno 
benifimo l'»ficiodi Cane; poiche non puòigiunger Foraftiero:,, che: fubito col grido 
; nowanuifino, il ché viene datimores Quefte concepifcono come l’ Anatre, ma dinas 
Scofojenell'acqua ; dapoimolto fi lanano, perlo che fono Oche chiamate Vergo» 
guafeved'vrta folbuca d'agqua fi contentano:; Vera è schespiù volentieri i fciac- 
quano nella fortina , chein quella, che corre ; Lo ar di quefli animali nell acqua 
viene da molta calidità;; per ounianancara è q refo; effe mangiano volentierilate 
tuche, waltrc'herbe frigide, per lo chefî dice, che molto penfano alla fanit, fi cor 
mefchiffano\illanro:,.came quello sche gli è caufa di morte per la molta calidità; 
le loroioua fi‘conano di Gallina, e nafcana in 30: giorni , conse le altre fopradette» 
quali è neceffario riuoltarle Spelfi{fimo; cabtacto fi conofce ; quando fiano vicine è» 
ferarela prima volta:, eracchiufe vout bauranno fatto il prima ouo , feguitano è 
rodurrè l'altre), \ancorche pénaltraoccafione fiano prine di raccordanza , e però 
ogniferabifigna rbfegnarcial Pollato:; qual dene effer afciutto , e fe li deue vinos 
! nar fpeffo\illectorr om frames) Di poco natili Polli bifogna auuertire, che dall’ ar= 
ticenon (fano:roîchiyi pertbefimuoiona, ma (enel nido yone fi conano fi poneràra» 
dicad' ortica.,nomreffano poi tanto dalledi les punture offelî. Si gouernano per 
guindeci giorni con licoria trita sò lattuga, dò fcemolariferrate s poi fi lafciano an» 
dar à.danneggiare; poiche.col becco; col:piede; econ lo fteco dinno:tre danni in Una 
fol fiata + E:percîò taacorail fiimbola detrimento., anzi quak fi voglia herba, ches 
fia afperfa con quefofterco, nowgofefiuda animali daniesgianti Is Paparo ditrè 
mefii; che daiPappareè detto pòfia:perche è edacilfinzo yperche è buono da mangia. 
re, s'ingraffaconfarina d'orzo , ò formento femperatacon miele, quella perchesfi 
Ja carne bianca 3:quefta perche miflicata: col miele ingrandifce il fegato ; Se gli dà 
ancor feme di Papavero congrampr fitto: diugraffamento» dacniPapari fono di tà 
ti, Cmaqueftomadoè lodato per fina» vinanda:, onde è-pronerbio ; Porco dvn 
mefe) Ota . di tré è vm mangiar da Rè,.e però. meritamente fi dà lodeo 
dél primo. mangiatore dioguelte ad Aleffandro: Etolo Poetas: Ma leOche di 
fei ouetoatto mef s? ingraffano con fichi.fecchi tritt e lenito haiflicato. con tris 
tolto y eflemperato com acquasmelata:;:e>fè gli di è mangiare im luogo festa 
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con acquanietta‘vicinà continuamente. Quelle , chetontanta grandezza di fega: 
to fono dagli Hebrei goucrnate , de" quali n'hò veduto larghi, quanto pn bacile, 
onde Martiale 
Afpice quam tumeat magno Jecur Anfere'malus. 
Miratus dices, hoc rogo creuit vbi ? 

Non voglio sche paffino dall' età lovo vn’anno ; cappano le femine di piuma» | 
bianca, le acciecano, e le nutrifcono con bocconcini fatti di fichi fecchi trici,fari» 
nad’orzo,miele,tritello,e naflurcio,ew ancor li danno formento bollito in de cotte 
di malua s onero fanno bocconcini di farina di callagne cotti in. acqua, melata, ò 
mofto cotto , ò latte ; ma da'n g 
de alla peggio le gouernano, mmandandole impafcolizonefiaveccia; trifoglio, fieno 
greco , qualche lattughe, dò orcerchiaze s'ungraffano fufficientemente. Corte lello 
fanno buon brodo, quale amala pafa, ma non fono molto ne fane., ne ciuili; f 
poffono cuocere fiuffate, intiere, òin pezzi con porri, pera, & altre frutra,maper Vloin 
effer carne affai humida y communemente con più falute fi cuocono arroflo. nel Cucinas 
forno, ò fotteftato, quali ancora fi riempiono di Varij pien's ò di palfarotti. I loro 
ventricoli fi come quelli de°Galli d'India ew Anatre sperleflate s'inuotzono în 
rete, ò lardati minuti allo fpiedo, come animelle; ò fegatelli fi cuocono .. Meffali. 
na, li piedi delt Oca fritti con crefie di Gallo,faceua buone Vinande. Noi li piedi 
cotti,e diffoffati sò friggiamo , ò doriamo, ouero li conferutamo imaddobbo, per 

feruirli come li piedi de gli altri animali quadrupedi fopradetti, conero. lefjati , e 
freddi s'accomodano in infalata,fi come fe ne fà an cor gelatina. Salafi ancor l’Qca, 
come il Porco, è buona vinanda, Il graffo dell’ ingraffate 3 è guliofo , & ottimo 
per far vimande,e bifogna penfare,che gli Hebreinon fi 


i (eruono d'altro firutto,che 
diquefio, liCanoli cotti congraffod'oca fono rari; il fegato cuocefi in tutti li 
modi de gli altri fegati detti di fopra econ tanto mielie rsunfcita, quanto è più te 
nero ditutti. Galenoloda il fegato , eVentr colo a Ocaper la fanità ; Chi s'inge- 
Zualfe haner Papari LV erno seredofariano efquifiti sperchefi conuiene mangiar 
refi l’ Eftate, cibo poco confaciente alla flagione. L'Ocagrafia fi magna D AUTUN- 
nod Natale, contanto gujto » che S. Girolamo nell’ Epiftola ad Afcellam, 
riprende quelli , che fi glorianano di manziarota . Lampridio dice, che Seuero 
vjüoi lati conuiti il giorno di Fella a geua vn’ Oca. Plinio vuole,che il 
fod'oca, mifticato con miele fia rimedio Singolare contro sl morfo del Cave? 
biofo, e che il fangue miflicato con ogizo fani la lebbra è Dicono 
dibatter molto lali, ridar più del folita; e quando VAU 
gIereyannuntiano la profima Vernata, fi come col 
ti. L'Utile della loro ps 
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226 Il Cortile. 
Ciana quoq; hic comeseft, Cinnag; procacior Anfers 

E Virgo Namneg; adhuc Varro videor nec dicere Cinna 
Digna, fed argutos inter ftrepere Anferolores. 

L'opinione, che sha che quefio animale fia di loŭga vita,cabfa;ches*vfî il fuo 
graffo» credendolî , che poffa appertar disturnità di Viuere. Giorgio Pittorio hà 
detto, che la durezza di quejtacarne c ufi. chè li Giuddi,quali molto D'ufano fiano 
dura ceruicis; è ancora atto alla medicina, perche sufa in ogni affetto della ma» 
trice, ne gli empiaftride gli occhi, amait del najo, crepature de? labri, a dolori del 
federe, e per lè emorrotdi, fi come è fingilare per dolori.dell’orecchiezonde hebbe à 
dirt Sereno. Si verò obtufa fenfus remoretu: in aurê, 

Lumbricos terra feuum &Anfere rauco 
Excoque: vel ventrem poteris depellere morbum. 

Sono fcritte dell Oca infinite virtù, må frà l'altre Antonio Mizaldi vuole, che 
fi laff far digiuno vn°Oca vecchia trè giorni , poi fe le dia da mangiare Anguilla» 
frefca tritain bocconcini, e che lo Rerto,che ne verràfiafingolar rimedio per mae 
turare ogni poftema . Simone Seti dize ; che li tefticoli d'Oca fono à propofito da 
mangiarfi per chi defidera prole. E Gaudentio Merula dice; che li refticoli fuderti 
mangiati da Una Donna fubito fornite le purghe , le fiano.d'eccitamento ai la libi» 

dine, e larendono atta alla prole + Raccontandofi ancora alcune attroni dell'Oca, 
per le quali fi conofce non effer fenza ingegno ; frà laltre Eliano dice sche Un tal 
belliffimo Putto natino d'Egeo, Città d'Achea chiamato Amfiloco,fh amato ina 
eflremo da vn'Oca yal quale mentre era cuftodito di Olemo  queft Oca gli portaua 
doni. Ritrouoffi fimilmente Vw'Oca > qual amò Lacid Filofofo in maniera sche di 
giorno,e di notte nel bagno, € ne’ negotij publicilo feguina. Li corpi delle Anitre; 
er Oche, acciò la carne fi frolli; morti fi fanno ftar appefi per il collo , con alcuna 
cofa grane a'piedi, contrario à gli altri Polli. 

Conofto,e sò,che magg or quantità di viuande fi fariano potuto defcrinerese fore 
mare in queta Libro,ma fonomi contentato di quefte;atterrito dalla deteftatione di 
Seneca contro i Romani,quali baueugno fcacciati 1Filofofi di Roma, acciò non cor= 
rompeffero con mali coftumi la giouenty . ne hanenano riparatonel luffo cucinario 
d'Apicio qual con l'inuentione di tante vinande banca corrotto non folo Roma,smà 
tutto il Mondo. E però il mio moderato Econcemo farà ammontto, che di tutte le foe 

radefcritte vinandeim vna fol voltanon fi dene fernire; ma variando compartite, 
e difpartite fecondo Poccafione de’ tempi;Mtagioni, Forajtierimozze,ò per fe» mà po- 
co, ò per altri, ò per Padroni, ò per feruttio pi blico vfarle , ouero à guifa de'v!tij 
faperle,per fchifarle. E fe qualcheduno dalfenfo foffe allettato alla crapola,accio= 
che il mio Libro non gli fia caufa d’effercitar quefto abbomineuol vitio, fappia, che 
Ja fuperfluità; abbondanza, e varietà decibi,è la morte dell’animaydel corpo, delle 
facoltà, e dell’honore; e fe bene è prowerbio antico il non ricordare iMorti ata» 
nola; non dice però la Morte „perche à me pare , che molto è propofita stra le Yi- 
nande, le quali, fecondo il modo d'Ufarle, apportano, eVita , e morte, fi pofa fras 
porre quefta memoria sil che dottamente fù auuertito nell” infraferitta Pochîa dal= 


la tante delicata,quanto erudita mufa del nofiro Compatriota Giacinto Onofrio. 
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LECO NOMI 
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I NV bo Lod 


Li Horto À 


DIERO- QV ARI: 


O N° farà d'alcuna diferépanza,fele delitie dell Horto alle 
bellezze del Cielo agguaglieremo ; mentre col piantares 
vn’ Hortosla prima Agricoltura fù efercitata da quella fef- 
fa Ounipotente mano, che formò il Cielo e volle Dio ; che 
con lo fteffo nome di Paradifo folfe chiamato l’Horto, come 
la [fanza de* Beati fi nomina , forfî per dar’ è dinedere'al no» 
firo baffo, e debol’intendimento , che fi come il Paradifo Ce- 
lefe, Parat Dei vifum , così queto per la bellezza Parat 
rifum ; Quefo però Paradifo in terra, fi dal grand’ Iddio edificato , accioche me- 
diante quelta fingolar bellezza dilettando , foffe di Vinas e continua memoria a 
Fedeli della giocondifima fianzade’ fuoi eletti , della quale parlando L Apofolo 
Paolo , diffe : Occhio non vide giamai, ne orecchio vdì , ne può capire nel 
cuore , ò nella mente dell’ Huomo l’immenfità delle cofe da Dio preparas 
te perchi Pama. La bellezza dunque di quef Horto ad'altro , che d-cofa celelte 
meritamente non fi potea comparare; quindi è, ehe dapoi, qual fi voglia cofa bella 
dagli Hebrei, col nome di Paradifo fu chiamata,fi come iGreci quelli;che noi die 
ciamo Horto, efi Paradifo. 

LQuefta nobile lanza, quefto belliffimo Horto, quefte celefti delizie, al nofiro 
primo Padre furono affegnate , accioche con delitio) A, e gioconda operatione € ols 
tinafe; Adunque Pefercitarh nell Horto è delitia, e P Agricoltura fù prima nobis 
litata da Dio, che più non fi può dire, dapoi pratticata dal primo, e pin degno buos 
mo del Mondo Adamo nello flato di gratia, quale Ueri mente fi può credes 
ve, che fcacciato da quelle fingolari bellezze;inuoltornfpine, eroueti cominciaffe 
fudando, è prepararfi qualche delitiofo riftoro alle fue primiere mijerie, col fabris 
carl Un bellifimo Horto à fimilitudine di quello xche poco dianzi per alcune ho- 
ve hauena goduto, & infieme prouedeffe di qualche cibo alle fue neceffità, qual 
dall Horto più prefto,che da altra coltinatione potena fperaro,il cui effempio dalla 

offeritdimitato, Vediamo ciafcuno hauer procurato, per quanto s’eftendenano 
le toro forzein corfo delle celefi bellezze, di formarfi un bello, e dilettenoleo 


Horto.. Leggefi nell’ Ecclefiafte , che Salomone fi gloriana d’haner fatto Horti, 
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Libro Quarto; 
ePomarij bellifimi, col fonte per inacquare. Nelterzo de’ Regi; il RÈ Accab 
Volfe la Vigna di Naboth, per farnici Un bellifino Horto. Nel quarto, il RÈ Oc» 
cozsa fusgì di Cafa perla via del fno bell Horto. Il Rè Manaffe fù fepellito nell’ 
Hortodi fud Cafas In Efer il RÈ Affuero preparò li famofî conwiti uell' Horto, 
per haneroccafione di gloriarfi , che drfua mana gli hauena con bellifimo ordine 
diftinti., e piantati. In Dauidela pudica Sufanna fi lanana nel fonte » che'era nel 
belliffi mo Horto difuo Marito e per non allongarimi più nella bellezza, & Uni- 
uerfalità di quefti,raccorderò imbonorde gli Horti la frequente, dapoi amara orgs 
tione di Chriflo nell’ Horto ,al cui Sacratiffimo Corpo ; fornito con l’aderipimenta 
della nofira Redentione sù l'amariffimo tronco della Croce Vefemplariffima vitas 
Eccopreparato in Un belliffime Hortoil Sepolcro ; qualî, che in guefie delitie quel 
tormentato Sacrofanto Cadanero bančffe è ricrearfî; felicifimo Horto sfortunatif= 
fima bellezza; priuilegiato fito;da altra parte egli fi &egnò honorar la nobiltà dell 
Horto, col farfi vedere rifufcitato la prima volta m figura d'Hortolano, 

Le delitie fono invero più accettate se fegnite ; che le fatithe se però non èma- 
ranigliafe l'abbellimento dell’ Hortoè paffato quafi in ecceffo ; md deferinendo io 
Una vitatemperata , non poffo fardinonraccordare sche nella bellezza di quefto 
Horto il pouero Adamo , contrascnendo a’ precetti divini, fu caufa afe, @& àno 
defcendentid'eterna miferia; Similmëte la bellezza de gli Hors: dell'infame Pen- 
tapoli che pur Paradifi furno chiamati; percaufadelli abbominenoli peccati fi 
in Rerilî ceneri; con la diftrutcione de gli babitanti, connertita'. Nonferna adun- 
que l’Horto per canfa di bellezzadelitiofi mai in offefa di Dio, ma sì bene con, 
l'effemproditanti Santi; per accomunare le delitte dell’ Horto con pie , e divotes 
meditationi;e fe pur vuoi fapere da relatori profani, buomini infigni quali virtuo- 
famente della bellezza dell’ Horto fi fono fermiti, Specchiattin Epicuro ; che filo 
fofaua nell’ Horto; in Teofrafto, che in luogo di lafciare a Succeffori Scolari,dotti 

feritti di Filofifiz, ci lafciò va Horto pref upponéndo; ché la bellezza di quefto gli 
porzelle maggior comodità di filofofare , cheli libri s@ Apollonio Theaneo, non 

fapendo came meglio gravificare il Precettore Erixemo , gli donò Yn bellifimo 

Horto; mà che più sla primalitteraria adunanza fù nell’ Hortod® Accademo ; dal 

quale Accademia fu detta, ranoti d’efempio li Regi Theucrio, Hierone , Ados 

ne, Alcinoo; er Attaloscon molti aleri;a"q vali la bellezzase vaghezzadell'Horto 
ferunua di ripofo se quiete nelle cure reali. Rrccordati j che Laerte hebbe tura de 
gli Horti san Mfenza del figiro. Ciro di fua niano piantaua Hortr, & in Afiadice 

Xenofonte, che harena Horti Pe nfiirbellifimi , qualichiamana Paradi: In five 
sAbdotemico , d’Hortolano fù fatto Re de` Sidoni ; Abbrrifce fempre mai dica- 
nare à guifa dell empto Tarquinio dall” innoceñ za del? Horto modo di crudeltà; 

Rifaro fe dopo te facende grani è guifadel grand’ Africano nel fo delitiofo Hör- 
vo di Linterhos debiqnale fi può dire quekdertõdrGrebbé ) Che -hautua fatt di- 
uentare le fpade vomeri; e mutato le lancic in zappe» Ne meno vogiicz che 

la:magr: ficenza de'veftigrde git Horti Pallatini di Lucullo dt Salaftroyde Cefaris 

di Mecenate, G altre; ti feruano per vneccefjind ze di(pendiofaruinas oueros che 

procurid'rmisare la fontuofità di PenfilvBubiloniory qualt da Rodigrno Ages trà 
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230 E Horto, 

le mondane meraniglie innoubvati y mero li Romanida Plinio per [omma delibia 
chiamati; ma ti prepari va'Horto J iente al tuo bifogno ò contiguo alla'Cafd; 
cievilleegi, ò fubarbano abbondante d'herbaggie frattida vendere: per ripors 
tarne moderatadiletratione honore fingolare g ptilegrandifimo, il'ebetn quat 

tro paroledal gran Varrone fù comprefoy bletat, auocat; pafcit, tenete 
\eLuadilettatione , che viene dalla beilezgastentraneklnofiro animo: mediante 
fenfi fe vuoidarguftoal'vedere , feryitiprima dell’erimolozia di geha Gores 
` ofto cheimGreco feritto Orthos; fignificavetto; e però larerta nofira Santa Fes 
de ddifferenzadell'altre falfe,chi mafi Ortodoffa)e lo feriner corretto, me tana 
ro nemico,chiamafi Ortografias con viali dunque retti, con fiepirette;con piat- 
te pofle con rettitudine;con'vaneggie,con rettofilo affettare, la bella vifta fidilettis 
Potreffimo ancoradire:)che\l'Horto così venghi chiamato: dal nafcerci dentro 
facilmente, e continuimente ogni feme,ouero dal fno volendo effer'efpofio d Chor 
to del Soleyepetò fe perl'anuenire fi ferinefe Horto Senza afpiratione eccone 
Sufficiente Greca'e Latina:ragionee “La varietà poi artificiofaze naturale de’ colori 
d'herbe, piante; e fiori 3 dilestando nel vedere; Jeconderdib coffamato file dellas 
matura, pere[fer dettabella nella varietà Quefte varie bellezze;allettanti canori 
ili eleggendole per loro anza nno con fua melodia di diletto al tuo udis 
Lafragranza pot non folo de» fiori , må de> frutti», radiche, & herbe , fetanto 
nota 3 che tlractordarlaè feuftarorio goltrel’hanerned paylare particolarmente 
Chitoccando vu fruttodelfuo Hortolo trona permaturezzarenero fente diletto, 

egufto;e maffime s'è inferitorò:piantatodi propria mano; come diffe Oratio. 

Vt gaudet infitiua decerpens Poma; certantem & viam, 


j. 


Chinonsà,checonmanoficohofeetafragiterenerezzadell’berbe, è: ladareze 
za de'capucci, ò la morbidezza delle! Ro- Col tatto fimile 
mente riconofci qualche fort vvefticontento dei 
la fatica in lanorare  &ingraffare ‘il terreno’, Hò Veduto moltifjimi-giero; 
del guos mà perlopiù fivuratiin uomo che mangi frutti e.conragione iper 
chene’fratti baiin Vn'ifteffo temipaiodorey é fapore s potpa fenz'offoragrore dolce, 
forte; & infipidozSernonfi le feuttercotte; e'crudescaldeve fredde ; bumi le Sa 
fciutte fole; accompagiate ste per finesadoprano Verdi s'e fe cche con 


peL 


imbandimento; e fewzaş cacciano la feie, e daûnobuon bere, che è quanto di tofi 
può\defiderare nel mangiare. 

L'honorey:chefeper riportare da Un hen coltivato Horto , fenonti pare àbhar 
Ranza dimoftrato nella relatione fudetta ditanti huomini Iilufrò y chedi fuama- 
nobanno piantato» e coltinato Hortt; confideralo dal coflume ordinarios che 
‘giunto Un Foraftsero in wna Città, fubito fi conduet dvedere vu beli Horto, tt cut 

e 


Padrone è conofciuto ; e flimato permezo: dell’ Horro,; così amine in Bologna» 
dll'etorto Illuftri(fimo de” Signori Poeti; fe feim Villa giontorvn'Amico:l'ha» 
noricol condurlo nell’ Horto: Maqualfard:maggior'honore sche Vimmortalarfi 
col mezo.dell'Hortoe:ti fuece deràscredilo à me)fe la diligente coltimatione vnirai 
con:Un poco di (pirito, cercando con: nuoue proue 3 nuoue innentioni, quali dal 
smonome chiamate tr faranno.d'èrerto: bonores: Siatixdiefempio:,.che-L'Oratore 
Hor- 


Libro Quarto. 231 
we cionci più col no ome dell’Horto, che dell'ovare: Enellgrami glia de’ 
Valerijantica.in oma; alcuni dall’innentione delle-lattuche; lattuehini;fi n nomor= 
nOs così a’? nofiri Aiai yn roza Giardiniero detto Genaro , eternò il fuo nome. nel 
farellenil Giacinto Turchino doppio, q qual poi da lui chiamofi1 anuario; & è me 
non e conuenuto ; Arichiefta de Pre ncp s andare in paefi lontani, per infer irgli 
donna dd agru mi, da cui, oltre ogni mio merito a fono; flato h ari ato, e ne polfo 
rar ne regali. Oltre di ci iò quelli, che con lo fcrinere la coltúre ade g gii tr rti, 


eterno nome fi Î fono acq gasha ti. + Col mella, Lucio Apuler  Filofofo Platonico, Stras 
àme tam bone:GalloyE tana Canal ieñeda Dione, Carlo Stefani, olece li 
con pia molti Visitor, party st edi ii Coftan tino Imper adore dell'Horte compofero.sl des 
Gdiletti cimo:Libro dellafua a Agricoli ura »\comtutti gli'altri che dA agricoltura hann 
psst | /eritto „poiche pochifano xche dell' Horto non labbian ofatto particola; difcorfo» 
dlho | 24: Cefare Caporale fece capitolo deil Ho; da anoflrigiorniil Padre Ferretio $ 
„eccone ficomeVerudito Mont Al 'bani; C in Vero Tal herbena 


trifcono gli Huomini; pers 


e*cdlori che gli Huomini s’ banno à [dignare di coltiuarle è 


ledellas stel’vtslità, vhedall Horto li cana neldirebdellacoltinarione s molto. fi t moftrerà, 


CR, penbiora bafta che fi fippia effer di due fortisuna per PEG an del sn Cafazb: alera 
nti canori P SER TE JA} J j 1 
Ituovdì | perEconomia dell» Agricoltura, ři 


mañgtarecon herbe e però Plinio c mij di i legn 2 ac cistarij 
lapmentee non de Ul aceto nia dalli a parola accept tare, che vuol dire s che herbe fono accezre 
te diletto, Edatemi uniK tlla pronedata d'on ‘hion: Horto, four arrini pur qual fi vogliare~ 
di i pentino Foraftitr osche per quello fi moft erà, regi MENAR fpr Ò trattare Ne 
| cedos cheiReli: igiofi Mendicanti m: ti cerehinogo mpanatico, mai con tèbe rbaggio 
| dell’ Horto Rrtbonout parto deutinaiade Fratî, comeumformat nai quanto dire iL 
Real Salmifta y che Dio produce l'herbe perfer idio ade gli Huomini. 1% fe- 
guendo lidochment ti dell'Apoftelo:Paobo;-quale:todò 4 berbe e per ottimo cibo de 
Chriflieniz e Si Girolamo chiama: l'herbe cibo competente t Chriltianitaneuidi 
E fe.bene L herbe comunemente fono bawute perty fay è wu alenconico natri» 
mento seccettolalattuga seboraggine se che le di fredda quplitàs, comela-biet 4 
fpinaccis se fim sla » generano acquofoindizefto fangue'; & dirò alle purrefatzione; 


fi 


con:tutto ciò fi lodano quefte ne > Ragrnà caldi » pergionani abbondantrdi calvressè 
i 74 nr hà bug jtomacój Tal ‘fegato; & fangne caldas E chè leécai ideii litas 


efeilisracola, dragone, e fimili; fanno f engue caldo infiammato; ofen cos Anas 
onell'Inuerno:s’ Ufang co R famite Aseda Vecchi e'da thiredircompi efidne:y 

> Similmente f sà ancora.certo, ch berba cont spera lamaba 

deli raltrascomel colaze edragone lafi za della lacuga, endisiasp 
i poffono,così miftieate Ufare:da 
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Il 292 L*Horto. 
Al F. Angelo Coltà e P.FrAneefco Laico dell ordine di S. Francofeodi Paold ; quali 
cuttifeno pafati l'età d'anni Bo. e mentre lampo qu efta pagina, è morto F. Diego 
i Min. Offeruante Riformato > d'eràd’anni 78. il cuipallo ordinario era pane ; & 
berbe,e vine Antonio Marta Garofalini Mercantecinile d'età d'anni 94. qual fe+ 
guita ancora conforme il fuo antico gufto è mangiar di molt’herba,e frasti,cantia« 
mo dunque con qaesto. 
Illa Domus foelix , vbi paruo affueta inuentus, 
In fefto cultu luxuriatur.olus . 
Non sò però fe quer belli fpiriti, che hanno penfier., che l’aere di Bologna non 
IR) fia caufa della longa Vita de gli buo mini , vorranno ne meno concedere quefta lon: 
Il geuità alla Virtà dell'herbe, ma dicano'ciò che Vogliono , perche La più facil co- 
(ll fas che fiayè l’apriv la bocca, e rinfrefcare i denti ; noi vfaremo P herbei piu cotte, 
ji! che crude, fe è Vero quel detto antico; Che l'herba cruda, e la Donna nuda am. 
mazzano l'Iluomo (eccetto, che tal Volta la lattuga, è porcaccia in infalata, in 
modsrata quantità ) & ananti pafto, perche monendo per lo più l’herbe:cotte il cor- 
po, fe fi pigliano dopo mangiare perturbano lo lomaco, & il paftone f deue mai pi. 
gliare alcun herba col feme, mà è fempre più fana, e Virtuofa, quanto è più vicina 
A al Natale seccetto il caolo. Quefte berbenon fi denono nè cuocere , nè condire in 
latte d'animale, ma d'amandorle dolci „ò in brodo graffo ,ò in oglio, e qnando f 
defideraffe col mangiar L berbe bauerne la Virtù; Gil beneficio del carpo , non fi 
denono far prima bollire nell'acqua; e quella gettare , perche in quella trafmetto»= 
no molta Virtù ; nonfarà ancor male nell’ vfar herbe fredde non folo accoppiate ; 
concalde come s'è detto.di fopra s macuocerle ancora con petrofelli , è finocchi ; 
comelalattuga, dla porsaceta,e fimili, ouero farle bollire con piccioni , ouero le 
bollite in acquafriggerle in ogliosetiil cotrario tile fi può tenere nell’herbe calde. 
í Nèè di poco ifparmio la promeffa fatta che dall’ Horto s hauerà non folo ogni 
| | Wea berbaggio neceffario in Una Cafa e frutti ,maogni agrume, con qualche medici- 
poige nale; g7 aromato ,e fe ciafcheduno confiderarà } quanto in quelle cofe fpenda L an- 
Hor- no,conofcerà dicheUtile fia inuna cafa vn'buon Horto. L’ Economia poi della 
il CO è Villa caua più Utile da Un’ Horto ben coltiuato, e comodo à Città, ò Terra, perlo 
{til Smaltimento, da altra parte del campo; E fe bene Varrone concede alt’ Horto 
| il fecondo luogo dopo la Vigna, sù’l'Bolognefe , que fi coftumano poco leVigne , 
per feutenza di quefto Sanio Agricoltore , refta all'Horto il primato se tanto più fe 
; gli deue, quanto, che dal tempo di Varrone in quà; fè come con maggior inda- 
| | Cinque firia fi fanno fruttare gli Horti , così fe ne cana ancor maggior Utile , qualconfifte 
| pee in feminare,e raccogliere gli berbaggi quattro ne cinque volte l’anno in Uno fteffo 
anno campo, come perefempio ; feminafi l Autunno quella lattuca ; qual naturalmens 
colme= teingroffandofi Unita, chiamafî Cappuccina ; di quefta , parte vendefi piecoliffima y 
zo dell’ etenerijfima, e parte trapiantafiin luogo aprico à Calende di Noyembre, quale 
| Hortoe A mezo Marzo , poi col beneficio de’ primi caldi ingroffafi te vendutafubito, lae 
di (ill uorafi il fudetto terreno , s'ingraffa, fi femina di fpinaeci; e d'altra lattuca + Quefti 
It] | amanti è mezo Maggio fono da Vendere , e di nuouo tornali è Rabbiare, e lano» 
rare ilterrano , nel quale fî [emanano radici dette cattalane è Quefte in vnmefes 
Ven: 
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Libro Quaito. i 23 
Vengono, mediante Pinafiamento , à grofezzanen debile yida quelle libivato il 
tirreno, con tanto maggior gréffume, quanto miglicy coltinatione preparato. Circa 
il principio di Luglio pur femini di finocchio poucroindinia, dell'vile de’ qualifi 
porria-utre, quanto diffe quel Poeta è 
Venales olerLm fafces portabat in Vrbem 
Inde dorfum cervice leuis , gravis are redibat] 

Ma non folo neilherbe rorfifie il guadagno; gual ùtile campellre vorremo pa- 
vagonare a’ frutti? Un Fico svn Prugno se fimili, rende quantità grondiffima di 
Scudi, fenza impedire terrencIneftimabile però è la rendita de gli Arborigionani 
da vendere. Diofiiamami bn Hortolano mentreferino quelle, che d’vnavanergia 
di mori feminata quefi» anno) la quale non è la quarta parte d’vnatornatura ; in 
progrelfo d'anni fèi; ò fette può camarne lire due milla se Volendomi chiarire, col 
numerare gli eflerni arbufcelli per lalonghezza> e larghez Za dî detta Vaneggias 
multiplicai je m'accorfî chenonm'bauena detto vn'impoffibile Per dare adin- 
tendere poi l'vtîle, che fiafi per cauare dell’herbe medicinali; dirò, ché d'una tano» 
la di terreno, che è vna pertica di mifura per quadro, pieno di Regolitia, leuandone 
la quarta parte folo ogn’ anno; quefta farà circa lib. 30, della quale lo Spetialeti 
dard fei botognini per ciafeheduna libra , ò tene darà credito s perfcomputare ne 
medicinali, che poffono occorrere à Cafa tuas Per fine de glivutili dell'Horto por, Vtili de 
terò gli Fiori; Quefli de quali nel fi fequente Libro parlerò di tanto emolumens £01. 
to, di quanta dilettatione sdicanlo quelli che dirofe folo ne fuburbani poderi ca» 
sano.l’anno buona fomma di denari , e feruendo per fiepe , non occupano terreno è 
E perche il raccontare,come con molti pochi l'Ortolana vnifce vna quantità gratia 
de di denari, faria vn troppo allongarfi ; per final proua de gli utili de’ fiori ; tene 

ghi vno conto di quanto tana de' fiori d’>nNaranzo, ò de? frutti è va Noaranzino 
dellaChina,che vedrà,cheda vn palmodi terrenonè riportarà tanta vtilità,guane 
ta mai refpertinamente da niun altra maggior cultura fia per casares Quella Ples 
be „che per facende non può babitarelaVilla, d'Horto penfile fi prouede:, per po 
tere nella Cittàgodere im parte della bellezza dell’Hortos quafi,che in quella Cafa; 
one non fia Horto, non pofi efr allegrezza. Se dunque nella Città ogn’vno fi sfor~ 
za d'haner parte di quefio vtile, di quefio bonore: di quefto diletto, perche nell'as 
Villa non procuraremod’hanerla compîitiffima® E' tanto neceffario iny illa V Hoya 
to,chenonc” èffendo non fi può visiere y quafi , che la Villa ferza Hortofia vns 
Corpo fenz? Anima ; Quindiè che nelle Leggi delle dodicitauole, nominafilas 
Villa col nome d’ Horto, come, chefia cofaneceffaria; che alla K illal’ Horto ffà: Coftu. 
Unito. Era coflume preffogli Antichi, chele Donne banenano la cura de glr Horò Me are 3 
ti ; ¢ dalla cultura di quelli facenano concetto s Je la Madre di Famiglia era buona Sl Hor 
Economa, ò foffe per la generatrice dcità; chera fourapolta è gli Horti , è foffe per È, 
caufa de fiori zò foffe, perche con l'herbe dell'Horto potef'ero sonernare laCafa'; 
ne’ tempinofirà, fenon foffero tirate dagenio de’ fiori per ornarfene ; nen credo | 
che mas fi curaffero d’ Horti. Per far ritornarequefia nobile Vfanza, porriafi afes 
gnare l’entrata dell'Horto alla Madre di Famiglia ogni volta, che fi foffe'certo;che 
ton prodigo difpendio non la confumaffe; & invero, chele Donne non habbiano 

in ques 
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DES i EtHprtos 
NAT imquefto mondo dòm ninio'alenno., ò rendita > è. Un vilipenderle troppo. abbia: 
imo èfe empy nelle Cafe Reli, coltumandoli. dareimgouerno alle Donne del fangue 
tRagi iogualche Probinciasemebe.CGafi repcip ls affegna ingone; n0:ò Cif 
AAA LI tà,ò Terra grofa» Deue dunque soli za ogni Volta che Vuole 
| aghi > ftringhe , ò [pilies fa didiral Merito. per den rit Efemnonhd mai gonernato 
| | cofa alcuna ,refando'Wedoua, s come fard atta à gonernare la Cafa.;\Col mezo dune 
| CI quedell'inortd potrà affuefatfi.à qualche negotio , adimparare in partei vitij de’ 
X illani â conofcenmonete, Gad oprare, che con diligente:c oltinatione fi faccia 
‘concetto: del fuo INCEgNO» 
| : Ma prima;chealla particolari coitinai tone Veniamo; vedafi;qual fito debbahda» 
; ucr quefioHorta a Camadoalla Città,.e vicino alla C4 fas Aarelibe ro sie elo,tenga 
peratosduogo apricàs'sEerkeno:f "geiled lauo ‘arti; adi nature 7 
ii calda;;comadai, e fuperiore4\Che fia Vicind'alla città. alla Cafas e per c0m9- 
fi ditd; e-dilettationesie per timor de sladi rd è nece fario, ma lontano dall Ara; perche 
la:polue ch'efce.da"grani, quando.fi batte, è nocia all’herbe,e piante fi come fe 
fole d ineguale fitos potrebbe dapiù parti dalla t Gafa effer didelitiofo prop cttas 
oltre. :cheinquefiainegualità) fi potrebbe canr oefpofto al Sole, del «quale 
mottefortid’ herbe godono:affar ze per b 7 5 efimili netes 
altrofito hoitoa tramontana; o baffo perfir ûttk ©&borbe-pintardinezil che ancora 
conbencficio delrmuriz; à anboni pu a progunare, 
« douerebbe effehlibera' von ingombrata dwarborialti, poiche quando vu Horto 
nOn gode del.Sole.;t tarde s€ th AFEA, > |>- Hor, Petar 
doye ita equetl lo scche è troppo caldo. fe nto\asbtat9; 
fifecc: ano ogli hòki bagót, éperò uhol&Cieto nto ahterrenoUurrebs 
ARN efferdel più 
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feconda! epi DOVIURICA è L' Artas 


ife her 


fieteofos che firitreu sf 


did celoretofoz ar Ehi 


| no, 
quays sajcisgbifupe:ffsialmente pi maturalmente fi 
| rea rn pref àcaleraffo shefe, gli porge» quat s feconda 


ee Pcencroyemaljiined: radiche d herbe erifie abbrugiate, Ò Cg- 
cro herco Afinino perche rende Liberbe più 
1 Hortolani prat» 


` dore 3 Vorri 
Los Litas suse ammazza i Uermia 
dolci:;Io'hò:prouato l'umano ben») finaliitos mira biles elir 
ticano\affat firacct; capellto pennac chis UNES C0rnUZZE Bifogna però effer Cir 
confpidioimquelto che nowgeuerisberbe, s 
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dischile:Ufaffe 
che pertasuate 
aueroingraffan con herbes ceneri T 
co-benfraaitito; commoltazerra, oltrechetip 
| gianti |. Hortonafcono dalla cornattione dello fierce e. maffime:quetto del P 
AI cosficomeda centre gli eltirpa; Gamm el refto:s offerni, qu 
nebfecondo Libros cercai lettai Vorrebbe ancor quiho terreno jier di PEN 

a| tes chedell’ inacquamente non diueng chidevfo,, duro, fortes: ma veli per molto 
tempo bamido&fre/co-sste fe potsje di nauka per bafezzaeljerta nto fresco + 60€ 
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Libro: Qiiatto : 
son'barieffe bifogno d'acqua’ farebbe tanto meglio: s'e queft 


` 


235 
osstingraffa bene concoa 
lombina . perche bd bifogno di calores e i'hèrbe fono pifaporite sil terreno fi 
mantiche più ter rajfo =à nonihanendo quefiafrejohezza naturale;sò i 
dettaràrtificiofia per meze dell'acqua; d del lettame,l’benbezle:cwi radieifono 
fotterra degna calo» del:Sdle» per niancamento d'umidità 
poterne cananervtile)fammo li (emi; ondé\esutò guek Poetas 
Tuncbibititriguusfettilis Hortus aquas, 
Quel'atqua potràe[findidue forti, vnadifiume sò rio corrente ; l’altràforn 


}, 
(2 
Ti 

S 


poso 
perdono:; ù fenga 


ò flagnante; Quella dene correréall ofcopertoacciò.fia calda s epertuoghi grafis 
acerò ricena, e porga mo to fugo.alle:cofe; thes inacquano.; annertendo) che one 
S inacquanon fi ripananella:gualità,ne nellà quantità de’graffi, perche alla terra, 
che:s'tuaffia,(e le dene più graffosqual fenon è fmaltita il calore improprio; è more 
tificaro dall'acqua; Quefain luogo padulofo, & cfpoftoal Sole sacciòancoriellta 
fia calda,è graffa; fe farà in Inogofuperiore all Horto% con poca faticatmacquerdi, 
mà fe inferiore; è ti conuencada pozzo\oauare tt bifogneràtor artificiodi trO 
beò tefibio sò rrote alzarla; è tenerlain Un Vafo, òricettacolos oue firifcaldie 
Con quefe qualità Vaere ten uo ; perfettoterreno; ottima acqua bebbe ardi» 
ve Palladiodi dire che PHorto hauena bifogno di poca coltivatione.»-fi che potes 
ua ifparniare lafatica d'inf rl Agricoltura Hortenfe ;man è per tutta concefa I 
rn accoppiamento: di ti elicits 

dell’Agricoltore, dene fuppli 

pofo far'Hortos fenon do p 

Cafone: di canna | 

bori; Un'accetti 
effere le vane 
ciò compiù:retra | 
ne primiera perche 
Juorraggipenobligno percuote la Fe 
cilest'dlanorare:scome 
ò con:cenere miflicato.reud 
luAgoflord'Inuerno il Decembre; quando fia afcin 
Ali fudetti-aiuti pro ì i ; 


raldi rasa 
GGI FAZI 


tto; efarsicerto, che con ques 
re del terreno forte, herke ,e piante 
profperofifime.-e ri ina'mente molto l’humido non occorrerà l'i 
dacquarlo cos} {pefo: fe bai terreno acquofo , ò fortino, e th flanne contento „pera 
checonfofiòfoichizon più niopuòdlanoranlavanga,,derini las 
di lubdannofa buñdità el’altrarefta affai proficuad tenerfrefco.'Eltate quel tery 
renoznet quale ben lauorato > G ingraffato’baifeminato , dpiantato-berbaggi, & 
10c4tdo.che quel terreno s Che per accafione di for tini baffi poflaftan frefco tUttao 
l'Eftate:; fta molto meglio ch: quello fi.conniene imaffiar saperche lacqualauan- 
done portail graffo , rendeil terreno di dolce forte òdi forte cretofo, perloche 
bifogna con molto Rabbiv dapoi;e farlo folleuata sferactreigorofo , per alimen: 
herbaggi prodotti in rerrenwdoli e, è done pon.s'inaer 


zare. le piante, oltre chegli 
qui, fono pinteneriste faporiti sehe quelli dine S'inacqua >fe non puot hauer ia ala 
cun 


x 


as Acqua. 


i ` doima gli sagelli fan 10 vificro di nadi 


Ki x736 j L'Hortos 
cin modo, acqua tón buonifinohabbio , qual ritenghi molto tempa l’humidità; 

asutarlo, co è quetomodo con l’arte foccorrerat La natura manchenale. 
Aggiuftaro tutte; ò buona parte delle fuderre circonffanze, rinolgerai il penjie» 


IM Come 

"| ta reia A. A . a . . 
PA roil fornare,e compartire; per fernttio della comodird,edilettatione,queito-Hor» 
dell 606 Wa viale fpatiofo nelmezoyper certolo renderàtale., e maffime fe faràornato 


E Horto, dalne di Varie forti £ vue efratti dinerfi y won molto alti, dalle part del'quale il 
terreno in diuerfî quadri compartirai,trà quali vialetti più piocoli porgeranno co~ 
modità di paffeggio con dilettazione» Ilcircondar queftt quadri di qualche fiepes 

purtuofas farà Utile i å propofito; e la varietà di quelte renderà più bello, è. più 
j comodo l'Horto , poiche nomineraffi it tal quadro circondato da Una fpina, quel» 
| lode meli granati, quefto dal Lauro fempre verde fi come quello di faluia; rofima» 
Hi: fino, corniale lauro regio sgelfomino, rofe, mori d'india ginepro , mortellone, 
n e fimilis Dentro quefti quadri coftumafi lafeiare vn piccolo vialetto, percomo» 
| dità de'Lauoratori yanauti fi gindga alle vaneggie coltimate ytty quente circonda 
Wi d'altre fieparelle baffe, come pico stananda, rofe del mefchino timo, maggiora= 
na s affentio pontico, abrotano) w quali giona col tofarle tenerle baffe ye di tutte 
rie canerai denaro. Di quefti quadri, per gli berbaggi quattro, fei , ò otto ; fecondo 
la:grandezzadell' Horto, ò il tuo bifogno, deftinerat. Quefta bellezzanon dipene 
derd folo dall'herbe; mà farà aumentata, e con Utile dafiori. piante arbufti; & are 
bori tutti neceffer; ornanti l Horto, de'q nali tratteremo nel fezuente Labro del 

Giardino ê pero vao; ò dae di quelli quadri potrai difporre per arbori giowani das 

vendere; ò pianta» ne taot beni; V n'altro per inferi di frutti gionani per lo Reffo 

(eruizio; V maltro da fiori foto; Vnralero per berbe medicinali; ò femplici, che pur 
produchino fiori ; Quefto harà bene allo mbra, quello ai Sole, e fe più quadri ha» 
urai, ne potrai empire vnod'a/paragi ; pn'altro di fragole; vno di maglioli ; ò taa 

glioli di viti barbati, Paltro d'aneilanes In [omma con queta varietà procura di 

téner [empre ete flefoseli Fora Jieri innuosz e delitiofa viha. Anzi fe nel fine 

del piale örincipale G giungelfe ad vnfonte, ouero ad una pefchiera;ò piferma cirs 
| condata dvn bel pomaro di varij frutti (‘che anco giardino fî chiama)nel cui mes 
zò pn Dedalico laberinto fi fcorseffe; e dalla parte di Tramontana arbori alri vere 
| deggianti sìl Eflite come l’Inuerno, ò per natura, ò per arte, mediante edera; tute 
Ornar! o faria ti compi nento d'ogni deliria, Non rammenta jzepe di boffos per quel fio 

Hosta. prho forore amato da Serpi già deceflaro , tattausa tn qu alche parte remota fe nes 

| otria haner qualche cefpuglio ; per rid srloa qualche figura d'animale riguarde= 
HNI nole, come Cavallo, Huomo, Cane ; Barca , Carrozza, e fimili cofe, che diletrano, 
nali ancora f voffono formare in qual Bvoglia arbore, e mifime fopragli olmi, 

anzi di prù, came piy grandi; fogli finno feale , tantie ; torrt ye fopra Una barca 

rantiyefimiti , e così sfuggita (pela dornas 
‘ve iltuo Arto di atue mamoree dî Carrara; oucro Obelifehi d Egitto, o figure pre 


trofe di Fidide 
Mà La beslezza di quefto wi Horto s come potrai godere ne gli ardenti giorni; 
Pergo» fenza» v'ombri opaca | difefa da" #aggi Solari? Due forimarloggie verdi fi colta. 
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Libro: Quarto. 
montorio sd cofaaltà, e di profpetto , ouero dal' porzere latomedità di pallege 
giarci, ò dallo fieffo palfeggio sche pergere fi dice. Vna coperta di molte Varie 
Viti d'vue fingolari, ò per lo ma urar prefto, ò per la vaga lor forma. L altra fatta 
di Jpelfi, e foltiolmi sò altiaxbori , con li rami de’°quali piegati ; fi forma Una ben 
voltata Loggia. Quella di vite pare lia bene à prima gionta nell'Horto+ Soflens 
tafi con pali di caflagni , òrouere, e gli archi di rami più minuti, cioè pertichedi 
falici più groffe, concatenate s fopra quelle fi fermano. Queffe potriano farfi quafe 
perpetue, e con vnafola groffa fpefa 1(parmiare le annuein ripararle serinouarle. 
Puoffi,voglio dire sù colonne di pietra, ò macigno; ò ronere, fermare archi di fey- 
ro,qualicon ferri tondi in luogo di pertiche, condotti per lalonga, fiano tenuti 
vniti; fopra li ferri le viti nello (telo modo,che sù le pertiche fi pozriano ligare.In 
quella maniera non farà pericolo sche dalle newi ily erno lapergela fia atterrata, 
come auniene all’altre dilegno ,nedalle pioggie mai farà marcita è Li altre fatte 
per lo più dolmo , fi regolano all’ altezza dotto, ò dieci piedi ; larghezza di fei, 
onero otto. Quelle, come gli arbori continui piantati , fono alquanto ingroffatà; 
Soffentanofi da sè, fenga colonne; mà bafta la Primauera palmarle , cioè condurre 
i rami, che l’antecedente Eflate hanno crefciuto-d quella parte meno denfa 3 acn 
cioche egualmente riparino il Sole per tutto -crini ligarli d pertiche , che per il 
longo fi pongono 3 con quefe, per ordinario, fi circondano gli Horti , Pefchiere, e 
DPomarij, per potere fotto quelle paffeggiando all’ombra fenga offefa, godere della 
bellezza dell’ Horto. 1 f 


fanno quefte pergole di rofe, odorato palfeggio 
il Maggio. Daaltri fif. ti granats , guflofo paffeggio l'ottobre; fi poffono fare 
di lauroregio dal cui noz poffonomomare ; ‘regio palfeagioil Verno , ondes 
cantò quelli, 


> 


iù fugace 


edirami,cing 


opache celle 
ulla il prat'adombrai 
Delitiofi(f Jesote, fia quando fono fiorite , fia quando fono maz 
ture, e hò Veduto farte di prugno; Quefti paffeggi fono d'antico Ufo ,enomati dà 
Plinio febdiali, nel canto de guali fe gli può formare vnaflanzacon fedieye tanga 
le per mangiare, e dormire, onde Virgilio, 
) g'auano i lettiapparecchiati 
Con liete frondi, e verdeggianti foglie. 
Etaltrone . Opacaprebent arbores vmbra cula 
Prohibentg; denfis feruidum folem comis 
Alcescanoros garrula fundant fonos, 
Et {femper aurcs cantibus mulcent fuis. 
Mà più delicatamente diffe vn-Moderno: 
Quafi per mano ftretti,e indanza accolti 
Ginepri, c Faggi e Platani; & Abeti 
Si condenfan così. ch’ordifcon molti 
Laberinti,e ricouri ermi,e fegreti 
Ne Febo il crin, fe non tal’'horci afconde, 
Quando l’Aura per fcherzo apra le fronde» 
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238 L Horto. 
Coli. — La dilettàtione unita con l vtile, e denefi, ancorche con qualche fpe fa, abbréeè 
uacio- Ciare mà fe ĉon dannosa’ Principi fi può lafciare . Quel condurre acque fotto 
ne. monti sò per longhezza diftanti folo per gufto , e con quelle farfontiindeficienti, 
giochi d'acque mirabili, afperfori de’ curiofi Foraftieri , fiaconfeglio di peregrino 
ingegno , non di moderato Economo , al quale bafierà, chela terra del fuo Horto 
fia lauorataò d'Inuerno sù d’Eftate ,ò d Autunno , òdi Primanera ; fecondo il 
perifiero , che hà di feminarla, pur chenon fia bagnatadi fouerchio , non folo due 
‘moltecon vanga, &ingraffata; mà nell'atto di feminare ò piantare alceun'herba, 
fid dinnowo lanorata, & ingraffata fuperficialmente. Indi compartita in certe 
glebe di terra alte,non più larghe di trè piedi,feparate da folchi più baffi, quali fer- 
uono se per [colo dell' abbondante acqua 3 e per poterandarci à cenerle nette far- 
chiarle , ò roncarle , ouero per farci correr l'acqua, quando fi Vogli inacquare e fi 
formeranno con quef induftria, che one fia terreno humido , ouero f voglino 
berbaggi primaticci , li fedetti folchi laterali fi faccino Un poco fondi, màne' 
luoghi afciutsi, & oue bifogni tener tl terreno con humidità, acciò l’herbe fentino 
per molto tempo il frefco, poco, ò niente profondo faccrafi il folco , come già parà 
Wanèe- mi baner'accennato , quali parti di terra fino ad hora bhò chiamato Vaneggie das 
gie , € altri Vanezze, òt e, perche non fi deuono far ftar Vane, ò vacue da (crittori 
fuoi va Latini dette Puluinum; perche laterra di quefte due, mediante il buon lamoriere, 
a ng- effer ridotta in poluere ; Quefte in Tofcanafi chiamano Aic , ò Aiette, quafi che 
fi deuono preparare così eguali , e pari , come l Aia da batterci il grano ; alcuni le 
chiamano Porche; dal porgere comodità di farle fruttare; Colli fono ancor dette, 
che douriano effer più alti dell'altra parte del terrene , acciò meglio poffino tranf. 
mettere l’acque ; Li noltr: Ruftici li chiamano Quaderni della fua quadra figura, 
col chiamarle ancor Piazzette , fi dàad intendere , che fi come nella piazza non 
c'è herba , così nel preparare quefte fi debbano liberare da ogn’herba , petruccia ; ò 
virgulto , à che dourebbe hanerci molta diligenza l’Hortolano , acciò poteffero 
porgere maggior nutrimento è quell’ berbe, che dentro vifi feminano , ò trapiana 
taranno le quali, fecondo Pietro Crefcentio, da quefta attione ne dinengono doe 
mefiche , morbide se guftofe. Pare, che il trapiantamento venghi meglio dà Lu- 
Vrile na nuoua , perche à molti feglitagli vn tantino la radica. Ifemi dell’ herbe dell 
deltra- Horto per lo più nah douriano paffare Panno, e conferuano bene la loro Virtà in 
piantar* luogo afciutto, e chiufo , one man fuaporino ,òsfiatino ; St conofcono quando fo- 
Robe no buoni fe fono graui, e grofi in fuo genere, & ammaccandone Uno , fe gli tro- 
debba. nadentro farina bianca ; fe fi feminino allo fcemar della Luna, ftanno piùtardi 
no el- d faril feme, e queffa regola? certa di Primaneraye nel fine della Luna di Marzo, 
feri fe» e Maggio, mà l Autunno non ci fi ponecura; quefti femi alcuna'volta fi fanno 
Mir si germogliare in terra humida, ò altro sfecondo la [lagione, e queltifubito feminati, 
deb fe non piove 3 fi dd acqua ; Quef'berbe nate non folo fi denono'tener rare , accio» 
bano fe che vna non impedifca l’altra;malibere da ogn'altra herba trifta,la quale prina la 
minare. buona di quell’bumore, che la dourebbe fare profperofa ; e facciafi al mancar della 
Sarchia Lana nel qual'atto ancora à molte berbe , come fi-dirà , fe gli rimuone la terra al 
rai piedeil che fu dagli Antichi detto farchiare, da noi paffa forto1l nome sg 
i que» 


guefto 
si iltuo E 
te larte d 


zi mà co 
glia. Ife 


L'A 


cata; ed 
fapore u 
e pero ci 
ta; Am 


di libidine 
frutto, 
fanano,] 
quanto p 
digiuno, 
con cioy 
fog ta,e 
ne feruon 


tata, eco 


Hortolan, 


: 
D'antanod 


gombra qu 
Jera Forge 


più capit 
gambo, q 
fottaten 
no meno j 
al Sole pi 
marcire, 
4 pianta 
mafime i 
nhe Firg 


, abbraci 
ne fotto 
R 

ficienti, 
Carino 
Horto 
econdo il 
n folo due 


guare ejt 
U glino 
i måne 
e fentino 
e gia pare 
regie du 
a (critrori 
laMorierey 


che 


n 


LI 2 n 

; alcuni le 
ncor dette, 
fno tranf 
ra figurás 
VERO non 
ucEta 30 
poteffero 


o Virth n 


quando fo- 


no piùtardi 
z di Marzo 


- bo neproduce vn'altro, ò Un'altro 
3 


Libro: Quarto. 23 
A quefto modo ton la col tiuationedell herbe a bkelliraicon tanta varietà 
ri il tuo Horto, con quanti Varij modi ornati la tanola,e particolarmente, mèdian- dell 
te l’arte de Credenzieri, qualicon quefte folo formano arme, Figure se mille (cher. herbe 
Zi, mà con dinerfi gufi fatisfanno al tuo appetito secon i(parmto pafcono la famis rata 
glia. Ifemi fiati 1nfufian fangue humano, fanno frutto più guftofo. Toe 

L'Acetofa, dal gufo acetofo così detta , nafte di feme , etrapiantafi moltipli- H:rba 
cata; edi quefia il feme è più perfetto ; chiamafî ancora berba brufca, ò forte , dal biusca. 
Sapore del fuo {ugo , non ricufa terra ,mon teme il gelo, non fi fecca.per farefemi, 

e però ch:amafî pianta perpetua, come chiamerò ancor l’eltr’berbe difimil quali 

tà; Ama ombra; ela Vicinità deli acqua se però ftarà bene nei quadro de’ fem- 

plici, nel qualetanto per gufo, come per fanttà, non difdirà landara covlierlin 
Salara,ò melticanze d'herbe , per fare mineAra; Serue ancoraalla Cucina ci l Jugo Vio in 
in luogo d’agrefio , ò naran zi ,e lenail mal puzzo alle carni; rain particolare è Cucina 
Caftratt, Col fugo di quefla fi fà agro; e verde qual fi Voglia vinanda, €r in partia 
colarlafrittata, elage se perche conda fua natural frigidità reprime 1 moti 

di libidine adoprofi dalle persone calle; fecondo Crefcentio; S e per hauer magnato 
frutto sò altra cofa acida; (1 denti s'alligaffero, col mafticar queft'herba fubito fi 


finano , per lo che s'annera, Che ildolor fanaild lore; Le foglie(della quale, Vio in 
quanto più fe neleua, tanto più ne v 


tenecopiofa) fate infufe in aceto ye mangiate puede 
digiuno , perfever ino da pelle ; la radica fi porta al collo da chi patiffe di Scroffole, 
con ciouamento, Quefla è Una fpetie di rumice, e vedefi certo dalla qualità della 


Ci 
foglia, edal gufto, perche li Contadini per vnguftofoagretto sche hà La rumice;fe 
ne feruono nelle minelre,e torte, forfi ancora per purga; quefta ancor leitrapianz. Rumi- 
tata, e coltivata frà frondi più belle, c pin guftofe , e la chiamano rumicedomefti- ce. 
ca, â differenza dell'incolta feluaggia, dalla quale fà cantato» 
Beta pigro ventri.non eftingrata: palatum 
Sic acido recréat molle fapore Rumes. 
L’ Aglio, dal Latino Allium, per auuentara:della propasatione, perche vn bul= 


Aglio 
a Un'altro; e conofciuto di trè forti da'moRiri di “rà 


Hortobani, il bianco ; il roffo e l’ayentano 3 bn palmo di mano diftanti li Spichi fi forte. 
piantano duedeta fotto terra graffa;enuona , chenon sad regut, I! bianco di No~ 
nembre, e Decembre. Il roffo di Febraio s€ Marzo. L’anentanòè guello chena™ Colti. 
Sce di feme piccolifimo , trifto, e fortiffimo, torna è far feme, & in pochianni in- uationca 
gombra quafi tutto l'Horto, e però è conofciuto per lenarlo;a’ piantati non fe gli la- 
Jciaforgere prefto altr’berba, e però zappanfî molte volte, da che ancorafi fanno 

più capitati , ouero fe gli difpunta al primo apparir la fronda ; ouero fe gli torceil 

gambo, quando fi cominciano ingiallire; fi canino, con anuerten zache la Luna fia 
fottoterra, il che fe ancora S'offeruarà «quando fi pianteranno, la gionerd'acciò fida 

mo meno fetenti, Se fi caneranno dopo mezo giorno tn tempo fereno , efi porranno 

al Sole per alcuni giorni å feccare s ouero al fumo dureranno affas fenza nafcere,ò 
marcire; fi bagnano ancora in ac qua falata, pi rconfernarli , mà fi rendono inutili. Vio, 

o piccolo, crudo il capo, e la foglia, ouero fi vende, 


o 
d piantarli; mangiafi teneriffim 

cafi molto da’ Ruftici, e pero è detto triaca dep illa, 
Feflis 


maffime li branchi, groffo pratti 
nine Pirgilio. 


di colos Yig 


L Hoito: 
Feffismefforibusaftu Allia; 
Et altri daOratios 
Giàş’alcun temerario era sì ardito, 
Contro il {uo genitor darmar la mano, 
D’Aglio, cibo] piùcrudo, e più inhumano 
De l’ifteffa Cicuta, era nutrito. 

Crudo, ecottoè grande eccitatore dell’ ap ppetito , e però entra in molte falfe, 
comes è detto, fi come cottoin compagnia, de à gufo d i diuerfe Viuande, e ne leuas 
qualche mal’odore alle carni , fuperando col fno acutiffimo il loro naturale ,ò ac- 

cidentale» Cotto, dice Brutrino , chein Francia con butiro frefco mangiafi la Pri- 
manera per corroboratione della fanità , & in quefto modo e raro ui liver: 
mide Putti, qual per quefto effetto fi fà mangiare ancora alle Donne lattanti ; da 
alcuni fatto la cenere calda fi cuocana li capi intieri ediuenuti teneri à guifa d'a» 
naforbili, amanti pafto fi mangiano; Cuoceli ancora ne'legumi,&in molte altre vi 
nande , come s'è detto, mà la varietà è sche quel gran fetore caufa schecon parlî» 
montas dopri per lo che ferine Ateneo, che era probibito à chi m angiana aglio 
entrare nel Tempio della Dea Madre ; Dicono, che fe fi ammacohino Un poco pa- 
nanti fi piantino , ouero fi fascino farà molle in miele sd latte, ouero ponendoceli 
permezo, piantati ch che fiano sofi d’oliue:,chenonpuzzeranzo e Sò cènto scheli 
teneri magnaticonaceto „non hanno tanto fetore, fi come per contrario fe fi pone 
pna botte di Vino non phia al Sole, con molto aglio de , diniene aceto > su al 
femoresd d'aglio, e quello anentano falugticat buono oper quefto effitto ; Quefto 
mal’odore non è al turio inf fruttuofos fi caccia i Serpil, & ognvanimal velenofo, ren 
fifte all'aere corrotto, e l*a; glioè è buono contro lem sorl de'Serpî, e Cantrabbiati;on- 
de la Scuola Salernitana. 
Sel medicine contro.ogniveleno 
Afiegnano; chefonl*Aglio;la Noce, 
La Ruta,la Triaca, Pere; e Raffano 
Siguarifce la Pipita alle Galline con fregarci fopra lAglio ; è ficuriffimo 
correttino mangiato dopo hauer benuto acqua trilla; s'è detrocome difenda le viti 
da tagliaticci,ò maguacozze. DI piùfe fifa ar aglio fopra gn a lona ani Ò Cár- 
nesgli Uccelli non toccano li friscisne lemofche la carne, a i aglio arro- 
tito fpandino per li feminati dell Horto yaccioche gli ve cellen on n glia iccolì lind 
e felo mangi affero, ne imp fcano»Scrineti Porta y chele Pani 6 
offendono., chie unto d'aslionond'è sche fia fimbi e eefi 
inalliatus magis ftrenuè pugnes, & è proserbio, che'chi vuol vinerquie: 
mangi aglio, ne fauna, intendend l'aglio per. la guerra, e la fana per imegotij pol 


AXK 
co? 


cis quali con fane dt (crurini fi serminanosd ha tanta antipatia l'aglio co nla pietra 
calamita, che anuictnatofi è quella, perde la virtu di tirar’il ferro;qual lo ritorna 


col bag narla di fangue di Becco + In fine volendogiipiantare; fiel eggono-li capi 
più grofis eche babbiano piu luaghberadiche ; quali fi leus ano. e fi dipartonosentti 
sfpichi . 

L'Anifo.hebbe il nome da Una Citta detta Anilo, perche-nel di lei sampo das 
fe co= 
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Libro Quarto. 241 KIA 
Je copiofamente crefce s onero dal Greco Anefis » che fignifica relaxatio „perche Coli. 
l’Anifo rilalfa, e rifolue i dolori interni, & efterni flatulenti; defidera arîa calda; uatione 
e molta acqua da nofiri Hortolani non Fcofluma,come quelli, che hanno penuria til] 
d’acqua, e fono in regione fredda; Semin afi in terra profondamente lauorata di Fe- | 
raio, e Marzo; mangia(i cotto, ecrudo, Verde, e fecco, il gamba & il feme, qual 
fi copre di zucchero ye ponefi ancora per delitia nel pane , ò ciambelle , è ne cane i 
tucci, fi come per fanità, perche fcaccia i flati. Vfafi nell'acqua vita, perche faca 
cia lo fiefo effetto , ccomincia à praticarfi.con tanta abbondanza , cheil buon mer. 
cato, qual fù caufa, chela culturadi queftberba fi tralafciaffe; fi perderà,e dineri Na hi 
rà caro pe forh fi cominciarà d coltiuare ; pigliafi ancora Anifo à buon bora das Medici 
quelli, dcui puzzail fiato, e giona al capo, e però fà detto. mani 
Vt tibi iucundus fit anhelitus ori=: Anifo ; 
Vtere : fic capitis cedet &inde dolore 

E con acqua, oue fia bollito Anifolamafî tal volta la faccia da chi Usole parer 
gionine, La poluere nelle Vinande di zucca, & altre in luogo di Zacchero, fà bug- 
no,edà adore à diuerfe falfe pinil Verno, che l’Efiare ,neè buono per fanguigni, 
come pare, checonferifta più quanti pafo, onde ritronafi feritto. 

Ante cibum Anifum, confe@acitonia profunt 
Saccharo; poft menfam cafeus, atq; recens. 

E’ Afparago 3 d:Sparago , dall’ afprez zadel fuo gambo così detto, Și femina di 
Noucabre,c di Marzo in terreno graffo lauorato, e ridotto in poluere con molte 
fatica; nel nafcere fi tiene netto da herba econ maggior dilige nza,s'ha cura di non 
rompere tl fuo primo pullulare,fanno certe radiche dette Sparagine,& ancor [pons 
ghe, le quali il fecondo anno fî cauano, quando fiano groffe, come Una penna d'Qca; 
ma quando fiano più minute , s afpettano al terzo anno; e perche l’afpettare cin- 
que sd feiannirincrefce, per l’ordinario fi comprano le fudette radiche creftiute 
allafudetta se maggiorgroffezza; communemente già quefte fi poncuanò in foffi 
larghi due piedi .cqui due piedi, e mezo y nel cui fondo ci fi ponena mezo piede di | 
lettame ben [inaltito, danni due sfopra il quale Ui fiaddattanana lefudette radis | 
che lontane l'una dall'altravi palmo di mano , pofle in terza in maniera, che per 
ciafcheduno feffo ne capiuanotrè fili, por fe gli poneua fopraterra ridotta in pol» 
nere s gid l’antecedente Verno dal fofo camua, all'altezzadi mezo prede , perche | 
fe bene douria efferpiù, dirupando continuamente le ripe del fofo screfce laterra | 

Sopra le.radiche fino alla defiderata quantitàd' un piede; e perciò il fuffguente il 
anno fe glie ne aggiangenapoca , e quella'con graffi. ò colombina ò pecorinas 

Smaltito; mifticata; accioche le pioggie per quela:paffando tngraffaffero con las 

detta terralifparagi; Il cerzoranno di:nsouo ingraffati tl’ Autunno > come fopra sà 
Primanera S'appareggiana il folo, e de’ fatti fi cominciaua à godere y perche fe 
prima (ene leuaffe , troppoleradiche s'indcboliriano . Moderna ) 


i ernamente poi, e Me- Moder- 
glio fi eftquifce queflacoltura, col canar Una buca larga due; ò trè pertiche, longa na. 


quanto dte pare > 0 quanto puoi sf fa effere nel fondo piana s N eguale, profonda ry 
due , ò tre piedi eche habbia lo [colo ; accio non Sempra d' acqua\dalle pioggie, 
dallo ftagnarci, della quale lifparagi fono nemici; quefta:foffa fi coprirà ; ò de fus 

Ql detti 


! 243 L’Horto. 
LAU detti lettami., dò d'vgni di qualche anımale , òde corni di pecore, molto grati è 
quefto frutto, perche da fe ancora nel putrofarfi lecorna delle faluatiche, in quefte 
DI, radiche fi conuertono ; Qual fi voglia però forte di. lettame fi vanga fotto ,.e ‘eran 
j i diche in queftotrerreno vangato , lung: dallavipa:-due pied? ; fi cominciano è pia 
tare intre ordini å filo, lungi.l’vnadali’altra vn palmo, onero quanto è largo vna 
Vanga; Indi lafciato vacuo il terreno altri due piedi, fe ne poneranno altre tre file 
nel fudetto modo, e così feguendo col fudettointernallo di duc piedi di terra non.ocs 
cupata, s'andavanno difponendo à tre file yin tre file; quefte radiche così addatta- 
ll te ficopriranna della fieffa terra canata già dalla foffa,ridotta dal Verno in polue- 
| | res libera da radiches affi, e pietre, per l'altezza quafi dvn piede; In quefio. modo 
| con più comodità fi terranno meglio netti da berbe che ne? fudetti fofi snelle vipe, 
| de quali non fmoffe viuono le radis he; e femi de Il’berbe trile, de*quali malame= 
Nig te fi può difendere, che nen s'allarghitio foprali fparagi, tuttania,cafo, chenafcefs 
di fe berba ancorin quefti ; fi deue lenare , con anuertenza d'andare con piede folo sù 
} quel terreno s one non fono fparagi scioè in quella larghezza di due piedi , che has 
| urai lafciato per interuallo delle tre file diradiche.all’altre tre fila. Il fecondo:an= 


terra, & il terzo anno facendo lo:fteffo, cominciara! à raccorne frutto,come fopra; 
nel tagliargli cacciail coltello due’ ò quattro dita fottoterra, & iui taglia l’afpa= 
rago; come fia, alto vn palmo, edi Primanera» quanto più prefto puoi s perche farà 
più faporito:ze meno patifcela radica , quale feguita ancor più lungo tempo à frut= 
tarne; perhauergli più prefto, ik fitooue fono, fi copre PAutúnno con paglia mare 
cita , ò con l immondezze della Cafaripofate al sole ze fare alla pioggia per qual- 
che mefe ; poi fcopertogli il Marzo Vedrai , che caldi da qu efio.leggierolettames 
bauranno cominciato à germogliare o Nontifcordar mai d’ausertire., cheda al» 
tre berbe non frano fuffecatie maffime ne primianni; e però fi lanorano ogr’ ans 
io irà l'Autunno; e Primauera) quando il terreno fia afciutto ; con efatta dilîe 
TINI genza ,auutrtendo di por lasvanga evimoner quel terreno fola chee tra un filo; 
il! el'altro di radiche ( non'in quel fpatio , oue fi camina) perche fe fi toccaffe Lafpai 
| rago fi moriria o Riefce facilmente queflo fe riconoftinto , onene fiavno, trà 
Aii _ quello., e l'altro fi ponga la vanga, quale, ó fi prefondi poco ,òS’adoprt picciola è 
“Hil Sparagi De' fparagi alcuni ancora fono faluatichî ze nafcono ne' bofchi se ripe vicina alle 
faluati” acque, e caneti, quali da ciafrchedu no fenzafatica poffon'efferraccolti;e fono mol» 
| ciali. tomedicinàli , perche nutrifcono più ditattiglialtri herbaggi, corferifcoso allo 
INNO ~ flomaco,purgano il petto, mollificanoil'ceorpo, e prouocano l'orina j accrefcono il 
MpK feme genitale:, ma fanno flerili le Donne, e netrano le renie Non erano pero, per 
quanto credo ; de? domeftici quelli 3 de” quali ferine Plinio s che al fuo tempo a Ro~ 
dl ma da Rauenna erano mandatise che ce n'erano,che pefavano tre libre l'vna; Mars 
a | INNI tiale ci dà d penfare, che foffero di laguna, e feluaggi ; dicendo» 
Nollisin equorea; qua crenit fpina Ravenna s 
Nonoritincultisgratiot afparagis. 
Il Ateneo dice y che in Giettuliadi Libia nafcono, groffi più delle Canne 


e longhi dodeci piedi; magnafî cotto l’afparago 3 ma Wuole tanto poca cuacituraa 
quanto 
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no conalcuno de fadetti grafi l Autunno li coprirat., & à Primanera aggiugnenab . 
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Libro Quatto; 2 
quanto Un’ouo; e però quando Drufo volena proponercofadi preftofucceffo, dice. 
na potefi efequire più prefto', che non fi cuocono i fparagi . Serne perinfalata con 
oglio, fale; pepes & aceto ; ferue per mineftra con oglio folo , emelangola, & un 
poco di fuo brodo, ouero con brodo buono di carne , ne quali modi cuopre ogni cara 
ne , ogni pefce refpettinamenteaccompagnato , ò con carne falata porcina ; à 
contarantello, Pala per pefce infarinaro e fritto ; pare ftuffato polo in piatto 
con butiro , ecaftio; fopra vnacarta:cuocefi sù la gratticola con oglio , fale, ò 
butiro, ouero fotteftati ; fe ne fanno croffate ancora, e le fue pante fo tramezano con 
cafcio tenero; In frittata d'ona ancora è buono, sì che d’afparagofolo fi può far Un VUR- 
mangiare , e cotti fono più [ania vecchi,chea' colerici. In compagnia poi entra 
ne pafticci con molto gufto, ne potacchi , ne ufati yne pieni s‘efimili; Confera | 
nanfi le cime dell afparago nell oglio , con vn poca di fales mandan ofi å Roma, NIS 

e per tutte'le parti, inuolti ciafcheduno in cartada per (e, e costnon toccandofî fi 
confernano. Anicenna\dice sche col far orina puzzolente ewacgano ogni mal’ os Medi» 
dore , e rendono il corpoodorifero» Carlo Steffani dices «che ta radica de fparagi Wa 
applicata al dolor de’ denti, lo leua. Con herba dello fparago s'ornano Imagini, 
e Sacri Tempij + IL Pifanelli dice, che ongendofi wno con fago dt [paragi , non è 
offefo da Api, 

L'AfJentio, in Latino Abfynthium,quafî Apinthium,cioè Impotabilis per l'a 
amarezza,per feruitio del nofiro Horto farà di due fpetie,il maggiore, il Potito; 
il maggiore nafte da esoue vnavolta sij fato piantato,& alligria perstuttò; il Juo 
odore è tanto grato a vermi dafeta;che fe fono mal fani, ò habbiano patito;colfre= 

Zar con quefto la fiuoia, oue ft pongono, rifanano, eperò coftumafitenere Un faffica» | 

lo sý le finote ; Li Rufticı fe ne feruono in mo!ti medicamenti, per mangiarne, € per Vloin 

impiafirarne ogni ammaccatura, ò percolfa, tanto per loro, quanto per bettic;iè fin sca 

golare contro à vermi de’ Puttini, e perche per la [ua amarezza è difficile il farces "* 

lo pigliare, pefto nel mortaio fi fringe, e fe ne caua fugo, qual col Sole fi condenfa:; il 

polone poi vn pocoin vna grana d’ Vua, Singanna ii Putto, e come diffe quel gran | 


Poeta. E da l'inganno fuo vita riceue.+ I 
IL Pontico così detto , perche nella ragione di Ponto è berbafrequentiffima, di Virtù | 

chene fà fede Ouidio colà relegato , quando diffe. ci que: 
Triftia deformes poriunt Abfynthia Campi, la | 


Terrag; de fruQu quamfitamara docet. II 

Moltiplica ferpendo , ferue molto alla medicina se da’ Spetiali fe ne cauano de» ill 
nari; nel quadro de’ femplici all'ombra può fare vna bella,e vaga ficparella attori 
no vn partimento del detto quadro; con quefto fe n'accomoda vino con molto VE 
vtile,e fanità, facendoceloffar infufo ; quando colato dalle vinaccie fi pane nella | 
bortese lena mirabilmente le oftruttioni, liberando da ogni feccia lo fiomucò eles 
budelle . Secondo Diofcoride, non è berba; che si più à propofito per lo ffomaco > 
come quefla, iL che hò efperimentato t05 di quifti due) fecondi Catone > Üns 
rametto fotto l'aneilo, difende li viandanti è 


da fcorticarfi trà le: cofcie, d'altri Luoz 
ghi. Scriue ancora Diofcoride , che facendo 


fiinchiofiro con l’infufione d' Affentio, 


che fi vieia a' forzi il lacerar®i Libri feritticon quello; ele frondrpofle neles j 
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244 L’ Horto 
Caffe prefermano i panni datarme. Gefnerio dice che nella Slefia fi ádoprá Affenà 
tio.Matricaria,e Ruta contro la pefte. E Pierio Y aleriano vuole, che fia herba fu- 
nebre perche s'vfasadagli Antichi di piantare ne’ Cimiterij ; eraancora fimbolo 
della fanità, e perciò nelle ferie latine dauafî d'vincitori va biccbiero d’ Affen- 
tio, prefupponendo di dargli la più pretiofacofa,che @ poteffe dar perla fanità;mà 
meglio fù l Affentio raffomigliato allariprenfione , peroche fe fè bene sancorche_s 
amariffimo, libera da feccie gl'intefini; così la correttione, fe s'accettasancorche 
cos amarezza difpiaccia, e però di perfettione alla vera ,e retta vitaefemplare. 

La barba di Becco , perche il fuo [eme imita la barba di quefto animale je detta, 
fi come oen'altr'herba , della cui radica ’Huomo fi ferue  deuefi procurare ches 
venghi lunga segroffa se però pongafiil feme in terreno facile , frefco, lauorato 
due piedi profondamente , e ben’ingraffato , nel diminuir della Luna, dalla fine 
del mefe di Marzo, ò per tutto Aprile, & ancor di Maggio in quefta regione fred» 
da , cominciando tardi il terreno frefco di natura â rifcaldasfi ,& ad haner Virtù, 
equefte radiche crefcono pref per il caldo se però ftaranno bene in luogo , oues 
pofi affaiil Sole; fenafceffero troppo fpelfe > fi leninole più deboli con ogm'altr* 
herba ye fe shaueffe-occafione il lemarne Una è canto l'altra il buco, one era la le- 
uatacongraffo ben (maltito fi riempa,in terreno non frefco s'aiutino con inacquara 
le ; quefte radiche fono giudicate buone da mangiare da Diofcoride; Cuoconfi ins 
acqua, e tagliate in fettoline con aceto, oglio, fale , e pepe amnsaccato afi fervono, 
ctal Voltaxvon altre radiche roffe, ò gialle accompagnato > fe ne fanno ne’ piatti fis 
gure d'arme ò d'animali ; perleffate, & infarinate fi friggono , ouero in Untegas 
mino, ò pignattino con pignoli, petrofelli, pua palfaspepe ammaccato, e melangole 
fi tartufolano; queta non è altrimenti la fcorza nera, come altri fÈ credono. 

La Bettonica s da Popoli di Spagna anticamente chiamati Vetoni, così detta; 
con falfo prouerbio è chiamata herba affai nota , perche la Vera non e molto cono- 
fciuta, ne frequente mà meglio li quadra l’altro prouerbio, hai più virtù , che 
la Bettonica; Quefta,e per amar Pombra,e per feruir poco fuori del cafo della me= 
dicina,ftarà bene nel quarto de femplici , Di feme non vedo pratticar'il moltipli- 
cerlayancorche fi poffono raccorre , quando non fiano molto maturi , amanti cada» 
no; màli fuor cafpi ingranditi nel trapiantargli , fi diuidono in molte piante , & 
& quello modo con più prefiezzafi popola ; poco altra coltiuatione richiede , pot» 
che non teme il V erno , ecome non fia fuffcata da altr’berbe > è pianta perpetua» 
per lo che trà le herbe campeftri fi potria annonerare . E Je bene ferne pocoalla 
Cucina s in ogni modo li Spetrali ; cafo non fxe: ffe bifognoin cafa , lacompranos 


Vio ò la permutano in altri medicinali, per effer forfila miglior herba che fi troui,per 


per Me corroborar il capo ; sì prefa in conferua , ò cotta, come fi dice da baffo , come fera 


| disina 


sendoli delladilei poluere per le ferire pur del capo., mutando il rimedio ogni due 
giorni ,onero lauandofi gli occhi amalati con la di ler decottione, ò pohe le frons 
di sù la fronte, per guarir la doglia dì capo;le fudette frondi pefe, e pofle skl nafos 
fagnano il fangue; bollite quefte foglie in vino e con effo Lauato 1 denti, ne lena il 
dolore, e li confolida; mangiata quefl'herba acuifce la Vifta ,& inanza palto pron 
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Cefare Augulto, quali Virtù, e rare qualità, acciò comparta'al vino ; fe pone nella 
botticellaananti vifi ponga il vinosche fi caua dalle tine onde fu feritto di queffa. 
Triftia corporibusprohibens , animafg; pericla 
Te duce, fan&a mihi fit herba , Deus. 

Li fiori di Betronica con molta fanità nell’infalata s’Ufano, e delle foglie whan- 
no fatto alcuniminefira. Faffît ancora difiori di Bettonica confersadi zucchero. in 
quefta maniera; tu ogni libra di zucchero chiarite, come di fopra s'è nel primo Lis 
bro infegnato, vi fi pongono dentro li fiori liberi e netti da ogni forte d’immondez= 
Za, ancord'ogni minima parte d'herba , al pefo d'oncie tre , e beniffimo pfi nel 
mortaro quali fi fanno bollire , millicati col zucchero dc nfihenza di Manafchri» 
fli, poi ff ripongono in vafi, ò baratti , per ferwirfene all’occafione. n 

La Bieta qual con la foglia rapprefenta lalettera B. dalla quale ha ilinome e 
più tencrad'ogn’altr’berba, ad boamini efferati valfomigliata: onde. 1uzufto fo 
lega dire betizare, illanguire, & effeminare; è di tre forti, bianca; negra, cioè 
Un Verde fturo, e rofa, non ricufa qual fi Voglia aria, anzi fà meglio nella fred- Coltis 
da ; le due prime, delle quali la bianca, fecondo Tceofraflo, ba meglio, e più gufo. natio» 
Jo [ugo ela Uerde è fola nominata da Columella , fi femina di M irzo , & Aprile 8° 
allo fcemar della Luna, e quelle, che col nafceralzano il fufto per far femenza; fi 
dewano [piantare » perche:non fono buone per mangiare, ne producono buon feme; 
anzi quel feme è perfetto , qual viene da pianta, che fia pivanni, cheifiainata, e 
cene fono di quelle, che fannotre, ò quattro anni à far femi, Voglionma;the ven- 
&hmo più belle , quanto il loro feme è più vecchio, par che non paffi cinqueranni, 
m: li noiri Hortolani fono di contraria opinione ; queltoè ben certa, che quefto 


Seme tarda dnafceretre, e quattro anni ancorche'in terra. Anerroe dice sche il 
pisntarle conto ferco baino frefco le rende bianche, tenere se faporite, e que» 
So verrà, perche queto fferco non hà motto calore. Columetla ordina fî feminano; 
quando i granati hanno li fiori; pofi trapiantarla Bieta, quando‘bà quattro, ò 
ciique foglie, con vtile di farle venir più groffe se belle, f come ancorafi fanno tas 
Us [e fpaccatagli vin poco la corona deila radica, Vi fi pori Un faffe: co fopra;ome» 
ro vnaxottura di pignatta ; fono nemiche delle cipolle , eperò non fi debbono por: 
re vicine, anco de gli agli, e mangiafî dopo mangiato aglio; perche lena il di lut 
fettore »fecondo Menandro Autor Greco , e la bianca mangiata con aglio ammaza 
ZatVUermi 

La radica di quefte non fi prattica fe non per far fuppofte» ancorehe fi poreffe Vioià 
cotta mangtare, le foglie, delle quali quanto più fe gliene lena è Lunata efeente; Cuci- 
taito più-ne ricacciano maggiori fi feruono con altre beibein mineftra\ovnvro prea Na > 
fone manipoli, e trite à foggia di tagliolini, fi frizgono in butiro, 0 flrutrò, ò madola 
La; pot miftitate convicotrafrefca; cafcio grattato, ona, cannella Er bn pöcö di 
zucchero, Je ue fà torta alia B 


olognefe, qu rie da alcuniè aumentata col miflicarci 
polpa di € appone cotta , òdi Piccione ben trita, anzitale ba coperto la sfoglia», 
pofta, che fia sù la ruola, di pette di Cappone cotta,e fe non baneffi «scorta, è cacio 
frefco, mifticacon la fuiderta bieta cotta Vuapaffa, cannella, owa mandorle, pigno 
hi, & vu poco di fale, è nebportarin tanola sì quejta, come Vualire sfpruzza dacs 
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PARIIN Medici qua rofa: e zucchero; Li g4mbi delle foglie bolliti „conciin infalata , feruonfi coi 
na. melafteffafogliase maffime della bianca > perche s°vfa per purga da’ Ruftici ,e da! 
Fabri, perche que/ti diuenuti flitichi dallo far nel fuoco, mediante la Bieta fi fans 
nolubrichi je può ancor feruire ad ogni villeggiante sf come il fuo fugo miflicato 
con miele,e pofto'sù I nafo, purga la tefta, & il fugo ferne per far verdele frittate, 
HR la gelatina si rantoli tanto con sfoglia , come fenza. Da gli Antichi mangianafi 
corta con fenepa, vino, pepe,e con fana, però fi diffe . 
Ventofambetis, fi fappisadde fabam. 

El’Epigramiffa, V tfapiant fatue Fabrorum prandiabeta, 

IO! O' quam fæpè petet vina piperg; Cocus e 
Galeno loda „che fi mangi con lalente.; Il fadetto fugo , ouero il decotto della 
1 fudetra berba ammazza i pedocchi , e le lendini ; le foglie cotte fottole ceneri fas 
nano le (cottature , fecondo Carlo Steffani Ariftotele vuole, che fopra radiche di 
l Bieta fi poffa inneftare, come fopra gambi di cauoli , di che ne parlaremo è fuo luos 
| go. Il vino da cauoli, come fuoi capitali nemici, dannificato p ritorna nel primo 
effore , mediante l'infonderci foglie di Brera. Con acqua , oue fiano bollite affai fon 
glie di Bieta,fi lavano li panni neri infucciditi per fudore , come li cappelli „ò aln 
J tro grafciume, da’ quali li libera, riducendo nel fuo primiero effer*il negro. E Pli- 

nio fieffo dice, chet acque delle radiche di Bicta leua lemacchie dalle vefi. 

Bieta . La Bietaroffa non ferue con la foglia, ma fi bene con laradica, quale pofta ins 


le gambe ordinarie d’ vn’ Huomo , vorria cfjer trapiantata, e feminafi di Marzo » 
Culu- Aprile, e meglio di Maggio , € ne giorni caldi vorria va poco d’acqua ; con molta 
er & cuociturain Vino, pot tagliata infette, e concia in infalata s orna con dubbia Vi» 
fia vna tauola; perche così roffe paiono fette dì mortadella; cotte ancor nel fopra= 
II detto modo, ò;per minor.difpendio di Vino, fotto la.cencre ; ò nel Forno.fî tartufo» 
Il lano, come Le barbedi becco; e perche quefle degencrando in:quelle parti nel feme, 
| che producono, ne nafceBietabianca, ò malamente roffa ;cofumafi ogn anno mane 
| dar à pigliar ii- feme; ò in Francia , òin Alemagna, oue fempre fono roffe ; vero è, 
NIKITI! chefean quefte parti trapiantate al fuo tempo „quelle , che fono roffe smacguafe- 
aN lo con feccia di vino negro ficuramente progurriano femt,che farebbero radiche, € 
HAONI foglie roffe. 
UDN ___ Chiamanoli nofiri Hortolani biettone ,ò bidone quello , che è detto dagli Hera 
|| Atripli- bolarij Atriplice,feminafi raro , efparfo pes L Horto trà Le biete , & altre herbe, 
Kid ss eferue conquelle per: far mineftra d'herbetre .' Galeno dice, che per efler molto lu- 
VE AEII bricatino,fcende velocemente d Leorpos E Pitagora Vuole che per la fua quam 
HA) lità acquofa pofa far venir'Idropeftaze però lafcralo a Ruftici, quali con la fatica 
| fmaltifcono ogni mal humore, in ogni cafo fafi cotto, perche fù detto » 
A OIN: Fr.gidus Atr'plicum-cholere vim`difcut:t humor 
| | | Co&arum :-crudis virus ineffe puta. 
| i La Boragine,Burago in Latino,quafi.Boago,.per Lafperità fua fimile alla Line 
il | gua del Bue „onde uw altra herba poco differcure daquefla n. e co» le fieffe. virtù z 


chiamafi Lingua Buina, pofta, e feminarapna volta nell Horto, mentre fi lauori s 
mar 


rolla» terreno molto ingraffato. (callato,e che fi poff: macquare,fàradiche greffe, quanto 
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mai lo ritronerai fenzà, e fe bene teme il gelo 
fefa a’ primi tempi alzeraffi, e farà preft:[fimi fiori ; di Marzo, & Aprile femina- 
fise il fuo feme fi raccoglie,non ancor fecca la pianta, perche è faciliffimo è cades 
resdachene Viene la fudetta fecondità . 


corre i fiori, daprichi, 


niti li primaticci, fempre fe n'babbiazo 
re canino comodamente gufiofo, e fano miele ; fono tante le Virta; e.bontà di 
herba, che tràl’herbe bà prerogatiua, come trà megliori animali il Cappone, 
effer buona cotta in ogni maniera,sì perche fe n'haue 
reffimo, fi come auniene del Cappone . L 
în infalata'è buona , grande poi cortaing 
con Un poco di cacto grattato, € Un’ono tracciato dentro ife ne fé ‘ancor torte al 
modo dettodella bieta, main qual fi voglia modo, 
che fia affai latata. Lifforis ò da sè, dan compagi 
rendono guftofa l’infalata, e maffime con vn poco d’agliestofeco regalano, er alle- 
grano ogni Vitanda ancora ,& in particolare lefi. 
Saniffima , come s'è detto de fiori di Bettonica, 
da varij defcritte;in un fol verfofi rifiringono . 
Ego Burago, gaudia femperago. 

Onde ancora fù chiamata Corago, e con ragione, perche, e Diofcorides e Galea 
ecorrobori iL cuore, efaccia la 
» fecondo Diofcoride; quelia piantas y 
pefta con la radice, e datain pols 
uattro,la quartana ; fà vrinare, e 


no e tutti vogliono sche nonci fia altr herba -ch 
buomo allegro , come la Boragine ; E di più 
che alzatre fufti, ò canoli ( come 
uere, Jana laterzana, e quella, che ne produceq 


chiarifica il [angue o 


Li Capari vengono dal Verbo Greco Caplo ; che fignifica auidè 
bene da Teofraflofi dice, che no»: vogliono coltina 
pace di tant’ Hnomo) oue già Rano allignattinla 
Sono, bifogna piùtarceli, er il fargli nafcere 
Tione in quefla maniera Al fene dire 
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conci m aceto di più piccola forma ne vengono; Non è al tutto (lerile il colle Bo- 
f lognefe di quefto frutto s perche effendo neceffario:, per faluarglial Verno , che no 
APINA fentano alcuno de Ventiyche da Leuante fino à Ponente dalla parte Settentriona» 
le fredda foffiano , fe col beneficio di qualche muro antico, ò monte Vengono difefi 
da’ (udetti venti, ft faluano, e fruttificano. Pareua , cheit piano non folfe capace 
TR di quefti, per effer più freddo de' colli, e piùbumido , di che ne fono nemici Capari ; 
ma crederei primo d’ogn'altro hauerli prattrcati in Una mia Villa, poftanella pia- 
nura di quefto Contado, mediante la comodità d'un muro efpofto à mezogiorno,co 
(VERTE VI qualche declinatione à Ponente; dal cui ventofreddo, Uno [perone d'Una torres 
| Spingendofi inanzi più del fudetto muro,li difendese però con molto vtile ogni due, 
il ò tre giorni d’Eftate li raccolgo, con anvertenza d: nonli lafciar fiorire,st per non 
i perdere li Capart; sì perche dopo il fiore facendo vna zuechetta , oue eracchiulo il 
jl feme fefi lafcia crefcere, à quella atténdono, tralafciato di far Capari; E però quia 
| do fia grofa quanto i capari fi raccoglie con effi, e fi condiffe à primi freddi, Venuto, 
W che fia Una brina , ò due , raccolgo le frondi sa” quali fatto perdere l’ amaro, cel 
fargli far in acqua bollente, quanto fi recitaria tre volte l’ Oratione Domenicale 4 
le pongo à rafciugare fopra Una tauola, e con molta cura, mediante panni aftiutti, 
le libero da humidità, dapoi accomodatiin Un vafo con aceto falata, ouero mela» 
ta, le copro. Li capari raccolti, liberi da gamboncino, pofi in aceto falata al So- 
le, perdono l'amaro ancor efi. In vino por lanati lafciano parte del fortore acetos 
fo,e dellafalfedine. Quefti li pongo in aceto oue fia bollito miele „la quantità bis 
fogna fi conformi col gufto di chi li dene oprare, òcon la qualità dell'aceto , quale 
e fempre bene chefia fortiframa.Con quefti fi millica ancora vua palfı finocchio dola 
ce finocchio marino dragone, petrofelli ò roftano,e così bhai fempre preparato Un'e 
| infalataguftofa. quale eccita à merauiglia l'appetito, e però con quefti fi regalano 
| truande arroltotuffate,&y altre. Dice l’Ererasche le frondi libere, medrarel’acqua 
| E bollente dall amaro, fè fanno in mineltrasIo non l’hò mai prouato, perche nò vedo, 
ch’altro animale li mangi e. Quello sò, che fecondo Galenos & il,Martioli dicono, 


che li capari fono utili. mt alla milza, & ad'ogni opilatione, sì di quella, come 


me s'è detto, ammazzano 1 vermi, e maffime lafcorza, onde fù cantato » 

| Sit medicina mihi, fit Caparis vtilis efca» 

il Pofcit.opem quoties coxa, lien. ve dolens.. 

P Vio, e DiCaparifi fanno falfe dette à (no luogo), & entrano inimolte qviuande. Licài 
pi aili mediei partfecondo1l fudetto Erera, fono buoni contro iltoffico, che s'haunefje mangiato,e 
| ae contro glè vlceridel mal Francefes e laradicamafticatad digiuno , fcarica: miraa 
III bilmente il capo da catarro.Si fà oglio: di capari per ufo di medicina.. Plinivanno. 
ili | uerail caparo trà frutti peregriniset invero nö. lo fento nominare da gli Antichi, 
E Ma quanto alla coltura:d'efi , fi come difdice ad Un Capitano il dirgio nol pens 
© fano; così all Agricoltore non:ftà bene il dire non fi: può fare la tal’operatione; e fe 
tione  puralcuna fcufa fe glipoteffe ammettere farebbe quella del fito „quale non fi può 
de Ca- variare, Quefta impoffibilità'1nquefte parti pare fia pratticabile ne” Capari; perche 


paris. ne? gran yeddi fi:muoiano:,; mal’ ingegnofo Agricoltore (upera:oghi difficoltà, es 
dii maffi- 


del fegato, e lenano dallo ffomaco lafeccia se maffime conditi in aceto melata , co» 
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maffime nell'Herto, perche fe non può abbondantemente prouederfi d'Una cofa,max 
fira almeno in poco quello efequiria, fe dal Cielo gli foffe permeffo . Parena impofa 
fibilel' hauer Capari in piano , t’hò moRtrato dall’opportunità del fito quef impofe 
fibilità «fer fuperata, nè per quefio è chi nonbhd tal fito,è levato il poter haner Can 
pari, ogni Cafareceffariamente conuiene haner Una parte di muro efpofia d meza 
giorno » facciafi auanti quefto muro Una banchetta larga circa vn piede , quellas 
s'empia di terra graffa, faffis erena sin quefla pianta i Capari, e fe baneffe qualche 
declinatione à parte Orientale, onero Occidentale, e iŭ a primi freddi con Ruote „ò 
tauole riparagli da quella parte dal freddo. e gPihefi Capari con fafi coprirai, ma 
in manicra , che habbiano refpiro, e fentino vh poco di Sole; cafo ancora non haa 
ueffi campo di far quelo , con non molta [þefa fabricarai va mero di fofi ,ecalces 
longs due pertiche , alto Una, groffo tre , ò quattro piedi di farma femicircolare, 
ouero ouato , Uolto à mezo giorno ; lafcicrai quelo muro nel mezo Unoto per fpa- 
cio d'Un prede , quello empirai di terra , perche fe bene cl Caparo fi contenta di Mev 
no humore di qual fi voglia pianta ne Vuole però qualche poco „sì che queffa ters 
ra bifognarà fia (coperta, acciò ricena pioggie ,& bumidità , anzi talvolta ERG: 
te per di fopra fi p: trå inacquare. In quefio muro lafcierai buchi lontani l vna 
dali’altro due piedi in terzo , ne’ quali porrat li Capari ; potrà feruire quiho muro 
per prefpetto aqualche viale, ò loggia, ò cafa, e fi potrà dipingere; e fe quefla 
modo non t'aggrada, fà cinque, ò fei [valini alti yn piede, e mezo , groffi mego pies 
de , diftantil’vno dall'altro mezo piede, in quefta diflanga ponerat terra, rena,e 
falli, & int pianta li Capari, ma aucrti , che fiano fatti in forma femicircolare , co 
me di fopra , onero ouata, altrimenti non li faluarai dal vento; fe in Una delles 
Sudette maniere empirai Un muro ben fituato , ò fatto à poffa, ò cafualmente di Cas 
pari, mai piu ne perderai il ferme „er allhora con Teofrafto potrai dire, che non yie 
cercano alcuna coltura, perche le formiche portando il feme a’ loro Granai pne las 


{ciano in qualche crepatura:, one nafceda fe . Solo tifi conuiene la Primasera Pi 
auanti cominciano à germogliare, leuargli iram 


si con tanagliole , ò altro ferro taa 
glente più vicino al tronco Vecchio, che puoi. In alcuni luoghidotati di clemen? 


te Cielo, e particolarmente è Monelta nella Liguria, fi pongono rami, quando fi 
portano in terra dradicare,pertrafporre altroue, ouero fi pongono nelle fefe pan 
PICIE, ove ne mancano, che ancor tal Volta s'è pratticato in queffe parti ; ma fes 
pare t'aggranaffe la fudetta (pefa, ò non la voleffi fare , pianta Capari an vafi ye 
quafi naranzi riponzi il Verno Acopesto, ma auuerti, che non fiano con altra piane 
ta; perche conla loro acrimonia la daneggiano, 

Le Carote à Carne, parola Latina, perche cotte in brodo paiono, enutrifcono 
come carne; per lo che fa caro & optata e dicel ancora cara radix, vogliono la 
coltura ftelfa,che le fopradette barbe di becco stutte due trapiantate vengono più 
belle , e feruonoalla:cucina > ecredenzaneiloftefo modo, come s'è detto ;. S° ag» 
giugne, che non s'è dettovaltrone alenandogii la foglia , s’ingroffano nella radica:; 
le Carote di piu col fugo dellaloro fcorzatingono le frittatese la gelatina d’vnrof= 
Sofero „quafi panonazzo ; Le Carote pr: nocano il latte stmefirui,e L Vrina, 
aprono. l'opilationi.;; fono rimedio contro la toffe à gli linomini,, & alie a) 3 

al 
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dal mangiar delle quali ingraffano ,erifanano notabilmente | ngi in Spagna tes 
danno a” Caualli trite con femola, cauate di terra nella rena fi conferuano in luogo 
temperato, come la Cantina . 

DeCar E tanto poca la diferenza trà la foglia di Carchiofii a quella de' Cardi, che ancor 
chio , da qualche perito, Je nont ben confîderata, dificilmente fî conofce,e però non è mae 
e Cardi ranigliafe da Varij Scrittori non folo fono pofte infieme , ma bauuti per Una ftef- 
a pianta, e con errore; come fi moftrerà. Pare, che il Calepino Vogli , che Cina- 
ra fiano li Carchioffi ,& Carduus li Cardi , ma la ragione da effo dedotta , che fi 
chiamino Cinara da vna Puttaconuertitain quef herba , non mi fodisfà , perche 
può efer, che fof: conuertita ancor în Cardo fimilifimo al Carchioffo, anzi l'altra 
ragione del detto Calepino , che fiano così detti , perche vogliono effer ingraffiti 
concenere è contraria, perche a Cardi piace quefta letamatura ; magli Carchioffi 
vogliono ftabbio buoniffimo , ebeniffimo fmaltiro. Ateneo nomina molte regioni 
montuofe, oue nafce quefta Cinara , mafemprefpinofa; dapoi dice , che quefta> 
fpinali Romani chtamanano Cardo. Conrado Ere sbacio dice , che il Cardo è quel= 
lo, che da Columellaè chiamato Cinara. Delle quali Varietà à in dubbio fes 
gli Antichi vfaffero tanto il Carchioffo , comefi fa boggidì , non lo Vedendo pofto 
in alcuna delle vinande di quei tempi, & accrefceriniil dubbio il veder, che da 
trenta anni in quasè cominciato è mangiare il Carchioffo nellafua vera ,e tene 
Vloîn fa'perfettione s condito in diuerfî iodi, poiche prima coltumanafi mangiare grane 
Cucina diflimo, charbuto folamente cotta leffo conaceto , aglio, fale je pepe; Il Carchtiof: 
fo, come giugne alla grandezza d’ UW ono , deuefi Leware , perche di quefto fe ne 
farè, ouero accompagnarà ogni Viuanda, oltre che lewato il principale , la pianta 
ne caccierà aitri molto più; leffo in nfalata , came fopra fi ferue , G fà in octrmas 
mineftra, ò folo, ò accompagnato, tanto di graffo, comeconoglio; tag'fato în quat= 
tro,ò fei parti pe’l longo, fritto nella padella, ferae per antipafto ò per tramezare, 
ò regalare gli antipafti, dA grato gufto.adogni Ruffaro, frà bene ne pafticci ; cuo» 
pre ogni leffo , così graffo accompagnato con carne (alata, come magro, atcoppia- 
rocontarantello; innolto inrete dagmfa difegatelli fi pone nello f piedo; taglia- 
toin fettoline fe ne fàcroRata; queltiancorafi riempiono, lebatone tl pelo; e qual- 
chefoglia di dentro con piccatigito di carne diVitello, ò di Cappone » ò di Pic 
cione, ò con fegatelli  d granelli di pollo, d d'animelle di Vitello , ò di prejcintto, 
ò mortadella piccata; &d giorni di magro fë poffono empire con piccatiglio di 
olpe di Pefce,code di gambari,tarantello, oftrighe, tartuf dprignoli; ben cot- 
to leffa , peho s e paffato, fa falfa detta à fuo luogo; pin grandetto por , corto sa la 
gratella , Viene @ Unfaporitognfto, mentretu:tointiero fi pore d cuocere cono 
dentro, doglio, è butiro, e faie ér dlento fuoco cuocendifi, fi fà Venir tenez 
ro; li torci ar Carchioffo fitartuffolano , x ancora Jene fanno croftate ; quefti ans 
cora conferuanfi per molto tempo nogliosefale ; in finecon frutticrudo , ò cot- 
Vie del somangiafi fernito con fale s epepe » Dall’ altra parte il Cardo leffato cuopre , è 
fardos fuppa sd altracarne cotta leffo , congufto sì, ma accrefciutozii dalia compagnias 
d'altra carne porcina falata,ò falciccia;ò cersellato fino;falft ancor vartaffolato ;e 
la parte tenera della radica , tagliata in fettoline ;ben cotta leffo> mullicasa è wpis 
gno 1, 
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gholi, vua paffa,e cannella sfà croffata sfî come tramefi con altre fette di cacio tea 
nero, è vogliamo diretomino, rauagiolo, fe nefàcroftata' in altra maniera ; entrà 
ancora ne’ paflicci di magro,e graffo „siche nell'vfarle ancorinicibo > nen fono lo 
Befo, e tanto più, che d Uno fi ferue del:frutto,qual quanto più s'anuicina alla per= 
fettione , tanto più è imperfetto .. Dell” altro fi [erue della foglia je radica s quali 
quanto pin fono groffe > con più gufo mangianfi crude con pepe, e fales Il Cardo 
perleffato in acqua, & ini Un poco (alato spoi cotto in butiro , (e ne copre qualche 
fette di pane beufcato in butiro, gr ogni cofa con cacio Parmegiano grattato fico» 
pre souero il tartuffolato in oglio, copre pane abbrufcato in oglio scon melangola; 
tartufola, e pepeammaccato accompagnato; ma diciamo vna cofa;la qual può ba= 
ucr canfato quela confuficne , nè. Del Ca rchioffo (otterratele foglie, eradica; 
vengono bianchi, & alcunife ne feruonoper Cardo , anzi, che i multiplici teneri 
del Carchioffo , ò in fuppa sò tartuffolati S'adoprano ;.enel Voler il Cardo faril fea 
me,cacciacerto Carchioffaletto di non molto gufo, & afai duro , qual- pur fi. mana 
gia ; ma fein queflo haneffero qualche conformità, nelle coltinaiioni fono dinerfif- Coli}: 
Simia Il Carchioffo fe bene fi femina, danoi però poco fi prattica, ma i femi altroue natione 
fi mandano ;:quù in terreno dolce due piedi fcaffato, ben letamato li germogli; one: del Car 
ro multiplici ,da canto à piante Vecchie di Carchiojfali, con Un poco di radichetta chioffo: 
leuati fi piantano ; il primo anno alcuna Uoltanon fanno frutta sglialtri „oltre 
al Carchioffo principale,cinquezò fei minorine producano quali forniti di raccora 
resfenelenail gambo yacciò con maggior vigore attenda à multiplicare . Circa il 
principio di Nouembre fi va benaffimo , fe ne leuanoi multiplici per Vende» 
re, ò piantare, lafciando il c: etal volta fe glie ne lafciano due ye tres 
piante congionte , fecondo fi conofce il Vigore del terreno, per hauerne maggior i 
val atto di pangargli , conlettame vecchio ben fmaltito fi 


cano È zi 
gano genij) 


quantità di f: urti, n 
circendala pianta. | 
Ma il Cardo de mef di Marzo, & Aprile fi femin, ponendolo fotto terra ben, Colti: 
lanorata,& ingraffora, frefca,tre dita, nel crefcen della Luna, ne ricufa l'allignar: uarione 
interrenofortesefe bene da alcuni fi confegliail ponergli trà altrberbe,c in pare. del Cas 
ticolare trà grani, Vedo, che vogliono effer netti da herbe , mentre fono piccioli.,, “°° 
dapoicrefciuti con l’ombra,le altr berbe dannificano, e però fe foffero polli vicino 
ad herbe da xtile le perderiano ; in tempo d Eflategionagli affai vn poco d’ acquas 
talvolta ;.a” primi freddifi ligano, e fafciano con ftuoie, ò frame yacciò cominci. 
no à Venir bianchi ; ne" maggiori freddi, ò fi cuoprono di terra, ò cauati fi fotterra» 
no » 0uero in Cafa con loccosò paglia ficuoprono „onein qual fi voglia modo accoa 
modati, Vengono teneri, dolci, e bianchi, mentre non fiano di naturaroffiocij quaa 
li però [ono bauuti per piùfaporit:. 1 
Sono ancor differenti maltre qualità , 1l Carchioffo è contrario alla vore » fa peli: 
quagliar il latte, e però deuefi fuggire dalle Doune lattanti, e da chi mangia lattes: Car. 
perche genera di molte infermità... Sonoli Carchioffi di Varie [pette , bianchi , mos; chiioffo. 
relli, lifpin t fono piu accettati grvfli ,ouero longhi-, ma tutti hanno:figura di pix 
gua Per contrarioli Cardirafehiarano la voce, de quali fu detto. 
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L'Hotto; 
La Cinara pungente aà Bacco è cara; 
Ma nemica d’ Apolline cantore; 
Rendeil Cardo la voceallegra, e chiara; 
Ma la fete ogn’orcrefte albeuitore » 

Sono fanti alle Donne, e però glrapperiftcono molto, fi fà faril lov feme infufo in 
fugodi rofe, auero oglio Laurino , perche fiano odoriferi; & acciò fiano dolci s iis 
miele, ò latte, e fe bene s'infegnano molti rimedi, perche non babbiano fpine, tats 
ti fono fruftatorij , mentre hora babbiamo femi di Cardi naturalmente fenza fpini ~ 
L’Ereraracconta, che vn Portughefe coftumaua dire,che per mangiar afit Cardo, 
gli Afini hauenano ottimo tomaco. Laradica di Cardo fatta in patuere sé buonas 
per la fcolatione renale. 

E poi incomparabilmente maggior l'Urile del Carcioffo à quel del Cardo ; ancor 
che. Plinio dica, che preffo Cartagine se Cordua „di picesol Campo fi canana di Car- 
digranrendita, perche conoccafione di far tante Varie Uinande di Carciofi , fe 
ne vende quantità grandiffima ,e l'utile, chene proniene d Un campo di Carciof. 
fi ben coltiuato., [apera ogn'altro , perche d'vna pianta di Carciofi sche fà cingue, 
ofeifrutti, €r altrecanti multiplici da piantare come s'è detto, fene cana almeno 
Un giulio , àponerg" due piedi lunghi l’ vno dall'altro, comefi deue fare in ogni 

tanola di terreno, che è bna pertica , necauono nimero so. cherendono circa lire 
È$. bor qual’ altro terreno diproportione rende tanto ? E (e al rempo di Varrone 
fi folferò coftumati tanto Carciofi, per vtile di quefti, all Horto , non alla Vigna 
il primato hauria conferito, per lo che confermomi nella fudettaopinione , che , 
ò non lo conofceffero, ò poco lopratticaffero, ma in confufo col Cardo to femi- 
naffero. Teme il Carcioffo il freddo, & bumido , e però pratticafî sù colliefpofti 
al Sole; one vna pianta dura più di 25. anni ; ma il Cardo ogn’ anno con nuotas 
femente fi rinona. Alcuni banno cominciato con Vaft di terra à guifa di campa- 
nelle i Verno â coprire? Carciofi , per difenderli da ghiacci, e brine ; non sò „che 
siufcitafia per haner quelta muentione. Glauco dice, che il Carcioffo fà generar 
figlimafchi; ILfugodiquefte foglie in fine come amaro, (caccia beniffimo le cimîe 
gi delle lettiere a 
Di'varie bellezze farà que Horto ornato , & arrichito dalle varie , e dinerfe 
Spetie di Cauoli, le quali da' Romani tanto erano con molto più diuerfî nomi chia 
mati , quanto più di noi vfati, perche non [olo in cibo, ma per medicina fe ne {ere 
higano ; ne fono piene tutte le Hiftorie, che lt Romani feguitorno GOO+'amni å pur- 
garh còn li foli Cauoli. Parrone'col cibo'de' Cauoli preferno la fua famiglia das 
Pefte, Marco Catone tanto loda i Cauoli, che fe non fapeffi efer (faro Uà nobil 


Romano dell’ ordine Senatorio , lo crederci nato nella popola'avipa del vago Se= 


beto , one di quela foglia abbondante , li molti habitator: ne fono auidiffimi; frà 
Paltre lodi dice, che turte le virtù s e faporrdell’a be ; fono epilogate nel Ca= 


teherbe; 
nolo; frà le moltifimė fue qualità , e medicine da quefto narrate , a’ quali rimetto 
il Lettore, Vuole , che mangiando cingue foglie di Cauoli ananti pafta , alires 
cinque dopo paño , rendano’? buomo comè fe non batefe mangiato, ne benunto . 


Enfegna il purgar per di fopra con fugo di Canolo la flemma, e Vatirabile . DI più 
affer- 
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afferma,che îl Canolo condito con aceto melato, ménta, vuta,coriando, e fale.fià 
di tanto gufo , che non fi poffa mangiar cofa nè più foaue, nè più pretiofa. Dels 
la Virtù di quef herba ne feriffe ancora un volume Chrifpino Medico valentiffi» 
mo , accomogandolo per medicina ad ogni infermità e Ioche non Verrei il mio 
rozo,e groffo Hortolano contante Varietà di Canoli intrigate, fotto quattro fpe» 
cie folamente li ridurrò. Vna quelli dalla foglia lifciase tinta di verde bianchie- 
cio;l’altra della foglia crefpa Verdi(fima,quafî negra per di fuori,e bianca in mea 
zo, terza,la di poche foglie attaccate à vn torzo,quafi rapasquarta,de'Cauoli fia» 
rinuoua, e à noi peregrina fpetie. ; 
Li Cauoli primi de gli altri fi godono , di foglia lifcia , pongo in primo luogo, 
per efer quelli, che ben coltiuati, fi fanno Capucci , detti dagli Antichi , fecon Capuc? 
do Eresbacco, Tritiana, mà bifogna, che è noi il feme venghi, ò di Chiozza, òdi cio». | 
Romagna, oue è perfettifimo;nè è cofa firana il conuenirfi ogn’anno rinouar feme | 
di Cauoli , da quei luoghi , oue queho nafce eccellentiffimo; perche noi per cone 
trario de’ crefpi , mandiamo altroue il feme; degenerando quefo , che fà bene då 
noi altroue , come da noi fanno li Cauoli capuzzise fiori, anzi leggefi in Ateneo, 
che di Rodi in Aleffandria il feme di Canoli fi portaua, qual ti primo anno rinfci. De) (e 
ua beniffimo, dapoifi conformaua all'ufo del Paefe ; hora quefo feme d Autunno, M: 
e di Primasera fî fà nafcere, aunertendo, chenato da ghiacci , fiano le piccioles 
pianticelle, con frafche, ò ftuoie riparate,e ne'tempi caldi con acqua rinfrefcati, 
e tenuti morbidi , non poffo configliareil (eminar queli à Luna nuona, con lo 
fcritto da varij Autori, mentre vedo; chedellifeminati à Luna fcema, molti fans 
no fiori, e feme il primo anno squali fi deuono dinetlere dall'Horto ; per lo più fî 
Seminano d’ Agofto, Settembre, & Ottobre » de’ quali quelli,che anantî ii Verno Coli» 
arriuano à cingne foglie, fi traptantano col fcortargli, & infporcargli le radiche uatig- | 
con flerco bouino frefto , in terreno ben lanorato , e meglio ingraffato , libero da 9% | 
ogni pietra , ò faffo , lontani l'uno dalt altro due piedi , con annertenza dinon, 
[otterrare il germoglio di mezo,eche le radiche nun fi rinolgano in sà; Quelli che | 
per la picciolezza non fi faranno piantati auanti il Verno, fubitosche il terreno d | 
prim tempi farà afciutto vi fi piantano nel fudetto medo eccetto, che per li profe | 
fimi futuri caldi; nonè bene bagnarci leradiche in letame frefto,quando le foglie | 
cominciano à chiuderfî, e farf Capucti, è neceffario inacquargli affai; non fi lafei ! 
l’Hortolano vincere dalla curiofità per voler fapere fe fî fanno tofti,ftringendogli | 
con mano, perche fe gli lena il Vigore. Quefti non temono freddo, anzi all’ ombra ill 
an regione fredda fanno bene, e perciò sù quefte Alpi , ın luoga detto da Fagiolas, 
Vengono groffifimi; cafo ne Voleffi il feme, traprantali come fono grofi , e fagli 
Sar vna notte alla rugiada appefi col capo alla china dapoi con vn coltello aprici u 
il capo in Croce, acciò pofja per quell’offefa catcicreli rampolli fementarij. Il Can Il 
solo, quefta parola dersuante da voce Latma Caulis propraamentese generalmen- | 
te € il gambod’ogwherba ; md perche quelia berba fà il fuo frutto ò foglia in cf» | 


ma aquefio alto gambo, chiamafi per eccellenza Canoio > tat nome è improprio 
ne 1 Capucci , perche quanto hanno il gambo piucorto tanto fono di piu bellas 
Jpetie ye fanno più groffo capo .. Potriafi ancora defcriner quefia pianta trà gli 


arbejti, 
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arbufii, perche non (olo conle foglie, eCanolo s'alzäno al loro pari , ma con rami 
alti per far feme, quafi arbori diuentino, anzi nel gamabo, ò Cauolo‘di quefti s’infe= 
rifcono Detti quali arbori diventano ; ma dì durata di pochi anni , come nell’infe- 
tione fi dirà > Sotto quefta/petie faranno quelli dell’ifte(fa foglia , quali , ò per dea 
generare , ò per malacoltiuatione non li racchiudono ; De" Capucci farfe intefe l~ 
Imperiali, quando diffe + 

Altri non come gli altri in più germogli 

Vandilatando le crefcenti membra , 

Ma quant ei crefce più , tanto più ftretto 

Entro fe fteffo fi ritira , echiude, 

E col piegar delle rotonde foglie 

Disé fà vn globo; e di sè forma vn mondo; 

Edigranlonza, e più de gli altri egli haue 

I.'amato fuofapor dolce „e foaue. 
È Li Cauoli di foglia crefpa; di color verde fcuro, quafi negri, dagli Antichi , fez 
ò Bolo" condo lo fleffo Eresbacco ; detti Marocina , altroue fotto nome di Bolognefî fono 
chiamati, fono di pià forte. Altri hanno il gamba , ò vogliamo dire Cauolo orna- 
to delle (udette foglie grandi in modo vago, e bello d Vedere. Altri non oftante 
lesdette foglie verdinelia (vinmità del gambo di quelle, hanno altre foglie pur cre- 
Spes ma bianchiffime, quali guifa di Capucci chiudono in forma rotonda , ouero 
fnifcono in punta in forma di pigna, «Altri lefud tte fogiie berd: rare, per il 
gambo cacciano, ma fona piu crefpe, eviccie d Ul altre ; tutti quefti, perche piccio- 
li, temono quelle brine, lequal: ad grandi porgono tenerezza, e dolcezza, fi denona 
Seminar di Marzo allo fcemar della Luna setrapiantarli nel fopradetto modo , & 
sl loro feme pur nel fopradetto modo procacciato mandar altrone e Della Varietà 
de’ quali cantò il fudetto è 

De? Cauoli; che tantiin varia moftra 
TràJelor humiltà fuperbi, caltieri 
5 Fan verdeggiar’ilcapo è gli orti nerie 
Totzu. © De’ Cauolitorzutiò feme particolare, che di Roma ne vienesquale il primo anno 
Lio Li produce bellifima singroffando in capo al gambo Una palla ; dalla quale per la 
fimilitudine, che hà contarapa, chiamanoftrancera Canoli rape. Non faranno dif 
fimili è quefti alcuni Cavoli, quali in luogo di produrre la fudetta rapa ingrof] 


fano 
il gambo, per il quale cacciano foglie di cofte groffe, quali con lo ftelfo gambo mon» 
do fi feruono ; Di quelli ancora egregiamente diffe lofiefo + 
Altric’è, dicuifolo ilgambo è grato, 
Cheincallito dal tempo è fatto groffo; 
Hàdel Cavolo ıl fucco, e della rapa, 
Fiori e _—LiCauolifiori non sò fe per la nonità 0 per la [carfezza, ò per lo zufto fiano 
coltiva tanto defiderati; nelfine di Diarzo per tutto Aprile , allo [cemar della Luna , con 
MORE feme , quale ogn’ anno di Candia; è Cipro, Coflantinopoli , per mezo di Vent» 
tia „ò Genoua yò Fiorenza ne viene fi feminano in terreno ridotto in poluere > € 
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Sei foglie sfitrapiantàno , e pongono in unfolfocanò Un braccio, 31 tuni fondo fias 
lauorato due mani di Vanga, & oltremodo ingraffato.» S°i; 
Secondo che crefcono | 
quantità, perche la briga è tanta, che è molti non fi può fatisfare 3 prima, nel fua | 
detto inacquamento quotidiano, e però fanno bene Vicini 3 e comadiall'acque ; fea i 
condo. fono tanto danneggiati dalle ruche, che il difenderne quantità è impoffibile, 
conuenendofi due Volte 1i giorno con mano ammazzarle, ne altro rimedio; ò fecre» 
to, per clinguerquefte qual fi racconterà sne Canolrfiori; vale. Stò in penfiero; 
che quel animalettrbabbino dato ad intendere à gli buomini $ che quefta forte dî Mig 
Cauoli fiar omegito de gli altri mentre fe ne fono moltrati tanto avidi. La terza, | 
e maggior briga è il defendergli dal freddo.‘ uale glièmortal nemico € quefta fas 
ralacaufa,che da altri antichi «Agricoltori fia fato giudicato impofibilein ques ; 
fli paefi praticargli ,maiocrederei > con'hauerne mofirato då quattro anni in qua 
ogn anno de’ prodottidal mio Horto .d hanergli infieme difingannati ; € perches 
quelta forte di Cauoli producer frutto, qual'confiftein Un globo di fiori bianchi, 
groffoquanto è il capo d'Un'huomo, onde fù detto, 
Mentre candido. alSol ne {punta fuore 
Vnfrutto fuo, che imagohà-pur di fiore è 
Circail Natale, conbeneficio delle prime buone arie, quali fone più foleciteîn 
T'ofcana, Liguria, & altre parti meridionaiidell''Apennino, che nella fredda Loa 
bardia , Quindvè , che per d'fendere quelli dagran freddi bifogna prima fiano poa 
fii in fito caldo come'Uicino à Un muro meridionale, ò fopra vn collè aprico, proa 


ho fia-difefo ò coperto di terra, ò fafciato con flracci di 
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curando s che butto il'gamb 
lana, ò con paglia , ò con qualche altracofa mouibile, e che fiacoperto ancor il 
Cauolo s è neceffario ; ma per poter fargli fentir l’aria buona s farà à propofito far 
telfere di vimini, ò altri rami.Una.ce lasd guifa.d’Unacandira:grande, la qual fo~ 
flentata da pertiche, ò pali, acciò fi poffa la notte porre foprai Cauoli; & il giorno 
leuare ; fei libero da quefloimpaecio, fe piantarai li Cavolifiori inn Vafo , qual 
la norte nel Verno ripofto salle buone arie efponerai z mati conuerid inacquargli | 
due Volte il giorno l'Eftate vperche il vafo tiene mevol’humidità, ché in zerra,poi | 
1n Yn Vafo non potrai mai applicarci tant'alimentò digraffo come in terra,e pera 
ciò ne Vafî.non vengono così belli, come:in terra. Ancorche fia recente- l’Ufo di 
queftiin italta ad ognimodo fin da quefti tempis' è offeruato, chedi quanti. fi fes | 
minano, alcuni fanno il defiderato fiore saltri Intempeftimamente del mefed Ago | 
flo cacciano ramutentriffima.perfar femes altrimente chiamati Broccoli, quali brocoli | 
in ogni moda fono regalata vinanda ; alcune altre di dette piante non fanno nes | 
fiori; ne broccoli, mafi marcifcono; Se bene:a cunt vogliono; che i Cauoli fi deb- IN 
bano piantare nella fommità delle Vaneggie,perchefanno meglio ne” luoghi alti. 

To però dico, che piantati nel fondo d'vn foffatello ,ò d'vnabuca, por fecondoyehe Colti- | 
cre/cono,rincaletati col riempirdi terra il vuoto, edigraffo attorno.il loro gäboz pr | 
Verranno belliffimi ma fenon f potelequeftofare:,\ perche foffe impeditalater SISHS- 

rada qualche altr herba conmcina; nelpiantarilCanolo.;\che vuoifar bello, facs 

ciafi Un bucocon vn palo groffo, quanto »nagamba bumana ; & in quefto pieng 
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256 L'Horto! 
dilescame Afinino sò Colombino ben fmaltiso , fi ponga il Canolo , altri lo fann ð 
crefcere; colponerci falnitro al piede, credendo,che in terra falfa venghi meglio; 
ò l'adacquano con acqua falata , forfi que fia lor credenza è caujata dal vedere ; 
che cotti col falnitro reltano più Verdi, faporiti;e fani, e però cantò il Poeta» 

Ne tibi palentesmoueant faftidia Caules. 
Nitrata viridisbraflica fiatagua « 

Ma megliodi tutti li modi farà il piantar’ îi Canola pollo in vna corna , ouerā 
vena; quale s'addatti trà leradiche,e le foglie,perche quefta fotterrata, marcen- 
dofi , porge alimento grandiffimo al Cauolo ; dicono ancora , che trapiantati dues 
folte , vengono più grandi , e fanno più feme ; Certo curiofo Hortolano offerua» 
to un Cauolo più bello degli altriandò à ritrouare la radica di quellofotterrata, 
per conofcer lacanfadella profperità di quelto foloy es'accorfe, che banenaradi. 
catoin Unafcarpa Vecchia. Generalmente li Canoli in terreno forte fono duri, 
in dolce teneri,vettgono belliffimi in quel terreno, che ripofato fi bonifica å canta 
a’ Fiumi » Quefti piantati se crefciutitn qual fi voglia de’ fadetti modi, fi tengono 
Liberi da ogw'herba, che gli poteffe vfurpare il Virtuale fugo, cr- infieme [e gli le 
aano le foglie , che con l’impallidiremoftrano imperfettione ; Li Capueci s’ Ufano 
împropriamente l'Efßate ;;credo, che l’emulatione de gli Hortolani , foll citando il 
Kerno queftafpetie, che di freddo pate meno scanfiche in tal fazionegli babbino 

erfetti da vender; pernon affrontarfi.con la vendita Autuunale de’ Canoli cre- 
Spi, quali dalle brine, eghiaccrricenono tenerezza, e foayità è Narrafi, che efa 
fendoftato Licurgo anutnto ad pna vite da Bacco, Lacrimaffè, dalle quali lacrime 
nenacque il Canolo , qual poi mantenne l’ inimicitia con la vite; 1’ allegoria di 
quefta confufafauola di Neftore, della quale f può dire, come cantò quello. 
Glihumaniingegni, quando piùnonfanno; 
Fauoletaliadinuentarfi danno. 
sA che allufeMelchior Zoppia , quandodiffe + 
GheNemefi, che Rea “è. Mai foffe Dea, 
E*‘vana opinione Digente infana » 

Credo poffz effer , cheda qualche vino foffero offefî con la fua fumofità gli occhi 
di Licurgo, e forfi farco ebroseche per riparare la lacrimatione di quelli li faceffe» 

ro mangiare:cibo fumofo, e capitofo, come quello de’ Cauoli yin quella guifa, che 
vediamod noftricempieffer hato inuentaro i vapori del pino, confamodi Tabacco 
cacciare sne è fuori di propofito , che da quefto fi cominciaffe ad oferuare la inimi- 
citiatràlaVite, & il Canolo, e.però dalla vigna quefto fi bandifce ; il che poco 
deue importare è gli Agricoltori Bolognefi ,mentretralafciate le vigne baffe; foa 
pra arbori alti leviticondacono ; : Di non porre iCanoli m cantina, abufo tanto 
ordinario, quanto effitiale a' vini s già sè detto» 

Nel leuar il Cauolo fi dene Lafciar il gambo più lungozchefia poffibile, perche 
quafi unovaIdra, à Primanera caccia nella fommità moiti germogli , a quali, fe- 
sondo alcuni; fe prefto fi lena il lora capo, ritorna quel gambo è far foglia, & è 
riunir(î come l’antecedente. anno. E T'eofrafto vuole, che li Canoli rigermogliati 
fiano foaniffimi:, sì che gli Antichi celebranano ancor’effi la delicarerzia de i 
coli, 
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` mezzare pelle di Cappone quafi cotta ; IL Caúolo perle faro, fpaccato ; mquattrà; 


» 
Libro Quarto; Ska 
Coli, coml'»fa delle: anali fi porta pregiudicio alla fecondità del femesquale paffis 

to li trè anni produce rapa, mà fecondo Auerroe, dopo gli altri trè anni ritornas 
Cauolo; Tagliato queftò Cauolo; dene , chi l’hà da cucinare, molto fcnotere rom- Vo ia ii 
pendo comano le foglie, perche il ferro, fecondo l'Erera ; li porge mala qualità, Cucina. pu 
equelle riuedere lanare, e liberare da qual fi voglia animaletto, che per quelle i 
folfero; è vn'abufo ordinario nelle noftre Cucine, di cuocer'affai il Cauolo, chiama- 
to daBruirino ignoranza de’Cuochi, econrazione ; perche non ferne d'altro, chè i 

å farımpallidir'il Uerde;â perder'ogni virtà, & å dinenir'infipido , con fruflatos | 
vio difpendto dilegnazinrsez'ara di bollitura, che pur'è troppo; fafli tenero afuf: E 
ficienza qual fi voglia Cauolo; facciano fede li Cucinarij de'Religiofî, quali al pri- 

mo [uono della campana; ch'inutta è tanola; pongono î Cauoii in acqua bollente 
al fuoco, & al fecondofuono li canano, fermendogli comoglio, fale,e pepe; Nelle 

noftre Cucine fi fanno prima fubbollire; poi liberi da quella prima acqua; in altra 

pignatta connuona acqua; faleoglioscapi d'aglio intieriz e petrofelli fà fanno due, 

ò ere altre kore bollire, come fe foffe Vaccina. Da certi, in luogo dell” aglio ; ci fè il 
pone cipollaintiera, econ buona Economia, perche lafciato l'odore, che larcià 
pollacompartea’Cauoli, di quella ne fanno altra vinanda con ogliosaceto, fale; 

pepe, e fapa; & à chi non gufta ne aglio, ne cipolla, faccianfè li Cauoli ballirecon 

tarantello, che pur da quefto ne piziieranno gufto. In fomma il Cauolo è ifquifita 

UViuanda , fino magnato crudo, infegnando Catone mangiarlo con oglio; & aceto; 

non è poca qualità l’accomodarfî con ogni compagnia, e datutti riccucere: edar 

gulo ,perchefe fi fà mineftrada graffo; s'accomoaa con ogni brodo, e comeèpità 

graffo , è meglio ; gufta conogni carne, mà la Porcina falata , ò frefca; falciccia; li 
ceruellato fino, falame, ò mortadella intiera; ò piccata , mirabilmente li conferia 
Sce; con brodo difaluaticini, e cacio toflo; lafciafi mangiare da qualche gulofo; fà | 
buona l’oglia Spagnuola; cuopre ogni leffo munito con fudettifalumi „regala ogni i 
arrofto; il capucciotagliato in fette per al longo, perleffato ; & infarinato fè frie» ili) 
gê in graffo ,ouerooglio , ò butiro fi mangia, e fene regala vittande.vVn:Canoto 

de crefpi ben chiufo, comecapucoso; pocoperleffato, poffo;c& aliargatofopra'via yio in 
tauola con diligente modo , le foglie di quello fi poluerizzano con preparato pie» Cucina. 
no fatto di midolla Vaccina, cacio grattato, polpa di Vitello, òdi Cappone òdi | 
Piccione piccata minutiffimamente, e quefto applicate d foglia per foglia, comin: II 
ciando dalle più interne , quali riempite con maso nella (ommità delle foglie, fi il 
tengono Unire fi feuita fino all’elterne ; indi con Un poco di filo dettafommità | 
ligata, nella preparata pentola fi pone yonero inuoltoinrete, alto fpredo fic uoce; 
nel qual cafo fe gli può trà Una foglia, e Valtra , oltre la füdetta riempitàra; tras 


Ò fer parti, accompagnato da Una peffa, pignoli, &oglio fe fia vigilia»; onerodà | 
cacio, ò butiros ò graffo; ckocefi fluffaro (enza coprirla pignatta, il che s'offeruarà il 
an'ognicuocitura. Varijancora fono nel gafto de' Cawoli gli Huomini; 1 Napolis 
tani mangiano'la foglia, è con quella fanno lo pignattoscicè bollita la carne ordi= 
naria;l’accompagnano con qualche pezzo di pertorina, cheg la ventrejca:, cuero 
tozzi d: cacio tofto soucroceruelaro fino, onero vna teltadi Porco, dapoi la pens 
R tola 
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sola di foglie di C4uoli riempiono , alibora di pranfo Rà la famiglia attorno lá pi-> 
gnatta, & ogn’vno ne gode fino , chece n'è; per contrarivi Lombardi gufano di 
MANI” quella forted: Camoli , che hanno le cole groffe , e mangiano fino i torci; IL Roma- 
i no fà gran cafo de' Cauolitorzati yqualida rapenel cuocerfè non fono differenti; 
Con quefti G miftica , e fà buono qualche delte proprie foglieteneri , con qualiane 
HR i cora coprono ogni leffo , ene fanno fuppa , li paffano, elimaritano, come fè dirà 
delle rapi. Li Tofcani , quali col beneficio dei clemente Cielo hanno cominciato 
À praticare 21 Cauoli fiori , gli accomoganano le/fati da primain infalata con oglio, 
| pepe, fale, & aceto; md dapoi anuifati, che Saccomcdano ad ogni Vinanda,ne fane 
j nomineftra ; li tartyfolano , ne coprono ogni lefo ,ne fanno torte , li friggono ine 
farinati, tanto in oglio , come in butiro , ò frutto yne regalano pafticci ò ftuffati, 
mà [opral tutto mondi prima e pelati, dipartici , poco gli cuocono, e molto gli 
accompagnano, fano feruiti conoglio , ò can graffo, Ionon sò fe minganni nell 
gir Broc- opinione; parmi altrettanto buona la broccola del Canolo fiore, quanto lo fteffo 
I cole. Cauolo , perche oltre, cheogni rama hà il fuo fioretto, c'è di piùlafteffabroccola 
(tf damangiare nella quale continua il guflo , quanto nel folo fiore ; mondafi quefta 
| broccola , ò ramo tenero, fi come quella d'ogn'altro Cauolo , Liberandola dz gni 
| foglia; e dalla feffa [corza, refta il midollo col fiore e ne gltaleri col principio del 
feme ; quelta inacqua bollente fi tuffas vici fi fà (tare , quanto vno numeri fino è 
venticinque, dapoi lewata fi pone nella padella, oue fia oglio bollente , quales 
habbia fritto pe fce , màlenato dal fuoco; & inuolti in detto oglio , fi pongono nel 
piatto , feruendogli con fale, pepe ammaccato , e fugo dimelangole, e queto è il 
vero modo; Puojfi feruire fubito cotta ancor con oglio vergine , e melangola ; ale 
cuni ci mifticano con maniera Apiciana vino, oltre le fudette cofe , altri perlef= 
(I Jatin infarinatine friggono, à me piacciono nel fudetto modo, e fe m'inganno, mio 
III danno: Apicio Vuole sche li Cauoli fi faccino ftare d macerare neil ogiio , e falè 
| jiji ‘Una notte,andnti fi mangiano ye nonè giù di Uia , per renderli faporiti, G Unti 
TUNIT] delle quali qualità arno bifogno. LoScappinomisa Cavoli capucci, che diterra 
INA Tedefca vengono falati infalamoia,la cui cuocitura flati in acqua d:perder il fale, 
fitan brodo con azlio , carne falata , & berberte; quefto porriafi praticare ancor 
nenofirnpaefî per lo Verno , màritronandofene de frefchi per ogni giorno. , lt falati 
i fè tralafciano. 
il © oltrela bontà del Cauola in mangiare, hà tante:altre prerogatine,, checon rae 
INI yfo. in gione fè può chiamare la Virtù dell: herbe. Coftantino Imperadore dice che li 
il | | Metais puttrnur riti con Canolli, preflo crefcono , che 1l loro. fugo è rimedio contro tn Ve» 
pini | I leno de’fonghi | echela foglia applicata vmorfi di Canirabbiati, Sorghi, Ragni, 
vago nertile; Li fana; che ritornala voce perdata, e mangiato crudofa dormire 
fenzalogni. Gabrielle Alfonfo d'Erera vuole, chele crefpi fiano di maggior vir- 
tù, che quelli della foglia lifcia, la quale Virtufiatanta , chefinol orina di chi 
babbis ningiato Canoli, babbia l’iteffafacottà, Ateneo narra; cheii Cauolo dae 
nafi alle Donne fubito partorito.. Carlo Steffano dice, che il lifcino fatto dicenere 
di.cauoli; è fano per lLanaril capo, e che la cenere di Canoli millicatacon ouo:guas 
rifce le brufciature;bò veduto praticare con certa fanità sl dar polnere di gambi di 
Canoli 
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Cauoli fecthi in forno è gli ammalati di puntura, e mal di cofta ; che effettua anco» 
ra la poluere delle coffe delle foglie,e che perciò fi chiamano cofte, anzi quefle fos 
glie coperte di miele s'applicano al (detto male con fanità ; fimilmente volendo 
lanarfi Un Vafo, quanto fi voglia fporchiffimo, non è meglio,che fregarlo, ò farci 
bollir dentro Cavoli, Era il Canolo 1n Ionio di venerazione s e perciò giurauano per 
il Cauolo; hà il Cavolo qualche imperfetto, debilita il capo s offende gli occhiy ac» 
corta la vifta, quafla la dentatura; onde fi dice. 
Dentibus atq; oculis creditureffe nocens: 

Se vn Canolo fi putrefà in vu’ Horto, fà danno alle vicine herbe, e bifogna auer- 
tire di non inacquare Horto con acqua; oue fiano fati lavati, onero habbiaro bol- 
lito Cauoli,perche oltre la fudetta offefa all'herbe, la terrà riceneze mantiene quel 
fetore,qual può ofcurare la bellezza dell’Horto;fia vn Monafierio granide, quanto 
Veglia; queflopuzzo fubito infegna la Cucino, 

Tra Cauolr piantati la Primauerafi poffono piantare gli Autunnali,e trà quefti 
fipoffono piantare quellische banno å fernir la Primaucray perche lewandogliv- 
nisreflano gli altri fiberi co il terreno non fia otiofo,è trà queflicon ottimo confe» 
glio di T'eofrafio fi [emina veccia, ò lupino, quali dalle ruche gli difendono s oltre 
gli altri modi, che nel modo di difender i’Horto da’danneggianti fi diranno è, Non 
fono delt’opinione del Ereradi voler, che il feme fi pigli da getti che caccia-per il 
gambo, perche hò prouato effer molto meglio quello , che nafce nella fommità, 
quando non sè tagliato il Cauolo. Quefio feme, fi come il Cauolo fieflo prefo 
ananti paflo ripara wbbriacatura, è di queRto feme fe ne fà oglio Il Cauolo è her. 
ba, foglia, o arbufto; berba,gnando nafce; foglia,quando fi mangia; arbufto;quane 
do cacciati rami lunghi fiorifce per far femi. 

«AllaCicoriasche in Latino Cicoreum, guafî Cio;& Chorion,perche il Greeo 
Cio FenificaVado,.<& ChorionZilla, ò Campo., perche queft'berba crefce.sesca- 
minaintuttiiCampi, herbatanto confreta, quanto fotto nome di radichio affat 
notasmolto douiamo sperchelalattuca ciporgeinfalate frefche l'Efates efelas 
Scariola, la qual chiamiamo indinia ,fpetie invero di Cicoria ( dilla quale per la 
dincrfa\coltisatione infieme; con quella, che Cicoria Romana fi dice, parlerà) 
ne porgel’infalata tl Verno. LaCicoria;chenoi coltumiamoi, quale poco-la fuas 
delitiain cibo fù praticato dagli Antichi getrà le varie fpetiedi Cicoria fa chia. 
mata faluatica,ne.porge grata tenera, Janase gioconda herba tutto l’anno, & an- 
cora fuo tempo fiori. Etantos'è auan zato:la diligenzade gli Hortolani, cheme- 
diante la coltinatione sUn’herba d’amariffima rende dolce sadrfaluatica domeftica, 
& Hortenfe,d'impratticata feequentiffima; A penafcuopronfi.li piu apprici prati, 
o mzridiane ripe dancni;vediamo da villancelle. raccorrescon Loro vetle quantità 
di Cicoreay qualetentra perle pafjateneni mortificata da:ghiacci, con vn dito di 
radichetta;e però radit by le chiamano, portano à-vendere per gratiffima infalata; 
Poto dapor ne? primativi tempi non fi [corda i Hortolano di feminar 1n luogo 
foliuo-così quella: Cicoria’, con la qual le teneri foglie accompagnate col no 
nello aglio, ò con delicata cipoletta, fe ne fà vnagufiolijfima infalata ,come quel- 
la; chein luogo ombrafa.) ouero.fotto qualche alna di Viteg ò dopo qualche fratta, 
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sn luogod'humido, efrefco, quando nonci fia commadità d'inacguire, delle cuifo: 
glie intendi ne giorni eftiui far altresì concipollette, ecitrolligrata se frefca in- 
(alata; e per mantener quefte foglie abbondanti, etenere, nonstralafcia ogni Luna 
suona; ancorche non ne facelfe eitosdi lewarle, accioche le nuoue ripullulate fia- 
nofempre tenere; quefta è la fleffa, chemafce da sè, ene prati; bofchiyripe ; viali, 
Vie, corti, e:campi, ancorche di quefta fpevie li ritroui la faluatica, quale viene» 
chiamata da’ noftri Rafticiradichella il cui fiore è giallo, à differenzadell’ altra, 
ilcui fiore è turchino. Inquefta Refaftagione, che farà quando dopo mezo Mars 
Z0 fi ritrosa tl terreno fano, femina quella Cicoria è Luna huoua, della quale f 
vorrà afpettare l'inno annenire il lor primafuha, òtigto, d Roma detto Mazzoca 
chio, da nor cimedi radicchio, lequali fe per fortes'alzano più, che non occora 
ve, &indurifeono sin ogni modafempre fino , che aprono il fiore, banno vn pale 
mo nella fommità di tenero , del qualetti ferui allo fleffo modo, come dal Maze 
zocchio se fino quelli ca mpeftri,, auanti , che manifeftino il fiore shanno quattro, 
Ò fei dita di cima tenera, e lattante, lacui amarezza, ò cotta fi fà fopportabile,e 
gultofz, ò col farle Rar'inacquafrefea, e mutarcela fpelfo;in parte tralafeiano;che 
Succede ancor’alle foglie. le qualitutte con oglio, (ale, aceto e zucchero fi feruo» 
no e trå le foglie trite agito trito fi miftica alla Romana» Quefto gambo groffo 
talvolta, quant'è vn dito „fi piglia, comeltaalto Un piede > mondafi quafi finoce 
chio, econ oglio je aceto „ò crudo con agliettoferuefi romeno cotto ininfalara zò 
per mineRra, màcon'diuerfa coltina:1one quelli jche delle radiche della Cicoriafî 
vorranno feruire;netla fudetta ffagione allofcemar della Lunain terreno fcaffatos 
ben letamato,fpandono il feme yer in luoghi lungi da cafa , perche Volendo radis 
che graffe, non bifogna leuarne le foglie, le quali con la comoda vicinanza di raro 
fi faluano se deliderando, dleradice -ò mazzocchi meno amari, fi trapiantino, 
cheicon queRacoltiuarione add»vmefticati , perdono in parte l'amarezza. Quefte 
radiche fatte bianche col raderles aperte , & cfanimate da quel midollo duro , bole 
lite in acqua, vengono in cenere, econ zucchero,vua paffayonero vuafre[ca,pepe 
ammaccato , fale, oglio , & aceto rofato , ft danno a' febricitanti; ben leffati 
ancora, one trafmettono quell'amaro,che nelloftar’in acqua frefca non haueffero 
perduto; poicottein'buon brodo, e ligatecon ouo feruono per fana, e guftofas 
mineltra; delle qualtal nofro Hortolano procurarà efferne abbondante , non folo 
con la fudettacoltiwatione simà con poca fatica yeon rami pientdì feme , coprirà 
PAstunno terra lauorata e à Primauerafcoperta , la ritroueràgermogliata e 
feconda di quantitàgrande di queft'herba; di piu potrà .con imduftriofo modo ha= 
werne quantità fenza fatica sefpefa, e farchiata, che fia, ò vogliamordire roncata 
la Canpa, gli foprafeminara Cicoria, quale con le prime acque nata crefce, & ala 
bafrefca ombra‘dittetta Canape allonga , & ingroffale radiche per quel'benleta» 
mato e lanorato'terreno l’anno anuenirenel Vangaril Canenaro fe ne cauano le 
radiche in molta quantità , groffezza,e con Utile grandiffimo perche le radiche 
di Cicoria fi poffonachiamar'ora rotto , ritronandofi fempre da farnecfita, oltre 
checol riponerle in cantina; òffanza/otterranea, coperte di fabbia, è rena,fanno 
le foglie candidifîme , de' qualituttasl Perno neregalilatna cena jd amici > ò ne 
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vendi; poffonfi ancor coprire gueris fleffi > le curfogliermttà 1 ERate hdi goduto; 
con locco,ò pagliayò terriccio fenza'cauargitse (coperti d poco è poco slenarne le 
bianche foglie sche baueranno fatto i fuccede ancora: the per lanorarfiilterreno 
ne” campi'ie mafime nel'femmarfile:fane ibVernasehele radiche di quefta Cicoa 
ria Vengonocoperte di terra ; d'Primanera poi; defiderofé goder'delcaldoy lcaccia= 
notosrtrà laverrale‘primefoglie; qualia guifa delle fulette, për effer.copertè; res 
ftama'bianche ; quando leglebe diberda;, percaufade’ geli, frduconoin poluere, 
lafcianoft aperto quefta'Cicoria campeftre branca, e tenerifimaye mangiafi invinfa» 
lata con grandiffimo gufo la Quarefimaw Li fiori pois oltre 1l'regalare:con quel vas 
So colote vgni nfaldra, fene fà per fanità conferna di zucchero nel'modb de’ fiori 
di'Bettonicà, detti di fopra. Supporta quelb'herba qual voglia fazione, non: ricus 
Sa qualke voglia rerrd\alligna'mm qualti voglia Cielo; eribfeme raccolto ifuftii 
da campi fi ziera; mentre nbumiditi, e coperticon pefo'foprai;:s’hauerà procura» 
tola-gitafi putrefattione di wertifufti, perche ilfemièdificiled'eorromperfi  & 
ad'banerfi in altro modo: | 
Ha laCicoria infinite virte medicinali enèfannoi Specialtmolti medicamen- 
ti. Principali(fima fuafacoltàèl’aprir le'opilationi del'fegato ye temperare ikfua 
calore, nefi trona herba y che habbiadue effetti contrari fen zaofefty come quefaz 
Pperchédallamärezzaficonofee in leicaiiditdiz è perciò giondiallofoimaco: oué 
perdendo quefto calore;paffi còn la frigidita èrvinfrefcare il fegatoyperò fà catato» 
Colfiorla Cicorca fi volgeal Sole} i 
E temperataqualità contienes; s 30 
Col fugo\chiaro; ò condenfato'fuóle 
Medicinarilo ftomacosedevenes g o í 
Vale ancora d nettare:perinfrefcarelevent> ff-come:il'cacciare:da*-dWentri delle 
Donne gti aborti peril qual fernitio svfaantoraibfugo chiarificato;peroche pA 
Retefoghè e ĉolpremerte leuatoneil.faga\,-queftafi pone:at fucos equando Uta 
glia bollire feglraggiugneson chiaro d'owo'; perduefoodelle di fugoy € diguefio 
modotenandotafchiuma;, fi.chiar fica; poftoponal:sole itmpiatit; fi coidenfa yes 
nell'ivto, è ltalrro modofi confera, quanto‘fi veglia 3idicono.; che pabbivirtà oce 
chltamirabile; perche. chi vutorcon oglio di quellaCicoriat,\detta Afaca:, diman 
dando gratia'dqualche d'bnol’ottiene. Le Donneta mangiano volohtreri per ques 
fio j e'perche toro fa far buonaciera, à Roma dinno fogliednCicoria è Caudlli per 
purgargliste foglietrite cometa bieta ye ftaterimfufeiu quad perder l'amaro, 
ne fanno fortan ; i s iN TETS ) 
De Cipolle in LatimoCepaz:d Capite;perchefia pianta lamaggdioratràle capi» 
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tare, dl quella/periesila:cu bonid:bhaurai prõuato , comecomintiantd'germoglia» , stica 
Pern Cafa bacino) f prantido p quando dfPrimauera abzotolfuftimogimo ne, 


e E n ate, 
far lamazza perilfeme con cannà;; ò palo {trengonddirittevcontro ta furia» de? 
vente, c'tempiimpronifi,,se puffi far comodamente ,.col‘prepararci una gelofiæs 
alsada terra piu, chela metà di detto fultosfacemdochtrarein crafonnside’ buchi 
delle:fuderte gelofieivno;d dire de? fudetii gambi quandoyt eme comincerà Ver 
ni nero taghanfitn mego Mfiukiyelegatirinfieme; al Solesardénte ffann fecenni 
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INi col feme dentro nelle fadettemizzes ò globi , qual dura in quefti globi tre anni; nerezi | 

Terra, fhort vm'annofolo; Alfine della LunadyAgoho, in terra minutifimamente latos Diconosel 

MOLINA rata, ridotta in poluere,e ben ftabbiata, in vaniggiole piccole accomodata,, fi feraie nopiù bell 

MIT na, conquelta regola di Plinio ; che con libre dieci di feme ss" occupi vningero di » lefabfer 

| terra; cheè circa una noftra Bifolca scomenell'ultimo Libro moftraremo = Ilfito fono delle 

li Sito. vuol'effercaldo, &efpofto al Sole; ouenon's’inasquazvi fi porti rifcaldata dal So~ reni s ut 

le; per difenderglud ıl freddo fi cuoprono con vntetto piccolo fatto à colmo,coper- latmaè 

to conarelley accioche riparate da brine , delle pioggie sodino è Poffonfi ancor fe= sono leC 

minare di Febraio,e Marzo, pur allo [cemar della Luna, ma nello fte ffo modo, e fito Autori), 

RI bifognadabrine seghiacci difendere; quefte però (uccedono alle fudette molto Cipolla d 

To tardi; leminafi con loro Affentio sò Satturea, ò Menta „ò alir herba odoriferas s mezaLm 

| per renderle meno forti, e fetenti , di Marzo, ò d'Aprile vin terra tre volte cons Vafia 

IIR vanga, e zappa lanorata stanto.che polue minutafia dinenuta. Si piantano per gratticate 

Mal filo in terzo, lungil'vno dall altro tanto , checi capa la zappa , & il meno fotto meaticula 

i terra, che fia poffibile, perche godono alfai della fuperficieyhauendogli prima reci- coà fuoco 

y felametà delle barbe; er infporcate di ftabbio Vaccino frefcose cortate le foglie » denefi fem 

| il dirfi da alcunischevogli effertempobumido,quando fi piantino,mi par contra- de'Prene 

| dicaal detto comune de' noflri Hortolani BolognefisChe il Cipollino non famat pepe amn 

| ben; fed'herbanon diuenta feni, in Veros’'appigliano Le Cipolline tanto faa les e pane 

| cilmente, chenone® occorre quella pioggia, la quale entrando nel cannello taglia» letiaci 

to, di poco piantati, alfai gli offende, (egli fourafemina lattuca; quale fubito nata | chefipuò 

î leua se con ral occafione le Cipolle f- farchiano il che fi deue fare ogni quindici, ò | Ces 

| vinti giorni , non permettendoci compagnie d’ herba trifle; Alcuni non folo col tello, ref 

farchiello gli rimuouono la terra dattorno „macon mano ancòra la lenano , cons ma perle] 

| quella, dalerazridottainpolnere,celaritornano; e coprano le cipolle acciò pof- modi da 

III] fano con più comodità per quella allargarfî nonè bene oue non è abbondanza» E Siri 
R d'acqua inacquarle trapiantate sche fiano, perche ilterreno vna-Uolrainaffiato > " 

| p fata, e 


fecol continuare non fi mantiene morbido ,s'indurifce in maniera, che la Cipolla, che il guf 
non pudallargarfî sacciò venghano più larghe segraffe sfeglivompe il gambo,e fi te, fpina 

i | calpeftano}:;quandobhanno fecche le foglie , ng giorni caldi fi canano ; e fanno fian 
|] 


| È : , e È ta, e paf; 
DINI conlaradice:voltaal Sole altri le tuffano in acqua calda , poi afciutte al Sole , le | milmenge 


(I ripongono nella paglrad' orga perconferuarle ; e perche le Cipollette tenere fono | tafi onpi 
NULL più delicate, e menoforti, quindiè , che le piu piccole delle cauate fi tornano è l iik 
Hi piantare, oùeroiaccortoli- della fua piccolezza non fi cauano; Quefle col benefi cio | Nata, 
f il ti dei primi humidi Autunnali nafcono, & in pochi giorni vengono atte à feruir[e= cateri e 
il IN nefino al Natale» Succelfimamente quelle; che nafcono tn Cafa pur fè piantano di forli pet 
GIA Nouembre, quali da Natale nod Pafquafeguitano à lafciarfi mangiare; ne” pri» seba 
NUO! mi giorni di Maggio prantafî Le già feminate d Agofto.s efino pertutta Maggio: fi nobii al 
(MINI feguita:,piantandone; perche fornito le Agofiane yfuccedendolefeminate.à Prix nt: ine 
AAt mauera:; quelte:in quindicà, ò venti giorni ingroffano'à qualità comeftibile ,e vo» vini ra, o 
MEN lendole'mangrar piccrole, fi poffono porre pin [peffe, anzi leuate le prime, zappata Ùi fas ta 
iN di nuono:il terreno scifeneritornanodeil altre; veroè: cher ultime ffarebliero bes di 
‘#04; 
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nerezza più tempo, & a quefto modo s’hauranto Cipollette tenere tutto l’anno. 
Dicono,che quandofi piantano le Cipolle ; che à leuarglila prima fcorza Vengo» 
no piu delle. Amano laterra dolce; facile, leggiera e roffa, & il letame humana 
le fà effer dolci; fono di trè forti, bianche roffe panonagze;e dituttele forti ce ne 
Jono delle buone, e delle trifle,l’efperienza ce lo dà è conoftere,mà fecondo itera 
reni , mutano fpetie; efapore. Carlo Steffanidicey che fe fi piantano, quando 
la Lunaè fottoterra, riefcono forti, adunque piantanofi , quando è fopra terras; 
Sono le Cipolle dicontraria natura all’ altr'herbe , per comune detto di tutti gli 
«Autori, effendo sche nafcono , & ingroffano nello fcemar della Luna „fi come la 
Cipolla denota la flefa Luna, mentre tagliata ciafcheduna parte s rapprefenta vna 
mega Lunae 

VfafilaCipolla in cibo y cotta, ecruda, le Cipollette tenere però paiono più 
pratticate, dinziere, deriteye con l'infalata. Le grandi trite con Cicoria; porgono 
a'cantculari lauoratori apparente rinfrefcamento, mà in effetto aggiungono fuo- 
co fuoco , e fete d fete. Le groffe Verdi ammaccate (perche ogni taglio col ferro 
denefi fempre fuggire) e Gate in acqua afjai, fi lafcianotal Volta vedere sù tauole 
de Prencipi, non che Cittadinefche in giorni di magro; fernite con fale,zucchero, 
pepe ammaccato, oglio, & acetorofato; ma tal volta quel Ruftico con Cipolla , fa~ 
les e pane mangia conpiù gufo, che quel Signore con Starne, e Fagiani. Le Cipol» 
lette cotte fuperano in bontà le groffe , fe ne fanno minefire ne cuoprono leffi , il 
che fi può far’ancor di graffo stanto di magro ,malfime in mineftre di legumi, e con 
Caftrato , in qual fi voglia modo pepe » zaffarano , carne falata , e cacio se taran= 
tello, refpettinamente le rendono guftofe; cotte ancora in buon brodo amà per pri- 
ma perleffate , ò mezo cotte fotto la bragia , ò fritte nella padella , no de’ quali 
modi [empre $ offernarà auanti fi voglia cuocere ; fi maritano con cacio , & onas 
per farne mineftra ; libera da pellicole cotta affaiffimo è leffo in buon brodo, poi 
palata , e ligata conouo ; feruita con cacio a fà mineltra, della qualè bifogna», 
che il guffone certifichi il vedere. La fudetta cotta in acqua , piccata con herbet. 
tc, fpinacci, mentuccia, & oglio , fà mineftra per giorni di magro, ouero:ben cote 
ta, epaffata, fi liga con latte d’amandorle, efà una fimile ignota mineftra; Sis 
milmente in qual fi voglia de’ fudetti modi cotta, Senefà falfa già detta. Prepa- 
rafi vn pieno fatto di cacio;e pane grattato, berberte trite, fpetiarieyzuccherò acs 
compagnato con Un poco di carne magratenera scotta, e piccata , onero di polpa 
di peJce per 1 giorni di magro , €r in luogo di cacio »pignoli triti, ogni cofamifiis 
cate rifpettinamente con queRto la cipolla perleffata, libera da pellicole , & eRerne 
foglie fottili , fi come dal torzo , oue fono attaccate le vadichette , mentre ancora è 
tepida, allargata fopra bna tauola; fi polnérizza foglia, pèr foglia, per ciafohedu» 
no ordine, cominciando dall interiori fino all’ efleriori, dapoi con mano Unità, & 
ancora, occorrendo, con (pago, ò altra fronde ligata, per Un poco di tempo fi tiene 
chiufa, tanto che infarinata,e bagnata con ono sbattuto, alla prima vifta del fuoco 
daquefti fia tenuta chiufa; cuocefin forno’, ò fotteftata, tenendola con pennas 
d'ocha bagnata, con ouo sbattuto, & indoratà 3 corte leffo jd fotto la bragia fi fers 
nonocon oglio aceto 3 fale, pepe „e mofto cotto ; perleffate, e tagliare per f fuas 
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A larghezza cioè per tranerfoimerè pezzi, poi poluerizzaterol fopradetto pieno,e olulh pei 
dorate3n tegame,fè cuoconosò:foteftate ; friggonfi ancor be Cipolle:fpaccate nel:fis golofi ed 

NNT destomodo pertranerfoin aglio; butiro s ò graffo.) s'vnifcono comogni forre'di car font elsa 
LUG neprima; ò perleffare,:d:cotte fotto labragia,ofrirte;trite che fiano nella padella, que bulbi 
e-quefto:lo replico per effennece/farij fimo; ogni uffaro di graffo rendonò gitofo nin par detti 

IA particolar ik Cafirat o, fe ne cuopre ogni arraioy& quanti fisprefentino al fuoco, fe che horat 

gli ligano fopta, ò fe gl'infteccano; quefte nel cnocerlî, bz4endo participato il loro quei bulbi 

odore alla carne, cadono nella leccarda , one danno t ifte[fv odore: e gufo d quel Palina £ 
| graffo; con quale s'hbumetta:la carne, e con ogni cofa por; nell’imbandire , l'arrofto diuebetui 

| fiscuopre ; fannofî ancora fluffte le Cipolleda perfetrite ,. conoglio stò butiroyò di: Manto 
I graffo con la giunta di fpetiarie, herbe odorifere,e tal volta moho cortanu Hd ane Wale, gl 
| i 3; tor ba:Cipollamolte virtù medicinali, rompe.la pierra penetra Terén, ‘eper ciò megueh i 
I Mian faresfipizlianodramme due di fugo di Cipolla bianca, e dramme Unad’acgua:Uis fue Mu 
MIU tafinifima; e dramme vna d*-oglio commune, ogni cofa mifticato fi piglia; edeua 
(yi ogni dslorrenale ;;e de' fianchi; già prouato; efi come col (uo odore dannifici gli 

I occhi, così la fua acqua diftillata , gli apportagionamento ; Il fugodi Cipolla Mi Li Citro 

| fiicato con graffodi Gallina; (anale buganze.» Li Contadini lo millicano con lenito, no così chi 
| emåãtuūranoogattumore; Vogliono, chele Cipolle piantate Vicino dfiani; hi rene queftifafi 
danopu) cdoriferi, Auicennadice che (anano la puntura delle efpi. Et il: Gare di porcate 

dano dice. schele lettere fcritte.con fugo di Cipolla non fi conofcono fino che das ilLutrolo 

carta, oue fonofegnate, non s'apprefli al fuoco . Quanto bà di trifto:, che cil mak tare i) Cit 
odore, [erue a tener libera la carne da Mofconi , per quanto:s° eltende il fetoresdì e bene fin; 
| x quella, che ciè trita fopra ,mangiandone quantità turba intelletto, offufca las ripofata pi 
mente, e fà perder la memoria. ra fi rincal 

Nii Capa iuuat ftoimaçum, reuocando fitimg; famemg; afciutt fi 
INI j  Calfacit 3 incidit, largior vfus'obeft, mn epik Gon 
NNE Dagli Egittij sadorawanole Cipolle, & 1:Porri e quefto, percheda sè fenga ef- laradica q 
HN ferin terra xò in'acqua germogliano ye fanno foree perchéfi credenano», chele adafcraza 
TIRANNIA faceffero di propria Virtà, come Dee le teneuano, onde fù cantato da Ginuenale s Srnorzano 
(NI! Porrum, & Cape nephas violare; & frangere morfu. pohli sù la 
‘UNNI O fan&as gentes quis crefcunt numina'in hortis. nenti nera 
(NK in Romale Caetane fono pregiate , ma più le Beneuentane yâ noi la Romagnas lenano yal 
N ne mandabellifime. Le Cipolle Maliggi fono più note. in Tofcana, che da not, La Cocoa 
KAREL TURI fi come più vfate da’ Spetiali sche da’ Cuochi. Gli «Antichi Agricoltori fi vale- menti a' fi, 
ARCI uano di quefte in piantare con diligenti Vezzi qualche feme sò pianta principale», fione del 
RI CI che.hà pratticato conriufcita buoniffima, e però talvolta all occafione loraccore Pracurand, 
miN | darò; che quefti fiano lt bulbi degli Antichi s tanto in Varij modi collumati, ne ranno la 
gi: -flò indubbio , perche fotto quefti nomi di bulbi , E può comprendere ogni Cipolla, pianinas 
LITÀ dla leffa Maliggi, ò le Scalogne xò le Cipolle da fiort; ma perche vedo particolar Quelli an; 
Uli conditura, & alle Cipolle, & alle Scalogne, e diuerfa è.bulbi, fò in penfiero che fugit 
mangiaffero Cipollette ; delle-quali noi.ci feruiamo per fiori, concedendo alta gala feme: 6» 
| quello,che\à not ferne per lufo; mafe quefta dilettatione difiori s'anantaggia per guefto pod 
l'amuentre quanto s'è fasto da dodeci anni in quazal ficuro ci faranno Cipollette , ta 
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ò bulbi per fiori e.per grangiare, s'habbia.pur cura à quello; chenomentrdincapoà 

golofi xche fiano guftofe sche al ficuro preualers. il luffo.del palesa alla delitzade’ 

fioci etinmero bhò magiato dé? bulbi di Tolipano,guali fore dolenedelicatue-forfî 

quer balbilanofi nominarida Atencoserano;di Toligano di Perfiazà di RiT olis 
pasndettstanuginoî può angorelfer che leyradicheetuberts e fare an quellan: 

che bora chiamiamo Farnefiana. paffaffero fotto nome di bulbi; può qnconefter, che 

quer bulbi SalacesideMantiale, fiano quelle radiche tuberofe dell'erba chiamata Coltie 
Palina Chrilti,dezra Peftes, de. quali fi fà elertusrio ad'escitandam Venerem, Uatio: 
dichetutromirimercod più erudito recuriofo; Quefto sòcerta che nell’affedio tai 
drMantordel 163020 Alemani mangiarono quanti bulbndi fiori poteuano ritroe 

uarie = ancorchefoffere\di grand fi naprazzo =. Catone, nel Juo Horto Vuole.bulba 
Megarefi ;.e Filomencin Ateneo ti condice con miele Jefamoncipolla, aceto, Elde- 

Sare « Mariiale ftà fempresu la loro calidità deferinendoli,;quando dice, 

Cum fit anus coniux, &-fint.tibi mortuasmembra.» 
Nilaliud bulbis, guam fatur effe potes. 

Li Citroli, quali dalla (îmilitudine del'colore, e figura rfomigliando:i Cedri; [o= 
nocosichiamati,molto à propofito , feguttano la Cipolla perche con quellayes 
queftifaficun’infalataper mietitori di molso:gufto, fe benesci fofle dentro: Umpoco 
duporcacctazdragoneyognenta, qualtla rendono manco nocius. La Cipolla pois G 
ilCitrolo piccolo in aceto falato, fi confermano per la futura Quarefi maz per piante. ss 
tare i) Citrolof.iffi wnabucaconona, ò duezappate, (riempie difiabbio-vecch1d, 

e bene fmaltito ,qualconlacirconfiante terra beniffimas incorpora in quela, 

ripofata perralcuni giorni > del meje d Aprile piantafi.; nato yecrefciutos cou tera, 

ra fi rincalza,e s appareggia labaca, oue fia com. dirà d'acqua ne' giorni efsmi, 

afciutti fi follecita rl Loro frutto con inafiamento,qual farà ancor pin- preho KP 

in pin gopra fe le ramitonghi-un braccio fi cimerannosfilafciano.li più vicini ale 

laradica quelli.che per feme fi vogliono fexbare, quando fiano gialli fi pongono 

adafcragare al Sole „per lagqualitàrinfrefcatiua, che.hanno , lenano la fete „et 

Laorzguo la colera, macon molto gultoftare.lefeste di citrolo in acqua frefta ye 

pofti sù la lingua de febricitanti, leua loro la fete, e probibafce; che quella non din 

uenti nera, ne meno il palato se tempera Vardordella febre, ebolliti in zuccheros 

leuano valorojamenteila fetes > DRESS 
, LaCocomeri ,foztoslcui nome ancora paffano.li Citroli pe fanno li fieffi giona» nieno 

mentia febiicicanta nell iReffo moda ,.e tempo fi piantana; mapereffer più gus fore © 

fofi e delicatide’ Citroli s, con maggion diligen Za feglipreparabucapiù.grande., de Co 

procurando cappar»1 femi lunghetri., e Vicinialgamba ò piccolo squali fi fas comeri 

ranno. Rana molle inlatte Caprino x bin miele vacciò il frutto fia più dolce; non fi È Se 

piantina quando tuona fecondo loSteffani, perche temono quel rumore, anzi A u 

quelli anni copsofî di tuont y non fanno bene li, Cocomeria: Auicenna dicey thes ` 

Sotterrando d foggiadi propagini l.lor rami fino alla cima., fanno il frutto fenga» 

feme ; Seconda Plinio.,:quando fono maturi, fi flaceano-da fe. Tiberto nobilitò 

quefto frutto ; perche ogni giorno ne mangiaba., ebe fuor Hortolani li piantanano 

ad ogni tempo in Vafi., quali per le fredde giornate ripanenano». per ke caldi efpos 

nena- 


isa L'Hortò: 
INIT nenano;cafo però non fofferoi Meloni, che'paffaffero fotto il'nome di Cucurais. 

Non s'adacquano per effer purtroppoinfipidi;e di nutrimento freddo ; e‘crudo; 
mà.che li vuole faluare dall’afcintto scuvpraleradiche con lana} chi Ufa il man 
WAIT giarne alfai, calde in lunga infirmità; Pub efler , che Tiberiogli correggelfe cons 
miele, & anifiscome vieneinfegnato di fare per contemperargli, ouerò vfarli mos 
deratamente, e ne'giorni canicutari, come fù detto. È 

Hic tibi fitcucuminis, terris dum Syrius'ardet; 
Tales Tiberiusidicitur effe da pes. 

Aima tanto l’acqua feguendola fortopoltaci , col crefcer'à quella volta quanta 
odia l’oglio, rinolgehdoftin dietro, e decrefeendo; fe quello fe gli'aunicina; an zife 
ibcoltimatore hâ mangiato oglioy nonfanno frutti, fecondoto Stefani; Dic& anco 
ra; ché poflo vngroffo Cocomero preffo vi puttofebricitante; non più grande del 
Cocomero,gli lena lafebre;vna fetta di Cocomero pofta fopragli occhi infiammati, 
gli rinfrefca. Vogliono fi debbanodare alle Donne lufuriofe ; & in particolare à 
; tellitrici , effendo fecondo Ariftotele 3 quefle impudiche , & Ateneo. Cui cibus 
; eft Cucumis mulier iùnetegminatexit. Lipiccoli, quanto mele; ‘in'aceto fi 

conferuano, è fi poffono condire iù zucchero. 
Coltit ‘Il Dragone non fi moltiplica colfao feme , mà ponenddil'femedi lino in nas 
uatio= Cipolla, è Stalogna, nafce Dragone, inuentione de' moderni Hortolani} ignota 
ne agli Antichi, fi come l’berba meglio però fi moltiplica con vami squali piantati 
con vw pocol'iffefa,radicano,ficome propaginandogli,fe gli fanno far barbe,e poi 
Terra, (rrapiaricano; fà bene in terra foluta, aere libero, e Vicino all’acque; nel'lenarlo 
AIA E s’offerua il'erefcer della Låna, coRumafi in infalata , mifticato con herbe fredde, 
coremperando col fuo calore la frigidità diquelle; miflicafî ancoratrà herbe,qualî 
IRINA inacétofi conferuino, come finocchi, cappari; e fimili;mordicala lingua,e rifcalda 
il cernello, per vecchi di buon'cipo è buono e (e qualche'd'vno gli faceffe mal lo 
flomaco,due frondi di queRo,niaflicato,l’aggiufiano;fi framette nelle falfe pel gu- 
flofo odore, col quale, e col- calore preferna dalla peflee da torruttiones La decote 
tione fatta in ino bianco fanail dolor de“denti , e delle gingive ; il che con'altre 
Wirth fi riftritigonoi quefti verfi. 
Siecat; & incidit, referat Dranuculusinde, 
Calfacit hortenfis, mulcet dentumg; dolores. 

L’Endiuia dal Latino Intubum, con zione corrotto , ò Scariola , come fpetie di 
NUIT Cicoria, frà frondi, fiorise Jemi, fimil'à quella;i femi dell'una, è l’altra fono diffia 
il | Dif cili da canarfi de’ fui gufci se però lirami; come diffi della Cicoria fi fanno ftare 

i 


UNI T in luogo caldo inacquatrin mafa con pefo fopra, acciò , quafi corrotti ,il feme mea 
IRRAD T Serk.. glio ne cada , quando fecchi fi percuotono » Piantafi l’Autunno quella Endititas3 
IMATI |) della quale fi vuole haner feme , e fi ripara „oltre l'effer pofto in coftrera calda, dal 
INPN freddo col coprirla, El’Endiuia di Varie forti, mà la più bella è quella, che è 

li bianca;e nel fuo mezo di malte foglie denfe,e riccie ; Seminafi di queta il feme al 
fine della Luna diMaggio , per il privilegio s che tal Luma-vogliono, che babbia dj 

non far produrre feme'all’herbe:,nel'di leidiminuire feminare} S'inacqua affai ne 

tepi caldi,e di'quefta fe ne ferne, fatta Denir bianca [enza canari RO) co heyi 
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baecie, òlocco, ò poca terra l’Agoftosil Settembre,cy Ottobre; Seminafi poid'Ai 
gofto quella; della qualetutto il Vernofeneferue ye non pioncndo, bifogna farla 
naftere con l’ inacquamento ; ma perche Vnole terreno buono; feminafi 
campi,ne quali lenato il granoye hoppia, fi vogli feminare la canepasqual intal ne, 


flazione; per feruitio della detta canepa „fi deuono 
rà; contal.occafione il diligente Agricoltore cana 


reno', che per altro;.cofa alcunanon frutteriaztanta rendita squali quanto canerà 
di canepa, perche quefa:crefciuta, mediante l’inafiamento, auanti il tempo di vd. 
gar detto terreno sò nello fteffoatro di vangarlo cauafi , ò tagliafî il cafpo tutto. 
Intiero,con auuertenza, chenon fia di rugiada ; ò d’acqua, humido; e di quefti, im 
molta quantità volti con le parte „ch eraradicata ; în alto, e fourapofti due so.trè 
piani, fi cuoprono-di terrain maniera, che non-sfiatino s dini fi lafciano Venir 
bianchi in quindeci, ò venti giorni , fecondo che fiacaldo sò freddo sper lagualess 
attione perde l’Endiuial’amaro naturale: e Vienebianca s vendonfi poi con grane 
diffimo Utile alla Piazza; per farne infalate; e mineftre ligate con ona, sì di foglie 
bianche, come di torfî, quali ancora fi condifcono con Zucchero „e dell’'ono yel'ale 
tro ad Vfo di medicina fi ferue ; faffi ancor venir bianca coperto, ò (otto loggia» 


x 


Coa, & cruda eftur „facro hic 


Et morfus fanat quos fcorpius intulit atros. 

L’herba Regina ficosì detta, perche Gionanni Nicogzia Ambafcsatore Portuè 
Lbefe la portò alla Regina Madre del Rè di Francia, onde fu chiamata ancor Nicoa 
tiana , ama l’ombra, € il caldo; eperornar vn' opaca.corte fenzacoltinatione s 
nonc'è herba fimileouc vna volta feminata nafceynon fi (corda morta dal freddo; | 
quale affai teme, di nafeere col caldotrà quelle feffure di falli, ò pietre ;trapiantas il 
Fc fajfi nafcer ancor ne' vafi, per viuerdire‘gli.Horti penfili yil fuo feme piccolife | 
fimo ftà di moltianniin terra yauantinaftas chiamafi-in vero con giufto titolo Re» 
gina; per le molte virtù medicinali, de’ quali è-dotata, & in particolare infegnarò 
al far vnto di quello fugo,.col quale mirabilmente ferue alle buganze. 


Re liber di fugoid’herba Regina- 
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J 
Le frondi fole di quefa, pofte fopra pizohes win particolarenelle gambe rifa- Tabac- | 
efi caldi, e particolarmente in Una Ifolachiamata co. i 


nano , Faffi di:queliherba ne pa 
Tabacco, oue più frequente vi 


enes e più grande; 
glie di Tabacco. 


Mentre Un caldaio di fortiffimo 


foglie di quefi” berba sd quali ogni poco che vafitano vengono adeffencottas 


ò in cantina, ò in camera , coprendola di locco 3 0:pagliaccia bumida ; fù cantato di 
quef’herba, cheè di poco-differente virtù della Cicorea.. 
Intibuseft iecori ftomaco ventrig; falubris; 
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268: E'Horto;: 
nelle diftendano Joprá fa ad afcing: E ires fono impafcrtes'e Libere di Pumi: 
pres lerinolsono' nella manierazche fi vede ts tabacco y O al fumo afcibgano val 
fuga di quel fefe ondi ammaāzzaficuramentet pedocchi. 

L'herbasanta Maria; detra Menta Grecy dal laogo ue frequentemente na? 
fee ferne per farfr. irete e perta fiiadolte agrezza; Ono’ KA ata lbgiorni 
dimagro'sfe bene fustò'col grafos non fona ingrate iromernite e mia afercon 
044) la frittata tende bubna; da'ancorà Biroh Sf fo; C ódorealte viniolte esoue ton 
altre‘berbeentra;e fal feyè mait ita volontieri dalle Donnée per giona ima 
lovi-dellarmatrico S Moltiplièz col Jpareweil tafpo, fe ne fà impiaftro fopra tb pes 
tinecchio, e fa'orimàre:; feald: atacon'Vind.bianco, e fopralofimico, lo corrobiora* 
Gnefta pianta Sparfai iù terra, fvactini ferpenti, elofteffo faut fn fumo. 

L'berba:Stella nifcefeminzeà pe CRrurtòo d'iraprantata fernen mnfalata di miftia 
cangeseo adufodi medicina) perche fana 1fluffi dello omdr; Ge Fn ic 
ficurd:simedio, bewatain vinovalorofo, contro i morfi delle vipere. 

\Lt Fagioli, da" Latthi RACON; da VinIfola di Greciaichiamata Palo; quelli, iiè 
Varampicano, feruendo pefo più teneri fimi ininfalata; perlefiti che fian zvon 
pepes oglio; aceto, e fale; fiponer anto nell'orto con molto Utile; e Wilertattone; 
éon'quelta covfiderarione pei :d che nel farci una buca; due fi debbono piantar tosa 
prile, Maggio se Giugno à Lunanbona; fPempiadi fiabbiò fufficiéare dporgere alie 

ento à quejli dalz: rfi fino one vuoi, che giungano, edubitar fel Viaiuti con buon 
graffo, non cuopriñh o gaat Vodliapercola, ono ù Joniramibnc in aqual fi Voglias 
canna , ò pertica preparatitivemaffime fenendogli zapparii e ágginntoci terra al 
piede; TONO ché ‘èrefeviio;? efe non faranno ii logo frefco Pbifoznarà adatguare 
gig Quellieornittisiò batella, chenons'accomodaranno cottrim-infalara comacee 
to melato, e pepe; pentelfariv'infarimario) poifi friggono; eporfspra, quafi î drantò 

Lampede, fi ponga la falfa d'agliò\difcrittanelLibrofecondos-oueroli grami tene- 
rifimipërlefitrintegamė; pati con erpalletra; ouera'aglio, precisi menta sfa» 
pasepepe i friggono; fichai de'Padioli G può'dit@z : > 

Si'piperes & Mulo faciat coquusarte‘fà Iubremi, 
RR pais sno Die mihi cazioni ferait, an-Ifte salati 

cl ifeffi imaceto perla Quanfimafironfernano; squellò; che indarifeonosila 
pianta, s fecchi fi fi racc enoa da fegnare li pa nti giocando, f dafeminar l'anno aines 
hire; bëra ebede bianchi tal volta fene fan no mineftre non tanto molli; comede” 
raffica deri jete n'e ph aliva fperie dinegri vatatidi braca d'etfa dt marmo chia= 
mati Purthefchi;quefttiogli bò fabriarapiorie fopra vna torre alta felpertiche, 

ne mai hò bauuròfeme perfe tro, fe non qu ando fono (tati in fivo:catd:ffimo:contro 
muro meridionalè;Le foglie di quefti pofie nelle lettiere,tir aes sè funcole cimici; 
è € detto il Fagiol Ae ò raparino ancor Simildce, delle cunfatoltà fà detto 
sso Citoren horten imilax:fomnog;rumulem 
Excivat;inftat; alit praua alimenta*creans» 

Del Finocchiocosi detta, porche magna fenore:feméreddat;d:del Latino jl 
dimmutinodifreno) Freniculumè\ebhrazzato; egluè bemdonere pfi come gli Acri 
"coltori:Bolognefi hanno risronazo:prima drvacti modo id bauergli l’Inuenito>; così 
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quetamzona coltinatione fia prima a'ogn'altroda u-Bolognefe deforitta : tutti 
gli Autorien'Veron'hanzo:pgrlsto , md il modo-colguale li.moffri Hortolanili 
fanno ventr grofi, quanto. gambe bumane ye gufofi quanto qualfi vogliafrutto, 
& in Ragione nella quale 1lidaondo pare priuo d'ogni:delizia verdeggiante; al cera 
tonon è ancer flato detto zand perche tanto lideferitti da glialtri , quanto li prati 
catidenofl»:Hortrfono:d Un'iftefio feme: conoccafionedi parlare della femenza, 
dirò primadel' modo antico, & all’ altre regionrvninerfaledi.coltiuare Finocchi, 
por verrò alsparricelare:de’ nofiri Horti ; Semirafidungue, ò piantarfi non folo, 
comediconogli altridi Decembre e Gennaro il Finocchio , mà ancor.di Febraio, 
perchetuttimafceranno à primi caldiin Vormedefimo tempo: Il tutto s efequifta 
ogm volta, che il tèrrenc ben Lauorato ; e fiabbiatoritronali piiuod’humditàin 
maniera, chefi pofi maneggiare: Fannofi nelle vaneggie bucchette, è col farchiele 
lo, ò vogliamo dir zapetto: faff un foichetto cauordue yò trè dita; & im ponefisl 
Seme afai raro, < in quelli pramatiui mefi non è bene fario Rare àd molle in latte, 
ò miele, ò piantarlo dentro fichi, come Vieneinfegnato da diuerfî, sì perche la fiaz 
gione non lo comporta sì perche il feme del Finocchio Bolognefe è tanto dolcedi 

Sua natura, che non bd bifogno d aiuto: di quelli, che nel mefe di Marzo, Apri 
le fi vorratino femmare, fi porrà far fiare il feme àmolle im vino; ò latte, è miele, 
tanto chefi Veda sche gonf  & à queho medo feminati ,nafceranno s daponpre- 

fiiffimo. procurando, cafo-nen piona , din cquerlî s fecondo il graffo; che c bauradî 
dato, ingrofferanno': fi tengono liberi da ogn'herba, e lewando li troppo vicini;s’ag- 

giuftano, che fiano lontani pno dall altro Un fommeffo, fe Vuoi, che Venghino 
grofi : quando la loro ferolaccia gamba è giunta all’ altezza fufficiente yvallargas 
nella fommità, in forma rotonda, vna quantità grande di rami di quafi egual lon- 
ghezza, in capo a'quali, quafi attaccati fili, aprono , comevna rofetta difiori, 
quali dapoi in Jeme fi conuertono . Quefta dalla fimilitudine , che hà di parafole, 
chiamafi.in Latino Vmbellasda altri Panocchia, da'noftri Hortolanipiwproprias 
mente, per la quantità de’ramettrfudetti, chiamafirama; cel qualemome periaus 
uenire ancor io la feriuerò. Quando quella co! feme perfetto fi fecca;(Racca;ma 
perche il feme, che ne cade-volontieri, non vada è male;bifogna haner pronto yna 
tonaglia sò altro panno , e fopra quello piegata fi recide , rcal Sole poha, porfi 


fenota dafemi, mà meglio farà l’inuolger queta rama, auantifi tagli, in carta, € 
al foffitto di qualche fanza afciurta fi conferni fino all’ altrovanno s ‘perche fe bene 
quello feme è buono per annitrè, è però piu perfetto, e-dolee;il primo anno; Digue» 


flo feme fi cana à Bologna gran denaro, perche fono gli Hortolanidelle altre regio- 
ni coftretti à venire ogn’anno d pigliare danotnuovo feme yquali:il primo anno 


fanno Finoccha dolci; mà accortefi non'efferin campo Bolognefe vdegenerano ; Lo 
da la Scuola Salernitana queflo, dicendo. 


Il feme del Finocchio ilvento efpelle. 
Non abbandonare (con tuito, cheti para'banereriportatofrutto ; e feme daFi- 
nocchio) lafua radica, perche fe tagliara1 lrfecchi gambi nell’Antumo se lara» 
dica coprirai di buon letame, à Primauera + più prefto d’ogn’altro feminaro nel foe 


pradetto modo; erefceranno belli, efaporiti eli venderarcon molto vtile. 


mà 
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i Malacoltarade’Pindechi cardi, compirezzadeile tauole del Verno ricchezzi 
de’noftri Hortolani yglorta de gli Agricoltori Bolognefî., ondediffe anche un Fio: 
restino. O Finocchio gentilychi nont’'honora; 
Chi non ti loda fipuò.dir, che fia 
Tutto; e per tutto di Bologna fuora. 


prodotti per vitto dell'Huomo,e de'firami per vfo degli Animali, credefi ripofa- 
va quietare, allhora coperta di letame , qual non importa fe bene foffenuouo sins 
luogo , oues’inacqui , profondamente arafî ye dapoi con acquamento fatta mor= 
bida sche farà circa mezo Luglio, coperta dinuowa materia, cheigraffi , ò rac» 
cis ò penacchi , dicapeli, de quali molto il Finocchio fi dilettas per potercompa. 
rir crinito sù letauole de Signori, ò altro ffabbio,, Uangandofi frriduce in dWvanee» 
gie in forma atta ; e comoda da poter inacquare , tui il fudetto feme flaccato dal~ 
lavamaconforbice , già fatto germogliare; [feminafi ze con leggierzappaturain 
|| quella s'incorpora, poi fabito s'inacquas Il penfierode gli Antichi che feminane 
Il do in vna buca fei yò orto femidi Finocchio ne nafcono due; ò trè.de' detti femi 
MII uniti , quali poi con maggior forza ingroffino secrefchino sè lontanifimo dal Ue- 
ro,màritrénandoli due granelli congionti, & attaccati à vno- ffeflo filo n.d ra- 
metto jcome in molti fi vede; e però s è configliato il tagliarli conforfice , perche 
fcnotendogii fi Maccano feparati, quafi producono con vna.folo radica due Fi. 
mocchivmti; coperti d'vna folo fuperficiale fronda, quali vengono ancora più 
grofi ;ebelli ; Hora di quelli Finocchi cosìfeminati ye nati mediante l’inacquare 
gli , fe n'andaranno lesando ogni giorno li piùconziguitanto , che femelafcivno 

folo lontano dalt altro, quanto ci poffa capire la zappa, il più profperofo:s:€ groffo, 
i | quale crefciuto zappafi , e conterra mmutaricalzafi al prede, feguitando con in- 
acquamento à mantenercril terreno frefco , emorbido: che in.quellamaniera» 
INI attendendo adingroffire, non al zard il fulto per produrre femesdi quelli, chefi le 
| | nano; perrenderlt rari; fi caua denaro alla Piazza. In quattro mefi caut più vtile 

| 


AIR] da questo campo scheda una polfefione perche al principio di Nouembre yone- 
MAIR roal mez3 ; [econdoche cominciano i freddi- lenandoliconleradiche x in luogo 

| | ii frefco,er ofcuro fi conferuano,per vender,e participare quefta fingolar delitiacol 
| nomed'indufriofarAgricoltura à tutte le parti d'Italta, Gin ogni modol'ileffo 

| Il terreno lanorato di nuovo; ferue per fare canepa; con quelo modo l’vfod: Fi. 
IHU nocchi fipuò praticare nelletauole tutto danno, perche quefticardati da Osrobre 
MINT pertutra Quarelima fi lafcrano godere , nel qual tempo le radiche de vecchi sche 
nia | fono faces Verna coperte di letame y comes’e infegnato, cominciano d porgere 
MANNI! de nuoni fino, che de' primi feminati fi comincia. ad hanerne; quali-per.tutto 
| Vío ge- Agofio , feminandone s ancor di Ma gio,e Giugno, oe sinacqui fr vedono; Serr 
nerale . we rl Finocchio per lo più crudo, e mangiafi la frondi, il gambo, 'e la rama, ia quale 

amanti s’allarghi, cuero efca della fronde;chiamafi cartocciose lewata:la prima ra- 

| ma, con'vnpiede di gambo , tanto quantofe nevitroni ditenero, fegnita ad alza» 
(RIN re altrifigli inferiori però al.padre, quali è frefchi h mangiano oueroin aceto e 
li fale perla Quarefima fi confernano'; per banerne: i feme perfesro Vuol efer del 


aei 
gams 


Principiafi in quel tempo, quando ta comune madre di già fpogliata de’ grani - 
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gambo di mezo , edî quelli, che naturalmente non s'alzino molto ; e particolari 
mente quelli , che hanno più rarele foglie. Se per forte lì fudetti figli > fpanden= 
do li fuoi rami , induriffera , come naturalmente fanno per voler far feme , lafcia» 
li fiorire , poi raccolti li rametti piccoli con quei fictini gialli attaccati, peneli 
fopra Un panno ad afciugar'affai al Sole | poi Raccati li fiori dal rametto, petagli i 
in mortaio, e con fetaccio raro canane il folo fiore sper Vender , ò per adoprare in Prora; 
safa tua fopra bragiole, ò cefali, ò altri,come s'è detto; mà càfo ancora ingroffaffe= & vfo. 
ro il feme li fudetti figli, quefto tenero, ananti cominci à feccarfi mangiafî crudo, è 
dopo pafto , ò con accafione di bere con gufo ; conferuafi ancora quello feme tene- 
o, cosi con iramettinel {udetro modo con aceto e fale. Con queto fecco , & ina 
durito fe ne fanno pizze. ò focaccie affai buone; quefto ferue fatto în poluere , con 
la fu a dolcezza s in luogo di zucchero fopra pere,eme!e secon Virtù perche , co. . Finocs 
me fi è detto, [cacciai flari ; Quando non era tanto abbondanza d! zucchero , di chi gras 
| quehof feruinano, bora queRegraneinzuccherano; Numero dieci grani di que- ™™™ 

flo feme ,prefi à digiuno con vn poco di fale , rendono al? buomo vi fi to foaniffi- Y 
| mos: mangiato di quefti feini dopo piho ,impedilcono la putrefattione de glialtri cë Medici- 
bi. Quelto Finocchio cotto è poco pizce, tuttaura quei Finocchietti biauchi,che na "* 
Srono dalle radiche vecchie, le'quali fono fate coperte di ftabbio l’Inuerno , come 
s'è detto, la Primanera cominciando è crefcere in molta quantità , fi leuano ins 
parte ( lafciandole due folo fopra qual fi voglia radica ) quando fano lunghi po- 
co più dvn dito , rin mineftra leffati , e cotti in'brodocon vn pocodi prefciutto 


per igiorni di graffo , e per grelli di magro con oglio, e naranze'hi feruono , efe ne 
cuopre ogni LefT di carne, e pefce; 


56 i minuti sche l’ Autunno fi leuano, per ale v{oin 
largare li cardati, feruono per lo feffo Ufa; meglio di tut:i, per quefto fernigio, foa Cucina, 
no liFinocchietti forti , che da sè fopracollinafcono; e maffime quando con oc» 
cafione di lavorare la terra , vefano da quella coperti , peroche da quella ne ven- 


+ 


| Finocchio forte, detto Ancto, ferue im grani, & în poluere, &in molte falfe , con 
rape, & altre vimande dette „e da dirfi ; Serue ancora à foprafeminar ne’ feminati Aneto. 
Vio. 


Sorte di Finocchio chi 


marino, amaluoghi caldi , e muri meridionali, ne 
quali nato, in vafi vi | 


porta; èd acuto odore, egullo amaro , mà perche confe- 
rifceallo omaso, ancorche fia capirofo, mo'ti lo pongononeli acero, ò nellafala- 

mota e daalcunifrefco fe ne èfarto minelira mànon per me. Scorije il Botero, che 

nella Guinea fanno archi di gambi di Fmacchi», tanto Uen gono grandi, e Bruirino 

narra, chein Francia Vfano cuocere il Pefce sù la gradella inuolto in foglie di 
Finocchio „dal quale nevicene gufto., e morbid. zza. Vi Finocchioè Unico , e fini 

golar rimedio pergliocchi, e quefio s'à imparato da Serpi, quali banendo ojfus Med'ci- 
fcatogliocchipel lunzo flar fotto terra l’Inuenno , col fregarfi'attorno a'Finocchi 
| diritornano à priflina viha, fi come ne ringioucnifcono s fecondo il Platina . Pro- 
uoca copiofamente il'latte,imefirui, è l'urina , lena lopiatione antica purgale 
yeniil fecco fi denevfare in poca quantità Ad vna cofa foto fi dene hauer l'occhio, 
che nelle loro.canne vn verme fi ritrona; quafi velenofo, quefto. è commune allali 
tre 


pà» 
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| treGictà; fona in. Balogna.i cardati ne (ono.Liberi , compimentofanoritiimo dellé 
gratta fatta dal'Cielo.a:quefto Clima, della quale ne fia ringratiata Sua Diginas 
atacftàconduplicato obligo , perche tal volta il canceder'adiva fito fingolar quai 
AIN lità, oon ferne, mentre å gli babitanti non fia ancor dato fpirito,&r ingegno da po- 
terfene feruine-il che per quanti anni fia fucceduto à:Bologna:citea li Finocchi , fë 
conofce effendo meno di.cento anni, che fi cofuma. 
Frago- LeFragoledalilatino Fraga, cioè odvre, ò'longhe , dò rotonde ,ò roffe ,ò Verdis 
le. fono:-da gli.Horti participate il Maggia ,e Giugno , må il Luglio , &@ Agofto dall 
vAlpifenza coltinatione ne famo proseduti, da che fi vede , che aMignano tanto 
_ inbuonterreno, comeintriflo, etanto al Sole; come ali’ ombra; Piantafi però 
Colti- nell’ Hortoin terreno, ò U ngato ; ò zappato , Un piede lungi l'vnadall'altra in 
i Ue ione. terzo ; Deuonfi tener nette daherba non folo, md da quei brasct, quafi fila, quali 
| läpiantavecchia della fragola , per moltiplicare allonga , e lo fà comtanta fre. 
i quenza,che con grandiligenza d peni fe ne può difondere; e fe per [orte fi {cordaf* 
N fe, imbreue tempo tute! campo di fili baurai pieno ; con Herilità, è perdita della 
AI madre; per contrario lenato.li detti bracci, &occafione di moltiplicare , haurai 
Id quantefragole faprai dederare; e perche ò per la granezza del frutto:ò abbattute 
SIN dalle:pioggie, tal volta fi colcanointerra,can pregiuditio della loro bontà fard bes 
SMI necomcaunette;in formadi gelofia, tenerle alte: Per riparare alla loro frigidita fè 
| fanno:fard malle ia generojo Vino, dal quale teuate ,conzuccherofopra s e neue 
Sotto:fternono; fe ne fanno ancorecroftare, e falfe , come d'ogn'altrofrutto:, owero 
col loyo fago fi Rëemperano falfe , ò fi condifcano vinande congafto ; Lo cofumo pos 
nerele fragotenelieherna parte de'partim:nti d? giardini, d canto le pietre, con 
| dilettatione, &vtile,mentre con foglie, fiori,e frutta coprono le teffe pretres Rin: 
DINI frefcamo le fragole beni[fi mo il fegato , prowocano l'orini,; lewano la fete, fermano 
| lediffenteriesgionano alla milza, & eccitano l'appetito ; il [ugo del fruttoeffica 
I icoffidel Vifo, egli viceri , o aherge lapelle guafta dda morsiltoni , chiarifica la 
{MRI Vifta,e leua dagli occhi le nunolerte; diffe di quefte Uno. 
II Arridents Aeftate cibis, corruptag; febrem, 
| i Fraga creant, oculis vifceribufg; fauent, 
SI i | Ond'è,checi fanno volentieri dentro li Serpr. 
| IN i Qui legitis flores, & humi nafcentia fraga: i 
Frigidus; ò pueri, fugite hinc, latetanguisin herba. 
| La Lattacayperche è pianta piena ditatte, fola trà tutte l'herbe, fu da gli Ano 
AAA tichibanuta in Rima, con tutto che li Romani foftero fino al tempo del Medico Mi- 
arig f fadi non mangiarla , in riguardo di Venere, qual nella lattuca funoleggiorno che 
HIT | nafcondeffe icaro Adone morto , ne d cafo fù quefto così finto forfî perche ef 
| fendolalattucacontraria à Venere : quella sche già morto nomera più buono per 
fi Venere, fauna bene trà l’berba d leinemica, onde da' Pitagorici chiamanafi las 
f Lattuca Eunuco ; Serua adanquela Lattuca per Religiofî., e perchi vuole con 
; I durre vita cafta, md non per [pofi E tanto frequente l’vfodi queft'berba, che non 
ANIN cè;chinonfappracoltivarla , emafi ne perche fi feminada tutti itempi; non ris 
UNI sufa qual fi voglia terra lanoratayalligna in qual fi voglia Clima, conturto ciò ris 
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(empre megliota' fito Caldo etemperato, e però; òf femzinà; e trapiantà per V Aus 
tunno, e quellazche fi femina la proffima Primanera s fi pone ne luoghi folini scs 
difefi da Tramontana mà quella che fi Voglia ferutr per l’ERate nel fine di Pri- 
manera in luoghi humidi se frefchi ; © ombrofi fr pone; Dichiarando fempres 
che d'Inuerno non fi può feminare ; mentre: il terreno nos fia temperatamente 
afcintto,e che non nafcerà fino a'primii caldi, fi come feminata l’Eftate ; non naftes 
ra fenon col beneficio dell’acquas mà più preffo con quefo ainto nafeerà d ogmwal- 
tro feme; fento nominarladi maltefpetie, e Conrado Eresbacco non Unole ;s che la 
capuccia fofferitronata altempo dt Plinio ; perche non potenaeffer quella peh’ 
egli chiamasa Capadocia ? la qualecon vocabolo corrotta fr chiamafie 
pucciasPareychenofri Horti fi pofa ridurre à due forti, Uña baffe sche può efer 
lafelilediTlinio; così detta da feder fopra lå terra della cui fpéricèta Capuccia; 
ò Romana; ò Francefe 3 ò Crefpa. L'altra forte farà l'alta di fuflo da'foglie lifcie; 
e verde fcure, che può efer la Laconica degli Antichi sdamnordetta Lattuconi. 
Queflezcome hò detto; ancorche fi feminino; quando l'huomo vuole secon le fus 
dette circonflanze'venghino belle, nondimeno con induftriefa Agrivoltur i 
principio d'Ottabre,fi.feminano,, dapotne' primi giorni di? ouembre fe gli prepas 
ra vna paneggia , che alta dalla parte Settentrionale s declini affai à mezo giorno, 
difefa, fe fia poffibile, da Tramontana da muro, ò monte, ò altra terra alta pOr in 
quefta prima vifi feminano fpinacci, dapoi vnadelle fudette forti di Lattuca vi fi 
rraporta à Lunantouaze cortandogli Un poco le radiche, lungi l’unadall? altra 
mezo piede; in-terzo fi porgono; 1u1 à qualche giornitrà cafpi ;ecafpi di queftas 
Latiuca jin Un picciol buco, fi pone Una granadi fana. Nafconotifpinacciz e 
più gagliardi della Lattuca, creftiuti col beneficio del fito, à mézo giorno efpofto 
fi canano:per L Ufo, con gionamento in quefto arto di rimuoner la terra attorno al- 
la fleffa Lattuca,la quale non refta d'asgrandirfi ; &y vnurfi fenza offefa della:già 
piantata fana, quale di già comincia à nafcere, & intanto sche lei comincia ad al 


[i 
Zarfi, fi liberTdalla Lattuca già crefciuta e venuta da vendere, reftando foto las 
faua, la quale ancor tempeft 


tamamente. porge ibtviplicato guadaguo al diligentes 
Hortolano, crefcerà è meramiglia qual fi voglia cafpio di Lattuca,à quale fcoper= 
tagli laradica della terra circonflante; fr.tornerà:à coprire con colombina , d'altrò 
letame ben fracido , miflicato compoluere; Deuefi la Lattucatener'netta da her» 
ba; mà perche‘abborrifce il ferro, non s'adopri il ferchiello ymacon le mani 
fi leui l'herba. TLattuconi crefciuti vn palmon terreno graffo , fi ligana con pa 
niera sò gionchi yò altro, auertendo s che fiano liberi daogni humiditas; sì dten 
giada, come di pioggia, e fe bene vogliono fi facciono bianchi ini rë giorni ptal volè 
ta ce ne Vogliono quindeci:; che non fi può conofcere fe non con l’aprirne Uno, 
e però è bene legarne pna quantità de’ conuicint in vna fieffa vaneggia in Un’ifte[- 
fogiorno , perchetutti faranno da Vendere intrè sò quattro giorni, dapoi, ébe fe 
farà conofcivto fiano branchi > De” Lattuconiw'hanemo vnafpetie ; che di natura 
s'unifconofenza ligarli se vengono più belli, quanto con meglior coltimatione 
s'aiutino» Seminafî ancor Lattuca ne campi pravtati di faua primatiua ; con vtile 
divenderla l'IRnerno,e la Primaneraye poff feminarancor eràgrani, Grin qual fi 
5 voglia 
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Voglia luogo, perche non danneggia à cofa alcuna yama però lo fare trà levdpes; 
Vogliono , che mifticato Rerco di Capra con feme d'Anifo, è finocchio infranto, 
d'altro feme odorifero e fattone quali Elettuario, s incorporicon la Lattuca nell 
atto di femivarla, e'clhe.polfa dizliare L'odore di detti femi ; quale ancor fe gli pare 
tecipanell’arto di traprantaria.; lewandogli alcune foglie più baffe; evin quell’of- 
fefa ponendo lil'dertrfemi odoriferi Ininfatata la Lattuca crudase cotta per nas 
tural'ordirario, Gy antico fuo condimento columefi, etanto piùfe per temperar la 
fua frigidita , con la qual ne’ giorni efiurè all buomo di giouamento ; fî mangiarà 
po!uerizzata con Un poco di zicchero ; l’ Economo la potrà far mangiare con ruc= 
cola, ò dragone , è cipolla d altr'berba calida ; deuefi lanar: poco la lattuca „acs 
ciò fia più faporita;e lana, come riefce ancor tale, one nons acqua Cuocefi;e fe 
neferuein far mineftre e coprirne. altri Leffi sì di graffo con prefciutto „si di mas 
gro contarantello ; la capuecina vnita ricmpefi perlefatache fia x compiccatizlio 
di carne di V itella magra; òdi Cappone , pignoli, vuapaffa ; cacio Parmigiano 
grattato; oua, e f{petiarie, pot fi fà fornire di cuocere in buon brodo, con prefcistto 
dentro; per li giorni di magro il pieno faffi con polpa di pefce trita; tarantello 
diffalato piccato, qualche petrofelli, mandorle pilacciate, pane grattato. ;e fpetia» 
rie, e li fornifce di cuocere contarantello diffalato, coprendone con quella peferre= 
galata d’oglio»[petiaria, & agro ; riempifî ancora con pieno ordinario fi può fors 
nir dicuocerein butiro, 'e con queltafi può coprire si pefce , come carne; Li torfi 
di lattuca, liquali, fecondo Difillò in Ateneo; fono più foauiscotti intieri,ò taglia= 
tiin fettoline.in brodo; feruonfiin mineltra ligaticonono; e per giorni di magro 
cotti inacqua con:tarantello diffalato ; feruiti con oglio» e fugo dimelangole ; in 
zucchero condifcefi la lattuca, conferuaft in miele; fecondo Bruirino; e Diofcoride 
laconferua in falamoiz» Contro l'vbbriachezzaè lalattuca; perche con la frigir 
ditàreprime il calor del vino; fi come d'ogni cibo caldo;e però queftaè quella forte 
d'infalata; che fi dice fana, e coftumatadopocena,ecco du nque fcioltorl dubbio di 
Martiale, quando diffi» 
Claudere qua coenas la&uca folebat auorum, 
Dic mihi cur noftrasinchoat illa dapes? 
gt Horatio Nam la&uca innatatatri pot vina ftomacho. 


Ateneo trå l'altre qualità le attribuifce facoltà di leuar lafeteye.chetràtutte 


Pherbe cotte fia.la megliore,e m. Magnino Medico Milanefe tienesche generi mex 
declina alla frigidità,&bumidità, 


gliorfangue di qual fi voglia herba,effendo:che 
inconformità:di che leggiamo ; che Augufto da grave infermità. con l Ufo della 
Lattuca, rifanaffe, ondesnfegno di gratitudine le erele Una fiatuas di che fudettos 
Auguftus per me releua faftidia morbi: 
Et La&ucinos Roma togata vocat, ; 

per rimedio prehante fenga fpefain Vilia's può fernire con la foglia applicatà 
alla Erifipilla,e con l’ Ufo dimangiarla, rinfrefcarfi dentro,efuori;1l feme beunta 
impedifce la follecita pollutionein fogno, hà pofo la lattucail nome allefrappes 
con.quali gli buomini s'ornano il collo» 
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ouero percheè medicina è maggiori , non à gionani ; di rámo offefo Fi pianta sò ina 
terra în regione calda; òin vafo, per poterla nafconder l’Inuerno , ascref ce l’Hor 
to di bellezza, & odore, mentre in terra ferne per fieparella se fe ne circonda par- 
timento di fiori, onero in vafoscon arte fi riduce à qualche forma d’huomo; animas 
le, globo, carroz zeĘò altra dilettenole figura, in terrae affai danneggiata da topa- 
relli , quali rodono le fue radiche , per liberarfi da certa loro infermità; guindiè, 
che.il feme âà vfo di medicina afai ferue, & entra nella triaca , per la facoltà, che 
hà di digeriresapriresafsottigliare,e corroborare;il fugo diftillato nell’or ecchie faa 
nalafordità, ene leua il dolore ; tirato sù per il nafo, tira la flemmadalla tefla, 
mondifica, e confortail ceruello; mangiata, applicata di fuori, giona allo loma- 
coje lomondifica. Perciò tal volta per dar’odore,e fanità , fi pone ne mangiari, e 
falfe perche enacna per da baffo la colera, e flemma; conuiene ancora si chi dinie- 
ne tdropico, e porge vilità àchi Urina difficilmente» Aleunin ‘hanno fatto ancor 
mineftra da fe. Se in Villa alcuno fia oppreffo da dolore, caufato da frigidità ; 100» 
rofiori rifcaldati fotto tefo , din forno , e pofli in vn facchetto s’applichino alla 
parte dolorata, diffipano indubitatamente li fiati, 

Più conofciuti fono li Melenzani in Liguria,& a Roma;che in quefte parti, così 
detti, quafi mala infana , perche manguati, turbando la mente, fanno quafi im- 
pazzire. In terreno vangato, e particolarmente con flabbio vecchio ingraffato ; fî 

iantanolungiduebraccia Lyno dall'altro, nati fe glivimone il terreno at piede; 
alcunavoltacon ridaruicialtraterra intorno per rincalzo, producono fiori,e frut- 
zi, ò bianco; ò pauonazze; fecondo la fpetie ; il frutto tenero mondafi , come Unas 
mela, e tagliato in bocconcini con cipolla, e petrofelli,fene fà mimeftra da magro, 
oucro bollito in buonbrodo dagrafso , ficome li fudetti bocconcini in Uh pignatto 
con agrefto, e pepe, petrofelli, oglio, e fale, fi tartufolano. Tagliafî ancor in fette, 
G infarinato fi frigge , quali Uiuande per campagnane® giorni di magro pofsono 
pafsare;e maffime per la famiglia, fi come pergli Hebrei fono cofumato cibo; farà 
pu ciuile fe fi riempirà nel modo.sche delle zucche fi dirà. 

De? Meloni, quafi malum magnum, la colrura:è forfî la più laboriofay che hab 
bia l’ Hořtolano sma sì bene altrettanto vtile , perche effendofi l vfo di-quefti fatto 
più frequente di giorno in giorno, Vediamo che Phuomonon contentando@ d'vn fo» 
lo, ò due Meloni intasola, nevuolele donzene,; fia per dubbio di non affronta» 
re li buoni nepochi, fia per l’anidità con la quale fi mangiano, per lo che gli Hor» 
tolan: fi fono ingegnati d'efferne più abbondanti, s) come odorifert, facendo far’ 
amolle i [enci in acquarofa mufchiata; ingannano molti nella coltinatione; col 
dargli, molto fabbro credendo bauertipiù faporiti, faranno ben più grofi, md in 
quellagunifa, che vediamo la vite in terreno graffo produrre pna morbida ; così la 
piantadelMelone,, 6he-habbia laradica in graffo, chele porga tl nutrimento hus 
mido produrrà Meloni morbidi ; & infipiai; Sard dunque megito preparargli, ci 
ingraffargii la terra auanti ilVerno nel vangarla, acciò con quella mifticato 1 les 
tame,fi ponghi imterragrafsasnon in fiabbiosla quale leua allo Rabbro, confiarin- 
corporata 1n quello, quelfetore afsai nocino alla bontàdel melone, e d'ogn'herbe, 
e [arà meglio quellatetta, laquale per (e fiefia Vigorofa; babbia bifognodi poco 
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IL verra, letame, è molto d propofito la nuoua ripofata;nonlasfruttàtà, e Ainaccà, nel far le 
loro buche farà bene preparare moltotempo prima, che fal'horadi piantarceliz 
| col mifticar'il letame ben fmaltito, con'affai poluere soneroin luogo diffabbio po~ 
MAIL nerci cenere, quale fe foffe di letame abbruggiato, farta meglio, perche quello 
Rabbia di bekie groffe , che confersa affai Phumidità, non fa buoni Meloni , epe- 
rò vien lodato afaiquello di Pecora, ò Capra. \oucro farà ancora ottimo confe 
glio Far Rantiare le Pecore, ò Capre, auanttal Verno, interteno s ouefi Vogliono 
far Melonisgn quelle buche così preparate, lungi l vna dall'altra piedi trà.fi piane 
tano fei, ousro otto feminuoni, due dita fotto terra, con la-punta volta in giù di 
MANIN Melone noa:crepato., e prefi de’ più vicini al gambo, ò piccollo, equelli de' pri» 
| matini, epi Vicini alla radica della pianta ; da alcuni fi fanno germogliare nels 
il la terra ò ftabbiohumido ; quelo però fi potrà pratticare da chi per qualche accis 
f ente foffe tardo è piantarli, màli prefti non ficurino di follicitargli tnguefa ma» 
i niera da altri li femifi fanno flar'à molle in latte , dò miele , onero vino one fia 
Zucchero, por afciuttili piantano ; Altri conferuano èfemi trà rofe , credendofi, 
che di quello odore fi riempiano tutte cofe da prouarfi in darno; vogliono;che li fe- 
mi fiano più perfetti Lafciati nel Melone fino , che marcifchi jnati col beneficio di 
qualche tempo .pionofo; fi pofsono trapiantare in altre buche i0ue non nes 
Fofsenato , procurando portar con loro la più congiuntaterra schelia\poffibite ; oue 
nafcono troppo /peffiz fi leumno,lafciandone dneyòitrè pranteper buca; le più viga- 
rofen comehanno quattro ; ò fei foglie ; fi caRtranor:col tagliarlivalle duey ò trè fo- 
glie i bracci, òrami , C vn poco più:crefeinti , fi cuopredi poluere tutto il gams 
bos lafciando (coperto la puntade’braeci, li quali;(eccondo:che crefcanosfi cortanò 
Vicino al furto, accioche attendano ad ingrofsarlo, non.ad allosgarfi; fe preparafa 
fero molti Meloni, ò de gli accoppiati, fene lent, lafciandocene trè yò quattro-per 
pianta, fecondo la bontà del'terreno ; quefto.caltrargli che è il cimargli;ò accort 
IT vargli i bracci fi dene- far quafi ogni giorno s & imn queflo- confite la:laboriofa 
| coltimatione ; non farà bene macquargli perche ,:ò fi feccano 1 pielontini fe l'ac- 
| quali copre, onero fanno Melonttnfipidi , perla ragioneifudettas Carlo'Steffani 
IR confeglia adacquargli con lifcino; la poluere ancora: che perte pioggie falta fopra 
Iii a’ Meloncini , quando fono piccoli li fàfeccare , è queto fi può prowedere scoi fot- 
III toporci Una delle:loro foglie , fi poffono cogliere , quando commetano: è mutare 
III colore , ocroiodorino efi deuono cogliere ananti, ò dopo sl lenar del Sole; per 
| detto di Vary Autori; il che nons’ofserua. U fentire Plinio  chenarra , comed 
| 1 cafo i| primonacque n Campagna, & il veder ogwannocomparire muona fortesmi 
TIMINOTI did credere chela natura adberendo all’ Ufo di quefti pinfrequente degli Anti- 
(nil chi pe produca di nuona fpette continuamente , fecondo la varia coltimatione; 
| El'efperienza non mi diftoglre da quefto penfiero s perche hò Vedutota femenzas 
d'una forte: degenerare in altra, megliore,e peggiore s quale s'baueffe mandato:al- 
Varie îrone forhi s è faria riufcita meglio, ò gradita perla nouttà, Le rante varre fortydi 
forti di QU6Ri ridurre ma à tre fole, cioè luna di quelli sche Ufotrcomunemente ferpono 
Meloni.perterra, e fi mangiano maturi l’'Azofo, e trà quelli fono: imati z e per bontà, e 
per effer prinatiniti-Cortognolt Ù habbiano il- nome: dalla: Cotrogna:j à- cni fono 
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fimili , ò da'wnaterra di Romagna detta Citrognola , di quefti ottimi abbondan» 
te, ò forfe effa da toro habbiaricenuto il nome ; i longhi, perche vennero di Tur: 
chia, chiamanfî Turche, altri Scotie, perche da tal Piomincia furno portatisaltri 
Serpati dalla (îmilitudine della loro fcorza; con ferpi, e fimili « La feconda fperie 
fard di quelli, che pur crefciuti ferpendo in terra , fi leuino auanti maturino allo 
Scemar della Luna, & al (offitto di qualche Lanza ofeuraappefi , vi fi confernano 
fino paffato Narale,fi come ancofi nafcondano in grano,ò miglio, acciò non fentino 
aria, e queftichiamati Dielontda acqua, òda Verno fono di due forti , vnaroton 
di, di fcorza gialli, praticatiin Tofcana; l’altra lunghi,e verdi; coftumati in Ligu» 
ria diquefti 10 cofumauo ogn'anno per Natale regalarne Amici, e Padroni, trà 
quali Uno il Marchefe Bianchini mio Signore,e quefto in fegno di gratitudinesper» 
che da quello Caualiero hebbi prima certi femi di Meloni spagnuoli, che fono las 
terzaforte di Meloni, non più veduta, ne conofciuta; quali quafi viti; ò pifelli, ax 
rampicandofî fopra frafche , con vanto profitto bò pratticati , che ardifco afferma» 
re, che torni più il conto far due buche di quefli,che venti de gli altri terreftri;pri 
ma perche pna pianta di quefti, che Sarampicano, fà più Meloni, che diece deters 
reStri, & io n°hò hauuto Una buca , qualen hauena crefciuto venticinque à vanta 
groffezzasche bifognò,oltre le frafche fopra, quali erano arampicati,con legni ap- 
poggiati,efottopohli, foflenergli, & in'vn'altra buca iui vicino n'bebbi Uno, la cui 
groffezza non capina in Un gran bigoncio , lo mandai àdonare in Palazzo ; por- 
tatoda vn Alino , & ogn’vnocirreuaà Veder cos) Zroffo , emeranigliofo frutto; 
Vn'aitro fimile cominciai è mangiare Uñ Venerdì je durò tutto il Sabbato, an» 
corche ne mangiaffe,chi era alla mia tauola, perche quando s baneña ma ngiato ona 
di quefte gran fette sera quafi fazio stant’era grofjo , oltre la dolcezza, e fapore; 
quefii prantati nel fudetto modo , ò con poco più ampla buca, e bendi polnere yina 
calzati ; di natura s'alzano Un piede , piantafegli preffo , `ò circondanfi di rami 
groffi  fopra quali s'arampicane fino alia più alta longhezza, tralafciato , & if: 
parmiato lelunghe sve faftidiofe brighe dicafirargli ogni giorno ; quefti fono libe. 
rida quell’imperfetto defer la metà di differente gufo ; cioè la parte, chetocca lå 
terra; non è pericolo sche dalle proggie quefti , col far faltarglici fopra la térras, 
fiano ujfefi, quello importa non ingombrano terreno, perche non ferpendo ; fè 
contentano, ditantoterreno, quanto occupano lirami, che gli foffentano, poten- 
dofi ini vicinos & alla loro frefca ombra feminare ye piantare ogn'altra herbas- 
màche diremo della lorofingolar bontà , la guale fe dal caldo vninerfalmente è 
gli altri:ne proniene,quefti per effer dal Sole pin dominati,che gli altri; farà fenza 
dzbbio più perfettaznon otcorre [perare da quefto frutto maturo di Luglio, mà fi 
ponga pur'd:capitale dal principio d’ Agoflo fino à tutti santi, percbe comincian» 
do vicino a terra d far Meloni, nell’ alzarfi cacciano braccia, in capo a’ quali pro” 
ducono ogni fettimana vwordine di Meloni, tutti rotondi diritti, e fenza imper- 
fetto, e feguitano in quelo mado fino , che dal caldo'fono fanoriti > & in Uero tas 
natura fieffa ne meloni è molto fauoresole , poiche nel tempo chino per trè me 
fici prouede della j ra frefcaegufiofa viuanda ; che fi pofi domandare # fono que» 
Hi ancor loro di tre:forti, rotondi ; roffi dentro, -e-groffis con dyra, moti 
i osi polpa; 
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Kiii polpa; altri lunghi s e pur rofi , manon così fodi ; li terzi piccoli s rotondi ; di feord, 
za bianca, non molto polpa, di color di vino, ma gufofisefaporiti in maniera,che 
paiono faper di mufchio e A queftafpetie s accoftano certi Deloncini, dal colore 
MAIL) chiamati d'oro riguardeuoli, perla pieciolezza, & odore , perche non crefcono più 
d’ona mela, onde hò hauuto opinione.che poffino effère il Melo popone degli Anti. 
chis e ne hò hauuto , come noce , fono di fcorzalifcia , di color d oro rigati di certi 

iL, fegni larghi ineguali, e rofi ,d'odore gentiliffimo fiano invna fianza sò fi portino 
in mano; fè poffrno mangiare , ma fono infipidi ; piantanofî in Vafi , ò 11 Ìuogo de- 

licato,e comodod farzit vezzi con inacquargli,e lauorargli, e fe n’ornanoigli Hor- 

Il ti penfeli ; circa la falubritàde' Meloni , non è mia prof: fione il parlarne , tutta- 
uia Albino Imperadore ne mangiana dodeci il paflo, ma Papa Paolo Secondo mo- 

| rì per mangiar affai Meloni ; dirò 1l mio parere, li buoni dolci, ben maturi, frefchi 
I moderatamente , con cofa falata mangiati ne' tempi caniculari, non hò faputo, che 
| mai babbiano nociuto , in quefo addottrinato dal'a natura, la quale non ne bå 
proueduto la Fiandra & Inghilterra; prouincie, che non fentono caldo; ma litri» 
i) Sii d Caualle sò Afini fi deuono dare ; è ancor diuerfa l opinione del gufto , onde fù 

hijil detto. 


A chi diletta il Fico, àchiil Melone, 
Segua del fenfo füo ciafcun la voglia; 
Che pur, ch*a tempo, e luogo il frutto coglia 5 
L’vno puòftar de l'altroal paragonce 
Di Melone ben ma'uro,e non tanto dolce fi fà minefiracon brodo graffo; e paffa« 
Vfo in ża fe gliaggiugne ouo ,ecacio, come alla zucca e per giorni di magro ligafi cons 
Cucina. Latte delle fue fefe anime, ò di mandor'e;fe ne fà ancor torte cotto.che fia in buon 
brodo, poi mifticato con caci» s racotta „oua, e fpetiaria; & altri pur come fi dirà 
di zucca ; Le fcorzefi condifconoin miele, & il melonicino piccolofi condifce in 
zucchero, ma le fcorze dal nofiro Economo nette da quetlafuperficrale gufcia f 
IN faranno bollire in mezo Vino , dapoî afciutte al Sole ,d.inforno , equafi fecche fi 
poneranno nel mofto quando fia cotto per i dueterzi facendone bollire dentro fino, 
RUI)! che perla cocitura dell'altroterzofi faccia ilmofto cotto ordinario detto ne fopra- 
| f detti libri, e queto in Vafo con lo fleffo mofo fi conferuano per mangiare con molto 
I ill gufo, e fenzafpefa di zucchero, ò mielela Quarefima; laparte buona del Melone 
| i tagliata fottile fi fecca al Soleyò in farno; poi quando fe ne vuole ferure, fi fà rines 
nire comacquatepida, e feruefî in minefira,ò copritura di Polli cottacon prefciut= 
MINO FTH to , Ò altra carne (alata come fe fofftro firinghe Genonefî. Tfemi poi di quanta fas 
| Ii Il nità fino, e follenamento à poueri amalati pefti, e ridotti in latte atutti è noto yol= 
j) ii zres che fi danno ancor à fani per mondificar le reni, e rinfrefcar il fegato, che efeta 
E) tua ancora lo flefo Melone mirabilmente, onde fù-dettoe 
il Abftergit , lapidemminuit Pepo, mitigat æftus] 
sArifotele,e Teofrafio dicono , che fi tagliaranno. i rami di Meloni fino allas 
radica, e fi copriranno di frame perripatargli dal freddo, che alla Primauera gera 
SHIN (II mogliaranno ; facciane la proua chi crede alla curiofità di quefti. 11 Meloneroffo 
| dentro pare fia più guftofo,enon-teme:tantol'humido, èl humiditas che dal n 
le fia 
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le fia participatà , il cheè molto nociuo à bianchi, e però è neceffario, che it ter: 
reno fia pendente , e fî (coli prefto setrafmetta l'humidità prefto , per haner buoni 
Meloni. L’Erera Spagnuolo dice, che il Melo neè comela Donna, ò che è buono, 
ò triho affatto, cioè non hà mediocrità , vuole ancora , che il Melone guafti il pan 
frefco» Lo Steffani dice, che ponendo vn poco di Melone in pna pignatta s fà cna= 
cerela Carne più prefto . Li Meloni buoni deuono effer di luogo one non s'imacqui, 
groffi, rotondi, belli, e ben fatti , in dieci fette compartiti , e dognifcorza 3 ò colore 
ne fono de’ buoni ; maturi affai su la pianta, onde in Latino Pepones fono detti dal 
greco Pepo, che fignifica maturo ; e Vogliono offer graui , e percoffi con mano non 
rifonino, il loro gambo fiagroffo , & amaro , la parte à quella oppofla detta fiore ris 
lenata, e tenera, e fopra il tutto affai odorifero, come leggiadramente fi contiene în 
quel diftico - 
Flos, pes, pondus, odor, {cabies, refonantia nulla, 
Hæc funt peponis figna futura boni . 

L’Origano allegrezza de monti in greco fignifica, ancorche la fua minutifima fe: 
menza, che d'Autunno fi raccoglie fi [emini ,tuttanta Viene meglio a leuarlo con 
la radica da luoghi afpri oue nafce da fe , e trafportarlo nell’Horto vicino alle pecs 
chie, le foglie renere fi mangiano in infalata, <y ottimamente ogni Vinanda frigis 
dacondifcono, econtemperano con la loro calidità sfî come con l odore fà gratas 
ogni falfa ; Arifotile dice sche (e quando fi cuoce il vino, vifi pone Origano lo 
rende dolce. Mifticata con acqua mellata » e beuuto alla quantità d'un bicchiero 
purga per di fottò la malenconia, eprouoca i meftruî. Ladecottione dell’Origano 
fana larogna , è leua il prurito, L’herba pofte nel nafo purga la tefa, & è contro 
peleni fecondo Emilio Marco dicendo dell’Origano è 

IMliusin vino cui at deco&io fumpta 
Quos vis peftiferos morfus , fi fape bibatur , 
Cum mulfo fumpta prodeft aconita bibenti; 
Sic multisalijs dicunt obftare venenis » 

Il Nafurcio perche mangiandofene fà torcere il nafo con la fuá acrimonia è'co. 
sì detto , onde li noflri Hortolani, che poco lo cofumano chiamanlo ancor Agret 
to „da altri Cre/cione, feminafi per tempo di Primauera , con feme vecchio di trè 
anni, in terreno humido ben lauorato, letamato, nafce in cinque giorni caldi ; cre» 

Sce felicemente con l’ inacquarlo , cotto con carne li porge grato odore, col quale 
ancor (î cuopre ; crudo ininfalara di lattuche, ò altr herbe ej endo calido , è buono; 
Galeno , e l’Egenita vogliono fi mangi crudo con panei, e Xenofonte l’afferifce per 
cibo companatico di Perfiani,le fue Virtù maggiori fono dal fudetro Marco in ques 
fii Veri defcritee, 
Fortius eft herba femen , de pellit abortum, 
Hauftum cum vino ; ventrig; animalia pellit, 
Et fic ferpentis dicunt-obftare venenis, 
Solus odor pofiti carbonibus effugat illas. 
Le Paftinache à palcendo; perche i plebei molto ne mangiano , onde diffe il 
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Quod paftum tribuit , cit Paftinaca vocata; 
Namg; cibum nulle radices dant meliorem.. 

Con la fleffacoltinatione dell’altre fopradette radiche fatte groffe fi cnocono nel 
medefimo modo delle fudette detto , mà è quefte fi lena il midollo duro > & poffonfi 
cuocere fotto le bragie, alcuni quelle cotte Leffo cuoprono d’agliato, ouero nel modo 
defcritto in quefti due verfi fopra la paftinaca . 

Si coquus, & pipere , & melliti munere mulfi 
Condiat, & ftomaco grata erit , & Veneri. 

Il Petrofello ancora Apio domellico desto, del quale sì l borto come lacucini 
non douriano mai effer priui; paffato Natale guanto più prelo fia permeffo dalla» 
Sanità del terreno feminafî, di feme vecchio bagnato d'aceto, ò acqua Vita,in luga 
go ombrofo frefco s e fpeffifimo ; quelli , che dalle radiche fi vogliono ferutre ,ò lo 
trapiantano sò lofeminano raro . Il primo anno non fà feme „e fe lo faceffe farias 
poco; e trilto,la fua foglia fi deue leuar à Luna nuona fenza offender la radica, pere 
che fubito di nuono pullula, rarda più à nafcere , che qual fi Voglia feme e però fi 
vuole feminar preho, perche fourarrinando i caldi taluolta non nafce onde trà gli 
Hortolaniè trito detto , che fenon è feminato amanti canti il Cucylo non nafcezò 
tarda quaranta giorni à nafcere, gufba effer calpeftato, perche ne viene più bello s 
al graffo fotto, e l’acquafopra,tagliato,che ne fiano le foglie , lo fanno verdeggiar 
prefto ,quefle „ò fi Vendono ,ò fi feruono alla cucina , e fi feccano all ombra per il 
Verno, quando coperta di neue la terra, non fe ne poffà hanere ; Plinto vuole, che 
nafca meglio nelle pietre, e però fi chiama Petrofelino, perche Seleno i L greco 
fignifica Apio. In quante Viuande entri, è detto e fi dirà , fi come quanto facci 
Buona falfa verde, fe ne copra ogni carnaggio leffo, e fe ne regalino diuerfe vinan- 
de fritto în oglio, ò graffo, ò buttro, & altre Virtà, parti delle quali fi contengono 
in quefli Verfi. 

Chiamafi il Petrofellovn Apio Ortenfe, 
Che trà le pietre , e calpeftato gode, 
Frequent è più d’ogn’altro in sù le menfe., 
D’aprir,e rifcaldar merita lode. 

Dà colore Verde ad ogni cofa col fugo , © infieme odore ; Laradica fi fd in mi- 
nehra ligata con ouo, cr è meglio quella del primo anno, che quella la quale haba 
bia trafmelfo ogni bumore nel feme. Leffata ancor la radica copre ogni Viuanda» 
lef © infarinata fi frigge, come l’altrefudetteradiche ; vnita poi con la foglia 
i giorni di magro, e cotta con aglio, oglio, agrefe, pepe, &r acqua fa buona fuppa.. 
Ha molte virtà medicinali, ma trå l'altre è afai nemico d Scorpioni ;.fî come fana 
le marficature di quelli ; difipa , e fà perder il latte dalle cine, e però s*adopra ne 
cant, quando nonfi vogli,che lattmo, e fi prohibifce alle donne lattanti. 

IL Pepe Americano, per hauer furtore, com'il Pepe Orientale altrimente delle 
filique dettoliliquaftro, ouero indico schiamato da Anicenna Gingeuo Canino, 
potrà:fuccedersenell’horto,e nella cucina al Pepe Ortentate, quaie non fi può ha» 
mer Verde perle qualità del Clima, C il feccocon molta (pefastr il Liguftico d'A- 
picio pare non (Eritroui; Seminafitrà Marzo, & AprileinVafi , òinterra graffa, 
tra- 
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2rapiantarfi nelli Refi luogbi, quefto fà certe flique, quafi cornecebie, ò certe bac- 
the rotonde , òfatte è meloncini, ò in altre forme ; prima verdi , poi maturando fè 
fanno roffe „e con quefto colore , e lefudette varie forme ornano il tuo borto ; mas 
per fernirtene alla cucina ti conuiene fare , che fiano roffe, e faccate , all’ ombra 
farle afciugare, poi pofle in femota afciugarle nella maniera che fi (eccano le Man": vio in 
dorle,ò Pignoli, che fi vogliono coprire dizucchero., ne hanendo vafo è propofito luogo 
come hanno gli Speti ali, tù adopra vn catino, ò fcaldaletto; afesutti, e fecchifita. di pepe 
gliano in bocconcini, e tanto il feme, come lafcorza dalle buccie fi peftano in mor- tI 
taio , facendole venire pivin poluere , che fia poffibile , da poi fi mifticano ogni on- i 
cia di quefte in tante libre di fior di farina, nella quale pofo lenito fufficiente, fi la~ 
Scia fermentare, & aperta, e crepata , (ene fanno pagnotte grofje | quali inforno fè 
cuocono,e da quello leuate fi tagliano in fette lunghe; e groffe a guifa di bifcotta, 
quali pur di nuono in forno ad'afciugar beniffimo fi pongono ; fatte tofe xe dure 
quantofaffi, fi pefiano di nuouo în mortaio, e la polyere fi fetaccia , la quale è otti= 
mo,e faniffimo Pepe; lesgafî il Ciufio.che le virtù, e facoltà mediche di quefto in» 
Segna, ma frà l'altre fatto impialiro di quefta pone, e foglie di tabacco fana il more 
So de’ velenofi ,il decotto di quefte filigue ,ò bacchein acqua di fonte fanail dolor 
di denti tenuto imbocca, la poluere fudetta mifticata con graffo di gallina fà ma- 
turare ogni tumore ; Ecco dunque in parte fodisfatta la promeffa » che dall’ Horto 
banrat qualche aromato per vfo della tua cucina . 

«Ancorche ritrouofi Pimpinella , la quale è così detta quafi Bimpinella,da due 
ordini di foglic dipartite, conqualiorna i [fuoi rami sper tutti li Prati „e viali ,e 
ripe de fofise campi, e luoghi faftofi in ogni modo dourai,ò di pianta, ò di feme,ò la 
Primanera, ò P Autunno procurar d’ha uerla nel tuo Horto » perche all? ombra in 
parte remota fenza impedire terseno,che fi lanari,maltiplicasanzi con non lafcian: 
la far feme; e taluoltacoltinarlal hanrai fempre tenera, e più odorifera della CA 
pehre, con la quale recrearai mediante V’infalate, ò il vino „nel quale farà ftata ine 
fufa con mirabil gufo , ne giorni etini, e la tua famiglia , Œ il cuore , onde dicefi 
per prouerbia,che Pinfalata non è buona,nè bella, oue non è la Pimpinella; 
Et in cafo di contaggiotenendo in mano, e odorandofi Un fafficalo di Pimpinella, 
e facendone flar nel Vino infufo, che hai da bere e ponendo vn'altro fafficulo à bols 
lire nella pentola della carne, che fi deue mangiare» farai al fieuro cen la tua fami 
glia preferuato con l’aiuto di Dio da pefte » Pionoca quefta Porina, i meftrui, il fu- 
dore, e mondifica le reni „il fegato,e la matrice ,.liberandoli da opilationi , diffolue 
le ventofità, & e grata allo (fomaco . 

La maggiorinduftria,che fi poffa vfare nella coltura de’ Pifelli fara il procara- De: Pi- 
re dibauerne preflo,e de’ teneri, per molti mefi ehlini, e per ciò fare bifogna non fo» felli,» 
lo prantarne auanti.il Verno, e quefti ponergli in luogo folino, e caldo aitrimente, 

ò periranno peril freddo,ò non produrranno prefto il defiderato frutto;ma piantare  Colti» 
ne ancora di Genato ,.ò Febraso pur nell' ifteffo fito x quali fe bene non nafcono Valore 
Sino al Marzo stn ogni modo fanno: frutto pocodopo li fudetti; Di quelli por, ches 
piantararil Marzo, & Aprile in luogo ombrofo,efrefco ,goderaril frutto il Gius Sito. 
gno, e Luglio, perche in tal fitone giorni caldi fimanteranno più nello flato di tea 
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aii nerezza, nel quale Ton átti adoprarfi ; Il terreno Vuole effere ben liuordto; meglio 
ftabbiato, & in quello il feme trè dita fi pone fotterrato ; nati, &r alti mezo piede fr 
| Rappano conridurli attorno il gambo poluere , poi con-Un ramo alto cinque , ò fei 
PAAIG piedi fe zli porge occafione d'arampicarfi ; IL che fanno con tanta velocità, e tenas 
cità, che ne per Vento, ne per altro accidente fi poffono flaccare; Di quefti teneri fe 
ne fanno mineftre, sì di magro , come di graffo , affai buone, quelle con petrofello , 
Via. Una fpina, ò agree jetarantello difalato detro ; quele con brobo, e prefciutto ; ò 
Etrefcasò panzetta,ò falame bollito fi ligano con ouo,onero fe li pone flracciato; 
In Uno de’ fudetti modi cotti fe ne cuopre ancora refpettinamente ogni pollo,maf* 
il! fimamente il Piccione, & ogni pefce , maffime la Raina ; quefti teneriffimi i giorni 
| di magro in Un tegame, con oglio, e petrofello, aglto;ò cipolletta, agrelte , pepe, e 
i fale foffriti fono affainobilee,guftofa Uinanda,quali în luogo d'oglio d'oliuanonab= 
p borrifcono il buttro, ò l’oglio d'amandorle dolci; e prleffati ancora, e tenerifimifi 
fanno in frittata, ouero în torta, quali fitramezano ancora di fette di prouatura „ò 
I RÙ mnanagliolo’, in fuo luogo cacio tenero; Quelli , che non s'adoprano nello fiato tence 
yo fi lafciano indurire è perfettione por battuti, & cauati da baccelli, fi feccano 
| al Sole, ò in forno , accio non fi bucchino , efe ne fà poi la Quarefima mineftra affai 
buona, manon fono pci ati dà piantarfi , fi come per contrario li buccati nafcono, 
ma quelli fono refi inutili è nafcere mediante il fuoco del forno, e però feruono per 
ponerci d nafcer dentro qualche quantità di femedi qualche fiore, che fi defideri, 
nafcendo Unito riefca doppio; fono li pifelli detti da noi roneglia di due forte rofi, 
ebiagchi , li rofi fono piùgroffi,e più dolci , ma temono il freddo ; De bianchi nes 
Sono degroffi je minuti ,e fanno più quantità di baccelli, di quefti fecchi , fatti in 
poluere fe ne fà palta per rufignoli, fono di mezana qualità trà quelle cofe, che fos 
pij no di buono’, ò trito fugo ,peroche molta; e poco nutrifcono. Facilmente, e cons 
LOI dificultà fi fmaltifcono ; tardi, e pr.fto defcendono; generano flati, e li difcacciano, 
iil e però la Scola Salernitanadi[fe è 
| I Pifelli fon buoni e fon cattiui, 
Con la forza cattiui, e buoni fenza:. 
La verità peròè , che fi dourtano molto teneri mangiar afai cotti, & i giorni 
eflini, e percio fu detto » 
Sint mihi dum filiqua frigent deie@a recenti; 
Pifa fub æftiuo prandia grata cane» 
Li Porri perche Porro eant longè lateg; graffentursdetti da noi paco vfatî, 
Porri dalle tanole ciuili sbanditi jin due dipartiti. I Romani pratticamano nel Settile , e 
MICIINERT latinis po] Capitato, proveniente però da Un ifteffo feme , ma dalla coltiuatione fatti difa 
SUIT | ferenti, peroche il Settile così detto, perche le loro foglie teneri fi fegauano, fecon- 
a Colti do, che pullulanano , (eminanafi i Marzo Jpefifimo ; Di quefto fi valena Nerone 
(NUTI natio” ner fur buona Voce à cantare, di che effendo tal volta lodato, diffe; che a Porri fe 
(ND ne n’hanelfe obligo sonde fù chiam:to Porrofagus, forfî quefto Prencipe reprimena il 
| Suo-mal fettore , col mangiarci dietro comino , perche non farebbe fato gradito da- 
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Libro Quarto. 
Fila Tarentini graviterredolentia' porti; 
Edifti quoties, ofcula claufa dabis. È Ì È 
Li Capitati feminiamo nello fieffo tempo, perche vengono piùgroffi, che li fi mia 
nati di Settembre, crefciuti fi trapiantano , cortando le radiche, & herba ,ccmes'è | 
detto delle Cipolle, e fi pongono in Un feffatello cořcati; quafi propaginati fotta HE 
terra mezo piede , & ivi fi fanno groffi ,e bianthi , e con fortoponerci pezzi di pia 
guattarotta pefti,fegli lena l’occafione d’allongare leradiche,& attendono ad ine 
graffare, fi fanno ancor venir bianchi fotto le vinaccie, overo locco,e non $U fano 
chel’ Inuerno; Altempo di Martiale quelli dalla Ariccia erano mandati offai 
groffi à Roma, mentre dice . 
Mittit precipuos nemoralis Aricia porros, 
In niveo virides ftipite cerne comas e 
Irfeg ano fargli venir groffi col poner nel canneilo della loro berba trapiantar 
ti, & appigliati, che fiano , femi di rape, ò di cocumero, fattagli la via con vnpos | 
codilegno acuto soucro offo, la caufa , perche da noi non collumano molto , cres | 
do-a; perche di cipollette sin luogo di quefli , tutto l’anno , come bò detto, ci fers | 
uniamo, oguero, che venghi, perche gli Hortolanifeguitano à coltinare quell’herbes | 
quali cin molto vtile in breue tempo sbrigano il terreno, e quefta con poco Vtiles 
impedifce più d vwanno la tirra; mangi fi il porro crudo, eccetto. comela cipollas Medicis 
eccetto sche per la fua minutezzanon comporta lariempitura. Il fugo del porro na. 
maifficato con acetorofate, & affentio sap plicato allafronte sò le narici ;fermail 
Sangue, il fuo odore fcacciale Serpi , e Scorpioni, fi come la foglia rifanalelos 
ro punture , purgalofiomaco dalla flemma è contro il veleno de’ fonghi è contro 
la crapola, & vbbriachezza, e rende le Donne feconde; i fuoi capi cotti due volte, 
mutando l'acqua, fermano il corpo; le foglie cotte, & impiafirate , giouano al do» 
lor delle moroide a 
Ze radice, laqual con voce Latina Raphanusfi dice, che vuol dire in Greco | 
Radix perfpicuasvedendofenedi lle groffe, come infanti, e perciò da noi quafi per Racice 
eccellenza radice chiamafi ; hå la feglia poce differente dalle vapi , fi femina nello | 
Scemar della Luna demefi Marzo Maggio, Agefo,mavuole il terreno tanto graf | 
So , quanto lanorato profondamente sacciò poffa venir lunga, e grofa in un'ifeo Cow | 
tempo,e le feminate di Marzo,e M:ggiosadacquino; fono di piuforti,ma partico= ra, | 
larmente bianche,e negre dolci ò forti, e fempre fi mangiano crude,e per ornar taa | 
uole fe ne fanno Ratue, ò altre figure; Di radice c è la falnatica, da noî poca cogn is 
ta; dà Roma chiamai Romolazzo Delle radici frefche diffe Strabone Gallo». 
Cuiusamara fatis , quatienti vifcera tuffim s | 
Menfa premit radix : triti quoq; feminis hauftus 
Eiufdem vitio peftisper fæpe medetur . 
Tagliate in fettoline, e fcaldate in Vino bianco, s'applicano al'perinecchio ben 
calde inuolte in panno lino, con Utilità di far orinare „e fe quefto non baflaffe ; bes 
nafi due oncie del lar fugo, con altretanto maluagia, che s'orinarà:ficuro. Le dete 
te fettoline coperte di zucchero „e pole in Un piatto per Unanotte, trefmettono 
acqua, qual lena le lentigni dalla faccia è. 
Coll 
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Cojlumafi , come f dirà, lenato, che fia tl grano; ò Roppia da campi , ne‘ quali fè 
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voglia fare canepa l’anno anuentre , arargli , al cheli Ruftici chiamano rifendere , 
yr fio a donà ? ;, i, } ; 
perche fondendo con l'aratro per mezo quell'alta parte di terna, detto il quaderno, 
va è 

YAMAN one € flato il granò, vogliono la terra nel folco, quale appianando., rendono più cox 
| moda per vangare dapoi, e con quefta occafione cè pongono letame , & inalcuni li 
feminanofana, ò rucchetta, è altre berbe daingraffare come fi dirà ; ma dzalcuni 

tin tal volta vi fifeminano rape, quafi ruapa,quia à terra ruatur, & ex agrorapi- 
tur, da noi detti nazoni, fenza farci differenza d'altri fimili (petie , perche effetti- 
namenteta rapae la rotonda, & il nauone è longo, e con ottima Economiz; perche 
Volendo le rapi il terreno graffo, enon profondamente lanorato à quefto è il meglio, 
Senza dubbio s della Poffeffione 3 e l'arare nella fudetta maniera , non è molto pros 
16o fondo ; s'aggiunge , che dal tempo di detta aratura fin che fi comincia è vangares 
I Rarsaotiofo il terreno se con queta Agricolturafi fa fruttare molto , volendo Pli- 
fi Terra) VO che dopo il grano, e fana sla rapa fia più Utile dogn'altra cofa, e fucccede ap- 
punto d quefti ( à cafo però) quei modo, che dice Plinio, fi douria tener nel feminar 
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iN} rapi, cioé nudo, e pregar, chenafcano perfe se per Vicini , perche feminandofi nel 


fine della Luna d'Agolto sli Villani per ordinario fono quafi nudi, e feminandofi in 
quelto campo aperto; il più delle volte la minor parte è de’ Padroni; nel chisfo Hor. 
tolauorato con zappa , con più Speranza di fingolar Utile 3 nello fleffo tempo fi fe- 
mina:e maffime, oue s’ adacqui perche ral volta non pionendo , quelle del campo 
non nafcono; pratticafî ancora il feminarle al fine della Luna di Maggio , volen- 
do, chebabbi proprietà di far, che i herbe non producano feme , A me è accada» 
to; che hbauendo feminato canoli allafine della Luna di Marzo, quali da altri 
pachi per [pette bellifima,banuewo procacciato ; quefti forfî , per effer [eme vecchif: 
fimo; come hò detto auuentre, fono nate rape, quali fenga far feme , fi fono lafciate 
mangiar tenere, e buone ne' mefî di Giugno, e Luglio ; Se ben vuole la rapa aria, e 
fiagione fredda, perche reprimendo a! freddo il crefeer in foglie, fono sforgate à 
conuertire lafoffanzainingroffire La radicase larapadi pin da brine fredde ne vie 
| nevenera ye dolce, come diffe Un Poeta. 

Il Heec tibi brumbali gaudentia frigorerapa; 

Que damus: in colo Romulus effe folet. 

{ Vorriano efferfeminate rare e però il feme fi tramezi con poluere ) e doue na. 
fcono fpeffe fi diuellino, è fitrapiantino altrone, Volendo Palladio , che taglia. 
tocile:foglie, ela puntadella radica , col rrapiantarle venzhino più groffe ; niunia 

i . diqueftediligenze s'Ufa de noltri Ruftici s ne menoleroncano , ò farchiano „come 
Vios sl douer Vorrebbe, e pure Vengono groffe s non già per caufa del Jeme }che per fem- 
| preè cute’ vno ma per la buntà del terreno. Ma delle rapila bontà confifte nellas 

(MEIN tenerezza, e dolcezza ; quella [e gli procaccia, con far Marti feme tre giorni infufo 

intatte, ò miele, quella dal terreno le viene compartita l’vna sel'altragualità, e 

Iii più nelle di color giallo,e nelle lughe, che nelle rotonde groffesò feliacciare;quado 

fi vogliono cuocere, fcorticate.à guifa di mele, tagliate in fette fà perleffano tn ac- 

qua dapoi in buon brodo griffo fi fanno affari cuocere indi fe le.aggiungge lardo 
peltoaglio, e pet rofelli, onero cipollette battute, prefcintro, falciciotto milanefe, 
con 


ananra 
tatofapra 
glie nagg 
modo fi f 
quefle em 
wo dagita 
dolemin: 
e cacio. 
ficondifi 
le quali 
lofi;fifan 
da ogni.in 
triata fe 
magro bui 
e zafaran 
equando 
fotto.lab 
falataco 
foglie, o, 
larena;ò 
ben cotte 
di pepe ) 
Compaga 
So, € più) 
te con:Ca] 
della rapa 
fono tfar 
le [ecan 


Bouiyond 
di rapet 
campod 
Jandotir 
Ingraffa 
acidi a 
me, del 
tatone y 
derfare 


| 


ede ap- 


vecchi) 


g 
KeS 
i mun 


) come 
jer fern- 
e nellas 

Lufi 
iinfufo 
palità, € 
pquado 
oinal” 
rê Jardi 


Libro -Quartos 285 
con nrametto difinotchio dolcefeochose fe ne fà minePra fernita con caciv'grat» 
tato:fopra s\fperrgiorni divmagro, in lnogodi brodo gertatala prama acqua , fë 
glie n’aggiunge altra, con oglio, petrofello, & aglio, onero ben leffati, nel fudetto 
modo fi (offrizgono con'aglios ‘d’cipollette, oglio;;e pepeammaccato qual cons 
quefle femprefi ferne, ouero:ben leffate ,e.coste, fattechefiano tenere 5 fi cuopro- 
vod'agliata; fenefaancorminefira di graffo.dapoi ;\che fano perleffate ; peftan® 
dole minutecol coltello , e ifattole cuocere in buon brodo: fe gl'intorpora sto, 
e cacio. Daaltrrbencotte, nel fudetto modo fi paffano ; dapoieòn'ond, e cacio; 
ficondificono ; il chefi chiama maritarle; e da alcuni fono chiamate rape armate, 
lequali quanto più fono armate, tanto più fono mal ficure dalla voracità de g3- 
lefi;fî fanno cuocere le rape fotto le‘bragse , porfatie teneriffime; e\pelate e nette 
da ognrimmondezze, fipeflano affaicolcoliello, indi'pofte-in'Una pignatta Viz 
triata,feglipone brodo gra[fifimo, cueromidolla Vacinatrita;e per giorno di 
magro butiro sîn qual fi Vogliade fuderti modi fe gli aggiunge pepe} cannella 
e zaffarano 5 d lento fuoco pian piano fi fanno bollire, wiflicandole talvolta, 
equando fi feruono , fi sbruffano d’acquarofa; convn poco di zucchero) Cotte 
fotto labragia, enon fopra , perche pigliano mala qualità, e pelato’ feno fàine 
falata con oglio saccto ,mofio cotto ye pepesenelloflefo modo fi condifcenole toro 
foglie, ò getti; cotti leffo „qualrcaccianobianche lerape conferuate in tafa fotto 
larena; ò fabbia; mà non vicino al wino, perche l'offendono; quefte foglie; ò getth 
ben cotte leffox:poftitm@va piatto d'(caldares con fopra butiro, è cacio, & vn poro 
di pepe; fono buone; queto pepe, d altro aromato , è finocchio Vuole fe mpre de» 
compagnato conlarapa ,ficome den'effer ben'cotta, è come il broto è più grafe 
So, è più (ana, perche di buon nutrimento; prosoca l Urina, fa buona viffase cog- 
te con:Caffrato , giouano alla guartana, & altri mali malenconici\\Lavaredtas 
dellarapaè l’ultima y quale fi fà d'Ottobre; del qual'tempo,finoàFebraio „f pof= 
fono:vfare, md più innanzinon le lodo; ancorche in vinaccie,d fotto Jenepa, Ò fa- 
le fecondo Crefcentio, in vafi fi confernino fino all’ Eflates fene fanno altre Vie 
uande.; miù.in fine fono porrapes Arroffina Una rapa quel Curio Romano pawana 
do da Ambafciadort Sannitrgli fù prefentato l'oro , per ottene? la pace qualetol 
ricu [arlo mofirò , che tanto erala continenza fua-del'vitto , come dell’cro ; quefto 
efempiononritroueria il fimile a'noftiri giorni e \Aleffio , riferito in Atcaeo ; põr 
lana con Tolomeo ehe arrollina Una rapa; tutto ferna persobilitanguefta radi= 
ca» Mà fuor:idel’vfo della Cucina, con rape s'ingraffano mirabilmente Porci; e 
Boutsonde n'è venuto il'prouerbio:di dire; Graffo arrapato ; Secondo:Créfcentio, 
dirapetagliateinmezo singraffino campi y'adungue non è cafoliBolognef nel 
campo deftinatoà canepa lr pongono, ma bifogna confiderare) he quefti ingrof= 
Jando tiranoa fe primala graffezza' del terreno e però Jerdineceffario di nuovo 
ingraffarlo nell’arto di vangarlo;omero laferaicidentrola metà delle rapiragliate, 
avciò fi marcino straprantanofi lerapiInAvrnnno; ela Primaviéraz ene VIENE Sen 
me , del ġnale Je në fa'oglio da Grugiarebucno se leloro faglie, èfuftifecchi sle- 
natone 11 feme) feruono pér canalteri da Sera: foprale quali lanorano volentitri, o% 
perfare (coppe... Piso nárrahayerniviüuto groffe da lib. go: CN gii dI 
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lib. 1oo»mardniglid grande , che di sì picciol feme in quattro mef Venga sì grof 
favadica. El'Erera vuole» che la rapa dia più nutrimento che gual fi vogliara» 
III dicazlaScolaSalernitanae 
HIT Allo ftomacogioua Phumil rapa. 
Medici- -infine la decottione della rapa leua ibfreddo a piedi, e perda’ Putti fegli lana- 
iHe na nocon quella iper liberarli da baganzie,, ma meglio-fatto va buco in unarapa, 
riempito d’oglio, e quella pofafoprale bragie, wifi fà bollire. con 1 agliovvnga» 
n9.le buganze, con molto vtile; lo fieffo effettua la decottione. 
Regoli- «+ LaRegolitiacosì detta , perche da'Greci fi chrama Glycirrhiza» cioè radica 
| tia» dolce;.in terreno afcintto, vuole poca coltinatione; perche é pianta s checon lara- 
dica dafe hefa ferpendo; affai moltiplica ze conl'vtile nel principio di queto Lis 
brodetto, «Il fuo fugo; qual fi condenfa; come.l’agrefte per ferbarlo all’occaffone, 
netta, e mondificale reni, forh megliod'ogn'altracofa, perche conduce pocaaltra 
materia à quella parte, oltre:che rinfrefca tl fegato» 
Rofca- =- Il Rofcano;forfi così detto da vocabolo:corrotto di Refcano; perche bå le fa- 
i no glie aguifad’Unafpinadipefce, che comunemente Refcafi chiama, è herba nuo- 
udmente.praticata,atta à feruire cottaininfalata,altrimenti detta Lifcari;di Cas 
di, guefa in terreno graffo la prima svolta feminafi ,ò piantafi , poi cadendo l'Au» 
tunnoil (emeyrinafce la Primanera in maggior quantità; Salza col fufto vn pie- 
de; fe nedigellono lirami fenza maonerlaradica; qual feguita puliùlandod pro- 
gurne dennont, quelli ficroconoye poi conle dita fene legail'duro quafi frina,che 
enel mezasquefti aftiuttifi feruonoininfalatà, oue:paresche ami l'aglio, in mines 
fira, òcomafinorchiofi fala in acetocon cappari ò daîsè ; hd-vittà-diuretica, pera 
che purga per dabaffo,e maffime per l'vrina gagliardamente. 
Rucola, -La Rucola inLatinochiamata Eruca, quafi linguam comedendo erodat; fe» 
minafi di Primauera, eperchenonfacciaprelto li fiori stofafi fpeffo, dche giona 
I | ancorl'inacquarla, nonteme il freddo, ne qual fi voglia aere;ftà bene mifltcatatrà 
l'infalate di naturafrigide; perche quelta col fuocalorele contemperaz: per vec» 
chizò defiderofidi figli fafi bollire con ta carne ; percontrario deuefi probibire da’ 
HARNI Monafterýsonde Onidios N 
| Nec minuserticasiubebo euitare falaces. 
j il if Etvi'altro.  Excitat ad Venceslnrtardos eruca maritos. 
brEquefioda riguardo della fua calidità , conta qualerompe ventofità fd orinà= 
rese digerire; vogliono ancora, che dia forza nelle battaglie ; e che moltiplichi il 
«MlatterLa-domeftica bd le foglie più minute della faluaticaze però chiamafi gentile. 
soHi Della AmalaRutala vicinanzadel Fico, quale con la fua dolcezzatetnperal acris 
NINT Ruta. «\ga0n52 diquella,e fuccefivamente Inogbi:caldi, fecchi, magriztodifefidaventi,te- 
1 RH pne al:freddo xe però il Nouembre: feicuopre.dicentre; SeminafiilDianzo:y0 Set 
Coli »6ev0re, none bene lafeiarci faril femes perche diuenta legno yper lo che:fe non fi 
DARIO natio» «Yecee/Te preko s duuriafi annouerare trà gli arbufti;; per outared quefto male fî de- 
I nt ue recidere à tranerfo, perche ringiouenita; pellulatenera,e Urgorófaymoltipiica 
meglio col propaginar lirami,e fatti radica trapiantarli; s'appigliaancor col por- 
re-vn ramo interrayane fà radica-se.maffimefefi pianterà in gna Cipolla Maligi; 
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Libro Quarto. 287 
Secondo Carlo Steffani, nel piantarla bifogna ingiuriarla;, e maledirla'. Hà molte 
virtù medicinali, -perte qual: Unoleffercarpitaychein Latinvohiamaftendere, do 
onde né viene detta Ruta , quafi Eruta particolarmente contratvermi; chie of. Medici» 
fendono i Putti, enemica d'ogni veleno, ò'velenofo; e dicefichechi vuole tocs "* . 
care Cicuta, fi frega prima con Ruta; acciò dalla venenofità di quella non fia 
offefo.Vogliono , che Uno coperto di. Ruta poteffe andare contro il'Bafilifco, impa- 
rato dalla Donnola , quale volendo combattere con Serpe mangia Ruta e fi frega 
con quella, col cui odore lafupera « Certacofaè, che quarto tiene l'ombra , òl a-~ 
dore della Ruta, le Serpinon ci s'accoflano , tanto è loro nemica ; Angi temono ,e 
fuggono il profumo fatto di Ruta ; così la.botta ,& ogni animale velenofo , fino il 
Dianolo l’abborrifce , e con ragione , producendo queRa in capo del fiore vna.Croces 
e però fù cantato. 
Quid dicam viresacuentis lumina Ruta? 
Qua dira prohibet mixta venena manu. 
Inacquato la Cafa , quando fi vuole fcopare con rami di Ruta sfcaccia le Pulci; 
Il fugo di Ruta , ozero H'Uino s oue babbia bollito Ruta, è rimedio certo contro | 
ogni veleno d'herba ,ò fonnifero. Dopo, che ak gran Cefare: hebbe fuperato il fa- 
piente Mitridate Rè di Fonto- curiofo d'arriuare primo alla fua flanzas perifarfî 
padrone di quei [ecreti naturali , de' quadi fapeua quefto Rè effer abbondante, folo, 
e follecito fitrasferiall’armario reconditode’fecreti,e letto fopra vn vafo,R imes 
dio contra pefte, credendohi di trowar qualche fingolar virtù d'herba nel'vafoyri» 
trouò Uno feritto sche dicena , Vinti foglie di Ruta, due noci vecchie etrè 
fichi fecchi,ond'egli quefa ricetta chiamò Triaca de’Contadini. Dice Coffanti- 
noImperadore, chela Ratatocca da Donnainfame, fi fecca; Al tempo di Plinio ls 
Pittori, eScultorivfauanola Ruta per-confernarela vifla; La Scolassalernitanaz 
Nobile fi èla Ruta perche rende la:vifta acuta; fà gli Huominicafti, & 
alle Donne aumenta il.defio di Venere.lafciua. Cornelio Cetego dicdeal: Poe i 
polo Romano per regalo vino rutato» | 
Piantafi la Saluia preffo la Ruta, è faluando così detta, con ottima difpofitio»: Saluia, 
ne, perche annidandofi volontieri li Serpi nella Saluia,dalla vicinanza della Rata; s 
ne viene libera. Di ferme la Saluia raro fi prattica perche di ramo tanto facilmente Molti» 
pofta in buon terreno lanorato s'appiglia,, tanto la Primauera guanto l’Autune plicar- 
no, che è perditempo afpettare la longhezzadel feme; e maffime fe nel d:uellere 
il ramo, fi procura d'hauerlo con Un pocodiradicherta; propaginata mette bar» 
be à propofito per trafponerla , e perchemoltiplica affaril di lei cefpuglioz'è nes 
ceffario lenarne lametd almeno ogni due anni, ouero qualche cefpuglto intiero 
di mezoàgli-altri; de qualit ramicolcati.e propaginati sone erano li dinelti fi ri» 
nouella, d tutto fi dà giovamento col coprirla di ceneraccio di bucato; Deucfi anm 
cora la Primanera.quale col prefto pullulardella Saluia,prima d'ign'altr’berba, 
»ienesndicata,tofare, leuandonetifiori attaccati a'rami se fefiffecrefciata alta 
r afai; tofaftancorl Autunno se quellefoglie fecche confiruinfi, è per'lacucina;ò 
per Spetiale y ò.per imbalfamare corpi s e però chiamafi immoriale. Sopportata 
Saluia fempre con canuto verde ogni freddo, alligna in ogni flerile terreno» ni 
nor 
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nonall’'ombia, hàbene Vicino all Api, comlavugiada de dilei fiori fanno meglio 
miele, che di qual fi voglia herba, dimengono bianchi i denti tonla fua foglia fre» 
gatise.tenuta fotto la lingua pna foglia,larende libera e foioltasil'ehe da' Predica» 
tori, Auuocatifi pratica, Dice Bruirino, ehe quella Donna; che bn quarto d'hos 
ra quanti il congiungimento beuerà vmbicchiero di fugo di Saluia,concepirà di fia 
curo. Egli Egittij dopoUna gran pehe, per quelto effetto la fatewano mangiare 
alle Donneyalle quali ainta mangiandofîi, che non fi (concinè, onde fù detto. 
Saluia foeeminei foecundat corpora fexus: 
Hinc bibe, fers vrerum qua grauis: herba facra eft. 

Cruda, con Cipolla trica, in infalata, rende grande appetito, e maffime pofla foa 
prole Alicisfene vefte poi ogn'arroflo, é vecelletti, a’quali da buonifimo vdore; 
con aglio pefta, e lemperata con aceto, e zucchero, fà buona falfa; li rami bagnati 
in coladi farina, flemperata con vino fi frisgono , mà fe la farina farà di caltagno, 
Saranno megliori frittelle;cottacon aceto,con agiio,e zaffaralvefpetiarie, fà 0» 
timo marinato per pefce; La Scola Salernitana, 

Saluja, fal;:vino, pepe; aglio, prafemolo, 

Fannovnafalfaperfetta, e d’amico. 

Saluia con Ruta fanno il ber ficuro; 
E dela Rofail fiore aggiunto aiuta, 
Etoglie anco à Cupido i Dardi; e Arco. 
E di più detta Scola, 
Perche muorl’Huomo, che'nell’Horto hà Saluia ? 
Perche.non è, contro di morte feampo. 

FriggeflosSalunanoglio, firutto , è butiro , e fene regalano vinande arvoftite, 
nero con fales e fugo di'melangola fi Jerne .- In fine ffà bene per tutto , oue fr'gufti 
del fuv'odireercetto chester làa fua amarezza, ùl lefi e potacchieria non Ufa, 
ma nell'infalate d'herbe freddele piccioline fwe foglie fono: gaftofe; e faney perche 
giona allo Romaco, & alla tefta; vale contro 1 morfi de’ Serpenti, prouoca rmefrui, 
eo prina, efaritener'i! parto alle Dimne 5 lo Steffo effettua la conferna'de' fiori ; e 
di piu cantò Emilio Darco» 

Pruritus vulue curat virgæq; virilis, 
Si foueas vitio, fucrit quo faluia cotto, 
Illius fucco:crines nigrefcere dicunt; 
Si fint hocyn&ierebro fub Sole calenti, 

La Satturea, ouero Satirea, come diffe Martos 

Hinc eft à fatyris merito fatyrea vocata. 
Quod fintin Venereminumis; haec animalia prona, 
Non modicum Veneris fuccedente dicitur ignem. 

Tantodomeltica, come faluatica;è'berba odorifera, qual imifticara me’fafficoli di 
fiori Vaghi, mâ fenza odore, facilita la lor vendita, e perche le fue foglierendono 
ta falfa Uerde odorifera, li noftri la chiamano Sauoriggine; Seminafi quefta la Pria 
mauera ib feme raccolto l Autunno ne' Vafi, e col tofarla firende-wmta vedi betta 
formazlafaluatica in Un canto dell'Horto, ouenon Impicci, perpetua fi pones 
La 
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LaSenapa più picciolo d'ogmaltro feme ; nobilitato da Chrifto con affomizliane 
la alla santa Chiefa, in terreno graffo lauorato safcintto , nuono sò ripofato , mol- 
toraro fi femina la. Primauera , e gionale la polnere al piede , e l’acqua l’Eftatesy 
€ oue Una Volta quefta è crefciuta à matu rezza, cadendo il feme , rinafce fem 
pre , cogliefi quefto feme > di cui fi ferue P Autunno, quando fi veda il gambo fec- 
co à Luna mancante ; e fe bene conferuafi cinque.anni , in ogni modo, come è più 
giovane , è meglio ; fi conofce con romperue Un granello s qual s'è Verde, è buono, 
s'e branco, è triffo; quelo feme nuono, quanto mifticafî con aceto più fortes, 
come sè detto,tanto è meglio, s adopra nelle moflarde, e fapori ; quali , mediante 
la virtù di quefte, l'Innerno mangiano confanità; E rimedio contro il veleno de’ 
fonghi, purga il capo dalla flemma, fà firanutare, ò la foglia pofa nelnafosò il fis 
go; ò i! feme mafticato, qual leua il dolor de'denti, come diffe Macros 

Exprimiturfuccus tenero decaule fi napis, 
Quod ficcum mandens, dentis tormenta fugabis. 

petie d’ Apio (ono li Sceleri, ò Sceleni, cost nomata daSelon, che fignifia 

sero da Selim > che Vuol dir Solco , consenendofi quefti piantar'ins 


Vna 


fe bene è opinione , che fia herba nuonamente insentata per Ufo delles 
ell'Inuerno, ritrono però s oltre la fudetta etimologia , che dagli Antichi 
coprinadi terra , perciò era berba facrata all’ Inferno , fe ne ornauano È 
olcri, edi tutte l'herbe, e fiori ne venina in tauola, eccetto , che d’ Apio sanzi 


pronerbio antico, ched'vno , per infermità deplorando , diceuano , che indis 
gebat A pio; molto d propofito fù detto. 


o 


La'coltura de gli Horti hà tanto oprato, 
Che l’Apio de’ fepolcri famigliare, 
Il cuifol nome à menfa era vietato; 
Sia diuenut’hor cibo fingolare. 
Seminafi il Febraio , comportandolo l’afciutezza del terreno, mà meglio il 
zo in vaneggieben lauorate , e meglio letamate , non piouendo s con l'inaffias 


to fi fanno nafcere, e crefcere; da altr’herba fi tengono libere , giunti alla grof- 
za, quanto vn dito piccolo , in fofi profondi Un braccio, larghi mezo braccio, 
anorati, O ingraffati nel fondo , fi trapiantano ponendoli trè , ò quattro dita lun- 
gil Uno dall altro ; fubito piantati simacquano , feguitando fino fi Veda fiano tea 
nuti, che conoftintofe gli aggiungetrè, ò quattro dita di terra Miflicata , con ben 
Smattito graffo se purs'imaffiano come fi fezuita di fare tutta l’ERate ogni feras, 
non piouendo fino al mefe di Settembre , nel qual tempo fi comincia ad aggiu 

lotto giorni, non folo fino scheil fofo fia pianatos 
ancor fe gli aggiunge terra fino alla loro altezza, lafcrando Jcoperto folo alce 
i c cime delle loro foglie. Deuefi far quefto con aunertenza, che dette fos 
glie reftimo vnite in maniera, che laterranon.entri trà l'una el'altra , enon pio- 
unendo, fi feguita d darle acqua; Venuti li freddi „e fatti bianchi, Gi cauano , e Ven 
dono , lafciandone qualehed'vno, acciò la proffima Primavera faccia la femen- 


gerci quattro dita di terra 


za, t ale però nonfarà å tempoda fe ruirfene per quel fteffo anno , pe rò RON» 
. fai + è n > 
bifognara fcordarfi anticipatamente di pronederfi; Que berbaè di molto utiles 
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ne gliHorti, & arricchì li primi, non dirò inuentori,mà rinouatori della coltra; 
rudo con pepe ye fale s cotto tn bocconcini con pre (Lf Si con oua 

fà minefira souero fe necuopre ogni leffo, ton cacio grattato, e pepe fopra; fe per 
copi re pefce | e ne vuole feruire, fa 1cciafe cuocere con o rarantello di iffalatojentra in 
ogni potacchieria, e nelli pafticci ; le cime de lle foglie tenerine cotte in mfalata fi 
eruono, onero calde, con butiro, e cacio di Par deri DA pato vuole pepe in» 
latofo, e con le fefe qualità dell'Apio. 

ninali la Spinaci da’ femi [pinoft così detti, dal principio dell’ Autun 
nod Na rale non temonofreddo, e quanto faranno in terreno più graffornafcerane 
mo più prelo, e Ucryanno più belli , come auniene qi nafi ad ogn’herba;e per efer 
laprimaberba, che fi magni la Q; Quarefima s le prime due volte afai guh tofis» 
Alcuni gli lenano folo le foglie, acciò di nuono pullutando, BE CACCINO NUOUCI 
connuouo vtile, Altri non gli tenana, che la meta del c afpo per volta; f pretenden- 
do, che quello, che refta venghi poi più bello; seminanfi ancor di Febraio je Mare 
oe quando comincia 4 vifcaldarfi Parta , con ina acquamint to fi tr 
Sia per far [ feme il più, che (può, perche quando cominciano À crefcer'il fufto, 
n fdegnano le tanolede Pouert , e da’ Gra ndi non 
ro brodo, poi co uditi com oglio, e pepe ammacca- 
langolo „ò con ‘Un poco d’agrefte > ò d’aceto 
ala atis pe rch ze fono pièj poe 

RIGA altri piace cifia cotto dentro 
an ella; fi fanno in mineflsa 
agro, come spa grall»; li gior ni to magr 
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acero rofatoyoglio, zucchero e pepe rotto fono guftofa Uiu randa; n nà fanno doler il 
capo; poffono anco feruir cotti in tatti modi detri delle cipolle dal riempirgts an 
pot, di quefte fa detto, 
Se bene il deprauato:gufto; ò la bifogna 
EEC fi nangi in villala- calognas 

Fuggir fi deus, come ria carogna, 
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no à compir d'afciugarfi, potin qualche recondito luogo poco zerofo, caldo, è vici. 
no alla cucina fi conferuano, per feruirfene l’Inuernata. Sonole Zucche di varie 
forti, quali à due capi fi poffona ridurre, Una di fcorza gialla; che ferpono,altre di 
fcorzabianca, che s'arampicano;e li chiamiamo Zucconi, le gialle fono più in »fos 
e ‘vengono più preflo, e nel principio dell’ Eftare fi cominciano à godere , e (ono ans 
cor loro di varie forti,le meglio fon quellesche fi cuocono prefto, & hanno affat pole 
pa come per lo più riefcono quelle d’ineguale (corza con certe boze, dæquali fono 
chiamate rognofe; di quefta forte ve ne vna fpetie di fcorza bianca rotonda, e grof* 
fa, quale fi chiama Zucca marina, e fono efquifitee 

A pena cominciala Zucca è fcorrer con le fue braccia laterra , che alla cucina 
Seruef? , perche douend»ft cimare acciò produca più bracci e frutti quelle cime core 
te leffo, e feruite in infalata con pepe ammaccato fopra fono rare; fe bene haueffero 
congionto qualche Zucchettino tenerifimo; In molti modi cotta fì ferue la Zuc- 
ca,mà fempre con quefta aunertenza,chefendo vmida,& infipida è neceffariamena 
te frigida, s accompagna sì da magro,come da graffo,con altre cofe calide, e fapori= 
te, ancorche tal volta fi cuoca in latte, ò fiero, onero fr frigga per leuarci i*vumidie 
tà in minehra dique monda tagliata in bocconcini fatta bollire in buon brodo graf- 
fore con frallocucinario di[m ffa, accompagnata con ona, € coperta di cacio fi fers 
ue, cotta, e fpremuta da vmidià fi få in torta accompagnata da cacio grattato, ri= 
corta, ouose pepe, in qual fi voglia modo vuol efferan compagnia d'altra cofa , al= 
trimente non è ne buona, ne fana ond'è che fia hanuta per il gieroglifico della fpe- 
ranzafuanita, perche col peder la Zucca di così gran corpo credefi di molto nutri 
mento, md da fe Refa è di niuno, ò poco se quel poco con la compazniafe le accree 
Sce, oltre che fi fà guftofa. 

Mà per giorno di magro le teneriffime fi cuocono , ò lefe, oucro fotto le bra: 
gie inuolte im carta; fi feruono in fette con acetorofato, & oglto; pepe, e fale one- 
xo purin ferte falprefe infarinate, fritte, eferuonfi con agretto, & in graffo 5e bue 
tiro peri giorni affbluti , nel qual modo perdendo l'hum:dità fi rendono più fanes, 
mà volendole far in mineftra di magro cotte y e aifmeffe fi ligano con latte d'aman- 
dorle,ò pignoli, mà meglio di tutti farà 1l latte col loro feme,col quale latte fi liga 
ancora rifo, miglio, e fimili; le Zucche tenere libere da [torza fi vuotano dalla fua 
midolla,e fi riempiono con pieno fatto di pane, pignoli, vua palla, berbette , agre» 
fe, [periaria , mofe cotto ; Poffonfi ancor riempire di piccatiglio , di polpa di pea 
feescon vn poco ditarantello trito minuto feco , mificato vua paffa e fpettaria; 
fi riempiono ancora di molte polpettine di luzzo, con figatelli , e milze dello ftefa 
fo souero cor ofirighe , tartufi, code di gambaro , cappari di Genoua conditi , e fi» 
mili;per è giorni di graff’ fi riempiono confizatelli , e regali di pollo , animelle di 
Vitello, piccatiglio di carne magra di vitello, ò di polpa di cappone; e le più groffe 
perle(face fi poffono empire di vecelletti, di piccioncini dî primo pelo , di polafiris 
nifenza offò ripieni, tutti quefi mifticati con fette di prefciutto:, è mortadella; ò 
con L'Uno, e l’altro piccato ; In fine fi riempiono ancora col pienootdinario di tia 
cotta, cacio grattato, vua paffz, oua, e mili; &raltrigli hanno riempita doua toa 
Qe 5 Taglianfiancor le Zucche:in bocconcini, e mifticate conicipolle:s e petrofelli 
triti, 
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triti , oglio , agrefte, e pepe ;ft:fannof uffragere; e'cuocereintegame , ò fuf are ins 
pentole ; quefta fpetie di zucche; che. per do fiarinterrafi chiamano piebee dura. 
no fino à Pafguainiuogoofcuro, afcunttose temperato fenza hauer à fotterrargli, 
e coprirglidi (rame , eterra come infegna Plinio; òfenza-farentrare la Zuecas 
lefate coniacatena,e fruttoin Un pozzo,che nontocehi l'acque , come infegnizs 

Je: p : PORK car 
«Ariftotile per confernarle, IL fugo della Zuccacottasepremutomifticato con mie» 
le folne moderatamente il'corpose lo fiefoeffettofailwvino, chefia (fato Una note 
rp SECH OE) 


AEA WAR : 5 AE aA di 
sten Una Zuccafrefta,fcanatone il midollo; e.tenutosal fereno; il femeè veriffima 


remedio per mond:ificar le reni, e con temperamento y porclienon ci conduce molta 
materia, e con gujio fi godequefto remedios fe la minettradizìieca 'ò.tifo sdaltro 
fi accomodaconlatte di quefto feme 3 le fogire di zucca fregate fopra i casalli can» 
fano, che l’Eflate non Vi s'accoftano mofche.-Le dette psfte sile poppedelle Dons 
ne dipartodiffetcano il lacte ; Li.ficri Ratiinfufi in ogL10 ner vmwEftateral Sole te 
porgono Virtù di rinfrefcar le rentrifcaldate., vote con effaseimitiga il dolor del 
capo ; La cenere delle zucche fecche fana lecociture del fuoco. 

Le Zucche bianche lunghe dette Cucuzze d Roma, edagl’antichichiamate Ca» 
merariedal coprire le foglie e pergole, volendo gran Sole) e molvacqua, danog 
poco fi coftumano, an zi banendone fatto io Venir feme di Genoua ynondanno fatta 
il frutto groffo s comehò veduto colà, oue tagliate infette; efecche al Sole les 
fanno Venir tofte come fajfi, poi le mandan oper tutto il mondo.con moltovtile, per 
adoprarfi n minere, c cop:iture di pelati lefi , cotti:;chefianoiconfalami ze fal- 
cizze» 

«A Roma quefte Cucuzze bianche procurano far effer longhe e fottili col fotto? 
ponerci Un Vafo d’acquaal cut amato humore allongandofi, fi sforzano digiugne- 
re, tralafciando d’ ingroffare;Quefte libere da (torza tagliate infette fi friggono in 
oglio, e feruono con agro, ouero friz gono in graffo, ò butiro ; le wuotano ancora; e 
riempiono con qual fi voglia de fopraferitti pieni, ò di pronature frefehe, poi cotte 
leffo, ò ftuffate le feruono, nos quefte groifecorte in mielescome'hiò detto'al libro fe- 
condo conferuiamo : quefte venutegrofjes e fecche fersono mirabilmente per tener- 
craceto quale fanno venire e conferuono fortiffima ; fi come mirabilmente com 
Sernano il Vino, onde cantò Strabone Gallo. 

Nonnunquam hacingens(extariusabdituraluo 
Clauditur aut potior menfura portio piena 
Amphora, qua picco linitur dum glutine; feruat 
Incorrupta diu generofa dona Lyci. 

Lerotonde feruono per farina alla dijpenfa, ò per nuotare ;lepiù piccole; quafi 
fafchi, feruono è. diand inti per vino, d gli Hortolani per far lumea lanorar las 
notte, € tenerci dentro i femi , à Cacciatori per la polue se l'uno; e l'altre vengono 
affat afciutte, diqueftafuancor cantato. 

Nel formontar la Zucca ogn’altra pianta, 

E più veloce; ch’ Edera tenace, 
Polen'eilainyn folmele; il tutto amanta > 
Che l’altrain fpatiod’vinctà non fice n 
T 3 Ma 


Efo. 


i L'Horto! i 
Mareftaall'ammutir del Rofignolò 
Latemeraria Zucca eftinta al fuolo è 


Zaffari «Con due forti di Zaffaranoinfine abbellivat il tho Horto, e ürrichirái lá tuā dia 
rano. «fpenfa; quefta parola:Zafaranoè Arabica, e fignificaCrocus, che fh il nomedi 


quel patto da Apollo:nel Triricotto ammazzato, deleui fangue fi fanoleggia , che 
nafceffe il'zaffarano, e quelli che puzlo chiamano Croco è in riguardo del frita 
to, che; mediante filagialle; porge; perchein greco Crocos, fignifica filo, etramas 
Vno, che difeme ffà nafcere in ogni terreno piantato dr Primanera ; qual alzan= 
do'Unfaltoingroffainscimadi quello va capo, quafi come azlio; dal quale [puntas 
noscerte filain foggiadi fiori quali raccoltefernono per colorire ogni cofa; & il 
feme; cheèneldetto capo; ferue per gonernare Papagalli , del'quale ne fono ani- 
diffimi', chiamäfi Zaffarano baftardo s'è matto ; & véndefi alla Piazza, ancora da’ 
Signori Mediciechiamafi Cartamo ,«del'qualefifà la confettione detta Didcareamo s 
come nell’ Antidotario; mail Zaffirano da feudi dodecil'oncia, interreno medro» 
cremente graffo s folino};e con vanzalanorato piantafî , mediante certe Cipollette 
quali come fpetie di Colchico col beneficio delle prime acque Autunnali radicate 
cacciano prima delle foglie Un Vago fiore nel quale fono quattro, ò cinque fila di 
Zaffarano ; Queltefenziafpogliar Prtorro della bellezza del'fiore fi lenano in ho 
ra,chefiano afciutte davugiada; d'atgua ; all'ombra fi lafciano afciugare; e fecca 
ve; indrinna fcatolaracchiufi fi confernano; per potercomquefti dar colore, gue 
flo, © allegrezza à qual fi Voglia vinanda , onde fà cantato » 

Fama vetus taceat, cedantpulmenta Luculli s a 

Cena coronata eftiplentoriffa Croco. 

Oltre di cidil'Zaffaranoè demolta fanità s perche confortalo fomica , pre Poi 
pilationi delfegato ; con erifce alla milza; allegra‘ittuore , prouoca i meftrui e 
l'vrina sefaciljca il parto yma bafta il pigliare due dramme'; digerendo matura i 
tumori, e fesue a Pittori da colorire; Ecco dunque come con'iquefta vltima coltiva 
tione ttrapprefento modo, conforme lapromelfa 3 d baner aromati dal tuo Horto 
fenzafpefa, econ poca fatica perche baftard quelle Cipollette ; che' affi moltipli- 
cano, canare il mefe di Luglio, e feparate da’ figli snel fopradetto modo, e tempo fi 
pianteranno , refta'folo‘in quefto:tempo tenerle libere da berba, onerofopra [emis 
narct petrofello, godendo l'uno, e l'altro d’effer calpelirato + 

Si come non tratto diffufamente, per non'effer mia profeffione , della facoltà 
delle fopradette herbe, ma folo hó raccordaro gui pochi modi con qualibò giu 
dicato poffino giovare all’ Huomo in Villa lungi da” Medici, e feruino per ifpar» 
ze delle quali‘ nell’ vitimo Libro della terra dirò qualche cofa. Che tutto è fu- 
perfluo:, mentrela peritia di Bartolomeo Ambrogini Filofofo, e Medico Eccel- 
lentifima , rende ogni defidero(0 inefperto, Verfato nella cognitione, e facoltà 
dell’herbe non tanto nella publica Cathedra, quanto cen l'additarle nel publico 
Piridario, ond'è, che meritamente doppo Camillo Baldi gli fù nonifolo commeffo la 
cuftodia dell’ infimeMifeo del grand V life Aldronando , è quefto Illuftriffimo 
SenatoconVitima volontà lafeiato; mà addoffatali ancora la remifione e publicas 
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tione degl’immenfi feritti di detto Aldrouando» colt sia 

L haner attribuito à quefto delitiofo Horto., nome di Pa ratifo, ma terrellres 
mi sforza penfare come difenderlo dalle communi miferie pà quali è fottopofia 
ogni vegetante. Difficilmente lo [camperai da colui., che venendoti come amica 
A vifitareil giorno loda, gode delle tue delitie , ma ritornando lamotte inimice 
Briarco rubba quello ,cheilgiorno amico Arzo ha offeruato ; Il muro. il-meno fi~ 
curo ze più dijpendiofo riparo per quefto ; perche con vna (cala fi fale in cimas» 
& ini à canallo del muro trafportata ; ferue altres} per difcendere, oltredi ciò il 
muro da ghiaccio , brine Viene atterrato. Pone Varrone quattro modi di difefas 
all Horto slanaturale,cheè la fiepeuiut, e verde 3 t agrefte:, & è la fepe fatta 
conpali, e pertiche ; la militare, cheè l’argine xò il folfoslafabrile , che è il mua 
ro; ma perche con quefte nel fecondo Librobaabiamo afai; difefa la vigna das 
Huomini, equadrupedi, è quello rimetto il Lettore. Scompigliatutto l’Horto, 
Icuna delle-fudette difefe i impedifce, ‘a Gallina; non G douriano banerin 
Cafe poue vicino fi faccia Horto , ò almeno procurare, che non l'imparino ; 
con cordicelle alte quattro, è fei dita da terra s poltein diuerfe parti del terre» 

nato, da Galline fi difende ymentre inciampando in quelle non poffono [cora 


VEre » 


A nocumenti dell’aria può V Economo più omuiare nel poco Horto, che nella 
molta”igna, perche col coprire li feminati la nottexli difende da brine,eghiacci.; 
con fuoco, e fumo di farmenti , ò herba difende qualche poca parte da nebbia; 
col lenar arbori aprici vw aria libera , one. poffano giocare venti fi difende; dal 
malume , dal quale nafcono pidocchietti se pulci diftraggitrici a’ herbe ; A quefti, 
ancora pronede il (eminartràl’herberuccola, quefti animali. ancora fi fpegnono 
con l’irrorargli d'acqua , oue fia bollito Cicuta, ò Senape sò, Affentio» Da gli altri | 
animaletti danneggianti le piantein gene 
rimedio preltantiffimo il confermare i femi 
feminano.il fargli flar è molle i 
nel Libro dell’ herbe ò di radiche di Cucumerofaluatico , onero.il mifticaze cony 
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giorni la judeti 
la, e Crefeentio c 


i, a fiati infufi, che pure fi difendono è Columel. 
licono, che li femi feminati al primo quarto della Luna; nono 
pati(conoda animali, madualcuninon è creduto, ne quefto. nealtro rimedio. 
Li 19 , Auent: fendei frutti fopra gli arbori dagli uccelli, 
minati nel naf e opera ancora Lancto foprafeminatoci, Le Serpi,.@ 
nfumo di 


t; Ò di radiche di giglio ; d vaghiadi Capra: ò di lana (ify 
òdi [tarpe rotte; fi fcacciano; anzi Marco Gattinara racconta; che dopo mol» 
rremedyj,che vsò per 


cere; il 


ur vftir vna gran vipera, che era entrata per la bocca invn 
Contadino , mentre dormina infine fattogli pigliar per la boccafumo difcarpes 
arteda baffo. Il orofomoancor difolfo , comino; 
fiabbio di Bue, e.coloquintida fuga ogni animaletto e Per liberare. iltno Hortoda 
Grilli „ë Canallette s cliamat 
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It tagliate,che queltele mangiaranno tutte, ne peril gufofo cibo fi partiranno , mas 

cafo ancora tivwoleffi afficurire della loro fuga, con vna quaglia femina ingabbia, 

| oftanell'Horto} li tratteraiz; Dicono ancora, che attaccando ad viv'arbore bud not= 

PIN tóla, fi partono li Grilli, eCauallette è ‘\L’herbe irrorate dî falamoia , oue fia bolli» 

ta Senape fi difeñderanno daterte mofebe; che lerodono, ma gli olmi , ò altri arboa 

ri offefi da quelte befie j confalamoia , oue fra ffempratofierco d' Ota, ajpergendo, 

difenderai; f come fe gli bagnerarcon vrina vecchia, oue fia temprato fierco di 
canes Quell'amara afperfione viene infegnata da Columella. 

Pfofuit, & plantis laticesinfundere amaros s 

I Efe l'afperfione di cofe amare giona ; farà molto è propofito rl fugodi Leandro ; 

ò diCucumero Afinino, ò di dente Canallino,detto {ufquiamo; ò di fiele di Bue; ne? 

| quali facchi chi porrd'li femi ananti fi commettano alla terra; refteranno difefi da 

ji molti nocumenti e 
I i Delle Ze Ruchefono animaletti, che in brene d:iruggono le fronde, e frutti de gli ar- 
| Ruche. pori ele foglie dell’ herbe ; A danno degli arbori , con fuoco sl principio, ci fi 

roucde , ouero con Ungere di fiele di bue il tronco dell arbore , onero à mezo di 
queilo ponerci vifehio, ouero Roppa di canepa; l'urina humana fracida alle radici 
angralfa , e difende ogni arboreda quefte , fi come l’vrinadi Pecora , ela paglia di 
fauatyouero lo ferco colombino , per detto di Coltantino Cefares Dia per liberare s 
l'herbe, r in particolare't canoli da Ruche, s’Ufa la cenere dolino , è fico, ouero 
profimo di folfo, ò di fongo nato al piede d'onanoce, ouero dr fuftid aglio fecchi, e 
baherdancora il bagnarlo con acqua, ouerolifcino fatto con detta cenere, ò fare 
fiaril (eme à molle indettolifcino. 

Il rimedio poi contro le Ruche da tutti gli Scrittori d’agricoltura accënato farà 
dame ricordato', fe ben difficile da provare , per la fecrerezza delle donne ; Voglio- 
zio, che andando attorno l Horto, e le vaneggie Una Donna menfiruata , ananti il 
nafcer del Sole, con piedifcalzi,chefubito le Ruche cadono. Democrito riferito 
da Filippo Beroaldi Bolognefe fopra Columella, dice, che quefto auniene antipa- 
tia naturale quale hanno quefti animiletri conledonnein talefiato, il che mi par 
ragione fufficiente per quietare , chi dubitalfe, chefoffe rimedio poco puro, e fin- 
cero. Ma fe quela donna in tale fiato afpettera il nafcer del Sole col far cadere 
le Ruche , farà ancor morire le fteffe piante, -La più brene farà perfpegnere le Ru- 
[al che il farle raccorre tutte infieme da Donne , è Putticon leloroona, che dalles 
parte rouerfa dell’herba attaccate fi troneranno, e quelle in acqua, ouero faoca!, in 
due; ò tre volte morteliberarne l’ Horto è LeLumache fono tanto mal trattate da 
| freddi che nè nofiri Horti s'hanno più tofto per delitia ,che per danneggianti ant. 
SIGN I | mali. Le formicheconoffa graffe leuate da carne cotta, òcon gufcî di gambaro , 
í iii | Di For- mentre quelle vengano: all efca di quefte cofe, fi Jpegnono fcotendole tn acqua, 
WINY f miche. òin fuoco quante Volte le fudette-cofe ne faranno coperte, non formonteranno 
ITA le formiche Un arbore one fia vifco attorno il tronco owero fia nto di fiele di 
| (HI bue, onero circondato con bombacez ouero di carta , in maniera, che toccando la 
carta one è ligata I arbore nella parte più alta , fi facci fare nella parte più baffa 
Lontana dall” arbore , fe pure le formiche fi fuffero annigate in Un Vafo di Naran: 
zi s 


f, 


zh col fa 
Naranzo 
bii 
nê pieno 
così l* arl 
conomo i 
perche m 
proneder 
quan 
giare l 
oguiopr 
fienatara 
fa; Alen 
firidue 
trattato d 
all’Horto 
fotterran 
total efte 
le loron 
folo le ra 
Viene in 
gliono, c 
Jimuo 
leno: PA 


So modo 
nere, ch 


anche 1g 
Ceri forg] 
colo del 
tamento. 
l'Unbali 
fi, aco 
10 Dicir 
net tfar 
foin liy 
cno fay 


ti 030 0% 
Moda 
z 


alli» 
trì arbo= 
ergendo, 


[lerco di 


Leandro, 
i Bue, ne 
difefi da 


We radici 
1 paglia di 
lberares 
co, onero 
(ecchi, e 
e, Ò fare 


nato f rà 
a Pogito- 
ea 
ananpi ti 
sovifertta 
o antipa- 
he mi par 


pro, eji- 


PAPTZIZA 
onteranno 
di fiele d 
pccanao la 
te più b ajfa 
di N gran 


zts 


Libro Quarto: 27 
zi, col farlo flar in acqua, per mezo del Sole tepida, due sò trè bore, per lo cheil 
Naranzo non patifice > fi (pegneranno; con ceraroffa fi circonda il troncodell’ ar- 
bore, &in quella groffa Uù dito, fi fà vna concauità quafi vn foffatello;qual fi tica 
ne pieno d'acqua , la quale à vna formica pare Un gran fiume ye non la paffano,e 
così l` arbore fi libera da quefta moleltia ficuramente; Reputo d Pergogna.dell’ E- 
conomo qnando da belliole fopra terra danneggiati fi lafcia rouinar L’ Horto, 
perche mentre diportafi per quello , dene aunertire fe da quefti è dannificatoy € 
proùederci, din Uno de' fudetti modi, òin altro , che pur triniali în moltiffimas 
quantità fi ritronano , ma per pronedere â dann ficanti fotterranets quali col man- 
giare la radica della pianta la fanno morire prima che te n’ accorghi ; bifogneria 
oguiopra, ogni fatica; ogni indufirta , won giouando , che leradiche fiiano nafco- 
fienaturalmente alla Vifta bumana , mentre non fi poffano celare alla cec itd iffefe 
faz Alcuui animaletti piccoli, come certo piedi, porcelletti, bordachietti,e fimili 
fividurannoartorno al'ventre a'jvncaftrato, ò pecora» fotterrato:y comediffi nel 
trattato della Vigna, & ini Sammazzeranro s ma lamaggior ruina, che venga 
al'Horto dalle talpe , quali non Jolo rodendo la radice dell’ herbe sma con lefue 
fotterranne vierimeuono , & alzano in vn fubito dette radiche , e di quelle fono il 
total efterminio , € di più porgono commoaità d certi toparelli d’ andare per quel- 
le loro Uie , per lo ch: fono caufa schequefir (corronotuttol’Horto,e rodononon 
[olo le radice, € cipolle fotterranee, ma fopra terra guafiano ancoracio ; che le 
Viene inanzi; contro quefit fono melti rimedij; ma però non fi fpergonotutti Vos 
gliono; che il chiudere bufcita di quefie viecon foglie di Lauro fia caufa sche ques 
jl muoiono; perche Volendo vfcire conuengono toccare il Lauro- quale glie ves 
leno : to prono- che poma trite , (delle quali quelli fono auidi ) miflicate con arfee 
nicoin poluere gli ammazza ficuramente, fi può ancora aunelenare con detto ara 
fenico ogn’ aitro e tbo à loro grato , come fico > Una fecca snocitrite , cacio grata 
tato , e farina di Caffaguo, con la quale farta cola incorporala col fudetto arfeni« 
co, fi bagnano mediante Un pennello imoltiplici de’ carchioffi, e quefti poft1 à più 
frequenti luoghi fotterranei de’ forghi, fono caufa sche rofi fi muoiono secon quer 
fio modo fi faluano ligranicampi prem di carchiofi , quel anuertenza fi deue ha, 
uere, che ouecapitano gatti , quefto veleno ‘non fia miflicato con cacio, perche 
anche 1gatti fi morivano se con danno , perche fe Un gatto s’ afuefacefTc à pren= 
deri forghi del tuo Horton breue glifpegneria ; ò fugheria (enza fpefa, e peri 
colo del 1offico ; quale fe ne giorni canicolari da quefti topi farà mangiato per man- 
camento d’acqua; e per la forza del fidetto veleno fatti rabbiofi, mordendofi 
V'UN Valtro st ammazzano ; potendone banere di quefti, ò de’ cafalini cinque s ò 
fei, ancor, che piccoli, fi pongono in Una pignatta , ò Vafovitriato s ue non polfos 
novfcirefenza darci da mangiare , quelli per fame fi mangiano P Un l’aliro ma 
nec efarramente il più gagliardo refa vino, quefto affucfatto à mangiare topi, po» 
fio rn libertà mangia, e [pegne tutti glialtritopi; Alcuni per le vie di quefti pon- 
gono fane bollite in acque Velenate;Fuganofî quei topi col piatare vn palo 1n quel 
luogo one fiano frequenti , il qualenon pofi intrar interra più vn piede z, impe 
dito da qualche legnerto in quello merociato scconficcato ; fopra queflo prio en 
mat 
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mattina fi faccia dare con vn mazzo di legno quattro, ò cinque colpi gaelidrdi, per 
lo che tremi, e rifuoni il terreno, da che fpanentati quelli animaletti (i faggiranno ; 
Con trappole ordinarie quefti ancorfî pigliano, cr il Padre Ferrerio con altri modi 
infegnavna certa balefira per ammazzare quejti , al qualerimerto il Lettore. Io 
bò ben prosato,che il cominciar à vangar vn quadro primaattorno attorno fi gua» 
[tano è topi leloro fatterranee Vie quali non poffonorifare così prefto come fanno 
le talpe , ma riducendofi per le vie non quafte nelimezo del quadro quando il Van» 
gatore riftretto col lanoriero sal mezogli fi auyicina , fono sforzati à vfcir fopra 
terra, Ó" ini fono facilmente ammazzati, ò prefî da gatti, ò cani è 

Ammazza quefti animali co le talpe fuecamerate il fumo fatto all entrata dela 
la via loro come fi cofuma à fare alle volpi; tafi, e porci fpinofi,ma bifogna aunere 
tire, che l'altre vfcite fiano chiufe, che fi conofce.dall’efito del fumo}, e facilmente 
fi få mediante va canone pieno di rolfo,raggra, cera, gomma, ouero letame fecco, 
fongo marcio s aglio, ecipolle:, conofcendo ancora oue fia quantità di quefti animada 
Li3con quattro ,ò fei bisonzi d'acqua fi fanno faltare fuori ye can gufo s'ammaz- 
ano; molt'aleririmetij, e fecreti fono feritti circa quefto , e forsî falli, comes 
ancora alcuni di queftt, perche ancora hò prouato , che non fi fuggano le talpi mes 
diantel’berba Palma Chrifti „detta de Latini  polgarmente Guard’ horto, ans 
corchefia banuto\per certifima rimedio. Quefle-talpe, e cieche yfi fanno: cae 
dêre in Un Vafo Vitriato; fotterrato nel mezo d'ona di quefie loro Vie, e Vogliono, 
che fe vnadiquefteci cada, laltreallamentodi quella correndo; e cercandonel= 
Loftelfo vafo (? precipitano Se gli propone ancora d'quefterl fudetto veleno, mà 
mifticaro can'lumbrici, ouerocon quello rienditi, quali perlaloro Via confueta» 
Vi fi pongono; nebò concerte gabbie , dtrappole di filo di ferro fatte à pofta per 
forgi, pigliate s addattandole con la loro entrata dritto la via ordinaria; quefle hò 
ammazzate, ò fugatecol poner per la loro via afai rami diraza fpinofi, pofti lun- 
gil’vno dall'altro Un paimo, longhi Un piede, e queft 2 
vhodi quefli, e facendo fangue fene muoiano, perche que 
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propongafi premio & chi porterà di quefle danneggiansi fiere » e vedrai, che dal 


Shadagnotiravi molte ne rejleranno morte, ma ta megitori 2, C.più certaè 
nandoritronato ta niad Una taipa di poco fatta; quella fr: escalcandolas 
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conva piede afu per la longhezgzadi due braccia fi prouede, chela unon- pofa 
paffar per quela y fenza vimoner di nuono la:rterra ; nelle dueefremirà poidi que 
faverva calcare, fi pone vna canna zò lanciola di canepa , ò bachetta leggi ; 
torna la talpa pen la fua folita Uia ,eritrouandola gualla procura di rinowarla, ma 
nellolleffov tempo. fcorendo la canna, ò bachetta, dd conofcer one fi ritrovi; 
all'horal'offeruante cacciatore,con Vanga, dizappa; è col piede chiude la via del- 
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sil latalpa per dietto,acciò effa non poffa andar innanzi perche hà la viá quafia.e cal» 
modi cata s ne ritornare per effer chiufa ecos ridotte in yn palmo di via lafcopre s& 
bic ammazza; cofa facile da dirfî, & ancor da farfi, mentre con diligenza, e prattica 
gua. fifopiranno le dificultà, che porta feco j prima bifogna conofcere la lor via princi. 


palee perciò fare, bifogna (coprir Un pezzo di quelia via tanto fi giunga vicino, 
ue di poco fi veda sche latalpa babbia lanorato, & å quello modo fe le lenala co- 
modis a’ andar per altre vie da queffaderinanti,& ivi fi calca nel fudetto modo la 
terra, guflando lavia ye nellaterra calcata in mezo la via fi ponela canna , oltre 
di ciò bifogna con patienza afpertare il ritorno della talpa, quale come quella ch'è 
tanto perfetta nell’vdito, quantormperfetta nel Vedere,tardatal volta affai àmos 
uerfixbanendo fentito rumore attorno La fua fanza ,tuttauia perordinario [uoles 
mouerfi, & Volteggiare per quefte fue Uie, circa tl lepar del Sole , ful meriggio, 6 
circa le Uentidue horc; non fi denetralafciare fatica me indufiria pir perdere que- 
fie, perche fono la tötalruinade gli Horti, e Plinio feriue, che le talpe in Teffaliâ 
ifcacorno tanto , chenerumò vna Città; Di più narra ilmedefimo , che li topi di 
natura fecondi multiplicorno tanto ne‘Paefi di Trota,che ne cacciarno gl habitan: 
zi,e fe bene à queft autore in alcune cofe dachi non sò è poco creduto;potriana cre= 
dere à Marco V arone qual dice effer anuenuto il fimile în certo luogo in Spegna;es 
cd Eliano qual dice e[fer accaduto ancor in italiazet in vn°Ifola delte Ciclade, chia» 
mata Giaro, e poi doniamo creder à quanto fi legge nella Scrittura pel libro de Regi 
il primo, che trà lidanni con quali Dio aff: ffeliFilifeà, mentre tennèro l'Arca 
del Teftamento vecchio, Uno fù il farli ruinar li campi da quefti toparelli, 

E'bauutola Talpa per il gieroglifico dell’indoninare, perche le cofe schefi prer 
dicono, non fi vedono con gliocchi del corpo ma nella mente fifentono; quindi è, 
che fecondo il Valeriano,quegli Antichi, che fi danáno à creder d'effer dowinatori, 
manzianano i cuori delle Talpe , e perciò da’ femplici di quel tempo era quefPani= 
male adorato come chiaramente fi'leg ge in Tjara = Simulacra qua fecerat fibi, 
vtadoret Talpam, & Vefpertiliones. 

Crederaffiforfi qualche d'vno ; che buona parte delle fopranarrate bellezze 

fi vedano nell’ Horto dellamia Villa; ma il più delle volte lo Scarpi» 
nello porta le fearpe fdrufcite; tuttauia il Tardo Accademico 
dellanotte, Gafparo Bombaci , yell infrafcritta Poefia s'è 
compiaccinto dî lodare y oltre 1} douere, la Villa, 
detta il Caftellazzo >el’ Rorto mel che hà 
moftrato ; Ch’ effer non può fcats' ` 
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‘© Ciel falubre, ò fuol! fempre fecondo, 


ASA, che di Caftello hà nome, e faccia, p 
Vi titichiude , Ò Vincenzo, entro le mura 

All’hor, che il Ciel conmeriggiana arfura, 

L’vltim’incendio à gli Huomini minaccia . 


Nell’ Horto poi, c che vario fito abbraccia, 
Gite à veder concordi atie, c natura, 
D' acque, di fior, di frutti , e di verzura, 
Ben’ è ragion, che il bel mifto ne piaccia. 


Qui. di nuono mi fembra à noi moftrato 
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ERCON OMTA Di, 
| DEL CITTADINO . ll 
L'ONERE i 

Il Giardino. A 
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Vefto vario modo d’abbellir I*Horto è tant'amplo che s*è gindi- 
cati bene il dipartirloin due Libri, non vanto per la'e madi:à; 
quanto perch: quefte beliezze fono ancor comprefe fotto Un’al- | 
tro membro dell’ Horto, Giardino detto, dalla parola Gretas 
lardin „che Iriguus n Latino fuona, & d quefto Giardino otti» | 


| S ES | 


23) mamente ancor s accomoda il nome di Paradifo , mentre oltrele | 
(opranominate Etimologie , Voleffimo deriuarlo dal nome Par- IN 
i  des,voceHebrea, che figmfica vario e Ond'è, che quetl' animal fi chiama Par» | 
do, per la vartetàde' colori, con cut hà abbellita la fua pelle ; e qual più pom» 
pofa varietà fi /corgerdinaltr* opera Celefte s che ne’ fiori, e piante dei Giardis 
no? Efe bene quell'immenfa fapienza snon folo il primo Giardino, ò Paradis 
Jo Terrelre , mà tutto l'vniuerfo refe , mediante le innumerabili Varietà, tia 
|  guardeuole, mirabile e bello all’ Huomo „il quale fi compiacque di formarey 
| conlafacciaelenata, à differenza de gl’irragionenoli , accioche potefle maggior: V RINA 
| mente reftar ammiratoneila confideratione di quelle ye che gli feruiffero di fpro= il 
| ne sed incitamento, pervitronare , mediante l’operationi maggiori, nuone, cs | 
| vaghe verità im quefto Mondo , per poterlo goder più bello, più buono, e più 
| fiuttifero ; mentre che quefta varietà glie ne prouiene ogni bene, ogni frut- 
| to, & ogni delitia e Se voleffinmo confiderar le varierà, che rendono bello il Ciee ti) 
| lo, troppo faria longo il rammentare l’antipatia de gli Elementi, la centrarietà | 
| | de Piatizela dinerfità delle Stelle ,, le quali cofe difficili fono è calcolarfî 
| Ì da ordinario Economo, ancorche ferenza particolare â nor paia, chele dilucidi; 
| mà Dio sà, come fia: bene intefa, perche fono tante le varie circonffanze das 
confiderare » che molte f fono:tal volta ingannatr, ne è merauiglia nelle coje 
| Celefti equinocare, mentre nel difcorrere della Terra; quale calpeffiamo, etrata 
| tiamo, s inciampa in mille diuerfî:@, e contrarietàd’opinioni s cofa che credo pofe 
fa derinare dalla materia afteffa che fi prattica, piena d’innumerabili varietà, 
| perche la veggiamo hora alzarfi m Superbi monti, hor fatta humile profondarfi 
| 
| 
| 
| 


sn Valli, e precipit, hor comoda fpiegarfi in amene pianure, delle quali però 
non netrouerai Un palmo naturalmente d'eguale; NE’ prati ride con fiori snelle | 
) j palli £ 
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rerà bauer'in parte fodisfatto alla curiofità, emaffime ; cheéol ritrowarfcne ogni 
giorno di nuone Varie forti, rendono gli Antichi, ancorche belli, quafi ofcuri e 
quelle varietà, chedi queRerocconterò,feruiranno pes far conofcere alla policri= 
tà, ache fegno erail donnnio di Flora ue'tempi,che io ferino quefto;peiche bò con- 
fiderato, che da quindeci ; è: venti anniin qua y li condotti da Varie parti banno 
ampliato ; & in maniera aumentato il numero di quefte varierà, che non più per 
delitia fi coltinano ; md per mercantia e dimoltviile s ond'è > chel'Huomo Sins 
4 oni , e peregrini fiori hilando il pregio de gli 
Antichi, canardal prodigo curiofo affari denaroze però ton farà diferepante , che il 
noftro Economo, col pretefto di ripofo deila coltura de Campi , fi ricrei coltinando 
quali di fua mano vn vago Giardino,e godainfieme la bellezzadi guello con qual- 
ch'vtile» 

Lageneratione de’fiori ne viene fomminifirata da cipollette  d'vogliama diy bul- De fio- 
Li, ò daradiched da femi; òda piante je da arbori, ancora; oue ri. 
to è varia ancor'in quefto la Natura, Cominciando dungu 
fabetico, soffre la Corona Imperiale, Uno:di quei belli, 
ris qualilavarietà de nuvvi atterra, con tutto ch 
chiamandola Giglio? 
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Sideribus flores inhient; vt fideralambant: 
Refpicioterrassrosmeus vnde yenit, 

L’Emarucale dail ifla dell Helba Venuro,è vna gran 
řifponde nella bellezzacol fiore ; folo trà tuttii bulbi ama! 
Emarucale, detto Valentino, d: far 
il fno fiore, fiche fe gli appropria. 

Pullulat ex orto Phoebo::fed velpere languet, 
Sicg; fugax vna non nifi luceviger. 

LaFrittelaria chiamata ancora; perlevVarte picchie, con quali emacchiatoil Fritte. 
fuo fiore; Gallina vAffricana, ò Giglio diuifato, è dvn colore feuro leonazo, ouero laria 
giallo, oncro bianco» 

yY n fiore qual dalla varietà:de' colo; 
bianco lattato, e compofto accomp 


e bella cipolla, necom !Emam 
ombra. C'è vn'altro cale» 
piu piccolo, mà di grato odore; è dibreue Vita 


‘i turchino celeffe; panonazzo gentile, es 
agnato col verde delle foglie;colori tanto à que» 
fi: naturali.e proprijsquanto all'arco baleno fitte 4 dalnome di quello, è cur rafo» 
miglia; Iride chiamafi je Bulbofa è diffe renza di guella, che laradica viene; hab- 
biamo lafempiice se doppia, di Perfia del Clufio , enc minafi vna d'Anadalogia, 
quai fivrifce i’Inuerno forfi colà, edi quefia d- ffe Macro. Iji 

yi 
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HAVI] Iri dat florum numen color : pfe fuorum; 
Corleftis fimiles funt nempè coloribus Iris. 
Giacin=-. Quante trasformationi fauoleggiarno mà gli Antichi, tutte confiftono, ck= vn’ 


cbequaf ti 
bentrè pied 
che uno di 


y 
PAIN CO» Aanimante fi mutaffe in Una Stella, ò Frutto, ò Herba, di Fiore. Mà del Giacinto con è di moltas 
Vario modo fingono Una volta, che nafceffe del fangue d'on Vago Giouinetto di za ne man 
IH talnome,neltrincoto,con Una pallata da Apollo ammazzato: Indruwaltravole venti, otr 
ta Vogliono, che il valorofo Atace morto, in queflo fiore pur fi trasformaffesda che ne di vagh 
s’hebbe occafione di cantare» 
| Aut pueryaut fueram quondam fortiffimus heros; 
Nunc flos, & mæftum littera nomen habet. 
Il Sappiafî però sche quello , chenoi chiamiamo Giacinto , nonè quelto fauolofas 
il mà è un'altro Giacinto del color dell'oro quale da Semplitcifti dicefi,il Giacinto 
4 de’Poeti, & in quefto fî (corgono certi fegni negri , quali Vogliono, che denotino || 


M la voce meha d'Ai, ò fiain riguardo d'Atace , ò figutfichi l'Ultima voce del putto 
| fudetto vecifo, mandata fuori per il dolore + IL chiamarfî poi confimil nome il nox 


Pi 
‘(I firo Giacinto Turchino , detto Orientale , iene dal colore fimile alla Viola ma ferua effen 
pi mola, ò vagliam dir zoppa, da Larini Purpurea, perche Hyacintusfuonacolore | Soleyalpri 
di Viola. Nonè dung raniglia, fe , fecondo quefte varietà , apparifce tanto 
qarione nomi se në colori , che mi fi rende difficile l’annonerarli; Li Torchini, 
quafi prima d’ogn'aliro fore, col color Celefte ammantano il Giardino ; altri di l 
candore ananzano il Ligufiro; Li Pauonazzi d'odore (uperano il mufthio , mà di ne far'oglii 
quefte fpetie ancor ne vengono diuerficà ; Ne' Turchini il primatiuo ; e tardiuo; do ches'uj 
L'Orientale maggiore , e minore ; Lo'Stellato ; il Boraginmo, quello della Serea feme di Ber 
| niffima, l'odoratifimodi profamaria, il fogliaco femplice, e doppio , o con Una fo- todell'odo; 
INI] glietta di più nel fiore ; c'è il turchino doppio detto Lanuario , d'eterno nome all* re de’ fudet 
I Hortolano , che ne fà inuentore ; Il Cinericcio , il Rofeo doppio, it Racemofo , il fatto col f 
(MEDI Violato, & altri infiniti. E vario fimilmenterl bianco primatino, e tardino ,il | coîmune n 
VIMRNIAITI lattato detto dalle falle „il fuccido , ié moltifiore di Fiandra odoratiffimo, quello | tro odorato 
|i del corallo, col cannelloroffo;'anuinato, anzi tal volta tanto carico di colore, che forte d'odo 
fi alla guancia di bella Dama raffomiglias Vedefi il morello cou molti fiori segrofi, | inuentione 
f 


Í 

| 
Í | NOTI femplicee doppio, con odore , e fenza, fi come ancoracon fiori minutt ; primas | fa;Cavah] 
tino, e tardino ; oltre di quefli hanemo il Giacinto verde doppio , il belgio femp | : 
l ce ,e doppio , mà tardi; il Peruano, il Piramidale, il Cipreffino di due forti ; Lo fc 
MINER INTI lorito di Spagna , che s'anicina al color capellino, ilracemofo, e fento nomina 
ilrolfo, con merauiglia di chi non habbia letto ne’ Scrittori Antichi, che il Giacin= 
| to‘ naturalmente è roffo : Spetie di Giacinto al bulbo è quello che per l’odores 
| chramafîi mufchio Greco ; detto ancor Botroide, bor giàllo , bor bianchiffimo:,bor | 
G nenofiri freddi è Labellezza deci none 


MINI] di color fofco, primatino, e tardiuo, facile a perder) 
dl del Giacinto confe in alzare vna longa afta; la quale fia ornatadi molti grofis & 
odorati fiori , ò campanelli ; d'alcuni fino al numero di trenta, € però chi 
GUI Polinato. M- lesplica quefto fiore col far'attorno la Cipolla altre Cipollette;o: 
"il col feme seccetto pero li doppij , de’ qnali niunofà feme . MA ceda pure ogn’ ltra Se detto de 
delle (udette fpetie, ancorche belle sal Giacinto cuberofo, così detto dalia C | dolce, brof 
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chequafi tuberofavadica di canna raffomiglia ; quefti alza tal volt vnramo alta 
ben trè piedi , qual vededi circa quaranta bsan chijfimi fiori s odorati in maniera, 
che Uno di quefti in vna Cafa bahla per renderla tutta odoratiffima, equello ches 
è di molta confiderationesnon apre tutii lifioriin una fol volta, mà fecondo sal- 
za, me manifefta due ogni mattina , in maniera tale scheBd in iftato di bellezza, 
venti, è trenta giorni; Il fiore in fe (teffo bàpoi tanta fodezza sche mon perdenda 
ne di Vaghezza ne d'odore , per moltotempo fi mantiene bello, & odorato jò 
nelle fanze , è portatoincapo . Quefio, qual primavin Bologna. fiorì nel mio 
Giardino,è fatofin'bora in molto pregio, md perche moltiplica con affaifimifigli, 
fi fà affai ordinario; vero è,chetemendo affai al gelo, è facil cofa, che quando fuc tes 
dino Inuernate rigorofe , marzandofi le Cipolle , ritorni per la penuria ad effer lin 
mato» Queftiamailterreno graffifimo sd'effer molto inaffiato e fito caldi(fimo, 
fia pofo in vafo,onero interraye per difenderlo dal gielo, il quale entra molto più, 
one è bumidità; fi leua dalla terrahumida al principio di Nonembre  & inrena 
afciutta, in vna Caffa poha in Una fanza afcintta;e calda, fin à Primanera fi con- 
ferua; cffendo in'vafi , fi-poffono porrei vafi in luogo; ouemnon pioua pe fia grana 
Sole, al principio d'ottobre; & ini lafciato fino à Nouembrenel vafo con ia tera 
ra, che già fard afciuttajalfudetto modo fi conferua, €r bauendo dubbio sche pure 
sl freddo non ci giunga, fi poffono coprire 1 Vafi di terra afciutta, ò di paglia; Que« 
fli fiori tramezati d pelle, ò â panni , cilafcianofingolar'odore ,e percio valendo= 
ne far'oglio, fi fanno fartramezaticon mandorle ambrofine ben fecche » almo- 
do ches Ufa , quando fi vogliono confettare , ouero in luogo di mandorle s'adopra 
feme di Bene, detto ghranda Unguentaria,e l’ Uno;ò l'altro di quelli imbeuuto mol- 
to dell’odore de’ fudetti fiori, firingendoli neltorchio, ne viene Loglio deil'odo» 
re de fudetti fiori; veroè , cheil fatta con le mandorle, (pejfo rancifce quello 
fatto col feme di Bene, dura fempre odoratiffimo , queto modo di far oglio es 
commune non folo à quefto fiore smaa Gelfominti, Naranzi, e Cedri, G ogn ale 
troodoratofiore , perochele mandorle, @& il fudetto feme , come cofa fenga niuna 
forte d'odore, ricenefacilmente l'odore dallacompagniacon cur fia. Ed è nuona 
innentione l fuffeguente modo per baner'oglio perfettiffimo y fe bene difpendia= 
fa; Cauafi l'ogiio dal feme di Bene , & in quelio s’infondono. alcuni pezzi di velos 
poi s'hannootto ,ò dieci Setacci d pofta fatri , im manteray che Unoentri nell al- 
tro, l’ultimo de'quali da ogni parte è chiufo con vh cerchio della fleffa grandeg 
za,coperto di carta pecora, in manieratale addattati, che inalcuna parte non pofa 
fono sfiatare ; fopra ciafcheduno di quefteSetacci fi fa Un fuolo drquefli fiort, è 
d'altri, da quali fi voglia bauer'oglio adorifero ; e por con Un pezza di velo della 
fela grandezza del setaccio, infufo nel fopradetto oglio , mà Un poco fpremuto, 
acciò non goccioli, fi cuopronotfudetti fiori ydaporil velo d altri fiori fi cuopre_, 
e così fopraponendoi Setacci; nel fopradettomodoaccommodatt, e chiufi bene» 
fi lafciano ftare , accioche l’oglio pigli l'odore de’ fiori s-indilenato , ogni cofa h 
firinge , e fene'canal’oglioodoratijimo, e quefli fonoimodi da far oglio , come 
sè detto de fiori , oltre .l’'infufione. La Cipolla del, Giacinto mifticato con Ymo 
dolce, probibifocil farlabarbaa'Putti, e refifieà morfi de Ragni, € Seongiapa 
P y L4 
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LaGionêhilia ; che dalle foglie à guifa de gionchi vien così detti commune: 
mente , perché venne da Lorena, con vocabolo corrotto chiamaft Gionchilo del- 
larena , venti anni fono fi pagò venti zechini Una fól Cipolla; di quefte hora con 
venti bolognini fen'bauriano mille Cipolle , c'èladi Spagna odoratifima , e pic* 
coliffima,e la fetida, la bianca femplice,e doppia, fi come la gialla doppia, & 260- 
ratazaltra chiamafi dal gran calice;vna piccola fenza odore dicelt del Montone;hax 
semo ancor la verde Autinale,& vna ritrouafi col calice fulferino,c& ali gialle 

Il Giglio Perfiano non corrifponde in bellezza alla gran Cipolla, da cui nafce, 
qual raffomiglia la cipolla della Corona Imperiale, e però più longa , € non puz- 
za, il fiore è poco pregiato, eccetto che fe ad alcuni per bizzaria piaceffe. | 

Il Narcifo fore sè così detto, perchecon l’odoregrauail Nafo che in Latino 
dicefi Nares , efucce/finamente il Capo s ouero perche al Fanciul fanolo(0 digues 
fio nome sfagraueil Capo s ché lo traboccò nel fonte , mentredi fe fteffo inuaghito 
fi mirana in quello, ne fa Vedere con l’efperienza mutarfi in mille varietà, per» 
che it doppicin terreno graffo varia in femplice; il collodi Camello doppio infito 
freddo, ò doppo vn’'Inuernata fredda ; fà il fior femplice smà quando lo produces 
doppio , ananga di candore la bianca rofa „oltre che odora affi. N'hanemo riale 
tro doppio primatiuo, detto Mofchetta, è rardiuo;e (emplice; c'è il giallo, & vu” 

altro; che per effer piccioliffimo , con diminurino nome chiamaffi ? arcifino odca 
rato, e primatino; Ve n'è uno detto di Coftantinopoli ,vw'altro Calcidonico, altri 
bà il calice bianco , altri giallo; chiamano Un altro Ragufeo, vno Cornicolazo;c’è 
loStellato faluatico sil Rofeo maggiore seminore ; 211 rarcifonon hå pari, maffia 
mo fulferino’, candido , doppio , e (emaplice; del? Ifola Verginia, Narbonefe Gir 
gliato, tacòbeo , Indico “Auinato, e roffo, detto bella Donna. Sotto il nome di 
Narcifoentrà la Tazetta vaghiffimo fiore , di foase odore ; queflaè doppia , e fem. 
plice ; primatiua,etardina, bianca, candida d'argento, alta di fafo , ò balla s con 
fiorgrande e piccolo, col calice bianco, òroffo, ò giallo, maggiore ; minore , e 
minima; bbbiamo la gialla, e fulferina; mà perche affai follicata il fuo arriuo,da 
feue e ghiacci molte Volte è ruinata, à che proucdefi col piantarla tardi,ouero in 
Dafis I Narcifo con la Cipolla fà vomitare, tanto mangiato, come beuuto sonde. 
Eutea Narcifus mentitus Lilia: bulbo 
Cit vomitus; ftomaco fepècomefusobeft. 

Milticato con miele s'apol ca alle rotture con viale, alle dislocaggioni delle ca» 
pichie, e de piedi, &a'dolori delle gionture, & impinfirato con farina di loglio,e 
miele, tira fuore ogni cofa onfi tonella carne 

L°o-nitogalo è derro ancora Giglio Aleffandrino ; da noi chiamafi Narcifo dal 
Pater, per haner vna palottola nelmezo, qaafi Un Pater noflendi Corona, 

Il Pid e Ferrario quale oltre l'elegante, © erud to modo „comeu infegna las 
Colsu-a'de'Fòri.(ècompiacercon fpivitofi fcherzulodandoli, abbeilire i fuot foritti, 
dice; Che ba fama Ranca venne d ripofarfi in un Giardino , & im-legno di gratidue 


kili Aa. dine, per commodo albergo appreftatole s cu lafciò Fiore con Fali, e Tromba à lei 
i 155 92 lo fomiglante, e queto chiamafi Tromba Sorana, forfi perche di Soria ne fefe man: 


” dara è Variaancorella perche la gialla è grande ;.e piccola. doppia: e pieniffi» 


1349 


mae con 
finajconti 
mo vn Troi 

La varii 
varietà co 
Terrasond 
rato più di 
rietà,chei 
re d'Unco 
nario op 
pender 
patto, che 
darcene, ch 
ritornar'al 
fica Capell 
fin i col 
po, altri ta 
e'di Coftan 
tutei ò rig 
re aettaV 
di Pauone 


no, e gingi 
Incarnati, 
congiunti 
fammatid 
mano penne 
Uno la Gio 


Vaghezze 


Communes 
chilo del. 
e Dora con 


4, € pic» 
A é 
a, E odg- 


n i 


Cui na/ce 


Latino 
ofodigue* 
inmaghito 
beta, per» 
ppio th fito 


produces 


OR 
U DI 
sf J 
reijino ogi 
ynte, attri 
RS 
nicolaro;6 E 


valli 
svi mallie 
part, mar 


bonefe Gt 
o il nome hi 


o arrino;da 
rdi! ouero In 


„uuto ponte, 


ni delle CA” 
adi Loglia,e 


[maroni i, 
| qarcifo 4 
roht 
panfegna te | 
„uofo | 
odi grati. | 
roba à let l 
ffe Man l 


e pieni | 
PI 


je 
! 5 1944 


479 
E UO PU7 } 


Libto Quinto. _ 9309 
mäe con'vndtromba;nell'altralonga,e corta, groffa , e fottile , bianca ye fulfex 
rina; con tromba gialla; &.ali (ulferine, chtamafi ancora Pfeudo Narcifo; hanes 
mo vn Tromboncino detto Violagialla, ò Campanello giallo. 

La Varietà de" Tulipani è impoffibile dinarrarfi s perche ad accrefcerela di loro Di Tus 
varietà concorre non folo la naturavinfieme con la coltinatione , mà il Clima, ela. lipanio 
Terra onde il Padre Ferrario in poche parole diffe,che c'era,chi n’hauenanumen 
rato più di ducento varie forti, fi che in queto fore la Natura feherza con più vas 
rietà,che in altro, E qual maggior bizzarra varietà fi è; che vn'anno faccia vu fios 
re d'Un colore, Un'altro d'Un’altro, e che poi ritorni è produrre il premo fuo ordi- È 
nario „ò poco differente è Accertami Un Canalier degno di fede, hauer veduto 
vender’in Francia la Cipolla d'vnTulipanoturchino cinquanta doble ‘con quefto 
patto, che fe degenerando non riufciffe tale , non foffeinobligosl compratore È 
darcene, che Vinticingue, tutto în riguardo dell’efferft mutato sè della fperanza di 
ritornar’al primiero flato. Tulipa è parola Turca, che in lingua Dalmatina fignis 
fica Capello, perche fiorito 3 e volto alla ronerfeta figura vna forte di capello ca» 
fiumato colà. Ma per dirne qualche varietà, altri fiorifcono preftosaltri d mezo tée 
‘po, altri tardi altri fono alti, altri nani, altri minuti; Altridi Fiandra,di Perfis, 
e'di Coftantinopoli; altri bianchi,roffi,ò gialli; altri bianchi; e rofi, emacchiati dè 
tutti, ò rigati, ò variati , forfi per darci dconofcere quanto ben campeggi il candas 
re'della Virgmità; afperfo dal voffor della modeftiajaltri fono giallize roffi,occhia 
di Pauone, bombagino,e leonato; altri chiamanfi tele d’oro, ò d’argento, marmoris 
no, è giugiolino s quei fono bianchi fuccidi , roffo pallido se giallo di paglia; altrè 
incarnati, verdi, e di color di fior di perfico ; alcuni fono doppij di foglie , ò doppij 
congiunti, ò d'Una fol Cipolla nafcono piu fiori ,ne Vedemo orlati , macchiati , e 
fiammati di varij colori,d''vn colore di fuort, e d'altri colori di détros e quefti chias 
mano pennacchiati. E per fine del principio della varietà di quefti , ne chiamano 
Uno la Gioia, vn'altro Auanzala Gioia, vn’altro è detto bella Donna,dalle quali 
Vaghezze moffo quel Poeta, cantò» 

Hauuiilvago Tulipaincui par voglia 
Quafiin gara conl’Arteeffer natura, | 
Qual d’vn bel riccio d’orteffela foglia; 
Ch’à ibrocati di Perfia il pregio fura; 
Qual tinto d’vna Purpura germoglia, INR 
Che de l’Oftro d’Arabia il vanto ofcura; | 
Trapunto ad ago, © pur con fpilo intefto 
Drappo non'è; che s'appareggi å quefto. 

Li Tulipani fpuritano , crefcono se fiorifcovo quafi in vn'iffefotempo. AL né (al 
uolo frehiudono „al Sole s'aprono , all’ Acqua fi perdono , e fi come non è regione, i 
che non habbia particolar varietà de” Tuispani , così il nofiro Campo ne produce e 
nodi colore ordinario giallo må fingolare neli effer’ odorato è Moltiplicanoé 
Tulipani col fème se conbulbetti piccoli, che quafi figli nafcono.,, congiunti alle ($ 
Cipolle madri;mà per bauer varietà bella di Tuiipani fi couien feminare di quets 
chebannofior.bianchiffimo, qualiin capo dcinque , ò fei anni produranno.fiori di i, 
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div 1zb1fimi varietà; vogliono aria cepida,e più gli offendono il gran caldo, che il 
molto freddo; quindi è;chenon-abborrifcono lombra , come gir altri bulb1,s5°4bm 
baffano fotto terra affi, elidi Perfia efcono caminando: fotto verra de’ partimen- 
si, e però da altuni fi baftrica fotto vn piede, one fi piantana; è fore tardi s eferoti. 
no, con Nàarcifi tardiut la feconda voltaorna tl Giardino. 

Curiofa cofa farebbe il conofcer la ‘varietà di quefti bulbi, vogliara dire Cis 
pollette,fuori di terra fenza fiorize frondi,mà perche più facilmente dalla maeftra 
prattica s'imparano, cheedal legger la lor defcrittione ,litralafcio , rimettendo il 
Curiofo al Padre Ferrario, qual'abbondantemente n'hà feritto» 

VA' fopraferitti bulbi in vn quadro del fopranominato larto preparai il luoco 
da piantarli, facendo prima ne 1 giorni caniculari vangar per minuto la terra, con 
dilicentifima s e patientiffima offeruatione di non lafciarci vna minimaradicheta 
ta, ò piantarella, ò feme, al po[fibile, e maffime gramigna, perche oltre ; che que- 
fie danneggiano le Cipolle, non ci douriaeffer'aler'berba che quella s cheferue per 
abbellire; Amano, anzi vogliono tutte le Cipolle aria di leuante , e. mezo giorno, 
eccetto però quelle y delle quali particolarmente s'è detto in. contrario; e fe da me- 
zo giorno fino à fera foffera ombreggiate , non credo le foffe di nocumento alcu» 
ho; L'humiditàgli è perniciofa:; e-però bifogna , che quefto terreno naturalmente 
Si [coli;\e\poi artificiofamente con molto declinio Verfo mezo giorno trafmetti 
l’acqua; quello da poi compartito in vanegiole di qualche vaga ; € varia figuras, 
ò Architettura, ò alludente allatua infegna, ò è qualche animale sò fiore , fi cira 
condano di pietre intiere sinteftate „non pofle per coltello , in maniera che fopr'ae 
wanzino quattro , ò fei dita all’altro piano, che per vialetto dene feruire, acciò li 
bulbi fiandò fuperiori à quelli > fiano più liberi da bumidità 3 Da alcuni quefti par- 
vimenti f circondano di macigni à pofta intagliati  ouero di pietre cotte s a bello 
ffudio fabricate ; màil noflro Economo fi potrà contentare di circondarli di pie» 
tre'commani; L'è viali eguali, per tenerli liberi da hevba fi cuoprono di rena gialla 

òterreno infruttuofo , mà meglio fe gli fpande fopra quella cenere mifficata cons 
calce, di cui s'è fatto l’acqua fopra infegnata; per far faponesò conciaroliue : Pof» 
fonfî ancor quefti vialetti laftricar con minuti faffetti di vari colori, e rapprefena 
gare con vn rozzo mofaico qualche figura, d arma, ò animale fecondante,& abbele 
lente la figura de fopradetti partimenti . E fe bene l’acqua è nocina „come s'è deta 
to, a'bulbi, cuttauia per bifogno, che s'è per hauernedainaffiare i vafi di Naranzi 
ò Gelfomini sò altrè che fi tengono in quefto:Giardino , faria bene non folfe molto 
fcomadad chi la deue portare» 

Duefonoimadi , che s”ufano per moltiplicare le Cipolle, come già s'e detto, 
dno per via di bulberti , che congiunti alla Cipolla maeltra nelle corone delle radis 
è he, da quelia (caturifcono:l'altro per via de’fiori, quali: potin feme fi conuertono» 
$efi pongorioi bulbi in terra graffa, comes che da: quella ricenano: malto godi» 
mento, lenza dubbio attendono al più: proffimao modo: di moltiplicare: è: bulbetti, 
che în fori, e però farà bene, cheli Giardinieri:; qualidefiderano fior bello;li:pone 
chino in terra magra; come: la sfruttata de gli berbaggidell’horrozouero lagialli» 

zede monti; che faftara pen moltianniripofata, accrieralaftiato di moltiplicare 
ne 
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ne bulbi attendano d produrre sl fiore beilo; quindiè , che ogni due anna fi cons 
wenga no cauare perdipartirli da’ moltiplici accrefcendonetl numero; e perche 
nontifeparandoartendono adingroffare, <& aumentare a nuoni figli, tratafcino 
di far fiori; Queft'operatione fafi dai Giardiniera di là dall'Apenimo, cirea il fine 
di Giugno , ma da noi fi fàrd ottimamente va mefe più tardi, perocheft.come queto 
lihanendo più prefa la Primanera.di noi, e fuoceffinamente ancora ifiori, les 
Cipolle vengono d feccarfi prefto nelle foglie; ma danois cusgiunge più tardi-la 
Primauera,, più tardi ancora fifeccano le Cipolle, le quali intempejiivamente cas 
uate tal volta perifcono; alzate dunque quefte nel crefce della Lunaiaccioches 
all'offefadeldiueller le radiche, quefta influifca conpuù forza nei raputtularle ; f 
pongbino: come fiano flate ad afciugarfi in luogo aerofo, non al Sole, in vna flanga 
ofcura , afciutta, e-difefatanto daforci, quanto da ladri. Li Tulipani fecondo fè 
cauano bifognaria ponerli nella ceha „ò fiuoia , dtanola s0ue debbano.confernarfi, 
& iui nel fudetto modo afciuttifenzamaneggiartiyne lesiarnes figliuoli portarli 
oue fi vogliono confermare, perche fpogliandoli di quella loro tontca,fentono patis 
mento etal Voltadiuentano.di gelfo. Caf: cheil cauar le Cipolle fe n° offendeffe 
qualche d'vna,fubito lì ponga in terra. perche ritornarà; laCorona Imperiale ye le 
fritellarienonvogliono ftar molto fopra la terra, e peròfubito canate , libere das 
moltiplici „fi ripangano fotto terra e Efi comet bene che quefte Cipolle fi canina 
tardi in queftrpacG., per la ragione fuditta , così quanto fî pianteranno più tardi, 
tanto faràmeglio , perche feal principio d’Ottobre fi pianteranno ( come s’Vfa als 
troue ) quefte col beneficio di qualche buon’ aria, ò pioggia tiepida , mandaranno 
fuori il fiore, quale da ghiacci Uien morto, ò coperta di nene marcifce ; vero è, che 
dal rardarne viene vn’altra difficoltà, che dalle pioggie bagnato il terreno, fi rende 
inb abile al pranramento , ne dalla poca forza del Sole , perlabrenita de’ giorni, f 
può fperare i prelo afciugamento ; Aquefto fi prouede col poner laterra de' par~ 
timenti sd altra al coperto, e quando fi 1 ogli piantare , pofo nel partimento vn dis 
to di detta terraapptanata egualmente , iui fi pongono le Cipolle ,diflante Lonas 
dall'altra quattro dita, poi con laterraafcintia fi.cuoprono sm mansera, c hefapr'a. 
nanzi alle Cipolle quattro sò fei dita, procurando ancora , che fia, nella jemmità 
piana eguale, macon Un poco di declizio. Collumafi poner le Cipolle mifticate, & 
inconfufo, perhauer per molto tempo Vari fioriintutti li partimenti.: pare però 
che li Tulipani informati della loro fingolar bellezza, ogn altra vicina Jdegninos 
In fine fe pur voleffiaccrefcer queRa terra dinutrimento, fourafeminaci letame di 
legno, chefi ritrona ne gliarbori, ben fmaltito, ò di pecoraben digeffo.» 

Diuerfe de’ fudetti fono altre Cipolle pur.producenti fiori, peroche queffe fono 
copertedhmolte toniche (Irette Unite se piccole , è guifa dipigua, ne fonocircon= 
date da altra tonica, da quefle ne viene il Giglio, in Latsno Lilium „da Greco Vi- 
rium, che fignifica fiore foaue, bellos e defiderato, quale, ò perche fia nato del latte 
di Giunone , ò perche fia ( fecondo Rodigino ) chevolendo yna Giouine contens 
der con V enere di bianchezza s dalet in queflo candidifimo fiore foffe connerit. 

gio Nón appronando alcunadellefudetre favole, dicoeffer ti Giglio poi col fuo 
candore fimbolo della Pudicitia; e perciò nelle facre cartela Spofa.è Giglio raffa» 
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migliafî , che volfe dare à dinedere la primatiua Chiefa , quando l'Angelo annuns 
tiatore dî pudica ambafciatafizurò;con Va Giglio in mano; &r è Santi di vita calle 
fi rapprefentano col Giglio ; E ancora hauuto pe'l tipo della bellezzas per effer'egli 
bello tràtutti ifiori sond'è ,cheliPerfiani col nome di Sufa, che in lor lingua fi» 
quifica Giglio, chiamorno Una lor Cirtà, qual per la bellezza era habitatione Regs 
gia; anzi dicefî ancora il Giglio fiore Regio , perche dimoftrafuperiorità fopra gli 
altri fiorismentre s'alza più d’ozn’altro,onde Virgilio: Grandia Lilia qua fans- 
Vuole il Mizaldi, che trà Gigli ye Rofe fia molta fimpatia in maniera che poflit Uis 
cini più odorino e 

De Gigli, per l Ufo della Medicina, Vendendoli a’ spetiali, fese caua Utile,anzi 
Rodigino dice, che le molte medicine, quali di queto fiore in Siria, one n'è gran co- 
pia, fifacenano , furono canfa , che dal nome-di quella regione fi cominctaffero â 
chiamar Siropi , qual Uocabolo ancor feguita a' noflri tempi. Plinio vuole che 
fi feminino; e che fe i femi fi faranno flar è molle in feccia dì Vino nero, cheli Rori 
yiàfciranno rofi: Da fimili balbine viene il Martagon , detto Giglio filucfire , fia 
bianco, òleonato , ò rofficcio : IL Rizzo dalla Dama viene ancor’egli da vna fimile 
sì faita Cipolla. Quella forte di bulbi non vuole tar molto fopraterra, ma l’Au> 

zanno ananti germoglio fi canino, fi dipartono da’ moltiplici, egli Uni, e gli altri 
f tornino à piantare è Laradicedel Giglio pefta con fongia vecchia di Porco, ap- 
plicata per tre giorni continoni ananti, che fi muona , tira fuori icalli ; che fono 
longhi, Gracuti come chiddi, onero comecan'ò il Macra. 
Hunc vino coum pedumfuperadde 
Clanis ; nec foluas n lux terra tranfite 

Efarinefcerei capellicaduti, e gu henuta con vino,è contro i veleni; 

e ferite de’ Scorpioni, e caccia fuori pe il fangueapprefo liranenato sfene 
fa olio chiamato Lirino, e fe ne diftilla atq itto per infinite viiti f 

La generatione de bulbi moltiplica in maniera che ogni due anni di folifigli fi 
aumenta in triplicato , e quadriplicato numero , fiche con quant vtile fi poffino 
vendere, ogn'Unolo può confiderare, e che non è fruffatorio il coltinarli. 

Li fiori vegnenti di radica fono varij , e mirabili; perche vnavadichetta groffa, 
quanto Un grano di fata, produce tre, ò-quattro fiori grandi, guanto rofe,e da quat= 
tro ò cinque radicbette congiunte , non più groffe PUn’ azo > fcaturifce un fiore» 
agrande, quanto vw ono,ér vnarzdica di Farnefiana non più groffa d'Un tartuffolo, 
eascia Un'afta alta, quanto Una picea, col fiore in cima. Lavaricià:di quefli poi 
confiflein Anemoni, Argemoni, Farnefiana; Giglio, Granatizlia , Bilio, Pan pore 
cino, Peonia, Ranunculi, e Saponaria . 

L'Anemone in greco figmifica fior di vento, perche s'apre allo fpirar del ven 
to, omero perche prelo, come il vento fuansfce,e fi rifolues onde fu detto» 

Memale hærentem , & nimia lenitate caducum, 
Excutiuntijdem qui perftantomnia venti. 

E ancora dettofior d Adone per efferfi fanoleggiato ; ‘che nafceffe dal di lui fam- 
gue vecifo dal Cinghiale, € il bianco delle lacrime'di Venere prangentela perdita 
dell’ Amante, onde fùcantato è 
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Flore nites rofeo : Veneri ploratus Adonis? 
Sanguine te viuit fbrgere nempe fuo s 

L'onose l'altro ritronafi femplice, e doppio ; dal roffo poi ne viene lo fearlatino; 

il roffino,l'incarnato,il perfechino, il dirofa (ecca,il roffo vilutatosilroffo del foca 

co verde, cy il Panoto. Dal bianco ne viene il lattato, il fuccido, &y al falferinos 

C dall’ vno, e l’altro fi compone lo feritto, ò vogliam dire rigato di roffosil candida 

orlato diroffo; H folferino orlato d’incarnato, il biaso fuccido col fiocco rofinoz*! 

di cinque colori, & tl di tre colori, di tutte le quali forti babbiamo il femplice, & 

il doppio, e con varietà di fiocchi, habbiamo ancora il tutto verde, il panonazzo, 

il colombinofemplici edoppij. Ladiquefto fiore radica mafticata pirga latela, 
al fulto, e frondimifchiate con orzata fanno abbondar illatte. 

E Argemone dalla radica non diferifce dalt Ancmone, che în color più fcuro; 

hà lafoglia più larga deli’ Anemone;& via fpetie di queftò è quellosche.chiamafi 


Garofalo Turchefco,vn'altra vien detto Fagotto di Francia. Per hauer fiore dall”. * 


Argemone bifogna , che laradica fia grofa, per contrario del Anemone ognipit. 
ciola radica fà fiore; n'habbiamodi molte fpetie,e bellezzesc*èil doppio detto mafa 
fimo ,cèdi trè colori pur doppio roffo 


4 ,4 . . 
bianco, e Uerde, Uno c?è ranciatò seferitto 
di bianco doppio, rojfo doppio; e fe 
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ttodibianco,efratuiti ibelli Vno;chechia: 
nofrodito .Ilà Virtù l'Argemonetrito, & im- 
"iaf aggioni, frocehi,e lemanolette de giTocchi 
dir de vogliono terra graffa, aria calda, esmolto Sole, anı 
o peril fredda; nellafudettaterra ; ridotta in poluere, fato, 
che fiano vintiquattro hore a molle in Vino per ingroffarfî , involti in vn poco di 
terra magra sgiallizza , fotto tre dita, fi piantano i primi giorni d'Ottobre s vicino 
al plenilunio, con gliocchi, oue denono cacciar quelli fori, per diletto delli n oftri 
occhi, Volti in alto,diRanti L vno dall'altro fei dita,le radiche ammalate, ò imper- 
Jette fi pongano in terra magra, accioche la Uicinanza alla pútrefattione non fe le 
accrefca dal terren grafo ; moltiplicano can lingrandirfèquefle radiche, e cacciar 
certe ali, le qua'inell’atto dicauarte fi ieuano,ò leradich cfi dipartono, oue vedafî, 
che facilmente fi facchino ye così fe n° aumenta il numero > G moltiplicano ancora 
con femi , che lafciano in Un bottone attaccato al gambiceiolo , caduto’, che fia il 
fiore, e maffime con ferai de’ bianchi sde’ quali ne Venganovarie [peties enuones 
bizzarie; queflofeme al fine de’ giorni canicolari; in terragraffa, pofta in vnvafo, 
fifparge , one coprefi dellafieffa Forte di terza mnezodito , fi pongona'all aria otez 
pofavn pocoilSoledellamattina se niente i) refto del: giorno; viubleggiermentes 
s'irrorano con acqua inticpidita dal'Sole; naticon defirezzafegli tramezzaterra 
graffa srincalzandoti sacciò ingroffati moftrinoil fiore l’anno aunenire; “Le radi. 
che fudette fi denona ogn’ anno canare, come la koto herba fia feeca jvecquefto 
perche , ancorche fia d'Efiate eche habbianofatto fiore ; con larrino di nuonss 
bumiditàternano à germogliare, efe l'Eflate fentifféro bunzido per qualche pios- 
gia „la quale (come auniene ) non fegnitaffe y quefiegiàvominciandosmbamorate 
adintenerirfi; dal gran calore , g arridezza fimarcifcono poi è Quindiè chefes 
dopo, che hanranno fiorito [ene canarà pna di quefteradicha ze fi porrón ri Usa 
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[Ni fosinacquata fai farà fiore di nuono, ma la radica fi perderà ; eduate quelle radis 
che, inluogo aerofo fi lafciano afciugare, &n in luogo frefco, non humida f confera 
i uanò fino al fudetto rempodi prantarle ; qual fi voglia delle fudette radiche 4° qua- 
NI] lifi Uoleffe, ò per (ingolar bellezza; e qualità far vezzi , fi paffono ponere in vafi, 

ey iui mancandoli humore del Cielo, inacquarli , & tk vafo l'Inuerno dal freddo 
H fi può difendere col tenerlo è coperto . 
LaFarnefiana, che arrichifce il Giardino di bellezzanel penuriofo Autunno de’ 
fiori, piantafi, enafce in'ogni luogo, la Juaradica tagliata m fettoline,e cotta tar- 
| tuffolata, è buona, e chiamafî ancor tartuffolo . 

RENE Vn'Iride bianca nafce di radica , & Una verde concerte fogliette negre , detta 
ancor Ermodatile ; mal'Iride, che Viene da Cipolla , chiamafî bulbofa d differenza 
drquefte . 

Il Giglio darato veniente da radica, è il coflumato , perinfegna reale de’ Regi 
Giglio Chrifttaniffimi, qual vogliono gli veniffe dal Cielo col rimedio delle Serofole; orna 
jl giallo. 4ucor lafonemità de fcettri reali , onde da Plinio degnamente dopola Rofa gli è 
dato trà fiori il primo loco. i 
| Giglio | pa radicaodorata nafce il Giglio, e quefto è il morello ; e la radica per nome pros 
morello prio chiamafi Ircos,qual fatto in poluere, e fparfa frà panni , da tarme gli prefer- 
ua, èrafehiando vn poco dî poluere di quelta radica in Un fiafco di vino gli porge 
gratifimn odore di viola mamola , overo pofte alcune di quefie radiche nella bottes 
menrre il vino ci bolle, fà lo fteffo effetto, 
La Granatilia radica portata dall’ Indiche piaggie one ferue per fiepe sè chia- 
mato fiore della Paffione, perche produce . 
| Fiore; anzi Libro, oue Giesù trafitto, 
M |) Con ftrane note il fuo martirio hà fcritto. 
A RI Chi vide ma? , che in prato alcun fiorifce 
Il Primauera di fpine se lance , echiodi, 
{MINI Echetrà moftri al Redentor rubelli 
il j Pullulaffercon fioriti fuoi flagelli. 
Mia | Colti-. Za qual Pocticadeforittione bafterà per dire in poco , quanto mai &'baflanga> 
iii ii e fi potrta dire della pietà fino della terra; Conferuafi quefta radica , vfata a' caldi, 
IRE | Granas dall'ingiuria del freddo in vafo nafcofto , in hanga tiepida „onein ogni modo pers 
| | ciglia, .desramiz cbe l' antecedente ‘anno ba prodotto , mea primi caldi , pullulante di 

(NALI moltiplici, e diradiche,, è di nuoui rami, s'arampica fopracanna , Ò altro:ramo , 
MICRA) cheli fapreparato:, e pofta à gran Sole , con l’inacquamento dognifera , fè procace 
(SUNT cia:quel fiore. chemat sapre, fe now nella caldi, e meridional hora; le radiche 
nii | | nuouamente moltiplicate fi dipartono, em im altro Yafo [î pongono, Vinono ancora 
Siaili àn tenra l’Inuerno, con quefta diligenza „che fiano in fîto. caldo , volto Verfò mezo 

W i giorno e chealprincipio dell'Iniucino fe gliamonti Un palmo di terra fopra,qual 
| la Primanera: fileui. 

il De Li- \E'nadicwil Lilio:quafi gramigna, nemica del caldo, ama luoghi ombrofi: , defide- 

| ij. rofod'allaxgarfivà ferpendo fottoterna; fi racchiude ne”vaft;d:cd pietre ne' parti- 
mentifi femnazacciò cralafciato d'allungarfi, attenda è mandar fuora più fiori can» 
di- 
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didiffmi je di (04nifimo odore; non teme il freddo, ma folo-viene Joffocato dallu 
herb», quando con poca diligenza non fiano diuelte > fene leuad tuogad luogortal 
voltarmucchidiquefteradiobe, per ornarnesaltre parti,qual'offefa è fubito riem= 
pita l’anno auucnire da queftvferpeggianti; Hauemo oltreil.bianco ; l'inearnato 
ouero animato  & il'Lilio.con Valle è vnafpetie di quefto 

LaPconiada Peone Medico, qual medicò Plutone ferito da Ercale con queftas 

pianta, fecondo Omero; onde fù cantato . 

Pæonisau&oris retinent memorabile nomen, 
Cuiradix morbo certa medela facro . 
E ancor1dettarofa de monti, di Un grume divadiche quafi Salcizzevnite nes 
Viene; quefte efpongono moltitudine di più gran fiori , che fotto il fao dominia: 
babbia Flora, quali per ordinario fono tinti d'un colarreffo tanto'Wwiuo ; che ab= 

baglia la vilia ; Habbtamo l’incarnata, quale; comeftà afai fiorita s fcolorendo 3 ò 
impallidendo , par vogli effer bianca ; c'è ancor la femsplice: branca, e roffa 5 mole 
tiplicafi col dipartiril'cefpuglio delle fopradette intricate radiche; che fi denes 
fare ogni tre anni il Nouembre, e faraffi affai comodamente”; col lanar; e dimes 
nar moltoin acqua, acciò reftino libere da terra òda altra radica , che impedifca 
il veder fuoi viluppi; denefî queftofarcon aunertenza, volendo fiort, che mols 
te di quefle radiche reflino Unite infieme, pe che le poche non caccian fiori,alligna 
per tutto, ma interrena graffo ; one non pofa molto i! Sole, pare che profperi affate 
Scrine Galeno; ‘che ba efperimentato , che queta radica‘ portata alicollo da Fane 
eiullî, libhàliberatidal mal caduco sonde alcuni forato 3 & infilato il Juo feme à 

guifadi coralli,lo fanno portaral collo a’ putti, perliberarli da quel male; certa 
cofa è, che quelo feme pelato ,e fatto in poluere , e beuuto in vino ; fà ritornarla 

fauella perduta è 

Il Pan porcino così detto , per effer pafo defiderato da Porci, chiamafi ancora 
€iclamino;per hanere laradice rotonda;perche in Greco Cyclamen vuol dire ro 
tondo; E tanto frequente sù quefttnoftri colli sche per Giardini d' altre regioni fa» 
rd à propofito:, tattauia il doppio; & odorato hò veduto belliffimo nel Giardinetto; 
che confingolar induftria abbellifce Di Luca Bonfiglioli, pratichiffimo coltinatore 

di più Vaghi fioriche fi ritrouano » La radica del Pan porcino benefi nekvino cone 
vo tutti i veleni ; fatta (lar nel vino vbbriaca; fatta in forma di fuppofa s & ape 
plicata, fà andar del corpo ; Ladecortione è buona per le buganze, e maffime fe in~ 
canatala radice, & empita d'oglio secera, quella fifaranna cuocere sù le bragie, 
& ‘ngerie coneffedue; d trè goccie ; Col fugo di quela radica benutoy fanno peni- 
ve tfuoitempi alle Donne; Halafoglia virtudi levare le macchie dalla faccia 
che-dimoftra nell'hauere le foglie maschiate:» n 

_ Il Ranuncolo ricerca la fteffa coltura, e fito detto de gli Anemoni, e cafo conne: | 
niffe ingraffarlo , V bumanolettame benfracido all Vno e altro è più å propofi» 
ro, che qual fi Vaglia altro ;(î può differentiare da gli Anemoni, col prantarlo più 
per tempo, e dentro Vafi, e quefto sì per poterlo riponere il K erno, quai temes 
sì perche in terra Vicino all’altre piante glè di nocumentozil fuo fiore,che in grar 
dezza fupera l’afpettatione dallaradicaondene viene sè di color giugiolino È etal 

Volta 
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volra alzi Vafisre Fapra l'altro, che lo rende di Vaghezza firdordi nîria;c’è dunco= 
ravaRinutcolo dippio dicolor giallo y la cui berba è fimile alla Ruta ; qual par 
viene da radica We n'è Unofalferino femplice ; e doppio , vu roffe femplice , es 
dappio; & Una fcritto, pn bianco, che Viene di pianta, & Un Verde, Doltiplrca 
il Ranuncolo di fem:,e con varietà, ma più prefto con altre radichette che produ» 
ceviciizo all’altregià dette ; pudelffere che venghi così chiamato, perche quefti 
radichetta hè fivilitudine col piede della Rana, tl che mai conferma il modo che fè 
nominain Greco, Y artros che pur fuona Rana, e fecondo Plinio, hè virtù caufti» 

ca. Mafonotantele fpetie de Rinnncoli da femplicifti deferitre contante Virtù, 
che faria troppo longo il raccontarle , baflerd il recitare, quanto di quefa pianta 
fi detto, 
Perpetuo nocet haud: fternutamenta mouere , 
Fert animus ? voti, define, compos eris. 

La radica della Saponaria maneggiata nell'acqua, fà (chinma à guifa di Sapone; 

quindi è scheviene così nomata; quefta pofa pna Volta in vn Giardino , ferpendo 
fotto terra, fenza fatica di Coltinatore, lo empie tutto di faa prole, e però vicino a’ 
partimenti, de fiori non fi pone; vero è chenellafcarfezza de’ fori l'Elbate tiene, 
PHorto opulente dvn fiore suon sò fedi mal odore, ò puzzo squerto raffomiglia ik 
Garofalo di colordi care, parlando però della doppia , perche la (traplicenafrenda 
dasb nelle ripe defo, non è per Giardini» Fn detta da gli Aatichi Lanaria, pers 
che colfuso dellaradice lenamano ogni macchia di panni dilasa; noi con la decot= 
tione lautamo ye fanrimotlarognaz queftaradica poftanel'nefo fà firanutare cs 
mafticatafà [putare ; è pianta perpetua, nontemene zelo me caldo , ond» fà detta 
di quefla « 


Longa tenaxg; mihi vita eft : eftumg; gelug; 
Haud curo :tenerisferta de pulchra comis . 

Lageneratione de fiori pquali mediante i femi fe ne vengono ad ornareil Giar= 
dino indueRigioni,fuccede ottimamerite;perche fi feminano anco l’ Autunno que la 
li che non temono il freddo» Li” Barcori detto Papanero Eratico paco dianzi 
venuto di Francia pabbondantifjimo di varte mutationi nel fiorire. La Confolida» 

egale detta Delfino, ò Spron di Canaltero; òfford'Vecellizo femplice se doppia in 
fpica, ò dà mazzetti, bianca, ò cinericia, òturchina; d incarnata), il cui fiore fecca- 
to all'ombra, fenza perder colore,rapprefentasù le tanole ancor d'Inuernola Pris 
manera, ed è tanta la varietà di quefto fiore „che quello sche è bianco quef? annos 
varia tal volta, òin turchino, ò in incarnato se quefti fcambieso!mente in bianchi 
fi mutano, tal volta quelli, che vnanno fono dopp ü,faranno fior femplice due, ò 
tre anni , e poi ritornano ad effer'doppi ; nefi creda quel Giardiniero col femin li 
d Luna crefcente , ò mancante, ò coltraprantarli innanzi Inuernoy ò di Prima- 
uera farli effer doppij, chein quefto piglia errore » La? igella cretica, d differen- 
za di quella, che per altro nome chiamafi bizarro, ò barboncino; eli" Papanert 
yarü ogn'anno di colore, e di duplicita. i | i: 
L'altre forti difeme che la Primanera fi pongono ; fono gli Amaranti , altri» 
„mente dettaGelofia, 6 Sementina di Spagna , € vna fpetie d? Amaranto fono li 
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fiari di velutoye li Flagelli; quefir con vfo antico fecehi ffalnano per far corone it a 
Kerno eper fanciulli morti, riferendo Filoflrato,, chei Teffali coronorno 1! fepol- 
ero d'Achille con Amaranto a *.L'Ambrobeglio, detto fiere del gran: Signores, 
quelo feminato tardi , acciò nan faccia fioreii prim'anno) e conferuato.condili- 
genza il Verno; a primi caldi poi,con più bel fiore; e-pivodorato apparifice di.quele 
li,chea Trimanera fi feminanoye fiorifcono il prim'anno. brAfremonio bianco, 
£ pauonagzzo ; femplice ye doppio , detto Dattura. La Balfrmina Arboracenfe sò 
quelia detta Caranzo + Il Bafilico ditante varie forti; che w'hauemo fin'il'nero, IL 
Bom” bace, che oltre il fiore fomminilra cotone per il calamaio. IL” Camoclito, 
È; 


che fi fànafcer con difficoltà inacquato al Sol grande,teneridolo coperta con'capec- 

chia sò paglia, Ilfior'della notte rorchino il fior del'giorno morello ; tuttidues 
arampicati, G ornanti ogni gelofia è: IL” Girafole, la cui midolta fexue in luogo di 
Aupino. per far lame; polo inoglio «Le meramiglie di Spagna , gualidalle tante pae 
rietà hanno tl nome. Il Naflercio Indico ydeliciade1 Giardini penfili Il Pomo 
d’oro, é la Rofa d'India, detta ancor fior Africano, meglio fi chiamaria faneflo fioa 
re. LaScabiofatamburina, quale è più riguardenole nel globo , oue racchiude ii 
feme ch? è nel fore. Er il Talafpodi colorroffo, ò perfichino. De’ {udettfiori 
quelli, che fono accompagnati confira Segno; trapiantandolifi feccano l'altre 
fanno più bil fiore traportate,e per pratticarli fi può feminar quefti imvafi,oue con 
Dinacquamento fi follecita il lor nafcere;s dapoi nei luogo dellinato fitraportano s 
La terra per tutt: i fudetti fiori deue effer graffa, e buonayeridotia inpeluere yil 
fito pare fia dalla c o defiderato‘ombrofo,vero è, che il Camoclitosl’'Am- 
broboglio , x il Bombace voglionograncaldo ; e on molt'acqua ye fi porgono d nas 
Scere più tardi dell’altie femen i 
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Vitula,perchefi fanoleggia , che foffes Delli 
laconuertità in Ginuencaj quindi èsche i Gre. Viola, 

cicol nome della Putta, Ton la chiamano; quelta non folo feminafi ogni: Defe ec- 
cesto Verno, mafe neritrouatante varie forti,quate mai alcun Pittore ne.poffa 
inuentare ; ne hò hausto vnaverd latami daCamerinobrutti[fimanlaquale 
al giorno puzza, Lanotte odoratiffima ialla di due forti, grande, e piccolaodox 


Gialla 


ZA; asi 
raaffai, non teme molto ilfreddo, e mafime lapiccola, che fi mantiene foprai tetti, 
e fopraimuri; li fiori di quefle flati infufi moglioal Sole,oltre il participarli l'o- 
dore, le porgono Virtà medicinale; come diffe Emilio Macro, 
Ex violisoleum ficut de flore rofarum 
Conficiant,.multisguod dicunt vtile caufisa 
Eumbricosnecatintufumz bibitum, velinun&um, 
Et capitis furfaroleo depelliturifto. 
i Lealtre,e maffime l’odoratiffima bianca, fe non fono confermate P inuerno con _. 
diligenza, ò peri(cono peril freddo yò per Rarraschiufe, facendo lefoglie bran Bianca 
ches annichilano » fiche la:cuffodia di quefte fi può tafciar à Donne; òd Monachi | 
sfacendati -~ Dituttale fpetic:fe ne vedono delle do ppie, quale è tanto vago fiore, 
quarto è difficil conferuarlo; perche otere.l*effer fotropofto a fopradetsa pericoli 
del Ferno; nomfacendo, feme, cos difficoltà.l? Huomo fe ne manziene IAS: 
Molte 
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Molcecofe s'infegnano per haner le doppie; c’è chidive the il ponertr?, è quite 
tro di quefti femi dnafcere», comgiuntrin un grano di pifello bucato ; e cotto, acciò 
nongermogli, che nefia per nafcer laVioladoppia ; alcuni inferifeono le radiche 
didue piante:fpaccatesunanell'ultrarr&o d quel modo le fanno doppie; aleri fenza 
Jpaccarle radiche quelle auuiticchiano infieme., e lisate con wn pexzodi cencio, 
acciòs'infracidi prefto; le procacciano doppie; ritrouafi chi, econ ottimo confeglio 
piantata vnaViolafemplice nata di poco vicino alla deppia , e (eminati dapoi‘i 
femi di queftaynearricchifcono di qualche pianta doppia, e quefto li fuccederà mes 
glio; quando anuertendo d quel fior di quefta femplice sche habbia congiunto Una 
fogitetta piccola, quello, Leuatone tutti gli alerifiori, fi lafci far feme , qual ferria 
mato quanti li plenilanij di Marzo: d.di Settembre ,:prodtsranno lifioni per lo più 
doppý e feil feme Jarà di Viola biancalattata,ul fiore, o farà fimile zò degenera 
vA mmill’altrevazbe varietà; mMàpiùficuro modo per molsiplicar le Viole dop» 
pief è il lenariramidalle Reffe doppie, e quelle piantarinvafi , d'Autunno; ò 
la Primanera sasuertendo fe di Primauera , quando alzandofi moRtrino voler far 
fiore fe glilenino'i bottoncini; accid attendino d radicare , non d fiorire , e dapoi 
feccarfizie fe-bene quefte Viole doppie, ben cuflodite, echenon fanno feme; e fopra 


ta radividurinò quattrod cinqueranni, fi douriano quafi porre trà fuffequentrfia» 


ri; quali perche duranoaffatinterraze moltiglicano con l’aggrandirfi di cefpuglio 
(cancorcheulciumifi feminano) chiamaremo perpetui; tuttanta , perche dertnando 
le. Viotè femplicrdafeme e perdendeli per freddi, in megoall Uno p€ all'altro 
-difcorfo.lebòd pollo. Seconpatienza fi feguitarà è legger pin oltre , vit onaraffi 
Spevie diVitole, quali fenzafeme moltiplicano,e fono perenni, quali trà fiori di fi~ 


mil qualità, con ordine alfabetico le bò difpofte, e per adelfo di quelte diciamo . 


Cue Violasmittis ?*nempe vt violentius vrar : 
HeuviolorViolis; ò violenta tuis. 

+Ottimaprouifione per.chi'hd guito di fioriscredo fia il prouederfî di quelle pian» 
te. slequalrfenza l'impizzo d'lranerli d feminare ogr'anno , etrapiantarle j pna 
fobvolta;ehe fiano polte in:iterra graffa, ben lauorate, all'ombra per lo più, ba» 
fia pernallegrare; d:colfiore, dò con l'herba odorifera, e ricreare il tuo Giardinoze 
chiamanofi berbe-perenni; vero èsche ogni tre,ò quattr ansi fard neceffitato dinel: 
lernei mottiplicizefarfene più copicfo ; ò venderle , ò donarli; bifognard'ancora 
tenerle libere da ogutaltr’herba;ecolfarthiello rimanerci vmpoco laterra vicino 
alcafpo, La prima di quefte fiè bAcquilima y detta Amor perfetto, femplice di 
poco conto, doppia di warijy; infiniticoloriytanto bentimta; che:non inuidia al- 
la Varietà delle distraniglie di Spagna \\L'Arca Angelica; l Ajflolu Regia, il Belis, 
ò vogliam dire Margaritino dappio „fal ordinario pò di color roffo.atcefo, òil pro- 
lifero ; cioè cheattorno il fiore produce una proled’altri Margaritini j La Caltas 
Paluftre „the Vuol viuer all ombra e nelfanga., perciò fitiene an vafi chiuff di 
fotto zechenonfcolruol'acquarl cui fugo souero acquadiltillatacol fiore acuifce 
lavilta., lena da Gli occhi ognianfiammaggione. La Canna @Indiadifiorroffo e 
giallo. Il DigitaleTornatile, bianco, roffoy& incarnato; detto Aralda; col mot- 
to,ogni piaga (alda Ufatosn fago; ò tn poluere. IL Dittamo bianco, roffo; e vermi» 
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gliato. 11 Dittamp di Candia.0a: rav'herba, detla qualcantò Virgilio» 
Herba alle fiere capre nota quando 
Percoffe fonda velocifaette. 

L'Erichhio di Candia, l’Elebore dalia vofalnanca:s ’Ediffiro clipeato è La Frafe 
finella il fiore Eterno, che non Lafera il\Giardino fierile di fiore, ancor d'Inuernos 
Il Giglio Faraon riguardeuole nellabrutterzazal Granatino doppio. L'Ifoppo here 
ba odoratiffima, neseffaria nel principio della confecratione d’vna Chiefa, molti 
plica di ramo piantatointerra graffa , nontemegelo, e s'eppiglia per tutto, del 
qual la Scuola Salernitana, 

L’Ifopo purga il petto dalla flemma 
Congiunto al mele purgh’anch'il polmone, 
E foaue color dona alla faccia, 

Lalicbney ouer Giottone , difior roffo doppio y e femplice bianco , le.cui foglie 
fecche vfauano gli Antichi in luogo di bombace filato nelle lucerne ; e perciòè 
chiamata Lichnis che in Greco fuona Lume + La Lattuca Agreftezprimatiua, di 
fior doppio, odoratas6 a mazzette, ò fiore fopra fiore: IMalnonifemplici e dop» 
pi» bianchi, rofi, incarnati, e roffini. La Matricaria. L'Oc mafiro bianco „e r0ff0, 
Semplice, e doppio. L'Oculus Chrifi detto Armerio.. La Piramidale honor de È 
Giardini l Autunno. La Pelofella Alpina,ta Pronenca,squal per far fempre verde: 
è detta lauro terreftre, femplice,e doppia. Il Ranucolo bianco perpetuo. La Sca» 
biofa Velutina d’or di zibetto, la fcolorita» la proufera , la bianca „e l'incarnata» 
la cimericia faluatica , elaminimada far fcope s tuttemediante la decottione atte 
dguarirlarogna, e perciò (cabiofe ; La Scarlateafemplice, e doppia, detta ancora: 
Lichne Coffantinopolitana bianca, e roffa; IL Ser piilo atto è far’odorata falfa. IL 
Timogratoall Api; Il Talafpo biancopespetuo j il Trachelto Americano, detto 
pianta Cardinale; la Trinità femplice di vari colori, e doppiayatta d'fanar le rota 
éure inteffinali, fe la poluere fî piglierà per molte mattine mezo cochiaro in Vino 
brufco. LaViola Mariana detta: Spagnuola, ò Motronale bianca e panonazzaz 
la Viola di Teofrafto sche viene di bulbetto annuntiantecol. fuo candidiffima; 
fiore la Prinziuera; la Viola Maluezzaze la Viola Damola detta zoppa femplice, 
edoppia, quefta tal volta il primianno ch'è traportata fafiowfemplice , quefla è la 
Viola purpurea , tanto celebre , Vale di queta l berba per impiaftrannel federe ye 
fan vientrar'il budello vfcito, de’fiori fi fà conferma di zucchero nel modo detto di 

Sopra; fene fanno ancora varij firopize fucchi; tutti per banerne le virtù di queta 
pianta, che fonorinfrefcare, corroborar'il capo, Vtile all'infiammazggioni!» & al 
mal'caduco,è grata d'ali occhi onde fu cantato. 
Flosoculis gratus. Viole; quenìpurpùra veftit:: 
Quem:fè purpureo verernemittit humus: 


Mdfarà bene, che quefto fiorito difcorfo:fiarterminato coi Rè de’ foris il Garofa: Del Ga 
lo,e fiicomebè'il'nome dal prù.dirato aromatoschefia,cosìmeritamente trdfiorife rofalo. 


gli affegna it primo luogo y refifte ancor piùse fi mantiene in bellezza più d’ogn'ale 
tro fiore; e qael adelisata Mn fa del Cawalie vAdarinozdiralidigniràd'bovora nella 


fuaSampognas. 
E dal 
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Dil E dalla plebe'd’altri fior lontano; 2 portato 
Baldanzofo riforgeilRé de’fiori, fognaria, 
Della Rofa Reina emulo altero per comu 


i 
iiih L'infiammato garofalo, e gentile. 2 pongono: 
Quefto fiore non era noto å gli Antichi, quando uon voleffimo tire, che fofes glibò co? 
HE la Cantabrica ritronataal tempo d'Augulto da Popoli Spagnuoli di tal nome, fone fire nell 
dati fopra la defcrittione di Plinia; cioè s che quefla fia vn’herba minuta è guifas Yaf è fer 
di gionco , alta due piedi , con moltinodi, trâ’ quali cacciafiori d guifa d: cane: però nel 
| Coki- Arelli , con femi minutie Dus giorni auanti il Plenilunio di Settembre; è di Mar- e calcari 

datione zo (eminafî Garofalo ; e maffime il bianco; come quello s che è-più atto d trafs Ver 

| mutarfî in altri colort , & sl feme Vuol'effer conferuato (empre nella fua gufcia,ò D'ogni 
fi borfa , oue è nato; s'inacquino poi cafo non piona ye ficoprina;, acciò dal Sole an j Oin 
NI niafcendo non fiano diftrutti; fe riefcono Spelfi ; fi diradino col canarne paîte se tra- Che’! p 
ita piantarli altrone ; motrato che banranno-il fior doppio(poicheli femplici fi get- Hai pei 
(i tano ) quello Reffofaffequente Autunno fèi diuellino le talle , e fi piantino altroue, Acuile 
(IN diie fempre faranno doppij > mà fenon fi muonono , Variano tal volta in femplici, { Chedi 
e perche abbondano tal U lea infioriin maniera, che col fiore fi fecca la piantasz O penel 
è bene quefli imponeriti di bottoni la Primauera, lafciarcene due , ò trè foli per Ilcuty 
! ctaftheduna pianta; altrè piantanoil femede bianchi , e de roffi miflicato ; race Con cc 
chiufo ih vnapeni d'oca, & à quefto modo ne'cauano Garofali di due colori detti A Prin 
feritti. Con altro più brene modo smediante i rampoili , ò talle , fi moltiplicano li Diping 
Garofali; quelti fenzaradica fehiantati dal ceppo vecchio, fi piantano per ordina» Soaue, 
| Fio P Autunno, fe bene d'ogni tempo piantati s'appigliano ; pur che fe gli faccia arofan 
MITA Sentir tazione Autunnale, e col tenerli all’ombra, anzi ne’ grancaldi coperti, & Del cui 
MINNITI Stiliei fnacquati continuamente coliftilicidio, tanto radicano ; quelto flilicidio., d moda Non fol 
UNI dia d'inacquarefalfi conva vafo dr pietra cottasqual’habbia vn picciol foro nella pare Ufang 
MRIH te inferiore ; non nel fondo; e quello malamente con Un poco di (fraccio , ò feltro; èh prelo 
Il | pi ò paglia fi chiude in'maniera; che l'acqua d goccia, à goccia ne cada, e quanto più | lombina, 
| | il farda vnagoctia dall'altra à cadere, tanto fa meglio effetto, perche bafta, che fom- poi col co 
| | miniftri tanta bumidità alla pianta fopra la quale dene fiillare, quanto dal Sote di toh apro 
| | pi punto in puntoè confumata, ò afciutta, e quefto chiamafi (tilicidio, per intelli- Paravaceii 
(TIFA genza, que fi nominarà per l’anuentre Nel piantar quefle talle de’ Garofali , bi» cacciano, 
Hh p Sogna aunertire, che laterra fra affaiwnita á quella parte, chevå fotterra, anziè Cor lIn 
| i bene à circondarle con vn lotto di terra creta bagnata, groffo quanto vn dito,eche Le varie fo 
Í i giil fiia altrettanto (otto terra; non è bene quellabu fo di ponerci loglio orzo, Ò gra» Sordett 
LINA | | no acanto, perche oltre non fà radicar'il Garofalo, comeè l'opinione ynellewarlt Serittiin 
| | poi quefti grani , nati che fiano yfi rimone tl tesreno Vicino alla pianta con danno, |. bauem 
e forfî perdita ,ne meno giona torcer quella parte dellacalla sche và interra, mà | - Crederei 
con piccial’offefa dell’ vnghia fe gli pica lafcorza;laterra per Garofali vuole grafa biancoin 
| fa, non ingraffara, è buonoal terriccio benfmabtito,e ripofatozò terrasfruttata de' Vafo gra 
IAN III Meloni sò Zucche dell’ anno antecedente ; e perche tutta la terra: rimoffa riunene | Enellohi 
| dofi cala se lafcia (coperto parte della pianta; queta in talcafo fi deue rincalzare ti, md, 
con graffo di legno marzo , qual fi ritroua ne gli arbori, perche bagnata dall'acqua; ezo al 
è por» > 


pei —__ Libro Quinto, LA eg 
è portato per lafua minutezza giù dietro il gambo del Garofalo; qual'effetto bi» 
fognaria fezu:ffe imogni terrenosoue fi piantino Garofali; L'aria Vuol”effèr calda, 
per commun’opinione , fuor che nel primo mefe dellor piantamento , e però fè 
pongono tn luoghi folini, io però al ombra in terra, volti à Tramontana ancora» 
fles gli hò conferuati bellifimi ; amano firaordinariamente il monte, e però alle fine= 
e, forte Sire nell’orride montagne fi veggono belliffimi piantati in vafi,e perche la terra de, 
gufa Vali è fempre affai follenata, per il poco tempo; che bd ordinariamente d’unirfi,e 
dicanes | però nel preparare i vafiperGarofali ò bifognaria anticiparvn'annosò firingerlas 
di Mar- e calcarcela afai. Intorno à quefto fiore Francefco Ferrari già (cherzò con quefte 
pd trafe verfi. iN N 
pufcia,ò D’ogni più nobil fiore, Che le campagne ammanta; cs 
Solem O Prencipe odorofo, Màveftela fua foglia (fpoglia: 
petra- Che’! purpureo colore Il Mefe ancor, ch’ogn’altro fior dis 
figet: | Hai per manto viftofo; Tù de gli amanti il foco 
iron, || > Acuilafortedona, Nele fembianze porti» 
mplici, Che di te fteffo fij (cettro,e corona. Quafi fatto per gioco 
jaita | O penello fiorito Il Cupido de gli horti, 
mlipe | Il cui vago cinabro Di cui fon penne, e ftrali — y 
RA l Con color non mentito Le tue foglie odorifere, e vitali; 
rideti A Primauera il labro Anzi fon brace ardenti 
canoli Dipinge, e rendeil fiato Ì Le tue foglie vivaci, i 
ERE Soaue, col tuo balfamo odorato Ch’ai fiati crudi, e algcuti 
ordito» Garofano gentile Piùs'accendon qual faci; 
hijacks Del cuibello fi vanta Jlcui feroce caldo (falda! 
Non folo il verde Aprile; Dell’ fnuerno al rigor fol può ftar 
Il fangue di Bue nel fondo del Vafo, coperto di terra, acció la radica non lo tots 
èhisprefio gli fà venir belli, fi come l'inacquarli con acquasoue fia ftemperato co- 


poi col coltello tagliafi la buci di foprain più luoghi, & in quelle offefe allargaa 


che fom- tof , aprono vn belliffimo fiore; fegli leua ancorala quantità de’bottani, che pred 


| lombina. Ligroffî che dinitura crepanoycon filo auanti fiorifchino, fi legano, 
J soledi 


i parasacciò ingroffino li pochi , fegli lafciano.. Li primirampolli, ò talle ches 
steikt- cacciano, tal Volta fe gt lenang acciò li fecondi venghino à fiorire l' Autunno, 
ibi | ancorl’Inuerno;raccoltiifiorifi tagliail longo gambo final prim'occhio verdes 

h MRE | Levariefortidi quefti fono rofi, chiari , e feuri , branchi lattati, macchiati di rof- 
tocne A fo,dettifevitti, di color di carne,pur ancor loro micchiati di roffo „ò vogliam dire 
pogre f Serttti,incarnatini, e morelli , alcuni ne hanno bauuto de’ ranzati „alcuni dicono 
UL Lewarle d'hanerne banuto de’turchini s Inferitisi radica di Cicorea; non fono in obligo è 
n danno, | - credere in quelto quello non Vedo-yhbò ben faputo , che uno bagnana Va Garofalo 
pra, h bianco'in tinta turchina tepida, pot lenatolo preho, & afciutto , Uendeua tutto il 
ole graf” | Vafo gran pr ezzo,conla credenza defiderofa d’bauer piunte di Garofaliturchini, 
erata de | enelloftéffo modo fi fà verde ; di tutte le [petre ce ne fono de’ doppi „e de fempita 
y riuni | ci ,mdtratuorit belli quelli, che ne manda il noftrAlpe fono belliffimi,queftvin 
pealzare | 


mezo al zroffo „e largo fiore alzano» & aprono Un'altro piu picciolo Garofalo >e 
ERE di que” 
3 


20 . Il'Giardino. 


(INIT 3 
(Al di quefta fpetien'hauemo de'roffiede feritti, vero è, che nombifogna lafciarci piñs Bolignefe 
che due bottoni per pianta, qual'ancor l’Inuerno s'aiuta con ta fopradetta acquas poco degni 
NO) ingraffata. Fafi conferna colfioredi Garofalo al modo detto della Betonica,e fafi dini ; bòt 
i Paceto, e Poglio garofalati s mediante l'infúhione al Sole che tutto ferue per far vermigle, 
riuenirlitramortiti e difender@ dilla pefte ; e per fanarlaancora ; La radicers mi indega: 
h de'faluatichi benutaal pefo di trèdramme con vino, fanali morduti da Vipere , il Sufficiente 
che vogliono, che denoti quelle picciole filaraffomiglianti alla linguadel ferpe»s quali hò d 
chebà quefto fiore nel mezo;mà il fugo cauato dalla pianta de’faluatichi,beunto al econlec 
pefo di quattro oncie, fana con più efficacia le fudette infirmità, e per corroborar'il plici neli 
gapo, come fà dettos Mattioli 
Qox Cariophylli iucundum fpirat odorem, | mododia 
uiye per ti 


Sola poteft cerebrum fortificare meum. 
í Dalle fadette noftre Alpi ne viene vna pianta di poca vita ridottain pidno,det- 
l ta Ocimaide mofcofo, qual conl herba anitichiata,quafi tapeto, copre ben trè brace 


tuttoS'occi 


| mmeutomate 
ul 


il cia di terreno, mà tramezatada certifioretti roffi , compartiticonegnal diftanza, gollo alpi 
| quali rendono'di fingolare, € Rraordinaria bellezza ; è chi voleffenarrare, quante Vagli? Se 
| varie paghezze produca natura,guan ti fcherzi,quante bellezzesquanti ornamens dall'ardor. 

adalmiotalento;e dal'm:o E mentre 


ti compouga mediante i fiori farebbe cofa troppo lontan 


fine; farammi lecito pet bora recttarin lode di quefte parietà, quanto già delicata» noflra gua 


mente fù cantate» nerla ; Qu 
Qualdifplendor fanguigno, e qual d’ofcuro mazzi di | 


no fare 


Tingonfii fiori in quelle piaggiò, e in quefte, 
Qual difin or, e qual di latte puro, 
Qualdi dolci ferugini fi vefte. 


JHO natura, 
Pott 
94100,6 per 


VATI Par; che per vincer l’arte, habbia natura da; Gi pi 
(IK «_._ Applicato ogni ftudio alla pittura. j tecitare all, 
(III yfo del L’vfodeifiori cominciò è pratticarfi im ghirlande , e ne fh canfa Amore peros Nori, come, 
Ali le coro- the- effendo tunamorato Paufano Pittore di Gliceria Donna habitante tn Strone Padrone, 
(ill ne ‘di Cirtd di Grecia alle Corone , che d frondi verd: per fuo efferertio elta veffena (da l'Accac 

III | fiori» *aJendere conduttori de’ Cori di Danzatori , da’ quali pofcia fù chiamata.Coro- tata; ma da 
lil na, non effendo lecito; che è queftril portarla) comin ciò ad aggiungerci: odori, lo 


| | | e colori di fiori sil che di Paufano gradito; fi sferzò anch'egli nelle ju®pirtures 

amitare «I ella gareggiante con l'amato ad induftriarfi con nuoui froriy& tatrece 
INI ciamenti di quelli à preparargliene nuono oggetto. Da quei igorofi Romani fia 
però quelta forte di ghirlanda , giudicata atta folo per ornar li Det, perlobbe effe 
do un giorno Fuluio Argentario Vfcito di forto la fua Pergola con Unacorona di 
Rofe in cipo ; andato in Senato, fù pèr autorità di guello carcerato; one ftette 0 
fino a! fine della prima guerra Cartagmefe, Ma dapoi quei Senatori fatti pru amo- | 4 malg 
regoli, al gran Scipione per fingolar’honore la corona d ifiorifà conceffo» Puo | "o preffogi 
poidel portar'ifiori in mano, Venne pur da gli Amanti, qualîcol portarcofas, | tre piene dy 
che ordinariamente tira gli occhi âà riguardare , pretendono attrahere lo famardo | *ramom 
deil Amata. Non fi creda alcuno , che l fiori de’ quali non hò feritto;mi fi fano | minare W, 
fcordati , mà quei Colchici , ò Gladioli ;0 Orcht, e tanti altri, dë qualtil Campo 
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Libro Quinto. _ Agri 

Bolognefe naturalinente abbonda ; bò giudicato con gli altri di non molto conto; 
poco degni della fontuofità alla qualet giunta la magnificenza de’moderni Giara 
dini; bòtralafciato ancor’à bello ftudio di nomare quei Narcifi sferici; gigliati, 
vermigli, e fcagliati,con l’Argemone detto Alterin Alter, peréhe lafpefa par- 
mi indegna d'unmeoderato Economo » penfando sche col tempo fiano per Venire è 
Sufficiente prezzas Sonomt ancor contentato di nomare le poche piante de’ fiorì, 
quali hò defcretti , parendomi che quelle fano:baffanti con l'herbe medicinali, 
e con le comefibili ; néll’ antecedente Libro dette; per ornar’ il quadro de’ fem. 
plici nel tuoHorto s all'ombra pofto ; fe più nedefideri, il Diofcoride, il Clufio , il 
Mattioli ti fodisfaranno . Hauerei ancor potuto effere più diligente nel moftrar'il 
mododi coltisarle;, ma Vorrei più toloy che alnofiro Economo il Gia 


ardino fer- 
uile per ricrearfi nelle fatiche del Campo , chetralafcrando l'operare in quello, 


tutto S'occupaffe nel Giardino; oltre à ciò flimo ancor fonerchie molte diligenzé.s 
mentowate da altri; e però letralafcio,come per c[fenspiorSelaterya lanorata P Aa 
Soho al primo arrino delle pioggie Autunnali fi fà cenere; d che ordinar sche 
Vagli? Seli Tulipani ponerai poco più fatto terra dellaltre Cipolle; li difenderai 
dall'ardor del Sole qual remono,à che infegnare il coprirli di terra, e poi fcoprirli? 
E mentre conofco, che vn'vperatione riefce in Unarcgione più temperata , e nella 
noflra qual’hò pronato:fuccedere in contrario, à che effetto il perditempo di fcri, 
uerla; Quel mutar poi colori a’ fiori , lafciolo:a' Pittori 5 quel modo di comporre 
mazzi di fiori jr Vaghe mantere fenza infegnarlo , pur troppo le mofire Donne lo 
fanno fare se quel voler sichevn bulbo sò vharadicafaccia fiore prima, d' dopo il 
fuo natural tempo , il più delle volte fuccedecon la perdita della (leffa radica ò 
bulbo,e però non slantanandomi dalla delîderata bremtà,lafcierò è pivotiofa pens 

na, Ga più fcioperato Agricoltore l e[ferne più abbondante , perche fentomi fol- 
lecitare alla coltinationed arbufi , & arbori di mezana altezza’, quali così cons 


fiori, come confrutti, ò perpetua verdura abbellifcono horto, & arriechifcono il 
Padrones 


L’ Accacide Un arbufto che viene 


rata, ma da noi'con gran fatica fi Jaina il Verna, produce vn fiore, 
lo; dı grato odore, e bella vaghezza; Non credo; che 


< 


che tira al gial- A 


queft’arbulto qual da poco 
tempo in qua fi laftia vedere ne’ nofiri horti, fia quelto de gli An 


sticht , perche lo 
vedo di varia forma sì nelle frondi,come nei fore, quelle figurandole larghe , e 
quefti de(erinendoli rofi ; perche la nofira Accacia fà le frondi minutifime, €x i 
fiari gialli odorati fimt, con che affai corrobarano il capo. 
L’Agno Caflo Kitice detto „malamente tràgli Arbuti fi trattiene, mà perche 
Solescon fiori diletta, mentre ancora 
Ro; hà moltilimenirty frà l'altre fing 
rò preffogli Atteniefi quelle Donne ; che feruanano caftità, dormiuano fopra cols 
tre piene di frondi di quefto Arbufto. Dicono, che fet Vrandanti ne portaranno 
Unramosnmano, non fi (cor:icaranno le cofcie, ò-altri luoghi perla fatica del 
caminare , le frondi [parfe per cafafcacciano iferpi, & impraftrate con'butiro ; e 
con foglie di vite, applicaterifoluono l’enfiagioni de’ teflicoli‘, produce grapoli dî 
x 


fior: 


4 


CaCiae 


da feme dura molti anni in regione tempe- De gli 


batti. 


A 
i 


Agno 


fono quafi imuoltone’ fiori, trà quefli hò po. Catto. 
golare è il reprimere gli ardori Venerei, e pes Virtù. 


UNITI) 342 ET Il: Giardino! 
INI] fiori bianchi purpurezgiatiti, & odoriferi, ama fitocaldozervicino afiumi, danoi 
viuenelle Corti circondate daCafamenti , fà feme, qual, dnon nafee > ò tarda ad 
alzarfî affcifimos meglio propaginati fe. gli procacciano radichette se poi altrone 
fitrafporta sm ottimamente un ramo giovine di quefto , de’ quali attorno 10 pie 

de molti naturalmente pallulino., ffà radicare pofo in vnpignattino s fatto è po. 

fia; Quefoimodo di propaginare:col porre i ramiin Un Vafo dv cretaconterra è 
corsinuneà molte piante. arboris è pèrò quì lo deferinerò , acciò quefto feruas 

Modo pertetite sarà dunque il pafop Ò vogliam dire (come s‘vfa communemente) il 
di fari pignatrino alto Un palmo, largo tn bocca quattro dita, e nella fua capacità fei, law 
radica- [ciandacinel fondo bn bauco, nel quale pofa entrare il ramoal quale vuoi far far 
eE radica, mentre queflo pignattino fi fabrica nelfudetto modo,cè ancor tenerojcon 
Iiih tini filo.diramedall’operario.cgualmentefi diuide per La fua longhezza;poi fe gli fans 
Ii noin ciafebeduni délle parts piccioli buchi, vnorincontro all’altro in maniera», 
i che col mezo di quefiiycon Un poco di filo fi pofa congiungere, dapoi cotto c9» 
ji mel'altrafimil terra.’ v(asnel ponerci dentro il ramodi qual fi Voglia frutto per 
valer, che facci radica; con filo di ferro, dò rame , mediante li fudetti buchi, vnito, 
IN i s'empie di terra, con aunertenza, chela Verga, la quale filafcia congiunta allar 
| bore, babbia qualche offefanellafcorza y enel luogo one fià immezo al pignatti- 

| no, accioche in quella parte pofa cacciar le radiche panzi per porgerli maggior dt 
cafione di radicarey ‘alcuni ne lendno:mezo ditodi fcorza d’attorno\il ramo in 

quella parte 3 chedene farin mezost p nattinovequell'offefa coprono cosu 

pezzetto di cencio;d di cnoto, Ovinififollecita il fuo radicare, mediante lo ftilict» 

dio ne’ giorni caldi’; e fe bene in omimefe fa radiche:con quefta diligenza, ad ogui 

| modo safpettáalla fufequentePrimanera å lenarlo tagliando il ramo già radica- 
MI JI to fotto il pignattinoimmediatamente , dapor cen tanaglie lewato il filo, che tiene 


II ne ele due parti del pignatrino per'altravvotta fi fernono; Queftomodo prefe, 


pH e con ficurezza popula ogni Giardino d'ogni forte d'agrumi , di Gelfominize d'ogni 


W ` — minaràil moltiplicarcon pignattinozperoèche tn difetto di pignattino pofi opra» 


fecondo le commodità di chi Unol oprare. 


W) | i i Diferin. Sotto nome d’ Agrumi comprendono i Giardinieri di gucho fecol Cedri, Limo= 
il | za del ni, Nyranci  & ogni lor fpetie ; Là done ancor'to, poiche non molto differentes 

it | | Cedro coltiaztione richiedono , trà gli arbufti ornanti l’horto congrontamente deferine 
| ròe. Offeruo però prima y che quel Cedro frequente nelle Sacre Scritture , e noto 

| ' nel morte, Libano, & Atlante C altri fimili;di regione calda; e.affar differente 

| di frondi, frutti, grandezza, © alcuno alire qualità dal nofiro Cedro, Le frondi 
di quello fono fimili è le di Ginepro pi frutti fono prccioli ; e roji; qualtmai pros 
; duce fe prima non è Rato vna Volta recifb onde da VincenzoVefcono Beluacen fè 
‘la [uperbia raffomigliato, applicandoci quanto dal Satinifta fi dice» 
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Libro Quinto: i 333 
Vox DominiconfringentisCedros Libani; 

La grandeza di queta è firaordinaria;pe rehe oltre bàferuito perfabriche imi 
menfe, come:guella del gran Tempio di Salomone ye di Dianain Efefo, ‘scrineit 
Mattiolo, chein Cipro (ene medera vno alto centatrenta piedi,gual da trè huomi. 
ninon poteaeffer'abbracciato;preduse quefti laraggra Cedrina(d noi però ignota) 
detta V itade’morti; poche tonferua i corpi efanimati da corruttione,e nello Reffo 
modo Un corpo fi mantiene incorrotto in Una caffa di guefto Cedro. In trè fingolari 
qualità è però nommolto differente dal noflro Cedro ; oltre il chiamarfi malumci= 
triumdallodore; chebd fimile à queflo Cedros Poiche Veggietante, e quafi eter- 
nostecifo, e incorrattibile efempre fî mantieneddorifero, quindi è, che tl gieros 
glificodelil eternità ze diquelli, che parlanocofe d'eternia memoria , fidice loqui 
digna Cedro,di quello n'era: fabricata l’Arcadel Teftamento vecchio,e dî quefto 
legno erano molti Idoli de? Gentili . Onde Plinio, come»per‘gran prerogatina di 
quelto Cedro narra, che la fatua d’Apoliine Sofiano fatta di.quefto legno sf mane 
data å Roma di Seleuciase chicsàrche quei fudori quali tal volta quefti fimulacri di 
Cedro trafmettenano,non fof&vna materia hbumida,e vifcofa; qual reftata in quel 
pezzo di legnoscomoccafione divcaldi, ò influffi'di stelle, naturalmente vfciffe fuo: 
ri, febeneda quelli idioti è mixacolofo prodigio era attribuito è« Preffo a'Romani 
di quefto legno due cofefî fabricauano,vna delle quali erale menfe Cedrine; quali 
erano di tanto prezzo, che fi barattauana in poderi, dinperle, din contracambia» 
to pefo d'oro, dnde Martialce 

Accipe felices Attlantica munera fyluas; 
Aurea qui dedent dona minora dabit: 

L’altraeray che Ufanano gli eruditi Ramani portar con loro tauolette fottiliffi= 
medi Cedro,fopra quali ferineuano tutto ciò, che tranta, ò imparanano sò li veni» 
nano inmentezonde lofteffo Epigramifia cantò» 

Seca nifi in tenues effemusligna Tabellas; 
E:sfemus:lybici nobile dentisonus. 

Perche alle fopradette menfe faceuanoi piedi d'Auorio, tanto Rimauano Un 
pezzo dilegnolargoquattro piedi , che di pu non erano le due menfe di Giubba, 
ladi Cicerone y e quellatantonominata di Tiberio Cefare, exil fudetto prezzo 
così ecceffino te eraaccrefciuto non tanto per l'odore e per Venir più belle ogni 
giorno » e maflime quando erano firopiciate damano peregrina, mà dalla varie» 
rà de'lineamentive Verneyche în quelle fivedenano, percheeffendo fatte nelle ras 
diche di Cedrorinfeinanotali jin quellaguifa, che Vediamo effer'letauole fatte 
uetteradichedinoce , é olit y delle quali con sè nobile attificio in Bologna fi fa- 
bricano Caffe, Armari , Menfe y efimili , come å fuo luogofi dird , equefto poeo 
accesnato bafi circa il Cedro è noi Ignoto. Venendahora al nofro Cedro', ò agli 
Agrumi con quali orniamo ogni Giardino , & odoriamo ogni fianza, nafce prima 
difficoltà fegli Antichi mangiaffero quefto frutto. Veroè, chel’erudito già ci- 
tato Vefcono Beluacenfe.conaltra Autori fanno congiettara-dalle parole da Dia 
derte a) primi Hmomini ,nebLeuiticto regiftrate + Sumetis vobis die primo frus 
Qusarboris pulcherrimi, che foffe fato Vino di quelli Agrumi, come che cffettia 
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Ménfe 
Cardi- 
ne., 


Iforia 
de gli 
Agru-e 
mie 


324 Il Giardino! 
uamente fiano li più belti fruttiche G'batino à vedere Alzibiano penfato , che 
il.fratehdi queRtarbare foffe tl pomo vietato a'noftri primi Padri forfi-dal fentirfi, 
che Unadi quette fpetie chiamal Pomo d'Adamo un altra Pomo Paradifoz 
oltrechè fi vede nellafacna Genef che è defcritto:per:fratto betiò d vedere ; ché 
zantoè vnodi quelli nominari frutti Mà le congietsune non accettano; €» atà 
crefee il dubbio il non fentire, che qaelto frutto non fia nominato da ‘alcuno de 
gli Autori Antichi, Giubha RÈ di Mauritania; forfi il primo ‘ne commentarii di 
Libia: deftrine queffo Cedro „e lochiamacondue nomi, Eonoè pomo d’oro onde 
co'fasoleggrantiimlode della fnabellezza potriafi dire , chefoffe il dalla difcordia 
nelcontrto delli Dei alla piùbellaprefentato;l'altro pomo del'Giardino dell Efpe» 
ride; dalquàl dice s che-Hercolehauutolo portaffe in Grécia- Antifane Poeias 
antico dice, che Venere lo piantò primain Cipro, Et Efcolapio nel'libroldelle cofe 
Egirtie wuole;che laterra produceffe quefto frutto per bonorar le nozze:di Gione, 
e Giunone. Ma perche. 

Quando gli.Huomini più nonfanno 

Fauole tali adinuentar fi danno. 

Siano:dette per euriofità le fopradette cianze. Macon Democrito affirmarenzos 
che quefla frutto venife di Medraze.chirmafi Mabum Medium} dò Medicum, on= 
de vuwMadenno (eherzando diffe, nec Malua, nec. Medicuin eche ños fi trona, 
chi prima dell’infrafcritt'occafione 'haueffe feritto ne qullaro sche folamente il 
Cedro trà le vefte nelle cefe fi conferuana, comecofa pretiofa; onde Néuio una 
vcfe odorata chiama Cirrofa, da che forfi fù ritrovato lafingolar fuz Virti di pre- 


a) 


È) 


Preler feruar Vehida tarme . Ilcafo, che fú caafa dicognitione, e nome d quefto frite 


ua 


LI 


da tæ, fù; Checandennati due fcelerati è morire trà Serpidalla Giuftiria d’vumRè 


Tarme. d'Egitto; tràviada certa Donnalorfipdonato va Cedro, ò Uno di quefti Agrivniy 


del quale tutti due ne mai 


arono, per to chele morficatare de glivAfpidi, & altri 
£ 


Contra welenofi non gli ofeferosrferito al'Rétalcofa, voljefi accertardellà verità , co il 
veleni. giorno feguente fatto dar'è mangiar Cedro ad vino folo delli dxe, poi fattoli cona 


durre al folito , econfueto luogo dipatibolo: quello, che nov'banena gullato Ce» 
droireftò morto s e quello, che n° hanea mangiato a"Ufcì Vino:, che:conoferuto fi 
principiodell’ vfodi quefto frutto in cibo. Scriue Teopompo di Chio, che Cleare 
co'Tiranno di Ponto baurebbe fatto miorire infinita di fudditi, fe non banef 
faputo la virtù del Cedro contro veleni; al tempo di Plinio però non eraancor in 
pfoin Roma, fcrinendoegli nel Libro 12.al Cap. z. cheil fràtto del Cedro nors 
fiimanzia, e che damolti sera affaticato di farlo allignare in Italia, pofo in baf 
forati, md in darno , dache fi vede, che intende del nofro Cedro, non del primo 
Sopranominato , non effend'egli per la (ua grandezza capace di Vafo s Apicione 
fuoi Varij condimenti mu nomina queto frutto» Dà lode il Mattioli à Paladio 
diprimo:defcrittore della:coltiuatione de’Cedri, mà pur Plinio-oltre dice che ina 
pafi Gconferazuano; Nel Libro diecifetteal Cap. dieciinfegna-di: feminarlt, eb 
Theofr2o Erefio Filofofo.nel Libro quarto dell’ Hiftoriv:delle piante, riferito ane 
cora da Democrito, non: folto defcriue l’arbore-del'Cedro:, md'la:coltinarronevaffai 
diffnfamente ne infegnaz; e: fe lo. flelfo Mattioli poreffe vedere. la Varia: quantità 
diAgru 
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d'Agrumi, che dopo i faci commenti fono Venuti elà diligente coltivazione , che 
Vi s’ vfa, forf quella lode, che è Paladio foto attribuifce, compartirebbe 2’ moder- 
ni Giardinieri, ò a qualche altro Antico; & baurebbe affai da faticare m aggiu 
gere alle folo quattro fpetie d' Agrumi da lui defcritte le infranotate o 


Cedro ordinario è Limone ordinario. 

Cedro dal fior doppia. Limone di Madonna Laura col pizze 
Cedro fatto à mazzette. ACULO è 

Cedro dall’ Agro dolce. Limone Calabrefe+ 

Cedro longo,eftretto di S. Benedetto . Limone fenza feme è 

Cedro di fcorza roffa . Limone di Santa Martà + 


Cedro detto Pomo di Paradifo , che nons Limone MEZanO è í 
hà fugo. Limone di Gaeta longos 
Cedro piccolo , che hà il Prencipe Bor. Limoncello longo + 


ghefe. Limoncello tondo » 
Cedrato (emplice , Limone d’acquaviua, che sà di pepe. 
Cedrato doppio. Limoncello fpinofo piccolo afai s 
Cedrato dalle cofle, Limone è [corza d Arancio. 
Cedrato di Fiorenza. Limone piatto fponzinato . 
Cedrato falfo, Limone dall’agro dolce è 
Lumia dı Valenzabà fcorzalifcia. Limone (canellato, ò rigato trafpdres 
Lumia å fcorza lifcia tonda affai. tes. ; 


Lumia longa » Limone di S. Remo. 


Lutnia dolce, Limone di Paradifo, 
Lumia forte e Limone di Lisbona + 
Lumia d foggia di Pera Bergamottà, col Limone di S. Domenico. 
piede longo di Caferta, Limone cetrangolo . 
Pongino groffo » Limone detto di Bandino: 
Ponzino mezano. Limone non bà pari e 
Ponzina dolce . Limone Barbadoro è 
Ponzinoroffa + j Limone dal Rio. 
Ponzino pontato di Pio, Limone Cedrato. 


Spongino . Limone Cedrato con la fcorza rizza. 
Lima.di Spagna dolce, Limone roffo Cedrato e 

Lima di Spagna brufca» Pomo di Paradifo è 
Limagrappolofa » Pomo d'Adamo.. 

Lima trafparente Agugz appetito a 

Spada faara falfas «Arancio dolce. 


Spada:fuora grande , 

Spadafuora mezana, 

Spadafuoraà pera, queftaè la verà, 

Spada fuora più tonda dal fior doppio , 
detta la baftarda . 


«Arancia forte ordinario; 
«Arancio di meza fapare.. 
«Arancio dulce di faglia riecia buoniffi= 
MO » 
«Arancio dolce di Caferta, che pizzica» 
x 3 rath 
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-yrancio dolce della fella di Gactea,che . libre piatto come vna zucca da teners 


hà vna fella al pedicotto o ui dentro il Vino . 
VIII trancio groffo di Genoma dolce ; che fi Arancio cornuto di Gaetta. 
mangia con la fcorza . Arancio feminas che fà vn Vano nel 
«Arancio di due ordini di (pichi dafcorza — mezoe 
onr groffa, e [corza piccola. Arancio del fior doppio « 


“Arancio Lun dentro all’ altro, con la» Ar incio å beretta di Prete. 
ancio dolce fenza Jeme. 


Scorza s che da capo caccia l’altro me- 
orza di PONCIRO 


rangolo,e fi troua'îin Gaetta'» 
Arancio del Ri bertibizzaro.ì 


j Arancio detto il Gigante di tre,ò quattro A a 

l Colti- Quanto alla coltiuatione dî quefto nobil'arbufto, li femi di poco leuati da frut 

ji uatione t0 ben maturo, daalcuni tenuti infufi in latte , din miele , overo pofi in Un fico, 
de gli òin unamezagufcia di noce piena di zucchero , tutti moditentati, fecondo me 


ra graffa, pongo 
‘macquano 50€ 


y Agrumi in darno per bauer frutto dolce ; In vafo , one fia te fa, ò 


follegara, l Aprile, & il Maggio fipo 
caldi de*noftri fi poffono porre in tei 
piantar (emi di pomo d'Adamo , il quale fi 
re, riceue però meglio d altr Agrume ogni lor 
e per effer di legno tenero, e perche fi come få frutto { 
così aiuta quella fpetie d' Agrumi , che e’ ineftaraî fopra 
fi; quindi è, che Viene meglio înferir Limoni fül Cedr 
quefti nati ,é di dae $ò tre annitrapiantati , farà neccffari 
ill fpiuese ramicelli più baffi procurare, che s’alzino col gambo ! 
NUIT) e fenza nodo; per poterli, giunti alla groffezza d'vn dito,in fe 

| feriti tardano dodeci , ò quin dictanni à far frutto se di mala quali 
UPEIN þauerne di Varie (petie « Aurcenna, & altri vogliono; che sapp! 
(NI | ò {ul Moro, oue prodbcafrattivoffi ; Palladio l'inferifceful Pero 

| 


tene 


ol leuargli! 
f. } 
gnare sP 


fcio; e 


io non l hò prouate, perche non lo credo in quefte parti ripfeibile, que 
certo, che in quefli Agrumi facciamo qual fi voglia forte d’ infittione tmma, 
INNI il ria, ma fpetie fopra fpetie „ò almeno , che fia uno de Judetti Agrumi. Etanto ba- 
RAI I fiperhora, circa linfitione , fperando più à baffo parlar diffufamente del moda 
d'inferire;reftazché tanto alli faluatichi,come agl’inferiti fe gli lauori faperficiala 
(NERI -> mente laterra con quefto ferro, con laqual occ one fi dowra'confiderare la quali 
o tà del frutto’; però che fe èt Naranzo, qual domeftico, mediante Pinfitrone , e fen= 
SEA || gafpine queffo con tagliente falcello tie nefi, ò in forma rotonda ,ò altra confora 
lig |) iNi me il gufto dell’Azricoltore , & ancora fe gli deuono leuare, fefiainferito, iramt, 

che nel faluatico hauef[fe:cacciato » quali à [pine fè conofcono; ornanofi ancorli 
i N arangi tal voltadi quantità tanto grande di rametti che infoltito non può godes 


ili © 
BIA E Y. rei beneficij del Sole, pioggie,e ruggiade; quefti in parte fi denono leware, G apris 
Ì rel'adito all'aria, & alricenimento de fudetti benefici ; con più ptile fi prattica 


que[to allargamento di frondi quando i Naranzifiano fioriti,perche fi portano 1 ra- 
n'fiori alla Piazzaye Rlafciano gli altri 


porta 


mbtti.di foprananzo,e che impedifconosco 
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Eoriti per crefcer®i feutti;non raccordo il leuar i rami (ecchi,ò rotti;d:i pic. 
collioue fono fate attaccate le Naranze,conte tanagliole,perche pr efup 
ponzo,che quefto fia noto à tutti; Altro f file fi tiene con Limoni, e Cedrize 
fpetie da quefti der si quali ancarche infer iti,per lo più hano fpini,que- 
fi nan è bene firingerli ò regolar così į per bella viha come fi fà de Nardzi, 
sì perche naturalmente non fono atti â quefto, come perche fi i deue l’huomo 
encre ditagliarcii rami pinche può, sai rehe à quefto modo producano più 
siti merde hetal volta s’empiono ) di centi rametti piccoli per loga dbo,t / 
quali fe fi lenanonogliè dinocumëto alcuno perche que flitirano afe quel j 
nutrimento 3 elio dour sa fer: e per li rami p principali, e fucceffinamente.à 
frnttizfi porro ancor leua gi reil pericolo defer da quelli i 
ferito, effendo velenofî + Con lafudetta occafiones ’offerua fe Le radiche co 
minciano ed alzarfi,peroche,qu sando granzhino alla fo? mmi ia della terra,è neceffa» 
rioleuargli arbufti de’ vafi, tagliay ls radiche da È baffo, d’attorno 9, e di fopr a edas Tagliar 
poi mifticato con la terra, ch er fo (uger a però dalle radiche tagliate dell = le vidi 
b9,ò di Canallo,ò d’Huomo,ouerocenere di far. che. 
cche, ò di fptao indi ritornanlo nello flelfi vafo, ò fecondo fi g giudacherâ 
fario, per porger più;ò meno altńento alla grandezza dell’arbore. Alcu: 
nı con corde alzato gli Agrumi,nelenano il Vafo , tagliano le radiche con molta 


mentt;d12 


effer nec 


commodità , poi nel Vafo con lati erra nel (udetto modo preparato p abbaffanda le 
fanno entrare ; dig 7 
G 


earo 
terra in pacfi caldi , manoi ch 


e fono liberi quelli ,. che li poffono tenerin 
xa ida1 freddi ogg anno li donemo riporre it 
Cafa, ciconniene tenerliin Vaft di p 1,0 di bros zô, òin caffe di legnas 
G ogni tre anni vfarli doi ġdi cortarli le radiche, perche col erefcer quel- 
lee pi yno tlVafo ye [uccefinamente ne cacciano laterra , prinando:fe fleffi.,e li 
frutti d alimento; quindi ès che Vediamo queti troppo abbondanti di radithes, c 

7 Pph aM Pio P A ome 
òimpallidire ,ò cartucciar.Ì e fron operatione puoffi fare dogni tem fono. 
tbaula l' Inuerno par ft j ntre d ogni poco d alimento conten- fcal'ab- 
rbn sti, non mofi di patimento » La Primauera fe fi fà per bond 
otanto debilitati dal palfato freddo, e dallo far racchiufi , che fi pup 22 91ta 
egin nger afflittioneall'affli 


diches 
no dfar fiori; fe fi fàqu sando di 
babbiano li fiori con quelo manegg 


nos L'Eftate pofi fare, ma è 
neceff. irio bener b'arbufto all ii operat or alcuni giorni, 
quarlofina., chef iA che inuigorito non mo SA di pattmento s chefi co 
nojfce TUE nRLTRR:6! ime e de rami gioueni ,e tener ci perlo caldo non fi teghino . DAL ra 
l’ Autunno cirsail fine di Set bre, & 4 i principio.d°C tobre vigorofi „e profpe cc. 
rofi per lEftate di fata, faranno pimatti a ricener queft’offefa,chein loro vile poi 
ridonda, glie che non potranno effer’ offefî da gran caldo , ne i frutti cadono così 
facilmente. Autunno, come 1fiori di Primauera ; None bene afpettare, che dall’ 
arbore: col nioftrarti egno di patimento nel fopraderto modo., tifi dia ad inten» 
dere que flo bifogno, perche. fuccederà per lo più ne git ardenti-catori ejitnt > ne” 
quali crefceinradiche ,&.hà bifögno di molto alimento „eper le fudceter 
ticonucrrà monerlo, e tagliarci le radiche con tuo difcomodo , e. p 
4 frutto} 


adan 


i Il Giardino. 
frutto ; e fe bene molti in quefto cafo fpingendo vn'caltello nellaterra, è quefto 
ferro, quattro dita longidalvafo, ne tagliano le radiche fenza moner arbore, & 
d queflo modo fi credono proueder al lor bifogno , ‘che può effer im qualche partes, 
e perpico tempo, perche non polfono mar tagliarle radiche , che hanno empito ål 
fondo del vafo,e qaefte fono le effentialize principali, f come Le fuperiori fi poffono 
chiamarcapilarie ; offeruifi dunque, come bò detto , lo fato delle radice nel riúols 
gergli la terra , & d flagione à propofito fi ringionenifehino , checosì può chia- 
mare il tagliarci le radiche, & aggiungerci terra nuona ; per mio confeglio farà 
bene baner tutti gli Agrumi d'vn Giardino,conle radiche cortate è Un medemo 
tempo , per poter ftar tre anui sbrigato da quefta facenda ye goderne la bellezza, & 
i frutti, Alcuni offeruano di far la fudetta operatione nel crefcer della Luna, ave 
il _ cioche con maggior vigore caccinonuone radiche ; ma confiderando, che quefte fi les 
I mano per (nperfluità , tal attione douriafi farein tempo , che quefte nonritornaffero 
A così preflos che faria nello fcemar della Luna „nel qual ftato di Luna fi potranno le- 
| uar ancora rami fecchi , & inutili ‚e l'offefa coprire con cera per difenderli , che 
per effa non entri gielo, acquase calore. NONANI i 
Modo Moltiplicanfi ancora gli Agrumi , e particolarmente Cedri, Limoni ; e le fpetie 
dimol. da quelli deriwanti, col poner i rami longhi vn piede, fotto terra tre quarti a radi- 
tiplicar care , e tanto fanno radica i rami Raccati , quanto li congiunti, & propaginati 
gli A--‘all’vfo di vite in terra , ouero in Un pignattino'nel fopradetto modo pofli , vero è s 
grumi. ‘che li pofti diramo ftactato in terra , fi lafciano due anni àradicare prima, che fè 
monino mali propaginati , è pofti in pignattino, come quelli , che dalla madre 
cinano l'alimento, in wn anno fanno radica, e maffime fes'aiutino con lo filicidio, 
da quelti ne bò hanuto frutto il fecond’ anno, mad quelli prantati di ramo fiac= 
MAII tato , acciò radichino meglio , hò coftumato lenarglifiori , ela cima de' rampol= 
il li, eriafcir bene. Prattitafi ancora per popularli prefto di quefti Agrumi , e maf- 
| fime per pronederfi di varietà peregrine, il farli venire di Primaucra, ò d’ Aatun- 
KE no in caffette ò inuolti inffracci , è in pagtia, dinattracofa , cheli difenda dal 
calore seda venti , dalle regioni , oue felicemente queftiJono frequenti 3 Quelli , 
ETERN che di lontano fono condotti, per tenerli con qualche bumidità verdi , fe gli pone 
IUNE attorno le radiche terra creta , qual bumida flandocs auninta se firetta , lè porge 
Pi f qualche Frefthezza , e inaffime fe tal volta per via fi bagnarà , [enza però aprirla 
NOA RIE | caffa, la quale per queflo effetto, e perche fentino Un poca d'aria, dourà hanere 
qualche picciol buco;li Genonefisquali ne portano è vendere è Bologna, er in altre 
parti nelle fudette Ragioni , li fafciano le radeche.s a quali è congiunta poco della» 
WI fudetta creta con felce , poi vaitone quantità in Una quafi palla, li faf ciano- con 
Il | Il fiuvia ,e fopra quella gettando acqua , ne' Viaggi li conferuano frefchi. Giunti, 
il 
| 
| 


Ii 


pii bifognarebbe al primo aprir della cafa, ò palla, hauer pronti li pafi , e [ciolte le 

H | tadiche, e fciacquate, acciòla creta fe ne Vada, piantarli verfo l'horatarda;e con. 

diligenza compartire , & allargar le radiche „poi tenerli all'ombra in luogo però 

Wil doue godino del Cielo , echele pioggie , eruggradecicadino fopra, e non piowen= 

do s’inacquano ogni fera, e per ftagione calda s*aiutino conloftilicidio ; quando 

| fî veda „che comincino è pullulare , è poco d poco fe gli faccia fentir al his Gil 
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caldo; circnla terrà che fiautta per queftifono varie l’apinioni, perche alcunsdi» Terra, 
cono che appigliandofî meglio oga” arbore interra magra s leggiera ; e dolce , per 

c{fer prumaturale e (emplice je prima dicalore „che l’ingraffata ,fianeve(fario an 

cor con gli Agrumi tener quefta regola. T noftri Antichi banno bausto opinig» IAA 
nes chet Narancigodino diterra magra, eperò trà le vinatcie litenenano; li IA 
Modernitronano , che il buono piace adogni cofa , e chelo ffabbio ben fmaltito di 

Cauallo , Afino , Pecora, & Humanoè buono; non farà dunque mal confeglto | 
caminando per lo mezo di quefte dueopinioni, mifticar li Judetti fabbij ben fmal- preas 
titiconlaterradiWinaccia; & altraterra dolce ,eleggiera, evalerfi di quefiza 

per quefti Agrumi , con la ragione d’ Ariftorile ; che gli alimenti mifi fiano di 
maggiorinutrimento ; E fe ad alcuno principale Agrume fi voleffe far vezzi, poe 

trafi empire il Vafo perlaterza parte della fopradetsaterra; omero di quella oue 

fiano fiati l’anno antecedente Meloni, Zucche ò Cucumeri, con quali gli Agra 

mi hanno molta (împatia , dapoi fopralevadiche fe gli può ponere cenere de* fare 

menti delle fudette cofe amiche , ò poluere di grana , enonbauendo ninna di que» 

fe- cofe y fi ferna di ternagialla migradi monte, Gil vefo del vafo dapois’empia 
dellafteffaterra sche s'è poha nel fondo, ò pisgraffa ancora, e cafo tons’ haueffe» 

ro de fuietti graffi ; ò nonfoffero ben fmilerti , fi ponghino gli arbuftiinquellaa 

terra;ches' hà , pur che non fa creta ; poi li grafinon fmaltiti fi ponghino fopras 

laterra nella fommità del vafo in miniera, chenon tocchino il gambo dell’'arbua 

fio ,inqueftomodo ilcalor delta Babbio non potrà rifcaldarle radiche , el'acquas 

laqual ogni fera, non pionendo , fegli porgerà ; paffands per lo fabbio, porterà 

la pinguedime al resto dellaterra mazra, e per forza del continuo inaffiamento y 

fatto il lettame perfetto, e ben fmaltito , potrafi mifticar con laterra; mediante il 

tauorar nella fommità de Vaf , come s'è detto jecosì s’ingrafferà ve porgerà mols 

to alimenta å qualfi voglia Vafo ;s'anuerta però,che congli Agrumi piantati di Acqua. 
nuonononfe glivimonalaterra fino , che per due yòtremen fi conofca sche fiano re. 
ben” appigliavi. Quei arbufti così crefciuti , òin qual fi vogliade' fudetti modi 
moltiplicati, banno due mortali nemici , vno il gielo, | altro il fecco , da quefto 
con l’ maffiamento fi difende con moltabriza, peroche vuol’effer neigiorni efti» 

ui ognidue fere conacquarcalda dal Sole, e graffa fe fia poffibiles mediante lofiz 
gnarcin qualche palude graffa, òin vafi, oue fia qualche lettame nel fondo, per 
contrario ne” giorni freddi , l' acqua fe gli porge la mattina, ene freddiffimi , fal Q 
mezo giorno; regola Uninerfale perogni pianta; Quef’acqua d gli Agrumifi por- do 
gem maniera ychevaffomiglila pioggia, mediante vnofiromento, qual' la trafa 
metta per molti pertugi piccoli, e Vicini , procurando , chene sodatuttala terra 
del'Vafo,intanta quantità; che fi Yeda Vfcire per li bucbida baffo di detto,quali 

Je gii lafetano aperti per quelt'effetro, perche fe l'acquafi fermaffe nel vafo, faria 

di nocuniento all'arbore je quando s'accorgeffe xche da terra, atro lifudetti bue 
chi foffera chiufi.  perlo che gliarbufi impallitifcono) -d'accartocciano le froni 
di,althora, ò bifognaaprirdettrbuchi con ferro s d'altro, dleuatone l'arbufto ac- 
comodarla:; deneft'ancor’anvertire , che talvolta lacquarcorrendotra l vafo, eda 
terra (ubitofe n'efce; o inuanofi crede che la verrafatia latrafmetra, dquefto fi 
pro-- 


uan 
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Slice fan e fer piubafataterra vicino al tronca, cheiquefta; che'è vicino at 
Vafo, il tutto tmecn: operò d'Eftare , perche feaccadeffe adacquar' il V erao siliche 
deuefîfar dirada, non èbene,chel'acquatocchi iltronco dell agrume ; può ancor 
darfi ul cafo scheswn vafo fi fia troppo adarquato, e perciò impallidifca le foglie SC 
quefta cadi quando Un vafo, che (ia all'ombra s'inacqui nello felfo modo, come 
uelli „che all'ardente Sole fanno , ouero fe nelle giornate breui ifi feguinafe inaf- 
fari vafi come l'Efate, à tutto facilmëte colmutarci Inozo;ò col tralafciar l’inaf- 
famento fi prouede ; Alcuni afpettano di porgerci l’acqua , quando danno fegno 
d’hanerie bifog no; col chinar le cime tenere de" rami nuoui ò con-l'accartocetar 
delle foglie; ò con p þauer i frýstti reneri j tuttania clfendo qua il fi Voglia de' fudetti 
indici; patimento dell’arbufto; nonè be ene ad aft pettarli, vero è.s che (rarefauflo 
qual Lf CE voglia Arrume d'humore s parchenon fra affatto feces s con l'inafiamento 
fubito ritorna; maa al danno del gielo, come habbia fatto crepar la fcorzayouer fia 
giuntoalle ra diche suon rımedio se e pero gran diligenza ci Y vuole nel difi enderlis 
e fafi perlo piùco! e in(tanzecalde, alesii te sé fotterra net, dalla fea dî 
S.Martino sino alla feka di SeGiorgio squeftaregola , come ogn altra pateecceta 
tione; perchel anso 1645shadeffino nese li 20. Ottobre per loche gli agrumi pa 
tirono:ped'anna 1616. pafsò va’ Aastunnotantotemperato: cl: gu agi umèlletero 
fori fino à Niatalefeazafentirne neue, negiazzo,, BE noc4umento a lcuna-sipotriafi. 
peròprimai,che nghinofortoterra, ò fi racchiudino, farli fare fosto Una 
gia; altra flaivzunpe tta yò che fi poffraprire perderci aria, pertucco il mefe di 
Nonembrese fe lt lagione pafa e temperata per susto qazo mefefi pateebhe tras 
lafcrare il ponerli àcc perto sangi alcuni à bello fudio gli lafe ciano viccnere lepri: 
me moderate brinz;prefuppone andô che fe bene quelle teneri | fran æ noue s'abbrugs 
1 he Erogi dda dallo larsacchiuff , corae teoppo morbidefi marcifcono., € 
chel arbufta poil ta quah af rfs atto à fre: ddi sregente tutt? il refoidel Keras 
fenzanocumenta» Ottimopenfiero è è circa gik vlrîmegiornid’ Ottabreil'coprir': 
Pafo di ergo Caudllino,ò Afinino non iosa (maltico,con qu seo però, che non toca 
chi il legno dell’arbuftose fopra quello tajciar cidere le pioggieyoder l'acqua cô cue 
s'inafierd non piouchdo,perocite queftocon qualche poco di calore porrà difendere 
lA valichi ia freldo:giiconiei budinod biro nino racchisfi, ecicompartirà la 
‘gr afezza\mediante l'acqua, chep erà Pindiasprimitenphej pato 
d pioggie y farà la effo efecro d' ingraffare dapoi bew-infracidito quando fil4: 
sortrai lafuperficial terra y come s° èdetto incorporato ta quellas ancora-ingraf= 
erdiefollenata s e frefca la nganterrà perduetat Eftate, natural prop rietàdi Hate: 
fto ffabbio ve quefto | ftar follewata la terra de’ pafi è neceffario , perche.col continuo 
fnaffi amento q sal | f Yi glia terra fi fà troppo puittita pre; GIUALE o delle radiche s 
Squindi è tbe dagli antichi s vfauano le Vinaccie, bauendo pià riguardo.d reader 
late erra folle atajcheingrafciata, mentre dalleVinaccie poco frutto dupiaguedine 
castano, e fi CLI Ae maniera Val de piragrs. 
mirifulta, che nericenonoriparamento l'Innerno dal.gielo, L'ER2e frefco se fal» 
lenamento di terreno ; oltrel'ingraffamento detto, & alimento s s ma fe affidato dal 
Vigore che gli agrumi hanrannol' Autunno y permettera, che fentino vn Doro 
di 


JNE yE por 
Batino da 


owo lo di 
TEJE Cb + 


fotto ter 


the 


icing al 
silche 


j ancor 


Libro Quinto. i 
di freddo ; per contrário la Primanesafia piùtardo d'ogn'altroadefponerli conta 
fudetta\contrariaragione , perche deboli, e mortificati dal freddo y e dallo flar rins 
chinfi gli farebbe ogni poto di gielo mortale, òdi gran danno > fard però ottimo 
confeglio prima > che totalmente s ‘efponghino all’ aria ycioè circa 1l fine di X Marzo 
ritornarli fotto l’ifteffa loggia, d ffanza aerofa, one hò detto fi poffono far fare il 
mefe di Nouembre, l'Autunno antecedente; acciò non pe affin o dallo ftar caldi; e 
fotto terra sin Una Tolf fiata alla fcopert’aria  macosì pian piano- à quella s” affue- 
facciano, Delle fudette diligenti fatiche non hauranno tanto di bifogno quelli,che 
l’Inuerno faranno fiatirin luogo fopra terr Jeen secaldo, machedalla parte di 
mezo giorno nelle giornate temperate; & allegre del Y erno fe gli poffa dar aria» 
con l'apriv feneht re, e porte, & in vero fe con fidevi: amo, che unap autala cui Vita 
è nell’Aria, eche per quella vegeta, goden do degli effetti diq queila mediante 
pioggie, ruggiade, e Ve nti babbia da confernari Tfenza quelti beneficij quattro mele 
Jotto terra quali fepolta snonciparcrà firanv'il vedere che quandofi canano fuo- 
ri fi ritronino muffati , che gli annie ne dal riporlihumidida pioggie sò dall’humi» 
dità della fianza; e però's toy:che vuol ‘effer’aftiueta, e ft.denonolafciar'afciu 

scrofa prima yehe fi ripong ghino 3 quando foffero ba» 

d daltr oppo lafciarli alle brine; ò da riffe» 

nelrip portarli în cafa la feconda bri inata € 

ni ato; perche baftasche non vi fi geli l’acqua; 

ò con moltiram $ erotti theaunienenel maneggiarli con poca difcrettio» 
ne; duero, ch iodqualehe pariètez ac ipei utto fi prouede con diligente cura 
zel p addatrandoliinsnanter be o ftefjs più tofto fiano firettiffimi, 
che le ar: ghi bino.le mura, matragunetli < li. Aarun ni fiaradito da circondarli, 
per poterlit a ia giornate temperdtedarci Un poco d'acqua „ò'caduata [ubita 
al P0720; è inticpi tal Sole, ò quellaiin:cci fi lauano le frodelleze pentole,ra» 

id Fi } nga, chema fi tocchi il tronco dell arbore:cona 

i det ve Prata j iero ben 


inquelliparimento alcuno», quefe:ben vero 3 ch e» nel Ilo: hefo tempo. fatti. portar 
foprater Pra INA neilatot PÄ A chiufa sim in affiatò e dl! irbòfatto g godere saperte le fine- 
fire se porte, $: prime arit di Primaugra se quelto credo:fia modo buono s'e prefer- 
satino c r o; qual non può accadere ouenonthumidità;€ quell’bamor tenue, 
che tutto il Vernotiene vino la pianta, farà difefo\dalla terravafcintta; ma per 
afficurarfi totalmente da os gni perte olo) € ingiuria:, obeda Un crude liffimo Inuere 
nogora enuenire e persfeggirela brig: t GUMPIZZOT nel portarli; e riportarli 
Do o terra; oltre i.patimenti fopradetti, faràmeglio;pàber j reparatoaneona ffanza 
qual” babbia 1 lume da mezo giorno; mediante feneBreample svnaftuff: piccola, 
in quel modo che $ vfarmGermania:, &vancor'dd aleinn (irsvoperari in quefte 
parti, majfime da Stampatori}e conciatori dilanaz perriftaldarfianze;eo uti pofto, 
& accomodati pna fol volta i vafi, accorgendofi scheulgelo poff penetr ar'alb'of- 
fefa di quelli, far yn pocvdifuoco:nel La fudetva {luffat pisichessifi te ‘aria 
seiper ta , non,molto calda: per accorgerfi; quando fia3lbifogno ;. 
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panno lino in acqua, etienefi invn canto di detta fangi , quando quelo gela, dex 
nefi rifcaldare la fuffa, ma non gelando , li vafi non poffono patire „ne ci occorre 
calore ;efel'Efate-haueffi bifogno di valertidi queta ftanza, ancor che la fuffa fi 
pofa far in va canto, one nou diaimpizzo,potraffi farla fopratauole y quali fiano 
foftenuteda quattro rotelle se fornita il di lerbifogno , liberando la fanza, afpors 
tarla.con poca fatica ; con quefto:modo difenderai al ficuro ogni delicato Agrume y 
sfuggendo dimaneggiar più voltesl valo, quale alcuna volta rompendofi è caufas 
che l’Agrume Vadi è male , mentre il poco diligente Economo , non presedendo 
quelto difordine , non fia munitod'altro vafo fano; ci fono alcuni; che Volendo 
quantaggiarli della [pefa de Vafî, pongono gli Arbuftr in terra la Primanera con 
catteleradiche, el’ Autunno nei fudetto tempo lenati di terra li portano nellas 
temperata langa deflinata al conferuarli, co intinvnceanto Uniti, le radiche, 
di fabbio beniffimo fimaltito , priuo di calore „fumo sò fettore s li coprono ,e fin? & 
Primauerali conferuano, modo, che per li primi anni, di poco lenati da? Vafi,può 
riufcire; maquandoquefttcominciaranno ad accorgerfî , che non fono piu riftret= 
ti,eche poffeno allongar le radiche per terra, nonsò come gli pofa fuccedere il 
trafportarliconleradichelonghe ye la terra congiunta nella maniera, che fi fà» 

nando in vn vafo leradiché conlaterra à guifadi gomitolo fono riuoltate ; altri 
fi.credono., che ti farmenti.delle Zucche li difendino da gielo , forfi confidati per 
Famicitia y e banno.infieme , 10 quelto nonconfeglio , puoffi pronare se fe non riea 
fce fi dolganodi:CarloSteffani, che laferine ; l’Erera ancor egli vuole ,che la pol- 
uere di Cornazzo difenda da freddo, e dainfirmità gli Agrumi ; nella Spagna di 
lui Provincia può pratticarfî cofa , che in Lombardia può effer, chenonriefca, 
Tutto fia detto per mofirarvarij modi , e perchi non haueffe vna comodità fi pofa 
appigliare all” àltra ye mafimein quefia regione freddiffima, perche nelle risiere 
marine da gli Agrumi afai amate se maffime à Reggiodi Calabria sinterra li con- 
fernanofenza alcun’ impizzo ; allaripedel Lago Benaco pur fono in terra; mas 
ancorchebabbinovntemperati(fima Ciclo, li coprono di tauole „econ fuoco l'Ins 
serno lidifendono,il cheancoraè prarticato in Lombardia; à Venetia, & d Roma 
da’ Prencipss egran Signori ya' quali lafciaremo quefto difpendio , contentando» 
sidinutrire quei pochi Agrumi in Walis è caffe, quali potiamo ne' (opradetti me. 
didifendere; raccordo il.difenderli da orzi,mentre fanno renchiufi;, perche il lor 


- dente gl’ è tanto dannofo, quanto sl gielo; Sappiafi ancora, che 10 Norancio, 


come di legno duro, e poca midolla :patifce meno il gielo.de gli altri Agrumi ; per 
contrario i Cedri , e le Lumie, come più abbondanti di fugo , più temono il frede 
do; e per confegue nza pottinluogocalào, oue poffa molto ti Sole, daranno pik 
frutto , e verranno più belli, e prvalti, al cui propofito feriuerò ; quantoil Y alla 
dice che iniSpagnala più calda regione d’ Europa Oin V alenza Città non molto 
difiante dal Mare G vede vn' Horto.conigegnofiffimoar:1ficio piantato « peroche 
non folo le fiepi fatte di Cedro ingroffate , & alzate fanno officio dt mura , ma con 
queft' felh arbori cifono formate: (tanze , loggie la Chieja , PAltaresle fedies 
per i Religiofi,e fedilèpert laici; cofa; che dourà parer mirabile è chi non sà, che 
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qual fivogliafigura. Nell'efporre il vafo dell’Agxume alcuni procurano, bauene 
dolo fernato »fituarlo nebmodo, che liana Efate antecedente pronon dicos ehe 
fiamale må érederei 3vche foffe meglio far far Volto verfo mezogiornola parte 
dell’arbufiorde' piutriffi rami se mevosprofperofa, perche amando quefti il gran 
caldo, comesè detto, fi vedrà; che idchboli, & imperfetti con quefia fituarione fi 
faranno mizorofi, groffi, e belli, 

Noncredo, che feufa alcuna farà ammeffa , acciò non (fa condannatodi das 
pocaggine,cht la coltinattone de glixAgrumitralafcia, perche non faprei.com'al- 
lettare vnomeglio all’opra:che conla poca fatica; grand vtile je. melta bellezza; 
com'mquefta de gli Agrumi. La bellezza al ficuro nomba pari mentre il bel co 
lor. dell’orone gli Aranerfcergize perciò quafi Anrancifonoderti;ifori di quefti 
raffomigitano nel candore qual fi voglia vaga perla nell apparirde fiori di cedro 
Ò:limone yqual così fù nomato da vu Caftello di tal'nome; onde da prima venne; 
in figura, e'rofforefembrano un Rubino rifprendente y nelle perpetue frondi bd il 
Sempre verde de Smeraldi, lutto poi fpiraodore, nelle frondi yne fiori , ne’ frutti; 
neile Scorze, nelle radiche je nel legno ancorimaridito ze qual più bellavifta può 
trosarfi ; quanitil'mirar Uno di quefti Agrumi da indufire mano ben'accommo= 
dato,che fatto d'toruo puoffi grudicarejouerrapprefettante galera; cauallo, fedia 
ò altra dilettenol figura , fimilmente fecon:queft na meridiana pariete con pers 
petua, e fempre verde fpalicra fi copre; quella rapprefentarà veri, naturali quei 
peregrini frutti; che per delitiane gli arazzi fi figurano j equal maggior bellezza 
èil veder Cedri, ò Limoni in vnfieffo tempo hauer fiori chiufi; ir aperti, frutti pic» 
coliffimizpiù groffise maturi, e che per maturezzacadono; none masanigliofa. bele 
lezza il Veder vn Cedro groffo quanto Un Melone; chefia prodotto da vn Arbis 
florcosì pitcolo Sehe fia Joflenuto davi rametto non più groffodimezo dito ? non 
degli portehto Un Narancinio della China, quale ficopre di più frutti, che fos 
glie ne tutti conduce a perferrionecompita? Tralafciosl dire y chel Cedro fatto 
crefcere în forme di legho buccato sempiendo quella, rapprefentano quella figua 
ra, cheda lci gii Viene unprejfa , perche dvbitareifesin quefto nofiro fito riufciffe 
tal’operatione , come anuiene altroue, e parmi , che ci potiamo-sontentare sfe mes 
diante l’induftria garreggiamo con quelle regioni  a*quali lanatura hà conceffo 
più benignità di Cielo , one quetti felicemente profperofi (onoaterà quefi fcherzi; 
mà qual’altro frutto potremo nell’ Utile agguagliar'è quefto:? vendi le frondi per 
Ornar mazzerti ne Verdeggiar letauolee quelle frondetenciiffime diCedrato re- 
galanoconamirabil’odore, t quella pefte; la falfa verde; 1fivri oltre venderli dt 
nuto, oà pefo d’oncia è guifa dè i più pretiofi aromati alla Piazza, fi:fliltano far 
cendone acqua odorifera nel modo, che fix dirà delte Rofe fe ne fà aglio odorafe» 
ro, mediante 1l farli fiar'mfafi in'oglio di mandorle dolet pofti‘al Sole s-ouero di 
Seme di Bene nel mado detto di fopra de’ Giacsnti tu berofi.3-quefti Fori ancora» 
con guftofo luffofi conferrano ve perregalo poffonft fparger fopra Vna Verde, € 
tenera infalatacon:psà gufo; chedi fiore di boragine 3 non dica del tramezarli ne" 
panni bianchi, e coloriti per effernoto dtntti. E pafframo.a? frutti de quali non 
voglio che ne getti pnoy ancorche queftr'arbufti fene coprino tal-voltadi tanti, che 
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dilor hefine lafciino cadere Una buona partes I frattidë Naranci piccolifimi, 
afciutti; erifretti, fatti duri come legno, feruono intuogo di gioie, pertramezar 
monili s acciò conta fua negrezza facciano apparir più biancanon sò fe la perla, 
ò la gola della Donna's, Quefti ancora formano vn” odorato s'e vago Rofario , ò 
Corona, quale tal volta efpofto per fentivne l'odoreseccitando l’huomo è recitarlòs, 
è cagione, che s'applichi à queflo bene, Dà all'Hnomo non deue baRare che Lar- 
bufto dafe feffo trafmetta i fuperflui folo; evedendo la quantità, chene reftas, 
creda , che fia bene leuarne Un'altra buona parte , laftiandone folamente , quanto 
penfi pofa far crefcere l'alimento di quello, fenza patimento ; confiderando las 
Mit. fBagrandezza, visore, e profperià per cd al perfertione, quelti, che lewarat 
dan grofi rqnanto Una noce; fiano Naranci sò Limoncelli soaleri, fegli danno quat. 
dire gli "9 tagli per la lunga egualmente diflanti, mà in maniera;che non li (parti affatto, 
Agru. efatti fiare otto giorni im acqua marina , nero falamoia ; fî pongono in acquas 
Mio Dollentein vafo di rame’; evi fi lafciano flare bollendo tanto , che vengano more 
bidiin maniera , che punti comvuufiecco; G fenta, che confentino, dapoi invi 
pafo di terra vitriatò , pieno d'asqua frefca pofti, vi fi fafciano flare trenta giorniy 
inutandoci ogni giorno l'acqua, ecafo, che in capo à detto tempo, con l'aflag 
giarne bno ; Ffentiffeche fogero agni yò amari Vifi lafciano fare fino s che frana 
vinutidolci, annericuta ancora, che fecondo la qualità de’frutti può darft'il.cafo; 
è'babbino peifo l'amarezza prima dei trenta giorni , che- conofciuto , in chiarito 
zucchero è tonfitenza di Giulebbe fi pongano ; quando faraffreddato , e fanno 
fare per duegiorni continui ; appartati poi i Limoncelli dal Siropo (che così il 
zucchero chiarito viene chiamato da gli Artefici in quefto Verfati ) ogni giorno 
detto Siropo frrifcaldi, e ifreddi Limoncelli vi fi ponghino dentro, il terza giorno 
fidenerifcaldastil Siropo i éi Limoncelli infieme, dapot fi lafċiañno fenza mos 
merli fino, chefi veda ; che comincino â far muffa; alihora fubitofi fcaldino , e così 
wada facendofî per quindeci ; è venti giorni , ogni Volta , che fi veda, che comina 
cinoà mufficare; quando vedrafi che l'habbino tralafciâto , fatto nuouo Siropo 
più cotta, e ben candito , à confiflenzadi mannfchrifti > leuandogli da quel pri 
mo , figettinoinquefto più denfo, con anuertenza ; che sì come il primo deues 
four'auanzarei Limoncelli che il fecondo ci fia fcarfo s inqueffo fi Lafciano hare 
fin tanto, che f veda, che fi candifchino, e così Jaranno fatti, Volendo candire it 
Cedro tagliafi in fette perlalunga ,fe gli lenatatta la midotladi dentro, fe fà far 
narant bore nell'acqua marina , ofalamoia, porcotto, come dì fopra fi è detto 
de'Limoncelli , fafi far folamente quattro, ò fei giorni in acqua frefca, poiches 
poco più preflo, ò poco più tardi fi fà dolce, dapoi candifcefi nel fadetto modo 
de’Limoncelli ; quefto così candito ragliafi ii fettolime longhe Un dito , e.corfet= 
tafi , come'la cannella; con quefte fettoline ancor fi lardano Vari arrofit, ò s'in: 
feccano polpette; come s'è detto , onero con quello Cedro , candito fi fanno pa- 
fRiccetti'alla Genouefe ; oue fi tramezgain varie potacchierie ;e palticci p ouero 
ene fa crofata; & entra ne'pient. Giouanni Damafceno infegna il condir li Ce- 
dri nell’infraferitto modo;netti,fatti bollire. in acquafalata,purgattin acqua fre. 
featanto; che fiano fenza guho di fale 5 fi ponzhino in Una parte di miele buona, 
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edue parti d'icquain maniera , che tràtuttefianotante che coprano la quantità 
del Cedros dapoi ft facciano bollire: per due hore 4 lento fuoco indi leuate il gior- 
no feguente, faccianfirdiinuano bollive in aliro: miele :dapoi fi pongono in Vafo 
Vitriato;con fopra fpargendoni poluere di Zaffarano „Garofalo , Cannella, & Un 
poco di Diufchio 5 condimanto. in vero » chein ogni Cafa con poco difpendio 
puoffispraîticare , tanto più, che conforta il.cuore; corrobora il ventricolo , elas 
‘bocca dell’alito, e puoffi applicare ad ogni frutto; faffiancora dello effo Cedro fae 
niffima conferuas e guhofifima ; quefiotagliato in pezzi, e libero da midollass 
grataficonlagratacafeia , poi fi pone in vnfacchetto di tela grofa , & il facchetto 
ben chiufo nell acqua fredda fi pone; & Vi fi få bollire fintanto, cheteccandolo 
col dito fì fenta fatto tenero , dapoi il fudetto facchetto fi pone inacqua fredda, & 
in due giorni fe li cambia trè voite ;ipremendolo ogni:volta y acciò non Virefi ac- 
qua sleuato dal facchetto il Cedro, [i fà il Siropo raro, e per ogni trè oncie di Ce 
drofe gli ponevna libra dizucchero, fi cuoce d moderato-fuaco ,Volgendolo con- 
tinosamente con fpatola di.leguo, & in quanto fi reciteria quattro , ò cingue Mis 
fererò, fè crede fia fatto s allbora vi ff aggiunge mezo:cuechiaro d’acquadi Cedro, 
eperognilibradi zucchero , ffemperatoci dentro Un poco di mufchio > efsbito 
leuafi dal fuoco , fi pone in baratti , ò Vaf , efi fàflar al Sole per trè giorni » Del 
Jugo di:Cedro , è di Limone, ò vogliam dire delle parte ; che contiene in feil fun 
go agro, fene fà pur conferua, qual chiamafi agro di Cedro, ancorche fia il'più 
delle volte‘agro di Limone , da quali; ò da Cedri fpaccati in quattro, 0 fer parti 
perlalonga;fi leua l'agrose libero da femise pellicole, per ognilibra di zucchero 
chiarificato.d:fatto in firope cioè (puffo fegli gettano , mentre ancor bols 
les tre oncie d’agro, dapoi fubito fi icut dal fuoco fempremiflicandolo,& inticpis 
dito fi pone ne vafi, qual fi fanno far al Sole quindeci giorni je fenon: Uuoi [pem 
dere tanto in zucchero , ouero ponertanta.briga in far' agro mel. fudetto.medo ,.ò 
col'larc'inVillanon fofi proneduto de-gli-firomenti atti, puoi farli nell'infca» 
Jeritta maniera} che forfe compiù brenit, e minor fpefa farà di maggior vtile; apri 
UnLimoncello dalla parte oue flå appefoali arbore , nella maniera ; che fi fà, 
quando fi vogli forbire»n’cuo; leanne lagro (enza romper la carne nella gufcias 
e pofolo in Un piatto, miflicalo conzusochero, fà poi con Un coltello vnafifura 
nella parte da baffo del Limone già vuoto, poi poftoche fia fopra vn bicchiero, 
empilo di queli”agro s'e zucchero, c'hai mifticato s lafcialo flillare per lafi[faras 
ò buco nel bicch'erolanotte ; la mattina pigliandolo rinfrefcaratti meglio ches 
il fopradesto affhmicato tal volta, puoi ancor penconfernarlo in vna caraffa > fars 
lo ftar’al'sole:; one' piglierà corpo‘; I femi decgli Agrumi fi vendono ancor’ effi 
per vfo di medicina, onero in Cafapertal’efferco.fi conferuano poiche nan gli hd 
sendo , bifognacomprartialtoccafione conrigerofo prezzo s per farne à gli dame 
malaticondodeci, ò quindeci grane pefle nel mortaio ; prima monde , e pellatess 
lattata, tanto virtnofa contro veleni yò fibre pelilentiali..quanto altratriaca ; ò 
confettitne’; finole fcorze de Naranerfi vend:no per accomodar in miele, come 
nel fuo trattato s'e detta»,xevper far bollinanleffino, al.qualcomparie il Vago con 
Lor dell'oro vfaro alle Donne se per aumentarlo nei loro capelli; le fudcerefeorze 
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sì come quelle de' Limoni, fi diftillano ‚econ quell’acqua,inlnogo d'icqua Vites, 
fi sbruffa il falnitrò ; e folfo y per farne poluere da fuoco „con tanto profitto di por. 
ger preftezza, e velocità d quellanell’appigliar’il fuoco,.quanto da oga’ Uno fi po- 
trå conofcere,fe tringendo contro Lal ame vi poco d'ona:delle fudette fcorze;vt= 
draffi, che il fucco, che da quelle n’efce in toccando la fiammainfcintitle volanti 
f connerte, mà che più Utilità fino putrefatto e marzo il Limone vendefi per fer- 
uitio de coloriconquale il bellifimo incarnato fi fà , ouero» per dar nero Iuftroà 
corami , onde quel diligente feruo con gafce di Limone sò Naranci, già îrette ;e 
canato il fucco , milticando con quella poca d'humidità che ci refa, tinta di pas 
della; ò caldaia, facena parer nuone le vecchiffitmefcarpe del Padrone, Dell? odh 
yato legno , e maffime delléradiche fi fanno rofarijOdoratifimi, non třalafciarat- 
čun modo di canar denar? da quehi-Agremi, perche fecondo Varrone tl Padre 
di famiglia di quefte cofe douria effer Venditore; non compratore ye però porta ins 
piazza d volta; à volta Uno di quefti Alberi d' Agrumi , quando pieno di fiori yò 
fruttrinfomma bellezza fî ritroua , che Vedrai ; che dal curiofo Compratore farà 
pagato prezzo ecteffino. Hawemo ancor detto molti modi con quali gli Agrumi 
miferuano alla cucina , veniamo vn poco alla commodità, ché porgono allacre: 
denza; i Cedri grofi; òt Cedrati, dle Lumie, ò qualch'altra fpetie nuoga, eri- 
gmardeuole, costmererise per bellezza;e per odore fopra polti iniwn piatto, ò baci- 
nofi feruono. LèMeelangole camatoneti fpicchij fasti ftarin acquarofaghiacciata, 
dapoiinzuccharati fi feruono ,ò ritornatene' propri gufet, con mirabili artificio 
(fa come ancor delle Limee È può fare) s’imbandifcono y ouero polti in piatto.cora 
pene forto,e zacchéro [opra con gufo, e falute di rinfrefcamento eccellente: Quei 
Limoncelli piecioli, & immaturi squali fi conuengono leuare dall’ arbufto per ef- 
Terfene veltito di troppa quantità, che fano quegli fte(fi., che hòdetto poterfi con- 
dire , ò conferuarftin miele , fe bene non foffero piu grofi d'va'oliua; ò di po- 
gocadatoil'fiore; poffonft ancora confernar per laQuarefima in acetosefale, 
come fi fà de' cittroli , efinocchi; cofumafi ancora tagliarli in. fettoline 5. quan- 
to fi poffafottili, e farli Rare in acquafrefca, mutandocela fino’, che perdano las 
maro se l'vltima volta farà bene fia acquarofa,ò di fior di melangoli ; dalla qua» 
le letati G condifcono con affaizacchero fopra, e nene: fotto, edè vinanda guho: 
fifîma, erinfrefcatiua. I Limoni perfetti poi tagliati infette, feruiti con zucche» 
ro, acetorofato , O oglio ; fanno Viuanda appetitofa, compofta di tutti 1 guiti, 
P Limoni tagliatè in fette ; e tramegzati con ferte di mortadella , ò falame , ottrest 
gufto nel mangiare stemperano la-di quella falfedine e fanno bella vifa; quefti 
pur tagliati in fette ormand se regalano ogni Vinanda, come se detto ; per lo ficffo 
effetto fi [paccano à mezo le Narance ; e fe ne regalano arrofti s e fritti; taglianofî 
ancora in fertoline fottili le Narance; e fi tramezano:trà.vn pezzo d'arrolto sta- 
ghigto pur ancor'egliin fette, fenga però lenar le ferte di carne d'attaccato ali offo; 
infine da induftre mano di diligente Credenciero , le fcorze di Limone, e gl ihefi 
Limoni f lafciano ridurre è qual fi Voglia forma, ò figura, chedal detto fi fappia 
innentare , co” quali erna mon foto le prime tquole.; md ogni vinanda yele frutte. 
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mafime le Limie, Naranci, Cedravi, Limoncelli doleî, & altri; noñ puo? a conte 
diguflo defîderar di vantaggio, però che in quetti bai agro) di mezo fapore , e dol- 
ce, in crafbeduno di quelti fapori hai il più, © il meno;zodi ancora in vn'iftefa 
fo tempo fucco | polpa, & odore ; onde la fopradetta Salfadi Limoncello nel Se 
condo Libro infegnata,e compita d'ogni buona qualità per guftare ; fi condifces 
con quefli Agri ogni Viuanda sì cruda „come cotta , da magro meglio con la Na 
rancia da graffo col Limone, quanto gufo apporti Una goscia di Narancioin va 
bichiera di vino ,onero fe cò fcarza di Narancio fi freghi l’erto del bicchiero, ogni 
vno lo può pronare , anzi alcuni voglione, che bafti Spruzzar con questo fuzoil 
Vetro one è il Vino s allegando che la fettigliezza di queflo fugo fia ballante per 
palarii Vetro serender'oduratoil Vino; mà quello che più importa in Uno hefo 
tempohaiguflo sefanitàche diradofi ritrons. Fuori del feruitio della T'auola res 
fanmi aleune. prerogatine da dire . Col prefumo delle fcorze di quefti Agrumi 
Scacciogn'altro mal odore, & i Serpi conta feccatizza del legno fi fugano ; col 
Sugo fi leaa ogni macchia, & iu particolar l’imebioftro fopra panni bianchi;fe con 
Narancio, ò Limone laui le mani; ouero altra parte del corpolorinfiefchi,e neles 
ui ogni male odore , e però dopo mangiato coltumafî flropicciar con mani quelles 
gefcie di quelli da? quali hai fpremuto il fugo. Quefto [fugo mirabile contra las 
rogna. Quefio fugo incenerifcele perle , mediante il quale fi riducono à qual for- 
ma fi Vuole , vero è che ancor firifoluono. Dato qual fi voglia Agrame à man- 
giare à donne granide, li leua l’appetito di cofe (rane fecondo Crefcentio ; l’acqua 
di Limone lambiccatafeaccia le Volatiche , è contro Veri, € fa la pelle polita, 
Cura dell’Economa fard non folo il raceorrei fiori, ò per vendere , ò per feruirfene 
in qual fi voglia de’ fudetti feritti modi ,e maffime quelli di arancio; de’quali in 
alcuni n'è tanta abbondanza, che fe bene lenaffe delle dieci le none parti y nois 
è pericolo, che troppo l’imponerifchi,e fono più odorati dell’altre fpetie, mà anco» 
ra di conferuar quefto frutto yacciò duri longo tempo ,efappiafi che nelleriuiere 
di Genoua Napoli, Teiano ye Salò quei popoli della coltura folo di quefli Agrue 
mi Viuono; colui che conferua'i faci fratei fino al tempo , che gli altri gli hanno 
venduti, quello fi fà ricco, Noi quei pochi, rifperto.à i molti di quelli, confer- 
uaremolongo tempoinftanza frefca nafcofli in arena, ò femota, ò in miglio, ò 
in melega sòfarina- In riguardo dunque de’ fudettivtili, bellezze, eperpetuità 
viene chiamato l arbore del Cedro nobiliffimo se con ragione, e perche vna delle 
principali parti della nobiltà , fiè l’antichità , qual fiv. glia di queflo arbujflo ben 
conferuato dura molt’età d buomini; ne veggio de’ Vecchiffimiin cafa de’ parti. 
colari Cauzlieri, quali m'accertano., che al loro Padre da fuo Auo erano ftari las 
fgiari diquella grandezza; nel chiofro di Santa Sabina in Roma , fe ne Vede vno 
piantatadal gloriofo Padre San Domenico ; come potrà dunque effere , fe è vero, 
ch'ogni fimile ama il fuo fimile sche la coltisacione diquefti fia da’ Nobili abor- 
rita, tanto più , che è Libera da firaordinaria fatica „da maneggiar puzzolenti be. 
fie., e graut inflromenti pertauorarlaterra, cheè in quanta pare., chel’agricol 
tuta fia cbbrebriofia' Nobilide nofiri tempi, md lacoltinatione de gli Agrumi 
fenze zappa, ò Vangayi araro, ne fatica di fudore s'elfi quifce,baflerà ler pro» 
st sedi 
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ueduto d'Un tagliente, e piccolo faleetio, e d'un pår ditaniagliole,e del ferro,mel2 
la pagina 326.delimeati ,e con le tamagliette filenerâ ogni feccume , e [nperfiuità 
s} come col falcello tenerli eguali; e politi, fecondo la prima forma , ene’ modi, 
che difopra fi fono detri. 
sonia L Arbor di *Paradifo fempre verdeggiante, detto Olina Boemica, produce fiore 
ca. piccola, bello, G odorato, moltiplica di feme s dirama divelra piantata ; ò propa- 
ginatra, ò col pignuttimo radicato, non teme il freddo, e'Vuole terra graffa» 

Gelfo I Gellormimo sò Gefmino da lafme', che in Greco Unol dire odore di Viola; il 
mino de'nojlri paefi naturale ,amat colli, er ariacalda, e però fi pone d parte meridio= 
Sai riale: vuero orientale, vuole terra magra non fà Jeme, mà odorato; branco, e pite 

col fiore produce, moltiplica col propaginarlo, e bafta,chetocchiterra,che in tute 
srinodi cacciaradiche, con quefto fe ne fanno pergole , fiepi ; & ornamento à por- 
te; queto poffoinvnVafo; e potato cortocgn'anno , fà al tempo di fiorire Una 
paga palla di fiori , miflicata con fronde verdi di vifla, & odore fingolare; ancor 
chiımato Apiaria , perche di quefto P Apifi dilettano ; fopra quefto s'inferifce il 
Gelfomino di Catalogna , detto di Spagna 3 e quello del Gime, Abietta, docchio, 
e à corona | modi sche nel difcorfo de gl’inferti nel fine di quello Libro fi dichia» 
reranno)ne è inferto, che più facilmente tengafî di quelto fatto con furcoli che 
babbianovndito di germoglio, e peròne! portare 1 Gelfomini di Spagna , chefi fà 

Gelfo- ogn'anno ; prima che comincino è monerfi vi fi denono lafciar quei rami , de’ qua» 
p nodi js fî voglia feruir per foreoli, longhimezo palmo ; fuori di quefto cafo tutti gli af= 

de trivani di Gelfomino di Catalogna‘ (nella‘cui coltinazione fiamo- entrati fenza» 

n auuedercene) fi tagliano più Vicino al tronco, che fia poffibile; fenzalafciarci al 

cun’occlrio , ancorche Vicino al tronco) procurando ; che fiano sforzati d cacciar 
noui getti nello fteffo tronco, alirimente, si certo, che faranno di breve vita; anzi 
fe vn ramo di quefti ben confernat ILV erno qual tenghti bottoncini di fiori fari; 
fino à Primanera fi lafvierà lenando tut igli altri rami, € quelto ancor lui fefi 
corie`d io vicino, oue bibbia i fudetti bottoncini finalmente a’primi gran caldi 
aprirà fori doppi, mà la pianta da poi fi feccarà, nein altro modo bò faputo sche 
quejtr sì fatti Gelfomini venghinodoppij , fe non fefe per qualche accidente laju- 
reggianti: Quefti, che per lo più fi tengono in vali, fi ponzano å coperto, e fè difen- 
dano dal freddo come gli Agrumi , Vero è, chelo flar fotto terra gli è più notofos 
ebegli agrumi, e però non vifi pongano, che nei tempi ne? quali gela ancor 
ne le tanze ,e fe per quefo tempo fi poteffero confermare in qualche cucina calda» 

ò nella Ranga dalla (tuffa rìfcaldata,di fopra defcrittasfaria molto meglio perche 

effettimamente fotto terra , ò im luogo humido muffaso i rami ; denonh ancaras 

inacquare nel m do detto de gli Agrumi: e gionati affa H poterl: dar arial Jiuer- 

no, quando è tiepida ; fe li cortano be radicheancora, mà non:così fpelfò , come å 

li Agrumi, e fegli Lenano f lo l’eReriore,che ferpono dietro + vafezanziche tal 
-polia faltano fuori , îl che quando auuenga fi deuono leare più fotto'terra,.che fia 
poffibile; alcuniliconfernano ancor l’Enuerno; fe bene fono polti in terra, venen- 
doit beneficio d'on fitó caldo efpofto à mezo giorno > difefo da venti freddidavn 
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mini interra , li coprono dî feccaticcra affair fecca, & afciuttà poi li fanno Un cos 

perto con legni, e tegole s accioche da acque, e neui non fiano bagnati , lafciandoci 

bn palmo di refpiro , accioche fentino ancor’il Sole, ela buon'aria ; à Primavera | 
gli fcoprono, gli alzano, & aggiufiano à fuo loco, potatt,che fono; e. perche quefti (HAI 
devono effere alti di gambo almeno, quanto vniHuomo, oltre il primoinferto nel- | 
la fommita, fatto col farcolo; s inferiftono ancora per il gambo d occhio vn pal- 

mo longi dall altra, che fi può praticare ingual fi Uoglia Gelfomino sche per ions 

ghezza, ò gioninerzaloc mporti,perche alli vecchiffimi nen fi può alzar la fcor. 

Za così facilmente per iuferireli d occhio. De gliodorati fiuri di quefiu.Geifomi- 

no fene fà oglio ne'modi detti del Giacinto Tuberofo ;tr amezafi ancora d panni, d 

guanti, d pelle, a colletti end tutte participa il fno grat’odore di poca durata pe» 

rò. Fannoi Spagnuoli Uw antione odorifera, anzi perpetuano l’odore di quefto Mantes 

fiore, quale chiamano Manteca; lanaf l affogua diporco frefca „ben cotta, e pur, 8 

gata con acqua frefcain»n catino di maiolica, ò d'argento affai , mutando(î molte 

Volte l'acqua, e per quella manfggiandola con frequenza, dapoi leuata l’acqua, 

ne afognz fi pongono i Gelfomini colti d:buon’hora s e per otto giorni fi feguitas 

ad aggiungere Gelfomini sedincorporarii ; tenendo [empre coperto il catino , dan 

poi fi dileguai*untagià fatro-odorifero; e f cola; Più regalata riufesrà fe inoncie 

quattro d’oglio fi mifchiarannooncie trà di cera vergine, e diuenuto Unto y fi fas 

raflare coperta di queftifiori pertutia il tempo, che fe ne poffa bauererinonando» 

gli ogni mattina, e. lenandon egl'impaffiti; mà affai più delicata farà fe in 'Un’ons 

Cta di cera vergine dileguata fi poneranno oncie due d’oglio.d'amandorle dolci,fat= 

to feuzafuoco, poi gni mattina fe gli rinoseranno : Gelfomini , ponerdoti con la 

parte, che (tà attaccata, nell’ontione ; ri Gel fomino di Gimè , detto Arabico, otes Gelo: 

ro Alefindrino ,èchiamatoancora Sirenga Arabica, d'cdore foaniffimo di can. mino 

dore leggiadri(fimo ; e di fiore doppio, inej î fopra1l nofiro Gelfomino ordinario, de! Gis 

detto faluatico sil pritzo, efecond'anno ; dopo l'ineffo: fi dene potare fopra il più da, 
baffo occhio sche babbia, gli altrierb anni f può; lafciandoli più occhi . alzarlo 

in va palmo ogn'anno, fatto in quefto modo virile arbufto, non-s alzi di più ses 

quefto creda fia il Uero temperamento delle varie opinioni de Gardinieri, noni 
concordando, circa lacoltisatione di quefti; confermano tutti però , chequefto 

tense ti freddo sil caldo , e la flar rinchiufò , fiche cons derafi , fe quefto arbufto può 
pratica: fi in Bologna, tuttania Vifi fono mantenuti delle dazine anni, mà to 

fianco dallagrancura, e diligenza „gli hòtralafciatt. Hinemo ancorat Ge tfo Giallo» 
minogiallo , edi poca bel EZZza meno odore s eniuna fima. D'India nè venuto 
Unopach anni fono di colorgialioz d'adore gratiffimo , è dei la grand Zza di quelr Giallo 
lo di Catalogna , nel culfoprad:tto m.docaltivafi ,-cd'è afjai pregiato, Chiamafî odora= 
Gelfomino Indico Una pianta, la qual piu nelle frondi che nelficre al Ge femino "Os 
raffomiglia. Quefa s'alza più; che non poff giunger va'Huomo cn moli rami, Indico 
& a guifa di vite ba bifagno di foflegno, sorna di molti fiorarojfi grandizevaghi coito» 
à ve derli ma fenga odore,abbellendo il Giardino, non fi rüead altro; viene da radi 

c4, la quale ancora fi produce da ra mi propaginatisama tl coldo;e da alcunrfi tiene 

ne’ vafi per poterlo rIporresto che l’hò banuto prima d’ogn’altro in terra dà parte 
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meridionale l'hò fempre tenuto, e fiorito che fia di Luglio,e d'Agofo,mEdrefo riz 
guardenole il Giardino;cadutogli i fiori fà certe filiguesò cornecchie piene di cofas 
che pure fia fuo feme, mà non nafce, ogni minima radica diqueflo, che refti in terra 
ripullula, & mm quela maniera ancor fi moltiplica . Del Gelfomino fò feherzato» 
Dél Gelfomin pürputeo; bianco, è giallo 

Scherza natura, e moftra fua vaghezza, 

Må s’adorna del doppio in fefta, òin ballo 

Donna; ch’accrefcer vuol la fua bellezza. 

Il Ginepro , che in Latino luniperus å lunioribus; perche , ancorche carico di 
frutti vecchi, ne produce de'zionani continuamente, di fua natura nafte sH IMON 
ti per tutto, & in piano s'appiglierd, fe gionenifimo , non più altodi mezo palmo 
fi trafporta con le vadiche; con quefto fi potrà, tenendolo baffo , far'vnapungente, 
forte,-e perpetua fiepe fempre verde, perche fù detto. 

Fronde virensfempery carie vix læditur vnquam, 
Iuniperi lædit fed grauis vmbra caput. 

Quella perpetuità è congiunta con Una falubrità naturale , perche-refife alle 
putredini , farà forfi caufa dell’vfo de' Bolognefi d'abbruggiarlo il Natale sù fuo- 
chi delle Rantietu quella guifa che per falubrivà da’ Romani à Calende di Gennia 
prefentawafi il Ea4ro, quefta perpetuità ha lnogoneblegno s ancorche recifo, pere 
che i'pali di Giñepro durano affarffimo, e più dogn'altro leguo ; e però per vigne; 
per fratteye per pergole moltofe ne ferue. Quefta perpetuità apporta al vino, pers 
che fatto boltir con bacche di quelto arbufto dintene perfetto, & incorruttibile 
aceto, lo felfa effetto fuccede fe frenghi umramodi queto nella botticella ordia 
naviadell'aceto. Quelta verità fra confeffara da quelli, che banno le fief: bottia 
celle di quella legno. L'incarrotta proprietà comparte a'nofiri corpi mediante 
l'odore, & dicalochiba'nsemoria del contagiofo Anno :630. perche fi facenano 
palle vuote dî Ginepro traforate, dentro le quali (è portami vn poco di fpongta ine 
fappata d'aceto rofato,pretendendafi coll untone di queliidue odori contro veleno, 
acontralacorruttrone difenderfi dalla pefte.IL fno fanifimofaoco,e famo rendindo 
dfracsiarogni malignità,e corruttione vfafi ne'giormi b amidi ò fofpetti dî perte, 
ò quando l'nomo fi vogli preferuar da male , che s'effertua con molto gufto fe fi 
pongono due sò trè bacche del frutto de quefto arbuflo nel fuoco quando fi vogti 
fealdar'il letros Diofira queltanataral Virt di confernare mentre mantiene lo 
feff> fuoco piùd'osn’alîro:legno,anzi voglionoschei carboni dî Ginepro accefî cons 

(eruttiovw'anno'8! fuoco’, coperti di cenere dello feffo . H decotto di quefte bacche 
ouero'il'liffiuo: della cenere di Ginepro, ammazza? porri delle man de’ putti, Piace 
cionole fue barche a’ Tordi, e Merli e perciò nell’ vecelliere fi pianta; piacciono 
altresì queti vecelli dinot'aliri quando babbianomel gofcio detti baccht, perche 
nel'cuocerti h fanno'odòriferi efani ; in fine quattro delle fuderre bacche pofte fo- 
pra ba bragia ,fernonoin luogo di difpendiafo profumo», rendendo odörifera ogni 
ftanga, e [cacciando ogni fetore, L'oglio di Gineprotenuto'th'bocea', Valea’ dolori 


de'denti caufato da catarro fredio:, fi come La decvttrone delle-bacche fatta in Vi 
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Libro Quinto, 341 
ne fono confiderati da Simplicifii UarreJpetie ; iochetendo alla brenità , c credo 
balliil dir di quelle fpetie, che fono più note. ,defcriuerò per non tediare il-Lettore 
quelle fpetie , che fono più communi. IL Mattioli abbondantemente fudisfard ad 
ogni curiofo 
La Gineftra nafce da fe, ne luoghi montuofî di feme y checade da certe filigue, 
ò cornecchie ,chefuccedono caduti sche fiano i/uorfiorigialit; ferue legar Utti y- gra 
gelofie, &r ogn’alera cofa debole sin luogo di faici, serne d far perfetto fuoco per 
Scaldarlafornace sone/fî cuoce maiolica. Serue tagliato d'vn’anno prima, e ben € biane 
afcrutta da preparare a’ vermi da feta, perfabricaruifopra i folicelli; fi come que- Cas 
fa con la quantità de’ fiori gialli orna i montidi Maggio, € Giugno, così quella, 
che fà fior bianco nuonamente inventata, orna, ci odora mirabilmente.ogni Giar» 
dino ne’ fudetti tempi ; con molta difficoltà fafi nafcere il Jeme di guefta, perche 
prima bifogna romperci la [corzacon coltello ‚o. lima tn molti luoghi, acciò poffe 
nafcere, dapoi fatta ivre àmolle otto, ò dieci giorni, piautafize col ftilicidio S'ai- 
ta å nafcere ne’ giorni cadi ,manoncaniculari ; dura perpetua , [enzatemer® il 
freddo ne ricufaterreno sè così dettala:Gineflra, perche pefta.con affongia , vale 
al dolor delle ginocchia ; Una dramma di quefto feme pelto in quattro cocchiari d'» 
acqua purgaguanto l’eleboro; <5 il fugo mifciato con Unto,fanala rognaalle pes 
cores. 
Kna forte fiepe, pna nobil pergoletta, Un vago cespuglio , & vnafuperba [pas 
liera puote farfi de’ Pomi granati, pocos vfa il feminarli perche tardano è crefce- 
TE, C afarfruttoye di mal gufto,tuttauia per far'vna fiepe inn Giardino, dalla 
quale sneftati fi potriano canar col tempo innumerabili Égli,in terra facile,leggie» 
ra ben Vangata, anzi ridorra în poluere, le grane impaffice, e quafi fecche, ò priue 
in buona parte dell humor vinofo y {î feminanol Autunno . mà megliosl Marzo, e 
coninaffiamento non piouendo , s° ajuta la lor nafcita zS appigliano ancor di ramo 
interra piantato vn poco ofefo, non fpaccato , però s che queftol’ bò per troppa, 
grande offefa; meglio di tuttii fudetti modi sfichiantanoi rami gionani al calee_s 
det Vecchio con qualche radichetta congiunta, oue quefti propaginati e radicati 
Panno auucnire fè tra[portano radicati, Vogliono fito caldo, e luogo afciutto; 
ond'è, chein quefti ptani poco fi vedano, però, che ne luoghi humidi, egraffi-li 
di fruito dolce conuertonfian agro e però su colli fanno meglio, perche.dallerug- 
grade , e nebbie non fono offefi tanto; per la fleffa ragione fanno beviffimo vici 
no alte mura, enelle corti, oue malamente fi contentano del nome d Arb Ri 
Quando li fiori aperti s'empione d'acqua per pisggia fi marcifcono e perciò fi de. 
uonojeHnotere rerisolgcre alla china; anzi Theofralto infegna per sfuggire quefto 
ganno tunferivitcol forcolo alla rouerfcia; deuonfi zappare due volte l’anno,e con 
tal'occafione liberarli dalla numerofa quantitàdi prole, che al piede diîquelli puls 
tuta, ba quale leuandoli buona parte dell'humore , li priua del vigored’acerefcer' i 
fentti. E amico del Mirto , edelly liúo se Vicini permolta fimpatia profperano 
cuemece detta saluia, edt? Mori se (irmrmente Vicinis’offendeno. Lo fiaba 
bio di Porco ; e P human oglifono digronameuto -é però quando van rvamo (î piane 
tas'irabratca con Uno di quefti flerchi 3 quanto ne Ua interra fe fia difugo agro 
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INT] inacquato con orina bumina fracida, ò ingraffato con fterco di Porco ben fmaltito, 
in due anni fi fà dolce, Tal volta la morbidezza del terreno , perche d’ogni poco 
d'bumore fi contenta , caufa, chelifiori ye frutti cadono , à quefto col ponerci pie- 
tre , ò rena al piede in luogo di ffabbio , onero col ponere in vna (paccata radice vi 
fafo fr prouede; per lá fudetta , & ogn’altra infermità s Ungono di fugo di porcac» 
j cia ye catapucia mifticati; colti li frutti con Ur poco di ramo congiunto , fi potana 
l’O:tobre , liberandoli da rami fecchi ; quando fi vogli ineltar di Primanera fi fâ, 
&s å bietta, bifogna [ubito Raccati ife rcoli far l’inefto, perche quefto legno hà poco 
fugo Il Granato ha pofto il nome dvn Regno in Spagna, ed egli così chiamafi dalla 
quantità de’ grani, quali raffi fono diuifi dı certa cartillagine, che hà del Uerde, ò 
delgialto, e che li rende di bellifima villa, onde cantò quello . 
E quafi in picciu? Iride comifti 
Sardonici ballaffi ,& ametifti. 
In Latino è detto pomo Cartaginefe , come che di là foffe portato , è di grandiffi* 
Il ma difficoltà 1! confernar quefto frutto , ma quando fi poffa fare ; è di molto viilee 
LN Scriue Brusrtao Campeggi, che nella Narbonefe Francia abbondante di quefti frut- 
Il ti, li confermano fino all’Eftate anuenire, li vendono con molt Utile Uno feudo ta 
Modo 992’ vno 3 per queft'effetto nel coglierli à Luna mancante Je glilafcia attaccato 3 
AI di con- Come s'è detto, vr pezzetto di ramo; qual prima fi torce, quando fono vicini al mas 
| fernarliturarhi, acciò non crepino, dapoî, ò fi tuffano in acqua bollente, e fubito fi lenano, ò 
in acqua marina calda, ò in falamoia ; fi pongono ancora trå la paglia, trâ il grano, 
| ò miglio , dorza; è melega, ò meglio trà la fegaticcia ben’ afviutta confiruanfi 
| ancora coperti , ò liniti di geffo lemperato con acqua s ò con terra da pignatte fatta 
| dn foggia di cola. Si fà di queflo frutto vino; ò fugo per gli amalati, fcacciando la 
WIE fete e riparando alla putredine; come fi vede feritto è 
| Pallenti fenosdepellunt corpore morbos. 
il Arentemig; Ieuant punica mala fitim - 
Till Stringonfi le grana libere dafcorza, e pellicole s anuotte in panno lino , con ma: 
INI no, ò con torchio, x il fugo fi ponesin'vn'vafo, acciò deponga la feccia,poi da quel- 
pi j laappartando ; 1lchiaro fi fà entrare in vna caraffa , oue , perche non ina cetifcafi 
HANNA copre con oglio , mentre allbora non fe ne voglia fernire; quefto fugo ferne ancor 
iti i per falfa fopra diuerfi arrofit,e pefci fritti. le grane regalano infalate , carni, e pes 
INI Vito in fci, cofe già decce , & oncor da dirfi- Diofcoride dice , che chi inghiottirà trè fiori 
i medici- di Granato; per quell’anno non patirà mal à gli occhi I fiordi Granato pelli, es 
| ' na. mihicati con miele fanno impiafiro vtilifimo alle panarecci. La corteccia di que- 
LAI f'arbore:cotta m vino fana le bugancte ; le foglie pefte , otero il lor fugo milticato 
| | Ig con oglio rofato , lena li dolora antichi del capo applicato alla fronte. ‘Il Granato 
Til E i Balau- dal fior deppio, che non fà fruito, è detro Balanfto, orna in vero ogni Giardino sfere 
d iN] hi Ro. se per molte meditine, e fe ne fail color di grana se con la fcorza del fructo il co» 
|| Il lor nero; de? fiori di queRto (e ne fà conferua di zucchero; qual è Valtdijfima per fer» 
INI mar ogni fluffo;e maffime delle Donne,tanto branchi scomeroffi > pigliandone mea 
z'onciaper Volta, è con vino brufco, ò con fugo di granati e 
Del Lauro ; cheda Baude è detto, perche fi coranana di Lafiro, chi meritas 
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ualode raccontano ì Poeti, e gli Storici molre maraniglie e frà laltre ; Stanafe- 
ne Liuia Drufilla ,moglied' Augufto sinvna [saV illa , non molto lungi da Roma > 
qual’ ancor hoggi dal} infrafcrittofucceffo ,chiamafi alle Galline bianche. Que- 
fta mentre era affentata sù la ripa del Tebro, gli fù lafciato da UR Aquila cader in 
grembo pna candidifima Gallina, quale hauca nel becco vn ramo di Lanro; con» 
figliorono li falfi Indouini , che della Gallina fi doneffe procurar prole , e che il ra. 
mo di Lauro fi douelfe piantare. Ilchefatto ,, moltiplicò in maniera, che tutti 
quei colli Romani in brene ne furono pient, e però chiamavanfî Laureti, e quet 
femplici „che fi credettero quefta feminil nouella „difero , che Gione haucea man- 
dato quef? arbore in fegno della pace , che dapoi fucceffe al tempo rd’ Augufto , ed 
egli fn coronato di Lauro, e quando trionfo portò Un ramo di Lauro in mano > (tile 
Vfato da’ fuffequenti Imperadori fino à Nerone, peroche auanti la fua morte fi fec- 
corono tuttii Laureti , emorirono tutte le Gallime bianche. La fuperftitiofa poi 
offernatione cominciò è publicare ; che Gioue in facttare non toccalfe quefto arbis. 
fio, e però quando tuonaua molti fe ne coronauano , Principiò ancora in quer tem» 
pil’ufo, che pur dura fino à quel età , a’ ornarleporte, e parieti i giorni di Fe- 
flacon Lauro , per“dar. ad intendere a’ Foraftieri, che con buona pace poteuana 
entrare , perche pace, come $è detto, quelbarbore fignifica , e però quando d? com. 

battenti fi porgena il Lauro, era fegno di domancar pace . Oltre il Lanro ordina” 
rio hanemo il Lauro regio, col quale gioconde fiepi , vaghe (palliere , profpettue_s 
ombrofe , e fubdiali propriamente regij fi fanno ; forfi faranno quelli, che da Co. 
ftantino Imperadore tabernacolireali fi chiamano ; formanofi ancora lefteffe deli. 
sic, e figure del Lauro ordinario , qual ferue qualche poco alla Cucina col fuo 
odore, tramezato ne’ Fegatelli ,Vccelli -Salciccia ,& Anguilla cotti nello fpie- 
do; [erue pur con l’odore ne gli addobbi „e particolarmente ne? marinati , ò Cara 

pionati de pefci , la fua amarezza lof caccia dalla potacchieria , lo fieffo odore ili- 
bera ogni lanzada mal puzzo. Mentre bollendo fi dilegua lo frutto Un ramo di 


Lauro ardente fe gli tuffa dentro sche quefto porgendogli odore lo preferna da arans Vfain 


cirfî ; le Monache fopra foglie di Lauro pongonola catognata ;\ l'uno , e laltrode’ Medici 


fudetti Lauri mobtiplicafi di feme raccolto l'Autunno ye di ramo piantato, € fe- 
nincfi refpettinamente la Primanera, ama i colli, luoghi marini , arie temperate, 
la vicinanza de’ parieti , o luoghi chiufi , chelo. difendano da freddo, per lo quale 
fe noñ muore, perde la fronde ; faffi delle bacché oglio Laurino medicinale. Vuole 
il Mattioli, che frezandofîi afai frequente due rami di Lauro 3 e poftoni [opra polne 
di folfo, fe neapicci il fuoco, e queftaforfi farà la canfayche ad Apollo,che:è il Sos 
le ; quefbarbore pieno di fuoco fia facrato,, e perciò abborrito da’ Demoni; fe benes 
alcuni vogliono , chefia , per che quefto falfo Dio fi dipinge giouine e fenza bar- 
ba, & il Layro perpetuo gionine, è fempre-Verde ; e perche è frequente nel monte 
Parnafo perciò à gli amatori delle mufe è dato per Corona; mà creto piùtofto ; 
che l'amarezza, e perpetuità di queffo denoti ;che i-Poeti con molta fatica: fifane 
no immortali ; che queltarbore foffe prefentato al Magilirato Romano n elnouell’= 
anno scome apportatordì fanità , già.s'è detto. Le foglie pelte , & impia/ftrate fas 
nano le punture delle Api, Vefpe»e Scorpioni; lacorteccia delle radici hegutong 
PIA tre 
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tre oboirin Vino odorato s gioua a fegatoli, e rompe la pietra; i rami di queRa:po= 
fiî ne' campitràle biade, le difendono dal malume, tirandolo tutto è fe ; le cime 
più tenere del Lauro bollite giouano alla ford:tà | pigliandone il fumo per Un’im- 

bgtto ben caldo, fette bacche di Lauro ingbrottite daile Donne graurde , quando fo- 
no Vicine al parto fanno partorire con poco tranaglio, di quefto fu derto + 
Nympha fui Phabi quondam nunc gloria belli 
Pacis honos, frontifq; decus, : atumg; corona. 
Sono le foglie del Lauro prefaggio del raccolto auuenire , peroche fe pohe nel 
fuoco ajfai rumoreggiano, lo denotano buono , (e poco strifto , onde cantò Tiballo. 
Laurusvbi bona figna dedit gaudete coloni. 
E Propertio . 
Et tacet extin&o Laurus adufta foco. 
Hail Leandro foglie il Verno fimili all'Olino;e però i Latini Oleander lo chia: 
Del ‘mano, dal quale ne è derivato il nomesquefte però fono fimili al Lauro; e fiori fimi= 
Leadro» Vi alla Rofa nel colore ,ondeli Greci lo chiamano Redondafne ; fignificando appo 
loro Rodon la Rofa, e-Dafne il Lauro, nome, che gli venne da Yna Ninfa, qual fe- 
guitatada Apollo, in queft’arbore fingono foffe trasformata + E' fcritto in Apuleio, 
che effend' egli conuertito in Afino , manon priuo delt’ vfo della ragione ; fapena, 
che non poteua ritornare nella fua priftina forma , fe non mangiaua Rofe, veduto 
»n giorno di lontano quefto fiore, e creduto la Rofa, corfe auidamente per mangiar- 
lo, & aperta la bocca s'accorfe, che non folo nomera Rofa, ma veleno per lut , ef- 
fenco il Leandro velenofo non folo à gli Afini ;, ma à tutti gli quadrupedì ; perche 
dunque non chiudiamo con foglie di Leandro libuchi delli danneggianti animali 
fotterranei ; accroche sijno neceffitati volendo aprirli lenar con denii dette foglie, 
G auelenarfi? Leggefi nel Batero, chel’acque dyn tal Fiume di Candia fono Ye- 
lenofè a Greggi s perche leripe fcno veftite di Leandro , d gli Huomini dicono , che 
non fia dinocumento s io però non loprowarci , perche nell’ignoranza non inuidio 
Coltiua «0! Afino; sò quello per prona , cheil fuo fugo miflicatocon pnto, guarifce otti 
tione., mamentelarogna; oltre il Leandro del fior roffo , banemo quello dal fior bianco, 
quale è fe rz& che fia novamente inuentato ; mentre da Scrittori antichi fia:chia» 
matodel color della Rofa roffa. Multiplicafî diramo femplice, d' radicato , ama 
l’ombra,teme il freddo, crefcefine vafis non vuol flar fenza bumore, e per difen« 
derlo da quelti fi ferua lo file detto degli Agrumi, s'inferifce stbianco nel roffo fos 
del Liz pra Vno hefo arbuflo, coù vaga Vifta poi di varij fori. å $ 
guko,ò | Il Ligulto così detto , perche è frequente in Liguria è da not chiamato Canrofa» 
Cauro+.noyegli e tanto celebrato dagli Antichi per la candidezza del fuo fiore,qualcaa 
fano.. - dendo, in pallottine negre fi conuerte, di cui'aritò Virgilio. 
Alba Liguftra cadunt yivaccinia nigra ieguntur + 
Daqueftifiori fi diftilla acqua per leuarte macchie dallafaccia; efarlabiancd, 
fiîcome per fanarle vlceri onde fù detto 
Candida , nec niueisceffuraliguftra pruinis 
V lceribus prefensfunt:medicina malis 
Con queo fi chiude con bella fiepe ogw borto yò pomara p quale fe con falce à 
i quefto 
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quelo deflinata come R vède nei margine s ogni principio di Luna fi tofera verrà 
Gelliffima; comeraltrone s'è detto | È 

Vwarbufto qual fiorito t mefe'di Maggio ferue per far Vaga fiepe, & ifuoifiori 
vendoufi perornar leChiefeschiamafi Marosè di due forti uno di fior giallo , elal» 
tro rgffo, quefto propriamente chiamafi filiqualiro cuer’arbore di Giuda, fopra que» 
Ri moltrconfegliano inferire diuerfî frutti per mutarne lafpetie y molti ancoras 
Channo prouaro n quelle parti con poca fortuna . 

Della Morsellafotto nome di Diirto, da’ Latini, edu Greci Mirtina quafi Mis | 
rina. perche hà odore di mira fono Varie fpetie ; le più communi fono campeftre', i 
& hortenje ;forfi la plebea ye patricia di Plinio le quali profperanano , e fi faces 
uane belle variamente fecondo, che la fattrone de' Senatori, d della plebe preualex 
na,la campejire ama luoghi caldi marini, ò Valini, nafceda fe otro diramo piane 
tato,qual radicainterra ,nonama1 colli, ne meno ta vedo în quefto contado:forft 
sbandita dal freddò vero è , chedi quefta fotto nome di Mortellone fene fanno fie 
p! Sempre verdi ne’ giardini, ma con fatica fi falua il verno,da alcuni pofta in vaf 
li ripone , come gli Agrmini ; con fuoi rami fl:ffibili , e frondi [pefe , è molto atta & 


12 ly fo in 
rapprefentare ogm fizura ; e fe nè pouno fare ancora pergole. Ladecottione del fe Da 
me fà neri icopeli, e probibifce il caderne. La decottione delle frondi è buona per na, 


confolidar, e cor firmar le gionture, cr offe [mofe è Le frondi fecche, & in poluere 
sapplicanoà panarezzi souerofrefehe miflicate con cera'y e tanto vagliono alle 
cocicure del fuoco ;contefeglie di queta fi fà concia per corami dorata + L” Hora 
tenfe più mbile s ma più delicata ye quanto piubdlefrondi minute, tanto È più 
gentile se-bella > fà fiori bianebrodoratiffimi, che fi diftillano al modo, che fi dirà 
delle rofe; diqueltan' hauemo Una fpetie dal for doppio ; qual è cofada DPrencipe; 
sì per Podore,s? per la grandezza, ma quefta non fà feme , moltiplicafi però l'vnas 
e l'altra con ramo diuelto, ò pofo in terra sò propaginato, ò con pn pignattino fat- 
to radicare ; il feme di quella gentile, ma dal for femplice poco fi prattica sms 
ne’ fudetis modi propagina', mediante lo Rilicidio, fi radica s nel refo ricercanola 
Seffacolturade gli Azrumin e pofi in Vaft nelloffeffo modo fi riparano da freddo ; 

te bacche di Diortella ferninano è Romani in luogo di pepe , ananti che l'Vfo di 

quejto fi ritrouaffe facenafi ancor vinomirtato s con penficro d’aggiugnor allegrez= | 
za,alallegrezza, ouero mintre beneuano tenenano va ramo di Mirto in-mano per 

lafudetta caufa, e concoronadi Mirto trionfanano gli Quanti; e fafi oglio detto: 

Minino; la penuria, che n'habbiamo caufa , che folo pervagberzardi mortella ci 
Seruiamo:, fi che potriafi dire è 

; Summa petantalij.; Myttum veneremuramantess 
Simereor,crinesambiat illameos. 

Secondandol’anzico coftume di facran quell'arbufto per la faa morbidezza, odo- 
re sebellezzadVenere, del quale fi dice: che nefoffe coronata da Paride nella» 
fentenza della bellezza. 

Con Mori Indici f può faruna fiepe', cuero alzaron arbufo in luogorombrofo 
di Vago afpettol'eRate; & Autunno perla varietà; e bellezza de’ fuor Gor? pera 
she altri fono candidi come lattesaltvifuecidi altri. rofi alsrirofini.; Seppia 

É 
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IN) divamo beniffimos miè nemico del caldo , ne nafce tal volta di feme da fe caduto, intichità 

ma degenera, il che non fà quello, che pullulato fi lena dal tronco dell’arbore;ama ted'Adon 

WI terreno graffo, & io ne hò hauuto vno difior doppio,noncredo per natura, ma per fangne la 
INI la morbidezzadelterreno, e perche nan fentiua matil Sole; da gli Antichi, e Mo 

derni femplicifti chiamafi Chetimia Syriorum. 

ILL . -n Là Rofa di purpureo manto ve (ita, d’aurato diadema coronata,(opra alto, e ver- Aln] 

l a: Della de folio afifa ,da pungenti [pine , quali fedel guardia da Alemani cuftodita ; merie za, à ca) 

Lol tamente Regina de’ fioriè. chiamata, ne di quefto fol nome contenta, ma quali gran bianca, i 

Monarcheffa y cou regij attributi s é eccellentiffime prerogatine è deferitta, cioè il. Maceme 

Sol della terrain vn Cieldi [meraldi, fempre frefcasin cuifi racchiude ogni belleg- sito ch 

inaa ii i za, volume d’ogniamenità, fimile alla Verginella , fimbolo della beltàfuggitina, |  eracoper 

il fiorito amore , qual hå foglie in vece d'ali, per facèlla vn’accefo colore, e Spine che delle. 

el inluogodifirale, d Venere Dea della beltà, comeil più bel fiore, oner fiore de fiori piccoline» 

Liù dedicata, onde Macro » odoretiffim 

I Dici flos florum nobis Rofa iure videtur, te, dall’oa 

Vi] Qua fpecie cun&os precedat ; odoreg; flores. i ancor labi 

Pompa de’ prati, pregio de colli, decoro di Virgulei secchio de gli horti , Vas tuttedip 


IN ghezza de’ Giardini, ricreatione d'ogni afflitto, odorata s e frefe ombra, porpori 
IN de’ campi ; honor delle piaggie ye gemma delle Donne, Vaghezzade gli Amanti, 
l gloriadi Flora, bocca odorata di Primauera, chioma fragrante d'Autunno, rifo 

dell'Anno; medicina de' mortali, refrigerante corona , quafi antidoto ne conuitiz 


| bn gionenile , & ingenuo roffore della terra , rende infiemegrato odore ; bella ui A fuanifce 

| fia; ecompiutagiocondità ; fi comeè (emplice,naturale , e fenzafpe(as win fine prefo an 
fewolade gli Agricoltori ; non sò fe fol: più pregiata amanti il peccato d'Adamo, Damafohi 

iiy ii quando, come Vuole:S.Bafilio, era fenzafpme e dapoi vbbidiente al fuo facitore, te, ouero3 
(NEI firefe tanto più defiderata , quanto più per caufa di quelle offefe difficile ad bauerit, Sea Ri 
NIN Efe bene ognifpina denota lenoftre fceleraggini, perche per il primo peccato ven. © À feng, 
i PHN nero al Mondo , e perciò fopra ilcapo di Chriflo , qual doucuacon pena cancellar ] SENP 
Pith quefte fceleraggini, fù pofto corona di (pini; nondimeno la innocenza;dla vaghez= hai emol 
Il | | gadella Rof2 non palfano fotto quefto attributo, porche ellanonferuecon fpine ad to foglie 
| | Il offender „må å follecitar d’effer lenata s ouerod raddoppiare le Rofe con le ferite À 3 va dico], 
INIT] anziè la Rofagieroglifico della gratia, per ef orella grata à tutti, onde è proserbio duto il fg; 

Koi pi Rofaloqui,.di cofa, chefi parli grata, ò detta con gratia, e gl Indiani quando va. fem cin 
MA N gliono effer grati a’ [uoi Prencipi, & hanerne gratia, s Ungaro d'oglio rofato; ol: la 
MiNi tre di ciòè tanto la purità della Rofa , che non foto impallidifce con la vicinanza Rasa 
(NE d'ogni immonderza ma ammazza lo Scarafaggio nato d’immondoflerco ; recitta. rà dico 
Sil] mo dunque di quelo vago fiore» i ; Dai 
(IO Homines Deofg; foautodorerecreans; î ché Feo 
Hi Rerum omnium vna tu Rofa es pulcherrima . paei, 
ma meglio. Pulchra velut fpinasinter Rofa furgiracutas;, ri 2 
i IN Sic flos cetus per mala multa Dei. 1 n ra 
SIIT] Mà ridotta la varietà delle Rofe d due folos dico, efferci la biancaye laroffaa, io; 

SO 
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antichità precede, fe foffe htro 1i fauoleggiarfi, chi Venere freticlefe per ta felts 
ted'Adone, calpeftando vna fpina di quefto arbufio fipunzeffe vn piede, e da quel 
Jangue la Rofa bianca reflaffe refa, fi che fà cantato. 
Albafui quondamtrofei gua caufa coloris? 
Me proprio tinx it fanguine pulcra Venus. 

«Altri fingono, che in certo conuito deili Dei, foltellaido Amore con allegrezza 
Za, à cafo ver]affe con Un? ala »n bicchicro di nettare, qual caduto fopra la Rofa 
bianca, reftaffe roffa; fino i Turchi pretendono , che la Rofa nofceffe dal fudore di 
Macemetto; fecondoil Busbechi, tutte fauole ze baie rero è, che nel famofo con» 
uito scheCleopatra appreflò al [uo Mare Antonio; il pavimento dituttala Cifas 
era coperto con vn palmo di Rofe per tutto; ma verendo alle particolarità dico, 
che delle Rofe bianche ce n° è Una fperie di cinque foglie larghe, e qualche altre 
piccoline rinolte nel mezo, tramezate da alcune fila , quafi d'ord $ quelle Rofefono 
odoretillime medicinalize fono levere Dam: fehine,che fi chiamano ancor Mufehéte 
tes dall’odor, che hanno di mufebio ; fi come per lapicciolezza Rofette; hanemo 
ancor la bianca con molte foglie ye poco odore; hanemo la bianca (uccida doppiay 
tutte di poca durata, onde fu detto è 

La&ea fum ; fed mox flacefco ; & marcida fio : 
Sic veftra ò pueri forma decorg; perit. 

Quindi è, che alcuni non dal roffore canano l’etimologia della Rofa ; ma da Rox 
ce, perche ficome la ruggiada prefto fi dilegua , così preflola bellezza della Rof@ 
fuanifce e perciò fè dagli Antichi dicata è Venere, effendochei piaceri Venere? 
prefto ancor loro poffino.- Delle purpurate è è quella ; che ancor ella è thiamata 
Damafchina, pallida ; cdorata , & vn altra pur detta Damafchinafiammeggiane 
te, oueroroffa di lacca 3 femplice di cinque foglie se doppia, vn’ altra meno acces 
Sa ma perche è carica di colore nella fommità delle foglie, chiamafi ‘vbbriaca , 
e è fenza fpine 5 c'è la cinnamomea primatima nelfiore, il eul'odore è di cannel» 
la; c'è l’incarnata ordinaria y c'è la fcrittaJowero mezo bianca», mezo incarnata; 
hauemo l'Italiana zò vogliam dite Rofa d’ognimefe; èt Olandefe detta di cen» 
to foglie odorata, è differenza d'vn’'alira di cento foglie fenza odore; ce n'è 
vna di color morello (curo ; detta nera; non nomino l Indica per non bauerne we. 
duto il fore , ancorche per molti anni. freddi io l’habbia Conferiata s c'è la gialla 
Semplice se doppia , la quale di rado s'apre an zi fpi fo fi fecta anantifiorifca. Fia 
gli attributi, che alla Rofa bòdato , vnoè Scuola de gi Agricoltori, peroche con 
tutto, che fiafpetie difpine; quali ne luoghi inculti natvralmento pullulano,e pee 
rò di coltinatione fenga (pefa ancor l'hò defcritta; ‘ad ogni modo Agricoltore, 
bdimparato, che quella Rofa; bhe è coltivato Fa più fiori; è son maggior odore y 
che la inculta, cofa nonofjernata, ñe praticata da glt Antithi & ac ce modata an- 
cora all’vfo di moderaizoma diflingnendolacoltura ferènduli Jperie, P UnA s 
e l'altra opinione baurà fedisfattione ; le bianche fi pantano ton rodiche barbate, 
> d foggia di propagine fi fanno andar forto terra, quanto‘comporta la lor*toù» 
ghezza laferandole vwpatmo Jopra quella audizare, ten guef duvertenza fe fia 
poflibile , chele radiche:rcfiimo inon viale sò logo oue fra calpeftaro il o 
che 
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SUIT che gli èfoprà ; la Ragione di piantare dinor farà ilWNouembre ; e Decembre, fi 
come utte L altre fpetie di Rofe, perche {ebene il Genara s eFechraio potriafi farc il 
| più delle volte;ò è copertalaterradi neue, ò bagnata d'acquase differendo è Mars 
NAIA zo, quele per il fentore di Primanera cominciano è pullulare, nèl qual (fato à mo» 
uerle òfi feccano, ò molto patifcono,vero è schele prantate:di Febrato producono 
quel fore, qual già bannoconceputo yil che non auniene alie piantate d'Avrun: 
no » ma torna. piu conto attender alla ficurezza della pianta, chead Una Rofae 
Quefle Rofette bianche appigliate s che fiano già d’ vn'anno s fi tagliano al princis 
pio di Nouembre Vicino d terra, acciò la Primauera moltiplicati in rami faccia- 
no vn Vagocefpuglio,, qual tutta i efate tenghi il Giardino abbondante d’odori ; 
maffime fe faranno in luogo-orbrofo; quefto cefpuglio. puoffi allargare, & att- 
\pligre',con propaginare l' gutuano Una parte di-quer rami; che fi dourians tas 
gliare 3 daaltri variamente s'alza, ò crefce Un folo ramo di quefta, ne permetten- 
doli, che per il gambo ci fauo`altri rami che li fuperiori, fi fà dinenir la: Rofa un- 
„arbore nelqual cafo fe gl'inferifce inciafcheduno ramo paa varia (perie di Rofe, 
docchio però, sì l’Autunno,come la Primauera, qua Agricoltura fà vho de' più 
belli arbufti , che fi baftino à vedere, Sò sche da alcuna fi confeglia l’inferire (ai 
Pomo la Rofa perbaserlafiorita à tempi delle Mela, ma quantos? ingannino , Cos 
nofcafi dal confiderare,che lı fi.rimaturalmente vengono quand: g 1attrafiori,e 
lifrutti quando laj 


ttio Coslaunerràdella Rofa y cafo fi appigliaff@ nel pomo è 
Carlo Stefani lainferifceful Caulo per haneria verde iquafischest Caulo faccia i 
fioriverdi; altri l’inferifce shla Gmeftra:per hzterla grallas confegiio de gii Ana 
tichi che. non hauevanola Rofa gialla fenga infitionceMa feguendo pin C vtile che 

Vioin le bizzarie dico. che per purgarfi fenzafpefa, Ventifeglie diguefte R ofette prefe 

IIIR medici- å digiuno fanno tant'effettoiguanto:yna: medicina afas purgante,banuggiada raccole 

NN Pae sadalle Rofe con vna penna »e ftulacane gliocchistifehiara notabiimente la vi 

MINIMI” fia; Le:Rofetteancora polierà bollinintifcruo larendono odorifera., fi come ance» 

Il leradiche | pno e laitro pratticato daì Barbieri; conferuanvancora1 panni odori. 

ferie liberi datarme; fe ne fà oglio mediante l’infufione; & acquaziome à baffo f 

dirà, conaltri moiti medicamenti» Le Damafchine purpurea, ecinnamome ama. 

WEI normonti , ordinariamente non s' alzano daterra molto ye però nel pianti rle fi 

ili „dene tralafciare il propagimarie, ne menol' Autunno fi tagliano vicino â terra; ma 

raccoltis fiori fi potano , cuerol’Autunnofeneleuaognifeccume.s e li ramivec 
chidi trè, Ò quattr'anni squali beraffimo dallalorgroff zza, e color feuro,ziu pa- 
ragone di giouani, fi conófcono ; f lanoranogquefie tal polta con zappa nov molto 
profondamente slicomenemenomoltoforierra fe prantano:; di quefta (onte dr Dar 
zucche mafchine fi fàil zucchero rofato sinognnlibrad: zaechero san dito , dconfilteiza 
ro rola di Manufchriftty fipongano tre oncie delie fudette Rofes quali rano fate colte, 
to» auanti s'aprano ene fia tagiiato via quella parte biancaelirema sone fia attaccata 
la foglia chiamata Vuglia ; Vogliono ancora eflere quefti bottoncini tagliati. ins 
| quattro parti 3 peli, poi nel zucchero fi lafciana cuocere dieci sò dodevi bollori 

INA poklento fuoco di legna? inoigendole continuamenteconcanna y legno’; viS Ag- 
giunge.agro di limone &'ragione-di mezoeurchiaro: per librasdi zucchero; mpa 
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pofli in baratti,ò vafi, fi fà ftar un giorno al Soles må fe 
rofato in tauolette, per ordinario mon fe ne fà più di due libre di zucchero per vola 
pra, fi pongono onere cinque delle fudette Roe 
Se nel fopradetto modopreparate , mà Un poco pin pelle; e mentre vi fi pongono; 
fi fà bollir affa: il Siropa sò Vogliam dire il Zuochero candito, 
»n cacchiaro d’agro di Limone; dapotincontinente fi lena dal fuoco ye fi lafcianel 
Dafo nel qual ba bollito , per fpatio ditrè, è quattro Miferere tanto , quanto cd» 
minci à pigliar corpo, dapoi fi pone nelle forme preparate di carta se 


ta „nelle quali candito 3 come di fo 


no fi lafera al Sole. 


La Refa incarnata s’accomoda più ad ogni guflo dell’ Agricoltore, che qualfî 
voglia aitra perché fe la vuor cefpuglio,lafcia farà leîzò regolala'nel fudetto mos 
do; fe la defideri infiepe, propaginantola la conduci onè Voi; fe arbiffo, alzalaal 
mado fudetto della Rofetta\bianca ; fe defideri, chefaccia fpaliera; lafcral'andar 
alta: ,e porgeli molt'alimento sche copriva parietedi diec? yò dodeci piedi , onero 
con cfa volterai vna vaga, cr odorifera loggia; quefta cura ti fi deue banerealme 
no ogni due anni lenarne lirami wecchi,efecchi, & d queto modo ringionenenda= 
la la conferuerai perpetua , bifogna però lanorarci die; di trè volte Panno'al 
fi fà all’ herbe ,\emeno, che non fifà digli aibori, 
percche'‘oltre 1 beneficio ordinario, che della coltinatione fenteogni pianta: 
quelta porge occefione di cacerarnuou è getti per mantener 
ne altra Rofa fi coffuma moltiplicare, perche oltre tardano»affardfar fiore , lo fan- 
no por piccrol:(femo, la propagine è il meglio.modo: chefiane’ luoghi y; oue ce nes 
Sono, € oue fi deuono trafpertare s'oferur lo fte fo file detto delle Rofette y pet- Colti- 
che corcate. be piante di queferadicate,i rami s’allongano, & allargano per li fol- vario» 
chi, e con pna pianta s occupa p empie molto pacfe 5 piantate fi tagliano Vicino Ne 
dierratrami laferandoordue , ò tre occhi foprarerra jaltri tagliano le radicherin 
pezzettilonghi quatiro.ò cinque dita, & è foggiadicanne infiffarelli fè pongono, 

e que fli germogliati populano il Giakdino: di Rofe y altridicòna, chei feffi rarai 
ragliatvim pezzetti, e poftrimterra radichino, e caccino getti nello Neffo tempo; 

in tutti imodi ; credo poffxrinfcire , per effer di fpetie difpine, quali'di feanatura 
Suppigliauo' facilmente», moltiplicano Volontieri ;: Vogiiono quefte' il'verreno 
buono; graffo, &afciutro, è fe ci fofequalche petruccia non faria male,tal’afppuns Terra; 
toè.il cafalimo,nel quale vn palmo fotto fr.piantano; il fitò quanto è pivicaldo;rane 

to produce pusodorifere e primatiue Rofe Gin queftoil'nofro Evonomo'denes: Sito: 
affavpremere , per poterle: Vendere d'curiofî prefto: motto prezzo; per queto fa» 

ra d'propofito Uncolle apprico ,ò Una meridiuna pariete:s oltre: di ciò, quando 
cominch'adiapparire il rofo ue bottoncini, fi follecitano con l'inacquarli condea 
quatiepida; qual fi getta 'in vnabuchetra: fattarvn prede longhi dalla pianta pwofi 
ancor ener per quef efettolaRofane vafi g alte giornate calde efporre; galle 
tricafi'quefomeglionelle Rofe d'ogni mefe, fanno 

più fiorife fi palmano volte all’in quernquello:guifa') che säccomodano tetit; 
dicono; che prantandv'aglipre[fole Rofe, Rori faranno pivodbriferi, fi come: fono 
pisodorifere:lafera;. chela martina: y, 0 quefi odore fentefipiùdi lontano, che 


de più profondamente , che non 


fredde la notte nafcondire:; pra 


Libro Quinto» 


MR, 
fevoleflefaril zucchero 


e fubito [e lrpone 


per Vn gior. 


di feme, ne queltaz, 


350 Il Giardino. 
da vicino y ilichenelle fecchefà. contrario effetto + Potile che di quefte fi cana per 
venderle non tanto è Gionanivaghi, e Donne innamorate s\ch'amano bauerne il 
feno, e tempie\ornate, quanto è Spetrali per farne fachi ogli acque miele ,emille 
medicamenti; [econdola lor arte; bafta , che per commodità della Cafa facciafi 
Vaceto, Gr ogliorofito, e fanno mediante l'infufionedelle Rofe, e lo farz al Sole, 
quella farà più perfetta quanto più volte leRofe fegli rincuaranno , mà nell’oglio 
con più diligenza, fi pongono leRofe libere-da quella parte bianca eftremadelles 
foglie detta vgua; e bentrite ,e perggni libretre d'oglio Una di'quefte rofes quali 
flate al Sole nell” oglio infufe otto giorni fi le uano colandol’oglio ,efirinauano se 
così pertrè Volte; comqueloglio fè mitiza ogn’infammagione , s'Umetta ogni 
aridezza, fi rinfre(ca ogai:calore veniente, òda Sole, ò da febre ; fi matura ogn 
tumore ; per l'eccellenzadi queft’oglio finfe Omero, che Venere vngelfè il corpò 
d'Ettore , acciò da'cant, a* quali Achille l’'haneua efpofto s non foffe lacerato 
Faff-ancora l’acqua rofa:zin molti modi , il meglio di tutti fi è collambicco dive. 
tro pofo in acqua bollente s pieno di Rofe ,@ acqua quini boltendo ogni cofa ; chè 

è nel detto vetro:\quella bumida fumofità attaccata al vetro ft conuerteinacqua, 
ed poco d poco gocciolanella preparata ampolla; altro modo è collambicto ‘di 
piombo sò rame fatto.a foggia drCampara , ò capello, queflo coprendo vunteza- 
mne di rame nel cui fondo ponefi mego dito di vena, empiafi per la metà d'acquas, 
fluniales e chiara, il refto di Rofe, d'altri fiori,d altracofa,che fi voglia diftillare, 
poi coperto col capello fudetto,e:ben chiufo fi fà bollire, l’bumida fumofità afcene 


dendos’attacca al capello. qual latrafmette dgoccia mediante Un picciol, e longo, 


becco nelladeftinata caraffa , e quefti modi fudetti chiamanfi dall afcender quella 
famofità diftillare per Afcenfum; Un'altro modo viene affat lodato , e:chiamato 
Defcenfum, perche l'humidità odorifera fi fà defcendere perforza di fuoco , pom 
gonitle Rofeinun panno lino, e quefloin Un catino ò mortaio , s'adatta in ma- 
niera, che fofflenuto dacerti legnetti politi, e bianchi( per il eui feruitiofono atti 
lecanne,e meglio. le bacchette di canepa (corzate)pertrè dita ftia lontano dal fona 
do conwnfcaldaletto por pino di bragie, qual dourta chiudere la bocca del vafo il 
più sche fi può fe gli porge fuoco perdi fopra, dallacui forzaleRofetrafinettono 
l’acqua baffo, mà feine cana con queftomodo tanto poca sche fe bene foffe più 
perfettanon tornain conto; fafi ancor acquacou Rafe bianche miflicate conrof 
fedi Vario odore; s'aggiunge odore alla (udetta acquavcol'miflicarei mujehio, è 
ambra; è zubetto:. Quell'acquarofa inquel fi voglia de fudetti modi diftiltatà, 
fi fa fiar'inFafchidi vetro ben:chiufij ma fenga vefie val Sole quindici; vinti 
guorni,e:perche depone qualche fetosa,con defirezza vuovando la chira; sa par- 
taidalla torbidaze fi ripone inluogo frefco per vendere , ò'adoprarealla cucina, d 
ipredenza ne inoghi , oue fi nomina, ouero per banarfene il vifo quando doiga ilea 
po, ò le mani ne conuiti. Si farà acqua più perfetta col coglier le Rofesò anantiil 
lenar dèl sole òla fera ananti tramonti, per banerle più afciutte; poilewsrne la 
parte biancayione la foglia id attaccata al gambo schiamata vrighiacome s'è detto, 
e feruirfene quando fiano vi poco impalfite ; delle fadette foglie di Rofecanafi atte 
‘corfugozqual per ferzadel Sole condenfato feruefi in molti rimedije 
è Seca 
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Seccanfi infine le Rofe all'ombra mifticandole affai per vendere vaoriferti Rol 
panni bianchi s e quando fiano ben fecche durano affaiffimo e fe n'empiono cò» fecche» 
fcini 6 guanciali per tener fotto il capo; riceuendone frefco sefona buone perehi e fue v 
pate dolor di capo e per la tefa regione , & effettoifi fraponzono alla Eana: per "itè 
empirne coltre , quali fono d imolto vtile à chi hà calde renis Ladecottionedì 
quefie Secche fatta nelvino vale, fecondo Diofcoride , benfpremura dolori d'an Quali- 
recchie, delia tefta; delle gengine , de gli occhi, del federe yé fùo budello yedellas € 
matrice pnto can Una penna ò vfata ne’ chriftieri. Offende i refticoli per propries 
tâocculta. ; 

L’Olandefe di cento foglie fi lafcia crefcere se moltiplicare å no modo fe nes Roladi 
dinelle pianta nuona dalle radiche vecchie, & altroue s'afporta, fi lanora nel fus fosti. 
detto modo; è fe le ingraffa il terreno s porgendo più alimento è chi denc'inpiù am. oglie» 
plaforma fiorire , quefta odorata vale d tuetò ciò s che ferneladettà incarnata or= 
dinciia,e fe bene non è così frequente non è però piantantona perche Theofrafio 
dice ,chc preffo i Filippi quefia rofa è frequente, Haucuano però gli antichi fenfa 
d'hauer quefto vago fiore datutri i tempi, e però Conftarntino Imperadare infe= 
Qua;che il piantarle ogni Mefe ye Pingraffarle.affat, con inacquarle continuamen= 
te „s'haurà Rofe ogni mefe, mà Pimportanz a confiftein far, ghe dè Mefi d’ERate, 

e di Primanera tardi s'a f 


p 


vitronato mediante l’inferir 


raimente produce Rofe tyh 


ofa Italiana Quefte peffonfî piantar'in ter. d'ogni 


rin Vafi; oue col trafportarli feli può far fentir contia 
nuamente la mezana ftagione , maperche lifecondi fiori di quefte Rofe vengono da 
nnouogetto sè bene raccoltili primi, tagliare il ramo della Rofa, oue fi veda; che 
naturalmente cominci å voler caccrar ny zogetto.s Alcuninon carandofi delle» Coki- 
primatine Rofe tagliano ta Primauera irami vicino al terreno alla primafoglias uatio- 
per darli occafione di cacciarvn cefpuglio di getti,qual faccia Rofe dopo le ordina» ne, 
rico Altri lafcianoil vafo one è quefta piantanel ardente Sale fenza inacqarlay 
dache ne viene,che quafi ffecca,poî quando l'altre Rofe ordinarie fono fiorite;in= 
acquandofi affai il vajo , cominciano quefte è germogliare almeno vicino dterras, 

oue mai affatto f Yeccano all” bora gli Agricoltori tagliando: ib:fecco qucino'al 
nuonogermogliole danno occafione dicacciarcon nuoni rami; efioti fuori difta- 
gione, con taloccaftone fe gli pxò porserbvaffo ben fmalrito léuanda via la terra 

fino alle radiche gia sfruttata; i capetli; ò cornuccio fmaltità mziflicati con terralt 
po:gonotemperaro nutrimento de'fiabbij'il'Canallino:; e i’ Afinino (ono ottimi ber 
fimaltiti;il (angue ancora d’animale:ò d'uomo parfia da lor molto amato; volenda 
alcuni, che le Rofe ordinarie ingraffute col fanguesproducano fiore:trè volte Danno» 

al pretëder poi d'lraner leRofe il Vernosmquefto paefe è vnabrizada rarapaeg 

da 


INIL 


352 x Il Giardino. 
da qualchefcioperato, potrà più tofto l’Hortolano nafconder la Primauera alcuni 
bottoncini di Rofenonaperte, in canne Verdi fpaccate, è poi legare, e fafciare con 
qualche finacesa,che in quefto modo il Natal venente tagliando lacanna,ritroua- 
rà la Rofafioritaze frefca;ft può ancor porre in wn fiafco nuono quantità di botton= 
cini dirrofe non aperte se da poi chinder'il'fiafico beniffimo econ pece prouedere>. 
chenonsfiati juechel'acquaci poffz entrare , da poi fi manda il fiafco nel fondo 
P'on pozzo» dlafciatocela fare fino al Natale , all’ hora rotto ilfiafco fi ritroua- 
rannole Rofefiorize;.<& è quelto modo nonfolo fuor di tempo s'hanno Rofe fiorite; 
contro il lormaturale fi preferuano, perche fù detto. 
è. EmRofa, que furgit fylueftribus obfita fpinis, 
Mane viget, languet velpere, no&e cadit. 
Nonvogliotralafciare ni dire,che nella Santa Chiefa, fi come il Giglio è bauue 
go perla Caflità, cosvla Rofa peril Dartirio,e diquefti due fiori niuno meritamene 
te fi può ornare; come a gran Diadre di Dio, Martire fopra ogni Martire seVergi. 
ne fopra ley erging, 

Deb: 74 Rofmarina trà il finedi Marzo,e principio d'Aprile vu ramo gionine diuelto 
Rofma: dalla Madre Vecchio procurando che babbiavn poso di radica congiunta, in ter- 
FINO: opa òin vafafi pranta;irami ancora lenati nella parte fuperiore, cioè quello, cheli 

duc'antecèdenti anninuonamente fonocrefciuti fi piantano , dinterra y òin val 

àradicare xilchefi puòfare ne i giorni caldi mediante il ftillicidio , che fatto pof= 

fonfi portare radicati l’anno anuenire altroue, vero è ,chechi non hà colli aprichi, 

ò muri Volti à mezogiorno , e reparanti venti freddi farà neceffitato å tenerli în 

vafi per poterli al mododegli Agrumi riponere l'Innerno . Pare, che ne'Chioftri, 

cr alb'aria ovionsale delV erno faccia meglio , che totalmente efpofto à mezo giore 

no} ama terreno graffo ariaca!da , pocobumore e perciò fe gli dà la cenere dele 

le bugare ;'vanore per il freddo ; one può confernarfi interra, fene fannofiepi , e 
fpallsere quello fè conferna in: vafîi, fi riduce d qual fi voglia figura vaga per or» 
namento:dell'horco,ftà bene Vicino all Api, perche godona affari del fuo fiore,man- 
tenendole molto fane, e facendo miele fansffimo; l'herba, & il fiore fono odorariffi- 

mida che ha il nome;fù cantato» 
Thurisodorati de me falit halitus: ynde 
Natales noftrum homen fibi vendicat ortus. 

yfo in \vSerneallarcncina con quefto odore ne gli arrofti; mà pocone fiuffati, come s'è 
Cucinasdetto:; fe fire foglie, dò rametti fifrizzono dafe, vuero tatisti ne giorni da magro 
incola fifriggonoin oglio, d in graffo i giorni affoluti, e fanno guftofa Vinanda; li 
fiorivegatano ogni tefo, et imfalata y fe ne få confernanel modo detto nell’ antes 

- cedenteLibro de’ fiori di Bettonica ; fi.confernano ancora ifiorren miele , come le 
Rofei fiori sele foglie con pane, .e falefi mangiano è digiuno tutto il tempo, che 
Medie ` fi poffono hanere per mantener la viba, fecondo il Mattiolo , Sene fàconrami Vi- 
cina, ‘ momedicato sacqua Vita rara, edeftiblato 1fiori s e le frondi , lo chiamano gùin- 
ta'éffenza di Rofmarino; fe ne fanno infiniti decotti, e medicamenti famiffimi 
de' fiorifene fa oglio an molti modi; mà meglio ditutti; ben'mondi, e netti; e 
poftiim un vafo di verrogroffo e bemchiufo , fi pone 1n acqua bollente se fi chia. 
ma 
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Libro Quinto. 
ma à Bigno Maria il che è infeznato dall Erera per Una cofa fingolare , e puoua, 
forfi in quei tempi , ma hoggidì è pratticata da ogni donniciuola nel far l’oglio di 
fior di fpico'; il quale fi come quel del Rofmarino hà qualità in fe, che bollenda 
chiufo fi connerte in oglio ; Vuole lo fti ffo Erera, che in luogo di far bollir il vafo 
in acqua, fi pofa far flare quaranta giorni (epolto în ftabbio caldo, eche purifiore 
fi conuertiranno in oglio, Vale il Rofmarino a’difetti freddi dello fomaco , al va» 
mico del cibo, e maffime mangiato con pane, ouero in poluere benuto con vino; gios 
na a'difetti della milza , all opilationi del fegato fana tutti i difetti freddi del ca- 
po; mangiando i fiori con le propinque foglie la mattina con pane, e fale per tutto 
il tempo, chefiorifce, accrefce mirabilmente la Vifla ; de’ramufcelli fi fanno Rec» 
chi da denti, falubri alle gengine  fî come la fua decottione tenuta in bocca lena il 
dolorde'denti,e confolida le zengine . Li fiori fecchi del Rofmarino pofti nel Vino È 
lo conferuano,che non fi guafti; trà le veftische non fi tarminose profumandola ca» i 
Sa con fuoco di Rofmarino, fcaccia ogni mal’aria,onero ogni veleno, € in partico» 
lare le Vefpese i Calabroni.Nella Francia Narbonefese nella Spagna il pane rice» 
ue falubrità dall’effer fcaldato il forno con Rofmarino, In fine, chi porterà fiori di Sambu? 
Roj marino in maniera, che tocchino la carne diritto il cuore, flara [empre allegro, coa 

Il Sambuco trà gli arbufti primo annunciatore della Primanera , fe bene cons 
pentimento il più delle volte, communemente è conofciuto folo di due [peties 
vno quello ,ch'apre vn mazzo di candidiffimi fiori fatto in globo, quanto Un po» 
mo fenza odore , e chiamafî Sambuco Rofeo ; quale feda gliantichi foffe fato Roleo; 
conofciuto , lacandidezza tanto da lor effaltata del Liguftro farebbe diminuita; 
con queflo fi fà bellifima fiepe ,ò Vago ce/puglio , onunquedi ramo, ò fenza raa 
dica, ò radicato fia piantato, con fiori candidiffimi s'ornano facri Altari, delitiofe ` Hots 
menfe , e polite flanze . L'altro è Un’arbufto horte nfe , qual gionine fà Un e debole tenfe. 
fiepe, alzato sdi poch'ombra ,e meno vtile ; in capo a'rami allarga vn fiore larga 
bn palmo, ouero vna quantità di fiori, nella fudetta sferica forma larga, vniti, mà 
bianchi con qualche odore di Giglio, quefti poi fi conuertono in certe baccarel» 
le nere , e Vinofe molto grate a' Merli ; li fudetti fiori , mà in poca quantità , per 
caufa dell’odore , fi mifticano conona sbattute per far frittate , oucr con ricotta ne 
oua fi fanno frittelle,quali fritte in butiro, ò grafo per antipaRto 1 giorni di Magro, 
e per regallo d'altre Viuande fi feruono , poluerizate però di zucchero ; fi feccano 
ancora all ombra detti fiori, per poter l’Inuernoregalar le fudette viuande,le qua. Vio. 

li però tanto fî lafciano magnar (enza l’vnione de’ fudetti fiori ; con le fudette bacs 

carelle fi fà acqua per tingere i capelli, e difenderfi dalla camicia, quefto ancor fè 

pianta diramo ,edell’vno, edeil’altro i rami propaginati fanno radica per molti- 

plicare. legno affai duro nella circonferenza nel mezo , bd di molta midollaz £ il 

qual facilmente fi lena, &x ne refta quafi canna Vuoto ,qhkindiè che di quefto legna 

fi fece inftrumento muficale detto Sambuca » da che bebbe1il nome ;ferue ancorà 

per appoggiolesgiero ne Viaggi, e mentre è verde , Vuoto della fudetta midollas 

Serue ottimamente per mandar forcoli in luoghi lontani, mantenendoli per l’hu 

midità s quale hà maggior della canna più frefchi , ferne ancora per far targhe dà 

guerra, fopra che fà detto» 
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i Fert acinos paruos, & triftitia poma fambucus. 
Ligna dabit forti (cura gerenda manu. 

i Il Platina (criue sche l’acqua oue fia fato à maccrarfi, òâbollirele foglie di 

| Sambuco ammazza le pulci selemofche . Altre Virtù medicinali fi diranno nel 

| defcriuere il Nbio, ouero Ebulo, perche fi come fono fimili ne'fiori sefeutti , così 

UI nelle facoltà ancora. dor 3 pz 

| Sirinea, La Siringa, daN infa di tal nome in queflo Arbufto mutata così derta j s'appi- 

| > "glia per tutto , tanto di ramo barbato , quanto fenza radiche, Uero è , ched quefto 

con molto inaffiamento , ò col ilicidio € porge aiuto , il fuo fiore val bianco sò 

qual turchino è d'odore difpiacenole , vago però da Vedere, & il cefpuglio, può 


| | fare vna nobil fieparella» i 
IDA! Spiga,ò Lo Spigo , così detto dalla fiorita (pica , che caccia , ela Lananda fono di poco 


| Lanáda: differente fpette, o" alcuni hanno detto, che l° vno fia il mafehio, altra la femina, 
HIR | amaicolli,e luoghi aprici, fi moltiplica col dipartir di Primauera 1 ce/pugli radi- 
il cati, quali di fua natara allarga affai , e però ancora ottimamente fi propagina , di 


"fl ramo fenza radica s'appiglia ancora» piantato in Uafo sd in buono terpeno sint 
NK] Colti. inacquato affai ycaccia il Giugno vna fpicarella di fiori turchini » d’odore tanto 
(III uacione. gcuto , che ogn'altro mortifica; l’oglio , che di queiti fiori fi fà nei modo infraferît» 
till, 10; da Drogbieri fi tjene fuori di bottega , acciò , che megiio fi pofa fentire l'odore 
(NI, del mufchio , ò dell’ambra 3 ò d'altri odoriferi . Quefti fiori fi frapongono trà pan. 
Oglio. -ni bianchi, per renderli odorati, e frà panni di lana per difenderti da tarme;? oglio 
VIPIN mifticato con [apone purgato slo rende odorifero per lauar le mani; Le fpicarelle 
{IT fannofi ftar'in monte con qualche pefo fopra, acciò quafi sinfracidino, e quefto 
RIINA . - perche fi facciano più abbondanti di materta olcofa, poi fatt ogni cofa bollire nel 
Ill lambice, ò in Uafo di vetro è Bagno Maria , ael modo , che s è detto del Rofmas 
IN PE yinos w efee acqua, & aglio, LUNO, e l’altro odorato con vn'imbotto „òdi vetro, 
AE òdi latta, ò di rame fi dipartono , peroche empiti della materia diftillata fi lafcia 
nil fcire per la parte da baffo l'acqua sie quando fi veda, che giu nga Vicino à vfcir 
Di) l’oglio qual (oprannota, fi chiude con vn dito il foro da baffo; de fiori fr diftillas 
| almodo fudetto acqua, della quale beuntone due cucchiari, vale d ricuperar la 
alle paffioni del cuore, e però s vfa nelle fincopi 7 bagnando Speffo il 
Milli nafo,& i poli; ifori costi nel vino; 6 applicati Caldi proocano È Aia € diffol- 
ENA uono la ventofità; raccolte le fiorit o fpiche fi taglia Un piede alto da terra, edegi 
Alia ON ingroffando il cafpod affai(femi ramicelli, fa Una vaga Renata cpaquelede e 
i Acaya, figurano nel piantarla contorni, € torneamenti d armi se le fef ar meon ziglis 
ni "+ altrianimali; e qual fi voglia figura; Io bhò veduto vu'Horologio da Sote , le cup 
Linte , emumeri erano di quello Spigo , O il Gaomone vr Cipri fo > tauto zinfo, 
l eben ordinato, che con quefto fi gouernaua vna terra meglio , che con Horologio 


loquella, & 


| 
| 
if l 
Il atertale o i i 
i | | pe Del Tamarice la facoltà controgli effetti della milza fi conobbe , che dandofî 
EA | b K á à ; 
| 


I A F SI daccrti Ruftichi il cibo a Porci in Vafo di Tamartce , queli f ritrouano fenzas 
ifi sila i ; s usò in far botticelle di quefto legna , per tenerci il vino da me» 
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alle ripe de'torrenti dì quello Contado, comeal Lanino, Savena, e Zena. dito. 

LaVitalbaritronafi per qual fi voglia fratta;e però fenga cercar Juo feme poffiVitalt ži 
lenardi Primauera òd Autùnno con le radiche , e Uerdeggiar preftilimo, è una 
fiepe dun giardino, è viv'alta pergola, nero cireondarne vna loggia;ò va Ce rtile 
ancor nella Città, per geder della Verdura della Villa; i fiori candidi dæ’ gualihà 
il nome; fatti in foggia di Rella , prodotti quafi grapoli d'vua , fè diftillano per Ufo 
di Medicina, lenati, che fiano dallo fe ffo grapolo, nel quale 3& in ciafcheduna de’, 
picoli1, one era il natural fiore, fi pone »n Gelfomino di Spagna , qua! vi s'e adatta 
così bene, che con pompofa vifia paiono , dnatini, ò quello fatto à pofta perferuie 
tio di quelli. Le longhe catene di quefia feruono, colte nello fcemar della Luna,per 
fer cefe , ò Vogliam dir burgazzi per Colombi , fene fanno ancor molt altre com- 
modità di caneflri, craticci, & altre fimili cofescue è guifa di fila fi poffono teffere; 
cèla Y italba di fior pauonazzo , della qualne vengono fiori Jemplici , alirî dop- 
pi. altri prodotti è mazzetti,altri ciafcuno da sè nella forma de’Garofaii; il fugo Medi 
diV'italbaè raro per la rogna , ecol feme folueil corpo + Columelta hà opiniowve; cina. 
che il folgore non cada ow'è la Vitalba, onde contò» 

Tracone ancora per vietar; che Gioue 
Non folgoraffela fua Cafa; cinfe 
llluogo tutto conlabiancavite. 

Di Piimauera leteneri cime diquefta cotte & al modo d’infalata accommè Delm 
date, con opinione di fanità fi mangiano), forfî perche paicno Lupoli , de* quali fia; pelis, 
via bene foffe la fiepe circondante il' quadro de femplici, cuero Una pergola, ena 
trando quefti quafi in ogni firoppo , per la virtu; che hanno drpurgar’ il fangues 
dalla colera gialla , e fmorzar l’infiammaggione di quello ; fi come incorporato il 
Suo fugo con farina d'orzo, fana il dolor di capo , caufato da bamori caldi yrinfres 
Sca il fegato, elo fomaco, oltre. che delle cime fe ne fà guftofa , e buona infalatas 
perleffati ancora , & infarinati fi friggono , e fonovari. In Germania de” Lupoli 
nefanno affai lima, eli coltimano come noifacciamo le Vitt, perche entrano nel 
farla Birra, come s'è detto; Uno , e l'altro de’ fudettiama l'ombra s & il freddo» 

Se bene alligna per tutto, & inogni terreno; de’Lupoli fù detto. Ch 
Qui docuit Lupuli Cererem mifcere liquore; 
Aequus Bacche tibi num fatis ille fuit ? 

L’VuaSpinacosì chiamata, perche il fruttoè fimile all'Vue,md viene dà arbu® Cre- 
flofpinofo, danoi Crefpino chiamafi sin duemodiritronofi altra feminafi ; che Pino 
poco fi prattica ‚altra con-radicati rami fi pianta ; quefta Vuol’effer'in luoghi libe- 
risaperti, &efpofti al Sole acciò leruche non confumino le prime tenere fron= 
di col frutto, mà fedall’efpofitione del Sole quelle prefto s'induriranno,non le pof- 

Jono poi rodere, è bene ancora ogni due, ò trò anni lenarnei rami vecchi ye crea 
Seerne i nuoni , de quali ancora fe nefchiantato P Autunno dalla pianta vecchia, Colt: 
e fi moltiplicano altroue. Trami fecchi ogn'anno fi denonolemare , e con zappa Vatione. 
lanorarci attorno il piede ne ci lafciar crefcer herba aleuna.con queltacoltinatio= 
ne fe gli dà campo;col cacciar molti ramerd'ampliar’il cefpuglio, @ al coltinatore 
dilenarne i rami radicati; qualiancora col propaginarlira dicano; dair i 
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fio celpuglio d Ufo difiebe , € il frutto entra in moltiffimevinande , come s'è de 
to; da sè fà mineltra con vn poco di petrofello lizato cor ouo per l’ERate , di molto 
ristoro a'fitibondi ,a'fanchi , & à gl’inappetenti ammalati; fe ne fà ancor falfa 
nel modogiàdetto ,e croffata ; da principio è frutto affaiagro, e Uerde , fi fà poi 
giallo, edi mezo fapore,fe fi lafcia maturare, circa il fine di Giugno fi fà roffose 
quafi dolce. Succede con Un fimil frutto y già fornita quefiaye con molto tile; 
Delri. ecomodità ferue fino all'arrino dell’ Agree Un altra pianta chiamata Ribes,voce 
bes.  Mauritana; dal Belunefe interpretata Accidula, dal fapore di quello frutto, ed è 

di trè (petie, Una verde, l'altra roffa, laterza nera ; IL frutto è per l'appunto, to- 
me quello dell’Vua Spina, mà in grappoletti,ò mazzetti, del qualefà detto. | | 
Altera caprelos, Ribes fert altera baccas, 
Mitigat hac æftus: fedat at illa fitim. 

Efe bene di feme nafce > e praticafi , con tutto ciò ingroffandofi affai di moltiplie 
ti ,èbene il prouederfi di quelli leuati dalla pianta maefira, con yn poco di radica 
congiunti ; perche più prelo fen'hà frutto , che col feme , vuole terreno graffo , € 
teme il freddo. Non fento nominar niuna di quefte piante da gli Antichi, main 
luogo loro trouo, che fi feruinano del Sumaco,danoi detto il Ru, 1 Coramari di 
quel tempo fe ne feruiuano in luogo di Limone, per far Luftre le pelli. 

Arbui Non orrei però, che il nofiro Economo foffe tanto occupato nella coltiuatio= 
da ytile nediquefti arbulti dileitenoli, e guftofi che fi [cordal d’alleuarne di quelli, 
Horto quali pure nell’Horto fi crefcono fino, che perdinentr’arbori Utili, e frutrificanti 
ai per le Poffefioni, ó inun pomaro fi tra(portano , quali mentre fon piccoli ;e bens 
difpofli con vaga vifta ,fingendodilettenole bofch: tto , ornano l’Horto ; trà quea 

fiil Moro detto ancora Gelfo ; nelcampo Bolognefe , in riguardo della molta Utis 

lità, che porge all’ Agricoltore, terrà il primo Luogo , ma prima è neceffario, che 

per feruitiodi far nafcersì quefto come ogn altr'arbore , hauer Uno de’ fudetti; 

quadri dell’Horto, d altra pezzaditerracontigua all'Horto,difpofta,e preparata 

Qual å feruir perfemenzato; quefta vuol effere di terreno leggiero , facile, e dolce , mà 
„ebba affaiingraffato sefpofte al Sole orientale „comoda all'acqua, e ridotta in poluere, 
eea me diante Una poco profonda lauoratsra , e quefto debil lavorare fi dourd offerzia» 
maio, TE Bon folo done s'habbia è feminar® arbori , md doue s'habbiano è porre, per do- 
uerli trapiantare , perche bifognarebbe „che gli arbori foffero abbondanti di mola 

te radichette yquafi capillarie , e non muniti d'Una folratica groffa » la quales 
da'nofiri Rufsciè chiamataFitone ye perche non poffano quefta Lor natural radis 

canel terreno bendauorato , abbaffare, e profondare > mà fiano sforzati à far 

molte radichette in luogo di quella; defiderafi il terreno di quefto femenzaio ri- 
dottoinpoluere, mà poco profondamentelauorato =. Bifogna ancora nell’ elettica 

nedi queo terreno aunertire , che non fia di quello scheè Fottopofo ad vwimpera 

fetto , quali i noflri Hortolani chiamano Rumo; Queflo male Viene da Quantità 
d'animaletti fotterranei , li quali nella fuperficie della terra volteggiando rimoa 

sono le piccole piante di poco nate, è le fanno feccare , e con quefto ruttiano , e gli 
Horti,e li femenzai;d quefoè rimedio s oltre ilfuderto ventre diCaftrato,l’effer 
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freddo, nons'alzano fe non peroccafione del caldo, echi hàfeminato prefto, alla 
hora fono le piante crefciuto , e nov temono quefto Rumo j dicono di più schel’ine 
corporar nellaterra limatura d'offi, caufi che quefti danneggianti pungendofî in 
queila fe ne vadano sè cofa quello Rumo confiderabile, perche quelli Horti à ciò 
fottopafti fono abborriti; come inutili. 

Le Mora bianche ben mature flat ealquanti giorni ammontate è quafi marcire; 
fi premono ye firingono con mano ; mentrefono in Un Vafo di piccoli , e ‘peli bus 
chi detto ramino ; qual facendofi flare in Un'altro vafo pieno d acqua chiara; in 
maniera, che l’acquanonlo foprananzi , ma copra folo i buchi di detto ramino; 
con agitatione , e firengimento delle Morafi caufa sche i femi feparatidallacats 
ne delie Mora fracide, paffando per quei buchi Jene vadano al fondo del Vafo 
maggiore preno d'acqua dal qual leuati ye pofti fopra vn pannoall’ombra ; B la» 
feiano afcrugare sindiin vnaftanzad'ariatiepida fi confermano fino séhe alle pri. 
me arie calde di Febraio, ò principiodi Ddrzofî vogliono feminare, all hora dopo 
efferftati à molle due giorni tramezaticonrena, acciò non nafcino troppo Ipi 
nel crefcere della Lana , nelba terranel fudetto modo per femenzaio preparata , fi 
feminano, procurando con zappa leggiermente adoprata , che Venghino coperti, 
mma poco fottoterra: la lor nafcitafuol* efertanto popolofa , cheincapo all'anno 
cominciandofi à cauar li più alti; fene Uende, Jene prouedono l'altre polfeffioni, 
& altri quadri dello fleffo Horto $ empiono , ponendoli Un piede ce mego lungi 
dall’altro-interzo sò conla quincunciale regola, interreno nel fopradetto modo 
preparato elauorato , ma con molto più Rabbia ingraffato ; fi come maggior’ aliz 
mentoèneceffario; ched quefti, per Venir grandi , porga s altrimente di ftorzas 
brutta , con moltinodi ; e torti, riufciranno , e quefio terreno così ben preparato , 
& ingrafciato chiamafî tauoliero ; in tal atto fi rimondano e ci fi leua Un poco di 
cima. Sò scheda alcuni le Mora ben mature in Vaneggie ben lauorate, Un palmo 
longi l'ona dall'altra fi piantano, ma è forza; cheî Mori nafcano è cefpuglio , con 
poco vigore di crefcere, e però credo fia affai meglio la fopradettamantera; ina 
qual fi Voglia però modo feminati, eche per la (pelfezzas ò per lamagrezzadel 
terrena reflaffero piccoli affar per il primo anno, e tù è Primauera, ò con tagliente 
zappa, d altro ferrotaglialiviciniffimo allaterray il'che da’ nori Hortolani dia 
cefi rabbiare da altri radere ; Giunti li trapiantati ; che fiano allagroffezza d'on 
dito, fi tagliano vicino d terra, efi crefce il più alto ; e grofforamo sche caccieran» 
no, qual alficuro; feilterreno corrifponde in vigore s'alzerà quello effo anno 
più groffo , che nonera, quando fi tagliò, fi zappano , è Vangano , s'inacquano s 

fe gli dà ancor graffo ben fmaltito, quando fi veda n° babbino:bifogno si nonfegli 
leuano iramofcelliil primo anno, me firimondano:; ma in fuo luogo pniti tuttii 
rami alla cima dell'arbufto ; fi ligano, il fecond’ annoscirca il fine di maggio fi lea 
uano detti ramofelli, e firimondal’arbufte ; ingroffati quanto vn manico di Van- 
ga almeno, dritti , politi con bella fcorza s fenza nodi sò con pochi ; fi trapiantano 
la Primanera auanti cominciano à mouerfi , camati con diligen zasacciò le radiche 
non fi rompano , ponendoli invna preparata buca fino l' antecedente Verno y lara 
ga per ogni parte ste cupatrè piedi; (eglilcualacima , ò fonsità , digg 
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da terra, fenzd alcun vimo quali vnbaftone cinque; ò fei piedi ela bucamon/fi cos 
pifced'empire con la keffa terra gid capata, albi dridotta mm poluere ve perche 
bombra dell’ vnodanmeggia bi dto t fi pongano lungi l vnoidalt'altrovintic inque, 
étrenta piedi } per Un’anno:nònfe gli ddaltra moleftia sonesllenarglr 1 gettifua 
sn at,che per il gambo caccialfe; la ifcrandocene fotonellafommità tre, b quattro, 

G al-prindipio di Maggio ficompifced'empir labuca» leuni vfano) il piantarli 
auantiil' Vernocomfelice efito, tal voltaantora con poca fortuna, fecondoz:che la 
ftagione (uccede; ò fecondo il terreno, perchenel terreno.dolce;, edi natura nido fi 
può pratticareje rinfciy bene, mala commune è di Primanera, perche:effenda ques 
fParbore di legno porrofo, &wrabbondante d’humido,neceffariamente temet freddo; 
che fi conofce chiaro dalio:ftan piu tardi d'ogn'altr’arbore à germogliare, ma fepoi 
dalla Ragione è fanorito jin'vn giorno: l'effertua , onde è chiamato arbore fapiente; 
[e Gene quefta (cienza perde tal volcanellalonghezza de i Verni di quello Clima) 
peroche, quando fi credeeffere å mezo della:Primanera eccoti Uña brina; che:le 
ceneri frondi de’ Mori abbruggia, di che fù detto. 

Seriorat Morus nunquan nifi.frigore lapfo 
Germinat:& fapiens nomina falfa gerita 

E tenuto ancora arbore di vita longh li ry quanto la Querciáy manel nia 
freddo campo nomriefce tale 3 quindiè che gl'indefeffi Agricoltori fono sforzat 
à piantarne continuamente » Paffato.l? anno: fi vangano VAstannovela mi 
uera; dandoci graffo benfmal tito. quando‘il'rernenofia magro, Kuel arbore diis 
Mota, che fignißica tardanza; perefjer tardi ®verdeggiare, è cosìdetto: feconda 
Ouidio, faceu zi frutti bianet pi, ma per il fangueda Piramo, e Tisbe fparfo fopras 
dilui, cominciò â farli rofi; Bora p mi ritormato.all'effer dì prima, per rche dete= 
Sandofi , con pazza opintoneliDiori di frutto roffo;.come dianoia vermi sv biai» 
chifolt fi crefcono, i qualivvententivda feme degenerano affasffimo n Comuerterns 
dofi'1b-prù delle volte mur ‘altrafpetie chiamata femina » qual fà ninuno: ò 30A 
frutto, e la foglix'morbida:ye tencraeffitiale @ Uermt, e però quefte.s iù ifcono 
sarami nuoni à cannello sdocchio, e cràlafcorzas er il fegno cokforcolo , òcon 
L'occhio, econdaplicatogios amento Uno per farlumutare latrifta in miglior na 
tura, l’altro perche col'ragliancii rami, come fi dene fare si que añdo fi vogliono im 
ferire s Viene ad ingroffar nel tronco, qual poiconma ggior -forz za crejce livami 
anferiti:; anzida alcuni fuori dell’occaftinedell'inferine, per porgerlital giona» 
mento, pajaro il prinanno gli altri tre fuffeg quenti ci tagliano tramit, cre ereipe 
rès che bai taffe zi ig bei l fecondo, Crulgu arc'anno dopo? {lor piantamento:; 
quando fiiveda she fiano.benec app igliati; quelizarbori ia loro felf talvolta pure 
gano loro stor menti per bR buco, che aprono al megio del Tronco, il che ha:dato 
occafione a Scrittori d’ Agricoltura di dipe; che cono dfcendofi troppo morbidezzas 
ner Màrt, fi:faccia wn buco nella vadicamazgiorduquefti p econvachiodo dilea 
gno d'0)mo fi:chiuda:s farà meglio lafciarfaraltanatura.. Queh' ofender partes 
dellamadica de giva:beri, fuccede al difetto della fcorzagroffa, peroche non poten= 
dofuaporare 1 (ouercht humori , caufano „ehet fruttrcadino» Li negris che forfi 
banno meglio fogiia de’ branchi; fono di dae fpe ties pna' hd la foglia, fimile alla fue 
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detta bianca, e coltiu afi s comel’altro di frutto bianco; l'altro è di miglior qualità 
d'alcune delle fudette,sì nell’haner foglia piè grofa, e larga se piùfoftantiofa per 
i vermi, come per li [not frutti, quali perlafua groffezzaygufioyò-fa nità fi feros 
no per regali ofingolare alle tasole di gran Signori ye fanno Vi n pezzo in flato di 
maturitàyonde era promerbi opreffogli. Antichi, Una Donna , che tardi fi marita» 
til dire Maturior Mota. 

Q Quefti nor alligna ano „Che sui Monti, oue fono dit anto longa Vita; quanto les 
Quercie non gli hò però vedati molto lont ano dalle babitationi fegno y che ancor 
cfi voglione oterreno gri (fosfi.come1rfopradetti bianchi im piano communi za quali 
lanorar al piedie è necefario » quando non fia buon terreno per tre; è. qu Shui ans 
ni nell’etto del va ıngarli applicarci graffo, come hò-detto; & 1 maniera, chè ocena 
picingue piedi di terreno attorno all'arbore;che tanta deweffertl lanoriero del tera 
reno; ma quando giunga il Margene ay tale, che fi cominci è coglier la foglia, 
eralafeiar l ingraffarlo perche là foglia fi fà morbida, e fappiafty chequea 
liffimo Lutile gel grafo come quello xche radica vicino alla fi 
fici a terra, eperq seko ononfi regola molt altoyperchi di venti f dcismente 
lo-canano; in terrens forte, & in pratonon fà bene, ne campi di qualche dannos 
perche quando fi vagit DSH la foglia, ò quando cadono lermora&matare fi guafta« 
sa le biade daglioper Ùj s e dalle beflte ; pare fi prattichino vicino le vie , e nelle 
vie metlefime;( manomnì bencil ponerlimi ile vie publiche poluerofe) &incapo a’ 
campicò U alivializonefi po fare a co ogtrerlafogiiafenza offefa.del racz 
colto:terrefire ; mentrenon Voglia far vn Moreto guelo folo deh inato s amang 
firaordinariamenteze Uengonobellifimi Vicino alle Cafe, onde f dice yehedouria 
fentir [empre Rodor della cucina, guftano d'effer come jono grandi, qualche poco 
po tati ye liberati datronchifecchi 2 òdaramiterti ; oche ix hbro pochirametti; : 
gli è di gran'nocumento tantopiccel A sa andiil-coglierlefoglietenerinel 
laci vami nuoni; ebegan ti roppo ncor s chenonferna s che. a far morit 
Verona farfeccar t Dion, mm danno il targene.yÒ piegare irai gios 
sani vba fà.con poca confid leratione nel raccor (a foglia «a¢Cofumafi altro mado 
di moltiplicar ii Dioro:con minor copiarsì, ma-puefi piva e pocabrigasgio8 Ui 
cinoduynDiaronontmoltogreffo , nei troppo vece hio:stma di buona. (petite: 1 qual 

molti raminaouicrefciuti per hanercitagliati i vecchi Yn? anno:z: dedi 
prima, facciafirmna bucapertonghez za, elarghezze capace didetto Moro, parfi 
zato da vnayò due parti vihi piega ne ntro insmantera chenontuttele vadiché 
cauto, edieolireftrfepolto nellafoflastr: apot atlaya tts econdotti peribtenre» 
olanorato O; afore tå di prop aging n comloceobenjina altito; queflisfattig grida 
disreradicatifiscagliano,ie:firtraportanv altronefisurizche faranno di buona [peties 
es'appigliano pù facilmente; chelifeminati; vogliono ancoraysche iramigionani 
pafti interrabenlauoratamifiicara con cenereselacca\con® n pocod'o, ffefe zalla pars 
tes che deue (tare.in terrafacciano radica sv eche fedalonghezzadelratmolo com 
porta, fi peffa porre. interranelle due eliremità di quelio schérmosì radicato shatus 
ranno due Mori per ciafchedunramo. 
avilaionghegzapen grattamodimerifcasmentretrattodirmarbone:s thet 
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; Il Giardino. 
»rile, che qualft voglizaltro, ecen è rale che renda dieci feudi l'inno d'entrata, 
da cinque, e fei feudi di rendita, ce ne fono moltiffimi,e quello più importa non im» 
pedifce'altro terreno, che quanto occupa col piede, potendofi feminaresò piantare 
qual fi Voglia cofa fotto questo. Softenta, e con molta fimpatia la Vite, e la ragione 
perche da noinon fi pratichi, farà perche nel'vaccorre lafoglia ‚fi gualtano li tenes 
rigetti della Vite ,ama quer arbore effer sfrondato yela Primauera ferne a vera 
mi; l Autunno, ma al tardi, per mangiare à gli Armenti , perche quando dafeca- 
dono le foglie fi raccolgono, ouero quando fono per cadere, fenza nocumento fi sfrò. 
da; ilchefarebbe in contrario fe prima fi faceffe , che non fi deue permettere ; con 
quefte frondi fecche, che da alcuni fi raccolgono fi fàil letto alle befte, & in luogo 
di paglia (e n’empiono per vfo de gli buomini pagliazzi; l’Erera commenda le fo- 
glie per ponere, e guarire le (cottature, e morficature de velenofi; e di pivdice; che 
il fugo delle foglie de” rofi lena le macchie dell’ oglio; vuole ancoraz checotte in 
acqua pionana, accomp agnate con foglie di V ite nera, di fichiroffi, che quell'acqua 
faccia venir neri i capeli, Cofumavanli ancora le more ne" conuiti de gli Anticht, 
ced erano bauute per fano dopo pafto, onde Horatio cantò. 
E colui viuerà mai (empre fano, 
Cheterminailmangiare con nera Mora; 
Che fia raccolta anziil montardel Sole» 

- matutticonchindono, che pereffer facili da digerire, fi debbano mangiar'auanti 
paho, perche feritronaffero nello fomaco altro cibo prefio lo coromperiano y anzi 
mangiate è digiuno leuano mirabilmente la fete il Platina infegna di confernarle 
lungo tempo in Un vafo di Vetro pieno di fugo di More miflicato con fap + Egea 
Sandro preffo Atencoriferifce, che al fuo tempo ffettero i Mori vent'anni fenzas 
far frutto, e chein quel tempo non folo tutti gli Huomini, Donne; Putti, & Ennis 
chi-patirono di podagra, ma ancora i due terzi delle Capre Si potrebbedire, ches 
quefto frutto:folfe rimedio a queftomale, fe non foffe probabile sche da quel tempa 
in quatanti valent'huomini,che fono tati confiderando quefto.anuenimento,l'habe 
biamo prouatoifenza:profi to è Certacofaè, fecondo Diofcoride; che tutte tle facola 
tàdel Moro fono pin efficaci nella radice, e'però infegna, chenel tempo, che fi mie» 
tono le biadt fi difcoprono leradic: del Moro pot intaccandolecon prcciola offefa 
ne vicne vr liquore, qual tn vn giorno fi.condenfa, e vale per il dolor de' denti , 
rifolueipanni del volto, epurgail corpo, e tanto ferne quell vmore sche dafes 
queto arboretrafmeste . IL legno non refiffe all'acqua, ma&coperto può feruire 
imognr fabrica meglio della fioppa s per effer pivregente , e tanto facil dalauorare 
quanto quella, fe ne fanno ortrmerbotti,e pereffer di color giallo, fi delinealanoce 
minutamente lanorato, nella quale s'inferifchino di quefto legno; arme; fiori, anis 
mali, equal fi voglia altra cofa; per abbruggiare ancora, è molto meglio della fiop= 
pa, ma non per far le[fiuo dellafua cenere. Quanta gente vina col beneficio di que» 
L'arbore, è fruftatorta longhexza lo feriuere, per lo che fu detto è 

Omnibus vtilior Morus, me Iudice plantis:» 
Fru&us.illa profunt»frondibus hacetiam 
Ledendofi tuttoii giorno, métre cè mirabile artificio vn'immenfamachina,detii 
Peste Fila» 
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Libro Quinto. 361 
Filatoîo, la quale egualmente fatta viuolgere da poca acqua addoppia innumerabil 
quantità di fila difeta,che fè cana dalla foglia de` Mori, alla cuftodia de’quali, &à 
procurare. che con giuflezza venghi lauorata , la maggior partedella pi uertà di 
quela Cittàda fei anni fino à venti fi quadagnailvitto;gridiffimo,& ineftimabile 
rcfiauro alle miferie di quelli; da por quati fi vifici f compogano,è impoffibile è nar» 
rarlo,folo'raccorderò ta fabrica fingolar de V elidi tanta perfettione,che mètre ars 
ricchifce Bologna, ia rende ancora d eterno, & vniuerfal nome pertutto il Mondo, 
ilche procedeye dalla perfettione delia fera attribuitale dalla foglia, con cui fi pæ 
fconoi vermi, e dall'acque de neftri pozzi, con le quali viene fabricata, e dall'ira 
duftria de gli Artefict, con la quale però , e forfi ancora maggiore non sè potuto 
prarticar il fat velt altrove, mentre non hanno hauuto feta del Campo Bolognefe. 
Non rammento l'viile, che al Contadino Viene:per teneri fudetti Vermi , perche 
come Agricoltorenon mi piace, chetralafciil'lanorar la terra per farmercantie. 
La comodità poè , chene vieneai Padre di famiglia d’hauer denaro in flagione peo 
nuriofa s cioè di Giugno , quando hà più poche rendite deli’ anno antecedente da ven- 
dere, col cauarne 1l denaro della foglia, glrapportagrandiffimo rifioro,e tanto piùs 
ebe fenza impiccio, è fatica alcuna tl denaro gli Viene â cafa, mentre però non Yaw 
gliatenere egli vermi da farne feta nel qual cafo è neceffario fappia è 

I [emi de Vermi, qualichiamiamo Quadelle, fimitrali'ouadi Pefce 3 quando 
fentono Parra calda di Maggio nafcono' dafe; cafo, che col'tenerli incantina frefca 
trà piatti di Stagno ò di Maiolica, òin vafidi Rame non fe gli allongaffe qualche 
pocoillor natale ma con patimento delli fleffi vermi, e perchetanto temono il 
gran caldo; quanto il freddo immoderato; fi deuono porre in Una buona fianza one 
babitino perfone , ouero; one nella flanga contigua fi poffî far fuoco; & è quelto;ò 
altrotemperato mode fi follecita'il lor nafcimento, acciò non incontrino è far il 
lor lauortero ingiornatetroppo calde di Giugîio:; è Luglio, come farebbe fe fila- 
fciafferonafcere di Maggio d fuo modo ; quindiè , che coltumafi à Lura crefeente, 
ed Aprile di cominciar dvenercaldii detti femi, che chiamafî conarli; portan- 
doli inuoltiin un pannolino; le Donnenel feno; èmaffime le gionani abbondanti 
di calore, gli Huomini imfaccoccia , lamotre nelletto, acciò fentendo quel teme 
perato calore, comincino è dar fegno di Voler nafcere sche fi conofce , quandole 
Ousdelle di color fcuro, dinentiuo berettine chiare: allhboraè neceffario har auvere 
tito tal volta, e particolarmente il mezo giorno; offeruare Je n'apparifca alcuno di 
nato , il che conofciutas'allargail pannolino ele fefe Onadelle, poi fi coprono 
con vnacarta ; qual’habbra i buechi fpeffi contiggi * nen più larghrd' Um grano di 
Veccia, fopra la qual varta fi pongano le più tenere frondi di mori, che fi poffino 
hauere, & in loro difetto, cafo non baueffero germogliato i Mori;s'adoprino frane 
di tenere di Raza, ò d'Olmo è d’Ortica all vdordelle quali vverminati paffando 
perli fudetti bucchi della sarta, formontano è mangiare & d quefa maniera fè fe= 
parano li narrda quellida nafcere, potrafi quelo fare incontro qualche meridia» 
ma finefira; quando non regni vento; acciò godano della bnon'arta:, non mar del 
Sole; le fudette foglie daporcopertedì quefiranimaluzzineri primo fegno difoni: 
tà )s'appartano ponendoltim»na caneflra:coperta a"vn panno lino, oua col darsi 
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Il} fozita due volte stgiorno,fî lafciano hare fino,cbe habbiano dormito l prima vottà 
chefarà:8.'ò ro. giorni dopo la lora afeita, etal volta più tardi, fecondo la fta gio» 


ne fredda, òcalda quando cominciafi d:vedere;cheil capo fe gl’ ingroffa, all hora è 
III} pei che [fono:picinial dormire, enonfari amale,accortoli di quefto;.lenargli,con 
I occafione d'hagercidato.da mangiare, di quella canefira, e portarlria vr'altra pur 
copertadi pannolino, tr afportando.le fronde, fopra le quale per mangiarle faranno 
MITI, Dormi- formontati. Quefto dormire è vn ‘infermità naturale „qual gli Wiene quattro vol: 
| ria te, durante lalor vita,8.giorni diante Una volta dall’ altei sfe dafre ada agio» 
ne non gli è diferita ; per la quale ftanno Le tre prime volte q ui due giorni immo: 
bilie la otona ni femprêè fenza mang ciare „enel fine di ciafcheduna Vol: 
tas quafi Serpe, mutati di pelle apparifcono ogni volta più bianchi, mentre faui 


IA danno fegno di ine: far bene ; eperche nontutti.s’addormentano 1mvn’ifteffo gior» 

IR A Stab 

IRE no, dachemeviene, chefatti difugi sali l'oltima' volta; che dormono , poi con molto 
H iltrommog zg) o pattmento non? è ta aa < È 

I ii difcommodo, longhezza se pai tmento nonfi pofo no appallare.. Quindi ta -6he tal 
r voltaquando:s`accorga che nello fuegliar(î non fiano eguali fe gli trattiene Un 
| 


l darcidasnang 


zar;accioche lipri 


) giorno, ò due dopol via, ò due delle dormiture f 
H mi fuegli ati afpettino gli vl Itimi addormentati; queflo primo pafto.dourebbe fempre 

| effere della meglio foglia, che fi pofi hancren madarcene.in poca quantità; perche 
sal voltafamelici ne mangiano troppo, dache ne muorono; rifuegliari dunque, 

(Nt appaftati ilbfecondegiorno fi mutano af portandonele foglie duloro cariche, neb fd 
pradetto modo, imaltre cancilre fenzaiperò altro pànuotino; perche fattig giàgran» 
dettenomèpericolo, che cadano ; ò fi perdano perle fi fior deliacaneftra fe gli dà 
man grane due Volte il giorno la mattinas eda fera ; €7 autt ndofi all'altra dor- 
mitura:fi ritornano dimutare , come fopra-y e con loft i iano fino alla 
terzadormitura, dopo È a mutatize seno tte pezgonisfe 


ta Gli comiricra è dard nnolaquar, 


Il Quan 


| HAN fozlia «te volta, nedraffi; e aria (Gall: bora f NASI m: rE MACON ind: 
AN batti -datale chelafogtiaschefegli da xft veda, che hadalorsconfumitarn man 
| | | Po e ta dola, e daurianie baflare:ltbratrienta, ò poco piwdi foglia ulgiorno pericrafehedane 
(NI Cio fiuoia, ma li Contadini fenza. rego! ain troppa: abbondanza i cela dat nelfopra» 
(II ia. detto modo pa matano vyn giorno sì; e l’altro nd;1 i pedas chenon volendo 
| Il piè ma imino fopra:lafog po e fatti lucidicomincino talvolta 
IDEEEN latela palt hora fi raccolgono vno.perivnofi.pongonofopra quantità difafe 
| farmentidiVitezi& uniti; é pp pofi puéti cuipantitelarghe? 

| 1 Poner piedi.owero pongo nfi avermi foprasiaftbedan faf 

l 1 tra quelli fanaat: taocati;e ditat nipa o 


°° rasGvaccomadatarlipiu firetto»@&viito, che] 
| rafi. chiude. consfelce fecca, d'altro farmentomr 


il IR 3 Ai chepervermi fivoglia adoprare, bife , nds chefiano a 

| {ti fecchidal Soleze liberi dapuzza, imni dezze equal: fi voglia bumidità ; vengos 

[MI HE ‘mo lodare ANCOR Le fafe tewo madi vansi minsti epercheque iani malesthe:tacri 
| tamente dealcuni è chianzizo Canaliero, deffidera, quando vugitia fi inbene) efiagas 
INT z a) » n 4 
l gliardos fabricare sh fno qrirabile aniificto inaltasgumdrèneheh vedelameggiar 
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Libro Quinto. ' 
parte di queftiridurft alla fominità delle fafcina, alb’hora; acciò babbiano più cam- 
porfeglifonrapone, d gineflratagliata d'un'anno.ananti; è cert'herbá feeca s della 
quale fe ne fanno fcoppesfcabiofa faluatica detta) dfarna; ò rame di.rapeslenarone 
ib femesdfelces d'altro fritti cofe ramofe se che f-paffono accarruociare; Gene fo- 
gliedi Caftagno, òdi Noccimpaffite; non fi tratafe» dedarircosbtragnefti farmena 
tipreparati que althe poto:drfogliatagliataz acciòfe gualehed\vnomoniben matu: 
rovoleffe pigliar Un bocconcino ; @babbia la comodita; fimilmentefeneritrona. 
noalcuni squali pernoneffer fiati poNitv frafca'al tempo , checol'volteggiar fo. 
prala Ruota lo defidere rano; hanch ifi ritirano, e fannofi corti; queftrtrà le mataf. 
fedifilo, è trà cartorzettidi cartarmminogo firetto; & ofeuvo:fi pongono s queftzs 
ofeurità, esquiete è defiderata"da’ Uvermimnelte po del lor lanoriero, onde cuopro- 
no. alcuni lefrafeate:e on lenzuoli, ma con peri icolo\ ehe peril ca ldonon figlina,ò 
mal'odore; ò altro foffo tamant an dee meglio vomtefieAre tenerli ofeuri>folola 
lamattinafarca fentirevon poco d'ariatemperatazonenta ferayprocuirandòo d’andare 
c1pocoredì calpifiar condefirezza tl foffitro; è faroirpoco‘rramore òdi non fenotes 
reil laogo) dela frafcata» alzan doqueltizche foffero caduti; e ponendoli1n luogo 
agiato,ecommodo 4 RAE 

Maméntie que fiiiwtre yoguattrogiorni compifcono sl lor lauoriero ; diciamo 
alcune circontlangè circa'ibbuon gonerno pi ia ; primacommuneopinione:;:che | 
quellicontutto; che fabrichino fera, facci meglio nellecafe de pouer huomi 
nischederricchiz? ogliòno fianzà frefenpin non iena qual fè foffecanatafotto:fa: 
riad propofitotonauefivefire una cheg wardaffe:tramontara:; Valtroiblenar del 
Sole, consferr edalegno)arie è chiudere > yna ne 'gramecaldi l'altra ned grans 
freddi, &roy res the facciano bene: (manoni gid mai per 
accendercelo», freddo; grall hora comdtegne odoriferé; ouero 
col friogerti ca 0arne. porci ina afalara )quelto:ferfi perche»ci fra divefpiro il camino, 
tanto temono lo:ftar fofi ocatt, re bi sp darci aria; quando nomfianò: vena 


ta meridionali caldi. quali ipat tono, in efremo, fi romeancoi le nebbie; penlequa 
ii jEr guehis Retea venti; e perdo fiartroppotaldizì perio più fi muoioné yò 
a notrifta feta, verot; cket Contadini niar quelta: negligenza ronfeffarordane 


no (az mala ce ento spay che pof nos applicano alla foglia sche 
fiaxtriha, di more nere, òm Lorelle, òbrufehe jil che è vnavanità: s perohe affolnta» 
men te lafoglianeranone brufca fenon come la bianca s quando è mal maturas; 
enel Regno diN, apoli, enenBrefciano, come affermano 1k Portaygeral Galliis mo- 
ri bia tchi Sinferifconodineri perche qual: fi voglia foglia negra; e piùigroffasdelta 
bianca verot «hevg qua foglia rafcaldata , perftar ammontatàz*0utro vnpolmera: 
ta peri fler vicino qualche wra maefira, cuero afumata per efer vicino âàquals 
che fori 30yò caminos souero morbida perefler fartarintterreno bymido -ò Vicino 
À fiume, ò fonte, a Uermi edig gran danno: 3 fe comeogn 1 fu mo, e fuoco; ch ;efentano; 
vero è; o dela foglia worria effer coltarn giorno prima; ò almenò dodecthorès per 
che non n. mangiano tanta y eperche in occafione di pioggia; stema raccolta antis 
cipata: s’ e yi voneduto) G invérosin tempr pionofi bifogna efferaffai diligente spera 
che la foglia »\vMida marci fà vede dareie però:fi raccoglie Sola; quanta: dabre: 


“S 


30, 
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LEUR to, 0 Sole fia aftiutta, gp in cafo di continue proggie, in lenzuolicaldi R fenore, è 
batte sacciò Safciughi , ouero conqualche intermiffione della pioggia i Mori"f 
fcuotono»Le Mora, quando fon mature, è ‘bene lafciar, cbe mifticate con la foglia 


Sultellofe 
aferugande 
mente jens 


MMI. tfa refta bagnata da quel fugo, perche è di maggior (ofanzaa' vermi fi come ancor |, chenenice 
ili lemorafteffemature,e parmi, che il Capponi inun Idilio fopra quefti verrei pigli puofijare 
errore sin quefto bifogna ben ftar anuertico sche la foglrala quale è fata mifticara di qualche 
BUP | con leimore in montes’allarghi y e fi factiarinfrefcare prima chefi dia a” vermi; ricchite m 
bifogna parimente anuertire à non dar’ a’ vermi le cime tenere della foglia , onero parte del i 
lafogliad'arbore,chenon facciamore; chiamato femina mora, perche come troppo lor fetar 

| tenera Viene mangiata da vermiimtanta quantità che'eroppo fatolli 'infermano, | quelle0 
| venendogialli ye fi muoiono»: Coftumafrlo flropiceiar te fruoie sbrufate:, d'aceto; todi fopra 
II quando fi preparano per Volerli mutare; con affentia «Cofumafi ancora nel'voler babbia ma 
ISEN H far le frafcatesò vogliam dire addattar le fafcine,perche ci facciano [opra lafetà) | ronellefu 
i | ponerci fotto (toppia jò altro farmento minuto ,acciò fe qualche verme: cadeffe y in | fuainuenti 
Il; guella pojfi lauorare, che sù lanudaterra non potriz effettuare ; l'oglio è mortal ne. d'Arifieoei 
|i mico dquefti enè vnadelle caufe, perche vanno d male i vermi; perche Villani Da quell 
Il! in quel tempo mangiano affri infalate, e così unti miflicano la foglia, è maneggia- roche non 
| noè Uermicon gnan lor pregiudicio;e fe bene pare, chele Donne habbiano più ma- quelli ch 
| nierain gonernar quefti,tuttauia à certo tempo, quando naturalmente fonoinferme fonocirro 
MENIN non bifognaria; che fe gli anicinaffero; e però le Vecchie fono piùatte;i ramoriftres bauella, di 
IATA Delè pitte terremoti gli fono nocimiye quando tuona (che non fi. può impediré Je benes e fimili, fe 
| barfal far daloro d ragionare, e darci da mangiare , ancorche non fra Phora. Hauendo j maefirang 

| le peri} Poi quefti compito il lor lauoroi, chefi conofce s quando feuotendo con mano i Foli | che prima 
feme. celle (che fono quei globi di feta da lor fabricati) fi fenta, cheil verme fia flaca nel lanoray 
oiii | cato rifonando:; fono perfetti; Similmente fe concro la lume fi guarderanno tra» alcuno; tan 
oi [parenti fi vedrà fe lasorana,e cafo fiano fermi, ali'bora fi leuano da fafci, fi net: rebberoint: 
(FI tana da qual fi Vogliarmmondezza, fi portano a vendere ;0à trarne feta jò acon portato all 
MINI!) ferwar per far feme , che faffraal palar la parte più acuta dei Folicelli, mediante > flitizaedi 
Lit NOI vun'ago confilo:;ecos) rutti Uniti, © infi lati fi fofpendano imvnafanza frefca,, Vuole 
EET E e ficonferuano fino d rquindeci giorni; in capo œ quali fe dall'aria frefeanon -s dell Anno 
MN fond ritardati’, apronfi i vermi da lor ftefi iltglobo ferica , nella parte più ottufa 5; fami prima 
Ti | | et'efcono; diuenuti cornuta Farfalla „perlo pinda? Folicelli rotondi nefte la) feu | sbetrazegh 
Wia Das i mina,da! lunghi il mafehio, qual forma ritengono Pihefè Farfalle, efjenda piu Lions | de'quali fe. 
NIIA WEE E goil mafchio, e pik grofa la femina; Ladiligente Economa Lilenadal Folici Ha } legRe. che; 
| egliaccoppia fopravn pannolino, outro fopra carte turchine, Gini congiunti | ta; inki 
fanno attaccati mafehio, e femina å guifadi Cani , fino, che concepite le fem cine ds | tutto gufi 
Opatelledoffefi.Mrsoanos Otil mafebin ò fi getta Uia ò fifa feruiraltra vol ra con d'altre La 
j altra femina , mentre la fua primiera moglie fubito sbrigata dal mafchio, prartorie Verifimile 
IRE fce le Qnatelleye fi muore; quefto feme, ò vogliam dir Ouatelle , nafconoci, jn certa tempo dic 


ILA vifcofità congiunta che caufa sche s'attaccano in maniera al panno limo., foprail | Seiplima de 


Il guale fono fate partorite „che ne per feuotere , ne-per altra mediocre vi olenza fi trine Eli 
ii poffono Raccare ; mauspanni sò le carte piegati , in luogo frefco-fi confe spano fino | di fitase p, 
I| alle primarie baone di Primanera futura ,'oucrosdnfufi i panni im Virgo can Und faae Tar 
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boltello feneleuano facilmente 1 femi, quali pur’in ‘vino fi pongono ; e lauano;z 
afciugandoli alla temperat arta , non al Sole, mà dalle carte col coltello più facil- 
mente fenzabagnarle fi ffaccano snontralaftiando però di porle nel vino , sì pers 
che ne ricenono forza , sì perche le vane fouranuotano da gettare , e quel’attione 
puoffi fare, ò poco dopo, che farannonate; ò i primi giorni di Diarzo, con occafione 
di qualche giornata tiepida;pochi anni fono, chela mercantia di quefti femi hè ar. 
ricchite molte Cafe diquefta nofira Città, perche tutto to flato di Milano je buona 
parte del Veneto Viene d prouederfi ogn’anno å Bologna d'Ouatelle ,come chelas 
lor fetariefcamegliore, e più bella di qual fi voglia altrasancora della spagnuola; 
quelle Quatelle, che non fi faranno vendute ; fi potranno far nafcere nel modo det» 
todi fopra. Il noflro Dottor Capponi nel citato Idilio vuole , che d'Un Bue , qual” 
babbia mangiato Venti mefi continui folo foglia di Moro, morto che fia, ne nafea- 
nonelle fue offa quefii vermi , fe fia Vero.è cofa curiofa da [cpere, mà fe fia Una 
Suainuentione ne dene ancor effer lodato, bauendo fecondato , quanto fi racconta 
d'Arifteo circal’Api. 

Da quela fetica di due mefî ne viene l’vtile di duplicato ye triplicato più denza 
ros che non cauarefti della foglia, De’Folicelli, c'hanno fatto feme, già forati „e di 
quelli, che non hanno compito il lor lauoro , e di quella lanuginaria feta, che ne 
Sonocircondari t Folicelli, ne far per Ufo di Cafatuacapicciola, qual chiamiamo 
bauella, della guale fe nen la vendi ne far addobbi, trabacche „calcetté, cordelle, 
e fimili,fenza{pefa,y ancor'habiti cinili per farın Valla gr in quefteffercitio le 
maefiranze della Città fanno gran guadagna jin fommalacura di quelli animaletti, 
che prima ne femi fomigliano pejet, nel mangiar quadrupedi nell’ andare rettili, 
nel lauorare indufiri macftri e nel figliareVctelli, non è da tralafciare 1n modo 
alcuno, tanto più, ch'è Una mercantia qual paffa fotto i nome di paffatempo, e fa» 
rebberointutto degni quefii animaletti di iraordinaria lode ; fe non baueffero afa 
portato all'’Huomo inclinato à Vanità , occafione di troppo luffo se difpendio ins 
»iflitizaedobbi, g altre fuperflaitâ. 


VuoleProcopio,il Calepino il Padre Forfellini & altri Autori,chein Europa Opinio~ 


dell Anno 5 55.4 Giuflinrano Imperadore , da certi Monachi, dall’ Indra 1 fudetti 
Sami prima foffero portati. Ajfermo quello,che tant'Huomani affermano,mà trouo, 
she tra?cafiighida Dio dati da gl Egittij, Uno fuil farii feccar i Mori dalla brina, 
de'qualife non fi f {Jero feruiti in farfera,non farebbe fiato cafligo; in Ezechiele fi 
legge, che il Siro faceua mersantta di gemme, porpora, Vefli leggieri di baffo, e fe~ 
ta; O in Efter, che Mardocheo Veftiua Un feraiolo di fetase femirepiicaffe,chey 
tutto quefto fù fuori d Europa, rifponderò,che poche fono leinuentioni; & vfanze 
d’altre nationi , quali prefto non sijno portate, gr vfatein Europa; eche non pare 
Verifimile, che la feta più bellad’ogu’altra cola, dal tempo d’Ezechielle fino al 
tempo di Giuftiniano non Ufaffe n Europa. O fard più tofto lato la moderata dis 
Seiplina de’ Romani, che l haura tenuta lontana speroche , per quanto Lampridio 
feriuesEliogabalo portana vna vefle di feta, e per regallo donana a’ fuoi amici velti 
di feta; e Flauto Vopifco feriue,che Aureliano Imperadore non volfe mai meli» di 
Seta, e Tacito Imperatore probibì il veftir di feta agli Huomini,sutri due regnanti 
tanto 
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I Aai], tantotempo duanti Giufliniano , e Grifoftomo nell’ Homilia 39: effagera. contro nodi, com 
quelli ,che fono troppo folleciti intorno à quefti vermi pper portar le vefti del lor diligenza 
| lanoro, & in fine fe quefto non bafta per far dubitare fe folamente al tempo di Giu. largadue 
I | ftiniano veniffero quefti vermi in Italia , confideri , chefi je la feta, e la vefles fi portami 
| difeta banno nome in Latino , & in Greco , & ordinariamente non fiè chiamano otto „odi 
con nome queile cofe che non fono conofciute, Quefa parola Sericum vennes terra rid 
ill da Popoli dell'India detti Seres, onde Virgilio cantò : Pe&ebant vellera feres: | contutta 
| | perche in quei pash caldi quefti animaletti, dopo haner mangiato la foglia de? mo- | tobaffog 
| rifanno su rami il lor lanoro , come di più n'attefla certo Padre Scalzo baner ve: | 


| duto ne’nofirt tempio | 
| De gli Antichi ferittori d Agricoltura alcuni banno hauuto opinione; che cer= 


iN ti Alberi fiano infruttuofi in maniera , che non facciano ne meno femi , vedendo, | raccorda 
ARI cheda sè per campinafcono, onero , checol poner rami in terra s'appiglino fa. | peiferon 
IV cilmente, altri non approwando ciò, hanno detto, che la natura non è con vn'arbo- |. (crandoli: 
Nili Olmo. re madrese con l'altra matrigna, Nell'arbore dell’ Olmo , e del Moro ; parmi che | allenarne 
K ambidue quefte opinioni poffano efferevazionenoli , perche in quefto Contado ve- molta vit 
| | diamo Olmi -e Mori , che non fanno ne frutto, ne feme; mà da quelli olmilas màfei 
| | cui propreràè di fare il Jeme di bella fpetie , cioè d'olmo , che babbia la foglias tagliaru 
| grande; e lafcorzalifcia, nonrugofa, òrognofa , come fi dice ; di Primanera longhi de 
ili auarti, checacciano lefoglie, quando quelto feme è perfetto, fe da sè cade, che | che l'olm 
| Seme. fr conòfce mentre Aringendolo con dita non fà latte, & è dinenuto di color gial- | zi, potrà! 
| liecio, fi raccoglie, e pofto in wn acco, coperto con qualche cofa grane, ini fi lafcia | ouepofa 
rifcaldare; e fubollire vn poco, indi leuato , & allargato in vnaflanza matonata, may e cin 
| | quandofi Veda in capo à die, ò trè giorni, che fia tmpafcito , non aftintto , fi femin Dna Vigo) 
INIT na nel terreno preparato nel fudestomodo per femenzai, oue fubito incorpora-» farbrony 
UNITI Colti- to con leggier zappatura ,s'inacqui , cd è meglio leggiermente fparfa , chefarcela 
| tl 1i mations., correr fopra s come s'vfa ; polfonfi ancor coprire con farmentì , acciò laterna nona Nonea 
| facendo crolta meglio nafchino , eda gliVecelli nel nafcere non fiano mangiati; modo, per 


ma'allor’apparire fubito f leninoî farmenti ff procuri por con diligente ‘mano Le- 

uare ogn’herbadi mezo å loro, la quale li poreffe, ò danneggiare, òfoffocarne,quan= i 
do fiano alti due; ò trè piedi che farà in capo è vn'anno, ò al più à due; fi rrapiantis 
| no nel quadro;ò tauoliero à ciò dellinato se nel fopraferitto modo , con affaRzraffoy 
| accio non Venghino rognofi , preparato, longh: Un piede , e mezo Pono dall’altro, | 
Fi Q interzo,conaunertenza di cortargli la radica principale detta firtone e bafcrar= 

ci laltre minute dette capillarie, vero è che in cafos che di quefte minute ne foffe= 
ro poco muniti in luogo di tagliar la lunga fola se principale, fi rinolgeinfoggia Y 
di ciambella. & à quel modo fi piantano, il tutto acciò facendo molte radichettes |` permette; 
vicino alla fuperficie della terra poffino , lenati da quel luogo , e pofit al luogo, oue } 
deuono viuere , mediante la moltiplicità delleradichetre , meglio appigliarf s'as 
dacquano PEfate, fe gli dà graffo ; fe il terreno non fo e affar Vigorofo, mentre fi | 
zappano,ò fi vagano due volte l’anno;da alcuni l’anno dopo,che fi fono appigliati | 
fi tagliano vicino à terra ,come diffi de*Mori gionani , per la qual coltiuatione dt- 

| verranno intrè, ò quattr’anni alti otto, ò dieca piedi diritti come vna picca, me 
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nodi, confcorza polita, quali fatta à torno , nel qual flato fi potranno, cauari cons 
diligenza straportare , oue ne facciadi meftieri, ponendoli in Una buca 3 Cupa; e 

larga due piedi per ogni parte, ouer volendo farfilo, ò vogliam dir piantata nuong, 

fi porranno in fofi, Un pezzo prima preparati, larghi sc profondi trè piedi, lungi 

otto „ò dieci piedi l'uno dall'altro, rincalzandofi la prima volta per due picdi di 

terra ridotta in poluere folo , pot annicinandofi il caldo fi riempie il fofo, ò labuca 

con tutta la terra gid efcanata,e fe pare gran cofa che hora fi configii il poner tans 

to baffo quefarbore , qual dianzi diffi douer ftar Vicino: alla fuperficie della terra; 
laragione fi è jche douendo Venir grande, di maggior calore, e nutrimento bd bi~ 
Sogno, il calor vicino alla fuperficie della terra dal calor del Sole in buona par- 

te è rifoluto in fumo. Dubitarei di far ingiuriaal nofiro Vulleggiante Economo il Rego- 
raccordargli la rettitudine in far quefli fili d Arbori , las uertirò folol, che fe hà mato a 
penficro regolarli à Ufo di vite balli ,potrå tagliarci la cima ; ‘e‘così prantarli , la. "ORCO. 
fciandoli alti daterra circa fet piedi, por afpettandone i nuoni rami, cerefcerne; & 
alleuarne quattro di quelli più profperofî , allargandoli affai per poterci addattar 

molta vite fopra, qualgoda di molto Sole, aria, e pioggia. 

md fein vigorofo terreno haneffe penfiero di lafciarli alzar affai,li pianti fenza Regos 
tagliarui la cima, fecondo,che crefcono facci lafciar da Una parte due,ò trè rami l2to ala 
longhi da terra fei piedi, li quali fi mantenghino longhi due piedi folo, poi fecondo, "S 
che Olmo rd creftendo dall'altra parte dell’arbore più alto trè piedi de’ fopradet» 
ti, potrà lafciar due , ò trè altri fimili yami, e così feguitare Eno å quell altezza, Amicis 
oue poffa giungere il Vizor deli’ Olmo crefcendo fempre, e mantenendo ritta lara. tia con 
ma,ecimaprincipaldi detto arbore , fopra il quale così accommodato, fe alzarai la Vite, 
pna Vigorofa Vite, vedrai qunto fia la fimpatsa di quefti sì in profperarlascome in 

far buon vino. Pampinea vites, & ami&a vitibus VImi 
Dulcis amicitia foedera far &a notant- 

Non è difperato il poter far crefcer-vn' Olmo piantato fenzacimanel fudetto ul 
modo, perche lafciandoni Un fol ramo quello s'alza, come lafteffa cima, anzi ala 
cuni con penficro di facilitarfî, l'appigliarfi dtuttigl'Olmi,leuano la cima, alles 

gando con prouerbio lor Vecchio schel’arbore piantato con la vetta, e mara- 

lia fe non fi fecca, forfi perche con la vetta ; ò cimafia più fcoffo da venti. 
Non vorrei però » che l'ordine de fudetti rami con trè piedi didiftanza , fommi» 
nifraffero commodità a’ Villani di formontar à sfrondarlo , in pregiudicio della» 
molt vua il che durafi fatica di probibire, per effer quejta foglia di gufto forzaze fa- 
nità a Boui , € al Contadino di fparagno difieno ; e peròè dute dr confideratione» Vtile 
L’haner poffe fone popolata di moltra: quefti arbori , la cui fronde non fi douria della 
permettere che-fî leuaffe fino à mezo il mefe di Settembre, perche prima lewata foglia. 
caufa, chei ramufcelli più noncrefcono,e fi fanno più ville, e meno fafcine, quan- 
do d Vicenda »n'anno sì, el'altro nò fi potano, con aunertenza di lafciar in capo a’ 
tronchi Un ramo principale, e profperofo, chenon facendofi è di danno all’arbore; 
e fene può pretendere lefione, è rimborfo dall’anido Villano, qual in partendofî vile 
l’anno futuro, fadi quele feeleraggini.. E d’auuertire, che alcuna fpetie d'Olmi del le- 
hanno più bella fogliadell’altra e perche t Ytile confifte in quefta foglia , però, ò 890» 
non 
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| bifognar capàr quelli di bella force , ouero inferirli. Sappiafi ancora s che l'Olmo 
non ricufa Cielo, & alligna in ogni terra, mà ama affaii luoghi Umidi , e perciò È 
detto Vulnus da'Latinî, perche deleatur locis vliginofis. Il legno di queft'ar- 
Ni. bore è di gran commodità per gl'inftromenti ruftici,per la fua tenacità , facendofe» 
nè forche, forconi,timoni, fale, e feale da carro , mazzi da ftellare, e imiti, fe ne 
fanno ancor fufi da Mulino, mazze per conciar botti , barilli efquifiti , per ruote, 
porte fortifime, e caffe d'artigliarie, percbenon è legno, che meno f pieghi di ques 
flo. Valealla medicina , perche fecondo Plinio , le frondi , la corteccia ,@& i rami 
Medi- hanno Virtù di fanar le ferite , e mafime quella corteccia di mezo trå la corteccia 
| cma  grofaeflerna, & il legno ; oltre di ciò quefte parti fudette bollite in aceto, fanano 
ILUR I lafcabbia,tolto la corteccia al pefo dvn denaro invn bichiero d’acqua frefea,pur- 
INI gailcorpo scacciandonefeparatamente la flemma , e l’acquolità. L'vmore, che 
diftilla dal midollo , quando fi tagliano i rami , ngendone il capo , fà ritornar li 


Il SITI capelli,e prohibifce, che li reftati non cadino più; fecondo poi il Mattioli, il liquo» 
III vesche fi ritrona nelle vefiche dell'OImo,fana le rotture inteftinali de fanciulli; di 


il più raccolto il fudetto liquore in vn’ampolla di vetro , poi ben chiufo fi fotterra» 
INI con fotto del fale, & ini fi lafcia Rare per vinticinque giorni, dapoi fi ritroua 
iii! chiaro, cal quale s'ungono le ferite con mirabile falute. 
‘INI Opio. L'Opio,intal maniera nomato , percbe la fua foglia tagliata di Primauera fà 
ININ latte, & Opion in Grecofignifica La&eum ,onero perche quefto latte , ò fugo è 
INNI amaro, da Latini chiamafi Acer, forfî di maggior Utile alle Viti dell’ olmo , per 
ill le ragioni altrone dette , fe bene da gli Antichi poco confideraro, fi feminal’Otto» 
bre, fubito raccolto il feme; quando fia perfetto sche fi conofceconammaccar cono 
dito il grano, e fentir dalla durezza la perfettione , perche non tutto til feme , an= 
corchetutto fia fatto à Un medefimo modo , è buono da feminare, mà vna buona 
parte è vano ; feminato, € coperto di terra nello hefo modo, che dell’ Olmo fi 
è detto a’ primi freddi fi copre di frame, e così fi lafciatutto îl Verno indi fcoper. 
| to fe gli fanno fentire le prime tepide arie di Primauera , mediante le quali co- 
mincianoi femi à nafcere A che fire tardano affai , e però non fi zappano , perche 
I ne nafce continuamente , anzital volta più il fecondo, che il primo anno i må fè 
i roncano con mano , leuandone ogni herba , dapoi fi trapiantano in tauogliero, ò in 
Il quadro al modo detto di fopra de gli Olmi , ficome fatto grandi nello fle[fo modo 
detto , degli Olmi , fitraportano ne î preparati foffi , ò buche con quelta fola diffee 
Colti- renza, che meno fi pongono fotterra , cioè un piede , e mezo folo, & d tutti perlo 
| uatione. più fi taglia la cima, perche quefti così tagliati allargano 1 nuowi rami tanto â pro- 
di pofito per le Viti; che il lafciarli andar’in'alto con Un fol ramo errore ; il lor Lee 
| I gno non ferue ad altro, che â far fale, & à bruggiare temendo l’umido, ne venene 
IBRA do tanto groffo , che poffa fersire ad altro lauoro ; non trouo in quell’arbore da' Lae 
MoE t $ zini chiamato Acer, altra Virtù medica, che la notata da Sereno, 
MIR į Si latus immeritum morbo tentatur acuto 
i f Accenfum tinges lapidem ftrindentibus vndis. 
WEHI Hinc bibis, aut Aceris radicem tundis, & vna 
! Cum vino capis, hoc præfens medicamen habetur. 
Le 
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Le fopradette due forte d’ Arbori d'veile (enza frutto, allignano in ogni forte di 
terreno pur che non fia afcinttarenafenza vmore , ò tenace creta ; non ricufano 
qual fi vogliaaria, pur che babbia fufficiente calore da trahere l'humore della ter- 
raperfarcrefcere le piante, ouer non fia tanto ardente „che le teneri piante confu» 
mi,e però in alcuni luoghi da principio fi confeglia il coprirli ; appigliati ye fatti 
granditanto fenza coltura fi vinono; nafcono ancora da fe , ò da radiche rimaffes 
ò da femi , quali leggieriffimi , fono dal Vento , ò da correnti d'acque aleroue por- 
tati, ò daramiinterra piantati, quali radicano; il (udetto lor traprantamento prás 
ticafi indiferentemente dal tempo , quando gli arbori bauendo racchiufa, e ri- 
Rretto in fe la virtù vegetante fiano come morti,ò addormentati, che farà da quan. 
do cominciano à perder le frondi, fino à quando cominciano ad sugroffar gli occhi 
per pullular di nuono,e perche quefto fuccede al principio della Primauera,e quel. 
Lo alfine dell Autunno indiferentemente, in qual fi Voglia delle mezane flagio» 
ni fi potrà fare, e fe bene affaifi lodal’ Autunno non G biafma però la Primauera, 
fi come ancarl borrido Inuernain giornate, che non geli; il tutto però in qualfi 
voglia tempo, chefi facci, il terreno fia fans ; cioè afciutto, e ridotto in polvere, e 
Saràtale fe gli fofi ,ò bache fi faranno l’Agofto per l'Autunno, & il ŅNonem- 
bre se Decembre perla Trimanera ; li folteciti Agricoltori inclinano al piantare 
d Autunno, caminando con queflo vantaggio, ch: poffariu(cire Una Primavera 
piouofa, qual impedifca il piantare , ò almeno facci, che non fia il terreno così fa» 
no, come forfi lo rirrouaranno L Autunno, ò il Verno pur che non geli, foggiongo» 
no. Un'altra ragione quelli ,che amano il piantar Autunno, più chela Primane= 
ra; & è, che l’arbore piantato l Autunno, già affuefatto è quel terreno, e quafi te» 
nuto inqueltempo quando quello, che all'hora fi pianta sha d'appigliare, à quefto 
fi rifponde,che fando il piantamento Autunnale,come ogni altr’arbore,quafî mor 
ta tutto il V erno , non fi muone prima di quel tempo , nel quale il piantato la Pii» 
maucraintempo,che fubito cominciando ad accrefcer di fugo innamorato ama, e 


s'appiglia facilmente-del nuouo fitose che frà il piantar P Autunno,e la Primate 

ra,ct quella poċa, ò niuna differenza, che è da dar fuoco à Un Archibugio, ò col 
micchio ,ò conlaruota,, perche fe bene effendò nelmicchio il fuoco par babbia da 
far più preflo, In ogni modonello Heffo tempo che nafce il fhoco nella‘ ruota accens 
dendo la polucre, caufa; che niuna differenza fi conofca nell'effetto . E’ bene fegnar 
con terra roffa , ò con cera la parte meridionale, ouero orientale dell arbore auanti 
fi cani ,acciò lo poffî ponere fituato nel modo , chè era già fé bene da pochi quefto 
s'offerna, ne perciò 1 Lor piantamenti reltano defer men profperofi il manirli d'vn 
forte palo, acciò crefcano dritti, eda Venti non fiano fcofi ad ogni Uno è noto; e 
maffime piantati con la cima fi come fi sà, che il circondarli d'are'le; che fono Una 
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quantità di cannuecie legate infieme , onero di pasrera, òdi! trame orofo sé con ‘li ‘con 
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fequenza ordinaria per ripararli dal Sole , fe bene è d'impedimento all. Economo, P*!9 


di louaretuttia getti, quali per il gambo quelli arbori trapiantati, non celano di 
cacciare continuamente „altri hanno opinione , che l’arella non lafei profperar be- 


ne gli arbori , come fariana fenza , vedendo dall’ efperienza ) che piàntando , ò fe~ Falciare 


minando alcuna cofa Uicmo è quelle oug tal volta feruono per fiepe , li feminati 
y Ar non 
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NEI non crefcono d propofito se temono la vicinanza, ò l'ombra dell arella; di più fe 
quefta diffende gli arbori l’Eftate dal Sole, il Verno glie lo lena, & infippata thia 
mido ò piena di neue ci mantiene il gelo fopra ; porta feco ancor Varella Unine 
iccio di convenirft allentar le legatúre, che l’aftringono attorno l’arbore,accioche 
ingroffanda quello da quelte legature non fia tagliato,<r offefo,che fi dewe offervare 
ancora nelle legature de’pali.Nonfi creda,che io biafmi il fafciar li piantamenti, 
erche sò che à gli arbori,qualì di ramo fenza radica fi piantano particolarmente è 
neceffaria l'arellastuttauia pongo le vniuerfali opintoni, acciò che og’ vno fi pofa 
fodisfare 5 io per me crederei foffe il megliofafciare i nuout piantamenti à Pri~ 
ieg mauera, & all Autunno leuare le fafciature, che niente giouano il V erno, è pofo: 
I no ad altri la Vegnente Primauera feruire ; anzi fonoci alcuni , i quali non folo 
IU non armano i piantamenti , md li par troppo Vezzo ancora il (oftenerli con palo, 
I FA qolendo,che dal loro fe[f> vigore afnefatti fi foltentino da fe contro li denti,pioga 
IA gie e nenizadottrinati,che ne’tauolierizò vogliam dire Olmari [enza alcun (oltegno 
j minuti, egiouani crefcono dritti, efi fanno belli, mà quelli ,che nelle vie, ò done 
‘NV pratticano beftie, fi piantano, tengo per necelfario non folo vn palo,mà ancor due, 
| quale li poffono feruire in luogo d arella,c& ancor fafciargli di (pine, acciochele» 
bellie non mangiano i teneri ramofcelli, è li rompano, ò litorchino col fregar feli 
| attorno; fe poi li (udetvi arbufti fiano capaci d'infitione lafcio, che il euriofo , eno- 
uello Agricoltore pronando quante cofe fi (crinono da gli Antichi , ò per banerne 
Udito dire,ò perche in altro clima forfi riefcano, fi chiarifca, che queto none cielo 
| dafirane operationi ; ogni wolta , che non Voteffe inferir Olmo fopra Olmo per bae 
| uerne (pete di più bella foglia, d che mai gli «Antichi penfarono. 
De” Mà paffiamo a’frutti arbuftt: prima dell’ horto, per imclinarli,e poi fatti fruttifia 
| Fiutti. canti per formarne vn Waghif]imo, e delitiofo pomaro,gueSti per la maggior parte 
fi denono nel terreno per Jemenzaio preparato prima gevmogliati [eminare, ne con 
tutti s? bfa Una Relfa regola , con tutto sche di tutti gettati i lor femi ,ouero offi in 
| terranafehino, ma tanto diraro „e contanto tempo , che (e con particolar diligene 
NI za rion fe procura la lor naftira, poneralfi molto ad Danerne quantità, per'empirne 
(NI | Modo vr quadro ,e da vendere » Quei frutti, che fono dofo duro, come Armentache, 
INTIMA di temi Auellane, Giuziole, Mandorle, Noci, Oliue, Perfiche , Dini, Prugne , e fimili, fi 
EUI E iil Fui 1 ponganoin un Vafo con la punta Volta alla balfa, fecondo gir Antichize fecondo i 
URINA TA ” moderni voltaall’alta,tramezate con terra graffazananti Natale a germogliare, 
ET EA oue s'inacquano ò fe li fà piouerfopra » dapoi in inogo caldo fi ponzano ,è nella» 


| | Il efracido,l’Autunno fi zappa nella terra per feminario preparata; l’Inuerno pot 
(lf Coli- coperti fi tengono.di.flrame, à prime arie buone fi fcuoprono, ue tal Volta benijfia 
| | natione yz0.nafcono., tal Volta ancora Vanno à male, e maffime le Pera; farà dunque me- 
MRIN | a Hi gliolifudettì (emi, (eparati dalle carne, poner ancor loro tn Vafo è germogliare, 
MIRI nerale *rillicato.conrena, e graffo nel Mefe di Febraio:, e non pionendo inacquarle, dae 
A poi ficenghino in luogo caldo, come fopra „mà. s'ancita. di fpanderle fubito nel 
| femenzaio sche s'accorga,. che comincino à germogliare, e non piouendo Sinac- 


quino fubito o Le Cerafè., Sorbe „e Nefpoli,fubito mangiato il frutto fifeminano 
i i lor” 


Stalla, din Cantina, d in coftiera di Sole, Delle Mela, e Pera; il frutto faluatico,, 
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ilor’offi,mà è più ficura è tenerli fepelliti 1a arena pofla in haza frefca,acetò üna 
in flato dimorbidezza fino al tempo del farli naftere ,:come de’ fopradetti sè det 
to; leCerafe faluatiche „dette Acquarole ;, nafcono meglio; le Sorbe s e Nefpoli 
tardano tal volta due anni à nafcere „I femi di Cipreffo lenati dalle lor Noci chins 
fe per forza di buone mazzate , fi fanno germogliare in terra humida , pofti in vr 
Yafo spot nel preparato terreno ridotto in cenere fi pongano dnafcere, tnacquan- 
doli fubito, cafo non pioua;con quefti bifogna far molto auuertitosche non germo» 
glino troppo, lo fleffo fiile può tenere, chi bogli feminar Fichi. 

Quefti fruttimati ye crefciuti all’ altezza di due piedi, fia 1l [feccndo; ò terzo, ò 
quarto anno nel quadro diterreno nel fopradetto moda lauorato , ingraffato » € 
preparato nel tanoliero; fi tra piantano; giunti allagroffezza, come è il dito groffo 
d'onamano, fi douranno inferire nel modo » cheda baffo fi dirà » dapoi ,ò Yenn 
derlik, è. nel pomaro , ò nell Horto , ò per il Campo fi trafportano, tanto la Prima- 
uera, come l’Autunno „in fofi , ò buche larghe ye cupe due piedi ; credo però, che 
il mandorlo ,& il Perfico,, quali preflo comincino à germogirare fia bene il mo- 
uerli l’ Autunno, fi comela Noce, quale come legno forte „e che refifte al freddo, 
nonteme il Verno.. Drquelt'arbore per non effer frutto bortenfe » ne parlerò cons 
altri arbori campeftri nel feguente Libro ; quì baflerà bauer detto ti modo da far- 
lomnafcere. 

Le Armeniache d Armenia furno portate , fe bene furno ancora dette da poi 
Armeline;ò Albricoche, ò Perache , ò Bricoche , tutte (petie producenti , poco 
diffimili frutti , con fimili foglie ; hanno ancora qualche fimilitudine col Prugno, 
ecolPerfico, anzi molti col vedere „che di queftr alcune banno la lanugine , altre 
banno il gariglio amaro , altri dolce, altri fi fiaccano dall’offo, altri fono à quello 
attaccatszbanno bauuts penfiero, che fiano vnafte{fz{petie col Perfico , bora non 
concordando con quelle nè ingroffezza, né in gufto, nè inodore „nè nel tempo di 
maturarii , uè in frondi non sò come poffano effere Una fleffa fpetie „Plinio, oue 
dice che al fuotempoerano folo trent'anni, che le Perfiche, quali maturano 
lEflate, s'erano ritrouate:; e the fi vendenano Un denaro i’ Una , pare, che figil 
primo diquef opinione ;.con.la quale lo lafcio, fapendo folo, checol Perfico non 
conuengono in altro, che. l'uno e l'altr arbore è di poca durata ; S'inferifcono les 

entache, & altre fimili fopra dette fpetie benifimo n fe fteffe, e sù Prugni, 
stogni vogliono ancora, che s'appiglino fopra1l Mandorio sfopra il Perfi- 
co, e fopra l'oduellane, per lafimilitudine,che hanno nellefcorze, -Le tante va: 
vieràdi quefte vengono da cofa, che dourebbe ferutre pere[fempio è gl Agricolto- 
ri, peroche li gemenicanonincalmata fa frutio , eguftofo ,, mà piccolo, e col ga- 
riglio amaro; inferita, ò fopra fe ; ò fopra gli altri fuderti fa falli fimili al Sorcolo, 
mà più groffe delle naturali ; inferito fopra Prugno di quellafpetie „che fanno de’ 
frutti congiunti, faranno ancora i loro frutti piu grofi ; inferiti poi due, ò trè Vol- 
sefopra li fie Jë , faranno piùgroffo se più faporito frutto, € quefl'infitione fafi bes 
nifimo di Primanera è bretta , come fi dirà d baffo „ouero à occhio fotto la fcorza 
ne ramigionani : quello frutto vuol effer pofo in terreno leggiera, follewato,fre- 
fconombumido graffo ; d'ingraffato » e produrrà più fruter in aria calda , chest 
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Aria; ragione freddi, quali in Un'ifte(fo tempo fono di due vtilî , Ugo la carne ò polpa 
dell Armeniaca, della quale fe ne fà croffata,e falfa: P altro il gariglio dolcesgual 
fi mangia dopo detto frutto, per corregger qualche mala qualitàsc’haneff il frutto, 
III Vío, Ouero n luogo d'amandorle pefo, e fartone latte, fene piglia ogni mineftra da maa 
i gro, e particolarmente la zucca , rifo se miglio soverofitrameza con lafagne, ò fe 
ne fa [alfi fi (iroppano, non ancor mature, in Vino; infteccate di cannella, oucroin 
zacchero candito , e dell’ vno , e laltre fe ne fanno croflate ; pelate ancora, e pofle 
in zucchero bollente, e chiarite, fi conferuano pofte 1n Vali, le mature, (paccare iñ 
due parti, fijeccano al Sole, oneroin forno , e fi conferuano per ogni potacchieria, 
e per coprirne lei, & ogni vinanda; il legno di Pech arame non è buono che das 
brugiare ; la gomma può ferulre perfar'inchioftro. Quefto frutto poco diffi miles 
alla Perfica; ‘che prene in perfettione trà il fine di Maggio ‚e principio di Giugno, 
| è di poco falubre gufto , e di poca quantità fi dene contentare chi defidera effer lon» 
| tano da febri, flu ffi, e da trifto fangue, onde fù cantato» 
N Arboreos inter foetus fuauiffima guftu 
} Armenia, &coleram frigore mala premunti 
Auel- L’Auellanadetto ancor Nociola; e da noi Collora; fù chiamata prima Noces 
Mi lane» di Ponto sò d’Eraclea Città di Ponto, doue ne Venne; Virgilio la chiama Abella; 
da Un Caltello di Campagnadi tal nome , qual corrotto feguita in Anellana , però 
Il fù cantato. 
| Prius Abelinam SIRO š nomine cultor 
| Dixerat, aridula eft, fed minus illa tepet. 
Colti- Z'Arbore chiamafi ancor Carillo eminafi come bò detto, enafte, mà è megia 
natione, piantarlo di ramo tanto barbato , come fenga radiche , de quali ne nafee quantità 
al piede dello Reffo Arbore, s ‘appiglia idi ramo; e Droturenekohet în ELSE 
N} mido se leggiero, e perche c’è il faluatico de bofchè, es il domeftico bortenfe, R 
| P IE pur meglio Valerfi del lla più perfetta fpetie , per non hauer ad inferirli ; chefi fà è 
INTERE cannello , òvoronetta., ò d occhio: di quefti arbufti fene fa fiepe , pergolati , & 
MI NIE) ombre delitiofe, il frutto fi ferne frefco alle feconde sauole; Giò» Damafceno letes 
| neriffi ime fa bollire con la fcorza ye nocelle in miele, porle polueriza d’aromati, 
WE g e cosi leconferua ; pilae confottanoi monde , e piftacerate fi fi fraporgono è pr 
| 
f 
I 


(III gne, ò ne ‘ripieni; l oglio;che fi cana da'garizli de'noccioli, vale alle moro:de; fec 
Il co fi portano dalle dI afcare per regalare amici , e Donne} inzuccherate tràle con~ 

IT fettioni, fà cofa fingolar i i rami di quefto arbufto fi fi piegaño facilmente e però fe ne 

RET EEN ferne per far'archi da pigliar Vecelli, Plutarcodice, che quefto ibra re nemico 

II dl de’Scorpioni, e che perciò fi tiene alle porte delle Caje attorno i letti, e nelle Stala 

| le ; dice il Porta, che li Serpenti rocchi con la verga del Corillo fi fiapidifcono e 

Ri suiuoiono ; Giorgio Agricola vuole ancora, che quefto arbufto habbia tanta fimpa- 

4 tiacon metalli , 1lchel'efperientiababbia imparato , che fe Un rametto di quefli 

fi porterà diritto per monti , e luoghi doue fi penfi , che fiano- metalli , che quando fî 

farà vicino à quelli, il ramo:fè piegarà, e moftrerà one fi debba cauare ; ferne pna 

di quelte verghe alla Cucina in Un bifogno per [piedo , anzi lo feffo Porta vuole, 

che naturalmente al fentir del fuoco fi Volti dafe , e fe bene non Lopoffo credere 
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l'bhò-woluto porre , deciò fi veda ; che ancor Auttori decettati (criuono col l’orec» 
chie + Del legno fe ne fà carbone per miflicar col falnitro, e folfo, per faril’efitial 
poluere, efendo; che per lafualeggierezzaè il meglio carbone, chesifià vfato fino 
a’ nofiri giorni ,mat'ingegnordell'huomo ba ritronata'altro carbone affar più legs 
gierodi queto, per 1l fudetto feruttio molto piu atto, del quale à fno luoga'fi parle= 
rà. Non è legno qual rifchiari più prefio il vinodi quefto, e però fe li pone den. 

trofattoinpezzetti, òin riccioli. Diofcoridedice, che le Ancllane pefe, ebeuute 
con acquagionano allatoffe vecchia, eche le gufcie brugiate e fatte in poluere ; 
por applicate conaglio alla par te dinanzi del capo dë Fanciulli; quali babbiano gli 
occhi bianchi; che lif arà Venir negri ; con Ruta, e Fichi fecchi fanno meglio tria. 
ca; che di noci; mangiate auantt paf lo perlongo tempo tre ò quattrodi quèfle ; li» 
berano dal- dolor di:steni ele nettano da renella; & divoftite è a quifadi caftagne pers 
dono l’bumidità, & ogni qualità trila da offender loftomaca. 

Nato nel femenzaio il Cipreffo nel fopradetto modo; che da Putto di tal nome 
in quefto arbore conuertito fi d1ce» 

Flebatadhuc meerens ceruo Cyparifflusadempto , 
Quum fuaconfpexit cortice membra tegi. 

Perche noù potrebbe foffener'il-freddo dei nofro Cielo, è neceffario l Autunno 
trafportarlone vafi ,ò piguattini ,cafoogcheinquellii non fi foffè fatto nafceres s 
& inquelli alle buon'arie del V ernoefparlo , alie rigide nafconderlo condi Na 
ranci ; fatto fermo, & adulto fitrafportatn luoghi caldi, aprici, emontuofi , è das 
qualche muro difefo per qualche anno da venti freddi, e perciò in Candia è affaî 
frequente: fe gli lanorgancorane' primtannial piede, ma fatto Viri ile Senza lauo- 
recchio, tanto fi crefte i Veroè ychecircondato con muroaltodue , è trè piedi; 
lontano dal piede del Cipreffootto, e quello di buona terra riempito, fè difende: 
rà meglio dal freddo pe fi farà può projperofo, e bello: adacquafi ancoratal Volta 
mentre è piccolo, hò veduto. dsFraficattinella Villa Aidobrañdina Una fies 
parella di Cipreffi , piantata.d::Primaucra, non prv'altad’vn palmo, col beneficio 
dell’acquasqual ci facenano correre vic sno al pied ,crefcere m maniera, che l'A» 
eono fania alta.oîto, ò dieci piedi , parea vumuro. In luoghi, oue quefii fono fre» 
quenti , panno certe falciin formadi meza Luna col manicosnime Zoe COn Gue- 
fie nel crefcer della Luna , rami; checon la fua natural forma piramidale:inons 
crefcono , adequati digli altri, lenano s quell'arborcè nimiciffimo alle Viti; fe:be- 
ne Catone ye Varronel" adoprano per foftener leK iti y forfi che fecco non habbias 
quefta antipatia. In alcunt:paefi:caldi coftumanano. gli Antichi, quando lor nas 
[cena vna Figlia, piantar tanti Cipreffi;quanti poteffero baflaritn capo'&'vent'annt, 

crefciuti, conlalor vendita camarne la dote e omperente per quella. Il che già cos 
Rumanali da noi ancora di Fioppe, come nel fno luogo fi dirà . Sartanoci infinirais > 
cofe faualofe da dirf di quef arbore s mà chiamato da frutti di maggior utilità s 
dirò (olo scheèarbore funefto; percheferuina da bruggrar le pire de Di fonti s fer» 
niwa ancor per fegno, cd alle porte i fuor rami, one eran M: nti, E fi pianta- 
uano ne Cimiterijs che pratercafi ancora hoggidi; ferutua di-prùvne' patiboli . 


Era confecrato à Pli stone, O è. Dite... tutto perche tagliato non riprllula.; fiscatme 
Aa 2 nunute 


3 


Vio, 


Medici 
na è 


Colti= 
uatione 


Sito è 


Terra: 


Vio. 


Cerafei 


Sito. 


Terra». 


Co!tia 
uatione 


374 À Il Giardino! 
auniene all'Huomo', quando, fà muore; è fimboto dell'Huomo che parli bene gue 
maiconcluda; ouero d'una bella compofitione fenga conclufione »spercheè arboie 
bellofenzafeutto. Eù il Cipreffo, quando vn giorno da fe caduta nel Campo di 
Vefpaliano fenza agitatione di vento,e l’altro giornoritornato pur da sèd rizzara 
(i prefaggio dell'effaltazione dello (telo Vefpafiano,, fecondo Tacito; ma per cone 
trario Usa corona di Cipreffo prefentata da vn Etiope dà Senero , gli fn augurio di 
morte. Perl odore ye perla perpetuità , nontarlandofi mai il legno del Cipreffo, 
è nobiliffimo, ondele porte; e fineftre del Tempio d’Effefo erano di queltoze li Simua 
lacri degli Antichi fi facenano di Cipreffo. E fecondo Ariffotile, in Soria ferue 
per far Nani; li Pitagoricis'aftenenano dal legno di Cipreffo, perche dicenano ; 
che lo Scettro-diGionceradiquefto legno, leggefi in Laertios Ne noftri tempi pu- 
re fi ferne del legno del Cipreffo per far Lettiere prefernative da Cimici è Caffes 
preferuatine da tarme, fe non in tatto, almeno in buona parte ; per farne Tanolini, 
eMenfe odorifere, e per farne canne da Organo ,effendo legno affai fonoro ; Senes 
cana raggia dal Cipreffo, fecondo Plinio, di terga bontà, dopo la Terebintina ; e la 
Lentifchiana ; Il fumo di quefto legno è fano contra la pelte, e fi prattica afai; ele 
noci [fue abbrugiate cacciano col fumo le Zangane ;tritelefoglie; feriae Diofco» 
ride, Gt incorporate con cera; fi pongono sh lo Borzaco per coroborarlo ; trite,c'po- 
fesi le ferite riftagnano il fanguese le confolid ano; pefte, eflemperate con aceto; 
fanno negrii capelli , perciò diffe Sereno. 

Et nigrum crinem fucco fimulare dolofo , 
His prodeft acri contrita Cupreffusaceto . 

Il Ciregio qual forfi prima d'ogn’ altro frutto fi mohra grato al fuo coltinatore s 
fiswéduto in Italialta prima volta, fecondo S. Girolamo, e Plinio, dopo la vittoria, 
c'hebbe Lucullo di T'igrane, e Mitridate Regi di Ponto ,l'Annodi Roma68 ose da 
Una Città di quellaregione detta:Cerafonte furono così chiamate, perciò fi dice» 

Que vario Cerafusdiftinguitpoma colore 
Si nefcis arbore è:Cerafonte venit» 

Se bene Difilo p riferitorda Areneodice, cherne tempi di Lifimaco, che fu 
Uno de' Capitani, quali Regi dinenuti y fucceffero ad Aleffandro Magno'; queflo 
fruttocrain Grecia e Seruio fcrise sche amanti Lucullo erano le Cerafe in Italia, 
e fi chiamasano Cornee > echedapoîifi chiamarono Corne Cerafe; Vero è, che fi~ 
noa nofiri tempi in quello Contado vna fpetie di Cerafe fi chiama Cornie; Vuo- 
leque arbore fito freddo, e però'in Egitto nonatligna e poche fe ne vedono inz 
Paglia; pér contrario in Inghilterra, e Francia cene fono affi, vuole terreno 
magro, anzi lingraffarlo gli nuoce, fino al degenerare ne’ frutti, folo ff gappano, ò 
yangano se fenclena ogni feccume; dice Carlo Steffani , che gode de’ fuoi germo: 
gli,e ramofcelli vicino al. piede , e quando nonce ne nafcano da’ fuoi femi caduti, 

necacciacircail piede, ò fi couma il piantarcene ; giouali molto l'inacquarli, 
quando fono per maturar i frutti, oncro fe quanti faccia fiore s'inacqueracon at~ 
quatiepida souero fe gli porrà calce al piede smarurerà i frutti preftiffimo e. Dara 
tiale infe zna ditagliar due palmi fopra terra: vnCerafogionine e fpaccato:.lenara 
glilamidollafino alle radiche,e poè'vnito's legato fubito ze coperto di fango sche 
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Libro Quinto. 
Panno auuenire fi ritrouarà fenza dubbio riunito, alb'hora quefte debba injerire 
conforcolodiCerafo , che non babbia fatto frutto se quefio sè fatto infito produrrà 
Cerafe jenza offo ; è neceffario le nate di feme ( à differenza delle appigliate con ra- 
mo, fecondo vuole Paladio ) inferizle , ne deue vincrefecre all’ Agricoltore tl far 
quefto à bietta; perche fono tanto facili datenerfî, che fono chiamate Scuola de' 
principianti Incalmatori, bafta folo effer follecito nel farle prima, che germoglino, 
onero , che cacciano la gomma , e faccianfî più vicino dterra di qual fi voglia altro 
frutto ; per la fudetta caufa di facilità d'appigliarfi in fe fefe inferite, non bò per 
buonacofa d’inferirle în aitro arbufto; peroche fe bene alcune banno odore nel ma» 
giarle di Lauro, quali à Napoli hò affaggiato youe manifeftano più quef odore, che 
altrone ; bò penfiero io , che pofa efer vnafpetie particolare dotata diquefto odo» 
re,non inferita ful Lauro, quat non credo che perlafuaamarezzatenghi alcun’ 
infito se lapronamen’hd acertato. Quelli, e banno opinione s che il tagliare las 
corteccia a' frutti per la longhezza dell arbore , gli caufi che più facilmente inż 
groffino, adducono per èffempio il Cerafoyquale naturalmenterompe la prima ftor» 
Za peringroffare , ma oltre di quanto ne dirò d baffo di quefta opinione ; quì circa il 
Cerafo dico, che con l’efsempio di quanto opera la natura nel Cerafo, non è ficuro il 
pratticarein altrifrutti, oue la natura non opera intal maniera, ene meno nel 
Cerafo fi puol effettuare con la Reffa maniera della natura, La quale foto la prima 
buccia(febene s'offerua)rompe sriflando la feconda illefa y il che cotcoltetlo non 
fi può efequire, &w il tagliare la feconda, & il legno ancora com’auniene,è Un pres 
terire l’imitatione della natura con danno è 

Sono le Ceragie di moltiffime fpetie, delle quali ne nomarò alcuna non mi 
boflando P animo nè di quefio nè d’ altro frutto obligarmi a dir tutte le forti : frà 
le faluatiche c'è vu Acquaiolanandifenfienole , ma cene fono tali ancora di gua 
Rotantodifpiaceuole ; che fono tralafciate fino da” Porci. Le Marafche è Unas 
fperie, che nafceda feme, enon s'inferifce, ma delle inferite alcune fono roffe val- 
tre meze rofe semezebianche yaltre quafi nere, d fanguigne‘ sò fcure, alcune fi 
chiamano durone:, certegraffione , & altro, come sè detto; Cornee : fono ancot 
differenti nellalunghezza;e rotondità: gli arbori j che producono le fudette fpe 
tic s'alzano fino di ventiquattro piedi; eccetto; le marafche , quali per:contrarto 
ftando baffe mandano i [uoi ramialla china, onde per fecondarquella fua natura, 
fes'inferifchino bifognarra ponere il forcolo alla rouerfcia Delle Diarafehe alcu» 
ne banno il picollo longo’; altre corciffimo; fi come quelle > che chiamiamo vifcio» 
le, Una cui poco diuerfa [petie fono te Marene. Alla vifciola Romana credo, che 
ogn'altraCtrafa debba cedere ynontanto per la groffczza ; quanto‘ per bauer Uris 
Jugo di gnfotrdil dolce, e l’agrofingolariffimo» Giouanni Bruerino Campeggi afe 
ferma banerne veduto in Francia gr. ffe, come qual fi voglia gram Prugna; fararta 
no forfi quelle; che chiamiamoCerafe Prugne‘; di poco guflo w folo perla belleza 
ZA, e nouità riguardenole: fi come le Vifciole fono faniffime , così le Cerafe fona 
perniciofe, onde fr dicesche mille:vifciolenonfono baftanti duna Cafas un Ces 
rafo è di vantaggio ad Una Città, tuttanta la Scuola Salernitana nole in contra» 
rio; dicendo. Dig 
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; Il Giardino! 
Le Cerafe mangiate fan gran doni s 
E purgano:lo ftomaco; e il lor nociole 
Rompela pietra, e genera buom fangue . 
mà bifogna quertire il confeglio di quefti verfî è 
Vefcererad plenum Cerafis, fed ab hofte maligne 
Eripe me Domine, eft dicere femper opus. 
Tutte le Cerafe fi [eccanoal Sole „€r in forno; e fecondo ilfudetto Campeggi, 
con srbbrabile facci [fo peroche le dolci fi fanno acide; e le vifciole fi fanno dolcès x 
quelle così frefche,come fecche fanno guflofa ogni vinan da,ma praticanfi. î più levi. 
/ciole in paficet, dinftuffati  ò in intingoli sò in pieni, dincrofate, din mine- 
sd in falfe, ò in fuppa cotte in vino, e coperte di zucchero; f pongono ancora 
in caffate di pala fina ; poi cotte 1a forno, bo esta di zucchero falesia „é chidi 
manfi tattaredi vIfciole ouer ro firoppate ; pohe in zucchero candito, òin mieles 
purifie ato yin vafettidi maiolica , ò vetro fi confernano tutto l anno per rinfrer 
fcare ipouneri a ammalati. Il fopradetto Bruirino fi flupifce di Plinio; qual hà no- 
minato i fucchid'ogni frutto, e quello delle vifciole habbia iaia forfî è quei 
tempi non fi caflizanna di far vino di Cerafe inqueftamaniera, oltre il detto nel 
modo di far’acque di vifciole ; fi Rringouo le vifciale, & il fugo sche wefce fi pane 
in vn vafofino sche chiarito habbia depofto la feccia, pot da quella appartandolo ; 
ficola in pna Caraffa; e con molto gufto æ ` fitibondi ammalati fi porge, ma non du- 
ratanto s come il fugodt Granate; con maggior abbondanza; e pin luffo f fà Uis 
no di »ilciole per fani „s` app artano cinquanta libre di'vifciole da gli ofi per cia: 
febeduna corba di vino sche fi voglidccomodare, glioffi s? ammaccano inmaniea 
ra: che d pena fiano rotti; poi tornato è miflicarlacarneappartata: con gli ofi pis 
facciati: fen empie l'imbottituro:, e [opra quello:fi gettail Vino: procstrande ; 
che ne conduca feco tanto glioffi ; camalacarne AeA boite ben polites elanata, 
qual piena i chiude, afpettando è dbenerilvino fi fino; che fiavifehiarito;altriin be 
go di vino pra maggior quantità à di vifciole 5 et ofi, mel fudetto modo preparati, 
gettano acqua bollente; en'empiono:la hee catis s qualibenchiufase rinfrefcara, 
sui d non molti gionni.caccra-va liquore , che al color par nino; poco offendents it 
capo, macan l'odore di Braardinaria guho; altricontenzi del fol odore sin Unas 
ho: te piena di Vino fannosftar®infufo un facchetto:pieno di.fronde di Vifciole, à 
dimarathe-; è marene, e con mi koae beuona il vino cheda queile hà prefa 
odaie +. Del legno di quell’arbore fe ne fanno tanole per far Jcabellt:, banche, men» 
fe, calle sr armary be Ilijfimi svero è chie quelto:vaol’effer di quella fperie cheè 
di.colorroffà , peroche di quella di. color bianco fene-ferne perf fartime sl’ona:es 
l’altno:perceffenlezno,.che lifcia-bensfimo, rende fonoro,e pero [erne per far:flaue 
ti d.cannedaorgano; le: (corzedix que! li Atbori grandi feruono per far: culle à 
Putre, d.cafelle per Api: Habbiamo i:Cerafo: dalfior duppio s ma-fenza:frutto 
perlopiù è 
Gli\Azvricoltori di:climafreddo; come gli. AlemanixFrancefî; Lombardi; e fimi- 
lisguando hanno fcritto d:l Fico» fela fono paffata:con:feccinta breuttà;: comes 
quelli) a quaii dal gelo è pro bibitoal coltinar-quantitàdi Fichi 5 per Bie n gli 
habi. 
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Libro Quinto. 377 
babitanti îmregione.calda, come lr Greci, Spagnuoli, Napolitàni se fimili, con di. 
ligente, e difufo modo hanno infegnaro lacoltimatione je conlonga se mirabil lode 
l’hanno effaltato , allegando Ateneo ilrica Ciprio effer longoferdìta , il Troiano 

effer rofa piccioliffimo, made! gufto della Nefpota; & oncfcicrito narra, ches 

in Ircaniace ne fono arbori , che producono cento fettanta mogi di Fichi; Il Por= 
taafferma , che nel Regno di Napolici fono popoli , che della folamercantiadi Fi» 

chi Viuono + i 

Io chedefcrino lacoltinatione d'un Campo , la cui meza parte per il freddo non 
alligna Fichi, cioè il piano, e l’altra metà, cioè i colline fono abbondanti s per loa 
fodel numerofo popolo Bolognefe, douerò effere ifcufato; fe non dico, quanto l’ pna 
parte de fudetti Autori fcriue, ouero fe fard più difufo dell’altra parte . 

Il Fico dalla fecondiràcosì desto , fecondo Varrone, tralafciato lè fauolofeopi, 
nioni, che Cerere lo faceffe nafcere per donare a Pilato, in gratia del riceunto al. 

ergos onero, ché Sicheo Gigante perfeguitato da Gioue, foffe dalla terra conuertito 

in Fico; m'appiglierò all opinione d’Eliano, che il Fico folfe il primo alimento dele 

la vitafemplice seche ficcome fù primo cibo à gli Arcadi la ghianda s è gl’ Indiani 

la canna miele , à Caramani la palma y è Meotti il miglio, à Perfiani il cardano, 

così à gli Arenicfi il Fico, quali feguitarono d piacer molto a quei fapienti Filofoa 

fi sonde Platone era chiamato amatore de Fichi; e Galeno*trà tutti i frutti mane 
giana il Fico folo; ma fiafi come fi Voglia, col Caporale diremo, che'. 
Ilficonon fà fior, non odora; invecchia prefto - 

Nafte di feme fenza dubbio il Ficò , e maffime fegato vna fune vecchia: con las Coltis 
parteinterioridi Fichi ben maturi, vi lafciano il Jeme se quella poha in Un foffa» Vavione 
tello nel mado , che per piantare fiepi s'è detto al Libro fecondo, ma oltre lo flar 
molto d far frutti quello come falmatico ; è di mal gu fla je queto Arbore falua» 
tito chiamafi Gaprificio, la veritàè, che quefto fi può inferire d occhio, è canello, 
gd bietta foprarami di due, ò tre anni ,& in qual fi voglia de' (udetti modi fi fols 
lecita di chiudere preflo l’offefa, ò con cera, dicon terra, ò confcorzasacciò dal vena 
ra , ò aria nonfiaafciutto il meno bumore d'ogw altr'arbore; ‘maappigliafi tanto 
bene di ramo lenato dali' Arbore piantato in terra feaffata „con labiforcata triuel 
laall’vfo delle viti, ouero in va foffo tre piedi profondamente lauorato , che è 
froltarorio sl farli dr femenafcere. Queftovamo vuol effere con nodi fpeffi in fes 
gno del fuo vigore ; con fcorzallifcia, e polita in fegno della fua gionenti;, e pofto 
Jotto terra due piedi, fe ne lena fopra terra , quanto n’ananzada due gamme’, è vo» 
gliamo dire due occhi in sù. Piantaft' ancora m un buco nel fofo, ò fcaffato, com 
Un palo fatto il ramo daalcuni fpaccato dalla parte, che Ud interra, e dentro 
l’offefavi pongono vn faffetto sil che non approno ; ma sì bene @ quella partes; 
che Vdin terra, in luogo da tant'offefa , rempeficon l'Unghia', ò altro ferro las 
fcarza; per darli:comodità di vadicare,1l be naturalmente effettua molto vicino al- 
la fuperficie. della terra; caufain parte,ché non:{epporisil freddo » Ogni Fico cres i 
Sciuto, e fatto grande caccia attorno il'piede quantità dirramofcelli;quali fi [E hran pie 
tano, con Un poco diradisa congiunta», cuerofi propagano n terra; din Un pi 
guatto y valo , ò burgazzo:racirà radibino se l'anno pi ff guenti È 
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378 Il Giardino. 


(ofcalffaro lipiintano ; il refiduo de’ rami fî lena, mentre à quefto non babbiano-è 


fruire, perche li fono di nocumento , onde il Taffo cantò + 


Soprail nafcente Fico inuecchia il Fico» 

Bifogna amuertire , che li fudetti moltiplici non fiano nati al piede di faluatico 
infevito, perche fi farîbbe vnaFicaia faluatica, Confeglianogli Agricoltori, che 
fi ponghino lungi l'uno dall'altro venticinque sò trenta piedi , confiderando , che 
per lo più quefti allongano afai i rami, quali ancora volgiono alla bafa, maffime; 
quando fono raccolti con poca difcrettione s quanta alla terra, che richiedono, bae 
farà fapere che fono nemiciffimi dell’ bumidità, e di meno fugo fi contentano di 
qual fi voglia Arbore, che farà l'altra ragione , perche nel piano dal freddo fono 
morti ; sù colli però vogliono e/fer'efpofti è Lenante, ò Mega giorno, lo fiabbio non 
gli gioua ( fe bene Varrone vnatalfuafpette ingraffa) anzi rendono men faporiti ; 
lacenere, calce, pulla di lino, faranno il graffo d loro confacente,e fe pure in quale 
che (ferile arena fi voleffero aiutare ; lo fferco Pecorino, ò Colombino ben fimaltito 
faranno à propofito,s ouero li Airacci , la cipoltafcilla; ò la ruta piantata vicino al 
Fico lo vendono profperofo ; anzi «Ariftotilene? Problemi infita la rutanel Fico per 
bauerne più dolci frutti, e mantenerlo fano ; di Primanera fi fanno tutte le fudette 
operationi, fe bene alcuni le pratticano ancor l'Autunno, il lenare ogni feccume; ò 
faperfluità, credo fiarabbondanza il racordarlo . 

Le quafi innnumerabili fpetie di quefti mi fi rendon difficili ànonerarfi , mentre 
Una hefa pianta in vano feffocampo in Vary modi fi nomina, pur tuttauia non 

valafcierò diferiuerne alcune . 

Il Fico Faraone bianco, enero refifte al freddo più d'ogn’altro primatiuo, porgenè 
do il frutto due volte, è buono perla Piazza. L'IngannaVillano bianco più dole 
ce di tutti, e nero fà due volte. Lazaro bianco, e nero 'Caftagnolo, bianco enero. 
Tofcanello bianco,e nero. IL di Madama morello fà due Volte, per lalonghezza fo- 
migliaft al Ciprio fuderto. Il Coruo Diarino,eS il Conellimo negri, fanno duevolte; 
ci affai fecondi per la Piazza»Il Gentile biancozangi giallizzo fadue volte, quis 
do li conduca è perfettione, porche come gentil, sì dinome, come di fatti,teme arie, 
nebbie, e gran caldi iv Il Porcino fà due volte, abbondantaffimo per la Piazza. IL 
Pafquino nero fà due volte, e refi;te al freddo. IlSampiero fa due Volte, primati» 
so buono perla Piazza. Il Verdecchio gcherefifie al freddo buono da feccare e IL 
Brufciotto nero ; e bianco , ché matura ancor l’Enuerno e Candellino e Il Melone, 
Fichi peregrini. Il'Carico bianco. L’Agoliano nero. Il Tortorino . Il Granello. 
il Lardaro bianchi, e primi à maturar l’ Autunno » IL Caualier morello : Siraccol® 
gono i Fichi folo maturi con-un ceflello, è con vafetto di lattapofto fopra vnalon: 
gh'afta, & il modo di conofterli è in verfo dat Marino deferitto.. 

Pendenteilcapo, clacera la fpoglia. 

Nel piano piantanofî laFichi , ne Chioftri ,ò nelle corti; one da qualche muro 
fiano reparati da venti freddi, con tutto ciò fi feccano quando paffano inuernares 
rigorofe, ne li gioua tl rincalciarli di terra duesò tre piedi alto, neilfafciarli dì pa. 
glia; ò di Roia, d di Qracciril reflo del tronco, ne il ponereirami minuti in cannezil 
che per li più giona in altri più temperati climi,& ancora sù noftri collisTal volta 
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ETE Libro Quinto: NA 379. 
mentre fono gionani piegati, e coperti di terra glrbò:faluàti, ma quello quando fia= 
noingroffatinon fi può pratticare; vnafpetie di quefii, che naturalmente quafi pie 
gmei reftano nani in vafi è. guifa di Naranci inacquati l'ERate , l'Inuernoin luos 
gbi coperti gli hò conferuati procurando con ognipotere (nomoffante, chio villeg» 
gi in piano) d'hauere di quefto piùfoaue frutto ,di quanti ne venghino da legno. E 
fi come laterra fomminiftra all'huomo il vitto, mediante il pane, el Vino , così 
quef arbore quafî di quella emulo nel tempo del mietere, e della vendemia dues 
volte in vn’iftefo anno ne prouede di frutto , qual frefco ferne di companatico ,.e 
fecco in luogo di cacio, è tanto dolce, che fi.tiene per.ilfimbolo della foauttà ; e dol 
cozza, e di maggiore nutrimento; e fanità di qual fi voglia altro , perche daffifino 
à Putti di poco nati : mangiato, ’Huomorifuegliato rende allegro ye dermendoin 
induce fognigufofiscantò Ermippo » } i 

Vuag; pafla Rhodosdantes, & fomnia grata.------ Ficus; 

E perche l’ Arbore fia così al gufo afpero» eril frutto dolce; rende la ragione 
Teofrafto, perche andando tutta l’bumiditànelfrutto ylo rendi dolce : per contra- 
riolaficcità, cherefianel legno lofà amaro, perloche ancora vogliono, che dal 
fulmine non fia tocco : fernefi alle prime tauole conghiaccio, è neue, eda molti in 
riguardo deila calidità, feli bene acquadiciro: mangiato frà pafo fà venire la fea 
bre sefivedeiniAteneo , che Ariftofano vedendo wn febricitante s indovinò , che 
haucua mangiato Fichi dopomezo giorno ; è frutto.cariffimo è gli Pecelli, onde 
cantò quello, 

Iucundas Auibus Ficus plantare recufant. 
Et à gli buomini. 
Te furesfpogliant,{pogliant te roftra volucrum 
Dulcedoò ficus.te tua perfequitur 
L Epigrammistaancor'egli (cherzando in nome del Beccafico diffe + 
Cumme Ficusalat cum pafcar-duleibus Vuis, 
Cur potius nomen non dedio ua mihi, 
Ingraffa ancora più d'ogn’altro frutto, come s'è detto d’Apitio sche ingraffanaè 
TPorcicon Fichi (ecchi. 

Hå quell’ Arbore varie altre Virtù,come ligato à Un Fico qual fi voglia indomi.i 
to Toro,(îfà pacifico je manfueto. Frollalacarne , che æ fuoi rami fia appefas, 
quefto da Un tal Ariftione Cuoco fù (coperto àcafo, perche hanendo attaccato à vn 
Fico Un Galio , che di poco.era (tato (acrificato ad Ercole , lo ritrouò teneriffimo ; 
ancorche morto lo Reffogiorno, e la ragione è addotta da Plutarco, perche ne viene 
UR tal’alito; ò aura gagliarda, e calda,la qual fà frollare prefto le cannise per ques 
fa fiela ragione il latte di quejt Arbore fà quagliare il latte de gli Anima!i, come 
s'e detto, e fà guarire la morlicatura delle Vejpi,e de’ Scorpioni e della Donnola ; 
e la Scuola Salernitana.cantò:. 

Scroffe , apifteme , &inflation fi curano 
Con empiaftro di Fichi inacqua'cotti. 
Il Paparero aggionto trae fuora Pofa, 
Generan anche i Fichi affai pidocchi, i 
E di Venere agguzzan le facite. Quei 


380 Il Giardino: 

Quefl'arboreè più nominato nella Sacra Scritturadi qual fi vorlid altro comine 
ciando da quando ilnoftro primo Padre ,dopohaner peccato., fi coperfe difoglie di 
Fico, dall'afprezzadelle quali volfe denotare penitenza, drintuzzamento de des 
fiderij carnali, fecondo Ireneo, e feguendo fino:à quando l'infame Giuda è quefto s's 
appafe ; dellegnodi quel’ Arbore fene fanno targhe segli Antichi Tdolatri ne fa- 
ceuano la Ratua delli Dei de gli Horti pde’ Fichi fi fà aceto, comes è detto; la cene. 
re di quefto legno è più mordace d'ogh’ altro , e pero fene ferue à far lifciwo per far 
acqua per lo (apone e da conciar oline, gid detto , & incorporata con vato fanail 
mal del Fico, certacofa è; chei Fichi mangiati nettano le reni, e foluonvil corpo, 
emaffime li raccolti con la rugiada, qual poi preftofi conftringe; madi più con wn 
Ficofecco rouerfciato, e bagnato:di miele; fi fà vnafuppolte , qua fatant'efittò, 
quanto qual fi voglia fatta n altro modo. Galeno vorria,chei Fichi fecchi fi man. 
gialfero con timo, ò con pepe; è.comifaturea, giudicandoli fani in quefto'modo e per 
git ammalati ancora; li Fichi fecchi cotti con radica di Giglio,edrMalnanifchio, 
&impiafirati fopra tumori vli maturano benifimo; lefoglie vagliono s per dtto 
del Mattioli, per prouocarlemoroide, fregandofene il federe , & Ifaia Profeta fai 
nò Una ferita d'Ezechia Rè conFichi; deltatriaca porde Ruftici fatta con Fichi, 
piàs'è detto, 

Le Giugiole furno portate in Italia , della Provincia di Siria pdt Sefo Papinio, 
altempod'Augufio. Niuno degli Antichi le femina y midi rami barbati , che 
pullulano al piede di queft’arbore , confegliano il popularfene . Plinto folo nomi. 
na il feminarli, e fe alcuno baueffe qualche dubbio dellor nafcere, col Rringerle in 
una morfa souero con lima lerompa Un poco sche al ficuro nafceranno , ouero con 
pna moderata percoffa dimarctello fi fpacchi vntantino Vofo s nati fi trapiantano 
di Primaueratardi, in luogo anz:calto che temperato ,ò Vicino muro one da 
quelle poffinò effer difefedal freddo, e però l’Innerno Je gli pongono al prede pie- 
tre, quali l’Eflatefi lenano, Non folo mai fi potd queft'arbore , ma poch’altro be: 
neficio fe gli porge , non dico cheil lauorar il terreno, € darci flerco di Bse, qua! 
hia afai mon fia per giouarli molto, ma colto ancor fruttifica:è piùtardi diga’ + 
altr'arbore à metter ta foglia’, e più prefto la perde : vine affai, s'inferi R 


ta ri 
rifce rn fè ref 
fo A biettà, e forf s'appigliaria ful Pragno; ma perche non traligna molto, femina 


? s Eg po à / Pari x FAME, 
to potos’vfad'incalmarto 5 crefce piva bell'agro d’ogn'altro frarto , € grato pin è 
Putti, & 4 Donne, che pratticato intauolede’ Signori; ancorchet Medici Antichi 


lodeteftino per frutto di poca fanità tuttania inofirimoderaiMedicr, come nell- 

vantidotario vltimamente publicato sjene feruono in compagnisdiregolicia, fichi 
fecchi; via paffa, dattili, orzo; capeluenere, & ifopo, per far acqua pi trorale. 

Africa quam mifit, fert baccas Ip interubentes 

Ziziphus; hæ tuffis funt medicina mala. 

Per loche i Latini la chiamarono [uba à [uuamento; dache Giagiola. 

Le Mandorle fono vna perre di noci Viene quefta parola dal Greco Amygdal- 
la che fecondo Sinforiano Vuol drre noce longa ; non sò però, ouelo ritroui + aliri 
molto meglio dicono, che venghi da quermolti buchi 3 chetl'gufcio di quella hi , 
quali Rimulasi Latini chiamano y1 Greci Amincar Catone la dice noce Greca, 
5 i i j i eVvir 
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eVirgilio fe nominanoci faluatiche, oue le defcriue per prefagio del futuro rac> 


colto in quefti Verfî. 

Contemplator item cum fe nux plurima Syluiss 
Induet in florem, & ramos curuabit olentess 
Sifüperant fætus pariter frumenta fequentury 
Magnag; cum magno veniet tritura calores 
At fi luxuria foliorum exuberat vmbra, 
Nequaquam pingues paleæ teret Area culmos. 

Frà Vari fignificati , che di quefto Arbore fi propongono , il raffomigliarlo alla 


continenza mi pare molto d propolîto, perche fi come quefto hà la fcorza amara, 


cr il frutto dolce , così è d'fficultofo, & amaro il feruar la continenza, mA fe ne 
riporta il dolcifimo frutto d'immenfo merito. 

Nor due fpetie di Mandorle troniamo s feluaggie, e domeltiche ; la faluatica è 
amara „e ferue per vfo della medicina tn oglio , mediante l’efpreffione s qual lena 


dall'orecchie la Jordità, & il cinfolamento. giona all’opilatione; diffipa la Vento» | 


fità, e pofto ne’ criftieri fana i dolori colici , ouero prefone oncie quattro fana anm 
corti dolori di fianco, e direne, & in acqua , mediante sllambieca , nelquale fi 
pongono lib. fei di vino generofo , ouero maluagia y per ogni lib di mandorle pri 
ma fecche naturalmente, pot rotte; & al fuoco maggiormente afciutte e Quefte 
Mandorle, fi come l'oglio ,& acqua banno facoltà di nettare , e leuare ogni by- 
more Vifcofo, oucro ofiruttione , che fia nello fomaco, nel petto ,nel fegato , nel 
polmone, enelle vifcere, ancorche affai attaccata; e pohane gl’intimi Vahi, facena 
do l’ifte[fo «ffetto fino alla pellesquale rifchiarano , e rendono il primiere colore; 
rompono ancoraicalcoli , edelle rene, e della vefica; pigliate quete Mandorle 
per fe fefe , fanno dormire) e pefte con aceto, applicate alle tempie ylenano il do» 
lore dicdpo'; in fine prefe auanti pafo difendono dall’ vbbriachezza ; nuocono 
alle Volpi, & è Gatti, fe milicàaro con altro cibo fe gli fanno mangiare,per il che 
non ritronando acqua comoda,, fi muoiono; nell amaro d? quefto frutto fauolege 
Ziano, chefia efpreffo il dolore d' Arts figlia del Rè midatrasformatain que ari 
bore , mentre per amarezza piangena la perduta dello Spofo. Le domehiches: 
e dolci fi dinidono in due altre fperie, una tenere forfi le Naxie d'Ateneo, l'altra 
dure; le tenere fono tanto sfuggire da Mercanti di Mandorle, per non effer così fes 
conde, come Valtre, quanto sfaggite da Donne, Fanciulli, «& Ve celli, perla facis 
lità ammaccarle, che fi fà con due dita; le dure, ancorche fiano dimolte fpetiein 
Puglia, fi confideratio folo fotto trè forti, Unale grandiffime, Daltre megane, ter» 
zo le minime, Le grand:ffime, for(è le Ciprie d'Ateneo > longhebenquattro dita:; 
con la punta rinolta aguifa d'hamo, fono più riguardenoli per bellezza , che pere 
che arricchifcano, effendo , che moltrannifono ferili, e quelli anni che prodi- 
cono, nefanno poche. Le mezane fono quelle , che chiamano Mandorle communis 
e fanno le frondi più grandi dell’ altre fpetie. Le minime Joxosle ambrogine ; e 
quefte due forte fanno abbondanti , e'doniitrofi‘querpacfi odlanc0ue- fono frequen- 
ti , perche ne producono in tanta quantità 3 che ne prouedino gli altrv pasfi lterili; 


Mans 
dorle 
amares 
fue 
Virtù. 
Vfo in 
Medi. 
cina. 
Oglio» 
Acques 


Colti- 
paticno» 


quefte defiderano il terreno facile, leggiero rafcintto 2.10 quifi rena;g! indiè sche 1® 


sn ques 


Il Giardino. 
Ii ‘co an quetrmaftro-Contado fenewedono pochi se quei pochisù colli perche voglio. 
no aria calda; ben'è vero, che fi racconta per maraniglia , chein Inghilterra tal 

volta hanno perfettionato il lar feutto; vennero fecondo Ermipo di Paflagonia; 

Ii, segrco, fono nemiche dell’ingraffamento se dell'humido , per lo che yò fi perdono, ò fanño 
i frutto amaro ; dall'altra parte lo fterco Porcino mifticato con Urina d’Huomos 
l'uno se l’altro ben fracido s li rende fertili, &il frutto amaro dintene dolces: 

i ULTI lo tefo effetto caufa ilrcoltimarle con vanga sò zappa , fi come dal non lauorarle 

| infaluatichite. fanno frutto amaro yil che gliauunienc ancora , quando da Pecores 
fiano ròficate; F olend: piantar queftifi.capino di quelle gli offi, le quali profperi- 
no felicemente.imquel pacfe, oucro\trapiantarde’ barbati natiin quella parte se 
s'è offeruato,chemevorrebbono vicine più piante, quafi, che Una fola della foli» 
tudine s'attrilti; nella vigna, oue leviti felicemente crefchino conbuon'vua s per 
effer terreno loro è propofito fanno bene „ne ombranola vite per lararitade ra: 
mi se delle frondi ; la vite poi Reffa ama, e s'allongaaffat fopra quelt'arbore; Uo- 
i gliono schetrapfantati più volte facciano più dolce frutto, madanoi non fi può 
PRN | pratticare;che comgrampericolo di perderle: l'amarezza tal Volta derina dalla» 
j troppo abbondanza d'bumore, di queto fe prouedecolfarci un buconella radica, e 
quello chiuder:con vr legnetto di quercia intinto în miele, bafterà folo ancore il 

iliii far'vnforo nel'gambo dell’arbore,; acciò per quello diftilli il fuperfluo peccante 
ij humore vAlcamiinfegnano lo feriner qualche parola nel gariglio della mandorla, 
chefi dene piantare affermando che quante mandorle produrrà quella pianta, 

tutte faranno: cos) ferite; in'quefto nofiro clima portiamo contentarci d’hauerne 

quelle pocbe;conforme piace allanaturadonarci, e più tofto con l’infitione y col 
furcolo y dò conl'occhio pronederci di qualche migliorfpetie ; frà noi , one- prima, 
chelariefia temperata da far'infità, quefli arbori bannofiori ;-& forcoli fi denono 

| | fëpellirfo lefi 


to terrail Verno , poidifforterati â fuo tempo far l'infito, ò in fe hefi, 
AEN E a Ò nel Perfico ;omero nel Prugna; dfpettandoil Luglio inferinà occhio nuouo ò fos 
HIT pravamonnono; Varrone veole-che delle Mandorle le Api cayino cibo, miele., e 
MININI: cera, Quef'arborecon'infinice comodità orna ‘e tauole, primo acerbo p anzi à pena 
INE comparfo ; libero da lanugine ;freddo iu giaccio fi ferne , & å Donne grautde fono 
I IE A grate ; fi froppano così acerbe ,facendolèhollir in vino, ò fappa , infleccate cons 
N)! Il (Berchidi cinnella.,e chiodidt garoffalo s ouero fi (iroppano in zucchero chiarifi 
UTEE RR to, Ò miele purificato in tuttii quali modi, ancor dell acerbe Verdi fi fan 
HI Riace; er entranò ne’ piedi. MÀ quando por cominciano ad indurir'il g ufcio Infie- 
| meconl’offà; eche il gariglioè ancor candido, é morbido ,althora fi fpaccano s es 
| | fil) elati (ritornano: ciafcheduno nel fuo:gufcia., fpruzzati d'acqua rofa ; Veroè, 
MEE F chelefecche fecchifime con acqua tiepida pelate fi ridicono alla medemag 

| tà di candore p etenerezza, € ftate in acqua rofa fi feruono poluerizzate di 
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e voglia. mangiar per giorni di magro, col quale fi mifchia polpa bianca di pefcesrifo, gue 

terra tal chero, & acqua Rofa. Si fanno anche di mandorle dolci pifte varij guflofi inganni „ Larte 
fagonia; sh letauola , & in particolare volendo figurare vna gioncata per bn piatto reale, A i 

ean lib.trè dimandorle ottime (tate hore z4. infufeihacqua , poipelate „afai f pefla- dolci; 
Huon | 


no, poi fi femperano con lib. trè d’acqua limpida, e fe gli aggiunge Unalibiemeza e varij gie: 
di zucchero fino, ton Un poco d'acquarofa;vn poto di decottione di pefee,md fred: Scherzi. 
da , & Un poco difiore di fale , ogni cofa mifticata fi pone in Un Vafo vitfiato sò 
di nuono fiagnato , [opra le bragie è fcaldare, mà non-dbollire; oue confpatola,ò Gioncs 
cucchiaro di legno netto, continuamente fi maneggia; dopo fi pone à raffreddare, te finte. 
Sempre confiderandola, però che quando fi vede, che comincia à quagliarfi, fi pona 
| gane’preparati vafidigionchi , ò canefirelle ad affodarfi affatto; & a fgocciolare; 
|  ecosifarà dinenutagioncata. 

Con lafudetta compofitione dizioncate fi potranno empire la metà de’ gufcid'o» Oua 
ua, poco rotti nel votarle, mà ben netti, e Libertia ogni pellicola, d'altra cofa;pot' finte. 


V| 

onfipuò | banendopreparatocon pafta di marzapane zaffaranata pallorte à guifa.di rofi d'oa 

na dalla» | ua, Vi fi pongono nel mezo e fegueftadempire i gufci col latte di mandorle fudete 
aradica,e f te, quali fi lafcrano infodire, e congelare , poi fi fcorzano jcome l’oua dure ordina- 

ancora! Y rie, e fi fernono parte intiere; e parte fpaccate con dubbia Vviflae 

peccante Aggiungifi alla Judetta compofitione;per ifopradetti vfi preparata, Un pocodi: Butiro 
mandorla, | zaffarano, tanto the pigli colore di butiro ,il cheognèipoco effettuarà sgettafi in. finto. 
la pianta, | una calfetra; ò forma, come fi fa to feb butiro con vn panno linó fotto: donele 

d'hauerne uato;rafodatochefia,e libero dal pannolino, fi ferne ; òin fettesò fopra croflinis 

tione , col come fe fof bitiro vero. Quella parte grofa la quale nel colar la fudetta;com» 
one prima, pofitione „osme bò detto , che farà refláta nel feraccio;, miflicafi con Vn poco di 
left dengno | quella fadetra compofitione gid colata se fe le aggiugne decottione di neruo fudet- Ricote 
infellefin | ta raffreddata, por infeodelle buccate acciò poffi trafmerter l’acqualî pone , e-f te finte. 

sòf formanoòtitotte fiite. L'vfo però di quëftijJudettilatti;e delle mandorle Refenon 


è lodata per febricitanti Ne per ehi fra\diffetrofo di calor di capo, perche. con vna 

! certa aleofità, che contiene in feld mandorla, rifcaldala:tefta:, fà dolere il'capose 
può connertir(i in colera; vero è, \clielefrefehecontengono menodi quefto Vitto; e 
delle fecche volendo far laite corretto, s'abbrufchino:le mandorle: poi: fi faccino 
fare, come s'è detto infufe in'acqua zà boresefattoil'latte:, molto fiimaneggiye 
dopoi fe nelenalafchinma; chè còsifi libera daoleofità,e daofefas 

Con Mandorle amare, monde;e pefleminutefitemperate con acquarofi,mafehta:» Mante- 
ta incorporate bonroffid'onatofte , fi fà mantecanobile» Il legno di queft'arbore ca. 
non molt'atto d'offitio alcuno, perche non viene molto groffo; e fragile snadofo, € 
gommofo; fù però nobilitato dalle due verghe mella: facra foritturasquali erano, di 
quefto legnose quellad’At0n fommo Sacerdotà,col manifeltarfiondi-queft’arbores 
il quale è il piùfollecito è fiorire di tutti ifruttig Yuoledenotarela diligente folle» 
citudine,.che denono banere è cuftod: dell’anime dellorigregge:s'efi come il follecia 
to di queftvarbori è fato fanorito dalla naturadi tanta forzascheifyoi fiorinan te 
| mona ne brine „ne ghiacci =cosiil zelo efollecitndinedi Santi relati è fanorito 
| dalla maehà di Dio controogni rabbia dperfecutione, e berefies. a 
| nani 


384 Il Giardino: 

}, Quiate Variecombofitioni facciano t fpeciali di mandorle dolci per vfo delle 

tauole;faria longo il dirlo, ancorche quefto frutto vnito con zucchero, & aromati 

fia di molto guho , & ornt le menfes ne meno mi diffenderò nel dire dalla fua Vir. 

NI vioia: tă per vfo dellamedicina e quanto fi pratichi, perche la fola frequenza d’oglio di 

h Medi-> mandorledolci merende ogn'vno certo, e fafinediante il torchio, con lefpref- 

Il cina fono di quefterotte e piftacciate, efcaldate à con fuoco ,.ò con aria, ò con Sole, 

KNA òcon farle fare ammontate , tutti quefti Vari modi di rifcaldarle fi propongono, 

| perche con quelto rifcaldamento fe ne cana più oglio , mà è affai più perfetto quel» 

lo che fi caua [enza rifcaldarle , [fe bene in minor quantità, quell’oglio libera da 

dolori colici, giona à glietici, mitigale afperivà della gola „del petto, e del polma» 

| ne, prefo; in ogni parte eRrinfeca poiapplicaro rinfrefca, amorbida le durezze, 

| eleuail dolore ; Vfafi dalle Donne di parto e per lenare li dolori, e perche moue 

| | il corposche. effettua pià gagliardamente fe farà fatto con Daandorle fenga la pelle; 

/ | è aricorgrato s e fano ne cib: se quando fia fatio con Mandorle calde, pelate s ben 

Il afciutte yuon è così facile è venire rancido, e mediante l’infufione ae’fivri fi rende 
H odoriferodi quelli. i 

| Mela, Lageneratione delle Mele indomeftiche , e faluatiche dinideremo sdi queles 

PEconomiarufiica fà nafcere più Uolontiert i femi,comes'edetto, che delle do- 

meftiche sì perche nafcono meglio: ysi perche nate se fatte arbsftibanno fcorzas 

piùgroffa di quelle, chexvengono da feme domeltico > e perciò s'appiglia meglio in 

nefteogn’infiro.; di quefie, anzi della più faluatica ypeite fe ne fà prima agrefte, 

Saluati quando non ancor mature firingendole fe ne cana il fugo acido, e quello al Sole fi 

che in'‘condenfazfene fà dipor vino» quando fono Un poco perfecte., em iffime.di quelle, 

! ying: che veneadobianche l Agoflospare che porghino commoditàintal Ragione di vino 

MAIR Rte defiderofa , & alcuna volta poco abbondante di farne, ammarcana le , € ponente 

| fta. doci fopra acqua bollente all’ vfo dell vua , oucro che fia fiata al Sole d rafcaldarfî, 

Ep EA fi caua dopo tre giorni , & acciò non inacetifca fi fà bollire ,, perche ancor da Me- 

RUI lafe ne cana aceto ; ò lafciando fiare il fudetto Vino molto tempo di noncauarlo 

della tina; chero tagliando le Mela inquaitro parti, e prima che s ammacchino fi 

IN facciano fRartal Sole; one diuenute acetofe. sl fugo farà aceto, tutti vtili d'affai 

confiderationezoue fia penuria di Vinod Uudse maffime fecondo il Porta, ritore 

| nando le forze perdute ; non folo-à gli Huomini; mà å gii An mali ancora , più 

i | i | yna Mela mangiata, che pn pane. Serine Giouanni Brutrino Campeggi, che ques 

IN] flo vino è conferuato da Normandi trè anni, cche lo portano inIughilterra å 


vendere,al che X% 


Il fare conniene,chevfino qualche artificio, tnacetendofi la Meia tax 
ii gliata in brene tempo dak che fi fàconcetto della loro frigiditàanzi fe dopo leuato 


1 il'vino primo fi lafcieranno afciutte:perqualche temposdapos çi fi pori d fopra ac~ 
ii gaa, efi terrà benchiufa ta tings incapo è quindecigiorna fe ne cauerd aceto. Ol- 
tre di ciò èune fpetiediquefte di non tanta ingratafaluatichezza , che ven con» 
feruate enttoil Verno;fî lafciano mangiare, quado le domefteche ono fornite, frà 
faltre fpetie ce n'è-vnadi.roffor vagotinta;tanto bene-che alle Mela rofe raffomia 


glra;folo allaua durezza ficonofcono., per canfadella quale fi conferuano benifa 
F af}, 


fimo [enz aleuna diligenza finovalle nuoue ; banco ancora le Mela roffe (ENER 
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Libro Quinto. 385 
che il cheripugna à quanto ferine Plinio , che queRta fpetiefia tale per effer fiatå 
inferita sù l Moro nero, giouandomi à credere che chi l'haueffe inferita, non fi fa» 
rebbe valfo di forcolo faluatico» 

Quanto alle domeftiche jnon c’è cofa nell’ Agricoltura , c'habbia apportato più 
nome a’fuoicoltinatori delle Mela, Le Apie,le Mazzie , le Geflie ; lemanlie pte 
Claudiane, ele Spaciane degli Antichi, hanno immortalato Apio, diazzio , Ges 
Sito, Manlio, Claudio, e Spaccio, qual'era Un [eruo , s} cheè molto ben'offeruato da 
Plinio per darà diuedere , che non le nobil famiglie banno itlufirati quefti frutti; 
neè da fupirf fe di quefle nominate fpetie non duri il nome , chedell” Apie , pera 
che, ò fono corrotti, ò chi prima le coltiuò in quefte parti, volle colt imporli 3 
proprio nome abbollir'il Romano, & effaltar’il fuo. Amaquefarbore aria fred. 
da,eperòin Egitto non fi ritroua , in Pontoce ne fonovaffar, Vuole terreno di 
natura humido y quindiè , che quelle di piano fono giudicatepiù perfette ; fi come 
di pin durata lenate in terreno dolce, che in terreno forte ; paffato ibprimo, ò fe- 
cond’anno dopo L infitione, fi portano nel pomaro, ò nel campo ponendolrin vna bu- 
ca due piedi profonda, altretéanta larga, sui fi lafcrano far Un’anno fenza coltina- 
tione alcuna, l’altro fuffequente fi poffono zappare vn qualche poco; il refto della 
Sua brene vitanon bha bifogno d alcuna colturaze perciò fanno bene ne’ Prati,1 ra. 
mifecchicon mano piutoflo sche con falce fi denono leware s caccia ancora guef’ 
arbore circa il piedi aleuni rametti, quali barbati d'anni duefi trapiantano,erie 
fcono meglio quelli,che lungi dal piede pullulano,che li vicinz, mà quelti,che dal 
morto arbore quafi figli ringiouenifcono non porendofi afportare, iui ingroffati è 
fufficienza s’inferifcono,la qual’operatione per effer arbore abbondante d’affai hu- 
mido Viene fatta bene nello fcemar della Luna col forcolo å bietra ; 6 ne’giouanifs 
fimi, d occhio trà la fcorza se il legnoinfefieffo, su’! cotogno,sùlofpimo bianco, 
sù'l'pragno sul forbo, esl pero; s'appigli ancora sù") perfico, mà nonci vine, 
Serive Plinio, eci fi dene credere, d’hayervedutod Tinoli fopra vna Tigliainfes 
rito ogniforte di Pomi ye che dallinferirio nel Platano ne venne la Melarofa ; di 
quefie due proue ne fiamo liber: in quefio Campo , ñon fapendo 10 altro; che dueTi. 
glie, Una nel:Grardino de? femplictinel Palazzo publico, l’altranella Cortede? Si» 
guori Paleotti; ede’ Piatani no folo hò veduto sè'l colle della Cornara, qual mi~ 
racolofo in capo Vnlango ye fruttifero viale fà Vega profpettiua all’habitatione 
di Binedetto Vittorij Gentilbuomo tanto Verfato nel Canaglierefco armeggiare, 
quanto diligente; & efperto Agricoltore; &inverofe lanaturaè (fata fcarfa in 
concederci pochidi quelli arbori, quello è tanto riguar denole , che non inuidia at 
cun'altro. della Campagna di Roma,ò d'altraregione d’Italia più calda;però:che oc» 
cupa conl ambito de'ramiotto pertiche di diametro, tanto por ben compartiti; che 
bna parte non è meno veflitadell’altra, difendendo ‘egualmente l1 convitati ji 
confabulanti daogni parte da Sole. Quanto poi, cheikmelo s'appigli fopra il Sa- 
lice ; ò fopra laFioppa ,ò fopra Oppio ne parlaremo è baffo nel'irattatodell’in î- 
tione, fimilmente può efler , ché sS'appiglifopraUn gambo di cauolo, onde alcunt 
hanno creduto ; che le primatisi Meleda nor chiamate cclari > fi come: cauoli 
coli; fiano quefte così inferite , md s'ingantiano.; perche cafo n heal sigg 
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386 Il Giardinoî 
(II gli: iffe fopra il cauòlo , non ha più longa vita di quello:shabbia lo feffo canolos 
po eeuw. anno, ò poco più. Quefle Mela primatiue quanto più fi follecitano coll’, 
II inacquarle d’acqua tepida tanto faranno di maggior emolumento col ven pres 
MAIN fo stà venderle alla Pi: AZZ: 4% perche A Inacquare con queho modo ogni frutto 
matura afai più preho em >È fuicceduronella lugliaticaa a primi giornidi Palo. 
siraccolgono le altre fpetie di Mela quando i femi fono farti netti; e fodi so & allo 
ese wdella Luna scircalametà del Mefe d'Ottobre , econmano, ò dopoil mes 
ogiurno ò almeno dopo afciutte da ragiasa, ò pioggia, il tutto ferue per la lor 
ady ceruanóne yfi comegionerrali molto fe haueffero hauutona brinata, è dues 
Con. \asanti Reigi raccolte fino, che fono dure bifognarebbe portarle al luogo 
feruarle, ouë deuonojtare > perché quanto meno fi maneggiano, tanto più Jane fi ripone 
i gono yil'inogo,che vuoleffer freddo facilmente da noi fe gli troua, e fopra tuote, 
| | ò paglia affat commodamente fi conferuano in flanzaofcura , afciutta , frefca , & 
j | oue non Vada famo; ò mal’odore , ponendole non molto grofje, mà negrandi freds 
diconpagliai cenniemcoprirle, acciò che non gelino j non occorre accomoda- 
enel fudetto modo più mowerle 3 è rinolgerne ; ò Leuarne le marcie , perche fema 
| prenon e vero; vbolefar Prene marcio fabitosqualche pregiata fpetie raccol- 
[NUIT] »  tacon'la fudetta diligenza; e poltein vnacaffa volte nellamanierà; chenafcono 
| sù l’arbore; inuiluppare trà fog glie di Ron ò di noce, ò.tra fegatizza difioppa, ò d'a- 
HER beto bewafciutta, òin alga marina pohein maniera, che Una o toce hit altra sf 
conferna beniffimo con anue rienza, che nellafte([e caffanon fia, che vnafperie.)e 
però nel riponere quantità s parche quefte dilizenzenell? abbondanza nonfi poffa» 
mò pratticare ;] fî douria alm eno annertire di poner ogni fpetiò dafe; y libere da> 
frondi; rametti ; altre le nfangano diterracreta , ò di gelo femper to altrè il 
N piccollo folo inceretano, ò incerano, alcuni le conferuano in miglio sò inorzo sche 
| tutto iu poche:f- più pratticare : Danano gli Antichi st primato trå le Mele all 
NE AE E ana Apie; pez l'odore del'quale rie fono prù abbondantite «Apiole picciole,e p Er lafaa 
III dolcezza; e fe bene la fcorza di tutte le Mele a abbruggiara lena pale odore 
N Yio Rälle'flanzes tutrania quefto-più all» Apte fè conuiene per effer*i il loro grato quanto 
MARR alirodore: Vn diligente Credenziero lenaua quafi tutta la carne da alla mel Apia, 
| 


iii) [enz aromperia ftorga, eccetto,che tanco quanto f lewa di gufero dell’ono,quando 

fi muol forbire; da poi poftoci dentro ogiio di gelfomino, ò d'altro odorifero, con Un 

‘globetto di bombace fatto à punta ciponea fuoco , efattoñe vn lampadino mirabie 

te, comi*vniîone diranti presiofi odori, con gufto , e fflupore di tutti ne ornanala tae 

solazanzi palfiado con l'arte privinnanti,leuaua lacarne nel fudetto modot Una 

granrapa,;riducendo la fcorza fottileze trafparente,&in quello ponenazfudetto 

! tampadmo,qual [pirando odare facenar ifpiender lavapascome Un-globo'di fuoco, 
l e fe volen afigurarci dentro vn voltò @ywhuomo y con l’aprer la fcorza:; bnccaze 

ARI _nafo, rocchi a' fuor luoghi rapprefentana, fi come ancora ogn’altrafigurazdi mele 

| Apie fi fàfalfa, e faporeodoratifimo, fi come it fuo fugo f canaze chrarifita col la= 

fciarlodeparre per feruitto, e riftoro de gliammalatie Mà ta Mela rofa perla faa 

Rofa» bellezzasò rorondià detta:Orbiculare: yò Platania matuta dall’ odore della rofas 

dacnihàiknome e confugo difaporita dolcezzadel principato all'altre canceffo 
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Libro Quinto. i 387 
fidolena. Quefe álle feconde tavole crude: e corte fiferuono, ouero monde elis 
bere dafemi, infteccate dicannella, e garofalo È firoppanoimvino, òin molto, òin 
fappa, òin miele, dò inzucchero. Hanemoancor'Una fpettediDiele, le quali alla 
fermaze colore raffomigliano le Cotogne.; fe beni più piecole:s meiu dolcezza ; bela 
lezzaz odore, edurabilità, agguagliantize forffaperanti l'altre z;chiamanofi Ces 
tognine, qualibanno di molti partiali, che.al principato le'porteriano, e vogliono); 
che poffano effere le chiamate Melimele dalla dolcezza enon ledifioglie da quefto 
penficro il detto di Martiale, 
Si tibi Cecropiofaturata Cydonia melle 

Ponentur; dicas hac Melimela-bicet. 3 

Perche le Cotogne realmente non fono dolei,ma:s} bene quefte Cotognineze forf 
di quefteintefe Virgilio quando diffe. À 

Aurea mela decem mifit:cras'alteramittam: 

Edipiùinuolte'in pafia , ò carta bagnata fottoilacenerecotte; fono-di-gioconi 
difiımo gufo sle Paradife pe’ l molto lor odore pregiate fistengono frà panni; acciò 
ce lo partecipino; â chi gufta l’acido:col dolce lodo: affri leruginofe; diqueffo ci 
fono lefaluatiche e domeltiche, conio (fefonome fono chiamate d'Ateneo: Laz nole, 
Calimanatanto gufiofa quanto fana yda gli Antichi forfe peraltro‘ nome.chiama= 
ta. foloda CarloSteffanis\e dal. Galli è nomata s qual? inferna:s:chedvfoprazia è 
vnodiquefti fi lenitantafcorza, quanto'bafti à poterne leware > femi; Gim fuo 
luogaci fi ponchi incenfofino;; poi tornato à coprire! pomorconla fha Reffafcor 
zaligato se costofottolacenere fi diaà mangran così caldo; è \chihà mal dico Rofe, 
Ra, che fubito guarità; quella fpetre diroffe:; quafiinfanguinateerano lodare per 
quefto:colore da gli Antichi,mànonfene feruinano in croftate, comefacciamo noi 
Viuanda d loro ignota; banemo Vnafpetie di Mela sùquefto Contado s quale nona 
Sento nominare ne lodare.da altri; quefta è da Una parte discolot d'oro: stdall’alà Garga 
traegualmenteroffeggiante odoratiffima quanto ogm'altra;; e forhi più cominota fales 
alafciarfi godere al Maggio; efeguitabuona,cguftofa non folotutta i Eftates mà 
ancontuttol’Avtanno, Oque e sehenoni fi fono-confumate.vatcolte:con'dili= 
genza durano fino à Giugno dell’'altr'anno, e fi chiamano Mele Garofale) dall’ado» 
re fimile; vi fonoaleune mela nane; altre. Francefche y altre Mufodibue, & altre 
infinite con Varij nome conforme 1varij-pacfî j ogni mela poffiferuire , & acco» 
modarenel'modoschedell’alere [i fono derte siLchefiè fatto. perche è.piùiproprio 
per quella [petie la conditura deferitta. Quella però deferittada Giaiso:Silànd; 
quale fi vede ne confini di Gamora non fi prattica, peròsche;quefta m teftimonio 
del caftizo dato è quellrempi, vedefi roffa bella ye. parematura; mà aperta vitro» 
vafi:piena di caligine, e fumo «Sifeccano 1 forno le Melafpactate:; e fernono è 
Rufticiim'lnogo di pefce la Quarefima:; &o alli Operatijmella Città cotte infori0} 
fali ancora Vino di quee Mela nelimodo-detro delle faluatichesfolo bifognai 
acqua ponercela bollente ffa e mn più Voltesaccidancor'rifago delle Melada 
quefto calore poffa bollire.,se farfi vino sefi nzaquefto caloneporcanfadellafta» 
gione fredda non bolliria sẹ pexlaflefa caufa fi tajcra bollire netia-titiaàsa ò 308 
giorni,ben coperto acciò non:sfiati finosche è rifchiaritos è quefto.madoifi cofen= 
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Il Giardinò. 
uafenza farlo bollirenellà caldaia fino Primanera;& è vino guRtofo,e fi può da: 
read Operarij;ò almeno mifticarlo con quello d vua. Generalmente poi le:Mela fo» 
nomegliocotte, che:crude;ò pofle trà vinande,ò inconferze liroppate, che dafe; 
fono aocor meglioledolci che le brufche conipartendo quelle mirabilmente il 
nutrimento al.corpo fecondo il Tati, è meglio il frutto dell’ arbore gionme che 
delvecchio, degenerando nellavecchiata pama afai quef arbore Porina bumana; 
lo flerco Afinino, Porcino, e Caprino ben fmaltiti , con 1 quali fi libera da ruches, 
modo sche altroue s'è detto , cy acciò allichii frutti fi circonda con Un cerchio di 
piombo auanti fiorifca ; qual poi fi leua quando ingroffa gli occhi per voler fiorire, 
e fi pone vn piede lungi dalla terra. Tal volta ancora fi carica quell'arbore di tane 
ti frutti, chenontirea visore da poterli crefcere , å queftoè rimedio lo fewoterlo, 
quando è infiore , peroche li più deboli cadono; in quefto noftro piano coftumano il 
far frutto d vicendarun'annosv è l’altro nò ; Lohar (enza frutto vn’anno , Jerue 
per riftorare in parte quell’humore s che in troppo abbondanza l’anno antecedente 
hanno confumato nel produr fonerchia copia di frutti , in luogo de’ quali crefcono 
nell’a'longar’irami; quelli però, che fono inhorti, ò luoghi graffi, ne fanno quafi 
ogn’anno»; fegnò ,chequandotralafciano questi; viene da penuria d’humore ; chi 
fcotefferquando ononfiore; La neetà de'ramiin marnrera, che non ci refaffe fores 
forf'ogn'annonefarebbero; quando le ruche foffero tra lafcorza,&r il legno quela 
le, lenato vralafcorzaconfcarpello , s'ammazzino, el'offefacon erco Vaccia 
noficura; aleunzancora hanno in penfiero liberarli da animali nociui, con inaf= 
farli con acquadi Lupinis Sonole Mela di gran faltidio a" Giumenti , mentre les 
portano, (e premanon fe gli nedà& mangiare, ouero fe gle lafciano molto fintare» 
Vuole Galeno, che al dolor del capo caufato da vbbriachezza s vagliano le Melas 
anftere cotte @&mangiatene’ cibi, e fe fi conofceffero le Ceftiane de? Romani y quelle 
fariano è propofito; mà in Lor difetto caperemole più odorifere, per confortar il 
ceruello, ogni membro, e di fago acetofo, e dolcetti fo; per banerle di tempera- 
ta qualità; fi comele nzangiaremo cotte, e con anefi perrompere li maligni flati da 
quellegenerati; te crude, ò le‘anftere; ò infipide fi denono fuggire , perche hannoil 
nome con loro. 
Hiscawearmala funt, dirafq; monentia febres 
Forma placet nitidi corticis, efca nocet 

t volgari però la derivano dal miele , dandoci ad intendere sichele dolci folo fè 
debbono vfare. onde fù cantato. 

Optima:cumparias homini tipoma} Morbo quis 
Impofuit fapiens numina falla tibi? 

HlCotogno è chiamato da Latini Cidonio;da pn Caffello di Candia in tal nome; 
oue furono: portate, non sò peròconqual' etimologia Catone prima d’ogn’altro 
Cottonea,lechiamalfe,forfî perche non fononè buone,nè fane cvudeze per contra- 
gio cotte fono:confortatine del'cuore, e grate alloftomaco, quefto arbulto à guifa di 
generofo Gentil’huomo fà feruitio del (no tronco ad'ognifrutto, perche quafi tutti 
vis appigliano fopra, mà egli per contrario per fè fatto rozzo, non alligna fopra 
altro calmone, che il fuoproprio, cade cantò quel Poeta. e 
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Libro Quinto. 339 
Cum preftent cungis fe fulua Cydonia pomis s 
; Alterius nullo creditur hofpiti. 
& quell'altro. 
Poft epulas Vxor , cur mala Cydonia fummis? 
Num tuusvtte vir traGatus odore petat ? 
Il faluatico nafce ne bofchi, ò fiepi, il domeftico, di cui fono Varie fpetie, ricercâ 
serra humida , cielo freddo, e vuol’effer vangato , fàfpaliera afai bella ,fiepe affai Cielo: 
forte ; 11 frutto firaccoglie del mefe d’ Ottobre , ò quando comincia à diuenir del ca 
color dell'oro „allo fcemar della Luna , libero da quella lanugine; con wa poco del Re 
lor ramo attaccato, s'appende in lanza ofcurase nonvicina ad altro frutto,perche ne. ` 
l'ono ye l’altro fi guafieriano ; conferuafi ancora colto con le diligenze fopradette, 
ben maturo, libero da lanugine , e pollo in vafodimiele, in maniera sche Sopra» 
manzi alle Cotogne , per loche ancor iå miele pigliaodore , & vna certa acrezza 3 
di gulla e fanità , Plutarco ne’ precetti de* coniugati ordina ; che la Spofa ananti pa 
Vada d dormir col Marito , mangi di quefto Pomo , accioche la bocca le fappia di ass 
queft'odare, qual'odore è non folo di gufto, ma con fingolar virtù è contra veleni je ~ 
perciò cienfi nelle flanze ; Reprime ancora queft'odore[gagliardamente il vomito , 
rifueglia l'appetito , eracconciai flomachi guafti ; Vogliono ancora molti , che fe 
Una Donna grauida mangiarà quanti s’ aunicini il parto ( perche allbora li (ariano Vioi 
di nocumento ) Pomi Cotogni, che partoriràvn Putto bellifimo s indufiriofo, & 
ingegnofo . 
Nel fecondo Libro di Cotogne hanemo fatto fapore je cotognata di miele , e mo: 
fio , bora facciamo cotognata di zucchero ; fi pigliano otto uncie di polpa di Coro» SUR 
gne ben monde; per ogni libra di zucchero chiarito , nel quale fi fanno cuocere è faata, 
lento fuoco in Un vafo di rame, ò di terra vitriato, quando fono cotte che fi conofce 
col gettare vn poco del liquore, che bolie fopra Una fcattola,e fi veda,che raffred. 
dandofi pigli corpo, e non fcorra , all’ bora ben ammaccate le Cotogue, mentre fono 
ancoranel zucchero fi gettano nelle fcattole ;ò in vafetti di vetro, & è vinandas 
brile per fani, & ammalati; in quefla Cotognata fi miflicaogn’amaro medicamento 
per vfo di quelli ammalati, che abborrifcono il pigliargli da fe Refi, fi fringono ans 
cora le Corogne ben mature, & il fugo fi getta in miele ben purgato , ò in zucche- 
ro ben chiarito bollentizefe ne fagelo perfettiffimo , net quale , acciò fi quagli fi _ 

. " 
miflica Un poco di gomma di dragante, disfatta in acqua di cannella, ò di Rofesò di Ciclo; 
fior di Melangolie S'arroflifcono le Cotogne nella bragia poi pelate, e leuatone ogni 
feme, e durezza,fi tagliano in pezzi, fi peltano in mortaio , e fi paffano, è colano, 
poi fatte bollir in zucchero, ò miele, e cotte fi pongono ne' pafi di vetro, ò legno, 
fi firoppano ancora al modo detto delle Mela, e corre Sotto la bragia fi ferwono con 
zucchero all’oltimetasole: cotte fotto la bragia , inuotce tn carta, o frondi , fono 
faniffime , oltre, che fi tagliano in fette, e fene fà croftata, ò tagliate in pezzi fi tras 
mezano á pinande, din pahicci ; della Ci tognatafe n'empsono offeile ; e pafticceta 
ti alla Genouefe, entra ne pieni, e mangiata dopo pafo reprime 1 Vapori; che da’ cia 
bi al capo foffiro mandati ; mangiate cotte innanzi pafto folmono tl corpo» Diofcos 
ride vuole, chei fiori delle Cotogne sijno vtiti alle inframmaggioni de gli gigi. È 
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399 Il Giardino. 

1 Nefpolo dal:Latino Mefpilus, che in Greco molto à propofitorvuol dire me» 
za palla , figurando queflo fruico Una meza palla, nafte., com s'è detto da femme, 
ma tarda afai adingroffare , fi che Viene meglio, che s’inferifca à-bietta, ò nello 
Spino, ò nel Pero, danfefte[fo, ò nel Cotogno, oue- fard piu groffo frutto; prima d's 
ogw'arboreyil primo 5 9 fecond'anno comincia è fruttificare ; deuefi ancor far tin- 
fitione diFebraio ; perche muouefi.prefto è germogliare, fe bene poi è il più tardo 
frutto, chefi raccolga, ama terra graffa, dolce, humida, Vicinità di fiume, alliana 
inogni Cielo, e d'ogni poca zappatura è contento; ferue àfar vna fortéye bella fies 
pe per baner dello fpinofo; ammalato, con acqua di Lupinifi rifana, ò che Varrone 
Jel'è fcordato sò che non era:al fuo tempo conofciuto; anzi Eresbac vuole sche va 
pezzo foffe.in confufo col Sorb sé frutto coronato come 11 Granato, & in riguardo 
della real corona, quelli due frutti non pagano datto ò gabelia alcuna; il Policia» 
no diffe è. Regumimitata:Cor nas Mefpilia. 

Non bhò mat faputo , che fi feruano cotte , come fcriue Bruerino y ma fi bene frea 
fehe, e verde di Varte [petie alle feconde tauole; fi potranno lafciar sù l’arbore afè 
fai, perche refifendo molto al freddo , fi conferueranno meglio , che in altro modo, 
percheragionenolmente matureranno più tardi, che nelle flanze trà la paglia 73% 
ariatemperata „nell aceto per Donne grauide ficonferuano. Li Medici Salerni» 
tani differo s 

Le Nefpole vrinar fan pure affai, 

Ma rift:ingon il ventre ,e fon megliori 

Le più molli, e mature de l’acerbe. 
I Mattioli feriue , che non folo r:Bagnano i fluffi del corpo s ma delle gengiue 
de’ dentize della gola; lauandofi, egarzarizandofi con la decottione delle immatu 
la poluere dellefecche confolida le ferite frefcbe, e viftagna il fangue ne però 
d putano il fangne, e così frutti, come le foglie s'vfano con mol- 
vtile s oue:faccia bifogno di firingere, corroborate 3 econfiipare cacciano ancora 
i noccioli delle Nefpole, poluerizatize dar im decottione di petrofelto in vino fat- 
sa, mirabilmente lapietra dalle reni . 

Mefpila fert laxæ medicamina Mefpilus alui : 

Comodaq: iiomaco dant alimenta malo « 

L'Agarolo da gli Arabi chiamato Zaror , da che n'è venato quella vote ,, è bá- 
unto communemente per Una Nefpola primatina, ancorche nelle frondr, nel colo» 
re e nel gufo conquella nomconzenga, ne vaglio contradire alla commune , ma 
colconfiderare, che la foglia dello Spino bianco , detto Oxiacanta època diffe- 
rente di quella dell Azarola, fi comeil frutto di detto. Spino roffo, conpocacarne 
yehe un ofofimile è quello dell’Azarolo, s'haurà occafione da:dire: sche chipo» 
neffe infieme tre di quefti ‘vsrcini difpino, fi farialagro[fezzadron'Azarolo; quae 
Le hè erè' of G,ond'è ancor chiamato Tricocco,efipotriachiamarelo Spino.Azaroe 
lo faluatico, ouero.e[fo 4zarolo Spino domeftico ;; s'appiglia l’Azarolofopra dete 
zo.Spino, foprail Cotogno,e (opera il Nefpolo; (oprail Pero con difficoleàci Vine, 
fR come:in campagna aperta in-qual fi Voglia modo. inferito;, dura: poco, ma:trà 
ebioftri; d:uscino A qualche muro, è fopra:colli ci ftà,e-viene bella, fernefialle prë- 
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Libro Quinto. 
me, & Ultime tánole trà nene, ò ghiaccio, fene fa falfa nel modo d'ogn’altro frut- 
to (ingolar e; è frutto, che rende molto vtile; peroche d'vn'Azarolo non molto grin 
de; m afer ifce tl Patrone, cheogn'anno ne cana none; e dreri ifcudi a L Azarola 
oltre efer s grato alle Donne grawide, Lenalt ancor lanaisfea, dellaqualeintal fa 
tofogliona patire. 

‘Pero nato di femenel fopradetto mado , quando habbia ali 


Primanera, ò d'Autunno h traporta nelq lid o; oué dene efe Pero. 
fono ancor traportare de’ nati ne bofchi, ò helo fratte dafe, ot 
pullula nodalleradiche; dò dal piede dell’arbore, pur che fiano d'anni due almeno; Coli. 


ogliono ancora, che li rami poftrinterra ben lauoratarra lichino;e[fendo vero, fi uatione 
trano piantare daambidue li capi; accioché ambrdue radichino ; qual fi voglia 
fli giunto å grolfezz a fufficiente;perche femmato degenera più the altro fruta 
lene infertre, onde A cantato. 
Infoelix vi&us fylueftris bacca Piraftri : 
Infita fed ramis, fert piragrata gule 

ro il Pero, ancorche veci hio, caccia rami pe l gambo noni, e potittza ti 
hello da induftre Agricoltore,cò l’infitione di varie forti di Peri, e fafi 
zo à bietta , con forcolilenati con mano’, non con ferro tagliati, e fe ben 
fero groffo l' occhio; e moftraffero il fiore; > duero appi arifce la prima 
tantos PPE Vogliono ancora s'inferifca è occhio l’Eltate, nuono fopra nuong: 
riceue infel’inferti di melo, Azarola , Nefpolo , é forfî di Sorbo; J opra il iva 
o inferite dicono , che facci frutti odorati, [opra il Meto non bà molta durata; 
gilio vuole, iena « L’inferto poicrefciuto d'anii idue NC 
, fi puòdtrafportare nel Campo , ò nel Giardino sò nell’ Horto , perche fe bene è 
Arbore grande salza perdi panno ragili, epericolofi per chiil formonta ; in mas 
che conl’ombranon offende l'herbe , perla qual cagione dalle pe non fi — 2s 
T più tofo € conleradiche le quali affäi profonda , fugadi graffo il 
on lo ftabbio, che per feruitto dell’ berbe fi prepara » fi proueae + 
ol effer libero da BETS perche gli fono nemiche;e vuol effer tito 
l’anno, perche incolto nella 1 bontà deteriora if 
14 fito sancorche da freddi tardi fia tal Volta priuo de fiori, fi come 
produce più faporiti frutti sù monti che in piano , one pe òh 
duuertire , che habbiaaffai terreno sie frefco', per De cometrou fe faffo sol 

fe allangar le radiche , fi farta inutile » Nonè ri meglio letame pe 
nei peli de Porci , fe bene è d'ottimo giouamentovad ogn 
sino. Il Pero così "detto dalla fot; ima piramidale, che per lo p 
tti, fi come dira infenito tempo, cost con o!ta pauenza fi co 
, che à fuo beli’agio crefca; è ditante fpette, che non è poffibile ul raccor» 
e; Le mofcatelle fono così dette dall'odore , ouero mofcarelle , per andarci 
tieri le mofche ; quefte dagli Antichi fSchiamanano faperbe , perche più 
ogni pera , Vogliono effer le prime d comparir mature fopre le tanole ; di 
ere le piccoline,ce ne fono Una fpetie più grolle €F Vnamaggione exe G. Ho 
me l’Auguflane dal maturare quefti me fi Cos > e biatiano” s conofcramo 
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392 -__.Il Giardino: 
ancora leghiacciole, Le fanarole, le Limone, Le fozobone ste zuecheremanna fi das 
Eftates come daInuerno,le batocchie, lexabbiole; lefignore, e fopra tutte le bellifa 
fime se guitofilime imperiali, le buon criftiane da Inuerno , e da Eftate ,leloue , le 
(pinofe, le fiorentine, le francefi più groffe, e di meno durata dell'aleresle fementi= 
groffe se minute, quali fole ritengono L'antico nome , legranelle, leruzzine les 
Zambrofine branche,e nere , e minute dette giatone , le bergamotte , parola Turca, 
che vuol dire Perada Signore, ouero Signore fopra tutte le Pera, come nota il Pie 
fonelli, le cipolle odorate, te carauelle durabili, le cotogne, lefiche, le gnocche, & 
altre infinite „con le quali queft'arboretutto l’anno è d'vtile al? Agricoltore , fas 
tisfacendo all’ Uninerfal gufo, ò con dolci , ò con brufehe , ò con Pono el'altro 
congiunti sò corte, ò crude, ò in l vno, e l’altro modo fono buone ; Il modo da cone 
Seruarle ; le (petie da Inuerno fino all arrino delle mofcatelle „oltre gl’ ifteffi detti 
delle mele ytralafciati alcuni modi fottili , e difficultofi da pratticare in quantità 
numerofa ; fi deuono raccorre quand’ habbiano bauuto alcune brine dopo mezo gior 
no,e che il Cielo fia fereno, nello (cemar della Luna s con pn poco di ramo attacca- 
to ss'appendono al fuffitto di qualche flanza aftintta , &rofcura „e Martiale ce lo 
infegna sn quel verfo. 

Non Pyra, que lenta pendent religata genifta. $i 

E particolarmente lebergamotte , e buon criftiane fufoefe nel fudetto modo du» 
rano affai; è fottopofio quel? arbore ad effer offefo , mentre è giouine da vermi ;.il 
remedio farà ,che offeruato dal diligente Economo il buco sw" è il verme, con vs 
ramo adunco fi procura di leuarlo ,ò ammazzarlo ye per maggiormente afficurara 
fi, poffrintuttai buchi di quef’ arbore cercar col fudetto ramo del verme, il che 
à bello udio è Rato tralafciato da me nel difcorfo di danneggianti al? Horto è per 
applicarlo , flante il bifogno » al Pero, fe bene ogn’ altro frutto di queffo rimedio 
ne può bauer neceflità ; fono ancor li frutti offefi da altri vermi sche viene dalla 
mole bumidità , quale quell arbore con le molte radici attrae , å quefto con Un co~ 
mio, è ceparelle , ò Lietta di quercia poha alla radica maggiore forata, ò fpaccata, 
che fia „fi prouede. Lafecc a di vino vecchio pofto al piede di quet'arbore ; ouero 
cenere, calce, e terra crinellata mifticate,e pofle al prede leuano la tant’humidità; 
e che li fruttinon fiano Verminofi. L’vtile, chenevenchi dal Pero à tutti &notos 
come grandiffimo, Varrone,e Columella vogliono che l’ Api da fiori di Pero canino 
ottimo miele. Bruerino dice , che i Normands ne fanno vinotanto buono ches 
inganna i poco prattici conuitati, Ere:bsc feriue, che in Germania fi fà vinosqual 
chiamano Caftimoniale , perche le danno å bere alle donne ; che vogliono feruar 
cafità. L'Erera commenda il Vino di Pere fattoin Bifcalia. Sene fà ancor ace= 
#0 al modo detto delle mela. Rollite le Pera confonghi , s' afficura dalla lor’ ofe 
fefa & incafonon fi fole fatto quefta diligenza , e che i fonghi facefferomaleo > 
fi dà cenere di Pero è bere in Vino. St feccano le Pere al forno, & al Sole perili 
Ruflicismataluolta ancora fi lafciano mangiare da' Cittadini; fi (îroppano in acqua, 
în Vino , inmiele, & in zucchero ne’ (udetti modi: fe ne fanno croflates fi. fere 
uono.crude secotte fotto la bragia con zucchero fopra, è fcaldate dilento fuoco ò 
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de ___ Libro Quinto. 
congufio, Si condifconò în zucchero , fi tramezano ad ogni forte di potacchicria ; 
e Gto. Damafceno ne fà conferua bollite in vino, e miele egualmente prefè, e libe- 
rele Peradafcorza, e femi. La Scola Salernitana, 

Crudele Pere,efenza vin veleno. 

Ma altri è 
Dura pyruscung&is arbor plantanda coloniss 
Aeftati, ac Bruna fertg; refertg; dapes. 


Diofcoride vuole,che mangiate le Pera å digiuno nuochino, tuttania col benera 
ci dictro vn bicchiero di vino generofo fi corregono , che fi deue offeruare ancoras 
quando fi mangiano dopo pafo. Il legno è fingolare per far bottoni. 

il Perfico , da Fiorentini con molto!gufto proferito fenza la R. è arbore tanto 
à tutti noto, quanto con error creduto quel frutto, che di Perfia velenofo in Egitto 
fù portato sil quale perlaclemenzadi quel Cielo diuenne fano ancorche foffe cana 
tato , al qual fi raffomiglia quell buomo, che mutando paefè corregge coflumi, pes 
rò che fecondo Diofcoride quello chiamafi Perfco,ed è molto differente dal Perfico 
in fronde, e frutti. Il Perficoè però così detto perche Venne di Derfia per la fuas 
breue durata, fi può dire fimbolo della vita humana ; è fatto tanto copiofo di Varie 
Spetie, che non hà inuidia å qual fi voglia frutto in ornar per molto tempo le tanos Perfi- 
le, oue prima fi contentaua di due Mefi Artunnali folo. Certi Perficigroffi d'ona Che » 
prugna chiamati Ai berges, cominciano di Giugno ad effer buoni, feguitano le Pera 
fiche Giugne più groffette de gl’ Alberges ; por vengono l'Auguflane, indi tuttas 
la turba dell’altre Perfiche, come duraci , fanguigne ynoci, flaccate, cotogness 
ele tardine ; quali per tutto Nouembre porgono frutto ; piantato quef arbore de= 
genera meno , ohe altrofiutto ;.e particolarmente l’ Alberges , onde preffo i nofiri 
«Autera perduto il modod'inferi ‘i pretendendo quefti „ò col trapiantarlifpeffo » è 
come ordina Virgilio col tagliarli vicino à terra farli tanto giouamento, che ferud 
quafi per infitione ,men:re con quef attione fe gli lena l’occafione d’attender fola= 
mente adalzarfi come per natura fanno , ma dar doli commodità di farfi fortis 
& abbondanti di radiche poffino cacciar poiramogroffo, e vigorofo, qual babe 
bia forza di produr frutti groffi, belli, e (aporiti; in che fondato fopra queflaragio» 
ne naturale fuccede beniffimo , e maffime in quelli , à quali nell'atto di trapiantarli Colti- 
dopo haner pofto leradiche nella competente fofa , il reo fi propagina; e corca: 99V0NE 
to fino à primi rami coprafi di terra all’ vfo delle viti, acciò facendo per lo gambo 
più radiche habbia più vigor in produr frutto , che fi può ancor pratricare ne’ rami 
d'vn’annoripullulanti per effer Rats recifi. Ma da moderni «Agricoltori felice» 
mente, non folo di Primaucra, e tempo amanti, che comincino d germogliare, Sine 
ferifcono fpaccato il legno à bietta, fenza fpaccarlotràlafcorza, & il legno, mà 
d'Eltate nel Mefe di Luglio l'inferifcono felicemente nuono fopra nuouo d occhio , 

è però neceffario sche nell’inferirlo di Primauera d bietta , s° offerni . che l’arbore 
fiagionine di due , d tre anni, conqueftaragione, che fi come queft arbore è di bre- 
uiffima vita, così: tempo della gionentà (nel qual fiato bifograrcbbe inferires 
ogni arbore )ebrene ,edurapucose però difficilmente s'affronta , e quefla èla cau» 
E 


Perfico 


394 Il Giardinò. 
(asce d gli Antichi nonfuccedesa bene inferire i Perfici inon sò fe a 
il fentirfi dire; chegl'inferiti del Mefe di Serenzbre; e d'ottobre d occhio col legno 
dentro s'appigliano o benifi mo, anzifenongermoglia(fe l'occhio awangi it Verna 
faria tanto meglio, perche à Primanera coit maggior forza catcieriatl ramo, Ucr ‘0 
é, che pi imi fr edd: bifognariacon cera coprir tutto l occhio , acciò che da quelle 
mon foffe morto ; indi alla Primauera aprirlo, E fia certo ogni uno di ear Vee 
rità, che chi vuole Perfichebetle, groffe ,& odorifere non bi(ogna content 1 
folo pianta ar gli offi, ne trapiantarli, ne te oli: arli,ma inferirli ne i modi |udetti,& 
{ iferto farà frutti principalifferat,fe s'inferifce fopra il Diadorlo fal 
aro, nonfà le madorle Perfiche,came vogliono, perche quel 
e,nemenofuccede,che fe ne l piantare un’offodi Perfica, 
iced Amandorla, che ndfeb ino Mandorle Perfichesane 
în Tofcana f fi faccia, e che fia vero, aperto Vofo d'Une 
ndorla perfica fi ritroward il fuo gariglio amaro. Le Perfiche noci fono a 
fpei $ da fe, non perche fiano inferite fpr ala noce ne meno le fanguigne fopra 
e ragioni , che poco dab ffod iremo. Similmente certo , che il pi 
e pref o rofe non caufa , che facciano frutto piui ; può più tofto ej 
che prantatein fadica di caro:tariefcano roffe sibi , onde fono an= 

KELAT ONETO, cheguando cominct: 1mo gli offi a 
onga dentro cinabro, ò Vergino, ò gaffe ara no; acciò 1 
to ci redo fi 
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„ò odorata,ma non già mai per uiad 
é, fe nonnel modo, chefi dirà À baffo. Martiale< 
yale Moniache, ó Bricoche dicendo. 

Vilia maternis fueramus percoqua rat 
Nuncinadopriuis Perfica fola fumus. 
Collauorartre volte l'anno il'terreno dolce , facile, ef 
sto di letame porcino, credo che fi fa per ha 
fers in regrone të perata, e non molto fottopofia« 
Hizono se fiorito la Primanera ,ne feruonoi fori; è l’Autunno a ni i 
fruttirompono i rami , quali carie ano olere'it pof iii e però è nece effario e 
forchuti foften erii, acciò la molta di rosina. 
tutti gli lena polpa ò cari 
che prodara o può Ventre, che infracida 
la porga 20p 
fotto1 Perfici fe 
ma Le frondi anco sa (qu al fano nocino ie p core ) ingr 
ei uNa molto allo (è efs arbore, & è bello Rudio Vi fi por rtanol 
rfiche,elefrondi vifiriducono; altri fepetli[con ) preffoleradiche U 
nel quale procurano, che Una radica entri , quelo l'Etate DI mezoda 
tenganop'eno d'acqua, & d quello modo non li mancando l hum pre re ndon 1 
togro lift no, epre flo” . L Erera Spagnuolo non li brapianta s ma fa 

in vnabu cacana fecondo, eano vuole, chefîrincalzano ,e 
più duralica all'arbore se più groffo , e più faporito frurto, certa “dl 
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Libro Quinto: 395 
Perfico fi dourebbe rincalzare, acciò più duraffe;; dicono alcuni, che inacquato per 
trè giorni continui, quando è in fore con lattedi Capra fia per far frutti d’efirema 
groffezza,e prehantiffimi ; ammalato fi rifana con la feccia di vino buono sò con 
cencie di bucato , ma meglio , fe gli tagliano irami,ò « al piufeg glilafciail più gios 
nate leuari gli Alen , & à quefio modo firinona è Gioualî ancor molto l inacquare 
liton acqua; oue fa bollito fauna; per l'abbondanza d’humore fi taglia ancor à que. 
flo la corteccia perlalonghezza dellarbore. Le foglie di quef’ arbore fi danno à 
cauaili per pati da vermi, e simpiaftrano fopra corpi de’ fanciulli per lo fleffo 
effetto, fic ne la poluer re delle fecche beuefi al pefo di due ferupoli . 4 [ua mai 
doria, ò gariglio ripara all’ rase ezza, come quella sche è am rara ferme j 
vili delle mandorl camare, Grin i parti icolare contra qual fi vogi ia mM 
che baneffe g que; fio frutto sfe però è di nocumento alcuno ; perche c "è gran 
ne contro Plinio- chelo chiama fri tto faniffimo s eda da rhi à gli ammalat 
perche in queflo non j entro, raccordo folo , che la felice memorita di Clemente Settia 
mocreduto morto, furitornato in Vita con Un Perficoicotio , qual gli fù porto då 
Scipione Loncilotto Juo Medico , come feriueal Giouio , € Piério] Valerian so dij E3 
Reffo racconta, che tn Romaeffendo vicino da morte per Una rifolutione gi flomatos 
qual non folo non appetina cofa alcuna, ma ne menot ne poteuaritenere , col folo 
pafto di Perfiche in tre fettimaneritornòfano ; sì che pa verifica quanto dice Dio- 
fcoride, checonfer:fcono le Perfiche afai to flomaco ; & invero il Perfico hacer 
ta accidità d'acuità guflofa, con la quale eccita At lente la pento soltre sl 
fingolar'odore concurricrea il cuong perae che fonoraffomigliate all huomo acuto 
nel dire onde Piauto diffe d'wn tale, qui Perficus fapis . Il frutto del Pei rfico fera 


ueh frefco,e Lei intiero se tagliato in fette, e pofloin buon vino nelle prime, & 
è l RA PeI K 
ultime fanale j cotto por iui ia carta fottole ceneri ferueftcon zucchero ; fe 


RELA CY 4, come di Pera, ò Mela s'è detto ;fpaceato fi fecca al Sole, ò in forno, 
come F ra, í qualife ne fè fuppa,ò fe ne copre ogni Uinanda di pefces 
òfî m ift inognipotacebieria:; co? feruanfi ancora in miele, ò mofio cotto ballie 
to, Z è fapor raro loda dalli Salernitani Mediçi . 
Le Perfic no colmofto vfarfi deono:. 
E fe ne fà falfacome d’ogn’altra feutto, digono ancora, che fconferui frefco co 
pe rto di cera: ma principal delitia è la conferua di queli fatta tn quechero, chias 
ata per heata: Le Perfiche nowmolto mature libere da fcorza, e da offo fr fanno 
cuocere nell acqua con poca bollitura in maniera, che non fî disfi cciano:dapoi feon 
lata l’acquamediante Vnramino s' allargono fopra Una tonaglia bianca, & ini 
s’aftiugano:con twn AERAR ovogliam diy iu o pe al pandole, e en 
maniera, chen'efca l afuperflna bumidi ità , da porincorporate in pis eta 
chero fino ben.chiarito, e denfo, mediante il raifticarlo affai in un mortå 
ecolfiringerle con le manz fi rendano impalp palili ; dapoi fene fanno formen ro- 
telle, in pezzi ùin fiampe sò con le mani,ò conforme i gufio de glr Artefici da tut- 
sele qualiucomodità;, bontà, evirtù moffo il Bernia cantò» 
Tuttele fruttiin tuttele ftagioi 
Come &dir mele Rofe lano: e Hrance che; 


. go | 
Il Giardino: 
Pere, Sufine,Cirege;, c Peponi s 
Son bon? à chi le piaccian fecche ; e frefche; 
Màs haueli adeffer Giudic™io, 
Le non hån à far nulla con le Pefche. 
MII Pino] Ancorchein altri pa:fise mafine ne, Maritimi, i Pini àguifa di grano con l'a< 
| rátro i feminina sin quello Ref Luogo , oue f Voglia far la pineta, perche malae 
ill mente fopportano il erafpiantamento per cacciar pna fol radica all'ingiù affai lon- 
| ga (e però raccordifi, che da me è-Aato propofto, che col lauorar poco profondamento 
zl femenzaio, fi prouede, che gli altri arbori non cacciano folo queta radica, ma col 
| beneficio del fuperficial lanoriero, muniti di quantità di radiche minute sfifaccia. 
, no piuatti alla trafpiantatione è) Dani dunque per caufa del gran freddo fi pon- 
| | Colti- gano quattro,ò 5.pignoli casati di poco fenga fuoco dallaPigna,c hati à molle per 
I naMone due, ò trè giorni in orina di Patto , ouero in acqua, cafo che prima, per facilitar 
SHIN lalor nafcita , non fi foffero farti crepare Un poco firetti in Una morfa, onero con 
li INIT.) Unalima fi foffe alfostigliato in qualche parte il gufcio , del Mefe d: Gennaio ins 
| Un Vajo fi piantano , oue con acqua, e fito caldo fi procura Lz tor nafcitas qual 
\ Viene facilitata da orzo , [opra feminatoci; l'anno feguente lenatone i più deboli, 
ff col Vafoil più profperofo in vna preparata buca fi pone, dapoi tutto il Vafo con 
| molta deflrezza , mentre fi rincalza diterra , fene leuano i pezzi in maniera, che 
| efthi del vafo ; & entri in terra fenza, che fen’accorga , che fuccederà quando s= 
| hbaneffe cura, che il terreno del vafo ben bagnato non cada ne crepi. Si dourà per 
| tutta ’Eftate auuenire inacquare, dapoi appigliato, poca altra coltinatione ricer- 
Stab: Ca; veroè, che in queft' attione fegli potria applicare ftabbio ben fmaltito di Ca- 
hios uallo; qualperlafua(iccità molto liconferifce. Perdelitia quefi'arbore , oucro 
| per merauiglia, in Vece de’ Campi, ne gli Horti fi pane , ouero fopra colli fterili , fes 
| guendo il confeglio di Virgilio è 
Fraxinusin Syluis , pulcherrima Pinusin Hortis. 
AIEO i In qual fi voglia luogo non fi lafti toccare à befttame di forte alcuna , perche il 
(KI folo fiato le rouina , la caufa di queftoè , perche bauendo folo Una radica hà ancor 
| poco bumore d'aintare lamolt’offefa; germogliano tre volte l’ anno, di Febraio, 
| Marzo; & «Aprile; & hanno pigne piccole,groffe eche già perfette cadono ; non 
ê vero, chetnflerilifca il terreno vicino d luisperche con laradica profondamente 
HE cacciata, trabe l'alimento difotto terra afai, maanuiene, che par ordinario fi pos 
HI ne il Pino in luoghi fierilis ma pur quando fia in graffo terreno, ci nafcono fotto fpin 
1 ni, mirtis G ogn'altr’berbafana alle Pecori , quali fecondo l'Erera, lor få produr 
Mii lana più fottile « Ne meno è Vero’, che la fua ombra fia nociua per altro, che fe 
| Wi per forte cadeffe Una pigna, non veniffe è offendere il ripofante, che dall’ Epigram: 
i N miftaè molto ben’efplicato , dicendo « 
WIE Poma fumus Cybeles, procul hinc difcede viator, 
| | IERI] Y Necadat:Inmiferum veftra ruina caput. 

il Chiamafi pomo di Cibele , perche fingenano ( olere l altre infami fanole) ches 
‘vnaFanciulla dital nome era amata da Pan,e da Boreae ch'ella dichiaratafi à fa 
more di Pan, foffe da Borca percoffa ,e morta in Un faffo mutata dalla cui miferia 
moffa 
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Libro Quinto!. 39 
molla la Madre Dea, laconuertiffean queft'arbore, qual'è afai frequente nel monte 
Ida, one Strabone per detto d'un tal Atallo riferifce;checen'era vnosqual per la 
[ua grandezzachiamarafi l’arbore Bello s lalarghezza era piediventiguattrose 
l’altezzaera due-ivgeri ye quindici cubiti Gli Antichi per caufa dell'amarezza 
di queft'arbore ci imboleggianano la morte; ma è, me pare., che conleinfraferitté 
Virtà donila Vita, perche 1pignoli, fecondo il Mattioli, giouano al polmone: al 
petto, & alla toffe, mondano le reni, e la veffica. IlPino; cheènomato dal Latino 
Pinus,che vuol dire penna, perche hå le foglie à gufa d'vna penna y ne porge dies 
ci forti di frutti prima, li pignuoli ; fecondo; l'oglio sche da effi fî caua; terzo, la 
ragia, oner gomma,che dall'arbare filla; quarto, la pecegreca,nella quale pervià 
di fuoco , la ragia fi conuerte ; quinto ilfumodellaragia ze pecegreca, il quale B 
raccoglie mentre s'abbruggiano , & è buono per far'inchiofiro-per,Stampatori se 
tinta per Pittori ;feflo , l'altra pecelaqual fi caua per Viadi fuoco dalleradiche 
del Pino; fettimo il carbone, che refa dopo fatta la pece; ottauo,lafcorza macina» 
ta, e fattone tinta; ferue per leretida pefcare, quali conferua sacciò non fi marei- 
Schino ;nono , la.cenere; decimo ; il legno di mole'vtileè buono da far fecchidas 
deuti perla Virtù; che bà di refringere, nondi fealzarli denti ; duraancor quella 
legno affal[fima ; fotto acquateterno , genera.affai Comici; eperò non fe nefanno 
lethrere , md.sì bene dozze da fcolar icetti; ferueper fabriche efquifitifimamente 


per lafuatenacità e fortezza; mà non vuole: coripagnia di quercia fecanda il 


Porta, per l’antipatta, che hanno infieme;Virgilto tochiama atto dà Nanis 
Datvytile lignum Nauigijs:Pinis. 


1 Pignoli poi fi conferuano affai nella Pigna,da qual lenatifenzafuoco,e polti 
in vaft anvornelgufcio conrenamolto fi conferuano frefehi:;.è giotondo:mangia= 
nese malfime fe fi lauano:con acqua rofa entrano ne pafticci snelle\polpetteynelle 
oroffate; nei pient, nelle-:torte, e piftacciatefitramezano trà lafagne fe ne fàlats 
te da pigliare, ò ligare ogni minefira,&r ogni Vivanda,come di mandorle xe mafie 
me le di magio fene fà minefira ancor da sè;1l:Pignolo (tato d.motle hore quattro 
Si peha, e fe ne fà latteyquatefi paffa grofamente:, poi in quela latte s'infuppa moe 
lica di panefpongofose-quefio nel mortaiofi macina;e col latte fuderto fi.tempera, 
poi ponefî àlenzo. fuoco, tanto che s’appigli, comefe fi ffe brodetto, mantegiandolo 
continuamente con cucchiaro di legno „con anuertenza@lenarlo prehoidal fuoco; 
perche fifraccia il Pignoto quando bolle s condo feffo file fi fàla minefira di pi- 
Sacchi; 1 Pignoli fi confertano sele Pigne verdid’annidue sperò che tardano tre 
anni adeffer perfette diltaccate, la Luna di Maggio li'candifcono. 


Vtili, 


Le Prugnedallatinò Prunuss qual da pruma pienes perchespaîono:coperte di Prugne, 


Brina, onero quafi Brunus, perche ne fono affz1 di quefto colore s fono molto abbona 
danti di moltiplici tanto vensentudaradiche lungidail’arborez come dal calce dele 
lo Refs’ arbore, quali diuelti con Un pocedi radicafi trafportano nel quadro de'fal- 
uatici, quindi €, che poco s attende å farli nafcere,tuttauia gli Hortolana,;natenel 


Sopraderto modo,n’empiono ilor quadri, cm inferiti d:biertas alli da pochi, dtroppo 
cursofi Agricoltori le Uendone: 9 


gerz 


Colti- 
mefti faluatica ricenono:, e conducono è buonazyazione. 


3985 Il Giardino | 
perfectione lè Armoniathe, ilhe non Vedo effer Rato:offeruato då scrittori, forf 
che Anotritempifiafi ritranato; tnferifconff ancora fopra il'Corogno, Spino bians 
coelefpettédi Color fturos comete rofe; nere sce» morelles'appiglimo beniffimo 
[opra ibspino neroj vogliam dit prugnoloda fepe; efe beneg opinione d’alcuni, 
cheftanodiporaduratas tone pofo mollrare:d’annidiecifrutrificantirse belliv'an- 
corche fiano fotto. Um terto y onebe:gocciole il Vernd lo gelano y volto è Tramon= 
tanay O inuna hepe; dachefi può farconcetto, che queflo frutto non tema il 
freddo allicniimogni arrazamirerren>igraffose cafalino,e fe foffe petrofo le ferui . 
ria) accidi frutti non:cadeffero 3 echendn coltivato tantofruttifica, non credo pr. 
rò che frutti faranno cos)suftofi Sperche la colrinarioncaddomeftica ogni arba: 
re Sono le Prugnedi neolse [perie ondecantò:colui. E 
NutreilSufin trà quefti anch'iuoisparti, 

‘Altri obliqui nesformazaltri rotondi, 

Quai di ftille di porpora:cofparti, 

n Quai d’Eban negrie quai pilvch* Ambra biondi. 

«Eledamafchine datuttifono preferire; Ateneodiverà gueflo propofito , che an: 
coRche:ftchiamano così ; perche dalla gran CittàdiDavitafco furna portate stutta- 
utasvhenel Campo Damafcenò trdbemelte altre petsoguefla non ci fi vede pha- 
ueia'anvente maziabolane biancheprlmatiue) lenegreltardiue, fi comele Sampîe» 
res le Gretolesbianele; e rofe e verdarezze; be fono lexvere Damafthinedi re- 
frigerio:àglivdmalati.sicon vn talfugodolce , & acido sche ne porta:fanità „qual 
gufo fi douria cercare in ogni Prugna, perche con queto B ewald fete, fi rinfrefca 
lo ftomaco, e le interiore, fi [morza la colera ; qual per da baffo euacuano, fi folue il 
Ventre, e s'etcital’appetito » Caltordarante fà vnelettuariodi polpa di Prugne s 
Damafchine; di:mamna, d'infufionednfena; e\polipodio;anife, ecanamomo, da pi» 
gliarfenc\anantipafto. mez'oncia per farli lubricopiacewolmente ; e grato:guanto 
cotognatti Quette benifimo inmziieelierochiarificaro fi. fivoppano ;'e fe bene tutrele 
Prygnomuononcil corpo, queflelofanno con maggiore efficacia, ondefa cantata» 
Barbara longinquis} que mifit Pruna [Damafcus: 
Ante cibos alummfumpta mouere folent: 

Hanemolitorli dobo primatrnaseranto rardisi, che maturano dapoi, che fono 
cadkrele:frondi; qnefrda gli Antichi furono chiamate Pragne dicerdzonde Kiri 
guirorcantò. Addam.cerea Pruna e Ouidio, 

Pioinag; non folumnigrotiventiafucco; 
Verumiecianî generofa, ficuafqsimitantia Ceras è 

Le Afinarie perlayua viltà così dette, rarada feccarfi fe nz'offo ste-Cronate,e 
le mafimigliamenere; ebianche y tutte; foluono mangiare frefchel corpo; onde o 
l’Epigranifta diffe. y 

Pruna-peregrina:caritrugofa fene&tæ, 
Süme: folent puri (oluere ventrisonus, 

Bla Salernitana Scuola. 

` Son frigide le Prugne; oucr Safine, 

Bil ventre fciolgan, quando fon mature. 
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LibroiQuinto! 
La qual’allegatione di Martiale autentica l’opinione di Plimiosi&® altri; che al 
zempo di Varrone quefto frutto non foffe fiimato, mentre Martiale le chiama peres 
grine» Leprugna Damafchine, contrerinouati firoppi, è Vogliam dietrè Voltes 
in zucchero chiarito, ogni Volta nellofpatio di dieci giorni, fi condifsana nel pri- 
mo firoppo fatto affairaro, e caldo, non bollente, fi pongono; ouemollificate, e raf- 
freddate, felifà alzare vn fol bollore al fuoco, dapoi di quefto firoppo,con la mag- 
gior deftrezza poffibile ,acciò non fi rompano ; fi lenano, & in un:ivafo butcato fi 
pongono afgocciolare sil che fatto , fubito nel fecondo firoppò più denfo del primo 
fi pongono ; il giorno feguente lenatonele prigna men tre fi feoccislano fifa feal- 
dar queRo fecondo firoppo in maniera,chenon bolla,m& che mon fi Vi poffa (oftener 
dentro vn dito, & å quelto fegnoridotto, dinuonole Prugne vis’inforndono 5 Val- 
tro giorno, fenza lenar le Damafchineyogni.cofafifcaldatanto, che fcottis;non che 
bolla; dapoi leuate dal fuoco, vn giorno fi lafcianoripofare;indi l'altro giorno:dal 
Sudetto fecondo firoppo caldo leuate, fevecio ate al meglio modos in vn tezofiróp- 
po più denfo, e più candito de glialtri,fi'poneranno , mà che fia freddo l’altro gior» 
no però fi fcalderanno nel fudetto modo, fenza lenarmede Prugna , ogni cofa , non 
permettendosche bolla;l'vitimo altro giorno da poi da quefto leuatesal:Sole Lepore 
ranno diftefese ben compartiresogn'altra Prugna fi potrà candire nel fudetto modo, 
mà bifognarà prima farte ballire Un poco macguia, auanti fi ponzano ne’ firoppi» 
Pare; che venga moltobene l'inferireguefto frutto Vicino d terra y acsiochess 
trafportandolo in fofa cana, illuogodeti* anfitione refti:coperto di moltaterra:se 
che i moltiplici, qual dabtroncoveniranino; coméderimanteda parte inferitasfia» 
no domeftici; Uog alcuni, chel frutto qual'dalla parte di Tramonta» 
na è maturato all'ombra; fia più faporira, che quello , che dalla parte Meridianas 
leal Solefi matura. La fomma delle diiigenge in conferuarquefti frutti è affate 
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ticarfi Phaucrie di molte fecche al Sole im forno: sì perchepofte trà panni li uationg. 


rendono odoriferi e perche pofenell’acquala fanno dicolordi vino yer odorifes 
n f , x 

roycch'eftingue lafero yene buono gargarifmvalimaldella:sola;, equete ammaca 

cate,emilticate con acquafenefàvinofi comed vana; edt mela 5grato'4 gli ate 

malati sefano; comeperlimottivit di quefttallaCucina' y da tramezarin intin- 


goli, in pafticci, inltuffatî, in pieni, e fimili cofe già dette yfi come fe ne pofono far y 


ancora fuppe di quefte cotte inuino e polnerrgzzate dizucchero y owero con quefte 
coprirne Viuande da magno sedagraffo; fi firoppano ancora in miele rin moflo 
core, in vino ze fenefàfaifa comed’ogn'altro fratro 5 frefche:fi feruonoalle 
prine tanole pelaceregenz’offo fortornene. overo:dapa pafodell'equali fo dettos> 
Inferito Prunosprunispermiffa poteftas 
Claudere tam menfass quan réeferare foresi 
| > Sreuoconoancora involre tràvfrondr'divrei(iteo Mecenere fE conferje per 
qualche tempo vnramodi molti diquefti:fruttiornato; appefæal fi fitto in luas 
goofcuro » Conferuale Palladio 1mfugodiPrugne faluatiche (faranno forh li nos 
firi Prugnoli di fiepe) mifticato con fapa. Gaveto G vi porodi Jale; @ ik vafo 
ben.chiufo.con graffo fàfepelii foiro terrain thooo ej pokont Sores Volendefifare 
fiepe sò pergòlina»; ò fu bwiale di qaefin fi fanno račcorrey efeminare glt ofi penia 
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490 Il Giardirio: 
Piazza, quali fono gettati da Poucri,1 quali fubito coprate le mangiano; nö è frut. 
rosche repari più la fete di quefto,anzi l'offo fleffo tenuto in boccafà lo fteffo effetto. 

Ancorchele Sorbe trà le Noci,e Querci, arboricampeftri;potreffimo porre; par 
tuttaniaperbaner d'ogni forte di frutti neltuo Pomaro squeftaci fi potrà ammet» 
tere. E cosidetta; perche fi forbifcono.con le labbra è guifa d'ana-Teofrafto prefee 

ri(ce le falwatichè d'odore,e di guftoalte domeflicheze pofo credere, che tali fiano 
le noire ordinarie campeftri s perche poche ne Vedo dall‘ inferire , che pur fifa d 
bietta, & in Loro fleffi, e mel Cotogno, e nello Spino bianco,amaterretograffiffimo, 
anzi ouedafefteffonafce; denota elfer buon terreno, ama il freddo , & effer agitato 
daventisefe filanora attorno al fuo pieće, tende più copra defrutti, più grofi e più 
faporitisde'quali alcuni di forma rotonda, altri di forma delle Pere, altri fenz'of- 
fasferuonfi alle feconde tauole, &alle prime, conneue fotto, e fopra; fene fà fals 
fazefapore come s'è detto d'Viwa,e Pere, e fe nefaàVino ) come di Pera, edi Me: 
lasil'cheerainvfofinoaltimpo di Virgilio, quando cantò. 
& pocula læti 
Fermento; atg; acidisimitantur vitea Sorbis. 

Del:qual (ugo ancora fallo bollire fe ne ja efquifitafapa ; il che non fi dene tra. 
lafciari difar aeli’Economa;sì per la bontà, come per if parmiaril vino d'vua buo» 
noda bere, edelle ben mature fi fà aceto ; di Sorbe fimilmente ben fecche fe ne fà 
farina din vero pochi frutti ci fono rgualidali’ utile dquefto sche porge panes 
Vino, ecompanatico, å propofito dunque di ffeguellos 

Pocula, forbe ferex imitaris vitea fucco: 
Pomag; fersacıdó'grata fapore gulæ. 

In tutti lmodi fono afu fiomacali , fanano ogni fluffo ,<& il Vomito, per efer 

molto aftringenti, onde Martiale diffe, 
Sorba fumusmolles nimium durantia ventres: 
ECaftor durantes In fitendumaluum certa eft vis inaxima Sorbis. 

Sonooffefi tal Volta 1 Sorbi dacerti animaletti pelofi»de’quali abbruggiandone 
alcuni vicino all'arbore, gli altrifuggono. Il legno di Sorboè bello d vedere bso- 
no da far'archi, manichi da ballefires fufa da filare; fufi da mollinoy.e viti per tor- 
chi, d banchi da Falegnami 

Y foide frutti in ciboancorche da tuttideteftato,in riguardo della aniti come 
l, quelli che generano fangue facile è putrefarfi, e poco:nutrifcono, e.conmol. 
ta |uperfluicà,tuttania in poca quantirà però è ammeffo, perche gpportano ancora 
qualch'vtilicà alla fanità ; etal voltain certicali per mantenimento di quella 
s'ufano,mà quefti è neceffaria prima con dillintione;diutderesperoche la terra fruts 
tifica per mezo dell’ berba, e degli alberisimereutti i frutti: fono della medefîma 
qualità; quelli che vengono da herba, s'vfano n due modi; vno aridize‘fecchi, e fi 
raccolgono, quando l'herbaè fecca; e quelti fono.tutte le grane:farinaccesdette Ces 
reali permanenti , e dimotta durata; cone qualità , che nel feguente Libro fidis 
ranno; gli altri fono que frutti, chiancor verdi, ouero frà ul verde, & il Volere: col 
mezo della putrefattione ridurfi ad aridità s Ufanaye quefti fono carchiofi sfrà- 
goles meloni, citati, melenzant) finocchi, zucche, cfimili, epofonfi ; eccetto, che 

que» 


quelle vlt 
pero tyche 
coltura} chi 

I frutin’ 
maturáno'a 
detti dipoc 
Que; armer 
loro Cerea 
cotogne, a 
forbes 

Con gui 


act jentti 


g; 
Ò 
hamidi en 
contempera 
delle vifee 
ananti palke 
canta di qu 
aiutareil. 
edietroqi 
l'ufodiai 

l 
peri giona 
terima n 


auwicinan 


nbè frute 
fo effetto 
orre, par 
dammet 
ako prefee 
e tali fiano 
pur fa fa d 
raffifimo, 
fer agitato 
groft e più 
rifenz'of 
ene få fal 


PAVIA 


î dent tras 
P'yua buo» 
e fene fà 
orge pane; 


y perfer 


ggiandone 
baa bao- 
dere 04 
igi per tor- 


o con mol 


nio autors 
0 di quella 
terra fret 
gmedefima 
| fecchi, ef 
esderte Ce- 
Libro fidi 
qolere 09 


biofi fe 


PRTICA cHe 
(la 
que 


I nne 


Libro Quinto » AI 403 
quefte‘vltime, chiamate fugaci come alcuni arbo rei ; perche fono di poca duratá; 
vero è sche il (eme diquefti fernetal volta,ma più per'Ufo:di medicina,e per agri» 
coltura;che per cibo. 1 

I frutti vegnentidaalbero fono fottopofti alla Refa diuifione , perche alcuni 
maturdnoananti jd circalacanicola, quali fono i fugaci » Hora da gli Antichi 
detti di poca durata, e bifogna efitarli prefio, e quefti fono fiche, cerafe s mori ; prue 
yne; armeniache,e perfiche; altri maturano l'Antunnoe quefti f chiamano ancor 
loro Cereali; cft mantengono:fenza putrefartione molte tempo, e fano pera; mela, 
cotogne, anellaney mandorle; caftagne, pignoli, e piftachi; Autunnali ancora fono 
forbesnefpole,mà non di durata. i 

Con quefta dinifione dunque: paffando alla fanità de'fruttiydico ;-ch'effendo i fu- 

gaci frútti tanto vegnenti da berba, come da albero,per'la maggior parte freddi, & 
bumidi,e niaffime:i frefehi, perche fecchi:mutano qualità, quefti fono molti atti à 
contemperare i corpi aridi, eli da poco bumoreinumidite,cantemperando laficcità 
delle Vifcere; denonfi però queftt; da quali fi Vogliatal' Utilità vfare , pigliarfi 
ananti paflo , maffimele fragole sil melone sele prugne Sogni volta però , che per 
canfa di qualche cibo afciutto, e fumofo come arrofto oneroraromati s non fì voleffe 
aiutare il petto, d'il:capo sche intal cafo fi donrannofimili frutti vfare dopo pafto, 
e dietro quelli fe bene, vogliono, ché fia acqua:ymà färg meglio vino inacquato 3 € 
lufo di quefti per quefio effetto farà più a propofirol'Efiate , che d'altro tempo se 
per i gionani, <7 i fanguigni, efaticanti ; Auuertaft che i fuderti frutti fiano maa 
turima non che per troppa maturità comincino ad bauere qualche imperfettione, 
auvicinandofi alla putrefattione.fi come fi deuono felinare tuttii frutti verminoli 
(anzi è prefagio di molv’infermità quell’anno nel quale affai frutti fono verminoli) 
equellizichesùl’iMeffo albero fiano venuti neri,perche quefti sìfatti fi difpongono 
gli bumori alla putrefattione se ne vengono foroncoli srogne , tumori, e fimili zè 
ancora deteflabile ogni frutto faluatico, come quello, che fia di mal fugo 

Hanno ancorala maggiorparte di quefti frutti fugaci facoltà ditencre il corpo 

lubrico, e fonoicarchiofi mele, fichi, le prugne,le mora,le cerafe ben maturese le 

iche tenere, quali fi poffono v(aresper hauerne queflo beneficio s da'buomini dè 
vo (livici, e maffimel’Efiate gli bumori naturalmente afciugante , & asanti pa- 
fio, efi dourta tardare qualche poco di tempo auanti fe li mangi dietrose feil pri- 
mo cibo foffe brodoyonero vino dolce inacquato , fi facilitaria meglio l'effetto, mà 
Vh uomo di corpo rilafciato dourà Vfare1 fruttrarborerantunnali come caftagne) 
mandorle, avellane, noci s nefpole ,forbe ,cocogne, perz pe fimili , perla facoltà, 
c'hanno di reftringere, e conflipare il corpo. 

Qual fi voglia de’fopradett frutti farà bene Ufare in moderata quantità, come 
dianzi diffimà fempre febanare l'ofo di varie forti di frutevinwno fleffo paftost® il 
mangiarli con pefceseccetto lanoce dapoi e farà bene, volendo mangiare frutti,ca= 
pare li più perfettisbelli,e ben fatti ,ed un quella ftagione, che la terra naturalmete 
ce lifomminiftra,perche faccati acerbt,e por fatti maturare, no fono così perfetti, 

, Li fudetti frutti di più gioconda Uiha, e maggior fertilità faranno, fe.fi difpor= 
rannoin maniera yehenows'addombrino' s ne: fi rabbino l'hbemore per la troppas. 
Vicinanza; fopraogn’altra regola, per non apportar'alle piante quefto tan it 

Ce tja 
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difporleinterzo; Queffo.modo da gli Antichi con gran ragione è molto lodato; 
perche vi'arbore non (aga l'alimento dell’altro y per la Vicinanza , ne l'Uno lena 
| all'altro il goder del Sole, rugiade , dequa, & aria , per non effer diritto l'vno al 
Wili proffima sonde Plinia bebbe d rafomigliare vn ben campartito arboreto &un’ora 
ai dinatoefercito, e Quintiliano Una ben difpofla oratione d queo modo di piam 
| tare, allegando che nei concetti , nei pericoli nelle parti di quella fia bene ychè 
WARAN non s'ocengino frà di loro ; anzi di piùfuccede poi, che in queta mantera piantae 
j | ti gliarbori fono di tanta bella vifta s mentre corrif pongendo trà loro in diritturas 
per tutte le parti, one fî riguarda che dilettano flraordinariamente ; Queflo yehe 
noi chiamiamo in terzo, dagliantichi è chiamato Quinconce , perche contrè ars 
bori piantati interzoegualmente diftenti; fi forma vna V, che fie 5 
ARIA guifica cinque numeri, econ cinque arbori nel (udetto modo difpo» vi 
| | | fifi figura UNAX, o w chefi numera per va diece, es 9 
AN così vinendo quan- B X rità di cinque; ouero di diece facendo, che vs 
WTU IAT pianta nel mezo fer® © \ ya in due luoghi , fi forma Un piantamento in 
E AA © © ® OQO O Quinconze, ouero in terzo. Potrebbefi quelo ag- 
| | 4 © © a gisffarecol formare con trè pertiche eguali UnaV, 
(UNNI © `Y ® è o ewselpiantarl’arboreterzo, pronar fe fiaegualmens 
oiii ò © © è tediflanteàglialtri due già piantati con la medefie 
GE e oyo 8: è #1 diftanza;e però neceffario,che il terreno fiafqua- 
MT TORA drato conto fquadro de gli Agrimenfari , ouero nel 
| difegnar’i fofi iano farsi col fudetto (quadro ; & è 
quefto moda col triangolo di pertiche verrà bene il Quinconce in piano s perche in 
| | monte non riefce. 
(NIN Siepe ` Za difefadi queftoponaro da ladri , e beftie danneggianti , non bifogna, che fi 
III atta fcordiall’Economo, percheindarno haurebbe faticato, efpefo; e fe bene hò ferit- 
I IP alla di- tonel Libro delle Vitt Vario modo da far fratte, tuttania il compimento della hel- 
T ER par lezza di quefto Giardino farebbe il circondarlo con Una fuperba fiepe s fatta quafi 
iI, pi za del Per Uncompendio diturtis frutti di quello, Vorreidico ; che in un fofo profets 
PET PR Giardi do, e largo due gran piedi „ò forfi trè , fi piantaffe , in luogo di fpinofa macchias, 
WET O no. vini quantità di frutti inferitije vicini tn maniera;chei varij rami intrecciati fore 
{IVA malfero, o alzoffero una fiepe continuamente ornata di qualche frutto e fecone 
| do che crefceffe, tener pur ifudetti rami col fridetto intrecciamento:, in mamieras 
che non folo probhib:ffero l’adito nel pomaro 3 mà con mifticati frutti ingannafferoy 
anzi fupiffero li riguardanti ,e fuccederia bemiffimo., fe net prantare s'offeruaffedi 
ii porre vn melo, va pero, pn mandorlo, Un perfico, Un pruno, Un'armentaco y Vins 
ILS j giugiolo, vn'auellano, yn granato, vnacerafa;un'arancio, r vacotogno,e da pos 
Seguitando il piautamento, ritornar da capo ne'fudetti frutti e porre vn melo d'ale 
MIKE] tra fpetie, che nom fù il pramo piantato, e così del pero, e feguir fempre sò mutando 
{ji Spetie oue f pofa fare , ò ritornandoci lafefa, € perche farebbe molto piùfrusti 
quela fepe alta sche baft, f potrà lafciar'alzar's rami fino d otto, ò dieci piedi, 
iT f perche in ogni mado quefirami ingroffati fi foferanno Punt altro. fenza ,ò cons 
iW poca fpefayla qual però nel piantaria credo, che tantoescedertale forze d’un'ore 
Wiig inario 
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dinario Cittadino, quinto faria bellezza da Prencipe. ‘Potria però ancor ogni 
Agricoltore con più longhezza ditempo, e minor fpefa promedere di fimil fratta, 
mentre feminaffè y ò piantaffe attorno il pomaro fpini bianchi , e cotogni, e cons 
quefti fattola fiepe per difefa, crefcer,& alzar'ogni due piedi Un ramo bello, e fa» 
pra quello inferir le fopraderte varie fpetie di frutti , mutando , e ‘variando fecon- 
doche haurà compito ti numero di quelli, mtrecciandoli nel modo detto di fo pras 
equefta farà forfidelitia di prù durata, e minor fpefa. 
* Regola ordinaria, che al mentitore il vero non fi credas Ancorche à Saturno 
fia attribuito l'inuentione dell' inferire , ad ogni modo per effer’ ancor falfa- 
mente chiamato Dioynon mi par d'effer'in obligo di crederci quefta inuentione,tane 
to più, che di vary modi d’inneflare, nonfi diflingue qual inuentaffe se certa cofa È; 
come (î dirà è baffo , che non tutti i modi 1m Un tempo fi feppero .° La maggior 
parte dell’ imuentioni s imparano da'cafî fortuiti , tal'è la (cienza della medicina; 
‘così per caufa di certo incendio fi ritronò , cheil geffo abbruggiato fi consertina in 
poluere , poi per pioggia accidentale fi vidde , che bagnato vitornana pietra ; bo- 
ra; come Saturno vitrowaffe l'infitione non fi dice. Et in Vero nonè verifimilen, 
che vn’Huomo fuori di propofito fcorzi Un’arbore , ò lo tagli à trauerfo per far 
quelle proue delle quali non babbia alcun lume , puòben darfi il:cafo , che alcuno 
inanedntamente babbia con falce , ò coltello {corgato vn’arbore ; eche perrimen 
diare all’òffefa babbia lenato la fcorza d'vn’altrarbore , e guelta pofta nel luogo 
Scoperto , & acciò non cada l’habbia infangata , la qual fcorza così accomodata; 
banendo germogliato ; babbia dato occafione d’imparar Pinferire à occhio , ehes 
fuil primo modo da gli Antichi pratticato , e chiamato empiaftratione. Crederci 
ancora,che nè tagliati cefpugli di varij arbufti;alligati per far fepe, fi poffa effere 
anucduto , che qualche ramo in quer tagli, & offefefia congionto. Piinto vuole, 
che gli vecelli cacando i (emi de'fruttt mangiati fopra arbori, babbiano infegnato 
Pinfitione ma forfi quella di porre tràlefcorza,& il legno vn feme, quale più to- 
flo è Un feminare, che mferire . Ma perche non può darfi sl cafo sche vn'vecello 
habbia afportato col feme vn piccol rampollo congiunto ; e che mangiato il jemes 
l’babbia lafcrato cadere nella fifura di qualche arbore , e quefto appiglratofi, hab. 
bia morato l'infittone del forcolo; ma fiacome fervoglia:quefi’ cperatione , che 
contiene in fe del miracolofo, da alcuni,chediffidano il felice euento,è tralafciata, 
e con errore , perche bafia il principiare d operare , che fi vedrà riufcibile , prima 
perche non è cofatanto difficile , che l’Huomo quando c’applica non la faccia ye 
queRaètanto facile, che ogn’buomo la può fare ; Por perche foreuma arride @ 
tuttii principianti , così Vediamo a Caccratori, a*Giovatori ye frati . E faj prafis 
che ètanto facile l'ineltare, che colmi al qual per dubbio, che nonde siefca ; lotra- 
lafcia,t può raffomigliareè quello,il quale pregiato affeiinantemente, che fonaf: 
fe l'organo, fi (cufaua, che nol fapena faresin fine dalla molt enfan za sforza,toc» 
cò Un faltarello dell'inftromento, qual fubito rifond; all’hora quai Jemplice diffe, 
realmente Signori to non credeuo di faper fonare;prattichifi dunque l’infittone per 
nece[fità, per vtilità, e per piacere ; la neciffità'è ta privanza delle tofe, che non 
habbiamo , è uon potiamo banere . La natura hà proneduto ogni paefe di par- 
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404 Il Giardino” 
ticolar fpétie di frutti „noi fe di queli: vogliamo godere d contorrenza di quella) 
mediante l’infitionesli facciamo communi «Oltre di ciò la maggior parte de’ frutti 
nafcono faluatici , e per hauerli guftofi fiamo neceffitati, mediante linfitione,, fa~ 

LOI cendoli perder lanaturalferità ne gli horti addomefticarli..L’otilità mona bifo« 
i gno di proua, mentre vediamo che ww arboreinfruttifero vò. che í fuoi frutti fono 
| | di niun valore , forfi., mediante l’infitione suon foto abbondantein fruttificares, 
IMI! mà di qualità rara, fingolare,e peregrina, dalla cui venditanercani affaiffimo dee 
| naro, si che puoffi-con'guello dires: A l'opranaturalcoltricemano 
Con inefti ingegnofi aggiunfe pregio, 
Indolcì l’afpro, inciuili l'eftrano 
| ] Ornò il natio di peregrino fregio; 
I Tutte le attioni dell Agricoltura, è denono effercongiunte; o precedute da dle 
| Hi tra operatione, ouero aiuto, quefta fola dell’ineßares l'huomo da.sè s di fuo pugno; 
| 


i | natura: In quelta dopo hauer tagliato vn'arbore dtrauerfo 3 èfcorzato , che repua 
PINTI gnaalnaturale , onde hebbe à dire Plinio; che l’infertr.era Uwadulterare la na- 
tura conl’appofitione d'Un poco di [corza, òd Uno ftecco „cofache hà del mirabi» 
mi leslo Ste[s’anno, e tal volta con frutto s'alza più, che non eraananti l’offendeffe, 
| | {i che con quanto piacere ciafeheduno godas moftri quehi miracoli di [namano 
MUET operati, non occorre il dirla, mentre gli arbori lefi fe ne finpifcono, 
f Miraturque nouas frondes, & non fua poma: 
Il voler poi accennare quant babbiano feritto gli Agricoltori dell'infitione ; è 
Il laboriofitonghezza; Oltre che fe bene nonè maì affai lodata quella regia opera» 
tione , c attribui fcono, fecondo me „cofe lontane dal Vero, comeil mutarfpetie, 
à gliarbori ze ritrouar nnoni frutti. Macon Teofrahoafermarò, cheil forcolo 
III Tron- ricene dal fottopoffo.tronco da noi chiamato Celmone, quell'alimento, ch’eglifi 
ITE AE E = come l'altre piante dalla terra fugge sin maniera talenon sò Vedere, comes mes 
| | ne, che Brante L'amfizione fi poff: murarfpetie, eVariar frutti; sò ancor’i0;, che dall ali- 
LINEA cofa o. mento del tronco il forcolone caua colore „odore , fapore ye grandezza , forzadi 
MIIR 1 perie germogliare, e durabiluà, mà quefa però , fino à fegno dinon mutar fpetie; è 
ipi che non è fufficiente; certacofaè, cheil Cotogno porgerà qualche poco di coloe 
i re dell'oro a’frutti foprainferiticis manon il moro roffo opererà, che il melo, è pg- 
ro sò perfico fopra quello poll: dinentinodicarnero a, e cafo Vis'appigliaffero, 
mon ci vinono per ordinario , perche è impolfibile , che è fucchi di due dinerfe Spea 
bie s'incontrino,e s'vnifchino,e quelloTiglio fopra il quale era inferito ogni frute 
Hy so di Jopra nomato; Lo (teffo Pliniorelatore dice yc hebbe breue Vita, Quanta al 
Sapore confelf sche vn'infito fatto fopra vmarboredomeftico produrrà piùguftofi 
frutti di quello » che farà fatto foprailfalnatico, mà il più, & il meno non dif- 
ferentianolafpetie. Che il Cotogno renda qualche poco odorati certi frutti fos 
pra di lui inferiti, è virtà particolare di queft arbore, del quale ogni Agricoltore fi 
dourebbe feruire più, che d'altro ; mà chele Cerafe, quali odorano di lauro; fiano 
fopra quello inferite an quefte parti non lo potiamo affermare, mentre fi prattica 
án darno Ho detto seconfermo , che Un frutto inefato fopra tronco., qual di nga 
| tura 


fenzaalcun'aiutolafà. Le altre attioni dell'Agricoltura fecondano l'ordine della.. 
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quali pofforo feruir beniffimo nel modo ordinario , perche fe bene quelte ftranagans 
| Ze dagraut Autori feritte ;forfi nellor clima rie[cono , tutta volta nelnoftro farà 
MINI difficile il pratticarle, quindi è,che molti scrittori d'iAgricaltura; quale: Dio sà fè 
ili HU mai bauno potato UnaVite,riferendo quanto feriue Coflantino Imperadore,che in 
| Grecia [fuccedea ; ò racconti Plinio» che nella piazgia Romana Udina dire , che f 
i pratticaua , dinfegni Palladio quello , che nella fua Villadella riuiera di Napoli 
operata, il tutto pangonotn confufo per praticabile in ogni parte,e con'erroresper= 
che vn’operatione fî può pratticare in Ua clima d'aria temperata,mel quale i frutti 
per rigorofi freddi non patono,ela Primauera nell'atto dell’ineftare fono Vigorofi, 
enon mortificari dal gelo, fi come per contrario ne” pacfî freddi sù tronchi infermi, 
id e deboli per lo palfato rigorofo Verno non poffono fuccedere con tanta felicità ogni 
(III forte d'imnefti. Dall altra parte fe à cafo aunenga va’ operatione firaordinariaa 

| non fi può dar për regola generale, perche la natura tal volta ci fà vedere moftri 

; | negli arbori, non altrimente, che ne gli animali, e pur vediamo vna Provincia efs 
I | fer più abbondante di moftri | che l’altra, non altrimenti forfe fono le regioni de 
MINIATI Scrittori di quefte (ingolarità , forfi deftinate è moftri d'arbori; Narra V life Ale 
(NUTI dron«ndi nel Libro de Moftri (qual mentre ferino queto, è fotto il Torchio)che hà 
| | hauuto vn Pero faluatico, qual naturalmente era ditre diuerfe (petie. E nell Hora 
III zodi Gionanni Fantuzzi Dottore, e di nobili(ima profapia, Filofofo, & Agricolta» 
MaaR ni ve's altro Crefcentio ; eche dopo le publiche , e priuate dotte Lettioni non ifdegna , 
Lafciato il ripofo l eruditifina penna, abb Lire le piante di Uago Giardino , nel 

qual vedefi dico vn Limone inferito d occhio col legno , quefto appigliato, banendo 

cacciato Un bellifimo ramo , da Un tanto diligente , quanto ignorante Seruidore, 

iI)! Veduto [pinofo ; come faluatico fù tagliato; reftò il Padrone (peranzato , che di 
i nuouo nel fudetto occhioripallutaTe, ma queRli non nella gemma propria, ma U» 
RI dito più alto nel termine della fcorza, che fi lafcia di fopra ‚edi fotto alla gemma, 
I rompendo cacciò contro il coume naturale Uni ampollo,qual à poco à poco dinen- 
R ne vn arbufto. Magliefempi di quelli portenti non fi devono confiderare ,e però 
| D'uifia 20% pofo configliare, per feguirli ad vfcire de gli'vfati, e confueti modi, confeffan- 
ne dell’ do, che quanto (ono fato fanorito dalla fortunanell’inferire [petie foprafpeties, 

(BEI in fi i0- owero frutti da feme con fimili, ò da offo con fimili ; così non bò banuto forte d'alli- 
| "ce gnare alcuna meraniglia per mezo dell’infitione, la quale fotto due capi defcriuea 

rò, vna å secchio, l’altra col forcolo» 

H AAR Non fi pno pratticar l’inchare d occhio dagli Antichi detto inoculatione; fe non 
| i | chio le quando l'a rbore, che fi vuol inferire, e quello dal qual fi vuol lenar l'otthio,vadi. 
guado. Hoin amore, cice , quando di Primanera , ò altro tempo, per non reftringermi à 
foli tre tempi di Primanera , nel nafcer della Canicola , e nel. Antunno commen 

dati daVarrone , e Teofrafo per folo tre Ragioni , nellequali per germogliare fu» 

i dino gli Arbori, peroche trono, che in diuerfè altri tempi la fcorza fi Racca dal le~ 
AE f gna, eper non imbrogliar il mio Economo nella confideratione del naftere , es 
congiungimento delle Stelle, come molti Vogliono; baflerà, che fappia, che l'arbo» 
re volendo cacciarfiori ò getti ; òrami , manda trà lafcorza, © il legno vn certo 

fucco, 


fione non palfo in budna Economia configlire à guaftar quelli arbori per far prone; 
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Libro Quinto. 
fucco, ò bumida , qual caufa, che la (corza Facilmente fi diacehi dal legno, che 
chiamafi.da alcuni it fudar dell’arbore ye da altri l’andarin amore. Con tal occas 
fione beniffimo pratticarfi quelo modo d'infertre occhio, ficome per contrario 3 - 

quando nonfî acchi lafcorza dal legno cimpoffibile inneftare d occhio. che coftk- y 

mauafi dagli Antichi farlo in quella maniera; leuanano d’attorno Un arbore frut- | 
tiferoye domeftico s per quant'era la fua groffezza,tre 0 quattro ditadifcorza > 
con un'acchio.s ò vogliam dire Unagemmatn mezo , pot dal faluatico, qual vole: 
uano inferiré, leuauano altretanto fcorza, nè più, nè meno della grandezza della Intexrite 
fopraderta leuata dal domeftico , accioche la fcorza domeftica copriffe, e fanaffes occhio - 
quant’offefa foffe fatta nel faluatico, e quella addattataci con Un impiaftro(fecon 

do Catone ) fatto d’Argilla , ò Creta Arena, e Sterco di Bue mifticati , copriuano 
ogni cofa, eccetto l occhio, eda quefto la chtamanano impiaftratione ;.in capo 
poi â venti giorni leuasano l’ impiaftro » Li Moderni vfano pin fJottigliezza ; eo 
maggior diligenza nel lenar la gemma, qual vogliono in ferire, bafiandoglihauer. 
acoutanta fcorza attorno , che appunto rapprefenti un'occhio- cioè 1. .E dapoi 
fatto con lapunta del coltello nel tronco, oue fi vuol' inferire , tagliando folo la 
feorza, Un fegno fimile 2. con vn'offo, ò legno sò ferro fatto d foggia di lancetta da 
trarfangue,ò da figillar lettere ma col taglio ottufo, non tagliente, fatto in quefta 
maniera rsalzanolafcorza,ponendo la lancetta dalla parte di fopra del [egno fat» 
to, cioè 4» e feguendo adalzar da ambidue le partila fcorzasquanto fiala, lunghez- 
zae larghezza dell’oce hiodeftinato,ò poco più il quale fubito fi.pone.nel medefimo 
modo ché s'èpohola lancetta fottolafcorza dadne parti alzata, con la gemmas 
volta i fuoriyprocurando, che tutta la fcorza, che eattornol’occhio.s'addatti be- 
ne , e s’accofit fenza far piega; ò crefpa ful legno, ecafo quefto non fuccedeffe be- 
ne, con la flefa lancetta s’ alza tanto hor quefta parte di fcorza s:hor quella , che 
l'occhio quale leuato da ramo rotondo facilmente saggiufla, e s'accomoda fopra» 
lo fcorzato legno ancorrotondo; echi voleffe effestuarlo con maggior ficurezza , 
tagli la (corzasneroce,cioè Se alzi- lafcorza da ogni parte è queflo modo 6.que- 
fio fatto fi lega, acciò tocchi persutto l'innelto, auersendo., cherefti.coperto il più, 
che fi può dallafcorza alzata; l'occhio però ,.che denegermogliare fia.fcoperto, 
7. indicon la cera di fopra deferitta,e la legatura , & ogni offefa-fiscuopre, e chiu- 
de bene , lafciando la gemma falo (coperta, Gan quefta guifa (i poffono porre. nel 
medi tre; quattro, ò fei occhi; fecondo la fua lunghezza con quef au» 
werteaza però che Uno non fia diritto all’altro, accioche Linferioregon leur l'alt. 
mento,che dalironco in alto.è mandato al fuperiore s esquefti occhi pffono chere 
ciafcheduno di. varie forti della effa (petiedi frutto quali crefciutiscanfano., che 
da vi E teffo arbore: s'babbiano vari j rutti ys0;d ogni tempo. Neiglin Agrumi, 
ò Geliomini, ò fimili delicati arbulti fi può.oprare., in luogo dilancetta di ferro, 
suna d’offo di Balena ,efattol’inferto;nel fudetto modo.confronde , ò carta coper- 
ti;firipara dal Sole se da venti fino, che cominciano è germogliare , e quando il 
germoglio babbia trè foglie s feglitaglia dalla parte oppolia; acciò polfa crefcere 3 
lalegatura, qual farà, ò dicanape.,ò di fcorzadi canepaccio non macerato ò core 
della» ò gionco-, dò falce bianca yò fimile altra cofa».«Queflo modo.d’inferive prat? 
Ce 4 ticafi 


à 


‘Il Giardino. 
Lili ticafî meglio sù'rdmi minuti , che si grofi , sù giovani së nuosit, che sù fecchi 10 
in tutti gli arbori, & in tutti litempi, quandofi pofa alzare, e Rraccar la fee rza, e 
j Pocchio Se quefla gemma , quale con moltadiligenza fide ue leuare, accioches 
i neeffa, nela Piro î rompa sò babbia%; alcun’offefa fi piglierà dar amo 
lewato dall’arbare ; profi lenire con effa più feorzai dèl bifogno, por comforfice ri- 
durla alla fudetta ‘ocularf orma , onero @ yno feudo, e perciò chiamafi î ancor d fcu- 
detto gnefto modo d’inferire ,mafe fi dowefle lenar da ramo non flaccato >. come s= 
vfane zh Agrumi , ò altri delicàti arbufli , ci vuole molto maggior deftrezza se 
dilicénza , fîgnando prima la feorz ZA) cool dall’alt tra fcorza con la) punta 
del coltelloginfo, ò poco più della quantità:dellaftorza ; la quale con la gemma, 
ò occhio da lesar[î fi vogli porre inopra; da poi con lafaderrali incetta, la quale» 
S può ancor effer congionta al coltel lo;éome alnum.. deflramente d poco, poco al= 
A Rarlafcorza attorno l'occhio, òla gemma; e quanto più è quella s’annicina, con 
tanta maggior deftrezza | fi dene procurare , che ñon re fera „Ò rótta, 
feor zacon la gemma così “léubta; fi mantiene in bocca, fino che fi fe) fia alzato la, 
za del faluatico , e preparatoci luogo da ponercelafotto, equefto, nesta feius 
ndofî trop oppo non refli fenga humore ; alcuni vfano vn feri 1) latino sevoto di 
1 gatagliente dalla parte da ba le calcando fopra lafcorza 
U inoiall occhio, che vogliono len äre, | j poi nel 
n fudetto modo con laiancetta alzano è poco, è po oca; ene lewano l'occhio fecondo ta 
Fi Jori a onata del ferro e } ' ) 
ES E aheja hi å ci innello t Hol fraporri re tral l’imocalatione, perche non talrro, che 
Suez ne 31 ò pratticare ) che ne’ tempi atti all” ORE 
{ o tagliato dal 
a all: a ica defider 
pe riei ) dapor ha 


rid 


e pal ` 
piia attor no attorno tre, ò quattro di 
sertendo Jebe s congiunto, 


pe La parte dille cina; 0u*è più mimmo 1 
come (là, [enza romper ftorga, giaftacome fe foffevmeannello dagrocar d dadis 
| - 7 ò come vnodiquelli sche gati Donne Afar tl glomero y ò Vogliam dir go= 
mitolo , ò'comenoi con poca tuffi Penza diciamo gomifcello così ro Quefto verrà 
pi \ 
fatto, fe con mano, d.con legno; dco yl ma iico del coltello fi fregherà, ò calchera 
fopralafcorza,; peroche l’offefa operar arà, che ladertafcorzafiAacchr dat legno, 
e fi leui faċtilmente ; facci f rÒ cOn aunerte non toccar l'occhio òl a genn 
ma iiA con le deta manegg skoin Vol nello flenaràfa- 
lena vno h ta però; che ilivamo ben 
in amore feabbondar ante diot igos Tutto puo, acafa à ) fedi ones e. con comodia 
A ` 
tå, ma lP cannelli rn acqua fi confermano j si ; ma verrà meglio il porrarcon se 
rami. 29 ini oue fi vuol fare l’inferto, canar ile nello por fubsto oprarloperche 
Quel tenerli nell'acqua non mi piace, nè queftica medie nè 1forcolr ò glrocchi, 
i attefo che bacquadiffolueil fugo ,ò l'humido delle gemme „ò dellafcorza, qual'è 
f 
Quello xche sappiglia con l’ altr dfugo del.calmone; e fe hò detto > che fi Anna na 


oli dechiin bocca nonl hò percosì pernitiofo:, come tenerle nell'acqua , attefo, 
bij : i che 


‘e poi nel 
econdo ba 
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che la falinaba del vifcofo, quali âà medefima, che dad o degli arbori; ne sin 
corpora fari ilmente;con detto fugo, come fal acqua, nantiene in flatoipres 
feruandolo dall effera SENESE mia pE fe bene:sò,che appreffoalcuniil tenerli 
nell’acquaè evfo ordinario; € ato feritto, la prona a'mafà conofcer que» 
Aa diverfi fa opinione effer ve ; li cannelli gid preparati,n elra» 
mo, De E Duot inferivo cominci ad alzarne nella fommità la fcorza partitain» 
quattro p arti, fenza aromperit; òta agliarla, ile cannello» fecondo, che's'alza,@& 
apparta la detta fcorza, fi fà an v; verfo.dove s'ingroffail ramo fino, chez 
giunto; one cis'addatti giufto, rà 7 egli flefo fi faccia Un poco divia fotto 
le (corzenò ancor alzate; perche fe quefte fofjero alzate, er ilcannello per lagrof= 
Sezze dellegno non poreffe calar à baffo fir 
te fi terria Vinferto ;ma in talicafo bifognacercardì c cannello più groffo in manier 
7a, che giunga giuj foal fegno; oue fi fono alzate lefcorzesoueroatzariefcorzed 
poco, a poco Gho, che fi veda sche il cannello con id non potewandar più be affos 
per la gr offezza del legno , altbora ligi atecon le f lejfe fcorze di fotto, edi fopra il 
cannello slafciati (coperti gli occhi, fi tagliatl vefo del ramo quattro dita fopra il 
cannello » Quefto modo d ep ratt noan ne? 1 mori R C aftagu i, ficomene 
Fichi, & Olini; main quefti ultimi È legare icannelli 
fon quelle coperti, fi ligano: coh can 
Aliro modo iny 
più tofto,che fia fato U j 
nuoua , però che lenar l'occhio ci 
la harte di forco'osquai 
‘Ufata da gli Ar punte 
occ 0 col leg RO dei ni 


Kia inuentione 
altro, chequels 
3 ficcatrà lafi corza;& il legno 
ra quefto chiamiamo inferire 
l'occhio ; òla gemma non con: tana 
3 s'è detto di fopra , ma due deta più 
o tagliente fi cominci rear selafcor= 
alin ali Tno più gro iyi enon a Lo isa 


£0; 
i x 
alare si ie 


ball ti Fn coltello ; ò 


za,& il legno; asuertendo, che 
po: feguitando 4 vragi arcon la ftef] 
da! ida av dell’occhio,e fe nelena 
; f a, € fe non riufciff IAA AVI DEI 
cis agg aas 1 f come è nectfjario aunertire , che la ; parte ; che dewe toccare il le. 
È 1, che lotoccht per tutto, e:fe ne fà proua col poner La cepa 
pt fup tano del Falce llo, ò del coltello, & auedurofi, ci leche parte n 
rocchi, fenelewuidall” aleva gr rt e quello; © checi inappo legno » non 
faprana scosi S aggiuhi; nel ponerlo fi tiené tl pr adesto fi uled dell occ A 
legno; angi con minor fatica fi fa, perche quel 
efjerci it } legno dell’altro fopra deferitto fenz 
vianelprincipio dell’entrare frà la fcorz: 
o altto d’vn dito, del manico dell'a lar 


tne 


í la via alzi 
vus ng paps Fm 5 Lap 
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LINK (MI viene da quelo modo d'inferire , che maggior farzà se vigore fenza dubbio hiurd LL 


j quef occhio col legno in cacciargetti., chequellocon la fcorzafolo, Ligafi. come ta,necelfa 
Ao fopraze pullulato cagliafi la legatura nello fteffo fapradetto modo de gliocchi fem- perto mp 
Iii plici. Pratticafi felicemente ne” Cedri, e Limoni, per haner quefti per lo più lo tronco app 
Spino congiunto alla gemma , quefta forre d'occhi conla commodità di quefto fpino, piu legno! 

Ill | fi conduce tràlafcorza, & il legno, oue (voglia, pratticai ancora in quegli Ara gr 
NI bori, che d'ERate s'inferifcono nuouo fopra nuouo p vfafi ancora nell’infitione delle forcolo, fi 
Rofe, Gin tutti irami nuoni di quelli arbori , quali con molta fcerza ne fono ca- lafcorza 
paci. E perche tal volta rincrelce tagliar gli agrumi di bella vifta, ancorche falua- Spaccata. 
tici , per dubbio ,nons'appigliando di perder la bellezza, puoffi qual fi Voglia de” molti fore 
fopradetti occhi , inferir per il tronco, e per li rami fenzatagliar® i verdeggianti, olo one fi 

II mafi bene connientagliarla fcorza folo fopra gl’innefti,ouero lewartatafcorza ato 

I torno attorno, quanto fia vna cofia di coltello, come fefe ne voleffe lenar vn’anela | cern di 
RERNI los accioche l'alimento , non potendo paffare per il mancamento dellz forza a yae | difiracot. 
I mire ti tutto per gl inferti, ma aunedut: fi chegli occhi comincino d germogliare, diparte dal 
Mii] è neceffario leuarne i rami giufto , one s’ è lewato lafcorza fudetta, e fpogliati della con quelli. 
| falmatica bellezza. afpettarne, vaa maggiore e più ville. Non è diffi mile al fu» l'olio; ile 
iI detto il modo d’inferire la vite pofto da Crefcentio; & altri Autori; non però prat gelfommi 
till icato ne” noflritempi. O:dina, che fi leui tiè ‚ò quattro deta di lega n fino alla mix e convami 
ii dolla, ouero alla métà del ramo d'Una vite fa lunatica poi vna ceparellaco l'occhio gano mna 


in mezo leuata da yn ramo della vite domeftica della ftefsal ghezza egroffezza, 
fi ponga in luogo della lenata fileghi,e con impiaftro fi cuopra ogni off. fasacciò che 
l’acquasò l’aria non c'entri ; meglio farebbe il feruirfi della cera fopranominata . 


L inferir col forcõlo è affar più commune, e facile, e maffime quando:fenzas | nel foro,c 
Il i o n P ` TE | PRPA Pi inna. 
WiN) fpaccareil Tronco Gi pone il forcolotra lafcorza, & il legno, echiamafi à corona; queflo mod 
IAA con qualche razione, poiche pened frattorno la piazzetta del'troncotre yò quate Wa bifogno 


II iii tro forcoli fecondo la fua sroffezza, pare proprio chectrapprej entiro Una coro 
INKIBIT nas Quefto modo fà prima pratticato da gli Antichi, quando dubitauano per trop» 
I po offefa di [paccare il tronco , e da alcuni fu chiamato infogliatione. Pigliai 
4 perciò 1! forcolo (òla palmúzza, ò la pucasòla marza, come da diuerfi è chiama» 
| ta,edanoi fedetto ò fpoletto ) di ramo giouane d'vn'anno con modi {pelli cons 
Rt EE i fcorza lifcra, e vigorofa dalla parte Orientale dell’arbdreone pare per ordinario, 
ANa ME che fiano i rami più profperofi , da arbore , che grà habbia incominciato ad ingrofs 
fare le gemme , e che nga babbia fruttato l anvecedente ; p rehe col far frutti | 
irami s'indeboli(cono, e fono meno Vigorofi , di quefti fe ne piglia Un pezzetto | 
nan più longo di fet deta , nel quale fiano almeno trè, ò quattro oi chi; poi dallas 
parte inferiore per quanto fiala terza parte di quelo. fe ne lena da Una banda folo 
la fcorza, & il legno fino à mezo,& in maniera tale,che egualmente declinando, 
refi quafi come vna penna temperata seper turto egualmente tocchi, facendone la 
prosa Jul piano del coltello, come s'è detto di fopra ; procurando , chedatla partes 
oppofta 304C NON s è leuato ne fcorza, ne legno fianelimezovna gemma un quefta 


, r ( ~ ` "at z i 

mantera ; efe bene la fcorza elleriore $ che fi dene inferire da alcuno 36 rajas G libela medi I 
i i; s ee Aie mediante 
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perche per la molt offe fa, qual dall'altra parte già hé bauus 
ta, necefjariamente refterà 11 debolito se perche da quefta parte femprene refa feos 
perto yn pecodifcorza , qual così rafo può patire e Quefiofattoin Una parte del 
tronco appranato ; oue la corteccia fia più polita , & oùe non fianodo , e done fias 
piu legno trà lafcorza, e la midolla, perche queflo e fegno, ché vi fia concorfo mag- 
gior humore, qual feguendo quella fleffa via, porgerà ancor maggior alimento al 
forcolo, fi jpacca la fcorza folo, e fatton poco di via , alzando con la lancinolas 
lafcorza ; al forcolo , quale in queflo tempo fi tienein bocca sini trà quella ficorza 
(paccata, & il legno fificca in queto modo ; vi fi polfono ponere , come bò detto di 
molti forcoli fecoudo la groffezza del tronco, vifi legano ,ecuoprono:diceranon, 
folo one fono legati , ma ancora sù la pizzetta deltronco s acciò non c entri acqua y 
Pento; fole ne aria; (î.cuoprono ancor lefommità de forcoli per le ffeffe caufe con 
cera, in diffetto della quale fi può [eruare ancora del (opradettoimpiafiro antico, ò 
diftracci. Quefto modo d’inneflare non fi può efercitare Jenon quando la fcorza fi 
diparte dal legno , mediante Peffer l’arbore in amore , non fi può pratticare fenons 
con quelli arberi , quali habbiano la fcorza forte , e reggente , come fono il moro, 
l’oliuo, il caftigno , il fico, Panellane , le noci, i perfichi, e mandorli, ogni agrume, 
gelfomini, & il melo, e pero. Quefto inferto germogliato , che fiafi dene fciogliere, 
econramo forte pronedere sche da vento non fiarottos Gli Antichi , che preme 
nano im non offender tronc) dal quale afpettanano l'alimerto,& il Vigore per 
tramandarfi al forcolo, nentaglianano la fcorza, come s'è detto di fopra, maliga- 
to il tronco nella fommità tagliata, ponenano prima vna ceparella di legno ò for- 
fe ancora Una lancinola d'offo dileone trà lafcorza, & il legno ; e quella leuatas 
nel foro, che ci reftaua, ponenano il forcolo nel fopradetto modo accomodato, & è 
quefto modofenza fpaccar ne meno lafcorza, lafcianano l'innefo , qual non bauge 
ua bifogno d’effer ligato, ma fologii eran effario il coprirlo d'empiaflro,ò di cera, 
vero è , che deue effer molta briga laffortigliare il forcoly giufto , ne più, ne menos 


J 
che fia il buco, òfefo fatto dal conio, ò lancetta come s'è detto e quefta farà las 
caufa, che queflo modo fi fia tralafciato o 

v L’inneftare nel tronco f.ff: pratticafî più , che ogn'altra maniera , efe bene con Inferi 
Varie circonffanze , come fi dirà se però fempre poco differente modo» Il forcolo neitr 
da noi detto fedetto ; capato nel Judetto modo, fi taglia da baffo'per la terza parte co 
della [na longhezza da ‘utte dua le bande fino alla midolla, la qual non vogliono, SPa 
che fitocchi je con maniera tate fi fà gueflo tagliamento , che dalla parte vicinas, 
oue refta fano il refto del forcolo, poco legno fi leri, ma andando verfo la parte baf- 
Ja fe ne leui affar se s'accomodi , che declinando fi riduca in puntafottile; e perche 
quelta forma, che (egli dà, è come vna bietta:da fpaccari legni „quindi Viene; che . 
quefto modo d'inferire chiamafi da noi à bietta', 65° accomoda in quefia maniera» S 
Li forcoli così azgiuftati fi tengono in bocca, fino, che tagliato diraverfo; ò coni 
fega, ò falcella l’arbullo, chefi vuol'infcrire, e con ferro taglica teappianatose po- < 
lito, con lo fteffo falcello, ò con Un fearpello nella forma, che a baffi fi deferiuti è, 
mediante Una percolfa fi fpacca giuflo per mezo, mac anda mero fpaccatura ; che 
fia poffibile; deuefì aunertsre che quefto' feffo non cada dritto à qualche nodo, 
[n] pars 
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ce difcorzarotta, o fectásò rugofa, ò carmatà smafa nella più-poli 
deltronco » Subito dapot con vna ceparella pura foggia di bietta 
fecco, 3, e forte, come fi ve aës conero col [tarp qual d baffo fi i defcrinerà n 
s enoneffendo capace di vice ife 


j 1 ; oli; fi ‘calca lo fearpe ilo, 
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Qua di fede mi viene:afirmato, che fuecede jenza detrimento di quel calore dellas 
più liquefatta del quale ne dubitano molto. Si giudica fupe: fino il legare gl’inferti, 
mentre lo fleffo tronco iringa ifòrċčoli im mantera , che col fouoterli con mano fi 
veda sche fretti dal tronco nonfifcoffino; da quefto modo d’inferire ne viene lo 
fparagno di tempo , peroche in quèl mezo, che fe neliga, e fafcia uno , (e ne fanno 
duealtri , & ‘in quella Ragione à gli Agricoltori il tempo è brene , e bifogneria 
bauer più maniper oprare in quei pochy giorni patti all'infitione squello=che da 
poi non gli è conceffo d'effeguire , quando gli arbori hango germogliato.» Inoltre 
queflo modo d’infcrire è pin facile.d’appigliarfisperche fcoperti i (orcoli-per l’aria, 
godono delle rngiade Sole ifrefco, & acqua „quale fe bene è nociva à gl’inferti, 
quelo s’intende al feffo,qual'mentre fia. benchiufo di cerajnonfentéoffefa d'acqua, 
quale a’forcoli è di gionamento, e rinfrefeamento: 

Il terzo vantaggio, qual dal non ligargl’innifti proniene è, che nel far la biet- 
taalforcolofi procura; che refti vn’occhiò sò Vogliam dire vna gemmarillefa ino 
quella parte di fcorza del forcolo), qual deue reflar\ per di fuori percongiongerfi 
conlafcorza del tronco se queto sì fatto occhio guafi fempre s'appiglia per elfer 
più vicino all’alimento; fe benefi feccaffe il'refto del forcolo:IlLcreder „che fi poffa 
dire tutte lecivconfianze , delle quali qual fi voglia Agricoltore fi ferue , ò fecon- 
do i cafi fi conuiene feruire nell'atto deil inferire yè vanità; fe queta mivabil ope- 
ratione s'eftrcitarà s ciafchedunovitronerd, ò più facilità; ò mento perdi tempo , è 
maggior diligenza., ò altre adberenze;lequalitatte faranno: d propofito, purche 
Defito corrifpondain bene. Refla , cheio.moftri altra manicrad'inneftare , nona 
così frequente. Nel tronco d’arbuffto Vicino alle radici, &:in terreno ben lauora*» 
to, fi pone vn ramo dal domeftico di longhezza d'un braccio in. circa, ò fradi 
bno, ò di due anni snellacui (ommità: fotto à quattro dita firadala fcorza da 
due lati oppofti , tanto s quanto po/fa conficcarfi nel feffo fatto nel tronco, e piana 
tato in terra bene coltinatatutto il rimanente del ramo;la parte fcorzata s’addato 
ti nel feffofudetto , e quando iltroncofia fottiledi modo, chemon fringa il 
Jorcolo, fi leghi; mà feda sè può firingere, non ci faccia altro, perche fen- 
za legatura potrà allignare, Quella maniera è ben sì di maggior fatica, 
mà ne apporta maggior ficurezza d’appigliarfî , perche il forcolo riceues 
doppio alimento, e dal tronco, e dalla terra, nella quale il più delle vol 
te abbarbicando il ramo , quefto tagliato il fecondo -anno preffo il tronco 
inneflato , ne porge doppio l’innefto bauendo ancor gettato\ negli occhi fots 
to la parte riftretta nel tronco, e quelo fi puòtraportares acciò l'’Uno non 
lena all’ altro Phumore, eper maggior’ intelligenza fi confideri quefta fi 
gura. Ritronafi tal Volta vicino-d vn frutto domeflico vn faluatico per ~ 
la fleffa fpetie , onero.attod rreeuer Pinneflo del Vicino 3 tagliafi quefto conforme 
il folito,e fi fpacca poi pugato vnramodel proffimofrutto buono, fi taglia vicino 
alla fommitàdi quello da ogniparte la fcerza, convn poco di legno. pertauta 
quantità , che balizadentrar nel feffo fatto, €r ini, mediante i fudetti (tromenti, 
addattato ,e.ligato., fi copre dicera > è fafcra , conforme il gufo, 0 crafcuno cal 
prefente efempio lo può accomodare , & è quefta modo il forcolo., ricenendo 
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| \ cafo, ché non ci foffe quelta comodità di Vicinanza , l'inferirdi fefa 
Soè commune Arutti gli arbori , fe bene nel Moro y Caftazno , è Fico 
non fi prattica ; per la facilecà d'hanerne gli occhi, òil cannella, cò 
pereffer legno, che pare af quella fpaccatura , tuttauia fi può fa- 
i res alcuni l'Ufano, e s'appiglia ; faccedenda benifimo ; quando i 
forcoli, e gli arbori comincino ad ingroffar le gemme , che può anne- 
niredamezoFebraio , cfinoche gli arbori cominicino à germogliare 
più preho, e più tardi, fecondoche la Primauera giunge per rempo. 
Alcuni Vogliono sche fi pofa inferir nel mezo del Verno sio no'l los 
doin quefto climafreddo s ancorcheio Phabbia pratticato con felici. 
tà, perche quando il caldo apre ,prouoca, e fueglia le piante , tans 
toil freddo ferra , firigne , & addormenta quelle , e fucceffinamente 
lerende innette all’ incalmarione , che por conl'arrino di Primane. 
ra\con fuor caldi temperati , polfa eccitar l'humore vegetante , es 
nel tronco ye ne’ forcoli, credo pofa anuenire , quando i forcoli , d il tronco 
feffa non habbino patito dal gelo, come faccedè il più delle volte ; altri ins 
ferifce l’Agofto fotto terra , e coperto l'innefto:con flilicidio aiuta, Al- 
tri , e dame prowato con felicità., fotterrono i forcoli quando cominciano 
å mowerfi poial fined Aprile’; oucrodi Maggio inferifce con fna commo- 
dità. L'inferir di fefjoè tanto proprio alle V iti , che fe bene fi fà con locs 
chiodettodi fopra yò col foro, come fi dirà, inogni modoè fempre meglio 
col fpacvarla s anzicheoltrel’inférirle in capo al tronco feffo detto di fo» 
pra , nel gambo più baffo nella Vite fpaccata în più luoghi vi s'aggiufiano, 
er inferifcono forcoli con felice efito; main qual fi voglia modogl’innelti 
di V ite ( perche da fe Reff ordinariamente non flrigne ) è neceffario ligarli, 
come nella prefente figura fi vede, 

L’imferir di foro è rralafcsato , con tutto che fia Una bella, eficura ope» 
ratione „qual con mirabil forza. inalzali getti ; per baner afai Unito lali- 
mento è Tralafcio il raccordar d'inferit Una V iten Una pertica di falce, 
mediante un foro fatto con Yn triuello , perche non hò tanto ingegno das 
faper far paffar'le nodi d'on capo d'vna vite per Un buco, nel quale il ca- 
/ ypo dëlla vite debbaftringere, e maffime fcorzato , €fendo detti nodi dues 

EM volte piùgroffi del capo, quil modo, fe beneta Crefeentio è pofo, non drees 
TZ vero d'h auerlo pronato come d'altri modi ne notifica ;,malo dice, perche 
Inferit feguita Palladio qual lo forine ancor'egli s Stnferifte egregiamente diforo con la 
di foro» trinella gallica yque/toè vn triuello s fatto come'vnatrnella da prantar Fioppeos 
il pictolo,e minuto però quanto è vnforcolo,in'quefta maniera;Foraft prima con vn 

INR trinello ordinario più piccolo del gallico, il tronco, che fi vuol’inferire, procuran. 

docheil foro vadi affri alla china, fino che verifimilmire fi tredaeffer giunto alla 

| midolla,por con la trinella gallica, mentre s' allarga quefto foro, fi pultjce da quel- 

Mili} la lanugine lignofa, checi lafcra il triuello ordinario se lenaimfieme con quellas 

parte di legno,qual forhi detto trinello bane[ferifealdara, farà bene bawer di quefle 
tri. 
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trivelle gallicbetrè, ò quattro,quali nella groffezza fi feguitino, per poter far poco 
piùgrande il foro, fecondo la qualità de'forcoli, da’quali fi leua non fola la fcorza 
tanto, quanto è lalonghezza del foro, mà vnpoco.di legno, mentre s’affottigliano 
in punta , con la medefima declinatione della triuella , acciò empiano il foro per 
tutto; nel quale fi pongono ; procurando , che il non fcorzato del furcolo chiuda la 
bocca del foro, &iui con cera,ò creta fi chiudesacciò nen sfiatisò no c'entri acqua; 
ne vento. Molti diquefli fiori fi poffono fare 1n Un mniedefimo tronco , e poneret paz 
rij forcoli della fieffa fpetie, fi come nella vite di varie forti; Anz: per bavernes 
Uungrappole d'vuamezonero ,e mezo bianco , fi fpaccano dueforcoli della fudetta 
qualità, egroffezza eguali giufto per mezo s ene gli occhi s poi s'vnifcono li bian- 
chiconli neri; fi ligano , s’affottiglianoin punta, e nel foro fi pongono , one fi chins 
dono cou cera, e fe quelofarà fatto con dilizenza,s'appiglierd benijfimose poffi an 
cor pratticarne Fichi nel fopradetto modo, per hauerne Fichi mezo bianchi, e mes 
Zo meri, quali però nonbò mai veduto ,mà della vite l’hò prouato . Reftano altrè 
particolari da dire circa l'inneftare , parte de! quali fi fono tralafciati, acciò nora 
ofcura[fero con la lunghezza il modo d’infegnare l’infitione , parte ancora non fono 
fouuenuti allhora, & il panerli à fuo luogo è di gran fatica è me, qual peno più in 
riuedere, che in feriuere; fi che bò Unito alcune offeruationi vniuerfali per benes 
inferire . 

L'ecchio quando diPrimanera s'inferifce fi può ancor lenar di ramo di due;ò trè 
ánni, purche fia polito, e di fcorzalifcia,anziè meraniglia schene gli Agrutst 
talvolta fi leua vm'occhio , il qual sù quel ramo non geimoglieria, € pofto în altro 
albergo fiorifce stanto ancora à gli Arbori piace il mutar hanga. Non è neceffa- 
rio , che quefagemma abbia formaoculare , perche fi può ancor far quadra; mae 
più comoda cuata» Alcuni quand’alzano lafcorza per ponerci l occhio fenga le» 
guo, quella tagliata di fopra, e di fotto, alzano dadue parti , facendo quafi una fe < 
neftrella, e così pth commodamente s'adattano la gemma, md non confiderano; che 
quell’alimento , che dalle radiche afcende in- alto j quando giunge è quellafcorza 
flaccata, etagliata, non può (correre all’occhiasqual fè priva dell” alimento almeno 
perrerta linea, e però torna più contó algar più quantità di fcorza per di fopra , di 
quello, che fia grande l'occhio, per potercelo aggiuftar bene , che tagliarla di (otto, 
laqual fcorza, an ogni modo di vantaggio alzata , torna ad attaccarfi al legno fu> HER 
bito» Altri bagnato l'occhio con miele pretendono, che quella Vifcofità facilità circa le cem. 
l’appigliarG l’innefto, mà non confidenano , che il miele hà del corvofinò , è alfai me. 
calido, tutto in pregiudicio della debole corteccia, che è intorno l’occhia. Sarebbe 
poi meglio vn pocod'acqua oue fia fato va poco poco di gomma di draganteden. 
tro e quefto pofi vfarnell'inferire Ad camnetlo i Quefia vperatione non fi déne fare 
mai, quando pioue, ne è neceffario sche l'occhio fi punga giullo dow'èra l'occhio del 

faluatico non dico , che fi faceffe male , manon fi fa errore, à far'altrimente ; ats- 

uertali , che la gemma nel leuarla dal ramo non refli offefa ‘che fi conofee , quando 
fi peda bucata, onere crepata , allbona non-oscorre inferir finsilocchio perche nor 
s'appiglia » Vn'anno dapoi gl'inferti fatti doechio bifogna tazlier viale due ditas 


ditronco , che fi faranno lafciate fopra l’occhio;e per obliquo in maniera, che ilxa 
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mo, qual'hauviagià prodotto l'occhio, poffa coprir l'offefa re farfi Un Sago arbu 
fto: Veroè; che da quei forte d'infito,s) come fi fà con minor numero d'inftromen< 
ti,chedagli altri, tos) bd bifogno fempre d'e ffer munito diriparo; acciò da Venti 
mon fra rotto: 

Se bene s'è detto che il forcolo Voglia effer nuono d'un'anno,pidceperò'd mole 
ti,che quella parte del forcolo in cui i dene far la bietra per.inferir nel fefo fiadi 
dueanni , mafine inneftandoli in'arbori vecchi anzi Virgiliosordina che delras 
mo nonfi ferua della (ommirà per fercolo», qual biforcato:non:poffo lodare, mensi 
tre perefperienza vedo; che quei tronchetti col cominciar prefto è feccarfi condu- 
cono allo Relfo il forcolo, o ogni ragionvuole,che humore più facilmente afceni 
dadiritto ;cheegli fi diparta. E perche comehò detto, fi deuono tener quefti fora 
coli già preparati in bocca, mentre fi fega, è taglia , s'appiana je fi fpaccail legno, 
non bifogna però sche l'huomo fia rifealdato oltre l'ordinario:; ò perfatitaz ò per 
berezò per congiungimento carnale, s).come linuoce affi l'hauer le mani fporche; 
ò.chebabbianofiropicciato cofa agra , come à me Una Volta auuenne , che quanti 
innefti feci dopo bauer maneggiato pepe americano ,tuttiandarono à male, Il far« 
colotal volta fi pone allarouerfeta per laser arbori nani, ò per altra ri(perto, co» 
mes'ddatto 5 Quefti forcoli è bene Riano alcunisgiorni tagliati asqui1s’adoprino; 
acciò famelici più Volontieri ricenino quell'humore , che dal tronco gli è porto, 
altravagione adduce Coftantino imperatore.) acciò dall'Hofpite\fiana più Volon. 
eteri viceuuti “Credo; che la maggior ragione poffweffer, che il forcolo:di poco le» 
nato, eUigorofo non poffa far di meno dinonimpaffire, e reftrinzerfi. qualche poco 
pofto nelfeffo del tronco; percantrarioil forcolo impaffito,polto nell’humido fofo, 

del'eronco „fubito comincia à ricener’ alimento, ingroffi , e firinga nello fieffo feffo, 
e appigli meglio, ò'Vogliamdire che li forcoli per qualche giorno lenatt dal fuo 
tronco, e poft fotterra, ò in acquatnluogo humido cemperato;s'aunezzino è poco 
à poco à prendere peregrino alimento , e cos} più prontamente riceuano Phumor 
del tronco inferito: Li forcoli venutrdi lontano; & impaffiti affai per contrario col 
far karin acqua intepidita dal Sole firauniuano;e Veccitain loro la Virtù fimarri» 
ta, Nonèbeneinferiril forcolo innamorato fopra il tronco non mofo s perche per 
la poca Virtù; chà congionta non può far'innamorar’il tronco, qual'innamore per 
contrario fà mouere,e germogliare il forcolo ancor freddo,quin diè cheli forcolidi 
satura folleciti fi fanno afpertar la commodità del trõco, col farli tarin vaa rapa 
con la paite taccata ,mà meglio col fepellirli tutti fotto terra ; & Vicino dacqua 
corrente [e fia-po[fibile,.quali porfeoperti, & inferitt inhagioncemperata ; fino di 
Maggiocomebò detto; esù tronco innamorato‘fubito appizliatigermogliano:Que- 
fofiiles'vfa.con levitifacendo:far'i rami de’ quali fi voglia ferire per inferir fots 
toterra fina è Maggio, poi quando la viteha fornito di prangere,s'innefta con fictis 
roefito. Alcunifeguano il-fito meridionale del forcolo fopral'arbore per fituarlo 
nello tefo modo sù'l tronco. Sopra arborigrandi fi ferua di forcolugroffi , fi come 
ne'piccioli stufiho minuti , deuefi infine auuertire , che ponendodue forcoliin Un 
felo fiano d’on'ifteffaeroffezza,perche-vno Rringerebbe nellafpaccarara,e l'altro: 
flarebbe vano se fenon foffero tali nel far la bietta s'aggiuflino.. Kando s'inferi. 
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ced corona, cioè trà la (corza, & il legno s'anuerta s che nel ligar l’inefto per la 
groffezza del forcolo, la ligaturanon può oprare , che la [torza alzata s’accoli al 
forcolo come dourebbe , à quefto fipronede col poner da tutte due le parti del fora 
colo fopra la fcorza due flecchigroffi come aghi , ò chiodetti. Nell’inferir de gli 
agrumi s'adoprano de’lor (pini. 

Dell’arbore , che fi vuol’inferire fi leuano non folo i rami , mà ogni rampollo, ò 
germoglio che nel tronco baueffe ,e fino li congiunti alle radiche, acciò cheil trons 
cofudetto , comemadre non potendo pin autrirei rami figli legitimi , fia sforzato 
alimentare gli addottini forcoli, e quefto leuar di rami, ò getti fi deue fare non folo 
nell'atto dell’inferire , ma appigliato l'innefto , fi dene continuamente lenare ogni 
germoglio,che nel tronco, ò dalle radiche cacciaffe. Nelle piante adulte e grandi 
fitaglia alto,perche il tronco pulito,<& atto,è altosanzital volta s’inferifce siras 
mino effende il troncaper hauer la fcorzarugofa,e vecchia à propofito per ricenèr 
innefto,e fe li ramı foffero ancor lor groffi fi tagliano; e sù'gionani di due anni s'itte 
calma pot, perche irami vecchi effetttuamente per la durezza, & aridità non fax 
no atti all'infitione, Ncl tronco groffo non foto fi pongono due forcoli , mà fpaca 
cato in trè, ò quattro parti vi fi pongono altrettanti forcoli, mà meglio quando la 
groffezzadeltronco comportaffe più di due forcoli , fenga offender contante fpac= 
cature il legno fi potrdinferire co due altri forcoli trà la fcorza, & il legno, oltre 
li pofli nel feffo. Per contrario la pianta minuta ye gioninefi taglia vicino d terra, 
anzi fottoterra , e maffime Volendo far proue e cercar nuoue inuentioni di mutar 
[petice variar frutti,porche quanto minore è il tronco, tanto minor fatica fi ritro- 
uera in difponerlo ad altra natura, fe però ĝi pofa fares Ne tronchi affai minuti 
s'inferifce Unforcolo sò col fenderlo folo la metà, col poner il forcolo trà las 
fcorza, & il legno, ouero col fare vn buco con latrinella gallica nel mezo della 
midolla,& iui porre il forcolo, Alcuni il giorno auanti,che vogliono far l’innefto, 
fafciano l’arbu(to di farmenti di vite, ò paglia , e fimili cofe leggiere , quali fanna 


F 
giungere di fopra Un palmo vicino oue penfano d inferire,poi poftoci fuoco,e quel- 
Lofpento, taglianola pianta fino ow’è giunto il fuoco „pot il giorno feguentefanna 
Dinnefto vn palmopiù baffo;pretendendo , che l'humore fuggito dal fuoco fi fia riz 
tirato nel tronco , oue noneftatofuoco jin quella guifa , che Vediamo anuenireiy 
nelle legne sche s'abbraggiano. Queft humore poi cacciato în alto dal tronco Uo- 
glione sche ferna per (lraordinario ,e grande alimento del forcolo; qual perciò ne 

engaaffai più bello. Altri dabitano tanto dogni poco calore, che non Vogliona 
neltagliariltronco adoprar la fega, qual rifca'da con quel frequente moro. Celia 
Rode dice cofa, qual non sò come s'accommodi fi d le fue antichità ; vuole , che fè 
come vn'huomo groffo , & abbondante d'humore fia inbabile alla generationes» 
così un’arbore abbondante d’ humido non fia capace dinnefio j mà gli agricoltori 
diqueftotempointaliarbori con Un foro da baffo dentano l’bumidità ; come fi fà 
nelle vitt Volendofi far l'infitione quando piangono + Q eftotronco fopra il qual 
fi deue inferire, vuol effer piantato almeno Vu'aund prima, ben'appigliato,e pigo“ 
rofo se fe bene alcuni inferifcono nell atto del traprantar gli albori , (uccede il più 
delle volte con poco profitto sancorche Sappiglino ; perche la pianta non può nas 
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suralmente attendere allevadiche y & all'innefto. Alcuni vfano chiuder*il fe 

con termentina, & in vero dall'acqua le difendono s mail Sole la conf 
orafi o > deue aogy y hof he 

cata Cal Ger aja efquifito effetto, nedeucaggranar la fpefa,poiche non mare 

come s'e detto, ferne più annis 


Certi nel feffo pongono zucchero, aromati , mufehio , & altri odo 


vati, con pen= 


í 


fatti al modo 


anticorfafciati con floppia , ecoperti diterra, fi deuono aprire i primi g 
Maggio, e l’ Autunno liberare da quei imbrogli;e legami; mà quellidi vite fi libes 
rinos e sfafcino un mefe dopo sche fi farà conofciuto , che fiano appigliati , per 
cacciano radiche, le quali reflando fcoperte dalla terra, feccandoli , caufano p 
mento al forcolo, e perciò fe pereffer fato tardi è liberarli dalla terra, baueffero 
cacciato fimili radiche, è bene, corcateinterra, quafi propaginandole, coprirle,ana 
corche foffe d’Eftate, percheinacquandole pot trd l'alimento, che dal tronco ness 
viene, e quello, cheda queReradichette li farà porto , faranno getti bellifimi, As 
uucrtafi ancora,chele Viti inferite alto per caufadella lor groffezza, ò altro aca 
cidente,fi devono il fecond’anno propaginare , altrinenteii più delle volte vanno 
à male Inenento che li due forcoli nello Reffo feffo in qual fi Voglia tronco pos 
flas'appigliaffero e crefceffero egualmente in mantera , che vincrefceffe il lenarne 
Unos come neceffariamente fidene fare, Unodi quefti fi può corcato propaginare 
ncl modo detto de Mori, convtile d'hauerne di molti frutti inferiti , efruttifi» 
canti, e fe bene qualche forte di frutti fidice, che non facciano radica, tuttauta ofe 
ffi qualche poco nellafcorzaspropaginari ye coperti di lecco ben fmaltito , cons 
d'aiuto dell’;naffiamento, ò flillicidio , pochi fono i frutti, che non facciano rad 
Se bene più volte s'è raccordato il munir queftiinferticon palosacciò dal venta 
non fiano rotti, dinuonuo il ritorno in'memoria , con'l’aggiongerci , che ogi 
fi deuono leuare ,e mutare le ligature , non folo dell innefto, mà del tror 
palo. Quando gl innefli fi Vogliono trafportare; facciafi incapoà due anni; cs 
quando babbiano coperto col tronco, il feffo, e fi ponghi l’imnefto non fotto 
terra ,ne molto fopra terra, la qualdene.effer confacente al tronco, non al fore 
colo » I femi piccoli de frutti, non glioli, fi poffono feminare 3 € bene nona 
propriamente da molti è chiamato inferire (otto la fcorza de tronchi, come hò 
già detto, e germ oglieranno facilmente; fe fîfarannofar nel gofcio d Un piccione s 
Vino, Una, ò due hore , qaal morto se leuatone i femi fi pongono trà qualche cre 

patura del tronco sò fe gli alza à bellofludiolafcorza; miflicari con letame dara 
bore ben [maltitos Cafo non fi poteffe inferir frutto piccolo fopra arbore > che pros 
duca frutti grofi fi procura d'inferir fotto terra ,acciò l'humore fia maggiore , così 
s'ufa con le pere francef di natura più groffed ogni altrafpetie, Hòdetro;che li 
tronch: dello Spino bianto , e del Cotognovicenono più Varie fpetied'infiti, ches 
qual fi voglia arbore- aggiungo di più „che il tronco dello Spino fomminifra lon: 
gadurabilità all'infito ,e quello del Cotognogrof[fezza odore ge colore, con bre- 
ue Vita, Indifettodicera ,ddicreta dacopriril tronco fpaccato, f pigli fango 
maifticato con peli, ouero con mofco d’arbori. Neltronco, quantoè più groug: 
uG, tanto meglios'appiglial’infito se però quels'annos che è capace di due forco- 
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lij fi den einc: amare . i Lo flato della Lunafi dene:confederare nell intalmare , mà 
circa quefto for e le opinion Jo no alcuni sche fia Luna filente cioècir- 
ca trè giorni ananti il unto, e tre dopo, io non vorrei dire, che tutto folfe va: 

i 1 | Ma certa cofae , che l’inferire è Lana 
lirami tardano à far frutto ,& in qu efo fato fono 
f iper Ui A Kaf mire arro tane 

ruttifica preflo ; sa 
dio , mediante indi 
entr li feutti d Lur na mancante se Son pai fatterra as’'ti »inferifeono nà Lux 
è, sù quel tronco qual ERRE poret ermenin, rami d’allongarfi , quali 
ta maniera faranna longhi , e f ruttificanti. L'hora ii en (arà å pro- 
o dopo il me zog gzorno,anzt verfo iltardi de l'bumidità della notte tena 
fco il for cola, ouer L'oc chio. Che i nfoffij il verto, mafime l’Auftrale, che 
non pioua sò ffa nebbia; per che'ogni bumidità del Cielo, effendo maggior del hu- 
midità del («go dell’inneftato, conuerte in se detto fugo senon lo lafcra appizlia- 
ze; In (omma quefto Voci bolo incalm are è forfi deriuato , perche fi deue inferire; 
quando Laria cin calma: In fine anuertafi , chei ferri, quali pert’inneflar sado- 
prano, (îanò taglienti, e non feruano per altro, che per quefto, perche fe fi tagliaf- 
fecomeffi cipolla, aglio > ò altro agro, ò Velenofo, haurebbero congionto quellas 
malaqı salità di danno alt in ferro, fim nte non fiano ragginofi , perche quelt'è 
principal caufa, che gti nefli non.s'appiglino,e però: gli Ani ‘ichivfanano oli, e di 
Leone. 
Atire còfe haure ci hauutoà dire în lode de’ frutti, ma beffer fiato Un poco lon 


ghetto, fi come hö flancatome, dubito dinon tediare il Lettore , qual’ in fineč 
beni; chie abpia ébe i frutti j furono il pra mocibo de’ noftri Padri , (cacciati dal 
Paradifo, e be Dio volfe sche veni] ro da alto, accioche l’Huomo nel raccorreî 
il Cielo, qual cofume Vfafi xene'noftri tempi,eda'Cattolici pý 
no „perche dopo 1} pranfo , mangiato? frutti, fi rendono le gras 
Mitta poetica conchufione forniremo quefto Libro , quafi Un brene 
del Giardino» 


Co Ili Fioretti; e perfi, 
y Azt rini, ev ermigli, 
ni d’oro diuerfì, 
D’arbofcell li; e e di pian 
Fia; che voilaterraa 
An21; sio ben m'aunvifo, 
Per figurare in terra il Paradifo; 
Seppe il Cultor Diuino 
Solformate yn Giardino, 
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E benela Terra fembrail più vile, &il più ignobile di tutti 
gli Elementi; poiche come tale è da ogni piede calpeftata tute 
tania quel Dio, che fi compiace d'ingrandire l'altrui piccioleza | 
zal’ha conftituita , corteggiato, e rinerito oggetto da tutte le 
Creature, perche ella è indorata dal Sole con fuoiraggi,e inara 

Gui gentatadallaLunaco’fuorlumi è fecondatada Pianeti cons | 

| SEAR gl’influfi -èrinfrefcata dalle Nuuole con le pioggie y è paf- | 

j) i Seggiata dall’ Aria co Venti, ericopertadatuttoil Cielo; & è abbracciata cons 

l'Iride ,ebumettata da Fiumi , da Riuoli 3 e Torreuti » Quefia dunque trà gli Eles 
nenti con tanta partialità fauorita , è l’Vnica Madre de’ vinenti, qual Unitacon 


glinfluffi del cielo „con la continua generatione ripara la conîmua corrustione di 
€ 


a 


Lestat 


tutte le cofee Alcentro di quela tutte le creature per far pompa della loro ejfica- 
I ciadirizzano le lineedella lor virtù, e quefta fua baffezza nonè totalmente pri= 
nadi participatione nelle Caufe Celefti , poiche con dijtemperati metalli fommini= 
Sramateria per la fabrica de’ fulmini al capo de gli empijs Con vapori ; a'raggi 
del Sole fmminifira campo di formar la marauigliofa Iride, alle nubi fomminifira 
allatte , acciò poffanocon lofpruzzo di quello ridotto in pioggia cibar gli arboris 
it | MINI ele piante, fomminifra è nembile lacrime „acciò poffano con l'afpergimento di 
A quelle ridotte in rugiada fecondar, € f 
IU fiie fomminiira al Aria tutta ; ifiati, 
in Viwificante aura porger forza 


Ne quefta baffezza della T 


ad ogni vegetanteze 
, fca non folo L Unione del Cies 
lo, di che ne fà fedela Pietra Calamita. ate il Polo, mà di folleuarf 
ancora à garrir lo fleffh Cielo, mentre a liezza, e chiarezza delle Stelle | 
metalli delle fue miniere, alli azur- | 
| 


2 

contrapone le fplendenti fue giore sò 1 lucenti? 

ri celefticantrapone i vaghi, e vari colori de’ fuor Giardini, contro i varij moti 
del Cielo pone i Varij terremoti delle fue concamtà , alla lattea Viaichiari, es 
bianch:fumicelli delle fue vinaggini, & in fine anch'ella nel Verno fpogliatas 
d'ogni ornamento rapprefenta quafi vna tenebrofa notte, sì come nell’ addobbarfi 
di Primanera contant’herbe , e fiori dimoftra il fuo ridente giorno. E chi non Ver 
de, 
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de, che col comparir ogni anno quafi in Un Campidoglio se trionfanti ; e trionfare 
le quattro Stagioni , le porgono occafione à guifadel Poetico Vertuno, per dila- 
tare à noi, di variare;e forma, e figura poiche di Primauera ci fi rapprefenta quali 
vanaFanciulla; abbellita d'herbe, e coloriti fiori; e profumata d'odori, Nell’ Ejtas 

e innamorata Gioninëtta s poiche tutta infuocata dal valoress 

ri, efi querelis 

N ei 
fo manto di palmiti;e grappoli d’Vua ingemmata, feruita da due gran numi, Bac- 
cose Pomona , prefentata dalle nubi col proflunio delle pioggie , arricchita da gli 
«Albori con le giore d’innumerabili frutti, qualicon prodiga liberalità nel di let 
feno lafciano cadere. Nell’Inuerno fi palefa qual vecchia decrepita, da 
güilonefpogliata d'ogni ornamento , dal rigor del freddo impouerit: 
gio; dal candor della neue, e brine incanatita; e dalla durezzadel gie 
rescnellaforzainfienolita; Echi non sà che tutto è oprato per gionare con 
varietà all’Huomo; Echi potrà marnarrarel'ampiezza de’ benefici coqual 
Terra c'è di gionamento, @ Utile ? nati, ci fomminifira culla, morti, tomba; e con 
la fua fecondità, contro lafterilitàd 
di tutte le Creature, perche effendola bafe de gli Agricoitori, mediante l’opera di 
quelli, fatta nofira difpenfiera , per pafcer la nofirafame fi carica d'herbe, frutti,e 
(piche, co’quali nutrifce innu merabili Armenti, e Volatili, a beneficio dell’ Huas 


mno , ouero in fodisfattione de noftri fenfi , per ellinguer la nofira (cre fatta nofira 
Coppicra,fafcorrer dalle fne viti la dolcezza di mille liquori coloriti, e gampile 


lare dalle fue vifcere la chiarezza di mill acque correnti, fodisfacendo al gufto; 


Ne di ciò contenta, per arricchire le nofire miferte, ò per fodisfare all’anido,e na» 
tural difio, fi feconda di pietre pretiofe s e d'inefaufti metallize così diniene nofira 
douitiofa Teforiera, confolando sl tutto. Puoffi confiderare pernofira flabile braca 
ciera, mentre ferma, & immobile fopra il fuo niente foftenta lanoBira grauezza,e 
per delittare ancora i noftrifguardidipinge, òricamat fuor prati ye ripe de’ fiumi 
conla Varietà ditanti coloriti fiori, e vaghe herbette , e così fat noftra artificio» 

e, rallegrando il vedere,sì come con profumi foani di quella ricrea l'odo@ 

Je fi confiderarà la varietà, il numero de’ fiori; & herbe , fughi colori, 
oderi,eforze loro, qual produce quefta Terra per (alute dell’ Huomo , la chiame= 
rd con granragione nofira pietofa Medica , ecolripercuotimento duplicato setri» 
plicato delle [ue concanità , dinenta quafi noliraeccellente paufica, confolandoci 
l’Udito; ne ba parte alcuna, che non fia accomodata all Utile, e bene deli'Huomo, 
angifi può affermare, che tutta la Terra fia coperta d'oro per feruitio dell’Huomoy 
poiche di Terranon fi può alzarcofa alcuna ,chenon fia oro, e quefto corrifponde 
d quel documento del primo Libro , che Uno de? veri modi di far l’Alcbimia fia il 
far conto del poco; Ma perche la difficoltà confifle in faperlo raccorre , m’accingo 
à moffrarne modo fi come d’oprare , che quelto poco dinenti molto , mediante las 
coltiuatione di quefta Terra s dalla quale ne viene il raccolto delle Biade, l’U(o 
delt herbe campeftri yin ifparmio.d’altre cofe difpendiofe > e la cc da Utilita de 
gli Albori. 4 
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necelta- Agricoltore e,per cono cerlain ri 
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md primi diciamo alcune qualità della Terri, oltre le gid dette neceffarie all 
tto; Et invero, fi come è cofa difdicenole , che 
quell'Orator Patricio non fia informata delle ragioni,e meriti della canfa,la qua. 
le hà da difendere, come dice il Thrifconfalto, così è mancamento, che vno voglia 
far dA Agricoltore, e non conofca la qualità della Terra; la (Aala idatratta» 
re. Quela viene diuifa in Var ij modi; Eav igna, è de sil Saliceto , L'Vliueto il 
Prato, perda Formento, Selue da tagliare, Bofchi d'arbufti da far faffine, e Selues 
da ghiande; Pietro Cr efcentio; fece ondo Vfo de gli Egittij s ladinidein gu 
Satina EK quella, c 9 che fi femina IN Conftta, cioè arboreti, vigne, e boj bi 3 Ins 
Compafcua , cioe prati sepafcoli; ErinNoyale, cioè terreno lanorato di nuono, 
òban ficatos ò sbofchito , ò ripofato, mà tutte quefle diuifioni fono più tofo acs 
cidentali alla Terra che naturali; Varronela comparte in Piani, Colli, e Monti; 
Giorgio Agricola diligente inueltizatura della qualità di quefta terra,dopo RE. 
ne fatto varie diuifioni, fecondo la commodità , e fine da lui deferitto d'eflrac 
metalli, ladiside ancor lui, fecondo l’ufodegli Agricoltori,in noue parti , cià; 
ingralfa, erara; in graffi, e denfa; in graffa , e me ediocre, ouero in magra rara ; in 
magra denfa in magra “e mediocre , onero in mediocre rara ; in mediocre denfesy 
din mediocre trà quefte due d difrerenze dall le quali dinifioni concludo che per più 
facilità del noflro Economo fi poffa dire con termine più ordinario, & inteli ner 
bile al noltro paefe, che la terra atta ali’ vfo dell Agricoltura J fi poffa dinidere in 
forte se dolce sche ciafchedunadi quelte parti poffaeffer magra, e graffa, no 
fendo altro il terreno forte, che vraf Orte di terr adenfa, & af Unita, ca il dols 


ce pe'l contrari io terra foluta,& afai rara. Può effer, checi fiavna fpetie di terre» 
no di meza qualità, tra’! dol eeel fort 6q sal Pinol tri Ruftici chiamano 2 Zehe eno; 
mdin fine benconfiderato ,ò che haura , ò nell'auorarlo piglierà-j re pih d vna 


delle dette qualità ;che dell altra. Veroè , che ciafchedunadi ‘quelle qualità di 
terrabà il più, il mediocre, & il meno , come farebbe è dire, del terreno forte fe ne 
vitroua del tanto denfo se tanto vnito, che con difficoltà fi muone , ò:lanora , nes 
per gelo,ò caldo mai fi riduce în poluere ,& in fi 4 fts ynon allignanogli arbori, an 
corche Sappigliafjero , per non pr er allongar leradiche sas ra 4 si Urezza ai quefi ta 
Terra, ; n può per 
ecol cali tal volti 
la Terra f 
to ciò , che Ut fi fem quando non all 
fmoffo dal bauoriero, tutto profpera, e fel 
serrenoforte è più ferace se vigorofodel dolce perche mant 
quello, fe bene lelonghe continue pioggie gli fono nocine .. Il Ferrenoforte della 
minor [petitie gaffai trattabile, fì lanor a bentfî n9, VI s'appizliano:conogni albori 
le de quali na alcuni! 40 zhi renden o buon bino, DI f. > be ane lacane pas Gil gras 
no, c'atto-all’ bortaglie, & in fommaè la meglio qualitàdi terreno, che firitroni 
pergli Agricole ori» fi come è è poco-differente da quelto:quel'terreno dolce della pri- 
ma:forte, qu sal è:que ello;cheper none tato dit antararità non:comporta,che 
dall’acque fiaafportata, d:slanata la:na edine,onero.che dal Sole fia ef- 
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ficáto , e priuod'humore , come anmiene a'dolci delle fue falleguente fpetie ; per 
effer affar foluti, e rari. E però il terreno dolce facile da lauorare , ci nafce benif* 
fimo tutto ciò, che Vi fi (emina, ci s’appiglia con facilità ogni pianta sericeuendo 
ogni aiuto di graffo , corrifponde , allegrandofi con frutti, La mediocre qualità 
de’ Terreni dolci per anuicinarfi alla molta rarità, bifogna con graffo farla virtuos 
fa, & abbondante humido ,e quando fuccedono ftagioni pioucfe „e frefche, rene 
da affai buona raccolta ; Mà l'infima qualità de’ terreni dolci è tal poltatanto fos 
luta „e rara , che qual fi voglia graffo è confemato dalla (uafecchezza, & aridez 
za, òdal Sole afciugata ò dalle pioggie afportata, O il più delle volte non corria 
Jponde alle fatiche de gli agricoltori. Aquefionon è altro rimedio, che il ripofo, 
per il quale fattoft alquanto più vnito , e con l'aiuto di qualche radicume d’bevbe 
fi vende pratticabile per due, òirè anni , dapoi bifogna ritornarlo alla quiete. Sa» 
noci altriterreni, è. che non fi poffono lanorare, ò fono tanto flerili , che non torna 
il conto, come l’Uliginofo, ouer fortino, ouer fanzofo, il verminofo, il falfo.il cre. 
tofo.& altri fimili; che tralafeio:, quali , ancorche fi potefferoin qualche partes 
correggere, ò ridurre à perfettione, farebbe con tanta fpefa, e fatica sche tornereb. 
be meglio l’aftenerfene , elafciar’ad altri queflo impiccio, ò procurare di cauarne 
qualch'vtilità, mediante il pafcerli. Narra però Conrado Eresbaccio, che la Crea 
tain Inghilterra rende affar grano , eproduce ottimo pafcolo , forfi per effer mortis 
ficata dal freddo „e però da Crefcentio è configliato lo fparger la Creta fopra il tera 
reno sffai freddo . Varrone detefta il terreno petrofo con la ragione, che il caldo 
dalle pietre (ta participato alle radiche delle piante con lor dilruttione , e pur ve» 
disms campi petrof , eghiarofi effer fertiliffiini ; & il fopracitato Eresbaccioldice, 
che ne confini d Anduena fè.fernono di pietre per allegrare È Campi, e Teofrafto 
narra, che i Corinti col raccorre le pietre d’vn Campo, di fertile lo refero fierile ; fi 
che concludo, che ne con gliefempiefterni ne con le ciancie de gli Antichi fi pofa 
dar regola certa del vigore , e qualità della Terra, mà sì bene con la fola efperiens 
Za: perche la Terraindue.ò trè anniti mofira qual fia,e quanto Vaglia,e con affai 
più fincerità fi può far giudicio , chedeli*ingegno dell’ Huomo , ál quale ne per lon: 
gaprattica ne per ffimità , ne con prefenti fi può conofcere se tanto maggiormens 
innarfi con l'e lontana coltisatione , quanto, che il 
Dä gran parte inrenderla più, è meno fer» 
tile, influendoin vnaregione, ò più benig 
eheinvn’altra. Catone vuo 
nà Uoltod meza giorno; ] 


= 


nuo l'Euomoin 


mente, ò con più Vigore; ecalore, 
„theil f del terreno buono fiad piè del monte, 
à Vo né vero y 10 nofiro C ımpo in buona parte è 
pie delmonteze fucce, terreno, mà l'effer volto d Setten- 
trione ct differentia , conaffai danno da quelli, che dall’ oppofta parte dell' Appe- 
nino fono:Volti verfo Auftro, perche nou è dubbio aicuno „che ogni piantacrefeeo 
col caldo, e fi (tà mor::ficara col freddo , & in quella regione; onefia più caldo jeo 
più longo le piante hauranno piú campo da crefeere mentre non le manchi Phu- 
more. Not habbiamo due mefi meno di caldo, che la parte fopradetta Meridiona» 
le dell’Appenino , peroche quellicomirciano à fenti di Primauera il Febraio e 
quella da noimon fi conofce , ched Aprile, e malamente ancora sperchetal Uola 


Da € ta 


Terra 


inutil 


Ca 


Terra 


petrof 


Sito. 


do 


424 Il Giardino. 
VIR za habbiama Veduto alfine di quefto mefe, cr vitimamente del 1644. a9. di Mae: 
giola Terra coperta con Un braccio di nene , per lo che li teneri pampini delli pj- 
ti, le piccioli foglie demori i delicati germoglij de gl’infiti , €r molte p 


M nose pochi fono gli Anni,che in quefo M. fenon vengano brine d diftrugger le pri- 
Il? me fatiche degli Agricoltori. 

| Benefi-  Confegliaño gli Antichi, cheil terreno acquofo col mezo de’ Fofi fi feoli s cofas 

MNI care il santo naturale,quanto è pochi ignota. MÀ con contrario artificio gli Agricoltori 


| a Bolognefî ne’Campi valliui , e baffi fanno entrar più acqua ; mà torbida però , qual 
| | C S £ ' j ni 

os deponendo quel lezzo alza la Terra, e la rende libera dallo fagnarci acqua, es 

così fatto campo alto afciutto, & affodato pertrè, ò quattro anni continui lo colti» 

uano con molto Utile ,da por quando penfano, che fia sfruttato, tornano è farci 

vallezgiaracqua torbida fopra, e così di nuouo l'alzano, onde arricthitt di nuono 


NIH terreno libero dal pericolo, che più vi fi fermi l’acqua slo lanorano con riceverne 

Î | douitiofa abbondanz 1; Non sò fe Columella da quefto haueffe occafione di dire,che 
| 3 Bolognefi (ono buoni Agricoltori, come pretende il Galli, che doueffe dire de’ Bres 
i feiants & in vero in grandiffima penuria d'acque, come tin quefto Contado (flraor- 


| dinario fuantaggio del! Agricoltore) di quella poca che hanno i Bolognefi cons 
IIIR molto Utile, & ingegno fe ne feruonoe 

i Ritrouanfi certe forti di campi, quali ò per baffezza, ò per abbondanza d'humo~ 

ri pevefferinlorofie[ft i fortiui non fi fcolano, o fempre fono tanto bumidi che non 

fi poffono lanorare; queftt è bene ridurli è prato, perche il luogo humido produce più 

herba;e fe bene l'acque chiare reftano tal volta sù'L prato per qualche pocodrten- 

Campo po,la Primaneranon li fono, ched'vtilità. Ma pur fe queto campo fi voleffe ri- 

Fi ne durre â coltiuatione, bifogneria con fofi fpeffi, e dentare la fonerchia bumidità , e 

ili to. PIA" comla Terra canata da fofi alzare tl terreno, mà fe i fofi non brane[fero efito,quelto 

farebbe di gran pregiudicio, e farebbe neceffario nella più vaffa parte diquejto 


3 


IET EIAN campocauare vna foffa grande; ouerò farci Una pifcina ,che riceneffe quef acque, 
| perche fe ftagn foji, vicina à quelli non allignano Arbori;ne Vitt, e Pal- 


ili tre piante poco ci profperanoe 
Douendofi tractar del linorar la Terra non fi può far di meno di raccordar cofa 
A tutti affarnota,mà pel grandanno;chen'apporta, enitabile in primo grado. Mai 
per alcun tempo, d Ragione forte alcana di Terra fi muona bagnata;perche pwned fi 
Terra (retta, e dura perde il vigore, non ricene la fecondità delle pioggie, e ruggiade, ne 
DI Dagna- dåcampo å femi d’allongarle radiche.mèfe auneniffe pererrore,ò per ignoranza, 
ta ndhi vperqualche altro accidente, che quefta Terra bagnata foffe moffa, fappiafi, che fe 


RRE tocchi, i dor x $ ser 
il occh Jucceda Ragione afciutta, la quale con gelo fe di V erno, ò con calore fe fiad'Eftate 
dii afciughi quell'humidità che è caufa di nocumento è quella imil Terra, queftanon 


MEI baurà tanto nocumento intal cafo ,e porrà da geli, didal caloreeffer ridotrain pol- 
uere,màfe dietroalla Terra mofa hamida cì piane, all’ hòra fi dive: che fieiper vn 
ill anno imfruttuofa; e fterile;.e per queta Refa ragione nom bifigna lafetar, chele be» 
flie:calpeftino queta Terra quando è bagnata,perche li faradi nocumento grandifa 
fimo.Comofiefî quandoril terreno? bagnatoze che non fi dene toccare, perche s'attace 
saalloiromentoconcuifimaneggia. La Ternamarcia;efangofi, cv illetame fo» 
no 
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n 0 liberi da quefto riguardo » perche come quelli s be henno da mantener l bemido 
relCampo,quanto ne faranno più abbondanti tanto farà meglioottre che lo flalbio 
non è mai troppo denfo,ne vnito,fimilmente il terreno gelato puoffi maneggiare, am» 
corche bagnato. Il lavorare la Terra quando newsea, ò con neve fopra è male perle 
fudette ragioni,e percbe lanene attaccata, & vaita alla Terra le porge longo nos 
cumento pi; ù dell’acqua, qual fene vå (ubito. Serine Pietro Crefcentio , che 1 luo- 
gbi, quali ftanno affai coperti di neue non fi confanno punto allageneratione delle 
pianti, perche con Pogrrtsh za fi prouasche la neueè'remotiffimo temperamento da 
quelle,e da ghiaccio refta ano mortificate; Plinio dicesche la neue è pena de Monti, 
fe bene dagli buommiè ridotta in delitia ; Tuttauia da'fieffi Plin io; € Crefeint io fi 
pronaco ragione efficace, che la nene per j poco te npo fopi rala Terra è di molto gi 19» 


uamento;primalancue ritiene l’anima dellaT erra Penone li,ò non fi diminur mentis 


fchi,maftando alle radiche delle pranti lefomminifira viboress for rzada coferuarfi 
il Verno, e virtù da vegetare prefto di Primauera . Di pulaneue Viene chiamata 
Spuma dell'acque celefli quali col difiullare bu metta,mon slaua,com:e fà l’acqua,ne 
conduce viala pingucdine,mà 4 a di poppa à poco a poco.dfemifommini(tra il 
latte onde laTeri piena di fugo da'primi caldi moffa,refta attifima 
à porger vigore, & alimento grandiffimo. Si potrebbe aggiunger a [udetti gioua» 
menti, che lanene con bo Rillare fepra la Terra in graffata nel dile guarfi comparte 
quella pinguedine al campo tutto, Lafera ancor la neue il terreno tenero, e follea 
nato comelana sonde il Salmifla no sò fe in riguardo della morbidezzadel terreno, 
ò della lefa nene diffe. Qui dat niuem ficut lanam.Veroè,chein quefto terreno, 
quando fia libero danene,e fino,che nd è bene afciutto, non bife gna pratticarci, non 
chemouerlo. Conofciamo ancora dalla nene dr altro grand’ vti! e, qual’ è il render’ 
abbondante i fonti fortini d'acqua, poiche la Terra alfa 11nzuppatadallaneue , ct 
mantiene queft’abbondinza. Di più il campo per la nene fatto bumido, efrefco rex 
filte per più tempora caldi dell’Eltate,che non fà bagnato @’cquasqualeinvn fubito 
fi fcola, & al nocumento del caldo, òfeccononèr rimedio, mentrenon ci fia abbone 
dante commodità d inacquare,di che ne ffamo penuriofi;mè al campo freddi fe pro- 
nede conftabbij caldi,e con fcoprirlo, leuando gliarbori al Sole, ne può bauere als 
tro imperfetto 1l campo fi eddo,chel fer tar Juhin fent ficare che tal volta È cas 
fral rime edro controli Verni forori: Con qualcheduna delle fndette ragionicirca 
ai Utile della neue fi potrîa autenticar P opinione denoflri Contadini, che le Cala 


ntatase 


sinapan caufa abbondanza de’ frutti sefi -A l'altre la fudetta , che i rami de gl? uerna,e 
rR? 7 
albori' raffreddati da queh z iteria fi facciono ferotini à germ gliare sneif freddi Brina, 


tardiuilipoffononuoceree Queha, che noi chiamiamo Calanerna;, è rugiada, qual 
con l'aggrunta:d'altre hu midit didi nebbie „dal freddo è congelata attorno è rras 
de glial bori,e fatta candidi fimalirende di paga Villa; quafiinzi uccheratt sC) 
permette ffe la compojitione d’ vn vocabolo Greco ,emezo Latino, ò pi re il alzano; 
crederes, che cosìfoffé tara:compoffa dalla voce vreca Calos, che fi icalatte, € 
verno, quafiche quefta Calanernaffa il'latte del Verno»Ifudctti benefici del lane» 
ue s'intendono quandonotengacoperta:la Terra pru dva Mefe perche fi dice, per 
va Mefe lancure madre della: Terra; mà da nn Mefe mangi è matrigna pi aP 
řepye 


Della 
LCUCe 


Giona- 


426 La Terra, 
rebbe ancord,che lá neue g i freddi vemiffero ne' Mefi del Verno; perche all'horas 
gli albori mortificati, e viftretti col fuo vigore in fe fteffi kanno preparati a'freddi, 
eci reliftono; mà quando per le prime buone arie cominciano ad abbandonare in fus 
go,qual dal caldo del Solesè tirato in alto,è così commoffi fono è guifa d'innamora: 
size che poi giunga vn'intempeltinofreddo , quefto rouina ogni fatica de gli Agri 
coltori, co nel noftro Clima è quefto fiamo affai fortopofti; o in Vero quefti Verni, 
ferotinisquali tronano le piante con pori aperti pieni di fugo,muocono finalle pian- 
te faluatiche delle feluesfacendole feccare,mediante l'intemperie; e fubollimenti 
didetto fugo , e quel che è peggio quefti fono cafi ineuitabili ; mà tutto fia detto in 

lode:de gli Agricoltori Bolognefi,quali ancorche in fito volto dSettentrione done 
ne Viene ogni male, s'ingegnano d’hauere dal lor campo quanto fia poffibile , femi» 
nandolo, e piantandolo di quelle cofe, che banno proprietà di non temer il freddo, 
altenendofi da quelle, che io patono, regotada offiruarfi dal nofiro Economo cioè di 
non coltinar Terra contro la natura del Cielo, fe non per fpaffo,ò per proua, fe po~ 
tefe merodur qualche vfanza eflerna ; mà fempre col penfiero, che Non omnis 
fertomnia Tellus, come cantò il Poeta, e che non ogni cofa fi pone in Terras 
graffa, uè la Terra magra è al tutto priua d’accettar 3 e crefcer li femiye ptantess 
Altre cognitioni della Terra, e (ue qualità parmi hauer detto abbondantemente 
nel primo libro, e però tralafcio di prefente il replicarte. 

Il lanorar la Terrachbiamafi coltinaresche viene dal Verbo Colere,cioè honora» 
resquefta dunque,dallaguale habbramo tanti be cü s'honori coltiuadola con ogni 
nofiro potere , non è dubbio alcuno , che q o viene honore da più nobil perfo» 
naggio,ranto è maggiore. Quindi èche la Terrag rallegra ftraordinaricmete 
ta più bella, più allegra, e 
nd’Iddro, e 


d'effereintal guifa bonorata da mano nobile, ne mai è 
più fertile, che nell’Horto prantato da quell’Onnipotente Mano del'Gra 
fucceffinamente da poi nelli fopranominati pomari.&' horti venienti da mani regte 
ani laTerraera 

mani de’Confoli,e fi rallegraua del Vomere 
laureato, e del Bifolco trionfale. Ne fi creda alcuno,con l’aprirle il feno con C A- 
yatro,ne col fuentrarla con la vanga,ne col tritarla con la zappa fe lo rechi adin> 
giuria, pi rche quea â guifa di quella Donna, chefoffre con patienza it picicor del 
pelarfi sil malor de’ li(fise l’incommodità delle-veftise zoccoli per comparirà 
vifta; così la Terra patiente d'ogni lap oriero fi rallegra d'ogni ftrapaz 
coparir bella,ornata,e douîtrofa;e quante più p 
da luogo à luogo tanto più abbodante allegra, 
pariar fito,forfi che quafi Jenfitiua fitoj fia Jappsa,che la 
ò nell’operare; e perche crediamo, che gii Antichi fanoleggiaf 
la Terra da Nettuno ne nafceffe il Cauallosperche efstdu queji 
cono/ceffe,che tl maneggiar la Terra è generofità ò forli perche fendo gref? 
docile, c1 fignificaffe la docilità della Terravonero, perche dall’ vtile, che da 
animale ne proutene fè faceffe concerto dell’ vtilità del lauorarta Terra. Coltiuift 
dunque quefla Terra col fue ntrarla fino alle vifcere,che al ficuro rallegran ofi ella 
simunererà cö le vendite | Agricoltore, qual nellanorarla dourà banere quelti trè 

prina 


s’e fatta vedere abbondantiffima. Plinio dice cheal tempo de’Rom 
fertilifima , perche era lanorata dalle 
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principali ifini Y no agguagliarla acciò che è o reffandoin n luog coaltar ain bn ri 
altro bafa fia meno fruttifi fera nel baffo, one fi muore l acqua, ch e nell’alto L'altro perche 
il difperder P herbe trifte,& infi ruttuofe, quali dalla Terra fuggono quell'humore fi lat hi 
che feruir douria per felicitar le piat e buone,e i ifemina ti Ii terzo il ridurla ua sa 
comein poluere accioche meglio fe minafchino,meglio pofino allongar l le radiche 
per quella polner ese meglio pofa n penetrar lep pioggie ealon per far crefcerle 
e.Che quelto coltinar la Terra fia poi Un fic uro modo d ’arricchire,me n’accernta 
quell’ Oracolo d Agricoltura Catone, per quanto ne riferifce nel 3.lib.de off. Cicer, 
perche interrogato, quas foffe il il modo di venir domitioJo rifpofe fra gli altri,l'vnoè 
l’arare; mà parmi molto à propolîto il viferire,quanto fi raccota d'vn Padre di fa~ 
miglia, quale ridotto à morte diffe a'fuoi Figli, che nel tal (uo Campo era bn teforo; Veilità 
A pen afpirato,li Figli cominciarono à rinolger foffoprail Campo, ve mat ritrona- 
rono il di era ta teforosinfineffanchi,per nö perder da ogni parte feminorno il già 
tanto rinoltato terreno,qual refe tanto al ante raccolta, che conobbero, ch'il la 
uorar la terrà, & il rinolger! afoffopra il teforo dal buon vecchio actenatogli, 

Noi con trà fi romenti quefta terra risolgiamo, la Zappa ,l’Aratro e la Vanga; Inftro- 
La Zappa pare p te monti , sù quali li, ò pe'l roco terreno , ò perche quel poco menti 
non fia condotto 1 Via d jall impetuo 


fe C e, è neceffario contentarfi di poco profon perk È 


r 4 


do laworiero, quale € coltura, da coltiuare da noiè chiamata. Veroè, ‘che la Zappa ja Ters 
s'adopra ancora in piano ne gli Ho; 


i, nel Campo per feminar e,òpewcoprireife. ra. 
i, emaffime trà gli arbori, ò RA re ,6 agguagliarla Terra, ò perco- 
i Ddarzatelli feminati, ma per 1 di rado pratticafi inpiano. Hdla 
Zappa vn di lei vemipriao, qual da noi Zappettoè chiamato ,daaltri Sarchiello, Zappa. 
poiche con quello fi farchiano ne gli Horti, e Campi l’ berbe trifte,che tanto è come 
diciamo noi roncare ; j md s'auuer $a , che primaè bene con le mani ieuarl’herbe > 
intiere con la radica, pire be bapitatathirbk folo, con la radica ae quefto 
farchiare, òroncare con amafi occare, di che cantò Plauto 
Sem peroccant priul (quam fariant Ruftici» 
Nicolò di Lira con altri vogliono , che Noè foffe l’inuentore di far lanorar la 
Terra è sl ai imali con P aratro Qr che perciò da Lameche fuo padre profetigan= 
do foffe chia mato Noè, che fignifica ripo ofo , perchevitrouato di far lauorar alle» 
beftie poteuano glibuominiripofare, alcuni altri dicono che prima il vomero fù 
di ramo da che #7 lauorare con quello fù detto» 
Aerare poi Arare: 

L’Aratro è. il più uniuerfal modo di lauorarla Terra che sofi » facendofi fare Aratro. 
tuttal afa arica alle Beie, e lanorafi con quefo ftromento più terra in vn giorno,che 
con qual [voglia altto anzi ib lansrar cowl Aratro hà dato il nome alla mfur 
de’ Campi, peroche quarto teri reno, fi lauora con quefto tm Un giorno,chiamoffî degli 
«An nd Giugero,ò Iugero, da noi Bifolca quell lo dai Í Giogo che tzen congionti 1 Ba» 
t dal Bifolco. che cor duce ı Biot, così d:cefîs La temperata dI vira de'Ro- 

ontentanafi di due dî quefte mifure di terra:per Hucmo di qual fi voglia ordis 

ne. NelConfolato r di Licinio Ifoiano al Popolo Romano 
> vana oncelfi,cirigue Ginge riper ciafeheduno E7 
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che comhciata à luf- 
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maniera, ch'al tempo di Nerone lı Seruinon fi contentanáno di due Tuge= 
raper far Hortt, eV inais Ma ritorniamo all’ Aratro col quale difponia HO 
sl’vnamVaneggie , quale è Un’ Unione di molte plebe 


5 


danoi chiamate Laghe ; l altro in Quaderni , quali da’ Latini fono chiam 

che,dal porger le biade. Fannofi quefle Vaneggie molto meglio,quando comincian- 
do nel mezo del campo,ò della fetta,fi Va riuole gendo conl’Aratro ogni gleba vol- 
ta nel mezo, e quefto accio lafetta, onera il ca? mpo rehi alta nel me f 


trafmettal gegna a‘foffi,erini,e que anto quefte Vai reggie fono o piu lar 
to piùg glebes'vnifcono infreme fe nza interm ifo 


lau 


d'altre losst 3 
o il terreno, perche nel cominciar'à farla Vaneggia, refta coperto dalle die 
prime giebe, ò larghe Uno de’quaderniyowera il grano l anno antecedente, e quefto 
non fi lauora, per non effer tocco dall’ Aratro. Quindi è, chequanto più piccioles 
vaneggiefi fanno , e fono di maggior numero reftando in ciafcheduna Un quaderno 
di ai aura 0, tanto più ter reno relaj fot do, G inculto. Q Suelo alzar de’ Cami 
ò Vogliam dir fette, in queftonoftro pianoet anto neceffario, o, quanto è danneuole il 
fermarfi l’acqua ne Campilauorati se feminati, con la rouina de raccolti se peròs 

quefta acqua felicemente fe n'andaffe a 2 def flinati congicini fol ( perche quef? 
alzar de’ Campi non può fuccedere, che col continuare l’arare nel fudetto modo per 


i) bifognacon folchi , ò foffatelli ondi , che non fono ifol chi, che 


fatti à trauerfoicampi, age la Uia di traj netter l’acqu 
] 0 ser'il campo sanogi; ofeminati maruifi l'acqua, ne” 
> ` 
quali fofi ne meno e bene, seft'acq ioni dette di fopra, f 


seo Aratro bifogneria 
e'ierreni però buoni , e fora 
4 sfruttato @ ripofare, & in~ 


come nel modo detto difopra fi potranno aft 
rimouere più profondamente la i 
ti f rche s'alza skrid 
graffare; Virgilio ch 


ino il terreno il vomer fenda, 
rci dal folco confumato fplei 
ngeffe fino d quel terreno del que 
adopri la V anga È; anco due voltesone ero fi. fol ici 
Are 3 cib nè bene à prof 
FFO 30 dl ches'è ingraffato, ò con arte, 
(Ato fo solere che s'ingraffa più fa- 
cilmentela poca terra lauorata, che la molt Campo nuouo douria di imi alla 
nieffer'arato poc profondamen nte, perche cfen ttata prima la fu: cie, la qua 
er caufadel ripofo G è fi Vigorofa s ebuona puoli] poi quai 54) T checo- 
minci ad effer flanc 4 prof Fida affair laratro,& alza; parte più baffaze da quel- 
la ripofata bauerne b buon feutto. Nel modo, che no: i nao l La parmi sche 
fia con poro profitto., perche la prima volta sche s'ara la Terra fi riuolge quella 
gleba, per modo di dire da Oriente ad Occidente, la feconda Y ı Volta fi riterna al fuo 
primiero luogorinolgendola da Occidente ad Oriente fi chel la parte Settentriona. 


Efel'Aratro ni 
Aupeduto della fea 

Dane c ampi m 1 
l’Aratro molta, 
ò da'radicumi , y be fazto ds toro sfi 


male L 


Modo le,e Die ridionale non fi può cuocer, ò cuftodire dal Sole grain qi sella fi falne ano ille. 
d’arare. fe le trift ti berbe,efi i confernano le zizame,quefto non pare haner 
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dell’ingombro de’ fo, & drbori ; folo bifogneria prefondar affaifimo l'aratro acciò 
più fi rimoueffe la Terra, mà oue non fial'impedimento di fofi , & arbori ; farà bene 
Parar, come fi fà altrove in croce, cioè vna volta da Oriente ad Occidente, l’altra da 
Settentrione da mezo giorno „pur. che l Uitima voita-quando fi Jemina vari da mezo 
giorno à Settentrione + Confelfano limoftri Ruftici „che con quello modo la Terra fi las 
nuora, e Cultodifce meglio, mà per noneffersforzato d farlo, one mon fono arbori ritrae» 
nano la fcufa schei campi affuefatti ad'efferarati fempre in Un modo , non hanno lo 
fcolo dell’acque, che invnmodo , eche fe pioneffe quella volta, che foffe il campo, 
arato diuerfamente l’acqua fi fermaria nella Terra lanorata.con molto danno,ragione 
veriffîma; mà perche non poffono con foffatelli , ò folchi fatti con lo effo aratro con- 

tufa èla dapocaggine , ò la debolezza de 


durl'acquaalfolito falco? Mala vera ft 
Buoi ; ò il dubbio d’affatticarli di foucrehio, perche l'arare nella fuderta maniera fè 
come è molto più vtile, così è di maggior fatica; mà la fcarfezza sche hauemo de’ la- 
noratori della Terra caufata da’proffimi paffarfanni contagiofî , e dal ricenere nella 
Città tutti quei Contadini, a'guali rincrefcono îlanorieri della caipagna (credendofi, 
come dice il prouerbio. Optat ephipiam bos piger , optatarare caballus „ehes 
lanorieri della Città fiano di minor fatica)ci sforza à comportar tal volta grand’omif- 
fioni in pregiudicio della vera Agricolturasemaffime il permettere,che piglino à las 


uorar più campo di quello, chepoffono. © come beneVirgilio cel'infegna. 

Le molte altrui gran pofi 

E la picciola tua I 

Dad poiche il nofiro campo non comporta Vt fer lauorato nel fudetto modo di tina Fran 

to profitto, ouero, che laconfuetudine non è tatesalmeno li Bifolchi arando al'lor mos de de 
do non faceffero fraudi, però che tal Uolta con gleb gi l’ona dall’ altra ben trè £! 

piedi coprono Un pezza di terreno non! ‘ c ie altre glebe da’lati Unites 

formano vna Vaneggiola, qual danno a credere, che fia tutta lanorata,e la meta è fo- 

da, qual per efler coperta di on fi può conofcere à prima vifta, e però 

di fopra hò cofigli i iectano affai larghe, perche quefla frans 

de non o delle maneggie, e quanto più vaneggie fono,tanto più 

terren 


iQ. 


t 


o copertonon lauorato fi nafconde» Può effer che ancor trà gli Antichi foffes 
gueflo vitio, però che gli Autcridi quel te mpoinfegnano perritronar quefto inganna 
di paffar con vna pertica da Una parte, e l'altra della vaneggia, credendofi.che guan- 
do la pertica ritronaintoppo fia fegno di terreno nonfmolfo. Quefto poffi pratticare 
ne'terreni dolci, e polucrofî, mà non ne'nollri, vue s'alzano con l’aratro zolle dure, e 
groffe core macigni,bd.campoil Contadino quando lafla non paffando troui intoppo» 
di dire perifcufa sche bà impedimento di vnadi quefte glebe se però fara bene cons 
zappa far fcoprir nel mezole Vaneggie, e cercarne la malitia occulta , Ne contro 
quefti pigriil Padrone è mai affar duigente, perche alla natural dapocaggine s'age 
giunge l’affettrone a iBuci, per la guale non fi curano di profondar molto l’aratro, di- 
bitando d’affaticarli di fouerchio: Non flia dunque l Economo otiofo in cafa, mà vol. 
teggi pel campo,che ne ritrouerà tile gi andiffimo selo principiarà d conofcer nell? 
auuicinarfi , oue s'ari, perche vedra ; che il Bifolco fermato i Buoi regolerà l’aratro 
con profondario due, ò trè buchi, che fono due , ò trè dita prú baffo , e Vedrà , che sina 
gegnard d'andar dritto, e che i campo fa egualmente bauorato; le glebe minute, e tane 
to ben Unite, chenon fi conofca da qual Parte fiano flate rinoltate a 
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mà perche è tanto neceffario.e d 
nazal of 
minare) e pe rciò fi dovr 


| ; prio vorria detto coprir la fement 
zo al (eminare il coprire,anzi non pot endoftar vnofe 
| la maggior faticazil coprire il formento chiamafî f 
MHR radi non feminar più g gren, ò altra biada , che non f poffa coprir quels giorno, anzi fe | 
iI | Fole fofpe!to di pioggia fpand di meno grano,che può per bolta,&ccioche Jo prasi ocdo 
ill l'acqua, ini sdurfi à copei , e lafetar fes e pi Jent atte 
mià mi fono lafeiat 'tra[portare d parlar di [ementi , ingolfata uotla 


che lf: 


lonza duraltre cofe del lanora» la Terra, perche co miu 
i fi femiat; la prima aan rt iñ flato d'humidità, cioè dia t; bas 
oin duefto fato ritronafi l Inuerni molte volte. ge ancor la Primate» 
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cendofiil Kerno s queRa'Terrarimufjafi riduce dageliin poluere ,e ammazzano le 
iN berbe,e frà molti,che confegliano quelo,vnoè il fapientiffimo Salomone,one dices 
gro pe l freddo defifte d’arare P Inuerno > dimanderà dungue elemofina 
ate; € non li farà data Etétrito proucrbio; Ch’ilfuo campo ara l’Inuerna- 
raccolto avanzailabrigata. Arifi dun 
nandotatemperazadelterreno lo. co: tie maflime il campo forte poia 
fciugare,indurifce 1n maniera,che fi rende cile à romperlosnò con 
ollecito fi può arare il terreno dolce della prima, emiglior conditio» 
effer'arato afciutto perchi di natura maneggiato humido, s"unifce 
rafciutto ci pioneffe dietro,fî rende quafi impes 
però quefto fi può tardare d'ararlo fino.d Maggio,sì per sfuggir'il pericolo delle 
piosgie, come perche quefio dal caldo nons'indura, come fàil forte s anzi afciuttodal 
calore del Sole ogni fua bumidità, alle prime nebbie; ò pioggiarelle Autunnali quafi 
calce fi riducono in poluere le groffe glebe,non altrimenti, che da geli, quelle del ter- 
reno forte fono polue rizatea L’altre due volte,che sara la Terrasfacciafi pure ne’ fufs 
fequenzimefi efiiui , & ancor negiorni caniculari, quando fi voglia con l’intramezo 
d'vn mefe da vnafista all’altra,e quelto accioche l'besb-trifte affatto fi fpegnino;ela 
terra poffa'effer dal calordel Sole meglio cuftodita,e queftavolta habbino patienza Cos 
Iumelia,Palladio,efià gli altri Efiodo gual lafciò fcritto in conformità dell'opinione 
de'fudetti. Et fteri lio vifata fubaftu. 

Perchenon prouiamo, che la 
quello Reffo nocumentosche pate mo lle, e bagnata, come vogliono quefti conla 
ragione,che dal gran caldo venghiafeiuttala (oftanza della Terra; che fe foffe vero, 

fetto il cofigliar.che fanno dapor,oltre il calor del Solesper rifcaldar, & afciu- 
r: snggiarci fopra f ia, fterpi, & ogn’altra cofa, da che con 
ı della Terra fi rende vigorofa,c& 


, Ve) 


»deteffano il lamorarla Terra per 
l’afciutto,s'intendano delr erlalapri lta, e per ladifficolta, e perle groffè 
glebe, che s'alzeriano; Sta e follecito d’ quefte due volte con l'interuallo 
d vn mefe come s Orn re vn mefe andtilafeminatura,e ca- 
Joche vna parte del campo tardaffe< ta fi faccia effer l vltimad [eminares 
«Alcuni hanno opinione,che l’arar di notte apporti bumidità alla Terra,qui non fi cox 
fiuma,e credo che le Beflie,acciòno vfate;patiriano,oltre che fi farebbe lavoriero fc- 
cio. Non biafmo quei Cõtadinisquali hauendo offeruato pna fetta ò capo,che produca 
affarberba ò vena d altra cofa nfruttuofa di dano a'femi buoni ,gueĝa nō arati guanti 
a) Verno,comefi douriafarestrafeurino d’ararla per'teposper poter raccor l’herba per 
lor Armenti no f} fcordino però di lenar preho queft’he rba  auanti che i femi cadanoz 
perche (arsa 1n luogo d eftirparle male herbe, vn moltiplicarle,& acciò non s'induri 
la Terra,e ritrouino difficoltà in lauorarla, e queta d fficoltà le fuccederà femocottti 

ano le Beftie à pafcer quel capo, perche col piede calpe- 


} 


d'’haner haunto l’hberba,made:à 
fiandola,l'indurirano,oltreche effendo leuato quell’berbasche tentao frefcala Terra, Ara: 
la riparaua dal Sole,bora fcoperta,in vn Subito fi farà foda;to fieffo auuiene de*campi, qu 

oue {ono lenate di poco le fane, e altri tegumiscon l'ingordizia di far pafcerinileBe- ® 
fie,differifcono l’ararli,dapor:nduriti fi fcufanosche nö poffono roperlesoucro gli ara a 
nomalamtre quaderniscol pregindisio detto di Sopra. Sia dunque aunertito l’Economo 


di 
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di ollecizar fubito leuati i marzadelli, ò l’herbe,l'araril campo auati induri;E pur fe 
foffe sforzato arare à quaderni, non computando tal aratura, che per meza volta,pro» 
curi,che l’altramerà s'ari vn'alira voltasche à quelto modo farà arato tutto il capte 

I viali Re grand'errore; e danno, cheî viali quali terminano le Jommità delle fette; ò 
nò do- tampi , fiano più alti dello fieffo campo, sì perche l’acqua fermandofî nella più balfa 
uriano parte naturalmente , verrà è ftagnare nel campo lanorato , sì perche le rotelle;che 

o _ conducono l'aratro , nel giunger d quella parte alta folleuandofi , alzano ancora» 

Pici. l’aratro se perciò quella parte diterra non è rimoffa ccs) profondamente come Pals 

po. fra: Quefto viene , percheall'aratro, & alle fielfe rotelle attaccato c'è fempreter: 

ra, la qual dal Bifolco sù quelviale ‚ò sù quellarinolta, netrando l’aratro fifcuote, e 
con quefto s'alza in progreffo di tempo il viale. Il rimedio farà ogni qual'anno ; quan: 
dofi veda quejialtezza, con vanga abbaffare it viale, e [pander laterra pel campo» 

Nell’arar vicino alle piantate de gli arbori, che fono sù laripade' fofi, conle 


Abufo x 
nell’ a- [tufa che l aratro è impedito da radicumi di detti arbori , fi tengono 1 Bifolchi tanto 


fefione di fementi, l'ingrandifcono 


rare  lontanidadettiarbori, € picciolendo la po 

di pafcoli , mentre lafciano da ogni parte de’ detti fofli due braccia di terreno (che 

fipotrialauorare) ad Ufo d'herba, laquale, perche ferze per le lor beftie folasg,mol= 

tola defiderano. Lo fteffo columano one ii camps confini con qualche prato , ò Via 

le'herbofo, quali ingrandij Mer turto lore con diminuir” il terreno, che f 
femina. La buona diligenza con lo flar im Ville 

opererà, che s'ari fino 5 one G poffa souer 

rare. Quando s'ara Vicino AV iit bafse , 

piccoli, bifogna far portara Buoî i 

elta. L'Aratro, qual cofumafi in quelle parti 

rà. Vfo mil (iromento,qual chiamano Ard;il Pro non ba che vnatanola,c nona 

& veili- gleba , oner laga , ma i Arà, che hà due rauole, quali in punta fi vanno è con 
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ento alla bocca, acciò non li danneggino» 


nafi Piò , à differenza d vn altro fie 
lza,che vna 


innger 
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S 


ta, Sopra tl vomero, alza d re glebe, rinolgendone Una da vna parte gr una dall'altra, 
nelrefto poi faranno vuiformi;Quefio Ard ferue ottimamente in occafione di femina- 


| Piò, mentre vinolgendo due 


re, ò per coprir femi nati, perche få il doppio lanoro de 
glebe fd in Una fol Volta due mezi quaderni er il Piò con Una fol gleba'non fà che 
mezo quaderno per volta; m ] 
fatica, e oue non ecerra ben lanora 
i anon fiè puòoprare; g 


pto terra, coste duplicatas 


cor mags 


nato in quem 


giore, anzi he tal volt ( 
ne razioni contro lor fleffi, che non fi può oprare , one il tera 


fto fromento, con laddu 

yeno non fia ben lanorato, che viene da lor diferi r mano l'utiie 

quella forte d'Aratra? mentre ne ‘rardi giorni aut f che 

gono, s'ha tal Volta difficolta di femurare , ò che fi fà malamente , fecon quefto tn 

mento s effettua motto giorni; quando non fono ancor fopragiunte ie proggie, quel 

che ffà con l’altro in (edici, non e meglio vfar quefto, e sbrigali, che afpettare, ch'il 

terreno fia ridotto inhabile dalle pioggie ? | 

Queftefono le due fortid'Aratro , che fi pratticano in quefto piano; Sù mouti per 

ladificoltà del fito, & in altre regioni s'vfano dinerfe forme d Aratro, mà però tutte 

rendono al medefimo fine , d’apriv laterra ; viuolperla  agguagltaria, enia la in pol» 

uere; Sono ancora Varie l'opinioni; e confuetudini circa la quantità delle velte,che, 

fi dene ararlaterna ; bammi però parfo fufficiente vfanza, che Sari quattro volte 
però 
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però non viforga per la morbidezza del terreno molt'herbáist perche vedo,che ques 
fio.nofiro campo per lo più cd 4e arature fî riduce In maniera; che fi può feminare, sè 
perche vedo, che li documenti degli Antic bi (onotali, particolarmre di Virgilio, 
quando tantà» | A1ldefio de l’auaro Agricoltore È 

R.efponderan queicampi; chefofferto ì 

Due volte il Solhauran, due volte il freddo; 
Rompendogliigranarlemolte Biadi, 
Alcuni moderni hãno basuto altre opinioni;e fottigliezze, etrà gli altri Camil- 
lo Tarelli da Lunato.vuole,che quei campi quali danoi in due dinifi d vicenda ogn’ 
anno lanoriamo, foffero in quattro parti difpofli,e che unadi quelte:con otto aratu 
re ogr anno; fi lauorafle, fonda quefto fuo documento nella confideratione, che Yna 
Spica (per modo di difcorfo) bå circa cinquanta grani almeno; e cercando la ragione 
perche no fi raccolga cinquanta per Uno del feminato, conclude cheil tutto fucceda 
dalla Terra non lauorata,caufache non tuttii grani nafehino,no volendo,che ques 
fio pofa anuenire ne da freddo sne da nebbie, ne da formiche,ne daforci, ne da talpe, 
ne dalla femenza ftefa tal Volia imperfetta; ne dalle piov gie neda venti, ne da gli 
Vecellitàto faluatici,quato domeficisne dall’imnoceza della Terra; ne dalla cara 
de gli Agricoltori, e per ciafchedama delle fudette caufe'adduce ragioni quali non 
Serino per non effer troppo diffufo, e perche non hino fecòdo me fuffitenzé; perche 
egli (leffo-cofeffa, che ifeminati hanno da ciafeheduna delle fudettecanfe dio, ma 
nö tato,che poffa canfare il pregiudizio della così pocaraccolta, d ioticoyche cöcea 
dendo,che il danno di ciafcheduna delle fudette canfe da fe fola fia poco, vniti tanti 
dann:ificati;inficme farà divvanta cofideratione; che potrà importare lu perdita della 
metà della femtzaze forfî più Ma l’attribuire la fola colpa di quefto dannoal poco 
lanoricro della Terra nö fi deue, perche quando fi cominciorno a lanorare iBeni cd» 
muni di S. Giouanni in Perficeto con poch:ffima ararura rendemano 4O» e 50. per 
Dno, nifpetto labontàdel terreno. Hora sfruttati,e fianchi con'molta aratura dfaa 
dono dieci per Uno «Et è certo, chena folo concorre alla felicità delle biade 
la perfettione della Terra, mabifogaa, che ancor fia fandrita can profperi mflufà, 
ente ogn° vnoraccoglieria ogn’ anno dalla medefima Terra fempre la fieffizo 
ano dallo fieffo Bifolco arata, e pur pediamofuccedere in cõtrarios E 
‘anno 1639.quai col fanor del Cielo fù abbondantiffimo digranozli lefi capi gualëi 
gli anni antecedëti lauorati da hefi Cotadint;appena rëdenanootto per Unosquell 
anno fruttarono Venti,trenta,e cinquanta per Uno.E feUnaComunità col cofeglia 
di quefto:(eminaffe folò la quarta parte dellor campo otto volte ben lauorare snatoy 


crefesuto;e fpicato,chef.ffè il granosfe per l'acque;ò venti he cadeffero 1firizonero 
fe dalle efe acque perla morbidezza, altez 


CA zza del grano caufaro dal lanorieros 
foffe arte rratosonere dalle nebbie coperto di malumezouero da Venti caldi, no ancor 
perfetto fefJe fatto feecaresa che termine fi ritroueriano quefti? Perche fe bene land» 
rato al modo folito la merà del terteno:con quehi infortunij celefti coglierebbero po» 
cograno;col modo del Tarelline coglierebbero la metà meno ci lor gran dano. Ne 
sò mertre Voglia; che trà l’ow'araturz s€ l'altragalffi vn mefe fecondó la legge dî 
tatiperits Agricoltori;come pofa arare otto Volte yn capo, ancorche ne ui 
Ee Voin 


Nuoua 
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d’ararea 
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il volcecrà'Lfine-delle fementiscn il Nataleche purglivimfetria difficilméte,perche 
vedo il più delle volte il feminar d'ottobre facceder malamete per cavfa della fos 
nerchia'bumidità;qualesquado:regna allbora sara la Terra per neceffità di copri» 


Wi > f 3 È ; 
{ln re ife minati; non per elettione, E fe vediamo,che colrinolgimento della: Terra con 
TUIN le vigheseffa Terra: fi riducean poluere;frutta ancor dopo effer s fruttata in erefcèr 


canepa abbondaātifimamente,â che effetto cercar nuone foggie fottopofte a pericoli? 

Diueri Quefto Agricoltore. orna il fuo raccordo e cofeglio con tata autorità, e vagioni così 
e gi ben derte,chè pàrmi gra cofa,come nö fia accettato,almeno von dirò nello Stato V e= 
Di neto;ma à Lunato proprio,potche intedo colà non fè confiderare, al fficnro1l tutto le 
| quuiene perche gli Agricoltori fono dit ci, iquali i: fecreti 
i cocerneti allalorarte tëgono iretti;me ag 2 tisatori no.coe 
| sì tolo ritrouvano inuttioneò fano op anuouasche Jubito la imanifeft 
nod vicini, pareti ad amict,e fino alli hefi paffaggieri;e quefo perche Varte delt» 
| agricoltara:come quella,che maneggia la Terrazla più fincera;ct ingenna cofa,che 
fi ritroniyrede tali ancora quelli,che la praticano. Quelti da Lunatoritronato co la- 
cutezza del fuo cernello quef vtil modo di lanorar la Terra,no costo della gloria 
d'hauerlomediäte la:Stapa partierpato al MO Joscotroil coffume degli Agricolto- 
ri,ne\procacciò priuilegio cheda alcuno no j ffe pofto in efecutione;quefto fuo inne 
| zato modo;che non pagaffe quattro marchetti per cdpo à fe, ò fuoi beredi;per quefto 
| | forfidico tralignando dalla liberalità de gli Agritoltoriin infegna ara fiato dal 
Ciclo caltigato,che à quifa drCaffandranon gli è creduto. Meglio dunque farà a 
dëdo al cofueto modo,arar leTerre trè volte quellasche fi femina,e fe per mata 
qualità del terreno;ò per no offer venuto pioggic antimali, le groffe glebe, ò matoni 
| Erpico» no foffero ridotte in poluere, come fr defideraria;co zappa,ò mazzo ft rompinoò cò 
L'Erpics.de détvdì ferro; ò di legno fitretinosSuccede taluolta,che fe bene e pionuto 
sa perche coxwma picctola fco (fa firiducona in 


dmaoni im ogni modono jirompono;? 
ii poluerese maffiineil terrénodolce,â q 
HIN talnolta bafa vnafemplice feala condotta per la 
l | g&o accid chet matoni habbiano più drnafcofjas q 
METI ma la (udettafeala cò vna coda di quätità di rami,quát 
0 Espico ancora s'appra? í 
; quell Erpico dentato { 


ueftofiprouede con l'Erpico no dentato,0nero 


logaderquadernizonera vanesgies 
lia ar- 


lá Lr al ts 
nelruftico Padre difameg 


poluere į matoni fudetti; 
aeggie, riducendole m comode è feminarli, Con 
coprono:lifeminatt ufafi ne: capi di poco lanoratisarciò che nel coprirli cò las 
i i nella Terra, las č 


inare,ò copi 


| patro,nd fi riuolge diazis'è viuoltata dl 
e perciò praticafî l’evpice 
fudetta ragionessè perche bifo 
efe fi copriffero cObaratro peneriano più 4% fcere, che j 
| co.in cafo ancora di terreno affar bagn ito po Uj ar le rpico 6 entato sper coprire li 
femi, peri he con quelo fi maneggia meno la Terra,che non fi fa con baratro, e però 
i afentemeno danno, oltre:che nella:fuperficr „one è (moffa dall'erpico 
“III èfempre prbafciutsa;che da baffo, oue lamone \'aratros Narra Plinio,che effendo 
guafti da Popoli Salasy licipi one erail grano de giuabis atori å piè dell’Alpi;che 
„raccolta, tiche fi chramato 


quelle ;cminorno miglio, e panicose n'hebbera doppiata i 


js per la 


em feminati leg 


‘a della tardanza, 


cel roprelto 
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‘pratrare, queRto ancora fù vfato nel campo de Treucri,perche le biade dalla rigt- 


da vernata fi perdettero, e da quei Popoli ne fù riceuuto raccolta abbondantiffima;' 


noi ancoraconoccafione di grandine bayemo Ufato aratrare , cioè rife minare owes 
raigrano , fagioli , e miglio fecondo laftagione 3 & hanno corrifpoflo;alle fatiche 
con abbondante frutto, ilche G raccorda, acciò s pfi in cafod'infortunio, ; 
Il terzo modo di lauorar la Terra è quellosche porta corona fopra tutei gli altri, 
cioè conlaVanga. Con quefto fî muou e più la Terra da luogo, å luogo, che con altra 


iù inanzi del fitozoue fi ritrowa, e perciò in conformità 

diquanto s'è dettoft 7 ertile con la vanga,che con l’aratro,ò zappa;pralla 

cafi più il Verno,che l’ERate,perche effindo gra fatica, l’buomo,che da fe flelfo tuta 

talafà in quella fagione è più vobufto,che nell'altresPare però alleuiamento di fa 
~ T. 


mode, p 


î due piedi p 


de 


ticala compagnia, ma bifogna anne rtire,che frà molti robufti frapongono vecchi» 
7 Ll S 7 
e pütti, quali oprano per la loro poca forza vanghe Vecchie, efrafte con le quat 
non fanno vn piede di lanoriero, come dourta effer lacoltara fatta con panga» 
5 ai TO DIO lar 
Ne gli Horti s'adopra la vanga da tuttii tepisquelta è guellaschedà a conofcert 
Contadini gagliardi;queft'è quella,che arricchifce i Padroni; i Contadini,poiche 
oltre la prima raccolta di canepa, ò di fe 2,0 di miglio; ò di fagioli,ò di qual fi vo» 
. C 
glia altra grana, [ene cana alla feconda volta „col beneficio di quelta gran lauora* 
tura, Un'altro abbondantiffimo raccolto . Conquefto firomento fi fà la coltinatione, 
non mai è baffanza lodata , dello fcaffato, ouero lanoran dofi ilcampo , con cauarlo 
due mani di Vanga, Una fopra l’altra, fi viene è formar vn mezofcalfato., in cui ft 
può porre- in ogni piantasla quale babbia da profperare,col farnmolta radica,Con la 
vanga fi cananofoffi vò fi fanno buche per piantarci arbori 3 ò viti; Con quefta fi la» 
nora al piede d'ogn’arbore.accioche l’acqua, e la pinguedine, che fe gl'imprefa paffe 
cu, i 
meglio alleradiche. Di quefta Un diminutiuo e detto vanghetto,ò palerto,col qua» 
sche per arbori, fi canana li folfi,ebe fcolano l’acque,olire che con quea 
ia ti à 
ig campoquellaterra,che è nel fondo de’ fofi, qual egraffiffima, © pars 
tecipa tanta pinguedine al campo , come fe f Mfeftabbrato,yonde hebbe à dire UWA» 
gricoltore;che nel fondo de? fofi AA il panere con ragione; perche nel foffo concorre 
oguiimmondezza; e parte dalla pinguedine del.campo,icondottaci dall’acque;;nel 
cono le foglie de gli arbori. i fruttè marci. che tutto putrefatto ferne ota 
nn Di ARE .]} > = 4 n = Fi 
timamenteperallegrar ii campo Nee minore l'vtile, e he col meze di quello pan: 
ghetto fi caua, facendo gettarin mezo del campo quelle ripe de > fefji ; ingrandite» 
{j> x ET, 7 P 4 à < 
dall’anidità dell herba da? Bifelchi come s'è detts dif pra, percheq ei térreno tin 
pofatose 
fli due benef 
in far quell 
In ghela 


>, A. 
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g. fto 
i ra dunque , in qualifi vogliade è fudit modi lauoreta 
trita, ei feminaGitutto ciò, che da (aggio Economo fi crederà fia 
terren vtilitàsecomodita della fua Cafas quanto per poter € 
dita trarne denaro, e prima di tutti mi s'offre: 

L'Anono; quali Aduena,perche;non afpettatanedefideratazapparifce ne’ came 
pi, onde Oratto».. bxpettata feges vanis elbfit .Auenise 
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Infaufto incotro per certo,m5tre la lalaatica ð voglia div la nera,diniuna è poz 


|; co vtile trà le zizanie fi pofi annonerare; quefta nafte dasg, ò fecondo Crefeztio, il 
grano, per l'humidità, che non fi feola (rendendo la terra di mala 
Anena fi conuerie. Ma quell'antico Contadino còfidera ido,che 


pene Meg: 
a 
due so tre 


qualità) n queft*. olebe trà 
Ù iy 


onue acl Ancna fono due “| ‘efcoprai 
il grani congtunti,offerua,che fe bene ne nafte vno» vanna, l'altroreta per nafcere, allargare: 
f 


ò il fuffequente anno, ò quado å lei vien bene fecondo.che per il Lauorar deila Terra 

efa fi ritroua alla fupe ficie di quella,ò l’Autunno,ò la Primaneraze però fi crede, 

TALIA che da quefto po/fi auuenire ladi lei abbon danza, mëtre mai fi può fpegner,e che tal 
INDI volta nafte nel campo ancorche non lanorato, e trà ife ninati,con lor 


na, acciai 
allignare 


co rgran pregiti quando è 

dicio, perche con la profonda quantità di longhe radiche, nō (olo fuga quell’humos grala, ò 

re che douria fernir pel'arano,ma lena lafoftanza alla Terra ifefa e l’abbruggia, poco ham 

Hii Virgilio. Vrit lini campum feges vrit Auena. cheè nece 

ill Dapoi quella,che refa milticata col grano, fà mala mifara,& è voler leuarla fi Me 

tl conuiene leuare del grano buono mentre fi vaglia,sicheda* feminati cõ gran dilige | È. ore 
jj Za,e cura leuar fi peue,ò quadoè piccola, conoftendofi alla foglia pelofa, più larga, | Foliba 
í e di più Verde (curo, che quella del grano. Lenalî ancor con maggiorfacilità,econ | orla 
{ll qualche poco d'vtile, quado dopo haneraperto lafpica,& allargatri fuoi granelli | i leong 
pieni ancor di latte, fà di lei non sò fe pompofa,ò obbrobriofa moftra, allhora' prejo dinda 


| con mano å mezo la fua paglia,ò gambo al modo di mugneresfi tirano in altole gra» gn 
ne,nò ancor ben maturè,efi dene far pertempoqueflo,perche d penamaturategue. | della fef 
MNRE fie grane,!elàfcia cadere con maggior ronina del campo,perla moltiplicità,che non 3 

| era prima.Seiquanda è alta,e fi conofta, per hauer allargati i (emi, fi poteffe tagliar 
perle beftie faria benee può fucceder, mentre efa nafcendo per lo più ne’ folchi, ne 

porge comodita; ma tal Volta fi få tagliare alle Donne,le quali con Veflimenti,òd co | 

piedi danneggiano il granos anzi. per sbrigarfi prefo non s’afiengono di tagliarlo | 

fieffo grano. Vogliono, chel’ Anena fatta pafcere alle pecore fi perda; tn fommabi. 

fogna con ogni diligenza,e modo fpegnerla,altrimenti per [o antico coftunee vuol | 

In Anai fignareggiare tutto ilcampo, Virgilio. Sterilisdominatur Auena. Î 
INTO I grani di quefta feruono per giumerize fe bene ft danno a canallinon bhò per bai 
Hi confeglio, ancorche col peltarlafi procuraffe:di romperle certe pungenti punte sche 
bd nellafommità perche in tutti i modi foluendo il corpo a caualli gl’indebolifce. 
ij Ausna  L'Auena bianca,ò Voglia dir domeftica, feminafî à bello ftudio di Primanerain 
si dome- Terraafciurtà,e (coperta, nd ricufafito,poichetàto allignain Puglia,comein Gen 

| Ricas smania Fatt'herbafidd è Buoî; č à Caualli, a? quali è cuftofi(fimo paho, e maffin 

| quand’habbia i granelli pieni di lattesSecca è ottima biada ne tëpi ehini per effer di 

naturafrefcaze per le fudette ragioni mangiano ancor la fua paglia volontieri. Per 

caufa dellafudetta natural frigidità fe né fà farina,e pane fan fimo per febricitari 


alti 


fiingue. 


untrime 


| Il Cecegrano noto , viene dal Latino Cicer à ciendo vrinaw sonde fwcantato. preferna 
MUTI Cecco Cit Cicer, extergit, lac auget , fperma colorem, CORTI 
i IAN Inflat idem; & lapides frangere fæpè foler. fall Ó 
LI Quando fi pone nell’Horto, per ordinario piantafi., che fi può praticare ancora mi de 
(UT ponendolo nel Campos ma communemente feminafi nel Campo, Ò fotto, ò die bla 
tro lalaga , ò Vogliamo dir gleba, fecondofi ara, e fi deue Seminar per tempo, ma manang 
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piene meglio,che nella Terräanantiil V crno lanoráta,ouero in quella Terra,qual Coli. 

due „ò trè giorni prima fia flata arata „in quel punto sche f conofca, chele groffe-uatione. 
glebe trà l'afciatto , e'l molle, col rimonerle, fi rifoluino, ò fi disfaccino,fi femini, 

e fi copraconl’erpico , dconla zappa, non deue effer molto fpeffo , acciò poffas W 
allargare i fuoi rami se facciafi del Mefe d'Aprile , acciò quand’èin fiore non fia 
fottopofto alle pioggie » le quali gli fono molto di danno ; il tutto nel fine della Lu» 
na, accioche da quella ricena poca humidità, deila quale è inimico, & attenda ad 
allignarei primi fiori, e non ne produca de gli altri, tralafciando i primi, come fà, 
quando è feminato d Luna ngoua. La Terra Vuol'effer mezanamente forte , nera, i È 
graffa ,ò ingraffata con fcoppature dicafa,òterriccio. Et anco che fi contenti di Tetra» 

poco bumore , fi muore però nel troppo afciutto terreno. Teme tanto l'humido, 91900 

cheè necefJario, che i laterali folchi delle vaneggie, one è fe minato, fiano cani af- si 
far acciò per quelli quel'humidità [e ne vada , nein quelli meno fi fermi , perche 

one muore l'acqua, il Cece diniene ettico. 

Egli è di varij colori il bianco è più fottopoflo à detti patimenti , che gli altri, 

e per la fua dolcezza ad effer mangiato da‘ vermi; eda gli Huomint. Eccril nero, 
illeonato, & il fanguigno , ditucti il più groffo fi pianta nell’ Horto , perche Uen- 

dendofi verde per paffatempo dell’ Efiate , fi [paccia più preflo del minuto , vero A 

che in luogo del bianco, qual per la fua dolcezza è defiderato , fi pone del nero 

della fleffa grofezza, appreflo noi, poiche gli antichi lo defcrinono più piccola 
dell’altre [petie, mà di minor fpefa del bianco, dal qual, mentre è verde, non fi di» 
fingue. Ne'terreni di patura falfi alligna beni)fimo, per effer*è lui la fatfedme di 
nutrimtto naturale anzi quando pioue,e che quefta falfedine fi slana, ingiallifcese 

però s'è configliato il feminarlo tardi , accioche venga à fari fiori in ffagione , che 

per ordinario è poco pionofa. Ogn’altro terreno , che non babbia del falfo, dimagra 
affarfimo, fe bene Columella vuole in contrario , credefî però, che fia error di Stam- 

pa, e c’babbia Volfuto dire della Cicergia , quale ingraffa molto , perche Un tant” 

buomo non hauria affermato cofa, qual fi tocca con mano in contrario,mentre che 
volendofi ridur'un campo à Rerilità , vi fi femina del Sale , farà dunque bene , ca- 
nar,nontagliar’il Cece,acciò la mala qualità della radica non refti A danneggiar® 

il campo con lafalfedine. Nafce più prelo , e più cocino fe auanti fi [emina farà 

va giorno è molle in acqua tiepida , e meglio , fe foffe ne*gufci in acqua con nitro. 

Sard ben configliato l’Economo, fe farà feminar’il Cece longi da Cafe seda Vie, per pifefa 
l’offefa, che da- vicini, e viandanti fente;alcuni per proueder'è quefto l’afpergono, d'ogni 
auantinafcail Sole , con acqua ; oue fialtato infufo (emi di Cucumero feluatico , e legume 
d’ Abfcintro , e fe da quefto pigliaffe qualche amarezza, la qual'è quella, che lo da las 
prejerua dalloffefa , fene libera con quattro, òcinque rugiade , ed cgit in tanto a 
indurendo, fi rende meno guftofo,e meno danneggiato it che fi può praticare nelle 

Faue , & altri legumi, Dura quefto grano più d’ogn’altro , perche per canja della 
falfedine non è offefo da Vermi, edegli non ne genera, onde ètenuto per il tipo Confers 
della fanità , fe benei Romani l'haneuano per la mumificenza , perche 1 Pretori uationga 
donauano al Popolo Cece. Raccolto ; e ben'afcintto fi conferna longo de, 
EC 3 La 
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iny etiine, owe fia hato Oglio, & iui diniene più cocino , mà inutile à fominare: 
ua paglia, ò herba fecca fi dene albruggiare , pèxche non fà buon lettame . 

Mangia il verde crudo, e cotto s intatti i modi de Pifelli detti , il feccointiero, 
Ò rotto ,ò Vogliamdir franto , ferne per minefira , & accompagnafi con aglio, #0- 
fmarino, è faluia; spetrofelli, ò altre herbe odorifi ere ; il fuo brodo, che ba del folu» 
tino, WE y reni, & accrefce il latte, è più g fofo e di qual fi voglia di legume e 
perciò fe ne bagnano fuppe , quali informaggia f fotteftano.» Con Cece bianco 
cotto, e ben pefto (î millica la terza parte di leuito, va poco d'vsa pafa, e zucche- 
ro ,ed'ognicofaaffaiffimo maneggiato , in oglio bollente fe ne lafciano cader glo 
Sonagli. betti, quanto faune, ò pallec 2 imofchetto ; qu igr Kor fatti (pongofî , feruiti 
con zucchero, fono affai buona vinandi Co ece > miflicata con quella 
di grano, fe ne fà pane fpongojo di guflofa frag silita fi fotto denti. Cou Ceci fi goner= 
nano ottimame nte i Canalli , e maffime in occafione difattione, come in Cuerr: 
Tornei , per correr Pali; per andar À caccia;e per montare, fomi mi 
to nutrimento, Con safety qui ali fi fe parano dal Cece franto > òr rotto, 


ica g. aa tal, PAIS lo Reffo Ceke! LaF. 1 nat Roma? cl De da' Ceci heobe 
al nome fù illu @ratadal più elegante Oratore della lingua Latina, onde fu detto 
Quætibi magnificum peperere legumina. nomen, 
Nomi ne funt Cic quog; grata tuo. 

In quello trattato del Cece primo 2 fi Ja appia; chep per la RALE iar 
parte i legumi (ono ventofi, di diffici ione , edi uu per maler nconico, 
tuttania i verdi fono più facili à digerirfi, e fi deuono cuocere in brodo , fi come? 
Secchi con oglio, e api trita dae -più apa lafcorzai le» 
gumi, perche quellari , o antico eii 

co Milanefe, di far Halo di le leg 
pericolo d’offefa. Pongan) 


bolli nte é iui TEA 
no, e maneggino con mant , por VI fi lafcinoi 1 noa DES n ttina, oue f faccia- 
noleuare due, òtrè bollori, indi fi fe pariul brodo col colarlo , & anuteinandofè 
l'hora di pi canfo fi fi accia di nuono Un poco bollire , con Un poco di cannella, zaffa- 
rano, e VINO ; ecos? caldo fe ne pig AR cibo; ma de’ leg PI general Imente 
parlando, è pato di futicanti , edi quelli, che hanno buon ftomaso ; i fecchi ft pofe 
fono praticare per 1l freddo, iverdi LE afla tes 
I fagioli , qi ital da Un'Ifola di taln il Monte Olimpo » furno così chia» 
mati s de’ campe Bri dico , pose he già de gli lato, fono di due forti, 
Coliua- bianco, roffiecio,(î fe: minano di Maggio, e con l'erpico,ò poca zappatura, nella tera 
tione. rabentanorata [-e0prono; tutto perche, quando f prof ondano.alfai pel freddo, ò 
per fer troppo ! a terra non nafcono vogliono ancor la terra di natura foluta, anzi 
fabionizza, må però visorofa,ò di fuanatura;ò con Rabbio ben fmaltito ingraffata. 
ni nuoui, Ò per i inandatione, òritiramento di fisme fono à quelto appro» 
zati che fiano fi [archiano s ò zappano, rimonendoli la terra al piede due, ò 
ngono liberi da ogn’oltra herbas eccetto qualche pianta di panico, 
oner 
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ouercanepa, ma afsat longi P Una dalt’altra,acciò non ritenghino l’humidità fopra 
Fagioli, impedendo laria ,@& 1 venti, che non di fipino o prefto le nebbie caufanti il 


malume , qual li roninatotalmente sfi he bifogn erà ancora , che il campo fia libes 
rodaarborie Raccolti , col far flar li cornetti alta al Sole; afficurafi > cheil gras 
nello bene s’afciughi,efe fi facefse flare fuori de' cornetti, diniene rugofo, e crefpo.Confer= | 
La ftefsa bumidità patifcono , fe fecchi fi terra ano in luogo humido, per contrario Vauone. 
in anza afciutta fi conjeru giano ilor cornetti ancor vers 
di,etercri, costiimacqua,e vai raiticon oglio s aceto » fale , e pepe ammaccato» Li Vio; 
fieffi cornetti, per picciolezze a teneriffi s leffata, &> infarinati fi friggono in oglio 
come pefcic lint , poi con laifà alfa fi regalano y nel Libro Je eano notata yla qual le 
rende gufi ofiffimi, efani. Ondefi potrebbe recitare quello; chedi quefti fù cantato. 
Si pipere, Sebul faciatcoquus arte falubrem, È 
de mihi nature feruit, an ifte gula ? 
Quefti cornetti così teneri in aceto falati per la Quare fima dalle Donne (uoglia» 
teficonferuano» Igranifecci no in mineftra, e fe con cipolletrite s'accom= 
pagnano,) fono buoni s regala on pepe ammaccato , & Un quarticino di quefti 
fi a dieci mineftre. Cotti, comes vfa per far minefira mà poi afciutti dall humidis 
, conoglio; aceto, fale, e pepe feferuono ; ouero mifticati affai fi fanno in tortas 
pet Contadini, à qu ali in quai fi Voglia modo accomodati , fono paflo grato , mà Vi. 
les Virgilio cantò» 
Vi iciamg; feres, vilemg; dra 
on ricufain ognimodo, accomodate con vezziie tauole de’ Signori. Cuo- 
confi con Caftagne in acqua ( nel qual do PAR ancor per miti efira) da poi 
afci atti dall bu midi! à, pefisinfieme con la Cafte agna nel Mortato, ffemperati cons 
na e di quelli fen’empiono ranioli , ò Voglia n dire tors 
r la Quarefima , ri iufcendo tanto buoni , che gareggiano ccn li 
pieni di pafia di zucchero, Apicioinfegnadimafitcare i granelli a Crdi se teneris 
già cotti, conona, ecuocerli di nnono; in frittata però sò che riefcoro bo res Al 
tri Antichi cuocono concffo loro le foglie yefe le.mangiaro ma in gral fi voglia 
mon near accompagnati con pope > O fenepa s per tenperar la lor 
ue dietro buon Vino s e generofo. La decotticne de Fogi li roffi 
f e;prouoca 1 meltrui alle Donne 5 tngraff: il corpo» Le lor fos 
glie pofle nelle lettiere tirane à se le cimici; per hauer qualch’ odor grato â quefti 
animaletti, &y ecertaco ofa,chenon ritronandofi la ragione del peri he nelle virti 
di malte herbe, il tutto fi riduce à Virt occulta, ò å fimpatia, efjendoquejio mons 
do difpoflo in tal maniera; che trå tutte te cofe infieme eè fimpatra; ò artipatiãe 
Lv Donnola hà antipatia col Scrpezla Pecora col Lupo,il Leone col FTE i Tul- 
cino col Nibio;per contrario il Pauone ama la Colomba, la Tortora il Pspàgallo, \ 
il Cane i’ Huomo e PHuomo ama Loros Queftoforfi per efer loro frà cu Tti 1 me 
talli sucorruttib le può auuenire, che habbia fimp atia cò la perpetuità de lla meñ. 
tedell Huomo. Maliafi come fi Voglia, fel’oroftàinterra, ecol cauar la terraf fe 
ritroua, aduuque per fimpatia, d'inclination «hr nomo lanorala terra per 
Ee 4 ritronar 
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ritronar l'oro, fe non immediatamente, almeno col mezo de'fratti. 
ll Farro. Il Farro dal Latino Far d faciendo. perche col pifrino già fi facena,mà meglio 
à farciendo perche con l'ottimo nutrimento ingraffa , per lo piu defidera il mom 
Sito. te, perche temendo affat il malume, in piano, one quefto abbonda non fà bene : ons 
de fi può dire. 
Non tellus eadem parit omnia vitibus illa; 

INI Conuenit, haec oleis, hic bene Farra veniunt: i i 
ii| Queftonocumento,che Wene alle biade, fi genera, ò da bumidità di terreno pi- 
i Malu. porofo ,ò da nebbie ,ò da proggie ; a’ quali fuffezua il Sole, peroche effendo queta 

meche bum:dità ananti, che da Je fte ffa cada, ò da venti fia afciutta, dal Solefeccata fos 
cofa fia, prale fpiche, ò p:glia, caufa che fatta Vifcofa Vi s'attacchi. efi connertain ma» 
teria maligna , qual aunanza fino à ridur in famo le dette [piche ; Quindiè che 
quell’ humidità che baurà più del Vifcofa e del denfo , come quella delle nebbie, 
I e de’vapori della Terra, farà più attad conuertirfi in quello. Chiamaf malume_s 
I dal male,che apporta,ouero melume dall’hauer per la vifcofità fudetta fomigliane 
zadi mele, e quando è abbondanza di quefto malore, oltre il danno, che apporta 
alle grane, la paglia fi fà roffa, e mal jana per caualli s offende le braccia , e volto 
Ill de’Mietitori , e perciò il farro fi pone sù i colli interreno dolce ingraffato , e lano» 
| rato. Loconoftono di trè fpecie tnoflri Ruflici, Farro, Farrone, e Farrtola; il Fars 
ro per lo più fi dà d Caualli, e Giumenti in biada per la fua groffezza ; il Farrone, e 
Farriola liberi dalle [ne natural vefli „infranti , ò rotti; feruiamo alla Cucina in 
minefira qual con più delicia fi paffa, e liga conouo,ouero fe ne fà affai buona Tora 
ta; del Farro groffo ancora yidotto in farina fe ne fà affui buon pane, columato affai 
pih da Romani , che da noi , e perche bifognana petarlo per farlo vfcire da quelle 
I | fpoglie, oue nafce,e fi-conferua ye perche quelli, che lo pefauano erano i Fornari, 
i perciò furono chiamati Piftores tn latino. Chiamafî il Farro Adoreum, perche 
W con quefta biada gli Antichi facrificauano à loro idoli , IL vincolo della confarats 
TIKI] zione era il più retto, che ci foffe preffo gli Antichi, quali ponenano commune» 
IATA mente Una gran malla di Farro, e communemente quella fi mangiauano, mà per 
I quanto quella durana s fauanain così fretta Unione, che tutto ciò che di bene ; ò 

di male ne anuenina era commune. 
adai La Faua dal Greco Faga , che vuol dir mangiare , perche gli Antichi molta ne 
til “ Golti. mangiauano , oucro perche fecondo Fidon mangiorno prima le Faue d'ogni altro 
| natione, legume , fi come è di più Uarie fpetie d'ogni altro legume , così fì pone in terras 
con più Vari; mdi d'ogn’altrograno. Noi prima d'Agoflo feminiamo è quadera 
ni, o vaneggiole ne' campi deflinati à canepa ( quali cafali , ò canepari fono chia» 
mati) quella, che miflicata con rucchetta faluatica nata da poi, e crefciuta Uana 
| gando il Nouembre, e la poniamo fotto la Terra, peringraffarla advfodi canepa, 

MII] Cr in vero queft'èil più gentil modo d’ingraffarterreno,che fi ritroui. Dapoi il Me~ 

fedi Settembre , ò circa sl principio d'Ottobre poniamo (otto quaderni ; ò Vanege 
| giole,con l’aratro quella Faua, la quale perche refifie al freddo più d’ogn’altra fpe= 
"Niji cic, chiamiamo Vernia e quefta il Contadino la femina volontieri, perche non fè 
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Zappa, mà non confidera, che oltre Lefer più minuta di grano, e d’inferior condi 
tione, che tal volta ne gli afpri inuerni turta fi perde, e però chi novi bå campo cale 
do, d affai folimo, non fe nimpizz is Gli Hortolani al fine d'Ottobre, ò circa il prins 
cipio di Nouembre piantano quella Fana; cheè di fpecie più groffayla quale intens 
dono, Venendo prefto col frutta, vender Verde alla Piazza. Cauano con zappa 
le buche lungi l'una dall’altra vn piede interzoste ritpiono con letame ben fmala 
tito mifticato con lapoluere del connicino già lauorato, e sfarinato terreno, & ini 
trè, ò quattro grane per ciafcheduna buchetta pongono; quelli, che hanna colli , fÈ 
vagliono della parte Orientale,ò Meridionale, per hauerne il frutto più prefto, mà 
quella, che coltiuana il piano;ò la pogano in vaneggie cleuate dalla parte Setten 
trionale , òin campo di natura alto , non ingombrato da arbori, & efpofto al Sole, 
Puoffi piantare non foto quella , mà ogni altra Faua ,con Un rafiello con li dentè 
diritti,onafpaunalongi l’vno dall’altro,queffo da vno fî calca nella terragià dines 
nuta poluerofa per il lauoriero;da vn’altro fubito, che s'alza il raftello fi pongono 
due, ò trè Faueper buco ,e così con queft'ordine piantata, e netta rende delietofas 
vifta,md più prefto, e forfî meglio da due zappe fi fanno perla larghezza della Uas 
neggia Un folco; poi wno gefta quindici, ò venti grane fecondo la larghezza dellà 
vaneggia nel folco,qual viene empito, & appianato fubito dalli due conte zappes 
con quella Reffaterra, che canano dall'altro folco , che di nuono fanno. In quefto 
modo con meglio lauoriero fi pone , e con. più preffezza la Faua in terra. Poco 
diffimile è 11 modo difeminar la Faua dietro all’ aratro , però clie mentre il Bifolca 
alzando la gleba caua vn folco , è feguito da Uno con Un canefiro di flabbio bers 
Smaltitose quello fpande pe'l folco,da poi yn’altro fopra lo flabbio femina la Faunas 
ritornail B:folco ad alzar’ini congionto nuona glebas ò vogliam dire laga , e con 
quella cuopre il già dianzi farto folco, e la Fana conlo Rabbıio ,feguitando li dues 
vno å poner graffo, l’altro Faua ne’ folchi, che viene facendo, Cr egli à coprirli,e 
nell’ ifeffo tempo å farne d.»nuoni. Tutti quefti modi praticanfi felicemente nor 
folo nella fudetta Faua grofa , màcon alira Fana più groffe affaidella nominatay 
poco dianzi inuentata , quefta produce 1 baccelli longhi ben’otto oycie, ele grane 
fono più groffe della fopranominata il doppio , mà s'aunerta, che fi.come quela è 
di maggior frutto, così vuole il terreno maggiormente ingraffato. E ancor*attas 
feminarfi in quefti fudevti modi quella Faua, qual fe bene non è ditanta groffez= 
za, bà però di fingolare, che le fue grane, mentre fono racchiufe nel baccello verde 
[onroffe , come fangue, (îcheaperto uno di quefti baccelli da Donne ritrouata la 
Fauaroffa, fi rallegrano per la diuerfità dell’altre , per ta qual caufa fi vende bene 
alla Piazza. Chivoleffe vfar vezzi maggiori è qualche Fauadi fingolar (petie la 
ponghi in Una palottoladi flerco Caprino, e così la pianti. MA quelli, chefisori 
dell'occafione ds venderla Faua frefcaalla Piazza, non cofumano quelta Fauna 
groffa, pernonefferditanta perfettaconditrone per far farina oome laminuta or» 
dinaria , quale è più (aporita. e cociva dell altre; quefta piantano non fola in quali 
fi voglia de’ fudetti modi, màla feminano dal fine di Decembre per tutto il Mefe 
ds Marzo, fecondo che dalla Ragione gli è permeffo se dalla Luna; e perche ik cams 
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po è quello leffa, dal quale l’anno antecedente hanno raccolto i il grano per dubbio; 
poff: er sfruttato ci condacono del letame, quale fe bene non è fm o, non ofs 
fende col calore in quella Ragione fredda ; a nzi giona, & al camp apo, Cr alla Fand, 
qua al le fopr afeminano allo hefo Rabbio , por lac coprono con arar la terra è vanega 
gie, ò d quaderni; e e quando refa copertacon più terra , è difefa più ú dal freddo se fà 
meglio, perche la Fana amaradicare più fotto a vogl lia grano , di 

A nafcere più di qual fi voglia grano, < elli 
Gennato se di Febraio , impediti tal volta tempi vefi vilitoka è (emin. 1 
la di Marzo, ed ‘Aprile sé bene, la tengono prima Un SR, å molle nell aca 
qua, acciò x: fca più pr efto, e fe bene la tene] ; ro nell'acqi ua del letame , òin me zâ 
acqua ordinaria, e mez'orina [maitita, faria tanton meglio , sì perche Haria più vi» 
gore dacrefcere,sì perche fi fà più cocina; lo fe effo efi cttuarò fe farà è molle in ac- 
quanitrata ana perche fi follecita la fua nafcita è,perche mentre è in fiore, 
bifogneria, che fentiffe qualche bumidità, ò di pioggia, ò di molta ruggiada lana» 
ta prefto fiorifce di Mag 5% ne | qual dt s ancorche non pioueffe ste rugiade fono 
abbondanti , mà que che fài fiori il Giugno ,e Luglio prina del beneficio di 
quell'humidità non fà bene. Così ausiene per lo più à qu lli, che tardano è (e 
mginarlasperche fi riducono ad € effer forzati, acciò naft pii ı preĝo a coprirlanella 
terra lanorata ; ò conlazappa ,ò conl’erpico dentaro , che pure fi può praticare È 
Marzo, el’ Aprile, mà condubiofo efito, Quefto fe ire, ò pianrar di Fai 
effer nello fminuir della Luna, perche e quelia inflaendo con poca hbumidità è 
fa;che la Faua non attende à crefcer nell ag ambamà procuri fol di produr fi y 
ingroffar baccelli,e cafo sche pere fe rfe min: ita aLunanuona, ò per la graf) ZZi, 
ò morbidezza del terreno (î vede fe , che salz Meat fouerelo fe ne leni la fommi- 
tanelia 4 più sita parte; che fi può, seriò che non refti (coperto il gamba buccato, © 
in quell o entrando l Pacqua delle ploggie la faccia marcire. Non ricufa la Faua ter= 
reno ,ne aria , fe benene’ paefî caldiè più cocina ,@& in terrens graffo è più abbon- 
dante, Ne'monti,e colli di radaseccetto,che la piantata con vezzi per vender alla 
piazza verde, fà bene; per contrario nelli piani in terre frefche , morbide , bi umide, 
(perche reme poco le nebbie e) ò in Valli affodata,ò ripo ofata fà beniffimo,e fe in que» 
ftiluoghistalzaffetr oppose dbe per la molta quantità non fi poteffe cimare ,fi Cor 
chicon vna pertica, ò con pna fe ala, è con pn leggier’erpico condotto da buomi: 

Zappafi qual fi voglia delle (udette Faue (eccetto | aVernia) in qual fì ihia 
modo piantate, non folo Una volta, quando è alta quattro dita, mà due ; Ò très 
due ndoil terreno fia morbido , e quanto maggiore offefa fe glireca, eccetto, che 
al tagitarla affatto tanto più gion amento fe li por; e non bafta il i 
d’attorno herbe crifte, í uce al piede poluere,ò verra trirta, rini 
lazanzi quelli, che pianti jette , denono lafciariui vicino late 
hanno canata nel far la buca , accioche mediante il gelo, nel eritarfi fi ve 
calzare dafe Beffa la Faua , ouero condotta dall'acqua. alcuni hanno baunto 
opinione sche la Fana nonfî de bba zappare, prefs pponendo , che fuperando efas 
in altezza ogn'altrherba, non po ffà offer da quella foffocata se pretendendo ; 
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Libro Sefto s 
leuátone la Fána , del’herba fi poffafur fieno , mA non confideràno, che que ll bu 
more che l herba fuga, feruir ia per profperar maggi iormente la Faua, e che non è 
pene Pattender à pafcer beflie in pregiudiciodel l nutrir gli Huomini. airesebaja 
filafcia feccar l herba, e mafime VA: nena, cadono i femi di quella, e l’anno anuea i 
nire con molt’altri fuffequenti il campo è pieno di uN °bewbe trifte sin danno del 
Formento, Li noft: i Contadini con Unaregoladi mezo fatisfanno all opiniones 
di tutti,c& alla lord: spocagginge Peroche zappano la F pna fol volta, quando 
è alta quatiro dita, mal'herba, che è ne folchi ere no iilefa,q quale quando è crea 
fciuta, mentreè verde, prima che cadano fi la tagliano sedanno alle befttess 
ecafo non baueffero voglia di Narco s bifognaoprare , ch'in ogni modo lo facciano, 
Je non puoi raccorrel’anno au in minago di grano ; Quando la Fauå 
comincia adingroffare >) qua calda ynon già da quella che 
giene dal Cielo, masì bene da quella, nella A li Cont tadini la cuocona, per pa- 
fcer la fua Fameglia „oltre q 1' uella „che mangiano nel campo, e cafa per definare, ò Malitia 
ambere e Queflaappor c one, non folo nella quan nttrà, mà de' Coe 


nella qualità, peros efli i baccellij squali vicino å terra rice- PN 
uono maggiora di cappar que , fecondo il con» 
feglio de gli Agi VolefjeIddio, che alveo emendaffe- 

roin parte tantodanno, con? ri’acqua, oue è fiata cotta la F ana aliene 

con le tezbe, ò fcaffefenza ‘arbore infermo , perche queft oè rime= 

dio principaliffinzo per fana ; lede a glia prefto, fi come 
oswaltro legume , perche ne cadon lmente i grani. Non fi fi cana A perche la 
radicagroffa,che lafciasn te d’acqua,ò di vaadi sft marcifce, Z ina 

graffa il terrenosg ual fi deue la Fan zarae sì per Le ragioni foprasal- 

le; gate „shper go oder de ell'ingraffamento di quete radiche > qua life dal Sole prima, 

che fi copriffero sfoffero feeche , no n porge riano dapoi v vtile alcuno. Efe bene las : 


Faua fuga meno da foftan za della terra di qual fi Voglia legume , tuttania confides 
rando sche quel lo terreno era già sfruttato dal grano, che cifù l’anno antecedene 
te,eche dour ?/ che fe li deue porre l’ Autunno auuenires 
non farà male, graffarlo, è procurar, che non vad: à male occafione alcuna 
di a al ficur o farà fempre più Vigorofo, e meglio lanorato vr 
campo, che fa frato ripofato, che Uno, one fia (fata Faua, Queflo tagliar della Fan 
zadene effer nello [cemar della Luna, e quella , che fi taglia lo fieffo giorno, chefe 
rinoua, fecondo il Tarelli, non è danneggiata da Gorgoglioni, da nor detti Giane 
mini, altrone Tongi; anzi Palladio vuole.che bajis il tagliarla à Luna fcema, per- 

che non fia offefa di quefti animaletti y mà Vuole, che fub; stofi batti seraffr eddata 
auanti , che laLuna. cominci d pigliar crefcimento „fi riponyghi, DES > fingo» 
lari in vero , mà difficili da efequire „perche bifogna aggiu llarfi con La commod: tå 
della? Faua sla quate ( fe farà fecca auanti il plenilunio, ognipoco che f faccia afpet= 
tare lo (cemar della Luna,caderà neltagliariala merde la meglio. Columella non 
Forrita, che fè bat tteffero le Fani con belitre, ma da bh uomini folo c alpefandole, e ma”? 


neggiandole per l'aia fi fcuoteffero forfi per banerne Le più groffe dajeminare , tut 
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te disigenze ottime, mà in molta quantità non fi poffono praticare. Viene din? 
neggiatala Fasa in herbada fonerchia humidità , qual dall' ingombro delli arbari 
è impedita, che dal Sole non fia preito afciutta,e perciò ci nafcono certi animaletti 
tf Confer- neri , quali per la fimilitudine fi chiamano Pedocchi j à quefto fi prouede con lafa 
Ki uatione. pergerla di flerco colombino milticato con orina , ecol feminar la Fana in campo 
| l aperto oue non fiano arbori .V arrone vuole, che da quelli animaleiti, che chiam'as 
UNIT mo Giannini di [opra nominati fi difenda col farla fare nella cenere Plinio l vgne 
prima,poi la cuopre dicenere per conferuarla, allegando che tale era quella Faua, 
chein Ambraccia dentro Una grotta , dal gran Pompeo fù ritronata fana nella» > 
guerra Pontica ,la quale da Pirro cento quindici anni prima fu ripofta. Alcuni ii 
eleggono la nera , come più imperfetta per frangere à Caualli; la branca poi pofta | bibifce! 
| fopravnatanola, e maneggiata con mani onte d'oglio d'vlina, la ripongono per ferone co 
Hill far minefire , perche da quefto sì fatto maneggiamento , ne diuiene cocina, come 
SANI faranno ancora, fe ben fecche fi conferueranno nelle lorteghe, ò baccelli. Regola 


laq nalità 


j 
i generale è, che quei legumi, che fono prodotti în terreno , ò regione calda fiano fas j 
M cili da cuocerfi per caufa del Sole, e calore,quali perfettionano ogni cofa,e però lè LEO ROTIN 
i nati in Egitto fi cuocono beniffimo , per contrario linati in pach, ò campi freddi, moschei 
iI d abbondanti di molto humore participano d' grani la frigidità producendoli con Saperne più 
| Scorza dura,e però non fi cuocono bene, come li nati ne’campi Filippi, il che fi può faria tocea 
MiNi i offeruare in tutti è legumi . Lo(teffo auuiene , quando la Ragione fia abbondan- Fave frefei 
| te , ò fcarfadi pioggie „€ però tal volta pn campo, che fuole prodwr grane cocibili, "OST 
| per caufa della fouerchia bumidità raffreddato , le producedure, e che nonficuo. | 0Me1Sco 
| cono. Bifogna, chel’ Economo S'habbta cura , che nel feminar la Faua, ò aliro RE 
| Auuer- legume i giorni di magro [empre ne ananza vn poco d cafo, ò å bello fudro ne’ caa U'altegri 
UNITI téza al- neftri, quale dinenta mineftra. E fappia, che Una corba di Fana femina vna bifol. le cure pu 
| ill Lose ca di terra, efi conofce quando (là bene , che nell'allargaruna mano interra fe ne lid li 
| í tocchino quattro ,ò cinque grane mentre feminata none ancor coperta. Se ne fa SUINA Hi 


dunque mineftra di Faua tanto.intiera come franta , e conl’intiera Rd bene la pas 
SITR fta, e con la franta le cipolle, le quali capitofe contemperano la di lei famofizà , in 
| quella guifa, cheil Tabacco quelladel Vino. Deli'intieravnquartuccio fà dieci 
i minellre ,e della franta due oucie fanno vnafi:fficiente minefira. Di quefta anco» 
KEN ra fe ne fanno frittelle , miflicata con vuafecca, & vn pocodi Farina. Siriduce 


iii | ancora n compagnia del grano in farina, per farne pane per Contadini ottimog | "cotta, 
III qual non fard tanto nero ye di meglio gufto , fe prima infranta la Faua , fi liberarà IPongofa, 
ii da'gufci, e poi col grano fi macinarà , mà tn qual fi Voglia modo è palo da faticata | "Oeae Sig 
ui | | ti, per lafumofita, che manda al capo, onde Orfeo il Pocta diffe. i ga, € conti 
LUI A Fabulo miferi, miferi fubducite dextras. 
Aai E Caftor Durante. 
INTE Hanc pipere, & celebri poteram condire culina, 


Mil Vendicat hanc vilis, fed fibi rufticitas» 

III Må primo di tutti Pitagora d’[uoi Difcepoli diceua d Fabis abftineto,fopré di 
H che fano hati dapoi fatti dinerfi difcorfi, & attribuito dinerfi fenfi. Prima , accio» 
iN z i che | 
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che i feolari per canfa della fudetta fumofità f. {je ro liberi da fogni fpauenveuoli, 
Si haneffero la mente più libera yi difp fa allafpeculatione della Filofi fa, à che 

nti ancora Ciceronenel primo de D ivinitate. Altri dia Volfuto, cheil pene 
fn di Pitagora ; foffevches fuor fcolar1 s aj 


nelfero da’ negotij publici quali con 
ia rt) PIÙ fi rifol HOUR Setta che mar f Jorr pal 


$ 


fi ro a Voti delle 


tempo w ICC s CON aglio intendeua perta a guerra ; noi aahit pa ELA potrefa 
fimo dire , che della Fana, e Legumi ci doureffimo afftenere, come qu elli, che como 
la qualità flatuofa , e calda incitano à Venere La commune è sche Pitagora pro» 
bibifce le Fave perla falfa opinione , che | Anime de gli Huomini morti paffaf 
fero ne” corpi di qual fi f Uogli a animale, e perche nella Fana fono quelli anima» 
lucci chiamati Tongi, accioche i fuor Scolari non mangiaffero è bor parentis 
Ò am? cı gli probibiua l Ufo di quella. Fù però lacerato Pitagora d 


la fuot Emult, 
con dire , che contro il diuieto fatto è Scolari , effo fim angiana la Faua ye che foffe 
fatto morire in un campo di Fana. Cofainvero, alla quale è föt ttopofio più il Sge 
uso, chel Ig orante > perche come Uno Giugn eå corregger Un Sapiente b li pare di 
faperne più di quello , e pure J tal Volta il corretto p potelle difender la fua caufa s 
faria toccar con mano alcorret afsaignoranza o ise Pitagora mangiana les 
Faue frefche non contrauenisa alla faa legge > perche in quelle per ordinario non È 
ancor generdto l’ animaletto . Ne hasenaegli bifogno di mente libera per Studiare, 
comei Scolari, perche già fi inziper osare a a eg zni fpauentofi fi dice, che 
mentre fi corcana la fera nel Ja faccua fonare,e cantare, per maner fogar plasidis 
e allegri, efendo:ta meni Cimbenuta d PaA Sc il diuieto era a 
le cure publiche nonrifguardana il mangiarle, a ihi nale ne meno contranenina fe 
mangianala Faua fecca marotta, e franta, perche in quella non Praiano gli 
animaletti , e tanto pi ii è fcuf: bile Pitagora „perche fi come l’intiera cotta nel mo» 
do, come s'è detto di fopra , è cibo de > ple ebei, così quefta è cibo da Prencipe, perche 
la frefca,non folo libera dalle fcaffe , quali noi chiamiamo Cornecchie, ma pellaa 
ta, e dipartita in due, fi cuoce , e fe ne fanno minefire tanto di magro, come di 
graffo, efe necuopre qualunque leffo , o fe ne fà Torta giuflo , come s'è detto de 
Pifeili. Di più, quando queta Fanaè fecca , rotta, feparata dal gufcio ye beniffi> 
mo cotta, fi maneggia affasffimo in Mortato dalla qual” agitatione ne Vienes 
fpongofa, e candidiffima , come nene , e tale appunto rapprefentafi pofta nelleta- 
nole de? Signoritrd le prime vinande ; ma perche quefta agitatione Vuol” effer lon= 
ga; e continua s fi fà effequire da Un fachino, d altra perfona robufia, & acciò non 
Sivipolì e per alficurarfi della continuatione ; s’attaccano al pifle lo fonag gli, dca 
cioche dal [nono di quelli s'accerti de ell a diligenza dell’operario; so è; ches 

olendo fignificar la-bontà di quefta vinanda , fiidice efler Fauettam aneggiata 
co’ Sonag. i, la quale fe foffe fiato in vfo al te cmpo di Pitagora , faria fas de gno di 
di maggior fcufa. 

La Fana franta fi dà per biada à Canalli , miflicata con femola , & i ogni eina 
que 
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que jtaîa d Semola fî frapone vn haio di Faua , della quale mif ficinza s Con bia mes freno mo 
ut. ROM artirolola mattina, & altretanto la fera, li Caualli ordevangi { eggiermente per ordinai 
VIO» 
vo fi gouernano. La caufa perche nonfelida in PONE Di che fia, perche li fà ma- vo ufati. 
| leg denti,manonè quefta, è perche rorta, ARRENE di mifurailquarto ,e fà hp. 


Iii piuparata, ma c{fettiuamente confiderando i il pre egiudicio de'Canalli, faria megli 
darcelainsiera , perche nel fi angerfi ne và pna parte in poluere, E farina, la 
qual non entra nella biada i ne gouernano i Porci; Dapoigiun ques 
fia Faua franta,la Madre di kameelia ne fa feparar dalle gufcie col criuello,pes 7 

sitio della Quarefima > vnabuonaparte , sì che ad G. analli tal volta il fol gu- 
fcio. Dicona, che fe le Galline mangiano Faua, f (terilifcono, conero leona hanno il 

í gufcio tenero» He gia detto, € bei fior ‘i della Fana fono ottimi per l'Aplo Di ques 
fikar defti tallati fi fa acqua per far bianca,e lifcra la pelle. Gio. Bruirino Campeg= | 

gi ,eCarlo Steffani vogliono, che l’odor A queli fiori offi ondano afai il cernellos 

iig eche pe rò infr ancia; quando la? ranaè infiori, fî fei nol pronoaffii pazzi. Quefta fa» 

LA rà forfi la cau[: fa perche di Maggio, nel qual tempo la Fanati fior e; k oien ifce il 

far Spofalicy . Dalla Faua hebbe il nome quellatantabonorata , e guerriera Fame» 

glia de’ Fabi Romani, de’ quali feriue PI limo, che sa vnarotta, I 

IN da Velctri,ne morirono trecento di qui cha Fame glia folo: ; diciamo dunque + 

Sum Faba: fi do&i me damnant Pytagorai: 

| At magnis Fabijs nomina tanta dedi. 

Il | Jl Formento dal Latino Frumentum å finendo, perche ogu'Uno ne gode tanto 
Formë- fotto queftonome generico per antoñomafia , quanto fotto nome di grano per Deca 

| vt ealfanza ico nofci nto; fe ini quali, Frumen- 

tum, & Triticum lo chiam auano ento, el di tutia Ax 

gricoltura,l’altre € cole tea 7 

gente ARA dell’ Agric î 

mento intraprefe; circa quefio fol fudiamo, e to U 

| cetto di Dio, poiche dopo la poj imediatamente ridotto in pane , è ilp 


-ji ancora di 


sere e peradempi re ‘il 
x 


na 


tioli pl 
OLE, CE 


ri CI il ouale è Fluor 7 lime P 
| noftro nutrimento, il quale è ci ito al n Huomo gui fofo.» edimolto alimentos della grane 
| INN | guanto ogn altra Vinanda, per co? apleffi pone 13 e co) do, l; to 


roborata, dalle 


Í 
INNI tura, L’ vniuerfalità poi die 
| ento comm 


Il | Cielo. de Iddio, il quale hà di/pofto sche il Fori A 
Il ra,mon ricuft quar f vogliacielo,edanoilovi digio tanto ne 
| lacrcta veggetare , e tanto allignain Tra i 
tI] | Forma. Egttro» Ne p aof freddiffm i, perche HA i l'Iamerno faria. 
IRTE to Mar- 30 marzo d' Una certa fpec cie, laqual intre mef ancor 
| zolo, ciò Marzolo, ò Marzolino è detto» Di quefto Plin 
NUTI Tracio nafce , ematuratnqi agiorni ,ed è f 
Hill! meno femola,norperò Lo prouianzo d'affarinfertor conditione dell altr 
| | fà meno farina, enoncrefce, o fermenta, come l’altrovemon fa bianco pa pane, NOR 
| € però di tanto detetiorcond.tione , come alcuni feriuono, plam aei i 


perche nonalzi, che unfolgamba, attefo che da noi , quando fea posi 
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terreno montuofo, & afciuttos & aria libera , figlia, e moltiplica qualche poco, € 
per ordinario rende cinque, e fei per uno, e tanto belli per detto del Marzolopo- 
co Ufato e Maritornando'ai grano ordinarir, dico yehe perlantceffità , che n'hà 
l'buomo s Iddio bè voifuto, che fia il pir fertile di tuitiigranie IL Procuratore 


d’ Auguho Paunisò , che un grano diformento bauea prodotto quattrocento [pi- 


 Fecorz 


Che; E Plinio narra, che in Bizantio d'Africa d' Un meggio fe n'erano raccolti. dirà del 


cento cinquanta, enel tempo di Nerone fi numercrono trecento quaranta molti- 
plici,da vn fol grano pronenienti. La meglio coltiuatione,che fi poffi Ufar col Foy- 
rglilaterranera;ò graffa, e vigorofa. ridottain polzere; Veroe, 


mento, è il prepararg 
che quefla teira vuol'effer di fua natura graffa non ingreffata. Quindi è, che ne’ 
terreni forti di megana qualità più feraci 3 e Uigoroh per ordinario de’ dolci, fa be- 
nifio , maferitrona terra dolce ; Vigorofa ye naturalmente graffa , come quella 
del Commune di S. Agofino ; etalasolra sù colline produce quantità , e di perfetta 
altrimenti nell ingraffato può ben’ anco ananzar literreni naturalmente 
graffi nell abbondanza , ma nella qualità mon già mai peroche la morbidezza di 
quel graffo lo rende imperfetto,e fe bene; come s'è detto alligna in gual fi 
voglia aria,tuttania farà fen calda, e libera , che nell'ingombra: 

tadaarboris'iò monti; emeila fi i eho sche fi pofa chiamare 
a Vogliono effer queles 


i gramoè crefpo , c> imperfetto , non paffi 


Ben maturo [ul fuo gambo , altrin 


à patire, e di trè dinienefierile ; Unol effer 
f o denti fi pifrrompere , e da quella denfîa 
tà, e durezza {i fàconcetto del fuo vigor nesl Mattioli, che preffo a Popoli 
Piffottinafce grano tanto duro , che non fi pròrompere co denti , madi tanto nua 
trimentoyche à chi ne mangia di foserchio , fà crepar lo ftomaco. Non fia aca 


denfo seduro in maniera, ch 


À Ne È pi 7 

compagnato daaltro grano.trifto , mi pieno e graueZ=& in quefto bifogna per 
ifparmio molto reparare s perche nella granezza confifle la facietà . Scrinetl Matà 
tioli, che li Fachini ,ò Faticanti tn Beotiane mangiano la metà meno ; per caufas 


della granezza di quello ; che fanno in Atene) Dene imolererilgrano effer inciz 
do, lifcio , di color d'oro sò di corteccia roffa, e farina bianca» \Riferifce Brutrino; 
che il Padre di Galeno ottimo Agricoltore, vfauatener non folo il grano, ma ogni 
S E) è 3 é 
legume è molle nellacqua , per inueftigare la loro bontà; peroche quelli, che prei 
fio, e moltos'ingroffauano , giudicaua buoni; maquelli, chetardi, epocos triftà; 
S'aggiu che per caufa di feminare fì douria valere del Formento paefano. 3 d'al= 
A 5) } J 

zen l conuicino , € altretto d mutare [feme rdr m ne? pant, s 
meno del connicino €) aftretto d mutare feme y fî porti da” monti ne’ prani òd 
luoghi magri in grafi y megliondndo [empre à guefsmodo ta fit nditione, cs 
luoghi magri in graffi ymegli do [emi f da $ aiconditione, e 
chi faceffe diuerfimente „ne proseriagramdanto:je differenza» Non faria ancor 
maladiligenza per le:fementi cappare ne ‘manipolv quelle fpiche', che fono più 
belie „e piu prene ,ouero tener appartatr 1 legami de” fafficolrdel grano j comes 

f yN E s <z a 
guello’, co? eeletto, e fenga compagnia è. Ma Circa il farne pane bello: e bianco y 
pare; chela falaefperienzane fia maera. Per l’opp rtuno rempo ‘da feminare y 
do flato dellaterra:; e-quello'del'Gielo po[froffernare , quefto: era molta dagli AE 
tiche 
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o: tichi confiderato, però in tutti gli Auto ra Vegiagig preen d'offernatione di Stelle; 
ivefrà gli altri cantò il Poeta Mantoano 
Ma fe vuoi feminar EAR ER e Faua, 
Cercando fol di fpiche il frutto , dei 
Lafciar chele Virgilie fien nafcofte: 
Ciar E pur gli Antichi fe be ne baueuano più fede di noi nelle Stelle s eredendofi „che 
oferuz 24 quelle ne veniffe alle cofe terreftri ogni accidente, come nomate fotto il nome 
tione -deilelorfalfe Deità, forh n’hauesano meno fci enza perche fenza d di bbio non haue- 
delCie= sano calcolato nia lle Sielle, con lej fasta diligenza d'hoggidi ye chefia AG 
lo. per non vfcir dagli Autori deli. Agric colenak Colum sllane mel Vuolesche a quin 
decid'Aprileentri il Sole in Toro, No a’ venti di Luglio entri in Leone il cheè nes 
gato dagli Aftrologi del noflro tempo, non approuando, che da Un fegno del Zodia» 
co all'altro pofa cher ladifferenza di cinque giorni; ò gradi in longhezza, tutto fia 
detto per moftr aresche fe bene effi Antichi fauano con ‘lo fato delle > Stelle ne prite 
cipij delle loro operationi, non però fono da feguire,d imitare , e per la pocafci ene 
za, che molti bauenano delle Stelle, e perche lo fiato delle e Ste ile non einguefli 
sempi nel termine, ch'era all’hora ,effendo „che ognifecolo auanzano.le Stelle vn 
grado il lor fato , ower moto p e dal tempo de’ Romani , per nom dir de*Greci, da? 
quali i Romani heb queltafcienza, ‘Tonio palati tanti fecolt. che-queile Stelle 
da SUR offeruate fi fono ananzate ventidue , ò ventitre gradi incirca, E quab A- 
gricoltore di quefla regione vorrà afpettar col confeglio di Virgilio, il principiare 
afeminaril Vent Unod’Ortobre nèl qual tempo , fecondo Columellatramontano 
leVirgilie, onerò li otto Nouembre > qual do pur la mattina. tramontano ; Sen 
condo lo fteffo Columella? Echt nonsà, che non è tempo da feminar Fagioli, 
Lente, e Canape al fine di Febraio s nel qual tempo nafte’ Arturo, come pure gli 
Antichi ordinano? ma fe pure vuoi offeruare alcuna cofa del Cielo. nel fem nar 
Formento , perconfeglio del gran Varrone, s afpetta l’Equinotio Antunnale , peros 
che fe alcuna Stella con influlfo fauoreuole haueffe agionare a feminati lo farias 
con:maggiore ficacia in go lo.tempo, perche le Stelle ne ell’ Equinotio fono di mags 
gior Vini. Aggiungo, che effe: ndo Prosa l'Equinotio della quarta Autunna: 
les pare fip ffi afpertare:ftagione dal Cielo temperata , come ricercano lefementi; 
oltre che fono pochi ehe non fappiano, fenga adoprare Aftrolabio , quando il gi or 
noeuguale alla notte, peroche all rad? Equinotio, 
Daguanto alla terra ben bauorata f dene sf minare, generalmente pi arlanda 
Oferua quaud 9 do non fia nè ba agata sv fecca, ma morbida per bu midità cong quefta legges 
tione però, chei Terreni forti ; quali per ritener afai L bumidirà bi ignandofi fir endoa 
tela, notnabili al lanor arli yfi come quelli, che dinatura fono.humidi , è bene effer prea 
; flo; e follecito è (emmarli,< ffendo prouerbio trito, Che il feminar preftodi rado 
inganna mail tardi fempre;fimulmente ne'campi freddi,acciò habbiano radicato 
ananti ghiacci, bifogna effer jollecitod feminare & abbondante, perche lanene 
affai.tal-Voltane confuma. Ma ne' campi dolci, ò che noù patono tan col’ humi 
ditàs torna contolafcsar sche fibagnino prima; chefi feminino p perehelaterra 
inbua 
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inbumidità fi riduce più facilmente in poinere , che l’afciutta, sì perhe conocca» 
fione delle pioggie gutunnali nafcono L'herbe trilli, anantiche vi fi ponga il 

Formento s quali con l’aratro nel coprirlo fi guaftano, & eflirpano; e perche per | 
efperienza babbiamo veduto cofa , che mi afficura di poter’ afpettare in cafo dî i 
necejfità il feminar fino à Natale, peroche Panno 1638. fi feminò conforme il 

folito sl Settembre , & Ottobre interra afciutta, fopra la quale mai piobbe fine 

a Natale, allhora folo nacque il Formento ,e ne fu abbondanza grandiffima; 

S'anuerta però , che il mefe di Nouembre s € Decembre ıl più delle volte, ò ab» 

bonda affai pioggia , ò fi cuoprela terra di neue , che ne leua il penfiero di ridur E 
àfeminar fino à Natale ; mà con Leontio affermare, che è bene feminar prefto 

fubito, che la terra una volta fì fiabagnata. Il modo di coprire-il Formento 

feminato vninerfalmente seconl’aratro à quaderni, come gig s'è detra ,mà con Modo 

quef aunertenza sche (ia coperta con poca terra , perche nafce meglio, e più pre- di cor 

fio cacciando leradiche nella-terra à lui fottopofia, ben trita , onde fi dice per RUE I 
prouerbio , Ara co'Buoi, e femina con le Vacche, perche come più deboli al: to, ~ 

zano „e riuolgono meno terra , e però gli Antichi, quando volenano con l’ara= 

tro defignar’il circuito d Una Città accoppiauano fotto vw ifleffo giogo Un Bues, 

em vnaVacca e facendo effer per d! dentro laVacca, come quella , che per la dea 

bolezza Sarreflana , caufana , che il diffegno riufcinadi figura rotonda più bela 

la, e pikcapace. Sù coll: lo coprono con zappa , & 1n alcu nı Luoghi ,ò forzate da 

humidità di terreno , ò da recente lanoratura sg come sè accennato, ò per propria 

elettione lo coprono con l’erpico dentato. E però neceffario che l’aratro fia fe- 

guito da zappe ,acciochefi cuopra quello , che reha fcoperto; quindi è che cantò 

Efiodo . 


Semina quum terra committis, pone fequatur 
Seruulus, atq; auibus retro fata læta recondat, 
Ne bifogna che quef: adopratori di zappe fi contentino folo dicoprire il For- Nel fe: 

mento nel mezo de’quaderni,ma nel principio ancora di ciafcheduno ci s'affati- minare, 

chino d’accomodarto scoprirlo, etritarcila terra, peroche dirado l’aratro fà per: che ta, 

fetto lanoriero sù principij de'campi,nel finir del folcojanzi perche tal voita tl fê» tegniti 

minatore non grunge ranv’oltre nel [pander il grano» Se quefio zappatore haneffe lara- 

meza faccozza piena di grano , faria bene per aggingnerlo ne’'principij di quefii tto» 

quaderni soue per ordinarto ii terreno e affar buono, e mediante il poco iauorsiero 

imperfetto, Jaria male sche reftaffenon coltiuato se fen zafeme Se per tardanza 

di pioggia la terra fleffe wnita in groffe zolle, ò.vogliam dir matoni con mazze, ò 

zappe li rompino: Il più prefto po: , che ffapoffibile; fubitofeminato s auanti ger» 

mogli il'Formento , fi douranno far li folchi, che noi chiamiamo terreni; quali tra- Del far? 

nerfano i campi , ò fofi ; per condur l’acqua de’ folchilaterali de’ quaderni & fefie ' folchi 

Quelli Vogliono effer più profondide’ fuderti folchi fatti conl'aratro , e meno de a” 

fofi , one condurranno Pacqua, -St douranno ancora fare con-lradile, e Zappa» ue: 

perche con l’aratro non fi fanno cos) larghi e politi, comeco’{udett: infiromenti, 

oltre che la terra,che alza l’aratro,chinde il folco)che deue condur l’acqua.in cias ii 

Ff (chee 
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i fehedunafetta fi conofces one debbano effer quefti folchi fcolanti s? perche fr de: 
sono fare nella più baffa parte della fetta , sè perche inquella parte , oue denonfi 
iyli fare fi vede, che è rotta laripadel foffò ; acciò poffi per quella rottura riccuet l’ace 
il y gua ,eperchei Contadini sfuggono ba fatica di farli y è bene andar? offeruando tali 
rotture, ò bocchette, da'noftri Antecefforigià preparate con prudenza, moftrarli 
il à Contadini , per renderli capaci dalla loro ommiffione , etua diligenza .. Simil, 
f mente alle prime abbondanti pioggie , dopo feminato , bifogna offermar fe l’acqua 
| fi fermi in qualche parte del campo, ò fetta, eguellafar'aprire , e condurre mea 
diante li (udetti foleht tranerfali , al foffo. Con altra regola fi fanno quefti folchi 
trauerfali ne colli; peroche in quefti luoghi bifogna accomodarli in maniera, che 
ricevendo prefto l'acqua , le leuino l’occafione , vnitane quantità , d’afportare il 


tl terreno „però fi faranno più fpelfi > che nel piano; E perche bifogna, che quef? 

IN acqua fia deuiata dal terreno lanorato,, non precipitofamente:, perche potria 

INI portarfene lo.ftefforerreno perà fifaranno quelti folchinan:à trauerfo il colle, 

i mà per obliquo, accioche con comodo declinio la conduchino dalle parti, €n ; 

ill Quan. fofis Non fi puol dar regola certa della q rità de Formenti, che bafli per 

il 2 empir Unabifolca, ouero vna tornati perche fecondo la qualità del terre 
r 


l Cielo s Phuomo fi deue gouernares o 
> poco feme s perche il vigor del terrea 
ogliati yancorche rari femi, come 


no, e del buon lanoriero > edelte? 
Nel terreno ben lauorato segraffo f 
| à ca- no benlauorato popola, e moltiplica i germ 
| íchedu cantò il Poeta. 


fo Inuerno 


( 
Màneterreni deboli , e mal 

tI fperanza, che perla debolezzad 
WIEN zempo fi feminano ydi poco feme fi conteniano sì 
ravprffoscperche il freddo confuma pii 
| ben fermo dalla radicaturadimoltotempo» Sotto il Cielo plussofo affat fes 
| meciquole perche.la fonerchiabumidnta m male molto- grano; Ptetro 
affezna vna corba per bifolca. Coluniella,e Plinio con tutti gli 
che faria vno faro pertornatura, come ancora s 

re dallanoftra bis 


e li tardi à feminar lo Uos 
menteit grano mal radicato, 
& 


Crefcentio n 
tri quattro maggi per giugero 


rorgidì €ffendo 


eli Antichi, poco differe 


fersat 


li Í i 
` nofiri come più baffo fi dirà. Dicono y che col 

copri fette grane y acciò hefe 
fecondoi pacfi se fitta Raccor- 


ugero 


ire Uni mano 1a terre 


fominata fe nedo 
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ve Varie:confi 


| 

| | | derà; folo; chene tempi d'abbondanza p i ina molto gra= 

| | | no. mà netempi\di\pemaria lo fpaw , debe l’Economo dene flare molto 
| | | aunertito s efapere a nto giùflamente femini non foto ggni poffe fione, mà ogni 
È | ili campo, èfetracol (crinerlerogn'anno mm libro, e poiincafodi fofpetro offervarfî, 
it | | er accertarhi del Veros Pareria, cheil formento così feminato , accomodato., € 

Hi mato poteffe pirger occafione all" Agricoltore d’otiofa confideratione nel fuo Vege 
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Libro Sefto. 
polo ad infortunij, e danni. Nontantofto nato cominciano i Vermi è roderli 
diche je con molta rouina in alcuni campi, one per la morbidezza del terreno sò 
ingraffamenta naftonos non sò fe nelle radiche dello ftelfo grano „ò nella putredi» 
ne della terra. Pare; chepe'l freddo quefti vermi non Gano tantó arditi, come 
fono pe'Lealdo,e (ucceffiuamenze, che il gelo impedifea il viaggiare e fare (trage terra. fio 
di grano ye però in quefti sì fatti campi il feminartardie bene I Sorci, itopi,le nei ai 
formiche, le lucerte tuttine vogliono, ne occorre lagnarfi, ò Villano ; che à quefti 
nonfia rimedio perche fe alle Galline sà Porci, all Oche, & ad altri tuoi animalis 
à quali puoi pronedere non curi di rimedio , peggio farelti con quelli sche fe ci foffe 
[aria con fatica; come cantò Virgilio» 
Che fempre noce al gran loca, € la grue, 

Econl’amara fua radiceancora 

Noce la Cicorca, e nocon l’ombre. 

Contro Scarabei, ò Cantari animali offendenti il grano, il Portainfegna lo (pan- 
der frondi di Cipreffo trite pel campo giongonotal volta neui tanto longhe,e 
continue che hanno morzi l1 6 tieri di [enzinato , à quello hanemoinfegna= Neue, e 
to poca dianzi l'ara ante praticato in fimil cali. Da ghiacci fen. ghact. 
tone i feminati m ] quando fono li quaderni mezo coperti di 
nene ,e mezo liberi perocheburnettaf il giorno dallo fiillicidio di quelle ; e dalle 
freddifime notti fi gela. Nefi creda, che fia vera l'opinione de»Willani, che all 
bora l'herbe trifti fi (pegnino, perche nel ghiaccio refiftono piùsl-loglio , il'giotone, 

e auena, che il formento. 
uafi infuo proprio albergo fignoreggia 
Lafteril Vena; e l’infelice Loglio. 

solo la veccia, che teme il freddo può effer, che fi.perda. Må hupifce quel Con- 
tadino che hà feminato bel grano., e vede apparircial loglio yincolpa le continue 
pioggie del Verno,e di Primauera, allegando, che il Formento in loglio per caufa 
di quelle fi connerta; e per contrario alcuni hanno hauuto opinione che il loglio in 
grano ( ti. Sopra quefto e Una grandiffima quetione s ne effendo punto di |. 

1i uno può creder’d fuo modo » Io fono Uno diquelli, che fi come hò per j 
che il loglio dienti grano , perche vedo, che nelle mutationi fempre 
10, così dubito ancora fe il Formento (i muti în loglio» Certaco» 
qucfia mutatione fi fà per mezo della corruttione , ò puti 
o ò delleradithe. Ilgrano auanti lr conuerta in radica perl 
sche ha colloglio non carfcrepante sche ci fi pofa mutare, e maffime 
zie; poiche per la foserchia bumidità, così dell’aria, come del= 
ebolito fi vitia, e poffi ancora conuertire in vena. Maètanto poco il 
fto 
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>» 


aa 


perc 
la terta1n 
tempo nel qual ftà il grano in terra fenzaradicare , chepareimpoffibile che gi 
poffa fuccedere,e che venghinotante ptoggte, che poffino caufar quefta mutatioi 
quale non fi conofce nelnafcere tl grano,per che la fua foglia da quella del loglio, € 
vena nel nafcere beniffimo fi difcerne, e queflo difetto però è ati rebuito all bumi 
dità del Verno, e della Primanera, nel qual tempo effendo già ibgranomutato ina 
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452 La Terra. 
radica, in buona filofofia queta radica non può mutaifi in altra fpecie, perche fe te 
radiche fi deuono putrefare, per far quefla mutatione, fubito putrefatte,la pianta, 
e laradica fleffa G fecca. Concludiamo dunque, che perdendofi affai Forinento 
per caufa delle fouerchie pioggie à luinociue in luogo fuo ne'campi multiplica, e 
popolail loglio,e auena, dr è quella fRieffa ,cbeil Villano bè portato nel campo 
col letame nonfmaltito, nel locco non riuoltato, humido, & indigefio, e nel femia 
nar lo (leffo grano non ben mondato , ò vagliato. Md perche non vuol accufar fes 
hefo di negligenza,incolpa la trafmutatione per caufa delle proggie, Sarà dunque 
prowigione atta à quello inconneniente, à nen lafciar portar ne" campi quefti letas 
mi dall’aîa quando non fiano ben fmaltiti,e di due anni percheempiono il campo di 
vena,e loglio. Non fi getta però il loglioscosì detto per antifrafi dal Greco Lalia, 
che fignifica loquella, fucend'egli amutire,fi dà è piccioni,e& alle galline,e la fua 
farina mifticata con vino f dà è porci per farli dormire s acciò con la quiete meglio 
s'ingraffino; queta fe à cafo foffe frà quella di grano, prima che fi faccia il 
lenito ordinario, fe ne fà vno artificiofo, con l’impaftar vna parte di farina delias 
qual Vogli lenar la malignità del loglio con meza libra acqua vita fina, e dues 
ferupoli di zafferano infieme rifcaldati, e mifticati, poi coperta col refto, come fr fà 
å far'illeuito, & ini fi lafcia una notte 3 ( fcopre la mattina, e ritroueraffi attora 
no quello globo Una materia Verde, qual farà la malignità del loglio,che dalla for 
zadell’acqua vita farà ini tirata , & però fi getta , e la farina fen za nocumento 
s'Ufa. Di più fe malipoli, ò ghirlande di loglio fpichito s'appenderenna è rami de 
frutti legionerà sche detti frutti non cadano. Mà fe d cafo ti fentifti offefo d'hauer 
mangiato pane one foffe loglio , mangia vn poca di pane buono abbruftzato ; & ine 
Suppato in aceto ottimo; ouero piglia vn'ottano d oncia, ò vna dramma di Triaca; 
e poè ripofa; fîmilmente due foglie di menta, due di rofmarino,e due di meliffa det- 
tamelladella, mafticate, mangiate giouano affaî. 

E certa cofa , chel: maggior parte de malt , che offendono il grano pronengono 
dall’alimento,e dall'inte n perte dell’aria, fi come å gli buomini ancora, onde fè cara 
robora il già detto, che habbia Simpatia con l'huomo. Se il formento al primo. ap- 
parir de’ cal dî per troppo alimenta luffareggiando s'alzerà di fouerchio, col dene 
te della Capra, ò Pecore, quando il terreno fia alciutto fi mortifica; Virgilio 
l’accenna + 

Pafce del grano ancorteneroin herba, 
All’hor che prima il feme agguaglia il folco, 
Acciò ch’il gambo; che foftien le fpiche 
Grauide;, non fi fthianti,ecadainterra» 3 

Per l’intemperie dell’aria è fottopolto ti Formento al malunze pen le caufé di fo? 
pranarrate se però quello de’ colli, e delle campagne aperte nonne pate tanto per 
effer l'humidità caufante il malume afciutta prefto dall’arie,eventi amanti che dal: 
Sole fiz condenfatafopra le paglie,efpiche, &ne’coltii vapori dellaterra fono af- 
fat minori di quelli del piano. Gli antichi temenano affai quefto male &grani, & 
effernanano, che fuccedenale più facilmente nel plenilunio di ntaggio p € na per 
altro. 
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altrotempo,però che la Lunainflsifcecan più calore in tal fato,che în altro. ars 
rone vuole, cheil malume fi generi quando il Sole fia à mez ode’ gradi di Tauro, 
efe à cafovin quefto tempo fucceda il plenilanio , & i grani fiano in fiore , che non 
folo iFormenti, ma tutte le biade fiano fpedite. Dia perche in Latino quello mas 
lume chiamafi Rubigo, pergeuano ad:vna lor falfa Deita detta Rubigine ia tal 
tetapo preghiere, accioche difendeffe le lor biade da proggre di Maggio ; da quali ne 
viene affai malume, e quefle preghiere erano 1n vfofino al tempo di Plinio ; quale 
fe bene tieneil malume per il minormale, chedal Ciel venghi d frutti , in ogni 
modo infegna , che il poner rami di Lauro pel Formento caufa , che al Lauro s'ata 
tacchi il malume, e ne laffi libero il grano ; Io però credo, che il meglio rimedio fia 
il porger prieghi al vero; e grand’Iddio , qual per fua mifericerdia ci liberi non foe 
loda malwme, ma da gradini, ch’eftirpano la fpiche, & da acqueimpetuofe,ches 
atterrano le biade, eda venti ch’annichilano 1 Formenti è Ogni minima acqua, ans 
giil ventofolo; quando il'Formento hài fiori gli è di danno, e però non bifognas 
permetterschedahuomo, è donna, ò beftia i fenota, neche c'entrinodentro; A ques 
flo la proutda Natura bdin parte proneduto , oprando scheda poi fpichiti i grani 
non fiano in fiore più , che otto giorni, forfi per fortrarli in quefio brene tempo da 
Sudetti pericoli, e fe bene queftonon fi confidera è però il fiore fegno di buon grani 
re, onde cantò Ouidio, 
Si bene fioruerint fegetes erit area dites} 

Non conofciamo il maggiore , ne più irreparabil danno è grani quanto ilVento 
do „quale foffiando quando è per compir la grana, caufa sche il gambo fi fecchi 
più prefto del fno naturale , retando la grana imperfetta, e più minuta, tn pregiue 
dicio delia mifura, e qualità, e fe quefto vento cominciar &foffiar pertempo, onero 
ritrovi le fpiche pereffer fiato feminato tardi , ò per vn tardo Inuerno non ancor 
compito , caufa , che:nellametàdi quelle non fia grano se quello, che è nell’altra 
metà fia minutiffimo per ewitarquefloin'parte fi poiria feminar:prefo. Etin ve. 
rofemon foffe amarizata la fperanza de’ raccolti coltimor diquefti infortuni , 
faria wna gioconda viraquelladell’Agricoltore, nel confiderare quella piantas, 
quale s’alpetta per l'alimèro;e per arricchirne, come all’apparin della Pramanera, 
ornatafi di più quatità di foglie,s’abbellifca in maniera,chefino li fieffi zeffiri pare 
ch'ambifchino lo fcherzarei attorno,indi poi all’arriuo de’primi caldie.mincia ad 
alzar non folo yn nodofo gambo à quifadi canna, ma mille altri fertili figli „quali 
con la fua moltiplicità,occorredo alle fciagure del paffato Verno,probibi{cono, che 
now fi conofca il mancamento de’ fopradettidanmeggianti , edi pin danno comedità 
alle fteffe fiere di celar il lor parto agli buomini trà glifpeffiti y è fotti gambi nella 
somità de qualiapoco, d poco ingroffati, quaft grauidiefpongono legràvorcepute, 
edefiderate fpiche; Quelle nontantofo apparfe cominciano ad ornarfi di tremos 
lanti, e bianchi follicoli nelio flefforempo ; che ficrifeelaVite tanto mal’affidati, 
che ad ogni minima pioggia ò aura fi codono, quali chiamiamo fiori, maaneonta 
nente la fleffa fpica comincia naturalmented lafcicrli cadere, & in fuo luogo dè 
principio alla fabbrica della grana, la quale in quaranta giorni riduce d perfertio. 
Ff 3 ney 
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ne ogni volta, che da' fudetti venti caldi non fia con troppo danno fo follecito fora 
Zata à perfettionarla più prefto » e più minuta. Mainquefto tempo mutando il bel 
verde nel color dell'oro trene l'Agricoltore fperanzato digodere in brene delle fue 
fatiche. 

Ilnoncolumarf di roncar il Formento da noi, m hauena lenato di mente: il 
raccordarlo; ancorche lo giudichi neceffarij[fimo, perche col lenar via l'herbetrie 
Sufi canfa , che tutto l'alimento della terra vada in feruitio del grano , md di più fè 
raccoglie grano folo, non accompagnato da Veccia, Anena, Loglio, Giortone, e fia 
miti, li quali nel farchiar fi leuano; fafi quefto in qual fi voglia tempo,eccetto,che 
quando: grani fonoinfiore,echelalerrafia afai bagnata ,vero è checirca il fine 
d'Aprile, a principio di Maggio l'hò veduto c[fequire con molta com-dità,& Uti- 


Ommir le; Il Giottone però fi cana facilmente, quando habbia aperto i fuoi fiori, porche da 
fione 


] 


longi fi conofcono; ma perche nel mefe di Maggio li noflri Contadini attendono a 
vermi da feta, tralafciano ye quefte , c altre buone operationi , che fariano tanto 
proficue all’Agricoltura,guanto i vermi fudeiti; angi tal Volta i Contadini è bel- 
lo fugio non lenano le trii compagnie, dal grano:, perche å loro pocoimporta Vins 
ferior condizione di quello malaccomi ato s perche in ogni moda per lor Ufo .ci 
miflicano Faua; eVeccia. Netroppo fecco, nétroppo Verde deuefî il Formento 
tietere , perche caderia de manipoli fe troppo fecco faffe seveftariacrefpo s no 
lifcio fe troppo Verde» Che damietitori fia benvaccolto, e.ligato ñon quando 
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bagnato divugiada, ò da pioggia 10n fi rifcaldi, ne per l'ardor del caldo ; acs 
ciò non cadail grano , ma all'anrafrefcaverfo il tardi, e che conducafi è cafa di 
notteponendolo, dd coperto, òin canallione (come chiamiamo noi vna maffadi 
fafi di grano fatta å foggia di capanna ) ber acco to, acciò chel 
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cerchie; ò correggiate, è da Cauall1, è con Buots Conde cerchîe li poca quantità f 
puòbattere, onero la molta fi pudfollecitare, mentre con Buci fi batte, overo pros 
curare; the pentutto egualmente fi batta ; però che talvolta ; ò per ombra sò per 
altro accidente la paglia tritafi menoin Un luogo chein vn'altro, dquefto fi foc- 
corre con le cerchie e Can Camalli fi sbriga molto prefto, perchein vngroriofi bats 
tela paglia d'una gran poffeffione , ma chi non bå Caualle proprie; bifogna ches 
afpettile coramodità deil'altre ; € i Caunallari tal Volta facendo Volteggiar com 
volocitàle Canalle foprail grano ne mandano affatà male. Con Buoiinotrogiornî 
volteggiando fopra la paglia, e tirando alcuna cofa graue , fi compifce quello che 
con Caualli (ffà invngiorno e fi come è il più confueto modo; che sofi č ancorā 
i} più antico. S+Paolodice, Boni trituranti osalligandum non eft. 

In qual fi Voglia modo dene l’aia effer ben polita, netta, & accommodata coni 
fierco buino miflicato con acqua, ouercon creta, ouer con la morehta'dell oglto con 
la quale fifaccia-quali laftricata, e difefa da animali, che la danneggiano 

Deue ancor effer CAiain fito alto; e colmo-in mezo, accioche in occafione s 
detempi impronifi fi faluril grano in quella fommità ; the l’acqua non ci corri 
fotto, ficcomecon (luoie , ò lenzuoli coperto, poi fourapoltoci locco fi prouedas, 
ehe l'acqua, fecondo pioue nonc entri adentros L Aie de monti (ona privilegiate» 
pereferfopralafiredipietra vina, C efpofte im maniera al vento; chein pna fol 
palta sche fi getto, ibgranovefianettiffima; danoi Aie s'vfano Vicino alle Cafe, 
accioche conta comoditàde portici, fî-ponghi à coperto la paglia con lo fleffa 
grano, ma ouenonfi (lima la paglia, & one l’habitationi Sono lontane dal cam 
po scome in Campagna di Roma, e di Siena, fi fannol’Aie nell’ ifteffo campo IL 
battere; quando nou fia Sole ,ò caldo , ò che 1l Formento non fia bew'afciutto , è Un 
perditempo dannofo „perche il grano ancorlattanee sammacca s ela:paglia verde 
non fi tiita Potrà Economo anuertire, ‘che tutte le fpiche fiano bendiberedis 
grano, anantifi leuidal Atala paglia, perche'il'Vallano s come quello, che dà la 
jia a? (( i \ serta ancora, che nel lenar lapaglia già trita 
volreggi se fcuota bene, acciò non ci refituo grane dentro , perche l'Inuerno ins 
quelle le Galline del Viilano fi gouermano,e tal volta ancorti Porci.Il grano battute 
to,mufittato col losco, arifte »Pobueraccio »& altre coferidotre t bna maffa Sans 
od pallate contro il vento, & egli, come più grave detl’altra con 
pagnia , [prezzando più il vento s'ananzaziefi diparte dall’ altra materia più les 

ra,Qualdal Vento è trattenuta pi in aretro: Nello fifo tempi con una jeo i 
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fatto del Sole erefrigerio ricene'dalla rugiada dellumotte,penend9 bene a lafciare 
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celo, perche così frefcoje feito portato ful granara; fi riparòmegliod vutredi- 
nes dalla quate nafcono le farfalle >Il V illanoa cui poco premeba nesvezza del 
grano , come hòdetto non vfa diligenza nell'auuentarlo vperche reftirzale,; fe dal 
Non fi Padrone none sforzato; & amuertito, però non l’hanerdoeffeguitos feta fà restar 
moua! /aterza volta. Coltàmafi sche quef arco nonfi muona > ancorche fornito d’ aus 
ce. uentar il grano „fino all’arriuo del Padrone sò fuo facitoze, siper 'aficuvarfi della 
droue fraude, perche vedendofi in parte mancante , faria manifefta ; sì perche sl Padrone 
non l'- ne fà leua» dalla parte poReriore quella quantità di loglio vena, e granò imperfeta 
ordina. to, non ancor Ufcito dalla tonica, tutte materie schecome più leggiere fono reftat 
in dietro, le qualigiudicherà, pev lafciar'il refto del grano netto, ebelloybaflanti 
che non faria fece la miiticaffe - E perche per ragione della fopranominata gra 
Aant YEI ilmeglior grano è quello ; chenell arco più s'è auanzato , però dalla parte 
dé Con Anteriore di queh arco fi deuono lenar le fementi, come del più perfetto grano) 
tadini, checifia, dapoi flia aunertito l’Economo d hauer egualmente la fisa parte di que» 
farco. e maffime nella parte anteriore, one, come hò detto, il grano, per caufa del= 
Modo lagranerza,è più perfetto sin queftot Villani funo affai fcaltri , gr accorti, eg» 
nel para #0fcendo il lor vantaggio, e valendofene nel mifurar La lor partes Il partir quefto 
tire , e grano col Rato colmo, ò battuto yò raduto, poco importa, purche fia egualmente 
nd ven Fitto ne fia tocco più Uno ftaro y che Un'altro da piede , pala, dv altracoja, mas 
Sri ftia diritto ; paro, & accomodato in maniera 3 che mentre s'empie, è da fe non fè 
x muona, ònons'habbiada muonere Sicome con tal’occafone raccordo , ches 
nel vender il Formentos'habbiacura, che il foffitto, ouer taffellonon fi fcuotay ò 
tremi , perche quello , chelocompra yaccorgendofene , quafi ballarino dellata rane 
tola , maifi fermerà mentre s'empie lo flaioi Potrai ancora, quando fei vicino æ 
mifurareiltnograno venduto, farlomaneggiare „e rinolgere , perche torma affai 
conto e quando fi mifure, facciali con pala grande; accioche con due, òtrè pas 
late s'empialo haios qual dalla'minar quantità di palate meno fi fcuote e Quelto 
Come è da confiderare , che il granoin alcun modo fî riponga, prima, che fra ben” afciut= 
fi cono, to, perche altrimente fi rifcatda, producendo farfalle, vermi, e bucandofè , equefto 
fca,qua. viene per lo più dall'Iumidità nonafcintta ; che in quello refta „qual corrompen. 
ul dofi genera queflranımaletti, oneronellagid corrotta, quando il grano ancor nels 

fia fec- l4 paglia humido s'ammonta; lagraffezza ancor del terreno produce le farfalle . 
ca. Contro queto fetrfpande:calce vinafopra, accioche dalla ficeità di que ail gras 
no.s'afciughi, probibendo quella corruttione „e facciamorir lègidnatiantmaletti s 
Siconofce squando il grano fia ben’afciutto col pigliarne vi prugno je flringendoa 


lo; s'anuertafe sfugge dallamano è afcintto, e fecco, fè ne reftamel prugno, quanto: 


Quale: fe n'è prefonon è afcratto ». Similmente fe con denti f firigne vnagrana, fi fenta 3) 
il gra: chefulirofirampa, è fecco „mafe prima s ammacca:, e poi fi rompa, nonèfecco 
yaro. 

il giorno, fe li porge commoditàd'effer’afciutto dall'aria, eventi, purche fia ins 
granaio, ove [pirina , emaffime de’ Settentrionali: , alla gual parte deuc'effer volto 


ii granaio e Le fhe fincfire; perche quefi uenti di fua-matunaafciugano pinche gli: 


Ain 


È balanza . Cafofiriponeffenomafciutto ; col pateggiarlo, e rimonerlo due volte: 
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Ciufirali. ma quando shaueffe è ripor’il granoin buche; ò poggi , come fr coftue 
maaltroueznon Vi (i ponga prima sehenonfiaberiffimo afcimito perche fi come 
inpozzifi conferna meglio y che sit granats purche fra ben? afciutto spe rche ue 
moncutra aria yMon può Vinnere ynon che generarfi animali, così ripofto bi mido fe 
putrefà piùprefo > che ful granato; ‘one frpudafciugar col fudetto maneggiamen® i 
to; uAlcanibanno hauuto opinione, chequefitaninialetti fi generino folo nellay i 
Juperficie della maffa del grano ; e che col mifticarlo col fano del fondo', fe li poffa 
far pregiudicio, e però confegliano è non maneggiarlo, ne mouerlo , ma credo fias 
buonaregola queftay quando fia fiaro ripofto1l grano ben® afciutto al fine della Lu 
naingranaioafciuttoycon murofano ben coperto; efenzafiffure , afperfoil pani» 
mento conquella acquarella ; che fanno l’uliue, ananti-fi Aringano ; detta Alpe: 
chino: outro morchiad'ogliò , €r 1n difetto diquefti fipotriaadoprare decotto y e 
foglie d"vlino; òdi fambuco , quale per la loro amarezza può difender il grano da' 
vermi: conla morte de’ fudetti animaletti » «Alcunt ancora frapongono le foglie 
di lentifco , ò dinibbio, òd herba detta oochio dt Bue al formento 5 Altri lo cRO-@onfers 
prono difcabbiofafaluarica, della qual noi faccramo fcoppe; ma io credo, ( he.ogn® uationes 
diligenza fia fruftatoria, quand babbia prefo il grano mala qualità, ò dalla morbi» 
dezza del terrena yò dall’effer Rato ripofio.in paglia , mentre era humido , da che 
fubbolendarifcaldato; ne riceue patimentoyrimedio è quefto farà il riderlo nfari- 
ma prefto». Nel partin l altre cofe dopo iligrano, di quello, come:quafî efe rementè 
Ufcive, bifogna hauer folecita cura perl’offeruatione del precetto: di far conto-del 
poco, perche quelle [piche mal piene, quei grani non V(citi dallatonica quel la~ 
glio,chereflain dietronell'annentarlo gouernan le Galline ne” tempi d'abbondar= 
za, mane tempidicareflia efpoffe di nuono al Sole ; con correggiate y ò Vogliams 
dircerchie, dinuouo fi battono , da poi con vagli fi fepara: il buono da Vendere a? 
Contadini,non già da valerfi pertuacafa,per la fua leggierezzazla qual viene cone 
trapefatadallagranezza della fana,che ci miflica Villano, & il loglio fi deftina 
alle Gallinesò. Colombi » 

Delle varie fpetie di Formento, nondiròmolto, mentre per commune opinione 
lItalsanofiail piùvperfetto,e fràglialtri Sofocle cantò... 

E celebranl’Italia fortunata 
Pe’lbianco Formentoclieraccoglie è 

Matrà le fpetie-dell’Iraliano; il grano ordinario farail meglio, peroche fe bene Grano 
quello, chechiamiamo Tofello, fai pane candido, è peròfallace im manieranellaz Italiano 
fertilità „che fono più glanni schefolaraddoppiaul feme'sclie quelli \chesendas 
dieci e dodeci pen corba „come fatal volta y e queftoviene:-percheeffendo natus 
ralmente fenz arife „teme affari malume:, dalle quali.l’altro Formento è difefo 5 
Il Fonmentosche fi chiama:groffox fe bene non fàpane branco;ne fi fermenta col'ere- | 
Secre, mediante il leuitosquanto l'altro, fi femina: però ne” terreni grafi, per la a 
Suafertilitài, peroclhequandonomfiaatterrato da venti d'che è forropofto perrala W 
zarfi molto di gambo: , e quando: per la morbidezza: del terreno: nowricena: danno: 
da: malumisrendequindich eventi pescorbas. Digquefocewè vna [petie;gual è A 
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158 La!Terra! 
chian 150 biducosferue per mineftraze Torte; pillato, che fit in bn mortaio, onero 
în pna pilta di lesno: one sbihffato con vn poco d'acquatiepida yepefto; fi liberas 
daunatalipellicolazefaffi cocino ye bano Con oncie due di questo fi fà pna mie 
neras Si frange ancora; e pali tal volta per farro; e per far vnamineltra di ques 
floxbafta vn'onsia yemega. Mierutò; che fia il'Formento ; refta la metà del gama 
bo, che oppia fi chiama; nel campo ; dalla cuigrofferzasefpefezzafi fà conceti 
to, qual fia flata la raccolta se della bontà del terreno; quelta fezafi , èedafi à mans 
giar à Buoi o è Caualli , manon con buon confeslio, perche fi dice sche la flop= 
piaiCanalli Aroppia, guefot tanto meglio, quanto fia accompagnata da ogwal- 
traberbaechelialeuata amanti checi pioua fopra perche l’acqua s che pione 
fàfaltare in alto la poluere, qual nonfols'attacca alla Roppia; ma entra dintro 
nellacannerta ye la rende poluerofa pin preciudicio delle beftie yem fime de Cai 
salli : Quela hoppia; ancorche now:fe ne volefJe fernire per fudetenanimali ; fi 
deue imogni modo fegare ; id abbraggiare s acciochela terrà Scoperta » fia meglio 
cotra,e cultodita dal Sole, in cafo fi voleffe ibbruggiare, one fono arbori, è Viti 
faccia l'Economo, che fene feghi trè, è quattro quaderni vicino à gli arbori, e f 
ponga in mezo » perche faria facil cofa , che da qualche vento folle portato il fuoca 
alle vitives'abbruosiaffero. Rattuto il grano rea la paglia; dalla cui groffezza fè 
fa concetto della bontà del terreno; fopra quella douria piovere), perche dinsene 
neraze perdel'adorev Sidà è:Canalli ma perche daltretanto fana’, quanto: di 
poconurrimento»; bifoenasdarci ancor pi biada del folito onde n'è}ilpromerbio ; 
Orzo; e paglia fanno Cauallo da Battaglia. Miftici 
glia con fiene sd con egui l portione , ò con p 10,6 d 


alî communementela pas 
btanto à Canalli quanta 


$ : DI n Sv ` in 
&Buot, Giumentielimili. DI paglia fono tnnumerabili gli Utili; raccorderò fos 


lola fina commodità drripofo, che reporge sela proprietà fua di conformarfi con 
ba qualità, pereffencitajenza quatità di quella cofa; che Ui fi pone dentrostanta 
perconfernarfi, quanto per ridurre dimaturi: d;peroche'tanto mantiene caldo ogni 
Vinanda, Q og’ altra cofa che fi nafconda dentro , quanto conferualanene, es 
ghracciomquellafrapofto ; che non fidilegui; fimilmente riduce ð maturità lene. 
Spole ,e forbe ,e conferua lemele e pere longo rempo i f: 
capelli leggieri fimi, e fottiliffimi, [icome ciuilipes 
Non manca ancora, chidi pagiiarapprefenti 
piccoli Uniti componga tna Vagasenobilcolli 
nonifiegna Pornarfi s 
Le:Spiche;.quali fino affai pendenti ,monitemono tantoiln 
quelle non fi può fermarel’bumidirà; fimitmente quelle\chef. 
gate affailongidalie foglie Lotemono poco, perche per 
queflofî ferma .. Erano lefpiche:preffoi Romaniin venerazione, e la prima*coro= 
na;che vfalfero fu di (piche , qual portanano contimuamente , quando Una volta 
glicraconcelfa, ancorche foffero inelfitio, dò prigioni de.nemici, quefto bonore du 
yaua quanto Vineuanozionde Aca Laurenta, per far cofagrataà Romulo fuo fras 
tellosci donò pna coronadifpiche, comesà quello, che era Sacerdote de” campi 
Del 
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Del Locco: ù già detto, quanto Utile ne venga, per applicarlo d viti, ad arboris 
€ à luoghi, oue fia di bifogno per tener’il'terreno frefco „e follenato » Le grane di 
formento fr danno ancor à Caualliintempo di penuria di biade ma con auuerten 
Za, che fia flato à molle, e poca quantità fe gline dia, mifticato confemola, perche 
pel molto mutr ito lı- muone dolori- 

Di grano fafi la falda , che Amitofirchiama in Latino Amylum., cioè: farinà 
fatta fenza molas Ponefi il folo Formento più Dolte lauato fino, che fi veda sche 
non faccia acqua torbida s al Sole nell’acquachiarain flagione. mezana, cioè, òdi 
Primanera , ò d Autunno, quefacqua fe limuta Una voltail giorno, fino che fè 
veda, che il grano flrignendoli con dita facilmente casci il latte, che (uccederà' ins 
fette, ò otto giorni, fexondo la caldezza dell’aria ; quefla conofciuto , fi lena il for» 
mento dell’acqua; & in vn pafo polito co piedi fi pela , fino.che fi veda, che non 
ci fia grana intiera ș ciò effequito, mentre con mani fi flrigne detto grano peho, 
per farne vfeire tl bianco folo acqua limpida fi getta fopra le mani dello firingens 
te saccioche meglio fi feparidetto bianco dalla (corga furfuracea , qual bianco fi 
laftia cadere con l’ifeffaacquainaltro vafo netto, e polito; quello; che refta in 
mano,cioè ie fcorze,s'appartano per farle peftare Un'altra Volta, per bauerne il fes 
condo Amito , non della perfettione del primo ; ma quello , che con l’acqua R cons 
Serua già feparato dalla crufca, fi cola con fetaccio [pe[fo,ò con panno lino in van 
altro Vafometto, e polito , riui fi lafcia quietare tanto, che deponendo l’acquas 
di queto nel fondo refti quafi chiara. Che fesuito fe ne leua l’acqua 

i g anons alzi di nuonol'Amito ad ins 
torbidarla, è 4 farla venir por con penfiero d'aggiungercè più candî= 
dezza, fegli pone acqua limpida e chiara , maneggiando l’ Amito con mano polis 
tasfî.ches incorpori per tutta! acqua, dapoi fi lafcia calar’ Amitò nelfondo del 
Vafo,come di fopra s'e detto, non rimonendo mai l’acqua fe non nel cafo di volere 
larinonare., e quefto da alcun: fi replica più volte. Ma quando fi voglia afpors 


3 > x x . e Pa ve 
tar l’Amito ,leuafi tuttal'acqua,che fi può con mani ,ò con panni lini bianchi ine 
que 
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i cò mani fi lena | Amito,e (opra panni lini afciutti fi pone, 


ev da quelli fia forbita l’humidità, qual nelriuolgertrafmettes 
hI ta al Cn PE O. tal rsug? a py r 9 ta 
fi lafcra e E 3 ACCIO S'AJ CHIH ma coperto con altro panno lino piuraro, AES 


cioche fenta il calore del Sole, ma da’ raggi, ò mofche non fia danneggiato nel 
candore. Seguitifî d rivolgerlo fopradetto panno lino più volteil primo giorno s 
meno il fecondo, c due il terzo „con quuertenza , che fe il pannolino foffe humido 
fi muti, cafo „che per mancamento del Sole1 trè giorni non s'afciugaffe , s'afpetti 
il quai to, & il quinto, &rancora in difetta del Sole fi può Valer del forno, fe bene 
apportera Jempre roffore all’Amito ; ancorche foffe coperto di panni ,tuttauia mai 
fi riponga, fe primanone ben'afciutto in qual ft Voglia modo, perche in luogo 
afciutto conferuafi poi longo tempo, non tanto. per l’ufo dell innamitare panni 
bianchi , quanto per farne mineltra, e far pigliar corpo d falfe , & altre vinande, 
comes È detto Tra laltre virtù medicinali leggefi , che Sefo Sempronio, mentre 
era affiftente å cřinellar t fuor grani,sforzaro dai gran dolori della Podagrasfî pofe 
gegi 
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460 La Terra. 
Medici: COn be gai mbe in mezo alFormento,e n Ufc fano, e quelta rimedio usó poi [empres 
na di Diefcorie dice, che le grane mafticate e poftefopra le morficarure»de cani ci foro 
grano. di gionamento; e Plinio vuole; che-quefte grane arroftite fiano di'prefentaneori. 
medio à quelli; che fono abbraggiari dal freddo. 
C8 gra Dalle grani ne viene ogni pefo e mifura. fra grani fanno vh dito, due 
ni ogni dita fono > vr'oncia, e mezo, quattro deta fonol a palma d'ona mado, ci Jè oncietrè, 
milara. Con quattro palme, cioè oncie dodeci , fi forma vn piede; e cinque piedi fanno Un 
palfo geometrico , millede’ quali fanno vn miglio sche dottamente in queri verfi 
fa,comprefo. 
Quatuor ex granis digitus componitur vnus 
Eft quaterin palmo digitus, quater in pede palmus 
Quinque pedes paffùm faciunt , &c. 

Due palme poi di mano fono quanto fi può capire con l'allargamento tra'l dis 
to pollice, e l’auriculare , e quejto è mezo prede > cioè fèi oncie, echiamafi vnas 
Spaana, & va cubito fono fei ‘glie > cioè oncie dicidotto , cheè quella diltanzas 3 
Ghe ritrouafi dalla mano al gombito. Due paffi geometrici , cioè dieci piedi fono 
‘Una pertica, qual per quadro mifurata in BH à, chiamaft vnatanola,e fono cento 
piedi di terra. Di quele cento quarantaquattro conftituifcono Una tornatura, € 
etici onero ducento Venti, & inalcuni luoghi di quefto Contado dus 

ento venticinque, C in altri ducento Uent otto fanno vna Bi N Che tutto s'è 
Hed perche effendofi noma MIRA ce e rlare di quefte mifare , fi fappia 
cofafono: 7 Ma perche tal Volta occorre in Villa mifurare , ù prato, ò campo, non 
tanto per vendere, quanto per defin arci la femente, 0 fapere fe li deflinate , ò con- 
Sueteftuno fufficienti ; tanto nel grano , come nelle canape , e det Loper certifi» 
carfî di fraude , in cafo di fo petto, , Jarà be ne, C chel’Economo fappi sò sintendis 
qualche poco di mifuraril terreno. Sapra danquesche debbalî qu (al vogliaterre. 
no, che s'habbia a mifurare, mediante lo fquadrarlo ridurlo af rmai,ò fizùra Qua 
drata,& rettangolo, ouero triangolare ; fecondo la faa forma , è capacità. Quefto 
fquadrareil terreno è il'circondarlo con palline , che fono canne s vaero verghe di 
canepa, ò d’altro ,conle quali per retta linea pote, in terra plantate ritte, con vin 
pochetto di carta nella fora? mirà , acciò meglio fi poffino vedere , alte al pari dell'a 

bns lon vil Una dall'altra quaranta , onero cin- 
quanta p: affi andanti , fi denota quella linea che in 
terra non' fi può commodamente fare , e febene tns 
cafo di necelfità fi procura di ponerle con Fettitu 
dine con l'occhio, non è pero bene, perche il più 
delle volte affai inganna, ma b:fogna adoprare vio 
firomento aoto, & vfato dagli Asrimenfori (qua. 
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ricolo d'errare. Con quelto dungue pofle te pal lline, 
fecondo la rettitudine, e figuradi quelle, formifi in 


carta la pianta del terreno, infieme con le imfurcs 
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` denate „e notate nell'affaggiare con la pertica fi deita, e per effempiofe laf guias 


dalle palline fignata, farà quadrato perfetto; cioè di linee Uguali, come fi vede. DÈ 

quefta mifurata Una parte sche fi figura dodeci pertichesla 

moltiplicarai in fe fleffa, dicendo 12, Via12. fanno 144. 

e tante fono le tauole della fapeificie y ouerosaere (che così 8 

chiamafi il vacuo s.ehb'ètrà le lince mifarate) del quadro 1 

perfetto, il che fara giulio Una tornatura» 3 
Màs il mifuratofarà di figura quadrangolare , cioè più 

longo , che largo, mà di lince oppofie Uguali , come quì fî 

Vede, Etù mifurata Una parte, ò linea longa sed Una bre 24| (192 

ue, moltiplicail minor numero coi maggiore, cioè 8, Via 

24. fanno 192, € dirai grufiamente, ch'il mifurato è una 

tornatura, con l'auanzo dr tavole quarantotto; perche il 


numerocento quaranta quattro, V’entra Una fol volta col j 
fudetto ananzo» 
2 mà fe la figura baueffe due partis ò linee vendlis 
EAN e difuguali , come nella prefente figura; quefio mie 
: Surafi nel mezo, ou'è notato la linea de’ punti, lè 
12: quale mifuraturo fi prefuppone dodeci pertiche» es 
z \ ~ fommato le -mifure delle linee oppofie difuguali s 
E X che fi figurano Una quattordeci se l’altra decidot= 
Î 7 132 \ 0 , faranno ventidue , della qual (ommane piglica 
/ ` rat folo la men 


tà , che fone ne: 
Uvndeci, e dizat 
II. bid I2. fanno 13%. etante fono le tanole 
del mifurato , cioè 12, tauole mena duna: 
tornatura, 

Doffi ancora il cafo , choltre lo (quadrato 14 175 
rella del campo da formare vna figura fimile, 
Di quefta và mifurata primal’altezza, ch: fi- 
gura quattordici pertiche , dopoi la mifura 
delle oppofie linee difuguali, che fi figurano PEET EINAT 
Yna di fedeci se l’altra di noue, Unita farà IO 
venticinque, lacui merà fono dodeci, e mei 
zo»conche moltiplicato il 14. fanto 175. © però dirai; obe la Liua mifura ha 
Una tornatura, e 33. tanola. Potriafi ancora quefta fivura im altra maniera 
mifurare , tirando Una lmea dalla fine della minor linea fienrata noue pertich ess 
che vada diritta ad interfercare la: linea maggiore di pertiche fedeci, e dinifa la 
figura formanne rn quadrangolo, & hn tria: golo:, quali mifnrati ne” (opradetti 
ò fi ffequenii modi, fÈ vedrà, che fanno la fiefia mifira, ehe quì sè moflrato, 
e fimilmente l’antecedente fizura potmiafi con due lince nel; (udetta mado tia. 
nate 


N 


PINNA „Lå Terra! 
vate dalla eftremità delli minor linea ad interfeccãre lå maggiore, conflituire 
yn quadrangolo se due angoli dò trapezzi , il che riufcirà nel (detto wody 
ma deuefi (empre sfuggire il far'affaiquello3 che fi può farcon 

poco e 

Altra figura ritrouaf, che\chiamafi triangolo equilatero à 
quale nong altro , che la.m°tà.d'vn quadro perfetto , come ia 
fi Uede o Di queta fe ne mijura vana. linea squate fi figura 
12. edopo'mifurafi nel mizo, owi notata vnaslinei de pur / "a aÑ 
tischefi fig ira otto , edice Sevir ids fimno9gs, la cri mes ) E 
tà. fono 48.etanto fond le tauoledel j 
triongolo equilatero 

Habbiamò ancora va triangolo det- 
to ortogonto, d'angolo rettosquale con 
poco differente modo fi mifura;peroche 
ta lochezza delle due linee rette, del- 
le quali Una fi figura 160 e l’altra 
15. moltiplicata conftituifce la fom» 
madi 150,la cui metà ( peroche que- 
fio angoloè la. metà dvn quadrangolo ) 
fè75.etantoè la mifuradi quefta fr- 
gura. 

Porge ancora il cafo , che fuori del 
primo [quadrata refta campo di varia 
figura: quefto con lo fquadrarlo firi- y 
duce ad vna delle fudette figure, per banerne la mifura ancora di quefta dalla li- 
neavettadel campo [quadrato fi mifura verfo la confina di-quefto CAMmpog ne 
bors'aunicira , ed hor s'allontanase chiaman(i bote, le quali con lituifcono di tre 
linee dettefigura di quattro linee , dette trapezzi, come fopra, e triangoli; e 
le mifure di quee bote Unite , e formate infieme , fi riducono, ancorche 
foffero piedi å tauole, & à tornature, fempre offeruando quante volte entri il 
numero 144. 1n qual (î voglia mifura de campi, fommata y Unita, osero il 
ducento venti, ò altro numero di tauole.della Bifolca \volendon 
ro il numero delle dodeci oncie del piede sin cafo, che fi voleffe mi 
porta, ò lanoro minuto , perche dell'ancie nel imifurare1 campi, perordinario non 
fitiene conto, ancorche, come bò detto;dall’onciamevengail piede,e il piede 
Aituifca lapentica. Hò intraprefo il lafciarmi intendere co: mifura 
tiche.col prefuppojlo:, che meglio fi leghino i caratteri 'marufcoli, che le let- 
tere minute. Non mancano, chi più efattamente con oncie, e minutt, anzi 
minimi sinfegnano.; fi come con più quantità di fi f 


di pera 


rano più perfettamente 

Í. artn? i = rs seye 
il modo dimifarare , mà per quello , ‘che poffa baftare.à Un Economo., per [apere 
prelfo che pacoil conto de’ fuoi campi , Lefudette Figure con Pinfraferittaforfe lo 
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Quanto al pefo, certi cofaè: cheogni Orefice , 0endSperiale , & ogn’ Uno, cbè 
maneggiadenârijhàli fuoi pefivgualrprinciprano val grano perche ton grani z4. 
fanno vnoferupolo, ecomtrèdiguellifanno vnadiamma; e comdéamme orto fè 
conitisuifcevn'oncia  edidecir onere fanno vna libra , e'venticinque libre fono vi 
pefo (fe benemella Foglia di Moro voglici'efivi tanta tibie a fer'enpefoverè pef | 
e cinque libre peròrdimario èil pefare d'vno hate di Erano , poco meno , è poco 
più fecondoba qualità de’ terreni,e de gli anni;dre fiala fanno wna corba,cinque 
corbe conftituifcono Una falmavò ® ogliatmdine foma , qual di fermento: in farina 
ridotto fi creda poffa baffare per yna biocva, poroche felene gli bucminr faricana. 

si 


| 464 La Terra. 
(III «ti ne mangiano più,le Donne,ei Patri ndn la confumino; la metà del fudetto Baio 
il chiamiamo Una guartarola, per effer la quarta parte d Una corba ; Quefta quarta» 
IMI rola di sndeft in quattro parti, Una delle quali , fi come l'altre , quartirolo, ò nap- 
po Vis detto e quello dimifo ancoreziiin quattro parti, quarticini fono nomatie 
dl Mifure- Gir Autichi hauenano ancor'effi modo di mifurare , che da cofa manuale tra- 
| di pefo begil principio , perche tl lor feftario effendo formato con due emined'oncie dieci 
| antiche» J°2ng, era oncie Ventize quella emina può effer, che foffe , quanto grano fi poteas 
pi tenere in Una mano curunata , conleditaconzionte , e che ambidue le maini così 
geminate , cioè due emine facefjero il feftario. Iltutto può effer certo å ciafehe- 

| duno con la proua , perche vedrà, che quanto grano cape in Unt Mino curad 500» 
| me di fopra, farà oncie dieci , & oncie venti capiranno ambidue le mani congiona 
MEIN! te dalla qual’ Unione è venuto forfî la barbara parola da Ruftici vfara di geminas 
(CITATI main effetto emina non Uzol dire Unione, negeminatione di mano, md viene dal 
NI} Greco,fignificando metà, perche vn’emina anticaera la metà d'Un fefario, come 
s'è detto feide quali feftari(che perciò così fù detto ) formano il congio , che era 

Libre dieci, al quale corrifponde molto bene il nofiro fudetto nappo , ò quartiro= 

Corri- 10, e trè congi facenano Un moggio, che era libre Ventiferte ,d trenta, e come tale 
fpoden= lo defcriue Plinio , e quattro congi erano vn'vrna, che corrijponde allanofras 
ti alle guartarola,e due vrne erano Un’anfora, che fi può dire da nor Uno flato, e così le 
tag mifure della Madre de’ Studi fono Uniformi all'antiche de’ Romani. Haucuano dt 
più li Romani maggiori , e minor mifure , e pef , mà perche tutti fi poffono ridirre 
d'(udetti ,ò vengono da’ fudetti; e perchequefte fono le più praticare ,e nomatcs 
da’Scrittori antichi d' Agricoltura, perciò di quefti mi fono valfo, tanto più vos 
lontier: , quanto vedo „che banno (îmilitudine con le noftre Ufate in queflatempis 

come hò accennato, sì per teftimonio di Plinio, di Drofcoride, Aleffandro ab 
«Aieffandro y Giorgio Agricola, Tolidoro Virgilio , Celio Rodigino , € de? P Pe 

Donato , e Villalpandi, cy altri, come perche ancora da molte congietture irons 

effer tali , prima perche ordinano gli Antichi ferittori, che con quattro moggi di 

grano, quali , com’bò detto di fopra , fono dogeci quartiroit de’ nofiri , fi femini 

Uno de loro giuger:, e noi con dodeci quartiroli pur feminiamo Una delle nofire 
Bifolche» Efe bene pare, che il giugero delineato da Columelia forto la longheze 

Aggiu» z4,£ larghezza di 23800. pied: quadrati, ridotte alle noftre cauole,fia più graude 
ftaméto gella hoflra Bifolca, conecceffo di circa cinquanta tauole. Inogni modo bifogna 
delGiu papere sche ib piede antico de' Romani era minore del no@ra oncie due , & vn tane 
| design rino di più, Taleè l'Ufato da V itruuio, tale è la mifara,che hò veduto im va cona 
ja Bi- gioanticoim Roma nelle Cafe Farnefiane;col quale fi fono mifurate le Colonne del 

folca Panteon; aggiuftate con Lhiforie de gli Antichi, Pelqual mancamento del 

Bolo- /uderto piede ogni quindici piedi Romani non fono sche dodeci de' nofiri; fi che fe 

gnele della fomma delle 288, tauole, che faria vu gtugero Romano defcritto da Columel. 

la, fe ne learanno d'ogni quindici picdi trè , reftarà delle noftretanslenum. 230: 

edue terzi , poco differenti dalla nojtra Bifolca ; qual è taluoltatasole 225. & in 

alcuni luoghi 228. Gin altri 239. + 
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to faio Chiamano Formentone certo grano groffo rotondo, e per ordinário di color gial= pel For 

Psi lo, ma per firaordinario nero proff, ò bianco; qu efto dal Fuffio è chiamato For= mento- 

| mento Turchefco, dal Mattioli Indiano ye da altri Siciliano , ancorche il Mattioli 0e- 
nedeftrina YR’ altra fpecie fotto nome di Siciliano « Lacoltiuatione di gueflo da | 
noi poco fi prattica , perche volendot terreno graffiffimo , in luogo di quelto , forfi | 


dki con miglior confeglio , nel terreno graffo pon 1mo la Canepa „r Seminafi di Primas 
14 

Di | nera, eD Aprile, PES zappa ancor due o fate; Alza Un gambo groffo, nodofo , 
poreda 

Er | e alto , come canna; ne’ nodi alti daterra più di ie piedi tra le foglie, che ci foa 
mmi 


e no, caccia alcune guaine longhe Una (panna, nella fommità pinacchiate concerte 


1e e è 
iz fila di vario colore, in quefto fi racchiude la (picacon le grana, quali in tempo d'ab: 
(E LU. 
| š P bondanza fi danno d Colombi, e Gallin emain tempo dic areftia, ridotto în farinas 
DERIOna 


fene fa polenta dolce, e da F illani, che fe la mangiano, è 
ma da poco fiato. 

Il Garzo Lanario,la cui coltiuatione haner apportato nome a gli Antichi Agri» 
coltori Bolognefi, n'accertanon (olo, quanto fi legge in Vari Autori, mail veder Del 
re, che à guifa de' Fabij , Lentuli ,c Ciceroni fi ritronino le: intiche f igliein Bo, Garzo. 
logna de’ Garzoni,é de' Garzeria. Si ferbanoin flanza afciutta i Garzi più grans 
e piugroffi, eletti per fe pio d'Aprile, (cuotendogli, fi cauail fes 
bia FQ olto, ben lanorata 3,0 con aratro, Ò vana 


nato,che fazia affats 


metale 


ME, E NELLA terra vigori 


o rosi le 2 j 

tin di g H baglio b leggier zap patura fi cuopre» L’Ottobre fuffeguente le 
pr : piante fi trapian anoj, pone! ndole pn piede di aeure ta terro cot aratro yò-wanga la- 
ridurre 


1, facile, dolce, e magra, in che confifle la bontà del Garzo, e perciò raccolti, 
quando fon ben fecchi, fi conferutho in tanza lontana intuito da ogni bumidità. 
ser ruono quefti per alzare il peload ogni ai tificio di lana, e perciò con gloria dell” 
«Agricoltura Bolognefè fono comprati da Mercanti Foraflieri con tanto vtile, quan 
to nic anepa,etal volta ancor maggiore « Chiamafi da Greci Dipfacos, quafi CON» 
trario al veleno, con cui vccide il Serpente Dipfas » Peroche aftiugando quefto 1n 
cfiremotutrigli humori del corpo, cagiona per gran fete la morte. Le dot glie di 
q: uelto affai Lai ghe s concave se congiunte vicino alla verga del Garzo > ritenendo 
a ,.0 la rugiada ,, come vna fcodella sporgono per contrario c comodita delin» 
ferea sd 0g n animante » E più Volte io hò veduto le Quaglie abbeuererii it 
glie. Sa dice a ancora Labrum Veneri Is, perche le Donne fi feruono di que 
1acqua per farf î belle. V ogliono schedi r1t ronil Anunturi no Vn Verr 


x 


Aee Zi „quale porta to al collo , s Ò legato ad Un braccio , liberi da Qu 


N 
na, HR) mente la radica di quefto bollita in vino, tanto che venga, come sintto 
| fana le fijjure del federe, e lefiflule ; ma by ogna quefto medicamento, perconfeglio 
di Diofcoride, con rein Vafo di vane + 
La Lenteda' Latini Lens, qvafi Lenis, perche è molle se fenza alcunarugas ò Lente. 
afprezza » di Gennaro per tutto Marzo fi può feminare,, e coprire con ZAPPA n046r0 


erpico,interra faf] ola, zagra, Un poco! ta, c dolce, ma ff? i afcI4tta.s; Pf Terra, 
che nel ferire by sffaregg iando di fua natura, quando babbia affubumere statterde 
Acrefeere, non ad allignar fiori, e però pratticafi Dilisucolli,come di men Ito. 


| G 


bas 


Virtù, 


Lupino 
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dità,che il piano. Comendano il feminarta nel crefcere della Luna, e maffime nel- 
laduodecima. Due quartiroli baftano per empire vnatornatura, etre Una Bifols 
ca, il tutto s'intende ‘della bnona, perche fe, f ‘ponerà in acqua, fi vedrà, che buona 
p arte fouranuot a, e quefla noi nèatta è feminarfi è Se {î farà fare quattro, ò cinque 
giorni1» lettame fecco, e poluerofo, nafcerà bella, e profperofa pel vigore, che da 
quello riceuerà, oltre che nei feminarla con quefta miflicaiza , Verrà meglio com» 
partita. ‘Pare ancora , che faccia bene ne "luwi ghi frondefi , e trâ gli arboris Ra c 
colta, e ben'afcintta fi conferuane vafi, oue fia] ftato oglio , ouero trå la cenere’ 
Mangtafi in minefira da graffo , € mi agro, quella cotta con carne falata, fature 15 
aneto., e porro ; quefla contarantello , fal Inia s aglio e petrofelli. La Lente è cons 
trarta al fangue , e ne’ noliri corpi lo diminui[ce affi; ; quindi e , fe li d impetuofa, 
e fubita colera trauagliati ne mangiaffero affai s fi tem pexariu quel fraordinarto 
affetto . Similmente la fua herba pofta fo apra le tagliature, ferma il fangue . Il fuo 
decotto fi dà ordinariamente å quelli dc cui principi iano i moruiglioni, da not detti 
varoli; ma c'è , chi gagliardamente contraria quef’ opinione s fard dunque meglio 
al fuo decotto balir 3 Senza fpefa di Medico, ben falato , quando farà bifogno di 
Soluere il corpo. Nel condirla, chi ci miftica fappa, ò altra cofa dolce „fa errore. 
Caftor Durantee 
Si licet extollat Pelufiamunera Nilus 
Dulcia fi addideris toxica dira facis. 
E che veniffe d'Egitto ’Epigrammifta ce l accerta. 
Accipe Niliacam Pelufia munera Lentem 
Vv hi or eft alica carior illa Faba. 
S. Girolamo però nel Libro nono fopr aEzechia dice, che la Lente non fi chiama 
Peluftana sper che fi generi ini , ma perche edi Tebaida pel Nilo al ut por 
taua. Secondo Teofrafio era quefta vfata affzi in cibo da gli Egitij seGrect. Era- 
elio Tarentino, Vnaviuanda di Lente , e Bieta daua à mangiare à fanì de pr FA 
zarli.à gli amalati per fanarli; e Tauro Filofofo principiana il (uo mangiare da v 
ma Viuanda farta di Lente, e Zuccatrita minuta. In Ateneo preffo i Stoictera pi 
merbio;Che il fapiente tanto sà farbene ogni cofa;come condir ben la Len- 
te; <& in vero mentre s'è trouato, chi permu trvna opi nlentifima primogenitura tn 
bna mne(tra d: Lente, fi può credere, che allbora foffe in grand'vfo € molto gulto- 


fa, ouero, che bora gli Huon ara ana atti tanto delicati , che queta forezzando 


non l’ ufino. I(upe rhiciofi Romani haueano la Lente per mal auguros onde Piutara 
co nella Vita di Craffo riferifce „che il fuo effercito prefe augaro dellarotta, ehe 
bebbe , dall 'e ferli dato Lente perc careltra d altre grani y tanto può tal Volta Dias 
vana opinione, che la brauura dé fortizè fu ‘perata da vna cofa viliffima è 

Il Lupino fi femin a, Ò per mangiare, ò per ingraffare op Campona quello d'Au- 
tunno è quelto fubito , che s'è raccoi sello ficnopre co con picciola g oleha aran» 
do, oneronell’arato ft fi Zappa , ò erpica; 3 pers to fi i [pande fogr a il terreno non lanos 
rato, nel quale, ancorchenon lo toccalfe > a llonga laradica, & alligna, e perciò è 
chiamato Lupino , poiche à guifa di Lupo appetifce leterra. Da quefio non co- 
perto 
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pertofî può conofcere , che quando i femi non nafcona, non è total difetto dellas 
_ terra, come Vuol quelli s perche fi vede sche ancor de' Lupini , quali alcuni ant» 

malinon fon danneggiati, molti non nafcono , mà in qual. fi voglia modo femi- 

nato, vuoleterreno dolce, magro, leggiero, e facile, e fito caldo. Ingraffa meglio, 
che qual fi voglia cofa, e maffime le Vigne , perche non porge morbidezza, ne ca» 
lore, mà mal’odore alle Viti. Ingraffa ancora mirabilmente polto alle radici des 
gli arbori, & i frutti difende dai sfirmità , econ la fua amarezza da animali noci» 
ui olere chefpegne ognitrift'herba, che Vicina ci fafchi. Cuoprefi quand'è in fio 
res ò conl’aratro, ò con la panga, per riceuerne quel'viilità. Non vuole alcuna 
coltimatione „e quefto perche megliocrefcendo pe Lcaldo , non defiderabumores, 
qual mediante il lanoriero „le defcende è raffreddar le. radiche a IL feminato per 
mangiare fi raccoglie, (ecco 3 € nefia,ò per tempo humido „ò le teghe fole, ela pt 

lias'ara fotto, Alcuni lo raccolgono di notte s accioche i grani non cadino + Ale 


tri d bello fiudio raccogliendoli di giorno all’ bora calda , lafciano cadere qualche © 


miando il femimarli per l’altr’anno . Raccolto fi conferua Un fecolo in 
fanza afciutta je maffime (e Ui poteffè capitar fumo . Volendolo Ufar per Buoi fe 
li fà, col bollir nell’acqua, perder l'amarezza & å loro è cibo fano; per gli buomi» 
ni, col farlo Ravaffzi è molle perdel’amaro,e dizien dolce sonde interrogato Zena 
Citrio Uno de’ cenanti con Ateneo, per qual caufa era pin affabile, e di comuerfa. 
zione dolce , dopo che hauea beuuto , rifpofe , perche fono della natura de' Lupini, 
quali quanto (fanno più à molle , vengono più dalsi, Briirino , e Valeriano feris 
nono d'un tal Pittore detto Protogero , che Viuea (olo de’ Lupini , con quali ,e la 
fame,e lafeteinvn’i] npo fcacciana. L’opredi quefto furono tanto imate, 
che Demetrio volfe più tofto non prender Gialifo patria di coftui, che guaftar le fue 
pitture, come era forz: 
di Sale, per renderli pi 
mento alla pouertà. Lafarina di Lupino fâ la pelle, ela carne morbidiffima . Il 
to libera da rogna. 
Dedica ancor Vien detta perche forfî di Media venifiz; chia» 
na Sagina , perche ir c,econlefrondiinberba, e con. 
cca, In Lombardia dicefi Sorgo ; perche forge pis prello , e più alto d ogu’ 
nos Vna fpecie di bianco è chiamata da Diofcoride Miglio Indiano , 
nfier ife; ma Alnigi di Gio. Venetiano dice ches 
vw Oratore Venetiano di Cohan- 
j ublica; mà perch: di que 
fla bianca poco nfiamo ,paffiamo alla roffe sale di dué forti conofeiamo 
che s'alza à guifa di canna ben'otto ,ò dieci piedi , cnella fua fommità apre 
Spica, ò Panocchia con moltefila affarfparfe „in capo alie quali è appefo il feme; 
quella maturata, eridotta å cafa; non fi batre con le Caualle; per non guak 
quelle fillayindinpaffandola panocchiatràva pezzo di pertica fi 
efe ne caua il feme, ferbando le fila ullefe „deile quals Je ne fanno (coppe da tener 
politi iipauiimnenti, e li Joffitri ; fe ne fanno ancor fcopctte da nettar + panni con 
Got molta, 


grane ifpa 


todi fare fe la volena. Si mangiano, ancorche dolci afperfi 
aftofi, & in cafo dt gran penuria fono di gran follena- 
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molta er Ytile comodità. L'altr ifpecie diroffa, ò pur Capilina ( poiche în dues 


poco diff 
Poci 


2A uplla anenp G «ide rà Commune n d'alrarli 
renti queffa ancor fi divide ) è piucommane , quela fi contenta d'alzarfi 
quanl'Utizomo, 
molto più abbonda 


ò con corregsiate 


1 ı Caccia pna parocchia alli baita A uila di pi 
ane > the l'altrafuderra , Quefi con Cabsaile 


Buorcome il grand, eccetto però quella poca , della 


P 


# I quale ff vo ferutre pei fcoppettereg iare e netti 
"nell'acqua. L'rnoy e Valtio ama fito ca ‘ 
di, anzi fango(2, è valliua pe’l molto humorè; chericeuè; e pe rò fi pone con tant’ 
VENC , con quanta pradenza ne' terreni vallik dinuono feolati, & affodati , per» 
che fe prima vi ci poneffe formento , ò altro g puerchio humore, è Vi 
gore lü fureggiando non faria Q ino tal terreno 
è mortificato in parte  emeg pei jra la pongono tn 
guei terrëhi , quali il V erno (fanno coperti d'ac anera dal Sole fo- 
noaftiutti , e quefto perche altro grano nonc riž, eli? ifi 
femina, cioè l Aprile , el Maggio, può afpettare, che s'afciug tue 
quartiroli per vna bifolta; fi cuopre con = 
tafi zappa due Volte colftalzarlaaffai, i tando comincia ad alza; ue 
5 Rappare di nnouo la. terza Volta, e conri piede fi rincalza fi 
Vice 


k CAA 
to più tardi, come il Laglio, e l' Agoflo,per darla, mentre èin berba, alta 
Jol due pièdi da tèrra, d Buot. 
Lafarinadella Delega è mangiata , dò dasè, òm 
iù pane gò in pole? 


Farina sing 


ifticata con altro grano fatta» 
a , con la quale [cacciano la fameil Vernoi Ruflici. Congue. 
i ga 
imifticata con femola, må è trifa biadas . 
li Galli d’ India, e le Galline , quand'è gran 
1] p ROME , ps 
} iida il forno, e la fua midolla fà ottima cenere per le 
bugate., Co fief cambi fi fafciano arbori perripararli dal Sole: fi chiudono feni- 
PS J È j; ? 


dt Porci, mifticata nell'acqua, e je lidà a bere. Cou r 
nbi, fi da è Canal 


ft vosernano 


Viilità. 


Sr cuoce 


i cr harti FC» A PT I PIRO di 20% ME 2 apé n "> SIN 
li, & horti, fi fanno tetti,e guef I gambi tagliati minuti in tempo pennziofo di fitan 


me sl danno d Buoi, & à gli qfini» Le radiche fono d'vtilicà ancoreffe, perche 
POF- » vi è a . "TEN EA 

däfciuttés abbruggiano con ifparmio di legna. Main queicampi, one fi frequene 

taper molti anni continui poner ta Melega, quelte radiche marcifcono ,evefittia 

Scono al terreno quella pinguedine, la quale banno fugata ; did ne'campi d 
rafo A AnA Sih "AI j k RE 

A affi Za non occorre vjare Melega, perche afforbendo ogni lor Uigore; li rens 

ae jtertit, 

4 


Miglio Il Miglio così nomato, perche un grano ne produce mille,e pure nellafemente 
d'ra quartirolo,no fe ne raccolgono mille quartiroli,la caufa è l'vninerfal’drutti 

Colti. grani , cioè , che mai naftono tatti quelli, che fi feminano , ne in queflo potiamo 
vatione. incolpare laterra mal lanorata , perche ò con Vånga , ò con laratro profondamena 
te pel Miglio fi prepara il V erno,da cui geli, ò neni bifogna, che fia ridotta in pol~ 

uere , anzi iV illani, d'qualie di molto follenamento quefto grano ; lo pongono 

nella meglio terra, e più libera d'arbori , dolce , e facile , che babbino; graffa ancor 

difua natura, ò daloroingraffata humida, ò frefca jin quefta campo, oue non pon 
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tiamoinacquare. E feil Padrone nonci pone cura, lo pongono ne’ canepati efis 
non'facendo.cafo, che pel dimagramento grandijfimo,che viene dal Miglio. fi guas 
fuil caneparo » Quello nafcer male del Miglio non fi-pud'artribuire è freddi ; d ge» 
lijche l'habbino morto, perche fi femina'mifticato con poluere.; e fî piglia con due 
dita, in luago di pigltarne N prigo al fine œ Aprile; ò al principio di Maggio se 
fi raccoglie l Agofto dentro a Li alt tempi none ‘è pericolo difreddo, Li danneg- 
gianti animali hanno molto da Vivere af) ai fottoterra,fichesi miglio, qual fi de< 
ve far'effer vicino: al lla fuperficie d ella terra, ò non ritrouono, ò non curano, oltre, 
che effendo frequenti le proggie il mefe d Aprile ,-e Maggio per ordinario , il Mi= 
gliomafce prefio, Quefto mancamento di nafcerraro.il Miglio prouiene da fubbola 
limento sò vozliam Aaike da rifcaldamento , che Lanuienequando per volerlo bats 
tere con grandiffimo abufo s e pregiudicio fanno flare in mente le panocchie taglia 
te, é mature; & acciò più ffrifcaldi lo cuopronodiftnoie ,e'cofe grants da chenes 
iene; che meglio efchi dalla panoce bia,quando lobattono anantistlenar del Sole. 
E lo fleffo ne più, ne meno fuccede ria felolafciafferoafciugar dal Sole, ma la fa» 
tica di difenderlo con Una guardia da galline , li fà efequire quello, che è la rouina 
di quefto grano + 
Il diligente Agricoltore non(î vale perfeminare di quefto Miglio battuto con 

rifcaldamento ; wa clettone vn buon manipolo nell’ atto-dèl mietere lo fàJ flare. al 
sole s pot afciutto lo fofpende al feffitto in tav ane non regni bumidità fino che 
venghi hora di feminarlo in giornata bumida, dè nebbiofa dalur amita. Ne Paes 
fi ounefi poffainacquare mietatol’orzo, òil formento in quello fieffoterreno vi fi 
femina il Miglio che è forfî l'altra fpecie da Crefcentio pofta. Ricerca quefto tas 
Sfudettafteffa coltinatione , come l’altro voltre il ponerlo interra dall’ acque inbi 
midita, acciò preflo nafca, e fubito nato fi (eguitrinacquarlo fino , che per maturi» 
rdbiancheggi. L’vno;e l’altro bifognerà diffendere da Pafferi, e Colombi cons 
fantozzi di Braccio polli, oue èil Miglio per fpanentarli ; Quero»s'accomodana 
due tanolette in equilibrio compartite ,efimili, quelle dal vento mofie [pauentas 
no cel firepito i fudetti animali , e chiamanfi frulli xè quali l'aggiunta an fonas 
lro oappi 1 maggiore occafione di fpanento , ancora à volatili faluatici e V fano 
7 Sicilia vwalrro Miglio branco piùgroffo, & più faporito del nofiro quale non ri- 
cufa quelto fuolo pur chefia graffo. Del Miglio non fi getta cofa alcuna; perche il 
Suo gambofe cco fi ripone per Buoi, effo ben afciutto,e nafeofto in luogo prino d'his 
imidità,& owe nonregnan venti humidi fi conferua molt'anni. ;Rarrpne diceche in 
Pozzi ben'afciutti conferia cento anni e Altrtin borte ben chiufe poftolo il con- 
fernand longò tenipoltenendola botte in luogo afciutto. Ha ancor proprie rd il Din 
giro di confer ar non fotogli altri grani majticati con effo ; riparando rda PARO: 
dineì, ma li frutti vipoftinel Miglio beniffimo conferna come s è detto Può effere 
che le minutezzade fhoi grani, con la quale molto s Unifce canfi, che non Centri 
aria, con là quale entrando perordinario congtonta bumidità caufa putredine: Da 
girvecelli, buominiè mangiato il Mizisofen za ne ufcto, del qual libero no edi 
tanta durata,e però dewe l’ Economoane ertare;che non n efaccu i pillare:fenognella 
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quantità, che per fei Mefi poffa baftare per Ufo della [ua cafa , perché pillato dete- 
riora» Di quelo vwoncia bajta per Una minefira. E perche ama molto la compas 
n, gnia del latte, e del fiero, rendendofî non folo guftofo , ma meno nocivo; quando fi 
d o cuoca, quindi è, che li Paftori l'vfano alfa. I Tartari non feminano altro grano, 
che Miglio, del quale fanno pane;e polenta con fangue di Camello impaftata,(imil= 
| yio in entene fanno Una beuanda,qual chiamano Bifa,e così di Miglio folo Uinono. Sh 
prid Cucina le taunole comparifce in minefira cotto in brodo , ò pergiorni di magro con oglio, 
AUT ouer ligato con latte d'amandorle ; ò pignoli , con pafta di marciapane ; ò con noci 
II bianchese fane,ma pelle. Se ne fanno ancor torte affai buone per la fameglia, Ridote 
INF] to in farina fe ne fà pane, qualfrefco anzi caldo è affai buono! per effer di gultofa» 
| frangilità fotto denti; ma indurito non fi può mangiare , onde queftofi pefla di nuo- 
Il uo, e ridotto in poluere fetazzato fi torna ad impaftare con acqua, € butiro, poi fat- 
MAIN tone macheroni în quella forma , che fi chiamano Strozzapreti, da noi Gnocchi, fi 
AANA cuocono nel latte , da pòi inuolti in cacio parmigiano grattato , con affai butiro fi 
UN condifcono: e fe vuoi, che per la fera n'ananzi nafcondene vna parte perche taffi 
VTN euro,che il piatto vuoto leuarar di tauola,ma quefti così nafcofti per la fera rifcals 
A derai, ò in tegame, ò nella padella, perloche faranno un crofto friabile, e guftofiffi» 
ill | mo. Grattato ancor detto pane già Venuto troppotoflos e poflo è cuocere con cara 
Il Il | nes zaffaranno, e canella fà buona vinanda alla Spagnuola o Con la farina ancor fi 
NN fà polenta , la quale in tempi penuriofi ferne in luogo di pane sanzi per lufo fatta 
{III in latte miflicatacon cacto , ericotta, e carne magra piccata è molto buona , mas 
INIT} fempre vinanda per la goladelicata, e lo flomaco non affamato poco grata , € puofa 
| Ill | fi chiamare più toho Pulmenta, che Polenta. Con Miglio fi gonernano i primi Pala 

cini, 1 Colombi, gli V ccelli, ele Galline con abbondanza Roue, 

Sernelì del Daiglio ne’ dolori dello ffomaco,e del ventre applicatoci caldo in un 
facchetto, e quefto perche conferuaajfai il calore anzi irufici tengono,che fe il doa 
dor fia mal di cofla , che col Miglio non fene vada, maogni altro dolore fi diffipi > 
oltre altre qualità rifirettein quefti Verfi + 

Puls ciet vrinam Milij : fed fuprimit aluum > 
Formentifq; leuat tormina fæua fuis.. NR 

pap-  L'Orzo dal Larmo Ordeum, quafi aridum prima d’ ogni altzo grano (î fecca , 

Orzo. Quero quafi oridum per hauer v'arifa piùirfura del grano , pe'l grand visienella 

Medicina; da gli Antichi fù chiamato nobili] sento. Se bene è controuer= 

fia fe queil Orzo; cbe nor adopriamo fia il ta rato dagli Antichi, & il Bus 

deo è di contrariaopinione , al quale per non entrare in contefe s vimetto il Letto- 

res Defidera l'Orzoterra nera, e Vigorcfa. Fà ancora bene nella dolee ingraffata, 

perche da quello flabbio ricenendo calore, meglio dalfreddo , qual teme più del 

grano y fi difende. Efi come fi matura più preflo del grano > così piu prefto anco» 

rafifemina; cioè àmezo Settembre ; e nel modo ifteffo, che fi femina il grano e Na 
fce.in fettegiorni da vna punta cacciando y 
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tti srfuta di quelladel grano, e perciò benifjimo fi conofce ; Vuole efer più raro del 
il granoyperche più con moltiplici cafpifce, Ma perche il più delle volte ce me mol= 
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fo del bucato, e molto fe ne perde pe’l freddo , e percheè grano più groffo, così 
conlatonicacome fi femina , del formento fe ne pone più feme di quello per bi- 
folca, cioè vna corba, & Una quartarola. Nell'aria libera comogn’altra biada fà 
molto bene, mànon ricufa qualunque altro fito pur che il terreno fia graffo ; teme 
il malume molto più del farmento , perchetenendole fpiche ritte ricewe l'humi- 
dità , qual nelle fpiche del formento pendente non fè può fermare. Si douria fara 
chiare, ò roncare, md dapoi, che non s Ufa col grano;é fruflatorio raccordarlo nel 
l’Orzo. Si matura di Maggio, ò d’primi di Giugno, fi miete non perfettamen 
te maturo, acciò non cada» Eper la fua frigidità , oltre che hà meno , e più deboli 
toniche del formento sbifogna Vfar maggior diligenza nel conferuarlo, e farà me» 


glio il non lafciarlo inuecchiar sl granaro; perche diuenta amaro. Ne'laftricati Confer- 
di geffo (tà bene, di calce maliffimo, perche dal farla calce per ceflume ordinario BAONE: 


affai polue, effo ancora, che à quello pure inclina sprefto fi riduce in poluere , e dal» 
lo fpolucrizzare , ò dal romperfî quando fi maneggia fî conofce l'imperfetto ; Si 
conferua fe vi (î mifticacenere di Legno di lauro , ouero herba Semprenina fecca 
mifticata con geffo. Alcuni cipongononel mezo per conferuarlo Un Vafo pieno; 
e ben chiufo d'aceto . Sarà meglio auuentato , che fia, e libero da ogni compagnia, 
lafciarlo Un giorno, ò due con le notti ancora sù laia, poi così rinfrefcato G ripon= 
ga auanti l'alba .Volendone far farina farà bene efequirlo prefto, sì perJehifare li 
fudetti pericoli , sì perche fecondo Tbcofraflo l'orzo, & il Formento rendono più 
farina, quanto più prefto fono macinati dopo tl raccolto» 

Hauemo sc l'Orzotrimefire , quale , & Orzola , e Margola da nofiri Ruftici è 
chiamato ; quefta è più grane dell’ Orzo ordinario, e più rifcaldante, e però nors 
fi da dCaualli, ne fi pilla per mineltra, ò altro mà fi riduce in farina per vfo de’ 
Contadini, orero intiera fe ne gonernano galline , polli e colombi se nell vno,e 
l’altro modo fi dàâ porci. Ricerca quefta la fleffa:coltiwatione dell’ Orzo ordina= 
rio seccetto che fi femina dopo il Verno; Vero è che fe bene l’Orzo\ordinario di» 
magra molto, quefta fuga molto piùil vigor del terreno, fiche nonlalodo,che ne? 
terrenitroppo vigarofi, ouero one fi dia molto (tabbio. 

L'vfo dell'orzoè antichiffimo S, Girolamo in Ifaianarra yehe Iade femind'or: 
zo, e n hebbe cento per Uno, e gli Ateniefi v forno pane d'Orzo,e li Glàdiarori; che 
ne mangianano f chiamanano Ordearij; mà che più chiarezza dell'vfodi quefto, 
mentre Chriflo con cinque pani d’Orzo fatiò con sì fupendo miracolo rante milla 
perfone? Solo da Romani parefoffe fprezzato mentre è Soldati, quali ‘baueano 
fatto mancamento di viltà,era dato pane d'orzo sforfi per caftigare Una di boleza 
zacon l'altra; perche Arihotele net Problemi dice, chet Fornari} d'altri, che vfia 
nopaned'Orzo fono deboli, e fottopohi ddiflillationt. 

IL Mattioli pone Vi'altrafpecie d'Orzo inFrancia) qual quando fi batte rela 
prinoti quella vefe come fefoffe pillato s'e giufto cane Formento , di queto fesp 
n’è vedato ancora sù quefti colli, mà in poca quantità; &faria bene il praticarlo 
per ifparmiare la briga di pillarlo; co ancora perche dene far meglior pane del nox 
firo; qual ba fempre yn poco dirunido percaufadi quella fcorza y la quale non 
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472 La Terra. 
oante fia fetazzato fempresci rea, e linoltri Villani nonfi dilettano an int 
lo mandino. macinare dvpillarlo prima» Quella fpetied Orzo, della quale.ci fer 
niamo alla cucina è differetedagnefta, della quale 1 Contadini fe ne feruono a far 
pane e fi potria contraporre alla fopranominata di Francia; perche con egni pics 
ciol percoffa quela noftra fi libera ancor lei daquellaruuida-fcorza» Kero ès che, 
per commune detto de? Sanij ; e de' Periti; chemaneggiano queflo grana , L Orzo 
ordinariosche difficilmente ft fgufcia, e molto più fano, fanti, € ama 
lati, di quello che facilmente fi libera dal gufcio , qual ha qualisà formentacea» 
L’orzotilprimofruttotràle biade , che dalla terra ne fia donato , e tanto oppore 
tunamente,che a Ruflici ; quali hanno già confumiato le grane dell’ antecedentes 
anno, porgemolto fnllenamento. Da queto fanno prefagio della futura raccole 
ta; quali che l'altre grane debbano fegnir lo file della fecondità;ò ffernra dell Ory 
zo. Oltre l’ufo di queto pane fe ne fanno torte, mineftra , e Polenta, e latanta noa 
minata Orzata, Non mi pare però che fiala Ptifanade gli Antichi; perche Vea 
do; che Apicio infegna di farla con molti ingredienti,e noi cotto, che fial'orzolo 
palfiamo per ffamegna, ò pezza bianca , pot flemperato con brodo, è qualche 
acquadiftillara la feruiamo con ono, ò fenza, ma in qual fi voglia modo pehe s fis 
Vvuol-effer cotto affaiffimo, perche col cuocerlo perde lafrigidità , che non auniene 
alle faune yer altri legumi , altrimenti mal cottoè di tanto nocumento , quanto di 
grandiffimo giouamento ben cotto je fe nel farlo bollire Vi s'aggiugneffe Un poca 
di cannella intiera, feruiria perefpellere la fisa fluttuante ye frigida qualità, edis 
uerria più perfetto;fenza fare à mifticarci zucchero,come d'alcuni vien configlia- 
to. Il decotto,ò vogliamdire l’acqua d'orzo, è tanta commune à gli ammalati, che 
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quah fenza Medico fi può preparare, fi come il gargarifmo d’acqua d'Orzo detto 
Pofcafi può vjarenèimalidi gola. Lafudetta acqua per rinfrefcare, qual fi Vor 
Blia parte del corpairifcaldataper rogna , ò altra infiammagione:cagionata da hus 
more caldo» fi come per gli occhi rofi da Vapori caldi è cofa fingolare s mifticatas 
poi conacquadifinocehio è principal rimedio per gliocchi, & accrefce.illatte 
alle lattanti. Entra ancor nell’acqua pettorale, come gia s'è detto» Si che in Villa 
fopraucnendo febré colmingiar minefira d’Orzo, ouero Orzate, e col beuer'acqua 
d'Orzonamfî può far'errore in gouernare vn ammalato fenza Medico, perche las 
frigidità temperata dell’Orzo, parefia fatta è pofa per opporre al gran calore della 
febre ; e Dio voglia, chenon veniffe bene è praticarlo ancornella Città. Kna fo» 
la auuertenza farà neceffariaz cioè il fernirfi d'Orzo buono, e fano, e per conofcere 
lo fecondo Galeno rompendofi il grano dene effer bianco nel megos pefo quanto 
poffaefer'altr'orzo, denfo, e perdi fuori di gufcio polito, e nero, ò berettino:. De~ 
uefi ancor Ufar del più nuouo, che fi pofa hauere sfuggendo fempre il poluerofo, 
some il'più imperfetto» L'Orzo ft dàà Caualli; à muli, è Buoi,, Gad Afini e fe 
fol di poco battuto fi fa'tar' molle, acciò gonfi. nell'acqua inon nel ventre de? 
Caualli con pericolo di dolore, čr è lor meglio biada , che fi polTa vfare; perche nu- 
trendoli moltoglidà forza, e vigore; la quantità feregola con la qualità de’ Cas 
sallielafatica:yche fanno, per ordinario dnoftrudacarozzabifogna chefi cons 
tens 
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Fentino di mezo quarto per Uoltaad aliri più nobili,e più faticanti, fe negii da il 
doppio ye ancor molto pinfecondo li Ccaftanes foloraccontero quanto ri(pefe- 
yn Caualliero efperto nel gonernar Cauailt y fendo interrogato ferra rimedia 
proueder, chet Cauallimon li taglino, ifpofesefferci se pronederuiji coll’appiicare 
dquella parte offefa della gamba, oue fi.taglia ilCauallo, qull'orzosche gli anans 
bd 


ı nella mangiatoia per fatietà» ‘La floppia ancor d'orzo fi dd è: Cavalli mA cre» 
derer fofle meglio l'abbruggiarla per reftituire al campo voniquefto benificio quel 
molto di vigore, che wha (ciugato Orzo e L’Orzo n bherba quando hd la fpicaa 
piena di grane col latte fi dà è Caualligioniani per purgarli, vinfrefcarli, e farli 
far corpo: I grani dell’ Orzo conftituifeono ancov'effi ogni pefo,& egni mifura,pere 
che trè grani fanno Uoncia di mifura,con la quale fi forma la pertica, ogu ale 
tra mifura, comes’ è detto;e fe bene bhanemoattribuitoil tnito al grano del formena 
to; s'è fatto per valer fi della fua eccellenza. e per efser piùcemmune, p erehe tale 
hà grano,che non bà Orzo, anzi anticamente fi Ual fero dell?’ Orzo. Dell Or zofifà 
Birra; come ord s'è detto» 

Il Panicoperchericercala medefima coltivatione del Miglio , poco ci'darà da Del Pas 
ferinere se tanto più, perche pocos’vfa di feminarlo; fuori che tra Fagioli, & il CO» 
Miglio efso = Solo farà diconfiderabile; the tutte altre biade fono diffefe 3 chi da 
baccelli,chida toniche, echi da fcorzesnontanto dal rofro de gli animali, quanto 
dalla vifa ifeffa, mà il Diigtio, il Penicofcoperti ffannocfpolir alla vifa, -als 
la valonid degni animale , Cede però il:panico alla bontà del Miglio digran lonx 
ga, efsendo meno guflofo nel mangiare , più duro da digerire y e fermando ancor 
più:l ventre; quindi è, che s” Ufada Ruftici cotto con latte, ò con oglio., d:concare Vior 
ne porcina. Con tutto ciò feriue Bruijino, che im Francia, eli Sauorardi l’ © fano 
afjai, eche i Campani l’vfauano molto ye chenella Lombardia tra(padana antica» 
mente fattone farina mifticata:confauasne faceuano pane. Nos per fo de gli vee 
celli cene ferusamo, e fi femina per dara Buoî,, mentre èancor'in herba teneraa 
Kuafpecie di Panico, e forfiil faluatico, perchenafce da se quello; che.chiamaias 
mo Fanicafirello squali come alirone hò lodato per buono dagonernar Galline;e 
Colombi, così qu) confeglio l'Economo ad bauer cura di: raccorne affat e confere 
uarlo per il fudetto feruitio , ne ti paia d’hauer'ad effer notato, come cheràccogli 
cofadwaltrifprezzata, perchene fentirar quell'wutile; che altri han godono,e ques 
Sta è vn far conto del poco» 

LaSpelta chiamata ancor Zea, come fy detto; Spelta 

Speltam Romani, zeamdiuere Pelafgi, 
Cui-tribuuntprimos Hordea Farg; gradusi i 

Eicosì detta quafi pelta, perche la fuafpicaè pianas.feminafi fubito dopo il gråa 
no,perche teme menvil freddod'ogn’altro farmetaccio, fi come vuole.il doppio più 
fementa:; perche effendo coperta di moltetoniche sempieil'pugno prelo, econ las Sito, 
groflezza la mifura,mà con pochigrani.. Ponefî neterrent magri non già, perche Terras. 
nonami.li buoni egraffi; mà perche nel terreno magro il: fe rm nto poco frutte= 
nia, che laSpelta,noLricufando; frutta qualche.cofaranzife fi (eguitaffe perotto,, E 
ò dicci: 
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ddieci anni continui è feminar Spelta iż Un campo, e che ogn'inno s'abbrisgiafse 
i) lafna floppia il campo di magro diuerria graffo , &racto à produr'afsai formento. 
III Nonoccorre molta fretta å mieterla, perche di rado cade il feme, ancorche molta 
IE matura. Teofrako Vuole, che fia più atta è mutarfi in formento, che altra biada, 
till mà che bifogna prima peRarla, e pillarla  acciò fi liberi dalle toniche amanti fi fe- 
If mini , echequello poi fucceda il terzo anno. Altri dicono’; che per caufa della 
| fimilitudine facilmente mutain Anena, io non vedo alcunadi quefte trasfore 
| mationi, mà folo conofto, che degenera in un'altra fpecie poco da ler difimile, ma 
moltolezgieras etrifta , quale i Contadini chiamano Ventilachia, quale ferne folo 

TNEN per biada da Afini.Il grano della Spelta gafa à tatti gli Animali 3 però în Tofca- 
IN ii na per l'eccellenza la chiamana Biada ; quelli che trattano di panifici Vogliono, 
| che Gadi mezana qualità trå’l Formento ,el’Orzo , cioè, che notrifta meno del 
Formento , e più dell’ Orzo per quelli, quali per debolezza di lomaco hanno b:fa= 
gno di mediocre nutrimento , faria bene il far pane di Spelta în luogo di tritello, 
come vfa, Di quefta gli Antichi ne facenano pna benanda forbile è guifa di Pria 
| fana, òn Orzata, affi lodata dagli Autori di quel tempo, mà da noi tralafciata, 
H perche forfi babbiamo maggior delitie. Sidà la Spelta à Caualli , Afini, Maliye 
ra di fopra dell’ Orzo detta; Al grano della Spelta porta 
nii affai danno il pionerci fopra, perche quelle molte toniche di paglia; 
| Vfo. mnegre,edi mal'odoresne fono poidi suftoà Canalli, &ul grano deteriora, il rime» 
; dio èilridurla prelo a coperto. Quando per venderla fi mifura ; in riguardo delle 
liii molte fuperfluità ex eferementi, che hå, fene fà vno Baio colio, & vn raduro. La 
fua paglia non vale per beflie,mà fene fanno capelli ridotti in treccie, & altre cos 


che ha, fi fanno 


| | 
Kt] Veccia.,  LaVeccia fe bene dæ Contadiniè conuertita in compagnia del grano in farina; 
Iii e pane , fù però ritornata più per Ufo delle beftie , che d? gli Huomini, così non fè 
i folfe mai veduta , perche di rado fi lena dal campo „prema che Una partene cada, 
| la qual rinafcendo l’anno aunerire:col formento, caufa , che fi raccoglie accompa= 
| | gnatocon quel infamia , ne è pericolo di poterla leave fenza offefa del grano , per 
| | roche è quello s'attacca con cerci caprioli, e fi foftenta, come laVite , quindibà il 
nome diVeccia,che vincire in Latino Buol dir ligare , r0'credo ‘che chrifto nella 


MEIR ž A A è ` 

MN parabola della zizania, intendeffe della Veccia,perche con l'eradicarla Veccia,s’ È 

HIT sforzato à cauar'ancor'il grano , mentre ella fi Ra così à quello annitichiato , cofa 
ti 


che non fà ne il Loglio ne l’ Zuena, ne il Giottone; Quanto hå dibuono non fè 
MRIN Terra; Cura diterra molto graffa, anzi effa le apporta pinguedine , mentre però fubito fer 
| Il | gata s'ari il campo , altrimenti dimagra fecondo Creftentto , ne fi cura d'altra col= 

IT Colti= tiuatione,che di feminarla circa il Natale, coprifi con la gleba,ò la laza;perchela 
NARA natione, terra dal freddo mortificata,e fatta cenere , s’appiana, e Viene å Rarfopra la Veca 
MI ' ciain minor quantità < Vn'aunertenzafi deue hanere d non la feminare fino sche 
if N non èafciutta larugiada , ouero non ne feminare fe nontanta, quanta fi pofftco= 
i DI prire quel giarno, perche riccuendo dalla notte , sì come dalla rugiada , bemidità; 
| fiputrefà, e però defidera terraafcintta sc feccai IL tempo di femindrta dourà efer 
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Libro Sefto. 475 
dopo il Plenilúnio, acciò non fia offifa de Limache, ò Pidocchi. Sidouria fega 
re fubito, che fi comincia à feccare, perche per la ficcità crepando i baccelli neo 
cade il feme , col fopradetto pregindic1o + Quando fi tardad feminarla ,fi pones 
nella terra lauorata, coprendola con zappa, & erpico» Cofiumafi à feminarla con 
Marzola, ouer Orzola,e crefcendo entrambe, fà affai bene la Y eccia, perche anuta 
tichiata al gambo di quella, s'alza affai con molti cornetti ; quella,che fi femina 
per dar in berba à mangiar d Buoi , quali molto nutrifce, non fi deue feminar di 
Marzo, perche, fecondo Paladio, le apporta nocumento; Vero È, che gioua fempre 
à beftiami gionani , & âV acche che allattino ; Gue rdinfi però di darla a beflies 
che fiano vicine al partorire, perche gli accrefce dolore , con pericolo di morte + 
Non fi dene feminar vicino adarbori , perche s fecondo lo Steffani , offende le lor 
radiche; fi cheè bandita ddlle Vigne 1 Caualli non ifdegnano laVeotia verde,e 
fecca per biada,è ancordi molto nutrimento è Colombia qualifî dà quei mefî profs 
fimi al lorfar'ona, Le Galline, con queto gouernate ancor loro , fanno di molt*» 
oua, ene vengono graffe ,fi come ogwaltro animale seccettol’Huomo ,ancorche 
‘vfaffe Una fpecie di Veccia bianca, la qual fè bene tion fà il pane così (curo, è pe- 
rò di poco gufloegrane dafmaltire, come l’altra. Il Platina, per detto di Sant'= 
«Agoftino , vuole , che ferna ancor per medicamento , temperando latofJe ye gios 
nando al petto in conformità delle cofe fudette addurrò è 
Latus ager V itia tenuit triftifq; Lupino 


Pinguefcunt Vitiæ fætibus arua fatis . 
Aila fadetta lettione porrà ogu’uno conofcere, guanto fia grata, abbondan» 
te, e cortefe quefta noflra Commune Madre , in fomminifrarci tante quane 
dita di grane per Ufo , & alim humano. Mache diremo di quelle cofe, che 
produce pe'l coprimento, e politia dell’Hnomo? Certa cofa èche il Canepe s&il 
Lirio non folo con femi fono d'utilità ; ma col gambo fieffo , mentre leuatone las 
midolla lignea. refta la fcorza di quefti atta ad infinite comodità ,& vulitàdell= 
Huomo. NellaCanepa conofceli vnasforzataindufiria de gli Agricoltori Bolos 


nefi, perla quale farano fempre d’eterna,<& vninerfal gloria,perche cò immenfa 
fatica, e fpefa, fi riduce quefta pianta ad vna efatta, e fingolar perfettionesla qua» 
de mentre fi partecipa è quafi tutto il Mondo, vende itnome de? Bologneh glorio= 
foresellofleffo tempo arricchifce le Famiglie. Tprimi giorni di Luglio , leuato, 
che ail formento se la oppia del campo , sara (ubitod quaderno , & vn mefe daa 
pois d poco più, queRaftefaterra coperta di buon flabbio fi femina con fana ruca 
chetta, che è ruccola faluatica,d veccia, dapoi dinnouo s'ara à quaderno, con que» 
fia auuertenza s in riguardo della flagione calda , di non condurre il lettame nel 
campo fe non quelgiorno; che fi vuol coprire; alle prime piovgie nafce la Fanas 
con l'altre confeminate grane, e crefciute fecondo la bontà del terreno , ò della let- 
tamatura ,? primi giorni di Nouembre comincia à Vangarfi la terra, fepellendo la 
Reffafana cò laltre berbeze così preparafi;e lanorafi la terra per fernitso dellaCa= 
nepa,accioche in tal modo ingraffata , da’ gelifia ridotta in polusre ananti grongg 
la 
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476 La Tetra, 
la Pramanera, N6è vniuerfa'e il coftumedi feminàr le fidette grane ne’ canepari 
peringraffarliz ma:dopo haner flabbiata la terra la fecondasvolta „the filauoracon 
l'aratroinell atto di Uangarla „fi cuopre.di nnono con buon ftabbio> è con ffraccisà 
conpenacchi, d altra cofa, che affair ingrafisecon queft'altro modofenzal'vfa dele 
la faua fi prepara. Nonè bene per vfo della Canepacominciar à vagare amanti il 
Sudettotempo perche non effendo laterra ancor mortificata scivonbauendo ancor 
rijirettoin fe ogni Virtù pel freddo, tal volta produce moit'herbari danno de Caa 
nepari , 9 in particolare il Menrafiro s el’herba Scal ogna yle cutradiche, perche 
ripullulano , e fugano l’humore; cr impedifcono ba Can epa, fi denono con mantles 
nare s fecondo che fiwanga» Ne menoè bine il tardarà vangar quefiaterra , pers 
che four'aggiungerdo acque s ò.neni, impedifcono queft'operaziones:qualevitattri 
modi deuefî fare , quando ilterreno non fia bagnatos  Ricuni dapochi in\{nogo di 
vanga adoprano l'aratro, € accioche al: Padrone non fe naccorga; lafciana nel 
luogozoue dene e[fere ilfolco, che diuide vna vaneggia dall'altra; che now Parano; 
macon vanga, mentre sl lanoranoscauando il folco gettano la terra fopraqualebe 
snegualità lafciata dall’aratro, e così ingannano lor Refis <r il Padrone sperchesy 
queladiferenzatrà”! vangare, Crarare la terra importa ilterzodi più dd:imeno 
nellavendita:d:lla Canepas B foguera però vifitar quefti Caneparnie prefio ;accioa 
che da’ geli no: ica in poluer ira, enon fi poffi conofcer la malitia, Ques 
fia terra nel fudetto modolaunorata fi deue rignardare , cheda beflie non fiacalpes 
fiataye l'acqua non Vi fi fermi, procurando, che mediante li folchi feparanti le pae 
neggie,fi deuij ad Un folco largo trauerfale, che la conduchi al fofoa 

Circa il fine di mM irzo feminaftla Canepa; i terreni buoni comportano quattra 
quartiroli di feme per tornaturasouc ogni quartirolo rende intorno à cento libre di 
Canepa; ne terreninontanto Vigorofî, meno [eme fe gli applica, gr anconcorn-mea 
nowrendita; quefto feme vuol'efer graue, fodo rotondo, pacfano,ed' ywannoygaello 
dipiù età G conofce dal far poluere nel maneggiarlo fi come dall'bauernerala feor 
Za; dall'effere il garuglio giallo, oleaginofa;è triffo,qual quando è fre(cosè bian- 
cose buono il ferme forafitero non buono è owato, e branc bizzo «Conferuafî benein 
luogo aftiutto,affumicato, g appefo al fojfitto.Seminaro cuoprefî con Una leggier 
Zappatura, O an quefl’atto, ò poco ananti, che fi femini, f gli aggiugne maggior 
quatità,e qualità di graffo minuto;come Colobi nagallinaccra;d altro (fabbiatrito» 
Indicoraftello di dentidi ferro s'appareggiano le vaneggie di già feminate,da che 
ancornevienesche queflalettame minuto s'incorpori nella (uperficie dellaverrase 
chevelti coperto qualche grano difenicchedalta zappa nov foffe:ftara forterrata. 
Larauantità diquelta Colobina;ò letame minatosche fi dia percrafchedana torna- 
tuira;ò bifolca,è varia,perche alcuni vogliono,che fi cotetinoi Caneparidi puella, 
che produce la fua Colobata,e& il Pollaro, altrtla comprano incopagnia delCone 
tadino,e ce ne danno,chifesftata;chi dodeci; e chi più per ciafchedunatornatara, 
ò bifolca,fecondola qualità delterrenose fecondo,che l’Huomo fi rompiated ha» 
uer più,e meno Canepa, ò più, e meno bella, perche da queta Colombiname ripora 
“4 morbidezzalufirezza;bellezza,e pefosSe amanti nafcala Canepa pioua acqua 

im- 


salehe 
lan 
rchey 


ub Sefto + 497 


impetuofa, quando laterra none afciu:va,ementre è Ratariuoltata dalla zap. 
pa, ò raftello, effat erra fà oné dA gual impi ae, il nalcer della Canepa allhora 
bifogna romper quefto crofto colraftello ; mà fe gi ià haneffe cominciato à nafcere; 
non è bene d$ toccarla , mà fi afpetti , che col'beneficio altr ‘acqua queRo' croflo fè 
y irenerifca sil chefe nonfuecedeffe:, e cheil feme pernon poterina: 
fe il che ancora s quando feminato interra humida , per caufa della 
comincradintenerire per germogliare „da por per caufa di molta frocità refti 
sini f 
tura quindeci , ò Vent perni à piouére 3 allbora fard neceffario tornar di nuouo â 
femin: arlasperch ntteoAprile,emezo Maggio hò ved utafeminare,r è cres 
feiuta con profper rrà; md a fè e aal che è nata , anzi nello fedo 
nafcere fi deue _ dai darcali ine , Colombie Paffere. Nata fi farchia , che è 
tanto come danot fil dica roticare, econ R lenanol'herbe, le qualiconefsa 
fono nate plabig ai aposcolfarchiello poiche lazappanon fi può'oprare s fe 
gli rimoue laterra al pied etrifle, Gin verola Ca ag tera 
reno buono Vorreb ‘È difear rza più minutáe finas Per 
contrario, quando fia ajsat raras? pe fa grofsa), e difficile da 
lanorare. Procura di repararlaga b s acciò non la rompino, perche volontie: 
vi per cacciar le ua sano dentro s A fh 3 Ò quattro d'Agoffo, 
quando fia perfe f îconofce sche AEN la Canepa di due 
fort inonmoliao mata ti ; quand'è da agli: are ifi vede chela 
fpicadella femina colfeuoterla, quella. cheg Uana efe nza femes 
guiffo non fi può con peroche ria: dardo dprodurre il 
fee quafî ancor aneT jjerto , etag agliafi lafemina 3 qual Haa 
turalmente è di più fi NE, lui ancora, quand’ è pere 
fetta dalla pet efi aaepe chilatagliaffe, quando è te- 
nera, e poli affoddataı opa. Tagliata, eda Lafet atocide’ma- 
purga netta q santità med ente fi poffa treder:ichet baflt è pro- 
anot manipoli di q eilad n terrà squalti ins 
a ; che col fenoterla cadon le fän sufi portad coperto, 
1 piramide firipai ra, ché dalle pioggie non fia bagnata, per- 
1 gl'èdi molto nocumento facendola AUNEZIIrO o s'el 
pala più Longa legandolainfafcetti, d ella più corta, e 
icol farla har’ eguale dal piede smentre è corcata se tiranfî fe mpre lepiù 
doifafcettrdr quelle, tanto gro(ft+ quanto:può capir Una mano ye pe- 
rò manelle ,ò m anipoli fè chiamano nel gual ‘atto fi libera da quer connolsi pian 
matt Viducchi,ed't gen’altracompagnhia; CI in-particolare da certa berba dettas 
Orobanche , ‘volgarmente herba Tora, perche fubito » che leVacche lamangia» 
no, vanno al Toro jde? qual la fe ifeettidodeci., è quindeci conflituifcono o Un fafcio 
i fares, e farcoperto nell’ acqua, nelli quale flà dimacerarfî cia» 
que „fei, otto; e più giorni sfacondo la caldezza dell’ aria, dla freddezzadell'ac- 
que sne tn que cftofipuò dar altrare gola checolle fperienza pronare quando & 
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La Terra. 
(acchi, e pe iri lå fuperficial Canepa;ò fito, ò fcorzadi verde già diuenuto bianca 
dalla verga legnea della Canepa» E quando quefto Yucceda facilmente col feuoter 
nell'acqua vna di quelle manelle,ò fajcioli,è già perfetta, e tutta fi lana sbatten- 
dola nell’acquae procurandosche per tutto fia ben ftaccata la fcorza dalla baccheta 
ta,douendo lono sel'altroreftar bianco , indi lenata s'apre dalla parte da baffo , e 
s'allarga in giro ponendola ad afciugare in prato, ò altro luogo polito, e da due, ò 
trè Soli afciutta, fi pone A coperto perche Pacqua l'è nocina. “Afeiutta con baftoni 
firompono li manipoli, ò voglia ım dir manelle à trauerfo e fi [cuotono s accid che 
necadono queiftecchi giàrotti , che non fono caduti nel rom; perli, edi più per li» 
berarla da altri piccioli frag acmenti fi percuote, e tira pri vao fir sei tosqual Gram 
ma chiamiamo , queft ‘è vnatanola fatta å foggia di coltello , groffanella coftadue 
oncie, che dall’altra parte riduce intaglio, Ta qualcentratrà due altre tanole dis 
fanti l'una dall altra quant'è lagroffezzadella fudetta «+ Di più tirafi ancoratrà 
vn'altro fimile firomento, mà di dis plic So: 0adin gs 
alonghezzaditempo, fi per effer mol- 


Dub- Mentre fi gramol:quefta Canepa port 

bio di ta briga, fi perche premono molt calire cenie e però è pericolofa, chedafigli di 

fraude, famigera, e donne fia diminuita; è col 1, come Sofa, però chein quel 
’ of > È 


Modo “anti s'aff fondino neli acqua y perche 
d’ ami. libre cinque, camputando grandi; 
curarli. macerare da fe Un fafeio di Canepa della più 


Stoppa ancorle Contadine è filar quella Canepa; che nel gra 


di Cacade snediquefta fe ne dà conto s come fi douria ye pur per vfo d Una saf into fè 
Da. A É rai ; 

R feruedrquefta perfar funi, etele; quanto di quella Canepa più corta, qua 

S cio chiamano & è forfi più atta à far filo minuto sche l'altra, e pur di qu 


tempo Volteggiano più pitocchi, che al 
le, ò drappi i da or) narfi 
alienar Gofa alcuna 


ra'l (agione > Ò col permutarla in coi del 
e quella Donna fi credéè col dar Un manipolo di Canepa non 
rpranedercdquefto fi procurid'banere il conto defi ifet 
ordmario ogni fafcio di Canepa vende > 
e piccoli ;e [fe meglio tene vorrav accertare „fa 
longa ; Uno della più corta, & Uño 
della mezina, p ocur: rado, ordinando; che tutti gli altri fiano della medemas 
quantità di manipoli; che fons quefti, pot falla rompere,e gramolar da fe, & anco» 
raallatua prefenza,e così pefandolafaprai, quanto doura pefare l’altronumera 
di tutti li fafci, che banrannosy quel Lapis disse e numerati. Cominciano 
zolar , come poco reggente fe 
t 


gono darne la parte al Padrone, pretendendo , che (fa merce da loro aeg 
mentre effi:per pazzag gencrofità, ò la donano, d la tralafciano,màftia į 
to Economo d hauerin tutto la parte fua. So rond: ata, e gramolata lac 
tigafi in fafci grandi, quali mazze chiamiamo, e con molta indufria s & bo TAR 
pere he fi pone per di fuori la più, longa;cla più bella, C7 in mezo la più corra, ap» 
partando pasiohe manelie di nera; ò era iaera s acciò non apporti pregiudicio al- 
la bianca; e perfetta, Circa il Mefe d'Ottobre squandolafemente fi veda perfetta, 
che fi conofce quando Riga fi vede affodar: zaie che non faccia latte fi taa 
glianot mangai quali Canepazzi fi chiamano; quefti amanti fi fcuotino per Caa 
uarneil feme fi lafciano feccare al Sole legati in mani poli la mar tina per cempo, 
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Libro Sefto. 
due giorni foprà vnataucla fi fcuotono. Altri facendo li manipoli della fola ci» 
ma feparata dal gambo, gli appendono ad vn canepe ; dò capeftrotiratonel campo se 
così più s’afficurano dal- danno qual apportano le galline. Altriînvecedì fecca- 
redetti manipoli , pongonlrimmonte:ben coperti s acciò il feme rifcaldato fi mattia 
ri, e n'efca più prontamente, ma quefto modo è pericolofo , che ne patifcailfeme;e 
firendainabile al germogliare, come è molti è accaduto.) e però fempre è più ficuro 
il far feccare i manipoli, come fopra. Quefto feme fi crinella; ò vaglia dapoi f 
conferua per l’anno aunenire se li Canepazzi , ò fubito , Ola Primanera futura fi 
pongono nell'acqua à maccrare , nel fudetto Reffo modo delta Canepa, quali fe bene 
riefcono d’inferior conditione, per banerlafcorzagroffa ; edura ; in ogni modo fer- 
nono per far funi , cteffer telagroffaperfacchi , onde da alcuni Padroni con largà 
economiafi lafciano di Contadini , acciò prouedino sh Paie di quanti facchi fanno 
dibifogno. 

Lafortezza,ebianchexzadella Canepa è caufa di maggior prezzo; fappiafi,che 
quefto viene dal’acqua , più che da altracofa, però che quando , fi lafciaffe la Ca- 
nepanell’acqua oltre il donere, cioè dopo, che è affai macerata, fi faria tenera,e di= 
uerria imperfetta, & atta à poco altro, che per far Roppa , veroè, che queftatene» 
rezzaglie la può caufarel hanerlatagliata troppo preflo, quando non è ancor durà 
lafcorza, come s'è detto, ma quefta non può efer male così vniuerfale, come quels 
lo dello ĝar troppo in'ac gua effendo ; che feil Villano la tagliaffe troppo tenera» 
l’Economo con la vifita fe ne può accorgere, e farlo defiflere, & afpettare, che sine 
durifchi,maquando è nell acqua non può vfare altra diligenza,che precararesche 
fiariuedutafpeffo, acciò non ci flia di fonerchio, ma la bianchezza fe beneè offefa 
ancora da pioggie quando labagnano mentre è afeiutta , comes'è detto , fente però 
maggior danno dalla qualità dell’acqua, ta quale per effer fangofa, dfortiua hd 
qualitàtale , chedi fua natura le participa la negrezza ; lameglio acqua dunque 
fia, è quelladifiume chiarase limpida, qual fè facciafiagnare in caue diterra chia» 
mate Maceratori se fe ogni voltas che vi fi pone la Canepa fi potefferinonare-col 
lenar la fracida, e farcene entrar dellachiarafariatauto meglio, Aunertafi però» 
che quefta forte d'acqua nelloftefo Fume non è di queRta perfettione perche conue- 
nendofi fare , che la Canepa flia tutta jotto Pacqua col fopraponergi arena del fit- 
me caufa, che nella Canepa entra queft’arena » & opera, che fempre poluerizzi se 
col tempo ancor l'intenerifce , oltre, che da Mercanti conofciuto quefto, è sfuggi= 
zo la compra di tal Canepa; perlagrauezza,che le apporta quefta infetta arena. Ci 
è pordi più il pericolo sche per lé pioggie ilfiumecrefca y e fe non porti viala Ca» 
sepa, almeno con l'acqua torbida, & arenofalarcuini, verò è s chene fumi f 
macera più prefto pel'maggior calore, che bà quell'acqua in tal luogo,farà dunque 
meglio afficurato da acque torbide, attendendo alla perfettione della Canepa po 
nerlane' Maceratori, e fenzaterrayò arena affondarla con fanghe , facendola flare 
quattro dita fotto Pacqua, e vaccordar al Villano, chela Viliti ogni giorno per vea 
dere fe da fe [teffa alzata , ò per diminutione d’acqua 3 è perro mpimento di quals 
che fanga foffè (coperta ,da chef renderelbe imperfetta, eucra» fe preflo non f 


taya 


Del fe 
me» | 


Qual 
debba 
effer Pa 
acqua è 


Quanto 
colta al 
Villano 
la Cane 


pa» 


Vfo in 
medici- 
na. 


Vtilità, 


La Terra! 


cad attuffar nell acqua. Non tsa lafcio.di raccordare, come Uno di quefti 
mMaceratori in buon” acqua è di molta ve:lità al'Padrone; però che oltre maceras Serita 


fenzafpefata propria Canepa, fi fà pagare d chi vuol macerar ta loron fafciolosò intierip 
vogliam dire vna manella, per fe afio di Canepa sesmeglio per sfoggia la fraude de’ no gelo] 
Vill NRE a ear OST del confueto, s affiti ote pol di quello Ma do anco 
ceratore d denari contanti, merofci lol'vha pe ancor Un feud Is fJECONad ari bone, € 
ghezza, ò grandezza di quefte pofle, è òta penunad acqua. Nonfa ca i l’inge; 


g 


tiala longhezzanell'infegnarcofa di tanta Utilità, ne para firan A lra t ri d'ag 
ne aggrautla longa fatica circa la Caneps i e be è tanto, vtile; che neviene,cl cofate 
contrapefa Di gui 60/85 esquantotmaggione lafat tca, tanto più fi denono lodar glir carbon 
duftriofi Bolognefi y quali REA AN cofada pochi altri sind tas Ne è campo, apporti 
che fenttipiù. ~ e oue ct fà Canepa s bna tornatura diterr } ternata diletas 
me ye lanoro » puòre? ide r fe aCe bred li Canepa , per ordinarto ne rende libres 
quattrocento, quale å feudi quattmoti cento, per non dirls fei; come altre volte s'è 
venduta, fi può farcontofe alcuncampoe mat flato ditantaricchezza , e lafpela 
de’ graffi fi può abbondantemente parafi fare, con l'opulenza del maggior raccolto 
deligr ano sche Panno ansenire trrenderà Materia così ingraffata; e lauorataszz 
e fenon foffe quef abbondanza àConta sdini tornaria:poto il-far Canepa, però che 
perle molte opre, brighe se perdimentoditempo; checircala(C A OCCOVEONO $ 
è Contadini cofta lit dieci sl.cento , addoffardo però fo i a quefi pal 
re; che al Patrone libera da fpefa-fì dene cond La 
dita della:Canepa per fartele, funi srettotti apefeare je per y ccellino 
rutto inutile, pere be fern e il (vo feme di-med cin ra difcaccrando i flati el 
gliofî come il fi end) fcaconferifce è rdolori dell? operable è La ra 
cotta, impiafiravarifolue l e apoftem cald 
foi uvperlanar il capo, pernettárei capelitzelacitedarif ; 
ih mortalo, li incor porata co? ib tiro frefco,g CI ona alle cuocitured 
fene ancor antisenereo, guanto. ] ' 
‘co seidelicapoocecrre l’acetofofempiice . Di quefio feme ancora fene agufofa 
falfanet) fecondo Libr odeforitt iaia) che faccia 
cionidi quello feme 
detto; onde uno he a dire, 

Torta tibi funes dat cannabis: vtilefemen 
Quiparis:grauidis fed-nocetillecibus- 

In grandiffima penuria di grano fene pi uò fare ancora pane; maperaltra occa» 
Jionenon.torna , perche | i vende per ordinario più del form ento e Dig guefto feme 
Je ne fà oglio per tum 113€ da friggere puera. oilean elig ofa 3 cioè delli 
verga; q sal con affa proprio vocabolo chia miamolanz zO la; fen ne fanna con 
mezo manipolo f i iaccole COn fparmato dito rele, quali 
notte ; 5 qu sefe porgono la comodità.de? folfaroli, quali £ 
poco. momento in ogni modo da’ fabricatori de Jolfarol 
Città ogn'anno diec imi liasendi, e queftanon è arte tanio fot cile, che fia 
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Villa non fe ne poffa pronedere la cafa, e rufiica , e cinile fenzafpefa, col mezo de’ 
Seruitori in V illa fcioperati, Con quefti rotti fi fà fuoco, e fi fcalda il forno, quefti 
intieri porgono quafi ogni comodità , che dalle canne fi defideri > perche fe ne fan. 
no gelofie à gli Horti,s'auuicinano è piante, che di natura s’arampichino, feruen» 
do ancora se per riparo seper foftegno nello feffotempo. mà che diremo del car- 
bone, che da quefti fi cana per far poluere incendiaria da Bombarde ? certo, ches 
l’ingegno dell’ Huomo s'è talmente affottigliato in queflo , che poco lafcia d pohe- 
vi d’aggiungere , perche effendo neceffario , che il carbone per quefla poluere fia di 
cofaleggierifima , e perciò vfanad'Auelane:, hora hanno inuentatod vfareil 
carbone di Verghe di Canape , come.che fia della più leggier materia , chefi troni, 
apportando con quefla leggrerezzaalla poluere , firaordinaria velocità ; quiudie, 
che in Latino chtamafi Cannabis, due Volte canna, la metà meno pefa della can» 
masonero da Un legno Greco leggieriffimo detto Cannabos Reffami da raccordare 
lainimicitia,che è trd la decottione di quef herbae vermi della terra cioè i Loma 
brici , peroche i Pefcatori volendo di quefti vermi fpandono la decottione di Canea 
pain terra all’ entrata per le canerne di quelli , e li fà vfcir per lor feruitio da 
inefcar l'amo per pigliar':l pefce,cafo però non fi voleffimo feruir di Lombrici ari» 
di, e fattiin poluere per dar'à putti, d'qualifenza dubbio leneranno i vermi dal 
corpo ; il fugo ancor di quefta pofto nel budello de’ Caualli , ne cana fuori vermi 
fi come giona à fiuffi de’ fudetti Caualli, e Buoî. 

Il Lino fè bene in paefi d’ariatemperata nella preparata graffa dolce, & humi» 
daterral’Eftate antecedente, e mediante trè, ò quattro arature ridotta in poluere 
il Settembre fi femina , e chiamafi Vernio ne nofiri Paefi souechilo feminaffe, 
come di fopra, per freddi, correria fortuna di perderfi ;eminafî dal fine di Marzo 
fino à mezo Aprile ,& one è regione più benigna s'anticipa queffafeminatura al 
finedi Febraio, perche effettiuamente non Vuole freddo se fe in quefto.paefepoco 
f pratica, viene, che molte volte da freddi tardiu: è perduto, dichenontemendo 


laCanepad quella, in luogo del Lino, ci appigliamo. Per fersitio di quello adun Coltiva 
ques arala terra; ò l'Effate, ò l'Autunno con quefta regolasche la primavuolta fi tiones 


profondi molto l’aratro, L'altra meno , e Ultima poco, accioche non potendo al - 
longarte radiche, fia sforzato alzare il fallo, mà per feruitio di quello; che fè 
vuote feminare di Primanera , con vanga , e graffo fegli prepari la terra nel mos 
dos ches'e detto della Canepa. Da molti fi pratica 1l feminar'il Lino în quel cam» 
posoue fiaftato Trifoglio, volendo sche trà leradicbe di quello beniffrmo alligni. 
Quanto più [pefo fi femmasmentre il vigor dalterreno corrifponda,tanto più më» 
nuto, e perfetto vienese però fi dice, che col porrevn dito in terra fe ne douriana 
toccar Quattro grane s e tale reflerà fecon trè corbe fi femina vna Bifolca, Rac- 
corderò infine, che feminato nella terra poluerofa, fi cuopre con zappa; ò erpico, 
e con raftello , accioche le vaneggie Sappianino qualinon deuono effer più larghe 
di tre piedi ,accioche dachi dene roncaril Lino conpiedi , non fia calpefato; mà 
con lo ftar co piedi ne'folchi pofa giugner alla metà delle vaneggie. Qaefio vonta. 
re dosrdeffer fatto co dellrezzasaccioche neleauarl'herbanons>eradichi lo fifo 
Hb Lino, 
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Lino, ne meno firrompa,sneficorchi, perche più nonriforge se fi fezuita d liberare puodif 
a. serba , fin quando con l’ingiallire nioftri d'effer perfetto, perche fe fi canaffe tori ma 
H congiontoconberba, bifogneriacon maggior briga leuarla por da manipoli. La fer 


femente vuol'effer nuoua', peroche come grano humido prefto fè corrompe , e che 
babbia del longo ; perche la rotonda genera Lino imperfetto detto mafchio di fr» 
lo sroffo, etrifto s ouefi può , nato che fia, s'inacqui ogni fettimanavna volta fino, 
che cominci ad ingiallire» Canato non tagliato , s'ammontacol feme volto alla 
baffo, mà s'auuerta , che non ci pioua fopra , poi quanto più prefto fi può, fi cani 
detto feme y acciochei Sorci nel voler mangiarlo, non guaftino il Lino. Quefi 
fatto, fi pone nell'acqua di fiume jnon fortina, è macerare , nel modo, che s'è det 
to deila Canepa,e ci fta intorno À 34. hore, più ,e raeno , fecondo la caldezza dell’ 
aria, è acqua, procurandofi, che vna, e l'altra fia calda naturalmente per quanto 
fiapofibile; perche quanto meno fanell” acqua, tanto vefa più forte se perfetto. 
Si laua poi sc fi få flar in monte con pefo fopraaltre bore z4. più, e meno fecondo, 
‘che fi vede , che fia ben macerato nell'acqua; fî [pande poi ,e s'afciuga, come las 
Canepa. Afciutto fi percuote con mazze» indi lo gramolano , come la Canepa, 
è con quefti due mexi fi rompe bene auanti fi fpatoli , acciò meno ne vada a male. 
Vogliono sche non fmaceri in tempo, chetocchi di due Lune, perche fà più ca- 
pecchio , cheinaltrotempo. Dopo quefle operationi fi ripone in luogo aftiutto 
affaivnito , e con pefo fopra , perche è que (to modofi fà più perfetto > Quel Lino, 
che non hà femenzas è afai più minuto, e perfetto dell’altro, però fi dene capar 
per chi voglia far bel filo: Quel Lino, chef femma auanti il Verno, viene più alto, 
mi non fà così fottil filo, come quello , che fi femina di Primauera , rende però pîù 
femé, più groffo , ene viene più oglio. Quefto feme è affai grato à gli Vecelli , da 
qualinelnafcere fi deue guardare. Il Lino dimagra affai ,@& abbruggia il terrenos 
comel’ Auend; per detto dìiY irgilio allegato di fopra. 

Varie» Vogliono, che Aracne; per far tele sritronaffel’vfo del Lino se che dalla longa 
hiftorie linea, che fe nefà, mediante il filarlo, f4così chiamato. Il tanto famofo veftir di 
ge! Li- baffo non eraaltro sche Lino ; fe bene arianoriferito da Rodizino > vuole che ña- 

e  feasù arborische hanno la foglia fimileal Pioppo,à Salice.fe quefto fi diceffe nelle 

noftre parti crederiaft , che foffe equinoco, penfando , che guella piuma branca, 
che cade da queigrappoli,qualei Pioppi, e Salci producono, fia quefto Lino,quale 
afferifcono nafcersù gli arbori ; mafiafi come fè voglia, certa colaè , che il Lino è 
di più forti, e frà l'altre vna,che teffato, e ridotto intela è tanto denfo,e fortesche 
è pena fi può tagliare, tale era lacorazza d' Avraft RÈ Egitto, che nel Tempio di 
Minerua fi Vedena logora, per tante prone in darno per forarla; & Homero riferi» 
Sce, che nella guerra Troiana molti hanenano corazze di Lino. 

Vu'altro Lino ammirabile in Vero Viene deferarto da Plinio, qual non abbrag. 
gia, ancorche pofto nel fuoco , & afferma hanere egli veduto Una towaglia , quale 
dopo il conuito pofta nel fuoco e quello banendo confumato folo le fordidezzesy 
la touaglia ne fù lenata illefa, Quefta per aunentura farà pna delle cofe poco Cre- 
dibili, propofte da Plinio , per le quali da Hnomuni , nellacui capacitàlecofe Un 
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poco difficili ton entrano sè hanuto per autor bugiardo», Con tutto ciò altri Scrite 
tori inanti, e dopo lui, ancorche informati di quela calunnia contro Plinio, ba» 
no riferivo fimili , e più incredibili racconti, e portenti;, e pur'con vninerfal åpa 
plaufo di 


} accettati. Olao Magno fù vno di quefti,quale per i fuoi gran fcritti 
s'acquifiò 


ij nome se Monfig, Bottero col narraz di paefi remoti'cofe , ches acs 
lofo sche al verifimile, s'e ananzato à gloriofo nome, Forzae 

3 dinarie quelle cofe , che à noi painno bugie, 
Un Pagano.il miracolo della Chiefa,e mus 


fe fi racconti 


? iwaçano , qual daila forza oluere da fuoco accefaci fotto., fù alzato 
nto în alto, che la Soldatefta d deua per af ir Bologna, pei foro, è 


rottura, che dalla minafpirana, vide li Bolognefi altresì all'ordine per diffender 
quel pafo poi ritornò cadere one era prima saddattato con tanta giuflez zasche 
con difficoltà fi conofceua quanto foffe fegnito ,, ne qual foffe il muro, che. cona 
gionto con la Chiefa s'era follenato. Certa cofaè, che Plinio èfatonecefitato, 
come ogni longo Scrittore d dir di molte cofe lontane ,. perrelatione. Se in quefto 
è flato ingannaso è degno di fcufa, perche. i Huomo non può Veder:s: né 
con mano ogni cofa. Anz: ogn’vno douria reftar’appagato dalla morte di Plinio, 
quanto foffe lontano dallo feriner bugie., perche volonterofo di riconofcer certa. 
mente, come (teffero le fiamme di Vefunio, tanto s’inoltrò , che dentro quelles 
precipitato , mai più fi Vide. I fuoi Scolari, quali non tanto curiofi „da longi l'ata 
tendenano,perdutolo di Vila corfero alluogo,e veduta, che le fole pianelle di Pli- 

la rouina , e morte del 


occar 


nio dal fumo erano foffenute inalt 
Precettore dolenti fe neritornarono. Dencfi dunque tener Plinio per certiffimo, 
eruditijfimo,e principalifimo Autore;hanuto per taleda tutti li Scrittori,efegui» 
le facoltà, e virtù dell'herbe, nelracconto de gli animaliznella deferittione, 
one della terra e nell’ biftoria de' fuoi tempi,ddluè Vicini, e partico» 
a quelle cofe , ch'egli ba potuto conofcere , certificarft., evedere icone 

r veduto latonagl quefto Lino vfcir del fuoco non confumatasi 
1, che la credenza diquelto poteffe effer dubbiofa e l’autenticò col 
fiume i ancora feritto) d’abbruggiarfi i Cadaneri Reg ij in tele. fatte dî 
questo Liuo per banerne folo le lor ceneri. Aggiunfe cofa, che maggiormente 
w'accerta che da Sapienti Greci quefla forte di Lino fù chiamato Asbeftino 30108 
incombufiibile , eran fine adduce la ragione perche non teme il fuoco, peroche 
quello Linoè prodotto dalla terra in paefi aridiffimi i 


atto Lino, in luogo dif 
sanchiefca, fempre fid accefo . Hel tai 
quefto Lino, quando lo vidi effer partecipe delle virtuofe vigilie d Andrea Marida 
ni, mentretnalzauale rouine di Roma , e procurai d'hanerne Un pochetto da Ho~ 
norio Beati Eccellentiffimo Filofofo , e Medico del qual Limacon molta curiofî» 


ah 2 tà, 
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tàsc gufto mi (eroe TV vilere poi quelto Lino, quanto altra gioia,mon è merduiglià, 
per la finzolar qualità se la poca quantità, che fe ne ritroua, Sì che fe Plinioins 
queRa sì dubbiofa hiftoria fè ritrona veridicomon finil Volgo cost facile å dannar. 
lo di fauoleggiante. 

mMàritornando al Linocrdinario dico, che malto li fiamo obligati, perche dopo 
hauer con longa feruitis giouato all'Huomo col tenerlo netto, polito,in fine li fer- 
uenon (olo per fanar le ferite ye piaghe , ridotto in fila, md in far La carta daime 
mortalarlo ye da farlo parlare è vn'altr’Huomo s ancorche longi mille miglia e il 

feme poi ridotto inoglio, oltre che ferue è Pittovi , à Falegnami , &Scarpellini , d 
Fabri, enellelucerna,con ifparmto perche refite più al fuoco, che altro oglio ; fer» 
ue per imbewerartele, con U[anza moderna , chiamate incerate, le quali per vipas 
rar l’acqua, (enza aggranare di pefo la perfona, che le porta, fono fingolar „il cui 
modo di farlo fi potrà leggere più è baffo nel trattato delle noci . Serue ancor quef’ 
oglio per dard muridi nuono fabricatize fagmati, acciò refiltino all’acque, e frede 
din in riguardo delle quali Utilità fù cantata. 
Mollia fas tenui contexercpallia Lino 
Stillabunt oleum femina preffa nigrum. 

Di Lino fi fà la fune,ò vogliam dire corda da fehioppo, la quale fe bene fafi an 
cordi Canepa, non è così perfetta, come di Lino, quale come materia 3 che più sv 
nifcesfà la bragia ancor più foda „da che ne viene, che più facilmente metta fuo 
co. Quella fune di Lino, ouerodi Canepa, fi fà ftar è molle in lifciuo 24 hore,me- 
nosepibfecondola forza del lifcino , d larobufterza dellacorda , il che non f può 
fapere fè non conl'efperienza, alla quale configliamo, che ricorra , chi lraueffes 
quantità dî corda d'accomodareze per conofcer s'è perfetta bifogna , che vua fpan: 
na abbruggiando duri un'hora.Altrila fanno bollirnel lifcino Un’hora,ò due pur 
feconda , che l’efperienza l'infegna , in qual fi voglia modo dapoileuata dal lifci» 
uo, fi fà lartivata, fi frega, e s'afcingaal Sole. In cafo di firetcezza:di quefta (or 


te difunes fi può adoprare pezzi di quelladel pozzo vecchia:, e fracida, emafime: 


per quelli , che deuono mantener continuamente la corda accefa , facendo dellas. 
buona, con quefta grand'ifparmio, 


Saria manifelto errore il proponer tante fatiche , etante operationi intorno alla 
Prato. terra, quali per lo più fè fanno con Buot, fenza penfare al modo di gouernarli, E 


circa qacho inurdio d’eloquenza di Demoftene s ò laCiceroniana: per poter dar'ad 


intendere sl grand errore „che fè fain gouernar beneil belliame „il non pronederfi: 
di buon pratos il portartutto il giorno nelcampo:loftabbio della Caffina, &il-pra- 


to, quale folo fenza fatica ci fomminiftralaricchezza:& il gouerno de glè anima» 


li, co*quali s'arricchifce,.sì col farli coltimarla terra, sì coll’ingraffarli; fè (cordae 


E tù villano, che penfi folo à far fruttar laterra per via di graffo, non perlanorar- 


la,e conofér folo da quella l"vtile quotidiano del'vitto,.che porge àite „ér alla:tua: 


fameglia,ne penfi,che ferin obligo per ragione di gratitudine d rendere al campo il 
graffo è proportione della materia di paglia,frondi, ftoppia,& altnische thè fona» 


minifirato, Gal prato d'proportionedel fieno, qual E harefos con tanto maggior 
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tile del campo poltre che l’anno auucnire haurai più fieno se fucceffinamente le. 
tame; potrarancoracon più Vigore far, che i tuoi Buo1rinolghino terra, ne ti vera 
gogniferbareil meglio letame per l'horto, e per le zucche; & il prato mai ne vede 
bna forcata . 

E tà Padrone quanto t’inganni, quando ti credi d’accrefcer la tua entrata lend» 
doil prato a’ Contadini; appropriandoti il fieno è. Penfa ehe quando il tuo campo 
non haurà fieno, non haura: ne meno brada echi bd del fieno ha ogni bene. Cons 
fiderifi dunque , che la benignità d’Iddio hà difpoflo, che la fuperficie della terraa 
flia coperta d’Un verde ammanto , qual ogn’anno s'alzi , erinonelli perrenderlas 
più vaga adogni vifla , più amabileadogni ammale, e più vtile all’Huomo, nella 
qual fuperficie della terra per la diuerfità de» temperamenti degli Elementi nafco. 
no;dincrfità d'berbeper fatisfere, mediante prati „à diuerfi appetiti de gli animas 
li Pare cheil Prato folo fia vtile fenza faticasonden’h il nome,perchebà fempre 
parato il fuo frutto,mal’indufiriofo Agricoltore con rfarci diligenzane cana dop- 

tarendita del negligente . Sparga vmpoco perla Fefta di S. Martino ( dopo bauer 
efpurgato il Prato, come fi dene coftumare ogni anno da fterpi, [pini virgulei, faf- 
fi, & altre cofe inutili \ due ò trè carra di letame per ogni bifolca di Prato , qual 
quando fia poco fmaltito è molto meglio , fi come quello di Canallo è molto è pro- 
pofito , perche dinorando con ingordigiafenza molto maflicare inghiottafce la bia. 
da, C i femi dell’ herbe (enzaromperli, quali in ogni modo portati nel Prato na- 
fcono. Querocifeminitre , ò quattro corbe di colombina, ò gallinaccia per cta- 
fcheduna bifolca', poi ne (appia dire fe per trè, ò quattro annisl Prato rifponderà 
il doppio » E fe bauefli penuria di graffi inuita Paflori å ffanciarci con pecore, che 
fenzafpefa con quelo modo l’ingraffarai, però che fe bene li darai vn poco di le~ 
gua da far fucco , e di acquato da bere, efficonricotta, ò cacio te lo ricompeufa- 
no» E'ottimo ancora il raccorre la poluere , che relta fotto il fieno , e lo firame, 
qual Fiarume chiamano,e fpargerla nel Prato di Ferno, perche quela, & 1ngraf= 
fase moltiplica l'herbe, E per certificarti della ragione, la qual ti necefita d’ingrafa 
faril Prato fappi che il Prato vuol’efferincerreno graffo,ne creder che nafca mola 
herba,one non allignano biade per magrezza=Queffa graffezza col tëpo ogni Pras 
to la perde, perche è afciugato l’humore dall’herba, che ne leni ogn’annao; in que- 
fli paefi „obe il Prato non fi può inacquare fe non l'aiuti col graffo , qual ci mantene 
gbi humore, il Prato, non produrrà berba . In cafo dunque , che volefti capar ter- 
reno per far Prato, babbi quella confideratione „che oltre la graffezzafia humido, 
ò di natura, ò chelo pofi inbumidirlo con irrigarlo , perche dice Catone , che quel 
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Prato non manca d'herba, che hd abbondanza d’acqua, qual vuol’: ffer calda ,con Acqua 


laregola,che lepicggie caldé d’Aprilefono quelle, che fanno abbondanza di fie- 
no. Se queffoterreno foffe di tanta bumiditâ , cometilfortino , che per quellale 
biade non ci allignaffero , of rendi fje difficile à lauorare yguefo farà attiffimo per 
ridurre in Prato, pur chefi [colt Se bene quefto (colo non è neceffario , che fid in» 
tanta fretta , come ne' campi ,machemantenendoli il Prato Vn pezzo humido a 
feffi, à poco å poco trafmuta l'acqua, la quale fe ne fofi dimorafje , terria piu fre» 
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fco,& humidoil cenuicino terreno. Alcuni hanno banuto opinione, che il Prato 
ficonhituifcain parte più bafa della poffeffione, accioche il campo va uorato ins 
quello fî colt; non midifpiace, pur che ancor ef fo'nel fudetto modo fi liberi da aca 
qual n'altra maggiore annertenzi afi deue hanere nell’elegger guefloterreno,e 
cli&produca difua natura herba @ berba buona,fana;e di gufo deli animali Co. 
mofeerai quer o offergando fele counicine ripede' fofi ,òaltri lnogti fodi fiano ben 
herbofi e feil campo effo fia graminofo ; dertbe il meglio fieno , che fritroniè 
quello di gramigna, fi come la meglio terra per far Prato per ordinario Vuol’effer 
mera. Il Prato in piano la bene, per effer più humido del montuofo, ma tal volta 
la tropp’bumidità genera herbe trilli, groffe, mal fane e non suffofe å gli animali, 
che non fuccede ne monti, i cui Prati producono herba far tiffima, minuta} faporia 
ta, & odorifera. O come tal volta quel € ontadino Vedendo viali del fno Vicino 
frefebi, & berbofî, fi crede, che l: Juoi Buoî ingraf Jariano in Cet afcolo, e s'inzane 
na, perche, ò non ingraffartano, ò in pochi mefi sinfermariano . E fe bene a C Cauallà 
è dipiùgufo, e dî maggior nutrimento il fieno groffo nato in terreno; grafo , gli ë 
però di maggior fanità nato in terreno, che non s'inacqui , ò che non fiatanto È LIZA 
mido s omero oil minuto. Bifogna ancora, che raccordi sebe il terreno , oue s' habs 
bia pe enfie ro di far Prato , ancorche PARS ? pofi iagraffare, quando ascomodate, 
mediante il lanoriero , che piu baffo fì dira fe gli faceffe Valles giar fopra acqua di 
Fume ; ò riuo , di fua natura graffa , laqual torbida pepon efe fopra quefo terreno 


Mado il lezzo grafo» Ritrovato te Treno dp ropofito, SANDI olte, e maffime d’Eftate, 


di far 
Prato 


DUOLO. 


acciò fia ben cuffodito dal Sole, efi RR) jo ia radiche de’ fierpi, gionchi, fpine s 
& altre herbe inutili, quali con effatta diligenza , ò con mano , Ò DI mazze fi de- 
nono diuellere , non tagliare ,fi come ogr vi pietra, r honof cce , Ò altra cofa A 
pofi impedir l agguagliarlo , fi dene lenare , perche quella È la fomma dichi f 
Prato nuouo , venendone da quela egualità la comodità di no ia rmarfî più! “ace 
qua in Un luogo, che in Un'altro, iu pregiudicio di ferilizare la parte gue fi muo». 
e, oltre porla comodità di tagliarlo con maggior viileù el feto irloe Non bafierà 
did PERT erpicarlo Una, due, ne trè voltesma ccn z zappeancora pareggiare 
lo, rompendo le grofle zolle, indi col rallello dentato , quantodado, sg guagliarlo» 
E perche no z relli il primo anno affatto infrutti ofo , fe lipuò poner pias col fox 
pra feminarci DAI IA ò fiorume di fenile, & d quelto m ‘odo baurai l’vtile de lia 
fana jenga dimagrare il terreno come efuccederia fe cifeminafli rape, ò migl lio, 
cote confegliano a aleuni riportandone ancor 4 b° Utile dall’ herba del Trifo= 
glio „la quale fe ber né bi Cone, cca per.Ce ati attefo sche fa molto fici 
suttania fino che il Prato comincia ad infpeffiri dherte ( ilche chiamia 


iL CI 
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buon cotico ) fi sui pigliar quef berba perdue, i tre anni-per Ufo de Ruot, per 

che dapoi perdendofi quea, lafcia libero à l'herbe nainrali del Prato il campo. 
Tutte quelle operation: fi facciano è Cuna nuona,in riguardo , cheil Prato profpe- 

ra fempre per È Dumidità Se quefio nuoro Prato non cominciaffe così preflo 

&render'herba, come defideri, etù di Febraio (cllecitalo ,colfpanderci flabbio fres 

{co di Canallo, col miflicarci il fiorume fudcito » Se benenon bifogneria, chemat 
s in 
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in alcun Prato eniràffero beftie di forte alcuna è pafcere i, mà fegato fi riguardaffe, 
accioche quella fecond herba, che chiamiamo Guaimo , reftaffe iut'à marcire s &w 
ingraffare il Prato , mediante lencui,.e pioggie del Verno, à quefto modo il 
Prato non hauria tanto bifogno di flabbio, in ogni modo , fe il pafcere fi permets 
tefene Prati Vecchi ne nuoni mai fi conceda, perche oltre il difJuguagliarlo con 
piedi, l'herbe di pocoradicate, dalle beftie fono diuelce se tanto peggio faria ; fes 
quando luterrat bagnata; oltreil danno col dente,da’ piedi foffe calpellata,perche 
pertenerezzadellaterra poco fmoffa, la Pecora, è Vacca rompe la radica dell- 


x 


berba, d lacacciatanto fotterra, che più non riforge, e quella terra calcata humi» 


percià è neceffarij[fimo riguardar qual f voglia prato, quando laterrafia bagnata 


tingionenirie, O oue queflo praticafi, ne rifultano due viilità suna la rinouatio» 


2grano, è con miglio, econ moltarendita ; da noi nons! Ufa; ò perche non cona- 

none? Prati cal bifogno , ò perche per la penuria de' Pratt ci rincrefce il pri~ 
uarcene Maio fimo, chefoffe beneil farlo, perche t'herbenaturalmente inuec= 
î mpedifrano allargar 
altre se peròsehiVedefferl fuo Prato infterilito per quefla caufa , procuri di 
lenarzel:cotico;con tagliarne lotti larghi vn piede, lonzhi due j grofi quant'è t% 


CF 


‘cradiche deli?herbe. Quella sefponganoal Sole renerfî 5 acciò fi fec- 
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dino in quella maniera , che fi pongono le pietre non ancor 


rmento, per qualche anno, indi nel fopradetto 
1a Prato, ne Volendo Ufar quefta fatica difuoco; il Prato inuec. 
onario s ari, e femini peralcunianni poi à Prato, come difopras 
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Tagliato il Fieno à Luna crefcente se quando l’herba è in fiori, perchefe primi 


fi deb. fi fegalfe, per la qualità acquea , faria di poconutrimento; per contrario fe troppo 


ba ta 
gliar il 
Fieno è 


Hierba 


maturo, perche bauria confumato, e perduto il calore;& humido naturale, G rena 
deriainfipido ye di třifto,e debole nutrimento, e dopo effer flato inacquato rl gior 
no ananti s oue fi poffa fare , ò almeno col beneficio di qualche rugiada , cafo , che 
non fi Voleffetagliar di notte,come molti confegliano, il tutto perche col mezo di 
Qual fi voglia bumidità, fi rende più comodo dfegare. Non fi riuolge fe non quela 
La parte, la qual poffa, cuftodita dal Sole, effër condotta à cafa l’ilteffi fera, perche 
larugiadafologl'è di danno nel colore; nell'odire, enel pefo. Confiderifi dunque, 
che le farà la pioggia ; però per tempi piowofi PaRengadifalciario. S'habbia cus 
ra di riporlo ben'aJciutto, perche humido, è fi putrefà, ouero ci s'accende fuoco an= 
cornel fenile. Sente dano dal fiuto delle beftie, e perqueftotn quer fenili, che fos 
no immediatamente fopra le falle, fe li fortopone paglia ; la qual non folo lo libe- 
rada detto nocumento, ma tira ancora à sè qualunque bumidirà , che le feffe refta- 
#4; fard perciò ben configliato il noftro Economo mifticare paglia confieno men» 
tre non è del tutto afciutto , perchetirando la paglia à sè l'humidità , ne riceue ans 
cor l'odore e da Canalli non conofciuta( perche ananti mangiano fintano , per ccs 
nofcere , che cofa denono mangiare ) non [arà tralafciata , come fanno , quando di 
poco con fieno s'è mifticata. Quelli, che non bannofenilecoperto ,ne ammontano 
Dna quantità grande attorno ad uwalto elongo perticone , iu forma piramidale, 

di lo cnoprono difpeffe felici; fopra le quali cadendo, e correndo l’acqua, che pio 
ue, lafcia illefoil fieno. 

Là quantità; che Gadeflinata baftare per alimento quotidiano di ciafehedun Cae 
yallo, è in certa, perche fe gli n’affegna fecondo lagrandezzaloro, voracità, e fas 
tica; fià quefta difpofitione trà le trenta libre alle cinquanta il giorno, e perciò fe 
ne prouede vn carro di venticinque centinaia il mefe , per ogni coppia diCaualli . 
1 Buoi fi contentano con molto meno ; perche l’Eftate il giorno pafcolano l'herba , 
coil Vernosmangiano altro; oltrecbe non fono così voraci, come i Canalli  Inogni 
cafofaria bene fapere con mifura 3 quanto fia vn carro di fieno, ouero vnaftanza; 
mediante la mi(ura nel feguentemodo . Vn carro di fieno, lacai longhezza per ef- 
fempiofigurafi otto piedize lalarghezza cinque, diremo 5. via8. fà 4osl'altezza 
pofi figurare fei piedi, e però denefi moltiplicare 6. Via gofa 240. quali piedi 
chiamanfi piedi cubi, che vuol dire, che fono larghi, longhi, & alti, a guifa di da» 
do, onciedodeci per ogni verfo; e queftè piedi cubi fono per ordinario dicci libre di 
fieno ; moltiplicaremo dunque la fudetta fommadel carro; mifurato di 240: piedi 
per rose diremo 10. Via 240; fanno 2400, e:pure Un carro di fieno ordinario: doe 
urig'effer 25s centinaia „elo fteffo ftilefi iene. del fenile. Auuertafi però s che il 
carro del fieno non fia caricato con fraude cioè vgualmente pieno e calcato, nor 
bucoin mezo, benlegato, e ftretto più Volte; ec’habbiafatto almeno due miglia di 
viaggio, ed'in quefto fato non è differente dal'ripoflonel fenile's 

L’berba medica, qual fuccede in luogodi fieno. per gouesnar Buoi, Giuîenti, & 


sedica ancor Canalli è vnafpecie ditrifoglio».e (egafi cinque:, ò (ti volte l’anno, col bes 
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primi ncfcio dell'indequimento ; e perch: d' abbondanza d’acqua fiamo priui ; crcocrei, 

troppo che difficilmente poteffimo praticare quefta vti? herba, ogni volta, chein luogo 

frena | d'acquanoningroffo(fimoranto laterra,che potefje refar fempre abbondante d hsa 

giors more. Rimetterò dunque il Lettore all’ agricoltura del Galli il quale ċon ifpes 

ache rienza diffufamente ne parla, & in luogo di quefta confiderando, che i:Prato cone (Aa 
egodi tiene ogniforte d'herba, nelle quali (*@racchiufo ogni virtù, per fanar gi alfi vos 

pqne | glia infermità, e fcieltone alcune di quefie, le quali, ò nel Trato , ò altronefenza 

perche | coltimatione nafcono, deferinerò, ponendo infieme alcune deile lor virtù yatcioche 

pinque, lEconomo flando in Villa pofa occorrere è qualunquemalitia più cognita, quale 

bra ce alla fua Fameglia poteffe anuenire » È 
CÒ dll Amarella; quafi Amara illa; perlafuaamarezza; è ancora chiamata matris Matri- 

che for carta, per effer dotata di quefta principal virtù difanare 1.dolori matricali ondes catia» 


Diofcoride lodaua il decotto di Matricaria per infi fos ciocil federci dentro ne gli 
effetti della matrice, čr il Mattioli ne’ fuoi Comenti loda la Matricariane! cafodi 
quei dolori, quali fono generati da flatis & humori freddi nella matrice; volendo, 
| che fi pigli la Matricaria verde e fi ponga fopra vna tegola, d'altro pezzodi terra 


percio f cotta; non Vitriata , come i coperchi da Pentole je Tefli da cuocer Torte yma ber 

ndo di caldo serovente , irrorata primadi vino, ecos} calda quci” herba s’applichi fopré 

ontan la regione della matrice, cioè fotto Pombelico. Lenofire Donne fondate forfi foprà 

pidale, queftrconfegli, per sfuggire la di leram rezza, & hauerne lafanit è, la friggono 

be pio prima fopra tegola, è altra terracotta, come s'è detto di fopra ; poi facendone frit» 

| teline ligate conowa, fe le mangran? 

fun Cü L Angelica, dall'odore quaft angelico, e diuino così detta sonde hà dato occafio= 

defi ne ancora è gli Autori di chiamarla herba Santti Spiritus la Vera naficein Ger: Angeli» 

rciò fe mania, e particolarmente nella Diirnia, e Safona, appreffo di noi due forti fenerin Ca» 

palli. trouano , pnache nafce in luoghi humidè , la quale gli babitatori delle Valli las 

babas chiamano Rognara, peri bedel [ugodi queftasmificato congraffo ,s’'wngono, e fa» 

moghi nano la rogna ; l’altra nafte per tutto, e chiamafi ancor Peftis hortorum, perche 

janzi» ferpendo pergli Horti ammazza l’berbe buone ; chiamafi ancor Podagraria,perche 

perf: conferifce col fugo alla Podagra a Sappiafi però, che diqual fi voglia fpecie d’Atte 

Vezza gelica s'vfafollaradica» i ri 

ppiedi | L’Aron dal Greco Aroon detta; perche Ain queto luogo denota fimilitudine; e 

„di da- e Roa in Greco. vuol dire pomo granato perche queft berba produce frutto con. ita 

Libredi grane dguifa digranate . E” ancor notata Scrpentaria minore» e da” nofiri Rufi i 

spiedi ci f contafoa col nomedi Pandi bifeias ò Biffa Cane, il tutto perche al nafoeredi 

rio do” quelb'herba di Primanera cominciano le Senpi adivfcire delleloro tane, one fi riti» 

| chel rano, quando quefta per canfadel freddo comncia:à perdere lefoglie, e per aunen | 

# „non turafara quefia quelta radica da Cefare chiamata Cara; conila quale ridotta în fas ii 
glia di rina foftentò il fuo efercito molto tempo. in luogo-di pane » cemeeglitefifica nel Via 
i Lib.3. de Bello Ciusa Ze noffre Donne in queflitempiconila fudetta radica fattaîn W 
mt È poluere ne fanno Amito:, ma però confuma molto:le.tele s Ritronafi il maggiore, 

lbe, & il minore,col frutto del minore fi burlano igokefiy pois be fregato il'piattooue.. li 
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ro 11 coltello comdetto- frutto, onero mifticarala polue ne' priszi cibi; hå forza per 
la (ua milta calidivà di chiudere le fanci,elagolain maniera tale; che non fi può 

inglriottire cofwalcuna fino, che condarte  òbatiro-,omero aceto; rinfrefcando le 
parti ofefe,non:uifi proueds :*Dehmaggiore la polne della radica è lodata perle 
Uicericontumaci s\Laradice-di queflo preparata; come infegna il Quercetano 
nella fsa Farmacia reftituta Lib.1295Cap.205è mirabile percorroborareil ven. 
tricolo., 

L’'Artemifia da Vna Regina dital nome, Moglie di Manfolo RÈ di Caria, fu così 
detta, perche fisdice, ch'ellafoffe laprimadcanofcer la virti di queftrherba; altri 
Vogliono, che foffe detta da Artemide, Uno de’ nomi di Diana;la qual Deità foura. 
fiaua alie Vergini sài cui mali rimedio queft'herba. Li Reflici la chiamano Ar» 
cimis; Valemirabilneente è provocari mefirui, fana ogni difetto della matrice, e 
fabauerle fecondine, onde le \Allewatrici de’ uoftri tempi , bollita in brodo con 
nifi , tadanno alle Partorienti dolorante , \perdiper quelo ancor s vfane’ man» 
giari, condita non folo almodo dell’alere herbe, ma fe n'empiono, pefta con petro- 
felli, liransoli; le foglie alleferofole applicare tu foggia d'empiaftro,lefanano ; 
ralcuni dicono pohe lefoglie d' Artemifi portate addoffo ne’ viaggi; non lafcina 
fancare fecondo me tant'è vanità quanto il credere 3 chequefte foglie appefe alla 
Porta se finefira dvonaCafa rendino ficuro gli babitanti da ftregherie im confor: 
mita delle quali virtufu cantato. 

Que precft.timidis parientibusIllichya 
Artemis: finxit nomen inane mihi. 

LaBonaga, quafi Bona acus; ð Vogliamdire buono Ago, bà dinerfi altri nomi, 
preffo gli Antichi è detta Anonis anon iuuandosmentre pange; dialcunièchia» 
mata Remoransfer ritardare co Le profode moire radiche l’Aratroz'onde fu detto. 

Sepe moram curuisinducit Ononis aratri, 
Spicula qua ramistendit s Ononisolens . sad 

Da altriOnonis;chein Greco vuol dir Afinosperche gli Afini con lafeabbia rt. 
uolgendofi fopra quef herba fi fanano.Dia Vegniamosalle virtù, la radica hå gran 
facoltà di romperte renelle, e farle vrinare ; quando chindaho la viadell'urma ; 
beuefi perciò in poluere, in vino, onero in brodo . I Chimici per quel Ufo ne file 
lano l’acqua; daffi ancor ta fua decottione d\Cawalli per queta caufa; la decottio» 
ne di queltaradica benuta fanale s2orordeze tenta nm bocca leia il dolor de’ dene 
tije'mafime fe (iafarta‘in aceto; quelt'herba amanti, che crefca;e 


inifelti le fpi- 
na; fi cuoce, e fè mangia, come l'altre berbe, conzufto, € fanivà fudette.» 

La Brionia viene da Bryosche'in Greco vuol dire Pullulo, & Erolo; perches'. 
alzasabbracciando l'altre piante; vna dramma data imogni giorno continuamite 


Rouen chi pate di mal cadnco,lo libera manuoce al fegato; feme:ballito.con vato fa- 


na laRogna. Chiamafi ancora quefta pianta Zucca faiuaticaze dalte noflre Donne 
Tanta, quafi Tenia, ideftFafcia ; in riguardo dell’arampicarfi ye fafciàr gli arba- 
ri; conofciamola biancayenera, la radica della bianca tagliata infettoline fottile 
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f mitica; per mentire il dec bicacam,buauendo ba fteffa facoltà dipurgare si enas 
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caare gli bumori pituofi, &acquofi , ccmeil vero Mechioacam. Inoltre «bfier. 
ge, efàla pelle lifcia, però è conofeinta molto bene dalle Donne, e particolarmente 
tela radica della nera fi vende publicamente nelle piazze fotto il nome di Tania, 
perche terge il vifo, fà la faccia rubicenda, e Libera dalla rogna. 

Il Brufco in Latitio Rufcus; quafi Rufciusdal'roffore del frutto s oltre il ferui- 
re per verdura di molta durata ne gli addobbi delle Chiefe,e Stanze, eper difender 
luoghida Soreî voltato con le pungenti cime contro per oue poffino venire, è 
motto dperitino e beuuto le frondi se frarti fanno Urinare affai, però molto fe ne 
vende a Speciali per farlo bollire ne firopîi ; quando le offrattioni fono contumaci 
mangiafi certigermogli teneri , quali la radica di Primauera caccia. cotti, & ac. 
comodattad Ujo di Sparagi, con gufto, e fadettovtile + si 

La Buglofayò vogliam dire lengua Bouina,perche nella fua runidezza fomiglia 
altalengua del Bue, onde Macrò è 

Lingua Bouis greco fermone Buglofa vocatur + 

Hâ la Reffa virtù, che la Boragine , ma folo per accrefcer la memoria di retentàs 
ua,reciterò quanto lafciò feritto il fudetto Macro. 

Vim memorem cerebri dicunt feruare periti 
Vinum potatum ; quo fit macerata Buglofa. 

Za Camamilla da GreciCamamillum, cioè pieciol mela, perchè l’odoresche hà 
quef herba, è fimile è quello di mele; giona a”diferti del fegato, & ilfuoogliofat 
to , mediante l’infufione de’ fiori , e loftare al Sole vale perfettamente , Ungendofi 
la parse del fegato, & ancora è mirabile Vugendofi in qual fî voglia parte del corpo 
addolorata , per l'a fua fottilità | e calidità in quetaftmile al oglio s& in quella 
Simile alla Rofa , qualità per Huomo affai temperato, e famigliare ; vogliono anco» 
va, che vaglia contro le febri per lo che cif, chi diffe » 

Accipe febrifuzam, quam fol amat aureus, herbam» 
Si bilis cruciat, fi pituita Iecur: 

Il Camedris parola Greca, che in Latino fuona humilis quereus; onde da vol. 
gari è ancor chiamata Querciuola: per bauer le foglie fimili è ‘quelle di Quercia, 
per altro nome chiamafi Calamandrin asmangiata cruda d'imodo d'in falata la mat 
tima d digiuno , preferna ficuramente da Pefle , eper quefia facoltàentranellas 
Triaca ; Vaie ad alcunesnfermità fredde, come all’antico dolor dicapo , al fonno 
profondo sche venghino da caufa fredda ; il feme benuto al pefo d'una dramma, 
purgalacolera permezo dell'urina yI! (ugo fi dà per ammazzare -permi del cora 
poficuramente, efai’ifteffocffetto il Vino, one fia ato infufo unanotte queft’ hera 
ba armatura amara; e calda, la quale mangiano volentieri i pefci, peròfene fà la 
compofitione cheàfao Inogo #dirà', 

Il Capel Venere è così detto, perche il fuodecotto rende i capeli’, come fr figu» 
ra foffero quelli dı Venere, ela decottione delle frondi giona a’ firetti di petto; cot: 
to nel vino fi dà quelli a” quali difcente sl'estarromello flomaco.,.i Speciali ne 
ppo perti maltdel petto snettaipolmori sele Vifcere mirabilmente da 

da catarrsgrolli sonde particolar medica per difopularil fegata,e 
la 
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lamulzi; lherbicrudas'impiatra fopra 1 morfi de” Serpenti , fa ancor rinafcere 
i capelli se perciò le noftre Dorne ordinariamente lo pongono nel lifciuo, col qual 
li lanano iL capo, nontanto per labellezzade' capelli , quanto,chetrattiene , che 
non cadano, gli allungaye Libera il capo dafarfarella» 

Il Caranzo yquafi Cara aurantia:; perche produce il frutto colorito; come il 
Naranzos parlando però del mafchio ; fi chiama ancor Viticella s 11 riguardo del. 
le foglie fimili alla Vite sima al vero fuo nome è Belfemino., perche dai fuoi pomi 
gettati nell’aglio,e poftt al Sole per molti giorni, fe ue prepara Un balfamo nobilif= 
| fimo per confolidar leferite, e mitigar'i dolori, qual vogliono ancora, che mitizhi 
Il idolori delle moorrotde:. 
iji Il Centauro minore bebbeil nome da Chirone Centauro s che primo Ù inuentò; 
RUI) Fiele di chiamafi ancora Fiele della terra, per effer la più amara berba,c befi troni, i Pei 

II gra (ca aiuidi dell’amarezza la mangiano con lor ruina , perche imbalorditi dapor fi la» 


Carazo 


METIN od ; AN LIA f 3 
il iii [ciano pigliare da’ Pefcatori ,-cfe fîmiflichera la poluere con altra paha grata al 
wiii Pefce: più facilmentes’ ingannerà con quef amarezza; ammazza 1 Vermi ne' 
PIN corpi de fanciulli , quando pea fe gli applica in forma dempiaftro fopra P Ombe- 


belico, vale parimente nell’ofiruttioni contumaci,e li Speciali la fanno bollire ne 


IVI clifteri agri. : 

| Gouo. S LacCoda di.Gauallo è così detta perla Emilitudine., che bà con laCoda di Canale 
fi | nes loonde da” Latini ancora è.chiamato Equifetun, orde fu detto . 

MNIE i Formavetus gaude nomen mihi fecit equina : 

| Spifletwis herbe., quod fluit „omne mex . 

{ill InoltriContadini Lo chiamano Gouone,forfi perche, quando al primo fuo appa- 
tt] vive tenera fi mangia fritta nella padella,è dello fi fo gufto,che il pefce Gouno; l'hers 
Î ba peha , ouero il fugo {premuto , per bauer dell’aftringente , ferma il fangue del 
Il nafo, 'unapofta nelle narici, l’altro tirato scoi fiato; vogliono, ché l'acqua di~ 
HERI fillata gioni all'vlcere delle reni, della vefica,& alle picciole ferire delle budel» 


laş per lafudetta virtù ferma ogni fluffo., & in particolare quello delle Donne le 


H 
ill | Et i 
il ill quali fferuonodi quef berba per poltre lo flagno ;.l’vfano ancor quelli; che lano= 
Il | J | ranovalitorno per fregarne i lor lauorieri. 
{ | ili Confo. ‘24 Confolidatrabe nome dell'effetto; perche con folida le ferite, l’ernia,e rota 
fi it lida Zurede puttieperciòfanare s'applica laradica in forma d'emprafiroefi dà anco= 


ra.d'mangiares intendefi però della Confolida maggiore, quale hà la radica tubero= 
faz quefta radicafi può.condice in zucchero ,emiele,, sì per bauerlad'ogni tempo, 


i! comechefiapnfacile da mangiare,  - 
Ill i ` pai . . t 3 ` è SA £ 
Vitu- Il Conuoluo,ò V iluccios dè Vituccio,che moi chiamiamo s ecosi detto , perche fi 


! il i a > o) x 7 4 
Il auo; riuolge es'auuitiechia attorno ogni pianta > il maggiore è creduto Vnafpecie di 
LA p re i Serra 
f Scammnonea, perche fe fè beue un bicchiero dell’acqua „oue fia bollito vn manipo: 


lo, di quelt’herba ,corretto.con Un poco di Rofmarino, muone , e purga il corpo, 


uanto la Beffa Scammonea, anzi nella forma è ancor fi mtle à queila . 
> , pi w A 
] Cure- La Caregiala,perche con lafua longhezza è fimile ad Una centura, cosi noma: 
Il giola. #4; dicefi ancora Centonodia, per haner trå Le fac fpelfe frondi motti ROBE E 
ci le 
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cila chiamano Poligono , perche produce copia di feme ; quindî anuîene la fuĝ 
abbondanza per tuttele corti, (Irade,e cimiterij;kagran facoltà reftringenti,perà 
fi dà àchrfputail fangue,tanto il decotto, come la polueree.ne' flv (fi del fanguez 
i Contadini fondati in quefla virtù , la fanno bollire rmacqua, & aceto, e poi ne 
cafi di flufil'applicano calda fopratl ventre im modo d'empiafiro , e ne ricenone 
fanitày onde fix cantato» 
Fertile fub folijsfemen turgefcit amaris: 
Pus mouet, & fluxum fanguinisherba vetat , 
Za Daneta viene dal Latino Tanacetum, con nome corrotto, dî quefla fi dice, Danétag È 
cheogni dolore aequeta, per la Ventofità dello: Romaco , € inteflini è fingolar ri= 
medio, fi come ammazza ancora è Vermi del corpo, e maffime con fiori, quali È 
danno è puttiin vino, ò latte, orde in Gernsania fi chiama herba de’bambinî , pro» 
uocal'orima, e netta leren i ma fi giudica più è propofito per gli buomini , fi come 
la Matricaria per le Donne, l'vna,e l’altra vfano in Francia mangiare fritta nella: 
padell: conona. 
L'Ebulo da vn’Ifola chiamata Ebulo, piena di quefle piante,così fi detta, i vole Nibbio» 
garicon nome corrotto Ibio , ò Nibbio la chiamano, è Latini Sambuco humiles. 
Quefl'herba purga gagliardamente , e perciò fare fi framettono le foglie di quefta 
con altre herbe in mineftra, onero in infalata,e maffime quelle cime più tenere)che: 
di Primanera caccia in quel tempo appunto ; che l’Hnomo: fi fuot purgare , per fe 
fie[fa quattro di quefle cimecotte in brodo (oluono il'corpo:, guant'altra medicina; 
due dramme fino in quattro dell'aradica macerata in Qino, fanno l’ifle(fo effetto; fè 
come cinque dramme del fugo di fiore sd defiutti y al più fino Unoncia e fimile 
mente la poluere del feme prefa meza dramma, fincad Una dramma; monera il 
corpo valentemeniesanzi dipiù quefli mollificaranno le durezze della matrice, &” 
apriranno l’opilattoni, (emi pure infufi imacqua vita, la rendono proficua dgli 
idropici > fe ne lraneranno ogni mattina mn bicchirino per molti giorni, perche 
quefto,fi come il Sambuco, banno facoltà di condur l’acqua dal lor Veritrezi frutti 
maturi s'empiaftrano foprai capeli per farlivenirnert, <& ritardarla canitie; 
col Jugo dique fii frutti fi tingonoî panni, & il'vino, nella decortione delle foglie 
lamofebhe muoiono, e con frutti maturi fè gouernano animali volatili. 
L’Ennlaquafî Blenia, così da Greci Eleninm chiamata, fanoleggiando, ches Enule. 
dalle lacrime d’Elena nafteffe, volgarmente diceft Liola:, è con la [na radica Vir 
muofiffima ne’maltdel petto, onde dicefî. i 
Enula campana reddit pracordîa fana» 
Sifa bollire quefla radica sn acqua:, acciò deponga l'amarezza, poî fi conferua: 
in miele ben chiarito; poftaci dentro mentre Gollesmangiandola ne”mali contumacs: | 
del petto, & in particolar da gli afmatici; alcuni altri confegliano , che quella ra» | 
dica impaffita fi cuoca in Vino, por fi conferui lafapa, per vfarta nelle fvdette oc» 
correnze. Giulia Augufle ne mangiana ogni giorno, fi crede, che mantenga polita: 
la faccia; e la pelle; oltre che rende l’Huomo allegro, e giocondo; lo fifo fà il vino 
enulato , oucro.ildesatta della nadisa , oltre che fà fputareil:catarno gr oflo delim 


quale fidettos Quodi 
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In) Quod forma fouet, & vino cor pota ferenat; eril 
Ì An fuit è lacrimis Tyndare nata tuis? fene dì 

AMT Edera. L'Ederafcritta (enza H.fî può dire quafi edita petat; con H, perche hæreat Nip 

| NULLI pert utto, cotta in vino fa na ogn'vi Icera;e le co ceure del uoco; la gomma di quel ha ELLA HA 
| | ami RAZZA ipe docchi ve cadere 1 peli; cottefette frondid’ Eder: aconaltrétanti ga- 

LUNI vigli, ò anime di Perfica nell” oglio, &r aceta, poi. applicati all a fi onte, e. ali Cs \ 

Mill tempie leua ogni dolor di capo ; lamagzior Viren di queft he P 


| macada chene Viene poi la (unità de mali; quini 
| glied Edera cucite infieme, per ponere in capo od Fa 
I O altro male. Di più poneli nello fpiedo Una foglia’ Eder: 


g 1,0 Sale dla, 
epoftoci fuocofe ne raccoglie l’onto, che cade se con quello fi fana il fade tto latis 
ANIN mozogni cuocitura di fuoco, e con laggiunto yn p ugo di faina, la tigna an» 
| cora, perla fu detta caufa attrabente s Ufa lafoglia,ele palottole d del leg enone'rots 
tori; Il legnoÈ fi acile da lamorare bianco, bello, e polito per l’ vfo del torno» tl, fig: 


J; 
Oui 


if Herba L Herba Sant Alberto così detta » perche da quel Santo fù V[ata , i nofiri Com annida 
IH S. AL tadini ordinariamente fe ne feruono nelle ferite,e ta glise ch be uccedon 10 nell’opera- to befit 
1i 5 : a 5/7 ia 
iii berto. tioni della Villa, perche confolida,e lt (ana per mente, e lo Reffo effettua nell? diffitai 
| Vicericontumaci , della qual li Chimici fe ne Vagliono slum cfiertori delle i La 
gambe | | 


till Herb i 1’ HerbaLuciola detta Lancea Chi 
iii Lucio- COn la punta dellalanci ouero € 
Hii la. ancora Lengua Serpentina shla fe 
(II l'oglio owefia flato infufa quelt'herba al So 
i turede’Fanciulli quefta più, che ogwaltra bari + giona ancor’ vomiti ,@ â fpu= 

ill tidifangue; filauano gliocchilacrimofi con Vino brafco , one fia bollita quef? | 
PHRI berbas o 


Cercio chiamafè 
v fudetta di fan rar le ferite ye maffime 
m'Eftate,s'adopra ancora nelle rots 


il il Herba Herba buona per la bontà così nomata, altrimente da volgari chiamafi: Sidee con fari 
ill buona vita, e da alri berba giudaica., perche li Giudei fe ne ferusnai ds ar le feri "s aoche 
boggile noftre Donne ne fanno bagno è putti panrofi, e per queh no,fid 

verne fafcicoli di queta tn cafa benefeccati, per non hancrne d co fele pi 

ciali, (e bene altriin luogo diqueftafi feruano della Verbena. À dio, no 

Farfa Farfanazzo chiamanos nohy ‘i Ruftici quell l * Lati erfi cheild 

nazzo, nata, perche havendo più gran fog Welcea 


A iano,] fernen doli e g 
dica di queta lanata „e rafchiata è gufto fada mani 


che fputaro fangue,e lama ja;le gr an fogl piag 

seri vecchiecon falute, e feruifi del decotto per prou Zandi 

f Farfaras:. LaFanfarada vn Fiume detto Farfaro, lecuiri qu gue la 

| mata,conlefogliefimile all’ Edera, trite yen iteco miele f nata ia foce duti, , 
| facro, e tutteli niamm agioni , il fumo dique herba feccal 7 piglia mediante uw tocchi 
gii imbotto,e fi guarifce la toffese perciò da’ Latsni è detta Tofilago;fana ancor l'Af* Prono, 
Ill MA y e rompe le pofteme del petto , giauando ancora à tuttii mali di detto petto; due. 
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per ìl cui effetto ficonferna ne’Siroppi , & Eletivario de Speciali ; da quefta ancor 
fene diftilla acqua per lefudette infermità. ; 

La Felice hà prefo il nome dalle foglie, che hà fottili, come il filo „è fegno, one 
ella nafte di terra flerilo, onde quegli cantò. 

Negle&is vrenda filix innafcitur agris; 
Autfteriles, grauidasaut aborrite facit. 

E perciò gli Huomini da pochi, & inutili fi chiamanano anticamente Filico. 
mes,fe alcuno fi taglia con canna fi rifana col fugo della Felice miflicato eon vnto, 
tanto fno nemiche infieme quefte piante ,e fene”Caneti fi prantano Felici ; il Ca- 
netoperifte fi come la Felice tagliata con la Canna l’Agoflo allo feemar della Li 
nas fifpegne è Perlenar l’oflrutrioni contumaci della milza „niuno rimedio è più 
efficace della Felice, ò fi dia laradica cotta in brodo , d fi dia la poluere; è buona la 
Felice d’applicarfî alla coppa de’ Buoi ammaccata, queffa ancora ammazza 1 Cimis 
ci, fuga le Serpise fpegne le Dofeches mentre intinta in fiero, volentieri in quellas 
annidate, fi pone in Un facco, one le Mofche, col (cuoterlo s'ammazzano;pofta fot- 
to beftiami per letti fà ottimo graffo, e che per molto tempo allegra 1l Campo , posa 
diffimile farà, fe fi farà, fando ammontata allo feoperto, dinenir Lettame. 

La Gentiana da Gentio Rè di Schiauonia prima conofcinta, bhebhe il nome. 

Gentius Illyrici moderators & arbiter orbis 
Mereperit: formaquam cruciata refert. 

Ancorche non fia pianta così nota, e frequente, come l'altre defcrittestuttautà 
perche è vno de? principali remedij controit morfo de Canirabbiofi, oltre l'altre 
fue facoltà, bò.rifoluto ponerlajetanta più perche la radicicasnella quale confifte 
da Virtù, fi conferua comoda: ca ingisra , Ò trita iù minutijfima poluere, 
per bauerla prontaall'occafione, e feruefi in quefto modo. Kn cocchiarodiguefia 
poluerese due di cenere di Granchi difiume , non di valle, ne di Gambari, quali 
con farmenti di vite bianca s'abbruggino, ò meglio in vna Padella tanto fi cuoca» 
no,che facilmete col peftarli fi facciano în poluere polti in vn mezo bicchiero di via. 
no, fî dia al patiente per quattro giorni continui , fubito che farà morficato ,e fe f 
fele più giorni è principiar quefta cura 3 fi deue duplicar, ò quadruplicar il rime» 
dio, non folo in quantità, ‘md in darlo più giorni , fecondo „fi fard tardato , pers 
che il differire è caufa , che il veleno più s'ananza nel corpo ,e più dificilmente s 
wefce anzi è commune alfertione,che quando tl patiente comincia bauere timare 
dell’acqua, che fuccede molti giorni dopo l’offea, che all'hora non ci fia'rimedio, 
E però in cafo così grane , & importanteè bene effer foltecito, e per afficurarfi; che 
La praga non allarghi il veleno, farla in (angumnare,e lenarne la carne offefazallara 
gandola, ouero ponerci fopra Una ventafa con moltofuoco., acciù più tiri col fam 


. gue la malignità. Alcunibanno vfaro mangiar'i) fegato del Cane ebe gli bà mor» 


dutis Altri dicono efferfi liberati col portar il dexte di detto Cane in maniera, che 
tocchi la carne; màil praficuro rimedio è il fudetto vfato col follecito. Giouanni 
Prouocio ordina Una poluere, della quale vurle,che fe ne pigli da vn’oneta , lino 


ap due strè bore ananti il cibo ogni giorno n vn mezo bicehiero di Vino, gella 
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Ak Wolfuro poner quì per effer facilifima da prepararfi se lodatà affai quefla occas 
i fones. 
| R.Foglie di Polipodio,di Ruta,di Verbena, di Saluia, di Piantagine dalle foglie 
| Brette, d’Afcintio, di Menta, d Artenifia sdi Melifa ; di Betonica je di Centauro 
i minore , di tutte vna parte Uguale fene fecchi [fopra lacarta, e fatta in poluere 
| Il | suf come fopra s'e detto. Oltre di ciò la radica della Gentiana fi conferua (eccas 
W | da'Chirurgi, per farnetafte da dilatar le ferite. IL fuo fugo ancora vale benuto con 
Maii acqua di miele d'difettidel fegato, e dello Romaco, 
iniii Gionco, IlGionco da giungere vien desto , percbe s'adopra da ligare se congionger più 
| cofe infiemezcol fuo feme arroftito,e beuuto in Vinoinacquato , fana il fluffo del 
corpo, edei roffi delle Donne,prouoca l'urina, mà fa dolere il capose fa dormire, 
onde fu cantato. 
Iuncus amat fterilisloca focta paluftribus vndis, 
Languidulo femen membra fopore grauar. 
[Lt] Lefrondi picciole tenere s'applicano ‘utilmente d'morfi de’ Ragni; ferme ancor 
{ji perfar (porte,e cannefirelli, e perle vigne da legar vitt. V n'altro gionco più al= 
iti £o ,e piùgroffo del fopradetto ordinario , qual nafce nelle Valli , G monda dallas 
| | primafcorza, e la midollaferue in luogo di bombace nelle ducernes 
Grami- LaGramegna detta è Gradiendo , perche ferpendo s'allonga molto fenga poa 
Qua  ser’efferimpedita;tràl’herbe è vulgatifima. Editante fpecie, che sl Bausno ne 
namera piùdi ducentos La radicatrita, parlando della commune, <7 imspiafirata 
| sù leferitele confolida , il che effettua il lanarle con ladi ler decottione , de qual 
il | benuta gioua &’dolori delle budella, òintefini , prouosa Lorina, & ammazza i 
vermi; eperciò fi dà anco alle Donne lattanti per quehi fudetti mali; Di Gramee 
i gua fi difiulla acqua, qual ferue ancora al mal d'occhi; quella,che nellgfommità 
{A delfufto altocirca ‘un piede , [pande quattro , ò cinque srfute fila, quefta fi pone 
sù'lnafoye ne caua fangue per allegerir’il capo aggrauatos 
piii Merco: La Mercorella yin latino Mercuriatis , deuato dal Greco Hermu foa, cioè 
| | il gella Mercurij herba,chenefà linuentore; onde dife quello. 
| 


Maxima Mercurio laus eft: fæœmella puellam; 
Mas puerum, Venuseft cui, fociata dabit. 

O dasè;ò con gli altrs berbaggi,ò in infalata, ò inminelra per foluereil corpo 
fenza medicina,t eccellente, purga la colera, e gli humoriacquofi; lo fteffoefeta 
pali to fà il fuo decotto , beuutone oncie quattro, it fer; s'Ufaancorzil decotto ne cria 
IFTRITI flieriiu luogo di brodo » perche bà maggior virtà ; le foglie mifticate con mieles 
1il onero ogliorofato se fuppolte , prouocanoi mefirui , e le fecondine se tanto fà la 
INI decottsone; Trowafi il mafchio se lufemina,etanto purga l'vno, come l’altro ; fas 
IRIE! noleggianoperò , che beuendofi il fugo del mafchio , ò mangiandofi le foglie dopo 
IP laconcettione, che mafchioriefca il parto se per contrario della femina; fe nafce 
AU | | queft'herbanelle vigne è di täta efficacia,che rende il vino del fuo fapore sngrato. 
TANN Maluam dixerunt veteres, quia molliat aluum. 

Malus  Mouedungue la Malua ih corpo ,e fe bene fi dice pià col fufo , che cont’altre 
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fue pasti tuttaniale cime cotte ininfalata , e minefira mangiate s fanno L'effetto, 
fi come il decotto, qual pur fi pone necriftieri; millicata conporri, è cipolle, Vale 
contro morfi velenofî ; fi maturano con le foglie corte, & impiafirate con butiro 
tuttii tumori; ie foglie y ouero il lov fugo grona mirabilmente alle ponture delle 
Vefpi, Api,e Calabroni; leuandone il dolore se non lafciands concorrere bumore, il 
e cht è bagnato colfugo di quete , è riguardato da dette punture ; gargarizandofi 
conla decortiane di Malna, fi fanano le fauci, Gal gargazuolo, rinfrefcandoli;ta 
decottione della Malua con la radica, fnoiche fia denfa , ha [peffezza di Mucilagi- 
ne cioè, come fappa fi dd alle bonne, che Rentano d partorire} lo fieffo efeito 
famezalibiadel fao fuzobeunto caldo; in finela Malua da gli Antichi fà chia» 
matamedicina di tutti i mali, parlando però detla commune., le cime di Maluas 
pelate seleffate , fi cuocono:,e condifcono; e mangiandole, oltreil gufto , muoue 
il corpo, e mitigano l'ardor dell’vrina, econ ba radica fi fanno fuppolte, è vogliam 
dir cure. 
Del Mainauifchio Macrodiffe» À 
Altheam Malu fpetiem nullus nogat effe Malua. 
Altheamg; vocantillam; que crefcitin'altum, uifchio, 
Hanc ipfamdicunt Euifenm; quod quafi vifco 
Illiusradix contata madere videt. $ 

Da’Greci,e Latini fi chiama Althea, fign ficando. Altossrimedio,per effer quefta 
di maggior:rimedio sche altraberba da altri è chiamata Ariftalthta , cioè ottimo 
rimedio. Quefaradicacotta,e pefla matura; mollifica yrifole, rompe , e faldas 
ognitamares ende diffe lo kefo. 

Rumpit, vel fpargit fic apoftemata dura» 

Tantolaradica,comelefrondi cotte in vino,dacquamelata,fono d'vtilità grane 
diffima alle frigidità de'nerui, & ad ogni percoffa ; beuuto ancora il fopradèrto de- 
cotto, giona alla toffe ; con quefta radica li Specialine fanno il confetto papale zla 
radica cotta in aceto mitiga il dolor de’ dentizil feme ancondell’Alehea ferue nel» 
le speciarie per farne Mucuagine, per mitigar l'infiammaggioni dellagola. 

La Menta da Minta figliuola di Cocito, fa così chiamata, quale fi fauoleggia, Menta: 
che foffe in queft'herba tramutata ; il fugo di quefta beuuto ammazza i vermi, oñ 
debebbe d dire la Scola Salernitana, i 

Dicon mentir la Menta fe fia lenta 
A tor del petto; e:ventreibachi;e: vermi) 

Rifolue que’ herba pefta ier applicata in forma d empraftto le poppe s che sene 
fiano perlo parto ye per l’abbondanzadel latte ; probibendoy che nonfiquagli ; le 
noflre Donneper queft'effetto tengono vn fafcicolo di quell'herba trà le poppe, oue. 
ro vngendone conoglio di Menta fatto per difillatione,vfano ancora vngerie dos 
glio di mandorle dolci, poi:coprirle di poluere di Menta, per far diffeccar'il Lattes 
e farà l’ifteffo effetto vna, ò più pezzette intintein acqua di Menta di fillataze. pon 
flasùle poppe. Sarà dunquebene vfar'in cibo ta Menta di chi mangia affai lattè, | 
perche Victaràzche non (iquagli nello fiomaco, come fà, fe fi pone uel:latte amanti ji 
Ii vifi 
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Vifi poni il quaglio. Fregatasù la lengane lena l’afprezza y mangiati probibifce 
il Vomito, & il fingozzo, è'grata allo fiomaco. E3 
Menta iuuat ftomachum, tineas necat i&ibusacris, 
Conuenitatbenè olens dummodo carpta fit. 

V fafi ne'condimenti per l'odore col quale eccita l’animoze col gufto l'appetito fi 
prattica sa letrippe;perche ne lena ogni mal'odore,che baneffero,fi come alle cars 
ni qualicominciane d patire, dna: rallegra le menfeè chiamata menta . si fa 
odorare nelle fincopi , perche fà ritornar lo fpivito vitale; e perciò ancor fî dice 
Menta, perche Con l'odore vifueglia lamente: Fregaftlnafo de'Cani amanti fi fcioi- 
gano per la caccia s accioche con lo farnuto sche queta li procaccia, fi purghino it 
capo, & babbino miglior fiato, diffe ancor Macro: 

Diuerfis morbis occurrit tefticulorum; 
i Si foueantur aqua, qua Mentha co&a fit herba: 

il Mentaftro,cioè Mentafaluatica,bà però virtù particolare, beuuta purga le fer 
mine di parto , e con molta vtilità fi dà la fua decottione è'retti di petto, eche 
banno difficoltà di refpirare, & è chi patifce dolori di corpo; fparfa in terra, ò fat- 
tone fumo, fcacciai Serpi; per l'odore ancora fi fparge per le Chiefe,e fanze,e maf- 
fime ne’ tempi fofpetti di pefte j pofo fopra teftrcoli:probibifcela pollutione in fo- 
guo, beuuto con aceto ammazza èUermi nelcorpo, NicolòReufmerio nel Pars 
fo poetico del dientaliro così diffe. 

Menthanwnee comedas; nec plantes tempore belli: 
Audentes animos; quae minuseffe facit. 

Il Marobio forf dalla fua frequenza ne’ Popoli Marubij;circa il lago di Fucinos 
boggi Celano così detto, giona à flrettidi petto perfanarti dalla tofe , e nelle Spe. 
ciarie fene fà UmElettuario per ibimale:del petto, e tolto inffeme con iride, ne le- 
mala flemma groffa Daff in poluerecon brodo alle Donne di parto: che nonfi pura 
ganos prouocando (efecondine; imeltrui, e facilitando il parto d quelle chemona 
polfono partorire, è lewarido ogni opilarione s giona &eoloro , che baueffero beunto 
veleno, ò folfero morficati da velenofi animali, e però è vnode gl'ingredienti del» 
la Triaca. Mediante la fua amarezza ammazzati Verminelcorpo,etantoeffettua 
la polucrë delle foglie fecche. > ‘ i 

La Nigelladal feme negro ne caua diminusiuomome, è detta Melancio:, e Gity 


CI r è Fe) ` so} 
ferne col feme impiafirato con le frondi pego e pofo sizla fronte per lenare il dolo» 


redi capo; queftofeme cotto in aceto, e tenuto imbocca, giouaal dolor de'denti, in» 
gbiotesco:nifolue valorofamentele Vventofità, & ammazza i vermi aiutatocon 
l’applrcatione dell’hevba.si'l corpo in forma d’empiafiro ; quelo feme da.aleuni fi 
mmiftica nel'panee dicono; che gli apporti guflo confudettigionamenti ; fparfo per 
terra ammazzale palici per quanto ne Uien feritto, 
L'Orbiga,ò tbiga;quafî Abiga, ab:Abigendo.feetu; con. voce corrotta:fiichia» 
macon fudetti nomi » Fù chiamataancora Aruga, e communemente lenatone 
le lettere Axe G la chiamano Tua; & Arteticay perche giouaalle gionture:con.le 


frondi; beninte perfette giorni continui nel vino , fè medicailtrabocco delfiele; 
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sefone per quaranta giorni continui in acqua melata Vita dramma per volta , fè 
Sanalafciatica, anzi alcuni l’infondono in vino , con vn poco di miele, e ftillatas 
perlambicco ; l'acqua schene viene, fe ne dà ognî mattina à quelli, che patifco» 
no di (ciatica y con falute ; è quef berba mirabile per li dolori delle budelia ; e pen 
quelli à'quali s'oppila il fegato, & hò Vedati Ruflici col mangiar quefta, ò cruda, 
ò cottain fritteline , [cacciare ogni dolore , e mantenerfî faniffimi, e robufifimi. 
De'(uoi fiori per Ciutli fi fà conferna, cume de gli altrifiori detti ydella quale prea 
fone trè dramme ogni fera neli andare å letto 3 corrobora efquifitamente la tefla; , 
fana i fudetti mali, giona d'paralitici , fenza Bori fi può fare la conferna con le ci- 

ne tenere. 

L’Ortica,chein Latino ab Vrendo,chiamafi Vrtica,perche abbruggia col tac=Ortica 
carla, onde» Ta&a quod exurat digitos Vrtica tenentis, 

E la più frequente sela più impertinente frà tutte l'herbe , nota fino &’Ciechi, 
mifticata con cera, & applicata à i difetti della milza,gliè d’vtile;toccandofi con 
le frondi frefche la matrice rila[fata, ritorna al fuo luoge» Alcuni mangiano letia 
me dell’Ortica cotte in infalata, ouero in raineflra non folo per le fudette viilità, 

e perche muoue il corpo, md perche è principaliffimo , e ficuriffimo rimedio per nete 
tar le reni da calcoli serompela pietra ,gioua ancor dgl’Idropici, in tempo ancor 
di penuria mangiafi da pouert cotta, in fommaè Uero ; Che non nafce cofa ; che 
non ferua pe'l ventre delPHuomo ; t! feme ancor lui benuto con acqua, moue 
il corpo, qual'è contrario alla Cicuta, à Fonghi , ali’ Argento Viuo, <& alle Salaa 
mandre, e per quefto effetto fi cuoce in brodo di Tartaruca, Percotendofi le poppes 
con l’ortica verde, s’empiono di latte, anzi [crine il Prouocio, chein Candia cons 
quefto modo hanno fatto venîr'il latte nelle mamelle de gli Huomini s quali banna 
lattatı Fanciulli, perla virtà digeltiva, che hà queft herba + S'applica con vele è. 
tutte le poflense, e malfime de quadrupedi , quali quando non poteffero partorire fe 
li frega la natura con l'Ortica je le facilita il parto , fi come nell'ifteffo modo lıfe 
veniral feme. Raccogliefi il feme dell’ Ortica per dare alle Galline, con profitto di 
molt'ona,fi come le frondi tenere e trite mifticate con feemola fi danno è Gallinaca 
cetti piccoli è mangiare di quella fù fcherzato. ' 
Conuenit Vrtice mordacibus herba Poetis; 
Ingenuos vates laurea ferta decent. 

La Polmonaria, perche le foglie fon macchiate , came il Polmone , così fi chia. Polmaè 
ma,ò perche curii mali del Polmone, però fi dà il decotto di tutta la pianta, per nia, 
confolidanie vlceridel Polmone, e delle parti genitali, per fanar la toffe, lo fputo 
del fangue,e per tutti imali del petto ; 11 medemo effettua sl fugo di tutta la piane 
ta., fè comereftringe ambi i fluffi delle Donne, è raccolta quef’ herba da Pafiori per 
fanar le Pecore dalla toffe. 

La Torcaccia, ò Porcellana ,comela chiamano i noffri, da Latiniè detta Por Porcaes 
tulaca, quafi Portulacanum, cioè berba di quelli, che fono in Porto, perche na- cia , è 
fee copiofamerte ne’ luoghi maritimt; giona miflicata con Polenta d’dolori del ca. Porcele 
pos alle infiamimagioni de gli occhi, e dell'altre parti del corpo, (i come al fuoco fas ni > 
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AT cros& è doloridellà vefica; mafticaratoglie lo fruporde'denti li confolida; fan 
levlceri della bocca, e delle gengiue , rifchiarala voce, e rinfrefca gl'inteltini, e 

| mangiata mitigali dolori dello ftomacó; edelle reni, per ta imilitudinezche hà con 
MIT loro; il fugo beuusovaffrena gli ardori di Venere, & è contro i fuoifogni:;e delle:s 
| febri; cotta bene vale controli vermi del corpo; li [puti del fangue fanale morois 

| de: e fluffi del fangue ; € vale contro tutte l'infermità calde, offende gli occhifef? 


maagia , fi (ala'‘pe'lWerno; poi lanata con Vino; cuero acqua fi concia ininfalata. 
| Alcuni la pongono nella Lecarda; mentre fi choce carne: di Caftraro allo Spiedo, 
e dicono che gli attribuifce gratia, e fanità ; friggefi ancora în graffo ; owero oglio, 
come ifpinazzi,e mangiafi congufto » Portafî al collo quef’ herba per non patir'il 
maldell'vgnla; di quella fu cantato, 
Dentibusauxilium ftupidis, & renibus'affert, 
i | Ardorem ingentem mitigat, atque grauem. 
Kii Perfo. : Za perforata perlimoltifori, che bànellefoglie bd quefto nome , da» Greci fi 
Mipi ata chiama Hypericon: percheè contra imagini e fantafme perciò gli Eforcifti com 
INI rinuamente fe ne feruono;la fua virtù maggiore è il fanar te ferite, onde thori v'in> 
iii fondano inoglio, e fatti ftare al Sole l'Eflate, di quello fi ferue porconfolidar ogni 
{ll taglio , purche non (ia nel capo y ne fopranerni; l'acqua diBittata di quef herba 
| | dafi à bere con molto Utile à quelli che parona di mal caduco, & è paralssici; il 
| feme peho fi dà å bere con fanta dichifputa, è nomiza il fangne ; e‘peffonfi'operare 
lefilique verdiinfieme col feme pefte, per fanarmaranigitofamentele ferite fre. 
fehey che opera ancor la fua decuttione; fiv ancor detto, 
Mille foraminibus febris fcaret herba magiftra, 
Qua folijs Rutam; flore refert Violam. 
Pianta» | Za Piantagine, con-vocabolo da Pianta derinante,quafî per eccellenza di tutte 
Sue  lepiante è chiamata, hdla fya maggior virt contro le morrotdi, perebenenfolo 
applicavacilaradica fanail lov male , mà portata adoffonon lafeta fentire nl ior 
dolore; mafticata lena il dolor de! denti , le frzlievagliona ad ogni forte di percof- 
Sadi fafo ò di legno, e giouano tennie in bocca ,'e maflicate è quelli che cado» 
no d'alto, per la lor frigidità temperanoil calor dell’Erefipilia ,faldano ogni Ulco 
re maligna, ancorche vecchia, licarboni, le fifole canernofe , i morfi de’Cani, e le 
cotture del fuoco; il fugo incorporato cow oglio: rafato, e pofo fopra lo fronte, lena 
il'dolor di capo, caufato da humori caldi, lasandofi la bocca col detto fugo, leua il 
dolor de'denti canfato dacalere, e fana P vlcere di quella, lo freffo opera la decottio» 
ne didetta ; l’acquaditillatamafticataconaceto forte fagna ficuramente il fans 
| quedel'nafo, mà bifogna nello Reffo tempo con panni lini bagnatiin detta acqua; 
applicarli alfegatoalla pianta de piedi, Galla pianta delle mani 5 ilfemebeunto 
| con vino Bagna i fluffi del corpo, & i (puti del fangue» 

Il Pulegro,quafi Pulices necat, è perche il fiore frefco abbruggiato le ammaz. 
zi, ò perche l'herba fparfzin terra le facci, E herba odorifera, quale f®pone miftte 
| cata con aceto al nafo de’ tramortiti , per farli rœiunere ; beuuto prouoca le fecon- 
INI! dine, Gi meftrai del parto; la cencre di quef herba abbruggiata conferma le gene 
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gine ; la decottionemitigail prorito jefedendole Donne sù quel'herba , rifoluete 
durezze della Matrice , con le ventofità „e giona à gl'Idropici. Sono infinite les 
Virtudi quof herba, onde hebbe à dive Strabone Gallo. 
Non patitur cun@asanguftia carminis huius, 
Pulei virtutes celeri comprendere verfu. È 

Ogni Rombice ; che da Latini è chiamato Rumex d rumine ; che fignifica gola; 
perche è guflofa à mangiare , e dalla forma della quale la punta delie Piche chia- 
mafi Rumex, cotta ,& in qual fi Veglia modo , fecondo l’vfadell’herbe condita, 
muone il corpo, quanto altra berba, e però chiamafi ancora Lapatum, chedinota 
Lubrico , #/ feme fi beue contro le punture de Scorpioni, anzi cbi n° baueffe bes 
nuto prima non fentiria nocumento alcuno dalla lor effefa; con la decottione bas 
Quandofi fi lena egregiamente il prorito se fatta nel Vino mitiga tl dolor de’ denti; 
e fana quello dell’orecchie , flillataci dentro» E' dimolte fpecie frà quali Unas 
chiamafi Hippolapatum,la quale hà la radica , come il Rabarbaro , incolore, fors 
ma,guflo,e virtù ; e chiamafi communtmente Rabarbaro de” Monaci perche così 
fu creduto da’ Monaci Cartufiani Commentatori di Mefoè . Di quefta però in pol= 
uere prefone vn'oncia, corretta con quattro,ò cinque grani di poluere d’Ifopo,pur= 
gaaffai commodamente o 

La Ruta Capraria, che dalle Capre, quali volontierila mangiano, bd il nome, g 
chiamata da’ Ruftici Galliga; ha Virtù maranigliofa contro la Pehe, mangiafi 
cruda in infalata, oncro in minefira, cotta con la carne ; per lo fieffo effetto fî bene 
il fuo fugo, [premuto al pefo didneoncie,& è cofipronatayanzi queo fugo fi cons 
denfa per feruarlo pronto in ogni tempo per sa Pefte se dajfi contro veleni ,e morf 
de»Serpenti ,impiafiyando di più l'herba [opra l ofefa ; vacocchiaro di guefto fuz 
go beuntoammagzai vermi, aistandol’operationi conl’applicar l'herba caldas 
fritta in oglio di limo ful corpo; queflo fugo fi dà con molto«vtile conla fudettas 
mifura d'onciedue nelle febri maligne, e petecchie s cuerolafua decottrone mie 
licara con acqua di Tormentilla» 

LaSemprousna, pereffer (empre verdecosì dicefi con le frondi fana il fuoco fas 
cro, e l’olcerimaligne,e ferpeggianti ; conferifce all'infiammaggione degli occhi, 
& alle cotture del fuoco; Sapplicacõ vtile all'Erefipilla;il fugo fi miftica cò oglio 

€ nero polenta fenasal dolordi capo da caufa calda veniente. Columella, & 
altri Autori,che da luil hanno ; Vogliono, che i femi sche fono flati bagnati col 
Sugo di quefl'herbanonfiano offefi da Vermi; ma banendo io prouato in contrario.» 
credo, ch’ 


egli fi fia intefo del Jugo d’ Alcè, qual pure è Uw herba fempre Viua, es 
verdese quela hò prouato con tal virtà,e dital mifono intefo,quandivl’lhò.detto» 

La Strafifacria ual volgo corrotto,la voce(î chiama Strafufariay viene dal-Gre- 
coStaphis; che:vuol dire Vite, Acriafaluatica, perche hà lafogliafimile alla 
Vied Latiniè chiamata Pedicularia; perche ammazza 1 pedocchi;onde.col fuo 
femea Spectali ne fanno vuguento pefo , chefia in polure, e mefticato congraffo 
contro spedocchi, La lleffo effetto fà il (uo fugo è 

IL Taffo-barba]fo, quafi Tavusbarbatus s per efer contrario d toffici.,eper ha» 
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ucr le foglie con certa lanugine quafi barbati, chiamafi ancor Verbifco,il cui fior 
giallo pofo nel lifcino da lanarfi il capo, partecipa dcapeli il color dell'oro; i fus 
detti fiori fe s'impiaftrano fopra le punture de’ Scorpioni, le fanano”, come fà la den 
iV cottione fatta in Vino , mifticata con miele; quefla decottiane in acqua daffi alles 
H D Beflie per liberarle dalla toffe. Chi patifce di murice » forbendofi con queft herbas 
|| dopo l’efcrementationi , rifana ; fi macerano i fiori in vino bianco con radiche di 
Fraffanell'a,poi ogni cofadiftillaro, quell'acqua ferue per far la pelle liftia,e fplem 
| dente , ma quando Vogliono diftender le rughe sò crefpe , miflicano la fudetta acs 
quacon acqua di limone diflillata, ò con l'ifteffo fugo del limone foremuto ; di quea 
IAN ft'berba Una fpecie chiamafî Candelaria , ouer Licnite, perche fe ne pone ilfulto , 
IEE onero le foglie più grofje, e graffe delt altre nella lucerna con oglio, ô graffo , efer- 
| ue in luogo di bombace. Ordinariamente le foglie di queftafi cuocono tn aceto, efe 
(INI ne fanno fuffomigi alla parte da baffo è quelli , che patifcono di fluffo di fangue ne 
Hill | ditenefmo + 
Iii Verbs.  LaVerbena,quafi Herbena , cioè herba buona souero Verbena ;' quia verrat 
il na. bene,ciocfcoppibene; fi ancor chiamataVerbenaca , onde da alcuni Contadini 
HN chiamafi Barbonaga , da altri è ancor chiamata Herba di S. Giovanni. Fèdz 
ihi Greci detta Perifterion,cioè Herba de’ Colombi, perche queßi moltofi diletta» 
(Iii nodi ftare, ow'ella nafce, perciò parmi hauer configliato il tenerne fofpefo vn fafcia 
IT] colo alle feneltre della Colombaia . Fù chiamata ancora da’ Romani Herba Sacra, 
niaii perche con quefto fi fcopaua l Altar di Gione,e perciò thi ne potenabhancre Un tas 
I mufcello, felo tenena caro, onde Una volta diffe Terentio è 
il Exara Verbenashinc fume., 
INIR Fkancor cantato è 
Cafta Iouis menfam verrit Verbena: Domumg; 
Luftrat : & innumeris fit medicina malis. 

Quell'hevba portanano gli Ambafciatori a' nemici, e con queta fi purgananoi 
facrificij delle Cafe, per far quefto La carpinano per la Canonica; manticnefi ancora 
opinione di certe fue Virtà tanto fauolofe, quanto fuperBtitiofe. Certa cofaè però» 
ehe la decortione di quef’ berba è vfata dalie Donne con vtilità per bagnare i Pute 
21 quali babbino bauuto qualche paura s nonaltrimenti, checongli Adulti, 9 Ufa 
altrar langue; ma lafciateda parte quefle vanità, diciamo cofa,che fe bene è ferite 
ta da molti, può effer menzogna , vna corona di quelt’herba portata incapone lena 
sl dolore se fermai capeli che cadeffero. Laradisacotratenntain bocca lena il 
dolor di’ denti, ferma i fmoffi, e fana l’vlccre di quella; fatta in poluere,e beuuta, 
Sanacon efpertenza la quartana, Spandenafi da gli Antichi perleStanze, ò Sa- 

le, oue (î mangiana, per far Rar allegri i conuitati, 


ji Í La Vitrola da’ Simplicilti e chiamata Parietarta,quefla perche nafce ne? muri, 
Vitrio» < ò luoghi dirupati , laltra , perche il vetro con qu eft herba fregato fi netta beniffis 
130 mo, e relta limpido, etrafparente. Daalcuni ancora è chiamataVrzolaria, pere 
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| pS chenettagli orzi, la fua maggior virthè diffipare 1 dolori; e fare vrinare perciò 
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feentionon vuole, che accompagni con altra cofa, in ogni modo Ufafi per i dolori 
d'vrena mifticarci oglio di Scorpione,e per i dolori laterali fi fpruzzi di Maluagia. 
Hdaancor facoltà di confolidar le ferite, poncndocela fopra meza piftacciata ; e lea 
gandocela trettamente , firinona per trè giorni continni due volte il giorno ; tl fax 
go beuuto al pefo di trè oncie, provoca gagliardamente, l'orina , quelto fugo fi pone 
ne’ criftieri , che fî fanno pe’ fudetti dolori , con ottimo effetto ; l'herba impiafirata 
con oglio rofato matura egregiamente i foroncoli è 

Le fopradette cianze , non già dette di mio capo , perche non è mia profeffione la 
Medicina, ma le hò imparate da Diofcoride,e li fuoi Commentatori , Paolo Egines 
ta, Plinio, Galeno, il Fufcio, il Dodonei, Gio, Bruirino Campeggi , Pietro Crefcene 
tio, l'Erera; Caffor Durante, il Platita, e Gio. Prowacîo s 

E fi come mi fono contentato di nominar quefte poche, in riguardo delle afai fie 
me, dalli fudetri Autori defcritre col fine ,che quefte fiano le più note , e facili dts 
ritrouarfi inV'illa,così hò taciuto molte altre lor Virtù,da' fudetti Autori affigna» 
teli, e fonomi contentato delle poche, che hò attribuite, giudicando, che poffino baa 
Rare ad alcuni mali repentini, che fuccedono tal toltain Villa, fenza potere hanes 
re il confeglio del Medico , qual quando ci poffaeffere s farà bene s\che l’Economa 
non fi vaglia di quefti fcriîti . 

Produce ancor la Terra alcuna quantità d’arbori da sè, d con poca coltiuatio? 
nei, ò quelli coltinati,e fatti perfetti fono di molta Utilità all'Huomo, e però gine 
dicando bene, che il noftro Economo conofca ancor quefti, hò defcritto quellàparte, 
della quale quefto nofiro campo è abbondante ,e chiamoli arbori campeftri , è diffe+ 
renza de gli bortenf già defcritti + 


L’ Abete ,e Larice verdeggianti in ogni tempo , naturali habitatori dell Alpi Abete; 
Germane s matal'hora ne più ameni giardini bofpiti di queffe parti , (ono di tanto e Laris 
lento crefeimento, che è Una penal’afpettarladi lor delicia, ò (ingolarità L'A. °° 


bete è arbore dî fottile, e leggier humore,qual'vbbidiente al calor del Sole,è tirato 
inaltocontant’vgualità , e facilità , the non foto nell’arbore non fi conofce nè no~ 
do , nè tortura, ma s'alza forfî ancor più d'ogn’altro Vegetante; quindi è ; che fia 
chiamato Abeto dal Latino Abeo, quod abeat in coelum. 
Afpicisvt crefcens Abies fuper æthera furgat 
Incœlum fummo fine minante comas. 

Per quello ancora ne refla di legno facile , & atto ad ogni lauoriero ,tanto per 
edificij in cafe, quanto per condotti dell’acquade’ tetti, quali Dozze fi chiamano» 
Serue ancora per far Antene; & Arbori da Nane ; e fe ne potriano ancor far bota 
te, mau Umo Vi s'infortifce » Il Larice, che non ceme tanto l’humidoj'e fecondo 
alcuni nè meno fi tarla, come fù cantato e 

Tu cariemncfcis, nec vi confumerisignis, | 
Flore carens, folijsinuiolata Larix. 

E' particolarmente più à propofito perle (udette Dozze; e per far Secchi je Ma~ 
felle: Da quefli Arbori feriti ne viene la prima lacrima detta Reggia,volgarmens 
te TrementinaVenetiana, liquere in vero falutifero,che fana in vn'iftante appli» 
It 4 cato 
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cato caldo yogni ferita di poco fatta. Mez'oncia di quefta prefa per bocca muone 
moderatamente il:corpo, purgagl'inteftini, e mirabilmente le reni , liberandoles 

| da calcoli, e renella enettanda le vie dell’ vrina, qual moderatamente pronoca, e 
NINNI fe fi-dubitaffe della qualità calda , fi laui affaiffimo con acqua di piantaggine , ò di 
ill dattuca diftillata . I lauari di quefto legno fono innumerabili, Tauote, Caffe, Bana 
Il che ,Lettiere, Porte Fenefire je particolarmente per vitriate; tutt è pocomri- 
| guardo alli molti altri Ufi . Di tanole d’ Abeto era fatto il:.Canallo Trosano, fe il 
anado poetico, col quale Virgilioal defcriffe, non c'ingauna; quando diffe. 
Se@ag; intexunt Abietecoftas. 
| Alme- E° Alano, danoi Amedano in Latino Ainus , quafi Amnus, perche fi nutrifces 
dano, dietro Fiumi, fe bene nafce dasè, e crefce fenza coltiuatione, fi come herbe tris 
i ; fi, àd guifadelle quali pel pocovtile, che dà, fi tiene di niuno conto, E però cone 
aiii fiderabile la pronidenza della natura , la qual non fenzacaufa vicino â fiumi, e 
luoghi humidi, & acquofi lo produca, come ben diffe Virgilio» 
Fluminibus Salices craflifg; paludibus Alni. 
«Perche fe bene quel'arboreteme l’aria, è l’humido,quando tagliato all’aria fi fec- 
Il «ca, inogni modo fe verdenerfanghi, & acqua ifteffa fi pone dura incorruttibile, 
| e perpetuo , dallo Scaligeri n'è addotta la ragione , che il fuo humido naturale è 
il confarme all humido aduentitio dell'acqua, e perciò occorrendo fabricat in fimi 
| li luogbi , pare yche la natura ce loadditi per opportuno , perche nonritrouandofi 
terveno fodo, oue poter fermar il fondamento , piantati ,& Uniti quantità grande 
di quefti Verdi, fopra vi fi pongono i fondamenti di fabriche grandifime , & eccel- 
fesedè reggente , e ficuro il fondar fopra queto, perche maifimil fondamento fi 
| UOUE w 
iii Qui dubijsaufus committere flu&ibusainum, 
iti y Quas natura negat , præbnit arte vias. 
fil Veli. Oltre di ciò nelle ripe de' Fiundi è di molto gionamento , d ifendendo quelle, che 
| È dall’impeto dell? acque non fiano dirupate , Per foftentamento di fabriche , & al. 
tri lanori quefto legno non è buono. Altorno ferne per ogni cofa. Se ne fanno 
ancora catini 3 e taglieti , quali dirado crepano ; perche è fenza midolla. La faa 
ill Scorza bollita inacqua, e con quella bagnati i panni, di cuoi, ò letele, le tinge d'~ 
li | bn color di ruggine, ò leonato per Villa, ò per Cacciatori, ò Contadini d’ifparmio; 
It ‘anzi dicono, che il fuo frutto verde ferue t luogo di Galla per far tnchiofiro, con 
da folita dofa di Vitriolo, e Gomma. Quefta fcorzabhd del weftringente , e rinfre- 
Scante, e però s'applicane principi delle infiammaggioni. 1 Corrieri antichi. @ 
IH picdi s'empiuano le fcarpe dì quefte foglie, dalle qualine cauauano agilità ye rins 
i frefcamento a’ piedi rifcaldati. 
PIRNI Catpi- „_ I! Carpino così detto perche già di quefto fi faceuano Carrette ; che Carpenta 
no. fi dicono in Latino „nafce da sê, ò da femi fecondo ,che cadono ne” monti „one fe ne 
vedono bofchi affai grandi , da` quali fi caua molta Utilità , tagliandoli quando 
fono ingroffatt per farne legne tonde , per abbruggiare nell”vfo di trar la feta, à 
per fafine per Ufo delle Cafe; vero è, che non fono così buone, come quelle di 
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Roucro, perche abbruggia prefiffimo, e con facilità, anzi fù cantato a 
Si tibi nonlucent cera, nec pinguia fena : 
Carpinusta das fifa , facefq; dabit. 
Il Carpino è atto ad ogni fabrica, ma teme l'humido , è ifqufito pel torno ye fe 
ne fà qual fi vogliacofa, perche è legno duro; e bianchiffimo . 

Il Caffagno diccfi da Cafagna Cafiello de Magnefi , doue già venne, ouero da» 
Cafirarfi , guando il frutto fi Uuol cuocere nelle bragie . O' nafcono da se, ò fi 
piantano; gionami d credere, che lamaggior parte fia nata fpontameamente, mene 
tre vedo, che con niun’erdine fono li Caffagneti per lo più difpoli;da* quali fi può 
conoftere, che fecondo la doro natural’inclinatione amano terreno dolce, e foluto, 
qual fe fia di fua natura rigorofo, come è il nero, farà piu à propofito, manon. 
l’ingraffato, fe non con foglie, ò i garzi, ò Vogliam dir rizzi del medefima sY ora 
rebbe ancor queffo terreno pendiuo , acciò non riteneffe alcuna bumidità d’ ats 
qua, ma sì bene foffe di qualebe natural frefehezza dotato , e però il fabioniccia 
è lodato , ma più ditutti il tuffo nero , ò berettino ben ridotto în polvere. Per las 
fudettaragione amano nel monte la parte Settentrionale, per effer più frefca, non 
temendo l’arbore il freddo , ma sì bene il frutto, l'uno, e l'altro now profpera în 
paefi baffi s vaporofî , bumidi, & cueregni nebbia, e malume, e però Vicino è Fin- 
minonyifcono . Per feminarli ara , ò vanga il terreno con quella profondità , 
che fi dr fidera per forzarla nato che fia, à far molte radiche capellarie non à pro- 
fondarfi con Una folo , da noi detta Fittone. Similmente douria effer feminato an 
terreno della qualità di quello , one fi vogli trapiantare per far Caffagneto ; in tal 
terreno dunque fatto vna foffetta fi piantano fotto terra mezo piede , e quattro xò 
cinque per ciafcheduna foffetta, perche molte non nafcono, anzi con fingolar di- 
ligenza quetle, che fi vogliono piantare s eleggono , perche non baftaà capare leo 
più belle, le rotonde, e di bella forte, maffime quelles che di fua natura facilmente 
fi mondano da quella Ultima pelle, ò fpoglia, ma bifogna procurare , che fiano 
ben'afciutte ,& all'ombra, dapoi farle flare in vn Vafo , ò in Una caffain meza 
all’arena,in francia afciutta per trenta giorni, d'one leuate, fi pongono in acqua, 
quelle, che fouranuotano fi gettino ; fi ferbano quelle, che vanno al fondo , per fea 
minarle il Nonembre sò Decembre . Ma volendole feminaril Febraio , òil Mare 
zo, che è molto meglio, quefle fi ritornano nell’arena di nuouo per trenta giorni, 
poi fe ne fà la fudetta efperienza di-porle Un'altra volta nell'acqua, per feparare 
te fouranotanti da quelle, che vanno el fondo, le quali, come buone fi ritornano di 
muouonell’arena, e così fi feguita ogni trenta giorni d far nuoua efperienza , fino 
che fiait tempo di prantarlanelfudetto modo , che fi può praticar* ancor di Gena» 
io , mentre la Ragione pai clemente» Nati fi liberino da herbe con mano il prie 
mo anno 330 fecondo fi zappino Un poco, il terzo fi trapiantano al deftinato luogo, 
ponendolrin vna buca ,ò foffa longa , e larga trè piedi nel tempo „e con la diligen 
zade gli alter albori fcritra,eccerto che d’ingraffarli con altro letame che de fuoi 
rizzi e foglie; dopo queftononrichiedono altra coltinatione , fe non che fe gli ta» 
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506 La Terra. 
caldail mefe d'Agolto, È cofa più da pregarne il Cielo, che li fanorifchi , che da nì 
fegnare» Duro faticad credere, che propaginati non facciano radica, come mi Vie= 
neatteflato da’ pacfanis perche nel Pignaltino,ò Burgazzo, con la diligenza ferit- 
ta, sò, che radicano, anzisò,che fi diuellonoi moltiplici,che cacciano al piede tal 
voltaradicati, quali piantati beniffimo appiglianose però ardi(co di configliar,che 
l’ammontar terra attorno à quefti moltiplici con vn poca d'offefasò in qualche pare 
te fcorzati, one deuono far coperti, acciò ini meglio radichino, per bauerne i bara 
bati smalabreuità del tempo non mi laftia parlar con ifperienga ; fe qualcheduno 
conlacommodità d 'hanerne vicino à cafa, ò à fonte come tal Yolta fi ritroua, ple 
inacquaffe mentre fono circondati di terra, tengo per ficuro,che radicheriados Tans 
tole Caftagne s chenafcono da sè , come le piantate, forgono faluatiche , quali da' 
noftri Saluane fono chiamate , e però deuonfî inferire in loro felli , òà cannello, ò 
àfcudecto, ò å coronetta ; alcuni banna detto ancor nel Salce; che però cantò Pa» 
(filo. 
Flumineamfalicem fecundant ardua membra 
Caftagnea , & multo pafo liquore viget. 

Sard dunqueil Caftagno di due forti, faluatico il naturale, domeftico l'artificio? 
fose perche le (aluatiche fanno frutto ancor loro, fe bene di minor groffezza,e bi» 
tà,tuttantacene fono delle faluatiche Ji come di tuttigli altri frutti falnatichi, di 
più, e meno groffezzasmal gufto, ò faluatichezza, anzi queftefaluatiche frutcano 
tal volta in più abbond nza delle domeftiche, quali fono conofcinte d'afai fpecies 
perche oltre li Maroni più Zroffi di tutte laltre ,e più nobile, e forli faranno le ces 
lebrate da Plinio, con la voce di Materana quale in parte corrotta fiaso poi chia» 

mati Maroni , fe ne chiamano alcune Fronzole , altre Rofole, certe Patinefi, & 
alcune Biancole , quefta è fpecie più gagliardase refilte più à freddi, ma Le due pri» 
me fono più primatine , qualità di confeguenza, peroche le tardi à maturare fono 
tal Volta da neni folecite coperte, e vanno è male. Li raccolgono V Autunno, &W 
1 Maroni prima, quando cadono, preflo fi bucano ,e però è bene quelti premi, quante 
to prima effitarli, daporsbatterei rizzi » quelli far ftar’ ammontati fino , che creps 
pati con leggier percaffa n'efchi il frutto, quale in quels modo raccolto , fi cona 
Serua in luoghi frefchi tuttoil Verno verde, e tenero. Alcuni la poca quantità 
tra paglia d'orzo frefchi canferuano; ò nel fabbione addattati in maniera, che non 
fi tocthino; altri liconferuano in vafi di terra fotterrati,e lottatisacciò non refpi- 
rino. Ma laltre Caftagne fubito raccolte fi pongono in Un Graticcio se fotto vifi 
fa fumo, e fuoco per molti giorni tanto, che fiano beniffimo afcintte ,e fecche co 
me fafi. In Un Bigoncio poi con va paletto , vanghetto , ò altro fimil'inftromene 
to, che non tagli, marompa, fi peftano tanto, che libere da tutte le fpoglie, reftino 
bianche,e nette da macinare ,e far farina, qual fi conferna in luogo afciutto, & in 
vnacaffadi Caftagno ben'ammaffata, e pefta, vna dozina d'anni , e fe di fopra Vias 
patifce , pigliando Un poco d'amarezza, fe ne gouernano i Porci, quali coi cibo di 
quefta farina non foto ingraffano affaifimo , ma fanno carne più faporita, ches 
conghiande. I Maroni frefchi fi cuocono nelle bragie se fono più fani NOE il 
P á. 


jatina 
cor Brui 
non sò € 
fernono 
die po 
bifogna 
lori col 


Voce fi 


ap 
CIANI 
ò 


no con 
gui, 
tato de 

De {la 
quello d 


ni bj 
mirobi 


onero ci 


friegon 
ra per f 
dual sfi 
plicità 


farei 
jue to 


rodent 


datti 
Ji Uia 
r ftrita 
d e tal 
arsche 
pars, 
ei bare 
heduno 


PPR 
1jiet 0s 
a,€ būs 


I 


chi, di 


ino, O 


pomen 
refino 


in 
ayo 
cibodi 


ho 
, CHE? 
} 


Libro Sefto. 507 
Platina, che gli arroftiti nella padella bucata;e chinmanfi Cald’arofto .Vuolam calda 
cor Bruirino sche da quel fumo, che gli viene nel cuocer nella padella ,ricena vn rcfto. 
non sò che, qual gli apporta minor guflo sc poca fanità. Quefti con fale ,epepe fr 
fernono , ouero con zucchero ; dalla cui compagnia diventano fani ; ma quelii cala 
di,e polti in vino dolce fono gufiofiimi efetl Vino foffe nuovo, tanto meglio, ma |, 
bifogna bauer lo flomaco robufto , ne effer facile à patir di calcoli , ò renella ò don i 
lori colici . Si cuocono ansora nel acqua alle ffati, da noi Balofi,ò Balletti detti, Balot » 
voce forfe deriuante, con vocabolo corrotto , da Una fpecie di quefti belliffimi, da 
gli Antichi chiamati Ballani fardefehi; anzi Tiberio i più groffi Maroni, Ballani 
chiamata. Sicueconoancorin Uino quefli Maroni, oneroin acqua, poial fumo fi 
feccano, manon con tanta aridezza, che diuentino tantoflo duri, e quefli chiamiá» 
mo Anferi, forfi perche con Caftagne, come s'è detto,s'ingraffano l Oche.I Piemon= Aniazi» 
tefi li cuocono in vino con finocchio, canella, ò noce mofcata, ò altro aromato,ma 
prima glilenano ia ftorza efleriore , e caldi li feruono , e fono gufiofi . I Maroni 
ancor fi fi feccano nello fleffo modo , ches'è detto delle Caftagne, e fi poffono ridur 
in farina, ma non torna, perche mondi,e fecchi fi vendono molto più, perche fi fer» 
uono alle tauole l Efate per flraniezza , fattoli ritornar teneri con lo ftar nell’aca 
qua rofa ; mameglio vengono fe fi frapongonotrà l'iftefferofe il Maggio , con les 
quali dinenuti frefchi se teneri, con delitiafiferuono . Le Caflagne ancor’ effe f 
mangiano, e crude, G în qual fi voglia de’ fudetti madi cotte, anzi di più fi cuoca» 
no con carne porcina,econgufto s’infrapongono ne’ mineftri di magro, fatti di le. 
gumi, & in particolar con Fagioli , co quali fi fanno le Rautole defevitte nel trata 
tato de? Fagioli. Sono buone le Caftagne ancora col cacio , e col lattea Virgilio e 
Caftagneze molles , & pref copia laĉis. 

Della farinafi fà pane se di tanto nutrimento , fecondo Galeno, che lenatone 
quello di Formento,nutrifce più d'ogn’altro grano,e ce m'accertail Vedere buomis» 
nirobuftifimi, e Donne gionani , nella carne fomigliano al latte , e nelle guancie 
allarofa Viuendo folo di queta faring ; e d’ acqua; adunque la Caflagna nonè 
Sprezzabile. Di farina fi fanno Caftagnazzi in molti modi ; delitiofo è quello di 
miflicar nella farina di Caftagne , ffemperata conacquarofa, cacio parmigiano, 
ouero cacio nofirano graffo, e tenero, poi fatti li CaRagnazzi in forma di fritella fè 
friggono nella padella con butiro ; Nella cola di farina di Caftagne , qual fi prepa. 
ra per far Caftagnazzi, fi può ponet miele pel gufo , e fanità . Ma tal volta s ché 
vuol sforgarle vinande col mifticarci altri gufti,è fuperato dalla fola bontà;e fim. 
plicità di quelle, the dasè fleffe fi fanno; voglio dire, che i Cafagnazzi fatti tråle 
fue frondi,e cotti trà le tegole rotonde di pietra cotta,groffe pù dito,bencalde,anzi 
rouenti, quando fi mangiano, di poco fatti sancortiepidi, fono Una Viuanda efquis 
fita saccompagnati col companatico del buono appetito e- Quefti ancora fi poffono 
rifcaldare, per dargli parte diquel gufo, che hanno di poco fatti. Iocredo,cheil 
legno del Caffagno fe non èil pin Utile , che fi ritroui s poffa almeno Baral parago- veilig 
ne di qual fi voglia altro. Se ne fanno afie per.Bifolchi, pali, e perticheper Vigne, Via 
forcelle per pergolati, dozze per condu ‘acqua sì piouana; s} per molini legni tras 
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vi, e colonne, per ogni edificio, tauole perjoffitti, caffe, c& ogn'altro larioro;bitt6; 
e tine ottime per confernare 1l Vino,ogn’inflromento per l'agricoltura , che di le» 
gno s'vfisnon teme l'acqua,ne l'humidità, e quella parte,che occorre porre in tera 
ra nel continuo humido, appuntata , ouer fcorzata , & abbruggiata va poco nella 
fuperficie, dura affaifimo s ne ricufa effer lauorata col torno . Serue al fuoco nefi 
con(uma in fretta, come qualch'altro legno, creppa tal Volta con firepito, fe ne fà 
carbone, ancor lui crepitante , ma reggente al fucco. LeCaftagne hanno del re. 
Airingente,e però fermano il flu[Tr,e cotte shile bragieil vomito; per lo che fi man 
giano dopo pafto. Si fà ancora empiafiro con Caftagne, farina d'orzo, & aceto 
Sopra le mamelle enfiate. LafcorzadiCaltagno fi pone nel lifciuo per mantenere 
icapeli, chenons'imbianchivo ; Vna fpecie di Caftagno fi chiama Equina; perche 
giosa à Caualli, quali per difficoltà direfpivare s toffino per detto del Dodonet. Il 
Caflagno è di così trifla ombra , che Jotto à lui non aliigna ardore ,'e ci nafte poca 
berba, è tanto nemico dell’acgua;che fe fofè inluogoacquofo, produrria frutti tri. 
fii se mal fani, anzi l'acqua sche paffa per le radici del Cafftagno , è trifa , é ajffai 
cruda , fecondo l’Erera. Nelfinediquefo difcorfo reflami di proporre la nobiltà 
di quef arbore, poiche egli folo frå tutti gli arbori produce frutto, che fi riduce iun 
farina, c foftenta cos} ben l’Huomo; &ancorche di Ghiande fi poffa far farina es 
d’ogn'altro frutto, non è chi non conofca la differenza delle Caftagne alle Ghiande, 
oltre , che viene yefrattifica più prefto della Quercia; ma d che più lodi , mentres 
la natura iftelfa, cón latenacità , e fecretezza sche noitemiamolioro cela quefto 
frutto, poiche non folo contento di tre corteccie, ma l'vlzima munifce di pungen, 
ti fpine, per ripararlo da qual fi Vogliadente. Percontrarto le Ghiande, Panico, 
miglio, Melega,& altri, come di poco conto, lafcia fcoperti alla Vifta, alla difpo. 
fitione, allarapacità d'ogn’animale; ne voglio tralafciare di raccordare s chëcon 
le foglie, delle quali fi fpoglia l Autunno quef’arbore, fi fanno à gli buomini letti 
fani, & alle beftie commodi, fi come de rizzi, oltre l'ingraffare fi feruono perim- 
pedimento alle talpe, & à forterraneîtopi pn acciò non paffino à disorar Carchioffi, 
& altri bortagli; come s'è detto . 

Il Faggio, qual da se nafcenellafommità de monti, douce le teneri  ebarbatess 
pianticellelewate altroue fi trafportano, da molti è poftotrà Giandiferi ; altri. che 
più mi piace, trà Caflagni , mentre non Voleffimonomare la Cafagna va Giamdife. 
ro I Napolitani lo chiamano Querzo Caftagna, forfe perche t frutti; qualurace 
chiul in Unacorteccia non fpinofa produce sbabbino non sò chedi gufto fimile als 
le Caftagne, onde ancoridi quefto fù detto, che gli Ruomini prima; che conofceffero 
il grano, pfaffero di quefti frutti, e però quelto nome viene dal Greco Fago ; ches 
tuol dire mangiare , bora (e n’ingraffano i Porci sì bene , come d'ogn'aleroGian 
difero, onde fh cantato è. 

Frondibus tot ingens arbos , nemorofag; Fagus:: 
Pinguescarne fues glans ; hilarefq; facit. 

Maficandofi quefto frutto fanale crepature de’ labbri , čr i dolori delle gengi- 
ue. Pietro Crefcentio racconta, che fa cenere: di queftolegno accompagnata con 
atre 
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altre mifture, è ottima per far verto; Nordi faggio babbiamolancie, picche, afle, 
manichi da vanga , e zappa eperogmaltro firomento Agri coltura; fe ne fanno 
ancor fedie tutte di queto legno, pale y fufa, taglieri, emeffole» Le Apî, quali 
motto fi dilettano:di queR'arbore nelle fne concamità volentieri albergano. 

HFraffinoè trà glrarbari campefiri il primo di quelli sche porgono verità tol 
mezo della foglia ê gli Armenti-gulofiffima. Il Jue legno ancoraècomedo; & 
atto adogui lauoriero s ecceito, che pofto interra;peroche ; come arbore abbon- 
dante humore, preflo: fi fracida, e perche nelle fabriche non refifle è pef; e fe 
rompe, perciò Fraffino fi chiama jemons'vfa. Serue però afii al torno, facendo: 
ne canuelle , (pinazzi, doz zoni s fcodelle, cerchi, & ogn'aitra cofa per vfo delle 
botte. Sene fanno ancora pertiche , e pali di poca durata» Vogliono, che fiaik, 
meglio legno, che fi ritrourper far Ahe da formar Picche e Lancie, onde Onidio; 

Et Fraxinusvtilis Haftis. 

Anzi fanoleggiaro che nelle nozze dr Peleo,e Tetide,ogni Deità donaffe quale 
che cofa (rfauza, che ancor refa pre ffo nofiri pazzi Villani)e che Chirone Een» 
tauro portaffe dalla proffima felua Un bello e polito Fraffino ( dacheforfe venne 
l’>fodi piantar’il Maggio, onere il Maglio ; che da'noftri Ruftici pur’ancor fica 
filuma Yequefio fefle da Minerua polito informa di Lancia, e da Vulcano munis 
tod adamantino ferro. Quella Lavcia fù prima adoprata dall'ifeffo Peleo s pof 
da Achille [no figlio, qual'era riguardevole per lalonghezza e dirittezzaze mia 
rab:le, perche roa pena ogniineontro d’armatura, indi nel Tempio di Minerua fof» 
fe fofpefaycome fweantato. ` , 

Fuluacomasarbor cft Fraxinus vtilis haftis: 
Fraxina fi nefcis Peliasafta fuit. 


Ama quef'arbore luoghi prani , & humidi, fe bene fà ancor ne’ monti con più coitina: 
fodolegno,mà più picciolezza, ricerca la fieffa coltura degli Olmi, s) nel farlo na: rione» 


fecere , come nel trafportarla . Porge fimilmente contronchi molta comodità alla 
Vite, mà con le fue larghe, ediffuferadiche, vicino allafuperficie della terra, la 
fofoca, e per quefto è da campi, oue fi femina sformento:; bandito. Vogliono ehe 
quelt'arbore fia tanto nimicodelle Serpi che non vi accoftino, quante tiene las 
fua ombra,e che perciò dalla prouida naturafiadeflinato; che frorifca ananti., che 
quelle efcono dalle loro tane, ne deporghi le foglie fino, che nom fono tornate è 
ritiraruifi. To però bavendovedato Serpi al piede don Fraffino 3 dubito fefappia» 
no, qual forte di Serpifra quella, che «bborifca queft'ombra. d.che fia altra fpecies 
diFraffino, qual fi dice nofeennel monte Iday e confermami in quella opinione il 
ritrouarfi forttto che le foglie del Fraffino fononociue à gli. Afini, e.pur quefte del 
zofiro Fraffino non gliffevdono z Può ancor efir ; che fia errore di Stampazò 
d'altri ,quali-habbiano:confufo il nomediFraffino; conquelto dell arbore Taffo, 
le cui fronde fono nociue à Canali, g fini. Quefacontrarietàmi ponein dyb- 
bio fe fia vero, che delle (ndeire foglie rifugo bevnto; e empraftro fatto fia vimea 
dio corto alle punture de Scrpi, tnticuia faprrdocerto €he alt unibarino fanato 
con quefto rimediciloroarmenii punti da velenofi , mi dà occafione di fcriuerto, 
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Queldir poi ch'Un Serpe pofo in mezo alle foglie di Fraffino s& il fuoco; elegga 
più tolto fuggir pel fuoco, che per le faglie; credo, che poffa venire , perche il Sera 
pentemonconofce le bragte; quali facendo‘minorrilenara, & impedimento all Ya 
fcir del Serpesche le foglie, per quelle fene vada, er in quelle forhi ancora fi muo» 
ia, dil Fraffino virtù conftrettina se però le frondi bollite in acqua piouuta Saps 
plicano allo Romaco per probibire il vomito , che:procedi da mancamento di virtù 
retentina» Md bollite in aceto , x applicareral' ventre, fermano il flaffo, fi come i 
fonghi, che nafconoinquefto legno , mificati,, e bolliti con le foglie soneroconla 
cortecciafanno lo Reffo effetto, e fono buoni da mangiare. 

Il Fufano picciolo arbare nafce da sè sù colli;e monti, e nelle felue. Non sò ses 
gli babbiadato il nome alleFufa , d effe è lui, perche di queRt'arbore fi fanno otti- 
ine Elegnoforte di color gialliccio , col quai fi fanno lauorieri, che molto bea 
ne appariftono nel nero legno della Noce), come armi ylettere animali , fiori, li~ 
neamenti se fimili. Senefanno ancora flecchi da denti ,taflatured Organizò Clae 
nicembali. 

Il Noce, che dal verbonocere,fecondo l'’vninerfal'opinione derina non ritrouo 
però , come contanti nocumenti fi fia acquiftato quefto nome, perche fe fi dices, 
chenuocad piante sefeminati , chi è che non poffa Vedere fotto Noci arbori fea 
licifimi, canape altifime, feminati fecondiffimi , e fopra lifeffe Noci viti abbom 
dantifime? E (e fi proponeffe, che fe non foffe lombra della Noce fariano miglio 
ri, rifponderei, che tanto auuiene fotto l’ombrad’altri arbori , perche non tanto 
con lombra , quanto con le radiche , Jugando l'humore della terra ; poco glie nes 
refta per fecondar le piante, & i feminati. Sc fi dica; chennoced quelli, che fotto 
Noci dormono, ŝo ci hò dormito fenza offefa , & altri ft fonoripofati fotto Quer. 
ciecon danno; che può ausenire più dalla terra , ò da mala difpofitione del dor» 
niente, che'dall’ arbore; Se quefonuocere fe gli attribpifca in riguardo del man= 
giarle, chi non sà che fono faniffime dopoi Pefci, per documento della Scuola» 
Salernitana , e d'altri; e chinonè informato, che la Triaca de poweri confifle ins 
Noci, Ruta, eFicht sla cui dofas'tinfegnataaltroue ;fi che snongià perrecedere 
dall’uninerfale, mà per aggiugner nonità à queta pianta, potriafî dire,che la No» 
ce fia detta quafi Nox, perche oue fi tocca con la fcorza verde di quefto frutto ; fà 
dinenir mero, &.ofcuro, come la notte , mà tutto s'è detto per modo di gala; fapena 
dofi ch'il nome antico della Noce è flato Tuglans, quaft ghianda di Girone, perche 
înqueltempo , che fi mangiauano ghiande , â differenza di quelte, conofciuta d’ote 

timo gufto, la differo Cibo da Gioue. Ementrela pocacoltinatione sche ricerca 
la Noce ne dà campo, diciamo Un brene, & erudito racconto à quella concere 
nentes Fà gettato Una palla di nene in prima fera a vnVillano, comefi cofuma; 
quefto indifereto , e fariofo, con vs baftone di Noce percoffe granemente in capo 
dl ftudiofo offenfore, qual portato à letto, e da pio amico, è fedel parente anifato, 
che per quella percoffa faria morto quanti il giorno ; in luogo. di tarbarfi per ques 
fionuncia, d guifa di verdeggiante candela in fe rifiretto ,el Juo cafo [piegò nel fe- 
guente diftico» i 

uem. 
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< | Quemniue no&e peto, Nuceo me ftipite cedit? 
Sic mihi Nix, Nox, Nux, Nex fuitante diem. 3 
Il piantar Noci poco fî pratica , douendo molto àglivecelli, quali per ordi- coi 
mario trafportandoli altroue, tafciano cadere, oue fi vede, che da sè nafcone. Tute yanone. 
tauia fi poffono porre d germogliare, onero ad aprirfi, il Gennaio nel catino ,@& in 
flancia calda, come s’è detto de gli altri off,e frutti, e poi nel femenzaio prantarle 
il Marzo, e perche caccia di fua natura quella fol radica , che Fittone chiamiamo, 
attendendo à profondarla, con la quale fe fola fi trafpiantaffe,con gran fatica s'ap: 
piglieria , oltre la difficoltà del lewarla intiera , però farà bene fotto qual f Voglia 
Noce già germogliata,ò apertasmel ponerla nel femenzaioaddattarci vnameza te» 
gola, vn pezzo di cocchio, fragmento , d'alcuna cofa di terra cotta ,-cccioche fia 
sforzato à far molti barbati, ò capilliare , mentre non poffa profondare lafola nae 
turale» Sttrapiantano meglio, quando fono grandicelle , quanto vn’Huomo , che 
quando fono piccole , ne fe le cortano leradiche , come ad altri arbori ; s’inferifcon 
no ancora in fe fefe, mà non fi pratica, perche fi Rima; che il terreno fia caufa dela 
laloro bontà, quale confifte in effer groffe, fe beneè opinione y che delle minute 
l’arbore neproduca più; piene di gufciotenero s echefacilmente fi lenino dal Que Qualità, 
{cio ligneo, Nel femenzaio ff zappano s e liberino da berbe; Trafporrato crefce 
Senz'altra colrinasione, godendo di quella; che perroccafione de feminati vi fi fà 
vicino ; altrimenti , come ogn’altro arbore fi faria flerile ; non ricufa terreno s ne Terra, 
Cielo , fe bene fà meglio nel dolce , & afai graffo., che nella creta „ò magro; fco- Sito. 
me in fito freddo s più chencli caldos non fe ne vedendo in Puglia; e fi come Care 
bore, che viene grandiffimo , così nel trapiantarlo: fi denono porre in buca più 
grande se maffime {è foffe terreno forte. Quando ta fcorza comincia å flaccarfis 
è benessbatterle con Pertiche sancorche li fruttò fi confermariano meglio; fe da sè 
cadelfero s'mà l’arbor guflando d'effen percoffo; fi rende fertile: per l’altrranno Simile 
colbatterlo, ondefà detto, che il Noce fia della natura del Villano,quale quanto al Cone 
più fi percnote, dfi (ollecita, tanto più lanora; & fruttifica. Del Noce circa que= tadino, 
fto battere cantò Ouidio. 
Pertica dat plenis immenfa vulnera ramis; 
Ne pofim lapidum vulnera fola quari, 
Md alter. 
Difcoli ego feornaturam: fufte remoto; 
Aut nihil, aut modicumfum patitura bonis 
«Anzi di piùs'armala Pertica nella fommità:con chiodi, ò puntedì ferro acute» 
acciò l'offefafia maggiore, ne fè denetratafciarenet medefimo tempo sche fi bat= 
gono, di leuar ogni ramo fecco» Raccolte quelle » che non fifcorzino fi denona 
far flanr'ammontare , accioche da quel calore putrefatte s dalla Verde corteccia 
meglio firtiberino; e perche pencaufa del gufcio ligneo fono: difficil:. da feccarfi 
èneceffario farle Raraffar al Sole:; accioche bene Safciughino attramente ripoftea 
verdi fi. putrefanno ; s'eleggono ancor le bucate jd Vermnofe dalle fane.,, quefte 
per confernaretràfrondi: dà in.caffa dilegno dinoce  dinell''arena's: d:tréiGipolle,. 
È í cala a aile 


$12 La Terra! 


aler. alle quali letangparte del fortore efe fubira leuatane la fcorza werde fi Liueran= 
vatione. no nell'acqua refteranno digariglio bianco, Quelle perfar'ogliosilche quanto più 


preftos'effequifce s tanto minorcamporefiarà al Verme di confumarle; «&èbene 


Dell di faperesch'ogni Aaio.di Noce rende libevsa di garigli netti ye liberi darogni cofa 
Oglio. dignea ze quefti rendono Oglio per metà, &-alquanto più, mentre li garigli fiano 


VO 


Janise buoni quali faranno ancor più perfetto oglio , quanto più faranno oche, 
eperd il (acco, one fi pongono, farà bene farlo ftare vicino al fuoco, mentre i garis 
gli fîmondino. Ia altre parti oue è terreno Vigorofifimo , trapiantate , pofte in 
filo; outro- in piantata: quando già appigliate fono grandicelle ne leuanola cima, 
e.procnrano; che allarghitio i tronchi, e fopra c'addattono le Vitis prefupponendo 
d'hauernevtile di fafine di buon legname; ogni due anvi qualche frutto; vrara 
bore;che'quaft perpetwamente (oftenti la V itesne hanno tanto timore, chel'alsto 
diquel’arbore offendai (eminati, come fi dice è In alcuni luoghi credendofi. di 
farle venir groffe in brenesalle piante giouini fendano la corteccia pe'l longo;e pera 
che vedono tol fanerfi in quell'offefa; quanto fia ingroffata, dicono, che con.queffa 
coltiuatione ingroffano maggiormente , che non fariano fenza quel'offefa pilche 
febenebò detta pravicarfisin altri frutti, credosche pocadifferenza fiatrà l'ingrofa 
farfi d'un'arbore così fenduto,e d'un fanozenon offcfo ; ma perche:non fi pto ves 
dere; quanto ngroffi il feno al qual non fiaftata aperta la buccia; però legenti fe 
credono sche quelli dqualiè ftata tagliata sfolo ingroffino , perche, come bò dets 
tosin capo all'anno, fi conofee; Nonè però debbio alcuno, ch'al fenduto patese per 
quell'offefaentra calore se fonerchio humido , e perciò è sforzato à coprire cons 
nuouafcorzailtaglio, con'quantoss'ingroffa; per contrario il non offefo adopras 
tutto ilfuò vigore; bumore iningroffare; Pe'l defiderio d'hauerle di gufcio tene» 
řo alcuni; quando le Vogliono psantarey s’ingegnano di liberarle dadettogufcio, 
contanta deftrezzasche niente offendono il gariglio , poi le piantanozinnolte neke 
le foglie verdidi loro fieffe s ouero in tana ;accioche da T'oparelli non fiano rofe; 
altric’applicano cenere-al piede , per rendere il:corteccio tenero. L'opinione del 
lor nuocere hà dato campo ad infegnare i modi di farle feccare; chi dice ; che futs 
ceda col poner nella radica maggiore unchiodo caldo; e romente ; thi vuole, che 
bafi il ponerci Un chiodo d'ottonè altrile feccano scol paner fane alle Loro radici; 
Credereì sche il lebarne due piedi di (corza attorno il gambo vicino a terra, folle 
rimedio ficuro, fono ancor d'opinione siche t-maggionnocumento:del Noce pof: 
fa Uenire dalle foglie; e` però quando fecche cadono fi potrianoleuare finza per- 
dere il frutto: pacciò conl'amarezza non danneggino il terrenos Delle Noci fre» 
fehe ben pellate,e pefe nel niortaio , prima intinto s e fregate con unpoted’aglio, 
fifà Agliato:; col quale mentre non fi mangi in luogo îdi falfa , fe ne.cuopre ogni 
Leffo 3 sì di graffo’, come di magro» Col'latte , che da quefte pefte ,ie ftemperare fi 
caua fè liga ogni mineftra di zeca, miglio rifo, farro; e fimili, fi frapone pe'l pam 
Cotto ye trd'ogni Vinandadi paflas Le verdi primatise pellate bianche fi fervono 
conVvinonero)efale perreprimere con la calidrcà di queto La lor'bumidità .. Per 


contrariotefecche:;che fana dorate di molto calore, hahendo ‘perduto l hamido, 
accio» 
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ascioche ton quello non offendano il capo , ò co fiomaca, alzando Vapori fumofi, 
fi correggono col farle farà melle nell'acqua, e pigliar'bumidità, 1 Ruftici man» 
giano con molto gufo pane frefco je noci fecehe, e però li garigli di quelle piftac. 
cati, ò rotti fi frapongono nelle pizze , e rie(cono guftofe. Sonò ancorbuonetrà 
fpinazzi nelle torte da Quarefimaz come s'è detto ; Le Noci Verdi con fcorza vers 
de attorno sequando fono tenere , fi condifcono in zucchero, ‘è miele, come ogni CORI 
altro frutto» L Oglio ferue alle Lucerne con molt utile se comodità de’ Lauoran. Oglio» 
ti, edelle Stalle, Con quef Oglio ancora , quand'è frefco sfatto di poco, fi frigges 
pece, e fi fanno frittelle; Accioche i vafi di maciguo fatti col fealpello , refi(tino à P 
ghiacci; prima che fi bagnino d’acqua , s*Ungono con quef’ oglio di noce caldif2 
fimo ,e quefo li preferua da ghiaccr; nello fk fo modo , e con l'ifteffo Utile s'Ungo- 
nolemuranuoue fagmate . Da quell’ogiio nè Venuto lotile, e comoda ingen- Medo 
tione delle tele incerate , le quali dal primo fuo inuento s'è tanto fatta più perfete P er> 
ta, quanto adulterata. Comincioffi prima, con oglio di noce, ouero di lino lib. io 
Litargirio d'oro lib. 2. Termentina oncie 4. e quefte cofe fatte bollire tanto sche 
calino il quarto , vi fi tuffa la cofa sche ff vuol incerare, da poi fretta e premuta 
s’allarga,e fà ftar tirata col mezo di due pertiche , alle quali quefta per la longa fia 
attaccata da ogni banda, e quando all’ombrafia afciutta, e vogliafî più denfatore 
nafi di nuouo nella fudetta mifiura d bagnare, e nel fopradetto modo tirata, & al: 
Fargata, s’afciug* 
Con minor fpefa volendo incerare tela à balanga per fornimento d'una Cari 
rozza fi piglia oglio di noce, è dilinolib. 15. di Litargirio lib.2s acqua di Tere 
mentina lib, 3.e fatto bo'lire queflo nel modo detto di fopra , fino alla confuntione 
del quarto, bagnafi la tela prima in cola di ritaglio sacciò non foybifca tanto dellé 
preparata miltura; da poi fatta flar tirata nel fopradetto modo trà pertiche y fe gli 
applica l'inceratura calda con pn pennello , e cafo foffe rara, fe li fà pigliar corpo 
con biacca, con la quale fi miftica quelcolore, di quel fi delidera fra tinto l'incera? 
to, mà queflo non è modo perfetto, perche.creppa se nonè manegginbile ; e cade la 
materia tal volta. 
mà con più perfetto modo fafi in queffa maniera; piglia Un pane feroffatoy 
e ponelo net fondo d'Una pignattainticro, por cuoprilo di fiordi pietra cotta, € 
Eon tegola ò coperchio, ò piatto, cuopri ogni cofa » indi empî la pentola conoglio 
di noce, ò dilmo,elafcialo flar cos} per algnanti giorni, che Vedrai quelb'oglio 
diuenir candidiffimo , porleuato , e fatto bollire con la quarta parte d’Aloè fue 
cotrino „nel modo fopradetto , n°baurai Una concia perfertiffima, qual fenzas 
fetore „ne diminuir colore , incirerà non Sol tela fottilifima , mdognitafetà» & 
ormefince 
Delle noci nonfi getta cofa alcuna, perchei gnfei fanno buon fuoco , e quello» 
che refanel Torchio, dopo effer premuto oglio, che chiamiamo forma y ingra- 
fera benifimo beftie Boine, e porcr, mà di quefti la carne in sì fatto modo ina 
graffata, fi dice, che facilmente fi rancidi zE lacquaone fia bollita fcorza dinoce;, i 
e mafime quella della radice, tinge i panni Senza: fpefa t'un colar leonato fcuro» I pa 
KK: cone: 


DI 

Medici Come A legno di dstta noces Quanto alla fanità è nobil fecreto sche fe ‘Uno mor- DaH 

a ficatodaCanefofpetto dirabbio(o, fi ponerà fubito fopra l'ofefa garigli di noci fe ofend 

ill | Un poco ammaccati se fequelli , flato che ci faranno fopra lo [patio di trè bore s fî gia, che. 
EHN daranno da mangiare à vna Gallina, fe muore, è fegno , ch'il Cane è rabbiofo.I no- delle fra 


riore, q 


queft'ar 


firi Ruflici danno å bere unbicchiero dell’ oglio di noce frefco, à chi hail mal di | 
| colta, e ne rifana. Se ne filla acqua di noce Verdicanti, qual fi dà à febricitanti di 
| terzana , al pefa di quattro ,ò cingue oncie con falute, Con noci frefche fi fregas 
Ill) nol'orecchie de’ Cani , per difenderli da Mofche ; Infine, quando per le fifures | 
ufo del d'vna borte trapella il vino, fregatoci fopra vn gariglio di noce, @ chiude derta fif: Ech 
II Legno. fura, efi ffagna. Ma l’Ufo del legno in Bologna è communiffimo , e principaliffimo, mente, 
nonelfendo Pouero, che non habbia la Cafa ornata con Lettiere, Tauole , C afes piglia» 
Credenze, e Scabelli di Noce ; quello poi ? Uh in Cafa di Nobili d Armarý , Stu: unto per 
* didli Cornici Sedie; Porte di quefto legno s ogn'vnolo può confiderare , e vede l'uno,e, 
MINI ‘tree quefto perche il campo Bolognefe produce queflo legno negrijfimo, cons 
MIIIII! certe Vene, e varietà, che lo rendono miracolofo, Vogliono , che quefto deria 
III ui non tanto dalla Terra, quanto daila quantità de Venti, che ci regnano , da’ 
| 
\l 


HE 
le s'alza 
che one} 


figlia pu 


IN quali agitata  quefta pianta , f: viene à rarificare in qualche parte , per d'oue fenza. 
| ili | entrando aria ;& bumidrà, fi caufi quefta diuerfità di vene ; e colori, qual nek |  fcenay 
III le radicheè maggiore, c più bella, e talvolta tanto bizarra , e ben fatta , che ditadi 
MiNt pare che la Natura v habbi rapprefentato Monti , Cafè , Paefi , Capi d'Huo- ficome. 

mis: 


| mini; Animili, Fonti; elîmite di vifta dilestesole; quefto legno da’ noflri Ar- 
(ill tefici poi fegato in tamolette fottili y fi trafporta nel comporre i fudetti lano- 
INA rieri ,e s'agguu(ta in maniera, che non aggrauando col pefo ordinario della noce 
ill cnoprono il già teffuto di fioppa, e l’vnifcono inmodo, che oltre non è conofciuto 
INA l’artificio sreltano di vaga vifta; procurano ancor di far’apparire piùneri je più 


HIA belli quefti lineamenti , col far ftar quefto legno im tauolette di partito nello 
| Il | Rabbio caldo , ò nel forno, quando fia leuato il pane , oltre che pofi in opra, come perches 
MHI dénono larel Ungono con lo freffo oglio di noce caldo, qual fà appariril nero più fi de 
| II Il bello , e più lucido , e quanto quefto legno è piu vecchio , tanto Viene più tro, gu 

MAII bells Hò tralafciato le Caffe nobili d’Archibugio , che fè. fanno, l'utile delle piedi, e 
ii Ruote da Carrozza se Carro, che in parte di queflo legno fi fanno per laidureze | pra Uite 


Iii pra iii due anni 
IRE Pioppo: Il Pioppo sche Populos in latino dicefî, perche one Uno di quefti arbori fi tax siin qu 
LA] glia» dalle moite fue radiche , populano vna quantità di moltiplici à guifa di pox Hep 
NHH poli. E didue (pecie, vno nero, l’altro bianco sche Albera , onero Alberaciochia» tagliato 
INIT x . 7 . n 5 I f Arato 
Hill! mafize quefto e proprio quello, che dalle radici quale hà vicino alla fuperficie dela tanok: 
(ILE {INA laterra, continuamente popola Una quantità di getti , però fi probibifce nelle vs conpre 
ii gnè, e feminati del quale fù cantato» lafcian 

| Nilvmbram præter populo dum Popule donas e inal 
Alampisorotu procul efto meis uria fa 

| Quid tua mi prodeft fru&u fociata nec vno fefe i 
Vmbra fugat? vmbram fic facit, & paries: i 
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Da Huomini poco difcreti fi pongono ne’ confini de* loro campi, non curandofi 
fe offendino il vicino con la molta popolatione. Quefi'è quello dicui fi fauolege 
gia,che Ercole lenatone dalla ripa di Caronte vn ramo, fi coronaffe yehe la parte 
delle frondi, che toccana la carne, dal fudore reftaffe bianchizza l’altra parte efles 
riore, quafi affumicata, reftaffe verde fcuro, come fono per appunto le frondi dé 
queft'arbore, onde fcherzando diffe. 

Herculeoscrinesbicolor quod populus ornat: 
Temporis alternat noxg; diefq; vices: 

E che poi ritoritato fopra terra , prima piantato , quel ramo s’appigliaffe facile 
mente alludendo ancora alla facilità , con la quale quef’ arbore radicando Sapu 
piglia» E però con l'opinione , che foffe arbor d'Inferna , da gli Antichi era ha» 
uuto perfunefto ; fi chefi potria porre col Cipreffo:n paralello, non tanto per effer 
L'uno, e l’altro fimbolo, funebre, quanto; che l'uno el'altro con forma piramidas 
le s'alza; veroè che il Proppo con arte, il Cipreffo con naturas St può aggiugnere, 
che oue per laregione calda il Cipreffo è frequente, coftumano al nafcer d'Una 
figlia piantarne mille, per hanerne preparata la dote al tempo della di leradalen 
fcenza. Linofiri Antichi altresi vfauano piantar mille Pioppe > quando li nas 
fceua vnafiglia ; prefupponendo . che quando foffe in Rata di Monacarfi , la ven. 
dita di quefte già crefciute, coi prezzo d'vno Scudo i’ Uno baftaffe per la dote ; mà 
fi come credo „che in Gandia(îa Vano queflo penfiero „che in quindeci, ò vent'annè 
poffe Un Cipreffo elfercrefciuto è fufficienza per venderfi , poiche da noi pena cen 
tinata d'anni , così non riefce , che mille Pioppe 1n quefto piano in (edeci anni ven Regola: 
ghino da venderfi Uno Scudo l’vna.Lvno,el'altro Pioppo puoffi regolare in due 
modi , nella prima fua giouentù , Uno col non toccar con falce la fua fommità, 
nemeno aunicinarnifi per molto [patio , mà rimundar' il (ol gambo ogni due annis 
e facilitar l’allungarf? , ne mai quefta cima Una volta lafciata , fi-dene tagliare 
perche correriano pericolo di feccarfi., anzi, quanto pis inzecchia quef'arborens Colia 
più fi dene far lontano da detta cima dtagliar rami pel fudetto pericolo» L'al-uatione» 
tro, quando fono groffe, , come wno braccio , fitagliano alte da terra fei, è otta 
piedi , e mediante il tempos'accomedanocon tronchi sarghi, per addattarci fo- 
pra Vite, mà con l'imperfetto detto nel trattato di quelle, Queftitronchi ogni 
due anni ancor loro fì potano., la(ciandociilramo più bello ; e diritto sche fi ritro= 
uisin qual lî Voglia tronco , qual s'alza , e s’ingroffa, quanto vn manico di Vane 
gasepiù se fein due anninoningroffeffetanto , fi faccia afpettarilterzo, da poî 
tagliato fi rimondi , e liberida ogni ramofcello, de’quali, quanto meno è minuto, 
tantoè meglio , perche per quelle offefe nelrimondarli entra l’acqua, e’l caldo 
conpregiudicio dell'appigliarfi. Alcuni vicino alla fommità di quefti piantone 
lafciano trè , ò quattro rametti, io no'l lodo , perche fe queft'arbore dene crefcere, 
e inalzarfi sperche lafciar piùrami sche tirano quell’bumore dalle parti , ehe dos 
uria falire per la cima? procurarei più tofto imprafirar con fango, è mofto Pof= 
fefe per difenderle da acqua, e calore; Queflicos) accomodati fi piantano in Uns 
buco cano trè piedi, convnatrinella fimile alla gallica; della fleffa, e maggiore 
i Kk 2 lons, 
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longhezza di trè piedi, communemeute chiansatà da Pioppi, groffz paco’ più 
dell'ordinario da? (udetti rami sin difetto della qual triuella Ufa far il foro 
con Un palo, per forza di mazzo. In quelo faro fi pone acqua, accioche fi 
mantenghi frefca, e morbida per molta tempo la terra; e che quefta morbideza 
za, & bumidità aiuti il radicar di quefte Pioppe, e la maggiore diligenza è 
al procurare , ch'il terrena tocchi per tutto il legno, che UÀ forterra; acciò per 
tutto habbia comodità di radicare , e però è bene non folo il chiudere il fora cons 
poluere minuta, må l'ammontarcene ancora quantità Vicino al fopradetto bue 
co,acciò dalle pioggie fia condotta a baffo dietro il legno, e chiufo il foro; è mola 
ĉo d propofito in cafo ,cheVenti, ò beftie le fcoreffero, che fi torni à calar la terra 
attorno detto buco, acciò refti fempre chiufo, Poffonh in vero ,'e con lor mag. 
gior'vtile prantar quefliramiin buche fatte nel modo detto de gli altri piantont, 
edi più far nel fondo di detta buca il foro, ò con latrinella sò col palo. Poffonfi 
ancora piantar’i rami barbati, che cacciano quefle Pioppe dalle fuperficiali radi. 
che smà tardano più à crefcerecheli fudetti piantoni, Quanto al moltiplicarle 
di feme fi può fare, & in grandifima abbondanza; Conofcefi da quelle infinite; 
chenafconolongoleripe de fiumi, e trà la (lei giaia, mentres femi, che fono 
certi Veli bianchi, quali bombace, vengano trafme(fi;d'alcuni grani, quali à guifa 
dirampacci d'’Vua produconoi Pioppi, nella fommità , oue mai fi potz; mà pur 
quefti tardano ancor loro derefcer'affai più , che nel fudetto modo. mà in qual fi 
voglia modo sche fi piantino, ‘viene bene nei fine della Luna. Si circondano di 
fiuoia, dò cannette , ò foglie „ò felice per difenderli dal Sole, perche con fatica può 
attenderacacciar radiche, & ad alzare tanto bumore sche bafi à riparar lacor- 
tecciadal calore; fi munifcono con palo, ò pertica per li Venti, ò Beftie. Nel Cam. 
po volendone far file fi pongono venti piedi longi vnadall’altra mà vi f frapon- 
gono Olmi omero Opij, accioche quando i Pioppi mancano, che fuccede in breses 
tempo, queflifubentrino dfoRenerte Viti Dietro à fiumi, e vie fi pongono, trò pie 
di longil’onadall'altrazacciò habbianooccafione d'alzarfi non d'ailargarfi» Ama 
terra dolce , mà graffa, luogo humido, acquofo, efrefco se però vedefi frequente 
dietro dfi wai Virgilio. Populusin fluuijs, (fe bene non fi vengano longo il Nilo) 
il che hå dito occafione di fanoleggiare y che in quel'arbore foffero conuertite lè» 
Sorelle di Fetonte , mentre prangesano ilcafo del Fratellodietro ilFinme Pò yco- 
me fu cantato. 

Fratrisinexperti dum triftia Funera deflent 
Heliades: cortex pe&ora durus obits 

Ama più il piano che il monte; oue idene porrein luoghi bafi yò nelle vallate 
di quellos L'ombradi quef'arbore è hausta perfana,ricreanteso frefca,anzi quan- 
do l'E tate nonresnaVento, pareche fempre qualche poco ne fcherzt trà quelle 
frondi, quali dabeltte fono mangiate con malto gufo, sù Verdi l’Eftate , come 
fecche ii Verno ye perciò fe li preparano il mefe d'Ottobre, tagliando i rami fron. 
duti d Luna vecchia , e lisandoliin fafi, da che fono chiamati Vincigli, quali 
quand da gli armenti nè mangiata la foglia, mentre èla neue, con duplicato be- 
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neficio s'abbruggia, e rifcaldail Bifolca, ò Paliore. «Il nofiro Economo non fi fcore 
di di riportarne altretanti fafi ordinarij, in contracambio di quefti,chebà abbrug» 
grato il Villano,qualtal volta fe lo Scorda,fe bene non fi fcorda di fargli þingrofs ME 
fi „quando le prepara , perche sà, che denono taccare è luia Il fugo di quefte fos f. 
glie premuto „è buono per dolori d orecchie. tI legno di Pioppo è rl più ordinario; Medici» i 
il più Ufato , Gil piu facile sche fia, quello del bianco ferue ottimamente è SEM a 
tori; detl'Uno,e l’altro fe ne fanno Tauole per ogni.lanoro ; che Saria longo sl rei 
cicarlo, fi come in quante fabriche ferua, one non fi bagni, per la fua leggierexza, vio: 
e perche frigne il ferro, con cui fi fora, ferue 1l bianco per far feudi da guerra, Con ‘°°? È 
farmenti Verdi fi ligano le Viti, e le fratte, come con Venchi. Diofcoridemfegna; 
che fi tagli minutotafcorzadi qual fi Voglia Pioppo; e fi ponghi in falchi lettas 
mati, acciocheinacquata, quando nou pioga, produca fonghi cutto Lanna 5 parme 
ancora d'bhager detto modo chela feccaticciane produca ; certa cofa:è; ché i fore 
ghi, che nafcono nella putredine di queli arbori z cioè foprale Zocche fano liberi 
da pericolo di Veleno, & în tanta copia, che fi chiamano Fameglie ; nafcono alle 
prime acque di Settembre ,fi.raccelgono con molto tile se gulo , per mangiar fu» 
bito i giorni di vigilizin Campagna , ouero per confernarli per ka Quarefîma pofti 
în Un Vafo perleffazi, che fiano, e ben falati, i 

La Quercia cosi nomatadal verbo Quero, perche in felue di Querciecercauda Quera 
no gli Antichi rifpofte dagli Oracoli , per detto d'Ifidoro, Puoffi ancor dire, che ciù — 
quandogli Antichi n Quercie:; Potriafi ancora 


$ vangianano Ghiande , cercauano le 
etimolezgiare da vna parola antica Lat.na Quercuretum; che fignifica grande, e 


dura, proprietà della Quercia. 
Li Rouero, che per la fuarobiftezza,e fodezza , quafi Robur; è così chiamato, 

Ha tanta fimilitudine nella forma, foglie, e frurti con la Quercia , che paion tuts Roueré 
t'Uno,eperòinfieme fi poffono deferiuere, fe-bene alcuni banio haunto opiniones 

chela Quercia fia il domeflico e il Rouere il faluatico; non carbore,chericerchi 

minor coltiuatione di quefto, perche ne vediamo macchie , e bofchi immenfi , na 

ti sCrefcinii, frutrificanti fenga pur toccarli col ferro. ò rimuonerci punto la ter. 

raal piede. Veroè,cheiterrena unoyi, one per la lontananza, nè dagli Vecelli, Coltis 
né dall'onde de’ fiumi , non fono flate compartite le Ghiande > fi poffono popolare Watios 
di quefli arboricol feme ben matura > Cfeccos ò col tra/piautar le picciole pianti nea 
celle d'uno, sò più anni nate òde barbate, mediante la propagine ne modi des 

gli altri arbori dijopraferitii . Si può ancor facilitar à quefti arbori l'al zarfi cot 

leuar i ramafcelli, che pe'l gambo cacciano, dache ne Verrà, che detro gambo 

reftarà più bello pulito, e pin atto al lauortero.V fafi ancora il tagliar quelti arbori 7 
grandicellisalti da terra fèi, ò otto piedi; accioche tralafciato l’alizarfi, allarghino Valle, 
1ramiintronchi, per addatarci fapra le Vite x € per bauerne ogni due anni, me- 

diante il potarli, ottime fafine pel fuoco, ouero per farne fafi di vinciglio cou je 
foglie, per gonernar pecore, armenti, quandoè lanene fatti , tagliati come di 

t renzanella bontà del frutto, perchelas 


Sopras:Trd quefti arboni però è affa1 diffe 
Ghiandadella Quercizè molto meglio; e più dolce di quella del Rouere sangraffaa 
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Hill áncora più, e genera miglior carne; Le frondi della Quercia fono più delicate , è di gil de 
iii) color Werdepiù chiaro, chequelle del Ronere. Il legno della Quercia ficome è nerfale 
MN negliad'abbruggiare, cosìè piùfacile da lauorare.; ma quello del'Rouere è più due ordinar 
go ro, niùreggente, e piùgagliardo’, ed è fimbolo della fortezza, e diuturnità, onde detto, ci 
ii De: gliHuomini forti fi chiamano robufti ; per la ferità queflo legno è nimico dell’oli- tnepe 
MI uo, cheèeutto paceyonde fi Vede, che la ferocità fupera la manfuetudine. L'vno, f oa 
IN el’atro praticafî indifereutemente nelle fabriche, tanto à coperto , come ari hu mir ti, Che 

| | do- e nell'acqua iflefa con perpetvità ; peroche , quando non ci fia quella parte di 

| fcorzaintersore, che fi chiama Albumo,efianell’acqua dolce, peroche nella falas 


IR! I) tafi putrefà, non teme cofa alcuna, anzi quanto è più vecchio, più s'indura» Non 
| Quado fentiràne meno il tarlo; fe tagliaraffi allo fcomar della Luna,perche influendo que- 
fi deb. Ro pianeta con pocabamidità nel fu diminuire cau [a , che i tarli, quali da cor. 
rotta bumidità nafcono ; non fi generino , il che fi deue offeruare nel ragliar qual f 
mogliaarbore, emafime in quefti; quando f vogliono fabricar Tine, e Botti , che 


| ba ta- 
Ul gliare« 


RIETI viafciranno quafi eterne! “ene” cerchi per quelle. La delttra de nofiri tempinon | = GA 
| ci permette iš mangidr le Ghiande , come fi dice, che vfaffero gli Antichi , tutca« 
Il} nia:bò Vedurdangiarfi con moltogrfto quelle Ghiande , che fi ritrovano nel goa 
fcio de’ Palombacci, quando fono cotti anzi quelli, cheli Uendono , cc ne pongo" 
nod bello fudio, per allettari Compratori, fi: però derto . 
Sacra foui Quercus; vi&um inortalibusolim 
| Qua dabat , officij ftat memor v{que tui . | 
Intempo di penuria Villani hanno fatto farina di Ghiande, e Uucceffinamente | 
pane; main ogni tempo quefti Contadini fi fono appropriati, tome fuo, quefto | 


frutto; prefupponendo, che il Padrone non. n° habbia haneri la fua parte, anzi 


| quando s'addimanda; la fanno minziar è Porci fenza ractorla 3 però farà bene- | dela 
| iii compatto efpreffo obligarli d darne Una certa quantità, del refo ne facciano quele frande , 
II lo; cheglò pare perche potrà Economia ingraffar Porci e bi favn Guartirolo di Vicino è 
MI Anete ghianda perciaftheduno Porcoil giorno!; com Un poco di farinaccio neti acquas detto, e 
| Il | | tenza PER ingraffarl sefi dice ; che con quefto gonerno Un Porco crefca ogni giorno Una 
ME eon Cò libre: per due mefî + Sidanno ancora à Buoi ammaccate se mifticate con femola » 
tadimu e comduequartiroli il giorno insraffano, Si danno ammatcate â Colombi, å Gals 
i linacci ; ġà Gallines la caufa perche fi rompono? , perche intiere a Buoi muo 
ji uono dolore ye perciò A Caualli ; che non lerompono co’ denti, non firdanno, à 
(III Colombi, e Galline sermogliariano nel gofeio, per non poterle [maltire ; fe foffe= 
Il I eò:inghiottite sntictce Il Pefce Tonnofi pafce, e viene graffo con quetto frutto, 
LIT] onë fopra qualche monte vicino al Mare queft'arbore lafcia în quello cadere lèo 
‘ Ghiande. Sotto:queftinon profperanobenete piante , perche l’acqua”, the pione , 
venendo da alto scade graue ; & infetonda»IFonghi, che nafcono al piede» 
ili} del-Ronere fono tanto velenofi ; cheammazzano per fino le Mojehe, per cone 
ITER travio Vicino alle radiche delle Quercie forgono 1 Boleti » Vogliono, che ricena» 
l’infito del Caftagno ye fe fi crede APirgilso; effo s appigli sa l olmo Prefcrio | 
tl ueh è queftarbore lo crefcimentoin sext enni, lo Rato in fimile altri sap > 
il 
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es il decrefcimento în altri tanti ; duro fatica à credere, Chedopo il dilunio Uni 
uerfale quelo pofi efer flato offeruato da alcuni , tanto più, che quefti arbori per 
ordinario fi deftinano al fuoco guanti fi fecchino y nel cheiè d'amuertire, come s'è 
detto, che la Quercia è meglio del Rouere ; E'ancorbene aftenerfi dalle frattificane 
ti, e penfare,che con danno (priva d'vn’arbore in vn'hora,che ba.penato ducens 
to anni in Venir à quella grandezza . E'ancora.bencil confiderare'à cafi fortuga 
ti , che poffono fuccedere in detrimento dell entrate ordinarie, comedi grandine p 
fuoco, guerra, e fimili., d quali con la vendita di quefti arbori fi ripara, fenza ha- 
ner à conftituire, vndebito, ò cenfo perfoftentarfi. In cafo por di voler far legna ‘ 
per Ufo di Cafa, quefti arbori fi deuono canare sperche quello „éhe è fotterra ; mai 
non fi lima, ò confidera, perche tanto profondale radici, quanto s'inalzascomeda 
Virgilio fi defcritto . ; 
— Qua quantum vertice ad auras 
Aethercas, tantum radice.intartara tendit- i 

E quefto pagalafacituradelle legna,fi come le fcheggie,ò fellesefaffine pagana 
il Vino d Facitorisguali per lo più fono trifti,perche ogni fera portano a cafa fuala 
più bella, e la più graue legna. sche lifiaguelgiorno capitata perle mani; quando 
poi vnifcono , oncero ammontano le legne per fottoporle alla mifura ; perche denos 
no effere longhe feipiedi, alte , e larghe tre piedi per conflituise vn Carro: quefti 
s'ingegnano d’incrociarlelegne, e maffime.le corte ssaccioche rejti vacuonel meze 
Zo ti Carro, ò Quarto ;e perche per ordinario fî.mifura dalla parte d'auanti , iui lo 
fanno chiufo se ferrato , ma dalla parte di dietro rela molto diffettofo se particae 
tarmente pe'l mancamento della longhezza deile legna, alle quali fi douria giu 
gner altri pezzetti più piccoli, sì per fanar la fudetta poca longh ezza, sì per chit 
der il Vacuo, che reftanel mezo de’ quarti; ma acciò non fi conofta quefta lor Come 
fraude , accomodano i legnai di quefti Quarti, d Carra con la parte pofleriores CER 
vicino dfoffo , òfiepe, dargini pacciò non fi poffa volteggiar attorno. Tuttos'è Je legne 
detto , accioche l'Economo fiij molto anucrtito. I Bifolchi poi hanno. quafî per Akutia 
voto dimai caricare tutte le preparate carra, ouero non le condir tutte d cafa del dichile 
Padrone , perche caricate le fermano nella:lor Corte) oue Le dec imano;e fe li vien He 
l’occafîone,ne vendono per la via, fi che alla tua Cafatal volta non giugne la metà 
del Carro . I Bofchi ancora di quefti arbori, che fi tagliano egni fette , ò nouean- 
ni per farne fafine, fono di molta vtilità al Padrone, efenzafpefa,tanto più, che 
effendo quefti in luoghi montuofi > poco frutto renderia quella terra, come Vedia- 
mo auuenire , oue ne fralewato il zgccorde’ Querceti ; per ridurre quel terreno 
ati Aratro,& al Grano sperache fe be ie per qualche anno frutufica per caufadel | 
riposo, queftaterra ccl tempo sfruttata, fi riduce tai volta å granficrilità, € maffi 
zne doue penda affai, e fe fi fojjelafcrata penbofco » haurta feguito, à porger conti: 
nuamente il frutto de’ fafi ne fopradetti tempi. Con ladigreffione Economicas 
circa il far le legna non mi fonoperò fcordato le qualità,e Virtù di queft arbores | 
Coronauafi di Quercia , chi faluana vn.Cittadizo Romano. Et accioche dalla» fehi. 
frigidità del cibo delle Ghiande, non refl l Huomooffefo, ccca che con corret. ; È 
Kk 4 tino 
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tiuo pietofo ritenendo la Querciacrà le foglie la vuggiada; connertità inmiele te 
Lo porge» Virgilionon mibafcia mentire . 
Et'duræ fudabunt rofcidamela . + Quercus. 
Forfi con queo correttino Galeno ,& altridiffero , che nutriua quefto frutto al 
pari d'ogni Formento, vendendo i corpi robufti, & Erculei, e Tibullo cantò +. 
quia Glansalat, & primo more bibantaqua. 


E Boetio» Namgq; longanegantibus Sulcis femina credidit 
« Elufus Cereris fide Quernas pergat ad arbores» 


ma pigliaerrore quefta volta Boetio , perchetaito è cereale Grano, come la 

Quercia, anzi tràghiandiferiv’è vna fpecie affi frequente sù nofiri monti, qual 
Cerro firchiama; ede attifimo per far vincigli per gii Armenti 

Wilco, Ne di ciò contento quefto pietofo arbore da’ rami caccia, emutrifce nuono ye diš 

Y uerfo legno, qual èV ifco, e fe bene nafoe su altri arborizil'Quercino è afai più pere 

fetto , col quale oltre al‘pigliarnei Tordi, quali perche beccano quelle palostole 

frutto del Vifchio;cacandolo fopra altri arbori,fono caufa, che fi multiplrchi,ne in 

altra maniera nafce ; fenon quando efce dal Ventre de gli V ccelli onde fi dice per 

rontrbio, Cheil Tordo caca il fuo male;di che per adeffo afai s'è detro.Macon 

Pifcos'ingraffano leVitize dardanneggianti fi difende, fi come digerifce yrarifiva, 

‘e marura'ogni bumore , fia poema , è foroncolo , ò tumore; & il fuo legno s"vfas 

he devorti per difetti del capo; canfonti fincope ; ò mal caduco e perciò ancora fi 

pone nel'Vino tagliato in pezzetti, quando imperfetto bolle nella botte V fafi an- 

cora de ramidi quefto percorona y ò ghirlandada portar tncäpò per difinderfi da’ 

fudettimali . Dia levadiche della Quercia, quafi imutdiando alle virtù di’ rami, 

Polipos producono , € nodrifcono vvaradicherta ancor loro chiamata Polipodio , che fes 

Fio,  benenalealtroue ancora , pure il Quercino teccellentiffimo , & il tronco ifte(fo 

uicor lo produre ; quelto da Diofcortde fuchiamato clementiffimo purgante ye con 

pagione, perche fet, ò fette vadichette di Polipodrotagliare fertili, e prefe con Va 

ocodîpeperotto;foluono il'corpo fenza moleftra; oltre di ciò bevuto il decotro 

di guefto Yerde, fanali fretti di petto. Anzi la hefa proff: mana terra delie Quer= 

cie fpira tutta Virtvin benificiodell'Aiuomo , ‘purche all'ombra di quefia nafcela: 

Medi- ‘virtuofa herba calamandrina,'e Querzola ancor detta, cor le qualità è (uo luogo 

cina ‘deferitte Hd porla Quercia Varte verrà medicinali, e frà l'altre , come di nat ue 

ynaftringente , [ana ogni fluffo 3 e maffime il decotto diquella corteccia , ò mem- 

brana interiore» Si diftilla l’acqua dr'ghiande ammaccate , & anuolte nellufteffe 

fogliez e ferne per il maldi corpo. Ele foglrè'trite, e cotre in Vino roffo,& applie 


care al'venire y ò prefone il fumo per da baffo, fanno to fieffo effetto s fi come nell ie 


pefo modofonodi gran grouamento achinon può ritener orina » E'ancora cone 
irovetent mentre con'la qualttàafirettino oppilai porri ; ne lafcia paffare la fua 
malieniràal cuore. infine quella [chimma del legno della Quercia „quanda saba 
Örnegin, fa neguagliarte cicatrici della carne ferita, ò rotta . so 
Ma qual'frasto d'albero può appareggiare con l'utile je comodità , che porge 
Ta'Oyercia mediante la Galla'nel tingere ,edaccanciarecorame dalla pat san 
iu core 
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: Libro- Seto? SAR 3:22 
corchefiinonominite diuerfe Specie; nor due fole ne ädopriamo, nà la Galla: 
globo verde di figura tanto varia , che å nivn'altrofrutto fi pud'affomigliare, e non 


sò fe armata ; ò ornata d'acute ye minute punte. Quela fe bene Viene da Varie 


parti è però prodotta ancora in quefio Contado da alcrne Ruercie, € nafce tanto 
contigua ,e congionta al'talice della ghianda , c’ha dato occefione ad alesri didi» 
re, cheil calice Reffo della Galla , el’ vno, e altro fente chiamare colmeme d' 
Omface. 

L’altraè vna pillola piccola, qual Galletto fi chiama (fe bene fenevede ancora 
della grande , qual wiene di Sorta, e Morea) ma queflaè più in vfo yed èprodottis 
da Quercigioneni, ddaramiripullulanti; nafee ancor lei in quefto campo, Mas 
imperfetta, per eler piccola, e crefpa, per yfo ditingere; quella che s'adopra vie. 
ned’I(ria, e di Leuante, regioni calde, caufa forfe, che inquefla poco caldaye mol» 
to fredda, non Venghino è perfettionese tanto più;che fecondo Plinio nafce queta 
Galla mentreul' Sole è in Gemini, potendofi credere, chela naturanonla produca» 
în queta lagione, mentre il calore le foffe nocino, come Vogliono alcuni. i 

Raccontano tutti gli Autori, chè le Galle feruono per prefagio dell anna due» 
nire, perche fe in quelle,che fi raccolgono finza buco, fi ritrona Una Dofea; figni- 
fica guerra, fe Ragno, pelle» fe Verme, carefita , quafiche non fi poffi dare vu’anno 
fenza quefti matte È 

La Quercia dunque può fevuire per medicina, prefagio per caccia ye porge fiori, 
Frutti, micle, pane, tinta, fanità, manviare è beftrami, animali; e comodità di fuos 
co, & effendefi detto qualche cofa fopra ciafcuna delle fudette qualità, eccettosche 
del tingere, che pare, che in villa peffa occurrere, e con poca, è niuna fpefa prati» 
care, sì col beneficio della Quercia come della Corniola;Scodano, Amedano,e No 
ce,tutte cofe dalla terra prodotte fenza coltiuationese fe bene è maggiore:l’vfo dele 
la Galla Quercina in tinte dr panno, e di feta, che delle tele,bombac1ze bauellesche 
mi preparo dimcftrare ,tuttauia parmi, che l’Economo fi pella contentare di faper 
tingere quefle fole, perche le tinteatte per la feta, e panno ricercano molt'opera,ò 
magiftralità { per Ujare parola cofumara da’ Tintori) ilche oltre; che non fi può 

Segnare , che con la pratica lo'tralafcio , perche dubitaret sche col ferinerlog nom 
riufcendo foffecaufa, chefi perdeffe 0 Jeta sò panno di prezzo ; d'ebenorvoglio 
s'arrifchi il mio Economo , ma fi contenti di permutare ia molta fpefa à chestè ala 
zato il tingere tele,e bombaci, con la poca; che fono per proponergli s’ 

Per effempio, pertingere braccia 60. di tela fi fanno bollire lib.2 di Galletto 
macinato minuto in tant’acquasche bafli à coprire la materia; chef Vuol tingere, 
nellaquale mentre ancorat tiepida , fi pone se lena s torna è bagnare detratelas 
due s dtrè Volte } denefs banere preparato aliretani’ciqua yare fia fiemperato Ki- 
triolo Lib.3.quelta pofta nell'acqua r Galletto, verrà berettino bello 

Volendo far bello berettino „f pone la relain acqua fatta, con V hauerci fatta 
bollire onore trè di Galletto, quifta levata fi pene inaltracqua, oveffa bollito 
Fitriolo oncre trè , dalla quallenata ,e fgocesolata, porlauata inacqua chiara fe 
pone di nuosonel-bagno-dr Galletta, e fenonrinfcifo, cuero- frvoliffe piu carisa 
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di colore, fireplicail maneggiarla per acqua di Vitriolo ye fsocciolata in acqua di 
Galletto, fenza ponerla in acqua chiara 

ji Di più meza lib di Galla l facci bollire pn mezo quarto ¥ horain acqua, indi 
visagzgiunga Una lib. di Vitriolose fi lafci bollire Un poco, e farà tinta Berettina 

| per tele, bombacins se mezelane ; ma quefte bi fogna bagnarle dieci , oucro dodeci 
Volte , poi lewate e rifcaldato il'bagno di nuouo lifciarla altre dodecr volte sche 

ii cosìfi chiama il maneggiar la robba sche Vuol tingere per la tinta, 

Galla rotta, bollitamvna pignattaconacqua, di pot lenata,e poftoci altretanto 

Vritriolo Romano „fi fà. di nuouo bollire vn poco , aggiungendo vn tantino di Gone 

ma Arabica, e farà Nero, ma fe aggiungerai alla fudetta copofittone acqua chia» 

radiuerràtinta Berettina, più, e meno colorita, fecondo la quantità dell’acquae 

Lib. due di Galla macinata fi fà bollire in tant acqua, che bafli à cuoprire 50» 
| bracciadi tela, ò altra cofa mile, nella quale leuata dal fuoco, fì bagna due s ò,tre 


| Nero, 
bérettis 
Ì no» 


I Volte ze porfipone nell'acquafopradetta , ouefîafemperato nel fudetto modaVi, 


Nero. triolo, dapoîfi lafcia afciusare 5 cafoche non foffe perfettamente nera, fi torna di 
È) J S y J 1 


IN nuouo è maneggiare prima nell'acqua fudetta di Galla non calda la feconda Uol- 


| ta; poi in quetladi Vitriolo, e così diuerrà Nero perfettiffimo.. 
i ox:Galla pika, V itriolo Romano ye Tedefco , limatura di ferro tutti infieme fiano 
$ x V , J 

una libra, e meza, bolliti in acqua, con quella (î può tingere la feta nera, e conle 
mifture,che refano:nel fondo fi tinge ogni pelle a 

Sugo di noci frefche; fugo.di fcorze di pomi granati, gomma Arabica an. oncie 
tres Vitriolo Romano oncie due , fi ponghino in acqua, efi lambichi y che riufcirà 
nera, 4 
Il Litargirio poluerizzato, e Calcina viua nuona di parte vguale , ponendoli in 
acqua, fanno pn nero beltifimo . Il Litargirio d'oro fatto bolisre in lafciuo fortif- 
(mo, onero il Litargirio d'argento fatto bollire con Calcina, fanno tintanera + 

LaCenered'offi di perfiche abbruggiati enza il gariglio, impaftata con ogliodi 


il linoydi poi fecca al Sole hemperata 1n acqua, fa tinta nera. 
li Verde, ©» La Ceneredi Cerro fà lifciuo,che difpone al nero se però poftoin quefto Litargi- 


. . - . x ` 
gio poluerizgatoye fatto bolliretanto, che cali lametà, poi calato, fard tinta ne» 
tasma feinluogo del Litargirio ponerai Zafferano, e farai bollire yriufcirà color 


Ma fe in Luogo. del fopradetto Litargirio „Ò Zafferano porraiinqueholifcino, 


il Rofo. fanguedi bue brafillo,& allume di rocca, e farai bollire Ug poco, farà colore Rof- 


I j [ose s'adopra raffreddato . 
Meza libra di verde rame fi, pone à femperareintant'acquasche balli a cuoprie 

| recirca rosbracciaditela, & in queltafi fà frane dieci, ò dodeci hore 5 in quelto 
mentre fi fà bollire vn fafficolo di corniola di dieci ò dodeci libeestmaliretantose più 

acqua mez'hina, & in quelto. tiepido fi pong dagmateria, qual [ardjtata a molte nel 

Giallo; fudetto bagno di verderame , ma prima frocciolata „e riufcirà giallo n paglias, 
crazgiungendo al fudetto-bagno libe 3» di Scodanotagliato ;farà giallo dimelan. 
gola; ma cont’aggiungere nella fudetta acqua di corniola mezo fecchio acqua 
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di Verde rame fudettà, mezzo fecchio di lifciuo chiaro er vn fecchio d’acqua pie Verde. 
parata, col far bollire lib. quattro di legno campeggio mndieci fecchi d'acqua, con 
aunertenza, che non centri lo leffo legno campeggio, qual fi Voglia cofas che mas 
negiariain quefta miflicanza di tinte,riufcirà verde; e potrà feruire perl'accrefei. 
mento delle materie per cento braccia di tela. 

Ma fe latela, Bata che farà 16+ bore in circa nell'acqua di verderamefuaetta;fi Arzur 
lauerà in acqua chiara indi fi porrà nella fudetta acqua di legno campeggio grin. ro. 
[civà azzurra. 

cino bolliretre quarti d hora lib, dieci di Scodano buono , inottoealcedri 

d’acqua ; ed vnfecchio di lifcino dibugaro, poileuatal’acquagiàdinenuta tinta 
Si lena, & apparta lo fcodano jcdogn'immendezza sche bauefje depofio nel fondo, s 
& così lavata lacaldaia, fi ci pone acqua chiara, mifchiata con laterza'parte del- aranti 
l’appartata tinta, e maneggiatac'hanrai, ò Vogliam direlifciata la tela per queft'a 
acqua di Verderamesacciò fi liberi dal molto Verderame, leuala; e gettatanell’ace 
qua , eritornata nella caldaia la tinta di scodano fchietta fenga la compagnia d's 
altr’atqua in queffo porrar latelagiàfeorciolata, edini maneggiaraiotto; ò dieci 
Volte, amrtendo à falnare qualche parte ditinta, acciò che fe pigliaffechiaro.co. 


lore vol'aggiungerla nella caldaia, e manesgiarla di nuono poffa accrefcere ilcoe 
G ra in eafo rinfciffe chiara setulenatalatela, diftemprata nel bagno 


lore , (I anc 
anto Verderame , quanto choprivia Una meza noce, poi ponini'la tela, emanega 
giala prefio più Volte, cheal curo verrà del colore delle melangole è 
Vnalb. d'alumedirocca fi pone å dileguareintant’acqua sche bafti à cnoprire Hina 
20. braceta di tela, ò bombace pò bauellina ,ò altrafimilecofa, chefi Vogliatim d*al 
gere, & Vifi fà fare bore 14. perche lebauelle ; e bombaci vogliono prima dogni minare 
tinta flare in quef acqua d’allume di rocca, e latela, checi fi viene più belladi 
quella, che non vi fla, e chiamafi'abluminare» di por lenatafi lana in acqua free 
Seasindi bariendo preparato acquafecchi 8.0nefia bollito Virginotagliato minuto 
lib.4. di quefafene pone vnferthio sò poro più fecondo ; che vuoi ilcolore più, è Rofo, 
meno aceefo intanv’acqua sche balli per coprire la robba s che vuoi tingere & it 
quellartmoltata je maneggiata afai dinerrà roffa, ma fe queta materia p che vuot 
tingere flata , che farà è molte nella [udetia acqua d'allumo di roceaz fiporrànel moret 
fopradettobagno , ò tinta di legno campeggio coll’aggiunta d vnficchio d' acqua lo, 
chiara, all’hborvariufcirà tinta marella. 
Stntenda), che colnome di fecchio fi vuolidire vno di quei vafis che syfa cons- 
maunemente è portare l’acqua qual chiamiamo: Calcedroi..;) AR 
Sappiafi, chet'afcingarele cofe tinterat solescanfa chereflinodi.eodore più fe 
ro, all'ombra più chiaro. AI 
L’acqua, ò tinta di-verderame; di vergino; di galletto,e dallime di rocca gahe 
corche adoprata, è fempre buona .' 
S'anuerti, chele tele rano vendlmentefatto l'acquedi verderame, òd allume, 
eperciò in dette acque fi maneggiano con vn molineiló e chiamaficda Fintorò lë 
Setare altrimente quella parte > che mori fiale forto'acqua» è ‘che ne pigliaffes 
Ez 
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meno, refleria macchiatà, e fimilmenze nel ponere l’allume nell' dcqua fîmifehé 
| affi; acciòtutta Pacqua ne partecipi Ugualmente. i 
| S'anertaancora y chei bagni caldi per tela non fcottino:, perche latinta nona 
wienecosì perfetta ,m1ow'entra lanafà bene calda affi ; Jappiafi che le banelle 
| prima , che fi ponghino in lume di rocca bifogna cuocerle infapone , &"lifcrus al 
modo Vfato; perche altrimente non ritengono. il colore. 
| ma perche la fpefadel vergina è grane, farà megliosche latela fi faccia flar haa 
{RT ve 6.inacquaone fia femperata lib. i. di verderame; e quefta poner, e lifciar’in ba 
| Í gnotepidoj one fiabolliro lib.12. di fcodino, perche dinerràro(fa per Vari Ufi. 
RK La Sabina;ò Sanina così detta , per effer frequente nella provincia de’ Salumi; È 
Saina. «arborefempre;verdeggiante , vedefi però oltre dinerfi altri luogbi sh quetti colli; 
sel Giardmo' publicode’ Semplici. Lafua maggior Virtà è calfugo, mifticata» 
con quelle d'Edera, di fanarla Tigna; il d:cotto.ancora fatto in vino, € beunto, 
| prowocaValentementei meftrai se casciafuori le (econdine e 
| salce. Il Salce, qual peberefcere , ò falirimalto prefto ;è così detto, lo conofciamo di 
It} duefpecie, vno bianco , l'altro nera , quetlo ferne per ligare. je trignere ogni coja, 
Valtro liga s}, ma non con tanta fleffibilità, porge però molto Utile, e comodità con 
| ytili Pertiche s e Vimini, per Li quali vili fidato da Catone il terzo luogo al faliceto 
| * nghe fopra l'oliue, eFrumento, nell’ arte deli’ Agricoltura, Er in Vert tatz 
{INIT ro'it'beneficio y ehein Villa fî feute da qual fi voglia di quefti Arbori,-che non f 
{II può quafi far di meno di non procurar con ogni diligenza d' bauerne copia. Gli 
il] Autori antichi hanno banuto opinione; che non profperino non cre (cano, che 
i Inoghi acquofi shumidi, fortiui, co fangofi; mali vediamo groffiimi , & abs 
Terra» bondanti dimoltirami; ne’ quali confifte il loro Utile s interreni dolci , facili, es 
INI _ Frefchi, madinatura Vigorofî, egraff è Quanto all'aria, pare, che al molto calore 
KIT Ata. gli offenda 3' però ta Cielo temperato, € freddo, fanno bene i Amano il piso 
Ronè dubbio, maancor sù Disntiin qualche parte,baffa ze frefca molto bene alli» 
gnano Si piantasl bianco sche è di due forte, di forza giallauna; l'altralea» 
fj Salce Bata, ò con pn ramo leuatodal Vecchio, non piwa'erdd’ pwanno, qual chiamia 
| bianco. moy imina y & praticafî in due modi sno col fare vn buco interra profondo trea 
piedi can'vn Palo, ò com la Triuella-Gallica, & in quello fi pone il ramo libero da 
Coltie! opnfaltrorametto; chiudendo il buco conaltraterra in poluere, acciò che tl Legno 
TI natione pertuttotocchi laterra, L'altro modoè , con maggior diligenza» vfafi nel pian 
M IET tå gueh? Salc? bianchi, come quelli che pin dificilmente s’appigliaño ; e fonopik 
piri defiderati . Fafi Un fofo largo ,\©cupotrè predi, & amanti il Verho accioches 
f il gelo ridüceb terra inpoluere, Oth quelos quando sl terreno fia fano yie che il 
Hi Salce non babbia la foglia ; fi ponganoli Vimini fenza leuarne rametto alcuno sé 
fl mafine in quellarnarte , che dene refar fotterra ; perche sè veduto, ch'ancor in 
queli Rametti radicano. Vorrei , che nel preparato fudetto fofo quefti flefabili 
WN Viminis'addittaffero condue ordini; non però lungil’uno dall'altro più di duco 
MERE piedi, ma per larghezza foffero ditanti erè ; che fuccederà fe fi faranno vfcir fuori 
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Vimine nel fondo del foffo vicino alla ripa oppoftaè quella , oue- dene vfetre las 
Vimina, qual fatta piegare pe'l fondo del fofo à guifa di propagine, fi porrà con. 
darre alla vipacontraria, C à queflo modo fi faranno due file di quefti Salci, trà 
quali fi potrà porre ò tramezare qualche frutto, che di naturarefii picciolo, mens 
tre la fudetta difanza di trè piedi darà comodità di lauorare il circonjtante tera 
reno, in gionamenta di tutti, & ancor di feminarci qualche cofa. Appigliati ques 
fti Salci , piantati in qual fi voglia de'fudettt modi, fi deuono non folo riguardar da 
befiami, mà non li toccar con ferro, che in capo à trè anni ,all’hora por fi tagliano 
à trauérfo, non per obliquo ( qual modo di tagliar fi doura offeruare ancor ne’ 
negri ogni volta, chefi taglierannoVimine, ò Pertica) lungi dalla terra vn piede, 
Poco più s perche il Salce quanto piùè vicino alla terra, tanto più quantità di ramë 
caccia; epin belli , mà è di minor durata» e quefti noi chiamiamo Venchi s nons 
con mal vocabolo d Vinciendo. Did chi regolerà quelli Venchi bianchi alti da 
terra trè, ò quattro piedi, gli accrefcerà durabilità e fe gl’inferirà col forcolo trà la 
[torza č tl legno alla rouerfcia,ouero con l'occhio, farà Un'arbufto bellifimo, & 


ornato di molti, e longhi rami, perche alla China affai s'allongano smà quefta du- Venchi: 


rabilità le farà danneggiata, fe le lor Vimini fi propagineranno è Li Salci neri con 
ramo groffo fi pantano, eque è vna Pertica groffa di due sà trè anni , qual G lena 
di foprat tronchi de'vecchi, e fi chiamano Piantonie Si pongono pure in due modi, 


Unocon la trinella fatto Un buco , ouero col palo, nel modo, che s'è detto delle Piatoni, 


Pioppe Vimini se Venchi , l'altro col farci vna buca larga, e cana quattro piedi» 
preparataci auanti il Verno, poiche quefti nonè bene Apiantarli fe non quando 


“cominciano di Primanera è ricenere qualche humore dal Padre , mà non però 


quando cominciano à germogliare, e farà molto Utile il far nella Beffa fofja vn bue 
co con palo, ò trinelia,& in quello piantarli. A quefle Pertiche cos) piantate fi le 
ua la cima,lafciandoli alti fei piedi,e difanti l'vno dall'altro dieci, cafo però non 
Voleffimo fare Una Selua, ò Bofco de’ Salci ; come fi coRuma nelle ripe de’ fumi, 


ò arena laftiata dall'acqua, perche in tal cafo fi pongano quattro piedi diflanti, con Saliceto: 


regolaquinconzale se non fe gli taglia la cima, e quelle Pertiche fi deuono taglia» 
re con quefta confideratione , che lia Luna crefcente; non fiano bagnate da rugia 
da, ne da acqua, perche l'uno s el'altro gliè nocino» Raccordo ancora Il fajcrarli 
con cofa, che li difenda dal Sole, er il minyirlo di palo,e fpino per riparo delle bex 
Sie, quelle à cui fi lena la cima, fi deuono con foilecita diligenza tencr continuae 
mente liberi da altri germogli, che pel gambo cacciaranno » procurando „che tutto 
l’humore vadi d erefcere, allungare 1 rami più vicino alla fomicà Quali rami, 
ancorche crefeeffero gagliardamente per la bontà del terreno, non fi. denono tas 
Sitare primadel terzo anno, nel qual’asto non fi raglieranno vicino al tronto vega 
chio, mà lu ngi da quello mezo piede , pracurando di non Lafciarcene di quelli piùs 
che trè , ò quattro ; gli altri fe più whauneffe , fi taglino Vicino al tronco vecchio, 
& iut non fi permettail pullulare, mà sì bene sù tronchi lafciatidi nuouo, quali fe 
Saranno in terreno buono caccieraniio tanti Kimini, che farà neceffario il primo 
anno lenarne parte,acciò polfano erefeere in pintonghezzase groffezza pg Deira 
egli 
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526 La Terra: 
fè gli lafcieranno , quali in due ò trè anni verranno Pertiche perfette ; e mentre 
quefli fono giowani ; non è bene, quando è l’anno di potarli, leuar l'altre Pertiche, 
d Vimini, e lafciarcene vn folos acciò ferna per Piantone, ò Perticone da far Staa 
Le 3 perche fi dannificheria troppo l’ingroffare , e crefceredì quello gionine. Ne” 
Salci di mezana età , quafi Virili , quando fiano profperofi , & in terreno buono, 
quefto fi può praticare , mà bifogna , che l'Economo (tia anuertito , che iV illant 
tengano i più belli Perticoni per loro da far Scalese per afciugar’il filo,da far came 
celli , e procuri d'haverne lafuaparte, ò almeno ne riporti qualche Scala nuonas 
bella ye fatta per Ufo di fua Cafa se Colombaia , fenza bauerle dcomprare ; potrà 
ancor numerare quefti Perticoni sù l’arbore , per bawerne il ginfto prezzo dal Vila 
lano , chè livenderà . Sarà ancora bene il far feieglier V tmini minuti da far Coa 
richi , Caneftre , & altri (Irumenti neceffarij in vna Cafa, e quefli denona effer ta- 

liati è Luna vecchia, e perche one fono molti Salci,non tutti i rametti,ò voglian 
dir venchi fi confumano per vfo della poffeffione, bifogna qunertire , che iV illani 
tal volta pendono il finango fenza renderne conto al Padrone, pretendendo,che fia 
fuaregalia.Nelio sfrondar quefte Pertiche non tagliate,per dar la foglia à beflias 
mi, che molto lor gufta, ancorche amara, onde hebbe à dir Virgilio. 
Fiorentem cythifum, & falices carpetis amaras. 

Lo fanno con tanta empictà;che rosinanotutte le Pertiche,però vhabbia cura, 
che nonlerompino,nonle taglino, non le ftorghino se non le ftorzino » Saria bene 
difficil cofalo feriuer'è quanto ferue quef arbore, tuttania ne diremo qualche pare 
zesSoftenta Alue,Pergolati Vitisle tiene anuitichiate è gli arbori foflenta,e diriza 
zaogni arbufto torto, € debole;fafiepi, edi fe tefo verde, e fecco,&w vnifce, e liga 
l'altre . Spaccati quei rami , € ridotti àfottigliezza, quafi cordella, ligano ogni 
znfito , ogni (coppa ogni cerchio , & egli medemo Jerne per cerchio da botte ,e de 
bianchi ne fanno cerchi per callellate. Serue pei le finoie de’ vermi das 
feta in Pertiche sconle quali ancora fi fenote ogu 
che fi fà fuoco con pocofumo,e di niun difpiacere, onde alla Cucina y one fiadub= 
Bio, che il fumo partecipi mal'odore alle vinande, s’ Ufaquehe,e particolarmente 
nel far’il mangiar bianco ricotta, € Gmaili. Le fafine poi abbruggiate nelle fian- 
cie , fono di fuoco fano, e che non offende ilcapo , come l’altro d'altra legna. Il 
tronco , quando fia fano s perche il più delle volte nelmezoè imperfetto, comin- 
ciand» in quella parte à putrefarfisnel che pure è a'veile,pcroche fi conucrte in va 

erfetto, e leggier Rabbio ; ferue per feud: dagnerra ; chiudendo di [fsa natura pre- 
flo i fori in lui fatti, e viene è firignetil ferrosoitre l’effer leggieriffimosè poi tanto 
fieffibile, che fe ne fa nonfolo ogni Cerchio, mà le Cafciarole per far’il formaggio; 
Serue fimilmente per Caftellate, Tine, e Botts, quali per Ufo d'aceto fono fingolari; 
fe ne fanno ancora Secchi, Staia, & altre mifare, € Caffette per Api, G come Catti= 
ni, Scodelle,e-Taglieri ; in fomma è legno facilifimo è lauorare , comodo è piegas 
ve, Cr atto ad ognecofa , eccetto, che osefenta humidità , perche à quella non reffa 
Re. 1Coltellifregati sè quello legno , ne pigliano buon taglio. Porge ancora à 
Villeggianti leggier comodità di ripararfi dal Sole » fenga aggramare il capo sE è 
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ruftici Utilità, & ‘on fuggi Potio il verno, mentreche perteffer capelli di que fio les 
gno lo tagliano fottilifimamente, ene compongono treccie; fi pirò dunque dire» 

Complures vfus plura, & medicamina prabet 
Lenta falix: noftro rute fit illa frequens: ; 

V waltro Salce nafce ne'fiumi, e chiamafi Vidico, con quefto par flega ogni cos 
fa, [e ne fanno Gabbie per Vecelli, Sporte; Canefire, Pannieyper vifchio,emill'al- 
tre comodità, con faffine ottime per abbruggiare. Quefl arbore è ditantafierilità; 
che fe bene tal voltefiorifce,e fà feme quello non nafte, peiche cade auanti fia ma: 
turo, oude da Homero fù chiamato Frugiperda. Da altri il Salce è hausto peril 
fimbola della Rerilità, e caftità, sì perche le foglie beuntereprimono la libidine,sì 
perche quefti imperfetti femi benuti da Donna; nediutene fierile,fi come l’Huomo, 
anzi dicono, che fe à cafo concepiffe il parto, faria Feminae Rierile. E ancor percià 
chiamato arbore otiofo , e però de gli Hebrei nella cattinitàfy detto, che:fopras 
Salci baueuano (ofpefoifuoi organi, mentre all’ ombra di quefti fe ne Rauano feios 
perati al frefco, del quale quefti rami ne fono dalla Natura favoriti , perche fi di» 
ce,che il poner rami di Salce in vnaffancia bagnati d'acqua,la rendono frefca,che 
»fafi, oue fono ammalati febricitanti, per ricrearli, Quant'alle Virtò medicinali, 
per effer conftrettino, fana qual fì voglia forte di fluffo, pigliandofi ò il decotto,oue- 
ro il fago delle foglie (premuto. La poluere ancora delle foglie abbruggiate confos 
lida, e fana levlceri; fi cuocono aucora le foglie conlafcorzainvino,, s’applica- 
no, ò bagnano inerni ritirati, con molto Utile, 

Dubito, che d me non intrauenga quella, che fuecede ral volta è qualche peri. 
to Nocchiero; il quale fuperato dell’ impetuofo Oceano le procellofe onde à vifta 
del defiato porto , fà naufragio. Io ,che ne’ precedenti fcritti hò foftenuto contro 
la dinerfa opinione la viputatione de gli Agricoltori Bolognefi , nel fine quafi di 
quefta mia fatica s mentre m'accingo d dire del’V lino dubito nella di lui coltina» 
tione d'inciampare nella ignominia de‘ Bolognefi , poiche tralafciata la coltinatia» 
ne di quefto nobilifimofruttoabborrendot colli, tutti fono intenti ‘alla coltura 
del Piano , ouero dichiarandofi inefperti, mentre fenza-feufa; ò pretefto alcuno 
non moftrano neVliueto alcuno conregola quinconzale compartito ; ne filo., oue- 

ro piantata PY liuni, di Granati youero Lauri , tanto trà di loro amati tramezatize 
con U n pezzo di campo, ò fetta in mezo , da coltiuarfî pergrano,e nello fleffo.tena= 
pogliVliar; & in Vero parmigrancofa, chela gloria de noftrì Antenati, les 
Vlinede” quali da antichiffimi Autori fono commendate s non cì fiadi fproness 
onerol’emulatione dell antica Atene,inuentrice di tante Virtà,e frà l'altre della 
cultura dell’ Vlino, nonecciti l’animode gli babitatori della Madre de’ Studi à 
quefta coltimatione, forfi fi afpetta, che col racconto di qualche fauola,ti fi fufciti 
lo [pirito à quello, come fegut in Atene: oae dicefi ; che quello primiero RÈ defi- 
derofo , cheguftaffero l’vrile di quefroArbore , dette à credere à’fuoi Popoli, che 


trà la Deitåà di Nettuno, e Minerua foffe contefa circa il Patrocinio d’ Atene, quale:IBorià; 


altercatione dal fommo Gioue fù quietata conidecreto:, chequal di loro porgeffes 
maggior beneficio à ghella Città, quellane foffe il Protettore; Nettuno allora 
per 
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percoffa col Tridente la Terra, ne fece fargere il Canallo, ouero, rom'altri voglio: 
no , nell ifeffo modo faceff: nafcere nella tor Rocca Un Fonte d’acqua viua, e di 
più muniffe la Città di douttiofo Maree di ficuriffima Porto ; mà Minerua cons 
vna fol percoffa nella fudetta Rocca della fua virtuofa Affa,ne fece nafcer PY lino, 
che fù giudicato dall’ifteffo Gione di maggior utilità, che il Caualio , ò qual fi Yo- 
glia acqua sîn riguardo che quelo Arbore è fimbolo di pace , nella quale le Città 
profperano, e fiorifcono, &r il Canallo, €r i Porti marini, per ricouro delle Naui, 
indicano guerra, qual le Città diflrugge , la quale , come diffi fauola incitò in mas 
nieragli animi de gli Ateniefî non folo alla coltinatione de gli V lini , mà con lega 
gese magiftrati particolari fi caRigauano li negligenti,& ogn Uno era sforzato has 
uerne cuflodia, e come cofa facra era probibito il tagliarli, e maltrattarli, maledi» 
cendo scht altrimenti operana , il che (ino da loro nemici Lacedemoni era temia 
to, mentre tagliorono ogn’altro arbore eccetto l'Vliuo, & in tanta veneratione 
teneuano i rami dell'Vliuo della Rocca, che con l'efempio di Minerua, qual prima 
fe wornòil capo , coronananoi vincitori, e trionfanti e quafi per fingolar regallo 
vnrambufcello di quello donauano å chi faceua qualche Len ficio allacittà , anzi 
Epimenide ricufato ogni deno di prezzo da gli Ateniefi offertoli , invicompenfa» 
d’hasergli infegnato il modo di facrificare , d'un fol ramo di quefto V lino fi cons 
tentò. To per menon faprei ritronarefcufa alcuna in fauore de'Bolognefi ; perche 
non fi dewono fpanentare del detto:di-Teofralto ,che LV lino non alligni in pacfe, 
che fia longi dal Mare fefanta miglia, perche il tutto è detto n rifguardo dell’aria 
marina, perla fna ticpidezza amata da gli Vlini,efeda nofiricolli per l’aria fi pos 
selfero mifurar le miglia, fi tronerebbe, che non fono diffanti dal Mare feffanta mi» 
glia ,.certacofaè , che ò queto, che propongoè vero ; ò che il detto di Teofrajto 
è fal(o perche V lini con frutti di maranigliofa grofezza» e per far'oglio in quale 
che parte di quefto nofiro campo fi ritrouano , e quefto è il meglio fegno da fea 
guire, chi banelfe penfiero di capar fto per far V liueta , peroche febene fi vede pos 
ca quantità d’Vliue a vendere , e meno oglio fi mangia del Bolognefe , inogni mo- 
do da quel poco fi può far concetto, che PY lino coltimato fruttificheria. Ritro- 
uanfî colli non molto pendini volti à Leuante , e mezo giorno, attilfimi è produr= 
re V liui. 

E tanto neceffario VY lino in vna Città , quanto la pace, per efer quef arbores 
fimbolo della pace scome fignificò ilramod'Vlino, che in bocca portò la Colomba 
nel ritorno è Noè dopo il dilunio, come denotò il Fonte d'oglio, che featur) ina 
Roma, quando nacque i Apportator della pace, come ci diede ad intendere lo fleffo 
Chrifto, quando auanti il pacificar l’Huonmo con Dio, mediante la fua morte y volle 
srionfare tràrami d'V lino, quindi èche V golino Cofta hebbe â dire. 

“i Indicium pacis praftat tibi Palladis arbos 
Innumeris confert vfibus, atque cibis 
Facundam faciunt incifio, ftercus, aratrum 
Nulla Capra morfu resinimica magis» 
Etanto vaga,e dilettemole La vifta dell V lino,che à quella fis valeria labels 
C paai LE dezza 
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lezza della Vergine Santiffima, quando fù derro: Quaŭ Olina fpetiofa in cam- 
pis; e tanto è il «letto di veder crefcere le pranticelle d'Vlino,che all’amata prole 
fis raffomigliata : Filij tui ficut novelle Oliuarum &c. Erè tanto Utile in vna 
Cafa,che oltre lafede,che ne fàil cõtinuo denarajche da quefta noflra Patria efce, 
per prouederlad’egliofiraniero, fù dal Salmifca chiaramente denotato guando Py- 
nifte con Utilità, e neceffità del Frumento, e Vino, dicendo + A fru&u Frumen. 
ti, Vini, & Olei fui multiplicati funt ; 214 diciamo di più sche non è vinanda, 
qual con'oglio non diuenti foane,e delicata; fi mantenghitenera ,ene apporti fa- 
nità; onde quel Foraftiero, chefuperana la fua età di cento anni > interrogato das 
Angulo con qualregola era viffato tanto, rifpoje, Unto dentro di miele , e fuori 
d'oglio. S’accorfiroi Romani del l’errorcin non attendere alla coltinatione dell’ 
V tiuo , peroehe fi sà, che nell’anno 505. del principio di Roma; vna libra oglio 
valeua dodici affı , dapoi nell’ anno 680. Shauenanò dieci libre d'oglio per ww affi 


f 
J 
uefta moneta per commun parere, e circa pn baiocco d'hocc:di,cioè quattrini cin- 
2 SS 7 


que; con tanta coltiuatione haueuano procurato Pabbondanzadi tanto fruttoe di 
più Ventidue anni dapoi al tempo del gran Pompeio fà mandato l'oglio da Romas 
alle Prouincie, cotanto s'era ananzata l Agricoltura in quefto non ofante „che 
da Romani l'oglio foffe vato oltreincibo yin altre attioni , col Ungerfi i corpi lora 
auantilalotta; la paleftra ,e lebattaglie 5 addottrinati è loro [pefe dal fagace:Ca. 
pitano Cartaginefe, quale la prima volta, che al fiume di Trebia bebbed combate 
tere co’Romani , fece Ungere i fuoi Soldati d'oglio ; acciochele loro membra man- 
tenute calde da quelle, foffero efpedite;e fciolte per combattere contro Romani de 
gialin hebbe gloriofa vittoria, mentre per tafiagione fredda erano agrigiti;y in- 
terrigiti, onde hebbe occafione di cantar Dante, 
Qual folean’icampion far nudi, & vnti. 

Did veniamo alla coltura ; fi moltiplica PY liup con tantafacilità s e contanti Coltia 
altri modi quanti mai fi fiano vfati;ò imaginati di qual fi voglia altra pianta,e gli uatio- 
Agricoltori de’ nofiri tempi rendono vanvil detto d’Efiodo; Che colui, che pian. N° 
tal’Vliuo non raccolga mai;l fruttosvolendo;che tanto peni â fru:vificare,pe- 
roche in fei, ò fett änni, pernondirin trè cinque; come altri [criuono, cominciad 
render frutto. Gli offt dunque l Viline vecchie ben mature, nati nello fleffo paefe,e 
terreno fe fia poffibile per facilitare il loro germogliare fi potranno flarein luo- plica» 
gocaldo, pofti in Un Vafo il mefe di Genñars in terreno bumido, & inacquar- tione, 
li se perche fono i più difficil femi da far nafcere, che fi ritrouino, per lot durezza, 
Sarà bene trignerli Unpoconellamorfadelrsbro tanto che apparifca picciol fef- 
Sura, ouero con lima affottigliarim pur 
che comincino ad aprirfi, 


Molti= 


Primo 
itab ofla: Dapoiil mar zo, quando fi veda, modo. 
nella preparata terra per feme nzaio, nel fopranarrato 
modo fi ponganojuati sche fiano fi cenghino liberi; e nerti daberba , fenza lenar- 
neramo, per due anni, il terzo firimondino; lafciandoci due foli ramı , de’quali il 

quarto anno, Il più debo'e fi eni nel qual’anno pure fe feffero ingroffati, & alzati 

å fufficienza fi poffono ‘nel deitinato luogo per Vliueto (caffato , onero fofjato, 

ouero bucato, nel modo di piantar gli arbori di fopradetto,tra/portare, annerten= 


El do 
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a do di portar” attaccata alle radici barbate la più congiunta terra, che fia poffrbile, 

2.modo»md queflotrapiantamento è più lodato tl quinto anno ; Si piantano ancor broche 
dy uoin terra ben lauorata „oue radicando fi fanno arbori > e quefti è bene porli 


nN U ; 
pion oo neluoghi sone debbano Rare ; màe meglio piantare nella fudetta terra ben Lano- 
| I ; rata, e deflimata per Vlineto , rami d’Vituo groffo ;come va manica di Vanga, fen 

Liù | Modo. va rametti in quella guifa,che noi piantiamo pertiche, & altri piantoni; mò fe- 
conde Paladio, quefti fî pongono fotterra Un piede, facendolrfoprauanzare mezo 


j 
| Il piede 310 però farer più abbond nte il doppio in ogni parte ; irami grofli per. far 
qachi piantoni fr ritrovano sù gli V lini vecchi, qualital ‘volta per Vitio naturale 
iN cominciano à fpigney tutto humor vigorofo dietro dà vu ramo giouine,e quello in~ 
grofjando, tralafciano il refo dell arbore. fiche con lenar quefti rami così ingrof» 
J | fati;s hà l vtile de’ piantoni e fi sforza arbore à compartir l'humore egualmente 

Il al refo della pianta; e fe bene da alcuni à quefti fi lena la prima fcorza alla metà 
ili di quella parte,che deuereffare in terra, procurando,che refi illefa quella fecona 
| | da buccia tenera fottile,accioche il legno nonreflifcoperto affattostuttanza crede» 
UNI rei, che baRaffe leuar. Uia qualche poca di (corzain quella parte del piantone , che 

[iil deue fiare fotto terrain più d’ vn luogo, dihante Pona e l'altraquefte offefe quattro 
TAI dita e son Una dietro all'altra, & à guelo modo, fenza tanto offefa» fe li porgeria 
ii modo. occafione diradicar più d vn locojs'aunerta però d non lenar lafudesta corteccia, 
ill ò.careilasine interiore» I fudetti rami, ò piantoni ancora fi tagliano longh: yn pie» 
| de con auncrtenza'dinon rompere inalcuna parte la feorza, ne meno ammaccare 
la; e perche quefio difficilmente f puòadempire; farà bene lo ftrigner quattro. deta 
di quefto piantone nel bancodel Falegaame poi tenendo l’alt a parte con mano» 
tagliarlo in pezzi longhi pn prede ve quefli pezzi fi.chiamane Talee,; è nece fiario 
neque la lanuggine,che 


np però con coltello tagliente appareggiarne tl tagt10,e leu 
ARN lafciala fega; quelte Talee fà piantano da principio di Marzo shino & meza Aprile 
nella terra ò (caffuta. ò foffata, poco più fotta,che quatiro detaze fe n'afpetta get» 
ti eradiche:m Un'ifteffo tempo; gżejto modod: piautare contront bi ( che oa La. 
Í DS y s 2 ) : soli 

ii tinicostfono chiamati-li piantoni fece fupir gli antichi Agricoltorize fr agli ala 


‘| | | tri Teofrafto., qual per cofa marauigliofa saccanta» chi Unpalo dF lano pofto.tns 
| il terra per foflenew vna Vite germogli: fese per miracolo fi fauoleggia,che la Maz- 
| il | zadErcoled'Vlino pollamterra ripullulaff-31! Porta sacconta;che Un pezzodi 
j Idi Ulino,ffatopin d'um anno in montec naltre legna ad afpestare il fuoco, Ù pian» 
i zato Vicino al Mare per tener pna Barcaze che rinerdì. Virgilio iMeffo cantò. 


fj : Che più? (c s'a narrarmarauigliofa) 
Tagliatiitronchidel'Viiuo ancora 
| Nelfecco legn: la radice. nafce s 
fi Qual imitando. Lu:gi Alemaninellafvacoltinatione; diffea. 
Màquelche più, che delamort’Vliua 
Il già fecco pedalfegando in baffo 
| Si vedran:germinar le barbe ancora. 


Il Nel che queftò Poeta: corretto.dal.Juo Pacfano Pietro Vettori: forfe con più 
licen- 


m ogi 


cono ( 


econ 
credes 
> Che 
natto 
prg era 
feccia, 


n one 


Libto Seftoi 531 


licenza, che non douria, perche oltre ; che a Poeti fi permette l'ampliarin quale 
che partei fuoi racconti, non èdubbio , ch'egli, e gli altrivaccontano quefta pros 
prietà dell’Vliuo per marauigliofa sc naturale seffendo beniffimo informati, che 
l'Y lino è arbore:-di legno affai denfo,& oliginofo,per le quali due qualità, rattie- 
ne humore più d'ogn'altro arbore , ancorche å noliri occhi paia fecco, & in ques 
fio modo fi deue intendere quel fecco da Virgilio, & Alemani detto; © ancor facil 


cofa che questi Poeti sintendeffero dalle Talee fpaccate per la lunga ;-come fi s.modo» 


fanno le legne , che s'abbruggiano , che purin tal modo piantate s'abbarbicano; 
che pare maggior maraniglia, 

Confeglian alcuni il poner quefte Talee nel femenzaio, dillante trè , d quattro 
piedi l'una dall'altra, per hauerle poi à trafportare nel dellinato Vliueto; e perche 
non fi potrebbero piantare nell'Vlivetofieffo 3 longi l’vna:dalbalera venticinque, 
ò trenta piedi? ouero ne î filid foggiadi prantate; tn quel'lnogo ; one debbono ftad- 
re perpetuamente e fefi dubitaffe , che col'porne Una folo poreffe non'appizgliarfî, 
porrianfene porre due,ò trè vicine nell’ambitod'vn piedése cafo tutte germogliaf= 
Sero,vender le fuperfine; e le più deboli, oncro trafpiantarle altroue. Fafi vnacere 
ta mifticanza di terra in poluere , con fercorvecchiodi Bue, òdi Capra, òP Afi- 
nos incorporato in acqua , cafo non s habbra Urina vecchia, e marcia d' Huo- 
mo secon quefta simpiaftrano le Talee ye la parte de piantoni che và fotto ter: 
ra, che fi può Ufare in ogni forte di ramo, che 
mogliate , fi coltivano, come s'è detto delle nati di feme 3 molti Autori dia 
cono cheleradiche dell’ y lino tagliatein foggia di Tatee', s'abbarbicano ; e pul- 
Iulano, mà frà tutti i modi co quali egregiamente fi mulciplicano le Vline , Uno 
è col mezo dell’ oue , che fono congiunte alle radiche , & è giudicato il meglio di 
Tutti o 


fi pianti fenza radica | Quefleger- 6.moda: 


E' coffume naturale de gliV'linîil cacciar getti circa i! lor piede da'le radiche; 7.modos 


one fono tuberofî è Vogliamo dire- in quella parte, oue banno » nagroffezza grof: 
Sazerotonda, come Uwm oud sda'Tofcani perciò derte vuonole , da altri ona ;quea 
ite ò fano fopraterra, ò fotto poco la Superficie della terra, fi leuano\con qualche 
barbe congiunte; e fi pigliano di quelle , le quali fi veda , gonfiando in quale hess 
parte sche di corto fiano per cacciare il getto, non di quelle; chedi già habbiario 
pullulato, efi pongano nel femenzato è crefcere, mà meglio nel diffinato luogo 
per lV lineto j con queflo modo fi crede, che in capo è cinque'anni fiano per far 
frutto. Pare , che laregola di [egnarecon verra roffa la parte Meridionale zò Seta 
tentrionale di quefte piante , chefi Vogliono porre in terra , tanto di tronchi rami, 
ÒT alee) comedi quelle vuouole , fi debba offeruare come y the fi} perifperienga 
veduto yèhe'qüeflecon tal regola polte, fiano più profperate, che le piantate fen. 


za confiderattone;defiderando alfai quefta pianta nel trafportarta cffew'aggiaftara, è 


come fama prima; fi poffono ancora lenar quelbonavetrajpiantarie col'ramo già 
germogliato'\ md non così preftofrutt:fivano ; come nel modo deito di fopra. Ina 
berendo al vetterato:confeglio; che quando fi trafportano rami radicati , s'habbia 
d'procurare:chewefi artacenta allerradichela pin congiunta terraschefiapoffibile, 
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modo, e per ciò efequire s'infegnano dadiuerfì Attori Varij inftromenti, e modi; Io ars 
rei proporre mado da moltiplicar gir V liui , qualemonbò ancor altronelirto ca 
fenniriapenportarne la pianta radicata conlaterranaturale cò poca fatica,e quea 
fiofard il farradicare la pianta giouine dell? V liuo in borgazzo , ò Vogliamo dir 

cefa da Colombi , pieno diterra nel modo; ches'è detto poterfi fare delle V iti, & 
1o:mò. Parfi ne Naranzi,ò Gelfomini in vn pignattino,qual pure in difetto di burgazzo 
do. potrà fornire; onero Un Vafo grande. Crederei ancora, che con vtile d infinità di 
moltiplici fi potriano corcare; e propaginare rami d'Vliuo, e gl'ifefi Vliui nel 

modo sche s'è detto de Mort, poiche PY lino radica più facilmente del Moro ; da 

queli vltimi modi, che bò propoli, conofco quanto l'arte dell’ Agricoltura fi fia 
ananzate in nuose ingentioni , poiche da quelli modi , nè da\Puetro Vettori diffus 
folodatoresecoltinatore dell’Viiue $ nè da altri fono fati feritti. Sarà neceffario 

il caparcintuttelefudette operation: i rami , ouero tronchi, ouero radiche,ouero 
oua'd'Vliuodomeftico, peroche in cafo d’affedio, ò di vecchiezza, òd'incendio, 

ò di tagliamento, ò di moltiplicità , quelli che dalla radica pulluieranno, faranno 

Yliuo Sempre domeftici, ed è molto confiderabile la gran prowidenza di Dio, il quale, 
pianta 4Ccròogn'pno godeffe perpetuamente di quefto frutto , volle , che non folo in tan- 
perpe» - ti modi fi moltiplichi ; må che ancor fracaffato deV enti , ò difirutto da inaueduti 
tua. Villani, vipulluli quafi capo d'Idra,in maggior quantità perciò è detta pianta pere 
petua. Cafo poi fi foffe nëcefitato di valerfi di piante faluatiche , fi douranno in- 
Ifitione, ferire d'occhio, ouero à corona, che fi fà facilmente;ponendo il forcolo tra la fcor- 
qa; e'l legno , quando l’arbore è in amore , come s'è detto altroue ; lo fteffo s'è ne- 
ceffitato d’efequire nelle piante nate di feme , perche nafce ; come ogn’altro arbos 

re (aluarico e fe bene dalle piante , che vengono da femi , fi tarda vn poco più ad 

bauere il frutto, che da quelle, che vengono dall'ouasin ogni maniera quell’ liuos 

che ba la radica faluaticayrefife più à ventize freddi, non conofce il tarlo,;ne teme 

la vecchiaia, anzi all altre di radica domeftica fe gli prefcrine vita di trecento ane 

ni èqueftiecerna: alcuni hanno detto , che PV liuo fi poffi inferire fopra radiche di 

bieta altri fopra ghiande per bauerne più groffo fructo;altriin vite da che ne vie- 

ne Un frutto di fapor d'Vua,e d'Vliuoguftofifimo s qual dicono sche in Libia fi ri~ 

troua, Reltami à dire d'alcune cofe , le quali per non ofcurare gl’infegnamenti fu~ 
derti, fi fono tralafciate, Inami d'V luo squali fi douranno capare da piantare fens 
nali Zavadica, douranno effere almeno d'anni due, e come farannodi più forte gio- 
debba. - nentà , faranno meglio , pur che non fiano nell' Ultimo della loro Virilità, che fè 
noefle- conofcerà alla fcorza lifcia se pulita „à differenza devecchi che l'hanno rugofa, 
zerami. e quefto perche lirami di qual fi voglia arbore , che perla gioninezza non fiano 
fatti di legno fado, eduro, pofli interras’infracidano , anziche radicare. Li piane 
toni, ò tronchi, che fi lafcieranno ananzar fopra terra, fi coprino di mufco ‘Nelle 
PORRE. buche, oue fi deuono piantare Talee, ò piantoni, Vi s'abbruggi qualche farmento, 
curino le € maffime fe foferohumide, e vi fi ponghi terra mifticata con giaia > d pietre sò 
buche. con dt quella terrayche è vicino à i fornelli della Calce; e vi fi [panda orzo,perche 


quefta è materia tuttamella quale per la fua rarità Le radiche dell Y lino beniffimo 
i i alis 
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allignano se maffime ne paefî freddi. Le ouafi denono lenár con modo dalte radi» Cons 

ehe saccioche con l’afportarne troppa quantità, non s’offendeffè l’arbore padre,e fi leui 

bafera il leuarne per ciafcheduna pianta trè , ò quattro fecondo la fua grandeg- no |! 

za, eprofperità. Alle piante barbate , quando fi trafportano , fe li poffono lenare do CU 

irami, come à tronchi; ò piantoni. ' 
Ionon vitrowo, che alcune operationi fi facciano circa VY liue , allo fcemar della Da che 

Luna, perche tutte hanno bifogno d’abbondanza d’humore , che l'aiuti à crefcere, sepon 

come fuecede , quando la Lunaè in augmentare ; credo ancora, che tutte queffez OTIS 

operationi Verranno meglio di Primavera in quele parti , ancorche fi poffano far e 

V Autunno ne paefi più caldi, perche PV lino è arbore, che teme il freddo ela Pri. 

manera fiando tardi è germogliare, dà comodità al’ Agricoltore d’operarci attor- 

notnftagione tiepida, da lui amate. Vicino all V liue, ne per l’Yliueto; nonfi de. Anti- 

ue lafciar’arbore, ò pianta alcuna, eccetto che le fue fopradette amiche, & in par. a 

ticolare non folo alcuna Quercia, ò altra di Lei (petie , mâ ne meno niunaradicas; Haoa 

anzi douria guardarfi da conftituire V liucto in luogo , oue fiano flate Quercie s per la Quer 

effergrarid'antipatia trà quefti due arbori ; laViteè amiciffima dell’ V lino sed egli cia. 

fia bene pofo affzi diflante nelle Vigne, vero è,perche LY lino s'allarga;&» ingrof< Simpa: 

fa affai neltei ila faperficie dellaterra, bifognapiantarci le V ite lontane; tia con 

accioche non ggi. la Vites 
Se bene è Voce, che ; 

altriVircili fe 


sa cantal] 


liui dicultura alcuna 

all'incontro, ne di falce; ò marras 

2 vna volta s’appiglian ne'campi. 

lario dir qualche cofa circa quello, che fi dene fare dopo hà. Coli- 
uerlinel progrelfo di cinque , ò fett’anni nel fopradetto modotrapiantati , e colri= Yone. 
uati; pèrche fe benerendono frutto fenza alcuna coltinatione, coltinati; ne rende= 

ranno maggior quantità se più bello, anzi incolti andranno\dimmmuendo in mas 
nicranelfrattificare ,chequaft'infaluatichiti f@ridurfanno è Rerilità manon fi 
perde però anzi fe ritornato à coitruarlo torna quafi grato animante d copenfanta 

fatica, e fpefa con frutti; farà dunque bene a non tralafciare ogn’anno di lauorareî 

al piede l’ Autunno, ela Primanera; ò con vanga,ò con zappa, ò con l’aratro, pere 

che trà quefti fe li può femmina» grano, &Galtre\biadese fe nel lauorare fe ne leuaffe 
qualcheduna delle fuperiori radiche, fi gli apporteriagionamento A quegli V lis 

ui, che fono m eolie affai pendente coftumafi nella partepiu bafa dellauoraro tera 

reno fare vn'arginetto dillate dal K lio circatrò piedisaccioche.l’acqua:che prae 

ue, mon corra con tanto precipitio econlafleffaterrafe n'afporti il groffume, e pes 

netri meglio nel terrena lanorato alle radichesanzi faria bene\che l’acqua prounta 

la quale da alto fcende , quì fermata deponeffe la fàperzor pinguedine , laftiando 

il fior della terra; queto for dellaterra Viene ad effere guella poluere minuta, la: Fiore 
qual conduce Via Pacqua,e depone yò lafcia in qualche baffezza; ow'ellacon mi- Tela 
mor Velocità corre, onero Vallesgiaze quefto fore delta terra vogliono siche fia ©" * 
Lib ‘93 meglio 
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meglio terreno, che fivitroni , lodio ancor da Virgilio , allegato altroue , quando 
cantò ° 


NIN! La vè cadendo d’alte rupi fiumi 
TN Traggon con lor felice, e fertil lino. 
| Quefto vtilefi dene procacciare al piede del’ V liwo col fudetto moda d'vn'argi 


LA netto, ò d'altro impedimento sche trattenghi l'acqua ; acciò ’Economo di Villas 
| fenzafpefa, ò fatica ingraffi LV liua , perche altrimenti fe Lo vorrà abbondante di 
| frutto, farà neceffitato ogni due;ò trè anni, con occafione del lomorarci al piedesco» 
ill me s'è detto, porgerci qualche forte di fi abbia, e fi come ogni terreno è atto per l'Va 
iN Lino; pur che non fia la denfa creta, ò lafolura,e fterile arena, ò luogo fortino , con 
ogni ftabbio ben fmaltito è è propofito per LV lino , purche non fia humano, òil 

I Stabbio.porcino, ouero per gioninezza troppo calda;vero e, che l'abbondanza del graffume 
MINI! caufa,che UV line per morbidezzafi bucano. Debbonfi gii Vlini potare ogni due , ò 
| trè anni, fecondo Pmi il bifogna; oprando ancor l'accetta , lenandone ogni ramo 
INIL | feccoy& imperfetto; icome queivamofcelli piccioli, torti, breni,& inytili,quali 
el tronco in tanta abbondanzatal volta nafcono , che impediftono all’ arbore 

| l'amato calore del Sole il beneficia della rugiada, l’inaffiamento dell'acquaze danno 
(Il Tifirii maggior materia all'agiramento de'venti;dicefi per Prouerbio, Colui che lavora 
il tā eri al piede dell’Vlivo ; addimandail frutto; colui che lo ftercora , l’ottiene; 
| medi» matoluichelo pota;isforzal'arbore a darlo. ‘Inferma tal volta quef arbore, 


Terra, 


carci pna radica delle principali; e ponerciin mego vna pietra 


IRAN, bidezza, e turti queflirimedij feruono ancora , quando per morbidezza cadefferole 


[iit occultafcalzave;e:fcoperte:te radiche svi fi pone faua,ò paglia di fanazonero fi cura 
HII coml'applicatione dell’cifteffa morcibia d'oglio 3 conriguardo però di darne a gli ara 
fi bori Groffrcirca fei quartiroli, è’minati quattro,e poi fecondo f giudica, fecondo ta 
il groffezza se bifogno degli ai bori ; quella mifficata con vrinaancora himana benz 
fracida; fà mirabile effetto invifanarquefte piante, Dalla longa vecchiat 
IR volta viene infracidita,ò tarlato il gambo fieffo del PV lino, & i tro? é 
ANI ne leuatutto il difettofo,ò con fegasòà con accetta dicon (calpellofina al vino, quas 
le accio non'patifca da freddize dall'acque, s'impiaftracon la morehia. I fine fe 

II. IV lino foffecoperto dalla tenace Edera;edal vile Mufco, (ra incontinente lei 
perchel'vno4 e l'altrogli è drnocumento. Credo rafuperfiuo il raccordare, chef 
di Riguare miunifca lapianticeltatenera dell V lino;e chefi faf cidi fronde di caftagno;dt vite; 
do  dal'ò dî ftraccio, per bayer detto altroue, che s°h abbia ad vfare in arbori di minor cone 

dente ‘ro; md non poffotralafciare d: replicare, raccordare ; e pregare gli Agricoltori à 

Capri tenerqueha pianta difefadrecgni dente e maffime dal'Caprino ; e Pecorino , quaii 


i nose Pe i 4 $ 5 pr x > ` f: 
| On le fono di totale rouina, ftare chela falina folo gli è veleno; ma rajo faccedeffesche 
Una 


ay fe 


ta 
int 


qua pia 
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rucola 
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tomar 
parità, 
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quando na piantîcella gionine fofferofa da qualche animale, quanto prima auanti cheil 
| veleno deturbi la pianta , fi tagli con la parte offefa quattro, ò (ei deta di fano, e 
dal refo fe wafpetti germe. ; 
Coftumanano gli Antichi non ammettere Operari} alla coltiuatione de. gli V liyi 
SfenonHuominimnocenti , e puri, e quefti fac enano giurare: che partitano dal lets 
| to maritale, e chenon s'erano accoftati all’attrui letto ; il'tutto in riguardo della 
| parità, innocenza di quef arbore angi fi valeuano di Putti femplicize puri, per 
raccorre l’Viina, e con queffo modo in Azarbi Città di Cicilia quelli Agricoltore 
raccolgono infinità dV line . E forfi Santa Chiefa coni afpergerci conla Cenere.s 
d'V lino il primo giorno di Quarefima, viene aà darciadintendere, quantola mes 
moria della morte ferna perrender ’Huomo puro , €r innocente: A Minerua Dea 
della Virginità, dalla falfaantichità fivater:buito l’ inuentione di quefl’arbore , fe 
bene Martiano Vuole,chequefo foffe, perche quefta Deità fonraftana à gli Opera= 
rij, qualiconl’oglio lanorano la notte, quando cantò. 
Hinciam vermicomea frondent tibi munera oliva 
Artes cura vigil pette quid difcatoliua. 
| Farnuto dice , cheè dedicata d Ditnerua PY liua ; perche l'oglio non patifte d’efe 
Ser'adulterato da altro liquore , mà l’auaritiade' nofiri tempi rende Vana queftas 
opinione, mentre fi miftica con l’oglio l acquadelle lafagne. 
molte furono lefpecie d'V liue da gli Antichi nominate, noi per la poca pra- Due for: 
tica, che n'hauemo, poche ancora neconofciamo, e però fecondo il loro Vfoins te d'Ve 
due dipartite le rapprefenterò , Una groffe, ‘e baltre minute; l'una fi condifce, tue» 
dell’ altra fi fà l cglio, quella perla maggior quantità di polpa riceue meglio il 
è più gultofa, quefta difua natura rende più quantità d’oglio ye 


i 
Ì condimento , € è pingu 
| piùperfetta. 
| LV liue groffe fono di varie forti , Una rotonde s che chiamiamo butarghe ; lal-Le grof= 
| żralonghe che chiamiamo pizutelle „altre fi chiamano orfane, & altre giaccio= fe come 
le; mà perche di fua natura fono amare, & infipide y bifogna per renderle gu. TORE 
íl Stofe farle perder l'amarezza, e dinenir faporita, nell’ acqua ordinariamente i 
ogni amaro s'indole:fce;md perche PY lina bd la pelle tanto dura, che non permete 
te all'acqua ordinaria il paffare alla polpa, e radd:lcirla fe non con longhezza 
| ditempo,peròcon acquaarrificiofa, ò con romper la Reffa buccia , è che fono at» 
te ancorle buccate , quello fi procaccia; ammaccate PY liue groffe „e leuatone viiue 
l'anima fi pongono nell acqua pura e felimutaognigiorno fino s che habbino roties 
perduto amaro; da poi fatte flare ventiquattro hore in acqua falata, fe ne lenano, 
| cpojtein'unvafotramezate di fette di limone s drfinoschio, di lentifco, qualche 
aromato fi cuoprono d’aceto forte, e ferbanfi per l'vfo, chiamanfi Giudei per 
f effei Senza anima , quafi che quella de gli Hebrei, per effer'in mano del Diauolo, 
| monfizinloro. Da gli Antichi farano chiamate Sampfa» Senzaromper PY lino, 
| etrarne anima, ò oflo „con la punta del coltello fr tagliain qualche lnogolas 
| pelledell Vlrua , con aunertenza dinon toccar Poffo ,e meno polpa che fi può, 
| poi fi fanno far nell'acqua, fe li muta ogni giorno tanto » che per quella offefa 
| y entrata 
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entrando, ne lent l'amaro, che conofciuto; fi pongono in acqua falàtà , e fi ferbanò 


indifpenfa pert Ufo, 

Conto (tare ancora nell? acqua fenza offefa longo tempo , s'addolcifcono, maë 
Una pena l’afpettarle segran briga a mutarci l’acqua due volte il giorno per Un 
mefe, e forh più; farà dungue meglio il'valerfi di quell'acqua,qualdi fopranel Li» 
bro Secondo bhò mfegnato di prepararfi per faril Sapone;in quefta fi fanno ffare'ot= 
to, dodeci eventi hore, fecondo la bontà fi 
te ’V line „che fi debbono condire bifogna racco: 
checominciano d'roffeggiare, per Volenmatar 
tanto fono piuvencrese canto: più facilmente paf 


ela durezza 


V line,peroche tita 


rle verdi da mezo Settembre, fin 
c, e quanto più fi tarda àraccorles 
acqua, laquale fi deue 


aunërtire, che non giunga d bagnar l’offo, perche VY liue f ariano di poca durata € 
quelle, che pet la Primavera, ò perl'Eftate fuffezuensefi vogliano pr aparare bifo. 


pre 


gna anuertire ; che l'acqua forte penetri di poco dentrola buccia, perche è queflo 
modo fi conferuano meglio; per conoftereil più , & 1! meno penetramento di quel 


acqua fi fàà quefto modo; quando PV line ci fono flatedentr 


n 


et, oscro otto hore, 


fene lena Una, e fi taglia da vna parte , alzando lapelle conta carne attaccatas, 
quefta non ffà moltoall’ariacost tagliata;che fcopre nella carne Una certa negreza 
ga del color dell’acqua quando però detta acquafia paffara la buccia,ma quefta nea 


grezza fi conofce fin doue dett'acg 
del Padrone, per Voler PI liue daconferuare Un poco ami 
mangiar preho, fi leuano VY liue dell'acq 


ta, accioche più penetri ye dinentino più do 


acqua fia penetrata ,e fecondo il guf 


sonero(î fanno f 


flo, è penffero 


i 


rette 0 dolci affatto da 
are nell'acqua fuder. 
lcr, pot fene lenano se fi pongono nell’ 


acqua chiara, la qualene leuaye ne canatutta l'acqua nera,e forte;e le ritorna nel 
prilftino color verde; vero è, che i primi due ,ò tre giorni bifogna mutarci l'acqua 
chiara due sò trè volte, gli altri poi baftarinonarla Una volta il giorno fintanto, 
che fi veda , che quefl'acqua chiara, che fe li pone nel lenarla, non faccia fchiuma 


di fapone, effetto che farà fempre mentre che nell y line 


avn poco della fudetta 


acquadi calce, mà quando fi vedano ben purgate,e da quelle libere fi pongano nel 
vafo, one fi debbano feruare, e fi coprano d’acqua falata. Reflami da raccordare,che 
mentre (fanno nella fudetta acqua ; bifognatenerle coperte con Un panno linoyac» 
cioche quelle, che fopranuotano fiano bagnate ancoweffe , e non diuentine nere ; fi 


Acqua 


come quando fono nel Vafo con l'acqua Jalata , debbano flar coperte con fronde di 
falara, finocchio, ò di lentifco ,ò im difetto di quefte , di capecchio. Quelacqua 


atafe 


le rinovaogni mefe- vna volta, e fafi mentre Un fecchio ordinario de’ noffri d’ac= 
ua bollente scol ponercivnafcodella di fal dentro ; onero in libre cento d’acqua, 


libre dieci di fale jnc guef acqua s adopra peche ra 
PV line faporitee 
Coflumafi vwaltro più facil modo, e da poueri, & in V illa, oue non fias 


ddata, econ gucha f rendono 


di con- la comodità di quell'acqua fatia con la calce, e cenere; ogni 35. libre @V liue s 
ciareV- fene pigliano noue di calce Vina , e frefta, e fedici di cenere, qual fe fojfe di 
liui sé- "Quercia s farebbe meglio ; fi mifiica lacenere , e lacalce con acqua , qual fe foffes 


za lace $ j 
qua for ptouu 


fp, 
Ee 


ta , òdi fiume, faria più à propofito; e fafi Una compofitione con mols aca 
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ferbaniò qua affai liquidi , inquefta Simmergono l'V line se Vifi fanno flare per il rempo; 

| efpacio , come s'è detto di fopra , fino che fiano bagnate ; che fi conofte nel fopra» 

mi | detro modo, da por fi lauano ben bene in acqua ordinaria frefta, evifi fanno flares 

per Un tanto, e mutandole, comes’è detto di fopra, & in tuttose pertutto fi tiene al fopras 
mel LÀ narrato (files i i da ) 
farete E quelo è quanto circa il condimento delV line verdi le quali confortano lo fio- Veilità 

Che tita maco, fanno venir appetito, e fono conftrettiue; fi feruono con pepe, fale, & oglio, Sll Va 


SAA D ` liue 
onde ne venne va pronerbio, Le V liue hanno bifogno d’oglio . Le mature, es YS 
nere, fi condifcono ancor loro, ma perche la maturità ne lena loro l'amarezza; ba~ 

Sla il farle diuenir faporite. 


rata se Colemellane infegna un modo, chefràtuttigli altri, ne par facile ; vuole pri: vee 

urata; SÌ X : E egre 

re, bifo. ma, chefi raccolgano intempo fereno, fi liberino dalle guafte da frondi, & ogn'al. Si dus 
UT) È ; : x pi Hi DA 

è quello tracofa, poiche per ogni moggio dY line, fi frapongonotrè emine di fale, trè ins rabilis 

di quef | ogni quarto de’ noftri, vn'emina di fale , che è quanto fale capein vna mano curug: 

fo bore, ta, po: quefle V line così miflicate col faie vuole, chefi ponghino in vnCaneflro di 


Venchi, eche ciftiano 30.giorni e fe nelafcia Vfcire la falamota, chegocciolando 
trafimetteranno, da poi lenate dal Caneftro; e nette dal fale con Una Sponga, fe pon- 
ghino nel vafo,e fi cuoprino di fapa: L'Y line nere afperfe di fale, fi feccano in fore 
no à lento froco, ouero col Sole ardente, poi quando fi vogliono mangiare, fi fanno 
fare in acqua tiepida tanto sche ingroffino, poifi condifcono con ogito ; pepe, fales 


| fugo Langole ,onero aceto „e quefie V liue nere lubyicano il corpo ne’ fudetti 
| modi condite. 


Circa poi il raccorre PY iine per far. glio ; fono difcordi le opinioni anco trà più 
verfari Agricoltori ; Chile raccoglie non mature, e contentafi dell’ oglio acerbo, per Ox 
x 


a fudetta | 


gano nel 


i e di pin durata; Chi le raccoglie mero mature, ene canacglio Verde, e chi le pi. glio. 
hiuma glia ; quando fono tutce nere , per bauerne oglio dolce , mà facile à pigliar difetto, 


3 
cd quefi vd à male molti frutti, eK liua matura non rende tanto oglio „quanto 
mezo l’acerbae Pietro Crefcentio vuole, che fi raccolgono affai mature, prefup. 


i Rea STR IERI RR fp PARITÀ y PIP INNO 3 ` 
© nésche i ponendo, c henai sh l’arbore perfe tamente maturino ; ciè però > chidi quefto lo 
| ri des eredero,che in diverfî paefî, fecondo ta qualita dell'aria fiano varij fili, 


maturino più preflo , € fi po[fa afpettare la loro maturi 
arenderfi imperfetta tal voltà de’ primi freddt , quali con mol- 


to pregiudicio gelano ancor l'V liue ; fî che fard ottimo confeglio in quefte contro» 


taje 


idac uerfie ,figuitando la Viadi mezo sraccorre PY lina, quando comincia ad efjer las 
frias PUET E 7 ; RU 

| Se metan ra ; quelo deue effer fatto con mano > e condelire zza tale che non samsa 
d'acqua È È 

| masc 


edan secnimostutto1nviguardo della legge antica di Catone. Oleam ne ftringito, ne 

A ve verberato; Ma in quella parte , one non pola giugne rfcalastramiconvncini 
fi poffanotirare,e fi potrà ancor leggiermente adoprare Unafemplice canna, per= 
cotendo i rami per diritto, accioche con L'Vlina non fi fcuota la cima del ramo, 
qual dence fruttificare, e fiorire Panno aunenire. Il danno di ferilità , che dallo 
sbatter LY line per vincontro de rami, òcon violenta pertica ne viene hå dato oc- 
cafone ad alcuni di dire a Che VY lina fruttifica alternatinamente 3 MÀ effettiua. 
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Jil mente procede dal romper le cime dei raini nelle quali cacciano i fiori s LV line, 
i checadanao in terra , òdasè , ò sbattute , fi deuono raccorre > € [efoffero bruttate, 
filauano con acqua tiepidz, & afciutte fi mifticano:conl'altre, quali tutte (? pon» 
SUI gono nel falaro, meno alte d'un piede ini fi lafciano due 3 ò trè giorni tanto , che 
| trafmettano certa acquarella di fuperflua humidità , che in morchia poi f conuera 
| tiria nel far Voglio „non fi tralafci in capo al terzogiorno di Bringerle ; e cauarne 
l’oglio; perche fe pafT:ffero detto tempo, potrebbero deteriorare in qualità,e quans 
Del far 04 » Alcuni le piano coni piedi , poi pofte nel torchio , ne raccolgono , anantifi 
l’Oglio.ftringano quel primooglio ; che fpontaneamente trafmestono ; e l'hanno peril 
più perfetto, fi come è di miglior conditione l’oglio , che viene dalla prima firina 

gitura sche quello, che fi caua dall’ altre duefuffequenti, quando infranta | Viiua 

| fi firigne»» L'oglio però di qual fi voglia premitura, fi dene feparare , quanto più 
SII preho fi può dalla morchia , perche lo rende vitiato e quanto più fi'tranafa, tanto 
più da quella f libera, e queta è la regione, perche l’oglio nella fommitàè più per 
ill fettotrafmettendo alla parte inferiore continuamente ogni feccia. Inquefte parti 
/ con poca peritia fanno Jeccar LY line pole minute sil tauolato,poi auanti le rom- 
II pano nell’infrantoio, le fanno flare in vinotantosche va poco ritornino;indi rotte 
i le (tringono; e ne cauano oglio per lumi,e per friggere, reggente,mànon gufofo per 
III mangiare, Conferuafi quelt'oglio meglio in Uetine cioè in vafi di cerra , che in tine 
di legno „peggio in Vafi di ramei,ò di bronza , e meglio fotto terra in luogo frefto, 
Cr oue fe li poff dar'aria,chefopraterrain ftancia calda;fopr ya 
Lita 


| fubito fatto, fale caldiffimo. Laradicadel Cedro pofla nell’ oglio , lo purga se la 
feccia bollente lo fà prùchiaro < Vogliono, che l’anifonell’oglio lo preferui dal 
pit rancido. Se l'oglio è torbido, f rifchiara col ponerci Un facchettoin mezo fofpefo 
If pieno di [corzas e di legno d’Vliuo, tagliati in minuti, e fales 
WN Secondo Varrone LV lina hà qualche fimilitudine con t vuz forfi perche luna, 
jii e l’altra fi mangia intieraye dall vna,e l'altra fi cana liquore , di tutte due fe ne fà 
jii prouifione l’ Autunno per tutto l'anno, Uno, e l’altro rifcalda. Mà in due cofe le 
pi trono diferenti, vna che l'V line ancorche mature,non fono danneggiate da paffag. 
IRI gieri, come l'Wue,e oglio teme la vecchiezza , come per contrario il vino quanto 
Int) più inuecchia fi fà più genero fo; l’oglio però non deteriora in maniera, che fi cons 
i uenghigettare , come fi få delvino, quando è gualto + Reha, che fappiafi che nons 
i è cofa,della quale fi poffafar più prefagio d’abbondanza, da chi hà cognitione di 
iii Stelle,che dell'Vlino , perche leggiamo che Talete Milefio,e Democrito Eccel. 
fentifimi Filofofi 3 & efpertifimi Aftrologi y conofcendo , mediante i Aftroiogia, 
che donea feguire penuria d’oglio, comprarono da Mercanti tutto l'oglio , che pos 
zero hauere squal'in ogni modo Vendetterointempodi Carefiia è quel Vil prezzo, 


ks 
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perche queta Deità, fouralta d frucci ge l’Vlinoèil più abbondante frutto, che fe 
titrou. 

Ecco dunque , che nell’oglio confifle ricchezza, & vtilità nè lacoltura dell 
V liue fi deue in alcun modo tralafciare:, tanto più s che nou confie infatica foz 
uerchio ; min efatta diligenza qual fuole babitare più ne' petti cinili, che ne” 
ruflici;machi farà quello, che s’aftenghi dalla cottura delV line, mentre confide: 
rard il gran beneficio, che fi cana dall’ oglio? Con l’oglio honoriamo le sante Ima- Vlo dele 
gini, e la maggior reliquia, che s'irabbra al Mondo ;; il Corpo di Chriffo mediante! Oglio» 
lampadi continuamente accefe ; & è bene fapere che fecondo la groffezza dello 
fiupinoconfumafî l’oglio, peroche lo fiapino dix due fila, continuamente accefos 
confuma in Un’ Anno due pefi, cioè lib.s0. d'oglio , ditrè fila; trè pehi di quattro 
fila quattro pefi se così fesuitando ogni aggiunta di filo vnole vn pefo più d’oglio. 
Seconda l’ogliorlfignificato di pace, mentre [parfo fopra il mare turbato, lo rende 
quieto,e pacifico, an zi pacifica, & inteneriffe La fteffa durezza del ferro» atenffata 
caldanell’oglio. 

Da pot nell rfo della medicina, quefto non foloricene ogni odore de’ Rori, ma la 
Uirtù ancora de’fudetti fiori, & he; be checi fliano dentro infufe, onde ne pottamo 
preparare tante Varie forti , quante cene fonoinfegnate ne gli antecedenti dia 
Scorfî. L'herbe poi condite con oglio come s'€ derto,poffono (eruire in luogo di quat 

i voglia medicina , per aiutare quefto la loro lubricità, e virtù e Tralafcio ; che 

l’oglio è contra Veleno, cara le ferite , ma folo dirò, che l’oglio d'Vlino sbattuto 
conchiarad’auo , fana le cuociture dé l fuoco , fe s'Vferà di bagnarne più volte il 
giorno la parte offefa con penna di Gallina fenga adoprar fafcia,ne altra licatura, 
e con quello rimedio fi probibifce il dolore, la flu fione , & il refiarci fegno; Di più 
fife vna compofitione d’oglio , edi cera Vergine , qual fana le (etole , e crepature 
delle mani , e le poppe delle Donne s€ con l'aggiunta d'Un poco di pepe in polueres 


r 


fanale bugancie, 
k: 


Sono tanti i gionamenti , che perfino la morehia sche pare Vitio dell’ humidita 
delV lina, bà in sè di molte virtà, caufa, che i femi bagnati in morchia non fiano 
tocchi da ar lı fotto terra onde cantò Virgilio» 

Semina vidi equidem multos medicare ferentes, 
Et nitro prius, & nigra præfundere amurca 
Grandiot vt fetus filiquis fallacibusie ffet. 

S'impiallrano |’ Aie per difenderle da creppati 
ti mali i gadrupedi, che faria longo il dire, e gli arbori nel modo, che s è det= 
to z groua all Viceri interiori della bocca s tiene pulite tutte le maffaritie , prohi. 
bifie al conuoluo il nafcere , o ammazza l’altrberbe trifti della terra, applica» 
taci però in poca quantità , perche la molta Pabbruggia; fi bagnano le Pecore tou 

ate , acciò non patano di rogna j fe n’afpergeil pafcolo, acciò i Buor rifanno ; & 
infine laf Na, oue fono flate PV line, tenutatm bocca firinge le gengine,e come Gap 
fotida i denti. Veilità 


Ise RIA ma Pegla bà x ) n qualità di i alci della fa- 
I legnodeli'V lino ancowegli hd fingolare;& eccellente qualità più di VENE lamoia » 
attroz 


€, e formiche; medica in mola 
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altro, peroche oltre Peffer fimbolo dell'eternità, per effer forte, enontemepil tára 
lo, onde (î dice, che non hà altro nemico quefto legno, che il fuoco. Arfe però PVa 
lino della Rocca d Atene neli incendio di quella Città, mà lo Reffo giorno crebbe 
Verde due cubitis E ancor’ogliofo, e di carne vaiata, e maculata, come il marmo, 
e maffime ne’ nodi , bifogna però tagliarle è tranerfo , eletauolette auanti fi lanos 
vino far ftare è purgarfi nella calce di poco finorzata ,accioche dal calor di quella 
afciuttalafua natural graffezza, meglio apparifcano le vene, le varietà, & i lix 
neamenti. Serue ancoral torno, e fe ne fanno Uafi per fiori, ecornicette tutte di 
Yn pezzo, per imaginette, e fe ne fanno fcatoloni vaghi ; ferue quefto legno per far 
ottimi pali da Vite, non teme vecchiaia, poco l'humidità,monsà che cofa fia tarlo, 
ne la tignola folita delle Nani . 

Pare, che in Villa non fi pofi fare l’iparmiod'oglio sche da dinerfiftretti Ecos 
nomi predicafi da farfi nella Città col comprarne vna libra fola per volta , volen» 
do, che l'abbondanza con la molta prosigione canfî , che più fe neconfumi ye tal 
Volta, quando non ce n'é all’ hora di cena, bifogna far fenz'infalata, oltre chela 
Sernith,col Vedere in quante poche Vinande fi confuma Una libra d'oglio,s'allie- 
nenel difpenfarlo. Dicotutto quefto poter praticarfi molto meglio in Villa, an» 
corche fi conuiene fare prouigione groffa d'oglio mentre fi difpenfarà alla Cucina 
dalla faggia Economa, con lafleffa mifura d Una libradi vetro , come fi coj 
alle Botteghe, & è quello moda procurando,che bafti quanto l’altra libra c r 
ta alle Botteghe, s'hauranno li foprafcritti ifparm ij, e di più quell’oglio, che refla 
attaccato alla mifura, qual gocciolando refta per vtilenon poco di quello, shete 
l'hà mifurato, e venduto. 


L'infrapofta tauola de mali, d cui s'afecnarimedi 
ritronar’il nome di ciò, che per medicina fi p 


Api. 
Lauro, Malua, Origano, Sparago.  Camedris,Canepa, Edera, Fioppo, 
Buganze» Foglie di Viti, -Granati, Grami- 


Cipolla, Herba regina, Oglio, Ra-` gna, Iride, Lupoli, Mela, Mai 
pa, Granato, Pan porcino. le,Nigella;Origan i i 
Capelli. taggine, Porcaccia, Rofe,Rofima- 
Canne, Canepa. Caftagne, Capel. rino; Saluia > $ iponaria , Sencpa, 
venere Ebulo Giglio, Mortella,  Sempreuivo, Verbena. 
Olmo, Ca.abront Calli; 
Malua. Giglio. 
Can rabbiof0. : Catarro groft- 
Aglio, Gentiana, Noci, Oca. Butiro, Enula. ion 
Capo. i Ciani. 
Acacia, Betonica, Bieta, Cappari, Fagioli, Felice, Fiel di Bue, 


Con 


Betonica; 


Aceto, Ac 
Dra Co 
More ! 
americ; 
Rofim: 


| Anitra AE 
amare, ] 


| i 
Daneta, g 


Amarella, 
Oca, — 


Canepa, M; 
Te, Oca, 


T | 
Bonagap, 

Uca, Pe 
| 


\ 


Mandor, 


A 
Auellane 
dca, Pi 


cid, Ta; 


‘il tara 
rol'Ve 
crebbe 
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Ri lanos 
j quella 
È 1 lis 
tu ttedi 

far 
tarlo, 


tri Eco 


polen» 


10ppo» 


zrani- 


ofima- 
enepa, 


am 


Controla fete. 


to, Prugne, Vinofrefcos 


Cuore, 
Boragine. 
Diftillatione. 
Canna. 
Doglie» 


Acqua vita; Vino, Vinaccie. 
Dolori impgneraleo 
Caranzo , Daneta ; Gineftra » Grami- 
gna,Lana fuccida,Maggiorana,Ma- 
dorle amare, Miglio, Vitriola. 
Dolor? di € rpo. 
Betonica; Mentaftro, Zucca. 
Dolori de Denti. 
Aceto, Acqua vita,Bonaga, Betonica, 
I Dragone, G nepro , Maluauifchio, 
| More, Nigella; Piantaggine, Pepe 
| americano , Porcaccia, Rombice È 
Rofimarino,Saluia, Senepa, V erbe- 
na, 
| Dolori de’ Fianchi; ò Colico. 
| Anitra, Carpino , Daneta , Mandorle 
| amare, Perfico. 
r Dolori d’Intellini, 
Daneta, Orbiga, Vitriola. 
| Dolori di Matrice; 
| 


Amarella, Artémifia, Ebulo, Pulegio, 
Oca, 


Dolori d'orecchie, 
i Canepa,Maggiorana, Mandorle ama- 
re, Oca, Rombice, Rofe. 
| Dolori di Renis 
Bonaga,Brufco, Daneta, Giunco; Or- 
tica, Perfico, Vitriola. 
Doloridi Vefica. 
| Mandorle amare Pino, Porcaccia. 
| Emoroide. 
| Auellane , Bonaga > Caranzo, Fichi, 
| Oca, Piantaggines Porro » Porcac. 
| cia, Taflo barbaffo. 


LIbro'Sefto. 


Agrumi,Cucumeri,Meloni; Pan lava- Lattuc 


3 Jer 
Erifipilla. 
av Piahtaggine; Sempreuiuo. 
ONE md. 
Confelida, Herba luciola. 
Farttis 


Malva, Malvavifchio; Ona; Piantag. 
gine, Porcaccia. 
Febre maligna» 

Acqua, Agrumi, Citrolo, Cucumaro, 
Ruta capraria; Siéro. 

Ferite. 

Abete, A cqua, Argemone, Caranzò; 
Cipreffo;C onfolida, Digitale, Dita 
mo , Felice, Gentiana; Gramigna; 
Herba.Sant'Alberto-Eerba Buona, 
Herba Luciola I ente. Nefpole;Ole 
mo, Perforata; Vino; Vitriola. 

Fegato. 

Camamilla, Cappari, Cicorea, Frauo- 
le.Gentiana.Lupoli,Mandorle,Me- 
loni, Petrofello, Pimpinella, Recos 
litia, R ofimarino,Orbiga,Spinazzi, 
Vua, Zaffarano. 

Flati. 

Canepa, Iride, Nefpole: 

Flemme. 


Fluffr. 

Betonica, Caftagne, Coda di Cauallo; 
t urzola,Frauote, Fraffino,Giunco, 
Granato, Herba Stella, Piantaggi- 
ne, Porri, Porcaccia ; Quercia , Sal- 
ce, t affo barba ffo, Vino. 

Fuoco [acros 

Endiuia , Farfara, Porcaccia; Sempres 

uiuo. 


Aceto. 


FaoCO. 

Bieta, Butiro, Canepa; Edera Morte: 
la; Narcifosolio, Piantaggine,Sen à 
preuivo; Zucca. 

GENTLE. 

Bütiro, Dragone, Faggio, Malua Mal- 

ua- 
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uauifchio,NeéfpolesPorcaccia,Pian: le, Granati, Gramigna, Herba lu- 
taggineyPulegio,R ofe;Rofimarino. ciola Mele }'Oca; Dizo) Pauone, 


Gionturt Rofe, Rofimarino, Ruta, Vino. 
Orbiga. Oprlatione. 
Hidropifia. Cappari,Carotte, Cicorea, Finocchio, 
Ebulo; Maggiorana; Ortica; Pulegiò, Mandorleamare È Pimpinella, Pra» 
Tamarice. femolo; Rofimarino: 


Infiammaggioni. Ofrattionie 
Amedano, Butiro, Cotogni ; Farfara, Affentio pontico’, Brufco:, Centauro 


Fichi, Latte; Bécatcia: minore, Mandorle andate Pan grat- 
Latimos tatò. Paralifia. 
Edera: Orbiga,; Perforata. 
dialcaduco. Parto. 


Brionia, Perforata; Peonia,Timo;Vi- Artemifia, Iride , Lauro , Marobio, 
fchio, Mercorella, Malua;Mentaftro, Or- 
Matrice» tica, Qua, Pulegio, Saluia, Zaffara» 
Amarella, Herba Santa Maria Men- no Pauras 
tegreca, Oca, Rofe. Herba buona, Verbena. 
Diaturar foroncoli, e tumort, Pelocchi. 
Butiro, Canepa; Ci po co Colombina, Bieta, Edera, Fichi; Herba regina, Sta- 
Fichi, Latte, Lewito } Lani fuccida, fifacria, Miele. 
Malua; Maluauifchio, Oca, Ortica, Pelle lifcia. 
Pan cotto, Pepe americano , Vi- Agrumi; Brionia, Enùla,Faua, Frauo- 
fchio, Virtiola;z affarano. le, Rapa Taffo.barbaflo. 
Meftrat, sit 
Artemifia, Caratte, rio EAER Aceto LAS tofa, Aglio, Cauoli, Came« 
Marobio p Mercorèlla , Mentaftró, dris, Colo ombi, Dragi sne, Fichi, Gal- 
Pan porcino, Prafemoli , Pimpinel- liga, Gentiana, Maggiorana, Noci» 
la; Pulegio,vabina, Saloia; Zaffara- < Piinpiaella,Rata,Sterco:de'TColom- 
110è Mil RI bi. Petto 
Cappari,Fel ice,Erauole;Ortica, Rofi- 
marino; Zniiaio: 


ne.c,Enola,Farfara,Giugiole; Iride, 

Morfo derr elenofi. lopo, Larte „Malua A Mine 

Aceto, Aglio, Butiro, Capel venere, dorig , Mentafiros Marobio, Quo, 

Colomina, Giunco; Herba ftella, -- Polnonaria; Prafem oli; Schio Ila; 
Indiuia, Malua , Pepe americano, Vinc, Vuai 


Saluia. auet Podagra. 
Maluauifchio, Salce, Aceto; Angelica; Formento. 
Occhio Polmone. 


Acqua vita, Argemone;Auell ane,Be- 
tonica,Canna paluftre,Cipolla,Cu- 
cumero;Cotogni,Finoechio,Frauo- 


Capel venere, ifopo, Latte, 
monariaySemolella:; Spinazzi; Vi- 
no, Vua. < 
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molo, Zucca. 


Pulici 

Nigella, Pulegioy Rūras Sambuco: 
Purtura. 

Caoli; Noci. F 
Phrgare. 


AbetesBieta;Bietonhi; ò Atriplice, Bu- 
tiro, Bricnia , Caoli Cacio lattaro~ 
lc, Camedris, Conuoluo , Cotogno, 
Camamilla;Cece, Ebulé;Fico;Foh- 
ghi. GineftrayLente, I upoli, Mag- 
gioranas Malua, Mandorle: Mele} 

| Aercorelia; Moro, Ort edjOrigano, 

Olmo,Porto, Prugne, Quercia, Rio- 


| fe,Rofcano, Rumice,Semolella, Se- 
| 


nape,spinazzi,Siero, Tartaro; Vua; 


| Zucca. Quartana, 
| Boragine, Rapes Timo}Verbena; Vi 
DI 
talba. 


ROGNA. 

Aceto; Angelica , Agrumi; Brionia; 
Leandro Lupino Olmo; QOfzo;Ori4 
gano,Pulegio,Rombice;Sapotatia, 

Scabiofa,Semola, Siero, Vitalba. 

| Rente 

| Abete, Afpargo, Bonaga, BrufcoyCa: 

| rotte,Cerafe Cece, Cicorea; Mipol! 

la , Fagioli, Farfanazzo, Finocchi, 

Foglie divite,Fragoli,Giunco,Grà 

migna. Herba!Sata Mariá, Maggio- 

|  rana,Malua, Mandorle amare, Me- 
loni, Nefpole, Ortica; Pino, Pimpi- 
nella; Prafemolo, R apa Radice, 
Recolitia, Rofe, Spico,Vino; Via; 
Zucca» È 
Rotture d'Inteflini. 
Confolida, Olmo, Trinità, 
Sangue di! N afos 
Betonica Coda di Cauvallo,Piantaggi: 
ne,Porro.. Scratica; 
| Orbiga. 


| 
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Caftagne, Cece, Mentai Orzo ; Prafe- Fichi, Giacinto, Giglio, I auro, Por 


Sepypionr, 


ro; Prafemolo,R émbice, Ta fo bar- 
baflo. Secondine. 

Ar enifa; Cicbfea, Marobio, Menta- 
ftrò; Metcorella 3 Pulesio Sabina. 

Sernfole! 

Acetofa, Artemifia; Fichi; 

Serti i 

Agno cafto. Agrumi, Felice, Fratino; 
Iferba Santa Maria, Marobio;Men= 
taftro; Porro, Ruta capratia. 

Sputo di fanzurs 

Curezola, Farfanàzzo,Herba luciolaj 
Nefpole + polmonatia , Perforàta; 
Porcaccia; 

Stomaco. 

Acetofo ; A ffentio pontico » Cappari, 
Cerafe, Cicorea ; Cipreifo , Drago. 
né, Fonghi ; Gent'ana;' Herba San- 
ta Maria, Maggioranas Mele, Mis 
glio, Pimpinella Porcaccia , Potro; 
Ripa, Rofimarizfio, Saluia, Zaffara 


no. Stuporde: Denti. 
Acetofa; Porcacci. 
Squinantia. 
Aceto. 
Stibpofle. 


Bieta, Fichi, Fiele; Malya , Pan porci 
no. È 
Sincope. 
Menta, Pulegic, Spico; Vifchio) 
Terzena» 
Boragine, Noci. 
Tirar la Marcia: 


Edera. 
Tigna, 
Edera, Sabina. 
Traboccodifiele. 
Orbiga. 
Vaiolia 
Lente 


Vea 
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Veleni. 

Aceto, Aglio, Agrumi,Anitra, Butiro, 

, Garoffali Gentiana, Gi- 
glio „M aggiora! 12, Marobi o, Miele, 
Ortitas» Pan por ceinos ò ciclamino, 
Prafemoli., Porro; Peres Quercia, 
Ruta capraria; Ruta,Senapa; Taflo 
barbaffo, Vino. 

Ventofità. 

Acqua vita,Anifo,Daneta,Finocchio, 
Gallo; Maggiorana ; Mandorle a- 
mare „Nigella Pimpinella, Ruco- 
la, Spico. 


C ppari 


Vermi. 
Acqua-vita, Aglio, Agrumi, Affentio, 
Bieta,Cappari, Camedris,Centauro 


minore, Daneta; Gramigna, Maro- 
bio, Menta, Mentaftro ; Nigella, 
Perfico, Porcaccia, Ruta, Ruta ca- 
praria. Vefpi. 
Cipolle, Fico, Lauro, Malua. 
V.iceriz 
Aron, Cacio lattarolo, Cappari; Ede 
ra,Farfanazzo»Herba regina, Her- 
baSant'Alberto ; Piantaggine s Sale 
ce, Sempreuiuo; Vino. 
Viceriinteriori. 
Coda di Cauallo, Porcaccia» 
Vomito» 
Aceto ; Azarolo, Caftagne s Fraffino; 
Herbaluciola,Meata,Narcifo, Ro- 
fimarino, Vino. 


Percompimento in fine, di quanto ne fanorijca quefta commune madre addurrò La fë- 
quense poefia + 


Ma la Genitrice i 
A Må più l’Auola i.figli, 
Rinata in lor felice . 
La Terra con tai vezzi 
Auien che n’accarezzi, 
Con Vue, Spiche , Gigli, 
E con Pomi vermigli; 
Gh’ à l altrùi voglie amicas 
Detta è Madre non fol; mà Malé: antica» 


Il fine del Sefto Libro. 
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LECONOMIA 


DEL CITTADINO: H 
PEN NVE A 


It Sole, e la Luna. A 


LARIO SE TEAL O 


RE O' rifoluto îl prefente Libro de mefi al Sole , & alla Lunà dedi: 

S N Ti care, non tanto perche le operationi rurali; chevin quello fono 

sos per defcrinere., in riguardo al moto del Sole se dellaLunafi dea 

nono perla maggior parte intraprendere , guanto, perchetl Sos 

leè guello , che medianteil palfare per 1 dodeci fegni dei Zodiaa 

co, în dodeci mefi l’anno comparte, © 10 Vlaggio Lunare fiegue 

in tanti giorni, quanti quafi è 1 mefe, perlo che i Greci cone 
Pimagine della Lana alla rouerfciafignificanano lo fpatio d'Un mefe, e Mini, aps 

po loro è il nome della Luna,e Min tl nome del mefe se gid i mefi erand compara 

titi feconda il corfo della Luna. Scorgoli poi trà loro quefli due Pianeti tanto 

Uniti , e accordati in preeminenze , e neli” influire alla ‘terra in beneficio dell’ 
Huomo , chein paragone dell’ Uno , e dell’altrogli bò voluti contraporre . Se la Il Sole; 
maggiorparte dunguedelle precminenze del Sole effattamente vorremo confides © la Lus 
rare nel folo fuo nome riflrette le ritrouaremo, peroche egli con lo Splendore fo. eale 
lo ad illuminare il Mondo, col calore è folo à Uiuificare, moltiplicare , e popolare jo, 3 
PUntuerfo o La Luna`altresi è così detta, quafi luceat luce vna , cioè con 
Una fol luce del Soles é fi come quefto col calore eccita ne Vegetanti la vir» 

tù Visifica così la Luna con l’bumido la mantiene è La Vita de Vegetanti 
confie in nafcere , e crefcere } il nafcere hanemo dal Sole, il crefcere dallas 
Luna; peroche fe bene al tutto concorre tl Cielo , queftt due principalmen 


tea, 
© per appropriatione s’'attribuifte ; così dunque da reciproco lume ne Vienes 
ogni benes. 


d 


Il gran Croniffa di Dio lumiera maggiore chiamò il Sole, come guello, che in 
Splendere,e virtù ananzandolo l'altre Stelle quafi luogore 


i nente del gran Monarca 
regola il giorna; e Zouerna l’ Uniuerfo;qu 


indi è che gli altri pianeti,quefi piccroli 
le tenebre, La Luna fola lumiera minore a dallo fef appellata , emula, ò Vicaria 
del Sole, gareggiando con quella regge la notte i maligni Vapori aff tiigliando 
rende menomocizi «A nobili attributi del Sole » Prenerpe de’ Pianeti plampedzs 
del nondo  fontedi luce; dipintore dell’ ombra, regola delle flagioni, minifro 
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46 dra: I! Sole, ela Luna: 
maggiore della natirà , autordell'anno; comparsitore de’ tempi, e monarca dell’ 
vaiuerfo ; Contrapone l’effere chiamata madre della rugiada, ornamento dellas 
uotte, padrona del mare, e delle pioggie, minilira, ò auementatrice, di tutti gli bu» 
mori ;mifura de' tempi, mutatrice dell'acre ; fecondatrice dellaterra, fignora de 
gli elementi, Sole notturno, forelia d'effo Soie, e regina del Cielo, come la chiamò 
Gieremzid è 
Il Reale Profeta raffomigliò il Sole å veloce Gigante, e dagli Egittij fù dipinto 
‘alato con cento braccia , per darci à diuedere s che veloce per tutto co raggi giune 
ge, e niuno puòfchifare il dilni calore , o in Vero non V'È parte così remota, od 
intima della terra , one non entri è formare gemme , a condenfare metalli , fi come 
ancor penetra ne profondi dell’acque à Vinificare 1 freddi animanti. E chiè sche 
nella Luna non feorga velocità fimile , anzi maggiore della folare, mentre in 27. 
giorni corre, quant sl Sole paffeggia in vun'annose che da poi per auanzarfi al coito 
del Sole , in circa due giorni , effa camini , quanto il Sole in Un mefe hà precorfos 
dal fegno oue partirno dopo l’antecedente congiuntione . Echi è, che non conofta, 
chela Luna di figura fimile alla terra , fecondo Arihotile , da Pitagora ancoras 
chiamata Ciclo terreftre ; come più proffimo pianeta con particolare predominio 
dnflsifca ;non in cento, mà in mille maniere à tutt'i corpi terreftri, è fi sd certo, 
che quell'buonso, che hà in orofcopo la Luna, farà di colore pallido, occhi caprini, 
veloce al moto , vario ; di mediocre Ratura , gentile di coltumi , mutabile , pronto 
nell’efeguive, o amoreuole; anzi perla varietàdi lei, chi è; che non raffomigli la 
Luna alt'infabile vita dell'uomo compofto di terra,ouero contempli la vicifitu> 
dine dell’inftabili cofehumane , quali quando fono più iu colmo di felicità, in Uns 
omento mancano: es’ofeurano s omero , che non fia vn'infegnamento all' Huomo 
d’efercitare il talento dal Sommo Creatore datogli , e non tenerlo otsofo ; e fepoltos 
im quella quifa, che quefta, e in crefcerese decrefcere, ò in viaggiare (empre, tm Va- 
vio fiato msoffrandofi, variamente influifce, 

Fù ancora chiamata dello fleffo Profeta quefto Sole Spofo ; non sò fe in riguardo 
della bellezza del fuo volto, ò nell’apparato de’ [plendidifuoi raggi, ò nella bion- 
dezza de’ fuor crini d’oro,màforfe meglio per caufa della Terra, quale å guifa di 
cara Spofa nel fuo apparire indora, ingemma, imperla, e colorifce , ongella tutto 
allegra , e ridente , fattafi Virtuofa, & ornata d'infinitifrutti sfegli rapprefenta 
tutta vagd,e piena di decoro „fi come per contrario al tramontare di quefto Spofos 
auafi meha vedoua, fi fd ammontatadi ofcurità, quando dal pianeta Lunare fuo 
luogotenente, con fuoi raggi non (a in parte confolata. Ne paia, che quell’appele 
latione feminile della Luna fi fconnenga è fare Ufficio di Spofo , perche quefta col 
srafmettere gli bumori à quifa di feme allaterra fà opera virile,e ritrono apprefa 
fo molti Antichi effere chiamata Lu num,anzi era legge de’ Caranispopoli di Mea 
fopotamia, che chi chiamana quefto Pianeta con Voce di femina, foffe condannato 
è feruire fempre femine(nò poca pena)mà chi la chiamaua, e tenena per mafchio, 
fempre dominaffe à fua moglie, ne folfefortopofto all infidie se maledicenze delles 
Donne. L'eloquentiffimo Ambrofio  quefto nobiliffimo Pianeta occhio del mon- 
dochiama , peroche ft come per mezo dell occhio ogni allegrezza fe ne pofa 
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Libro Settimo» o SAY 
al nofiro chore, coskcol'mezo della contemplatione della bellezza se fplendore di 
quefto, entra nell’intelletto noftrosqual fia l’allegrezzaye bellezza del Paradifo, 
e quando il Sole fis hauuto per gieroglifico della ftelfa allegrezza, fucon fommas 
grandezza, mentre conoftiamo la differenza dell'allegrezza, che portano le giore 
naterifplendenti da’dorati raggi del Sole chiamate allegre, à differenze delle maz 
lenconiche, quando 1fuoi raggi da nubi fono offefcate. Sarebbe diffettofo il Cielo, 
fe fenza la Luna foffe monecolo, e però potriafi dire,che”l Sole foffe l'occhio defiro, 
e la Luna finiftro,in quella guifa , che ne gliocchi dell’ Huomota Luna fouralta al 
finifiro, 5 il Sole aldefiro ; e qual faria più malenconica cofa della notte sfe nona 
fole illuminata da gli argenterraggidella Luna è 

Il chiamare il Sole fimbolo di verità, è molte conformed quanto sè detto; pera 
che fe bene con l'occhiofi difcerne ogni verità,e però mediante il lume del Sole, f 
che il Sole, e verità sonde dice di cofa vera s che fia meridiana luce clarior se 
da'volgari più chiaro, cheil Soie: màche più? l'iftelfa verità Chriftonelle facre 
carte è bauuto per Sole mentre hà il fuo foglio nel Sole ; ed egli vera luce illus 
mina ogni viuente. 

La Luna ancor’effa è gieroglifico di verità, per detto di Proculo quand'è congiun. 
ta col Sole, effendo chenell’vnione fiala verità, e la bugianella moltitudine» 

Non d cafodunque il giorno, nel quale fù celebrato il Gloriofo miftero dellà 
Refurrettione d: Chrifto fù dagli Antichi chiamato col nome del Sole , acciò appa» 
riffe piu chiara queRa verità, ed il fulfiguente giorno hà il nome dellafua Vica» 
ria, ne il mutare il nome del Sole in Domenica » e chiamarlo con quello del Signa» 
ré, fù varietà, perche fe il Soleè verità, & il Signore è verità, 

Hauemo nominatoil Sole nobilifimo Pianeta, econ ragione , perche la Vace 
adulatorta d’Illufre, ò d’IUlufiriffimo , che pertitoto di nobiltà fi couma, s'hebbe 
dal Sole, mentre egli coraggi fuot illuftra l’vninerfo, 

Che la Luna foffe appreffo gli Antich: fegno di Nobiltà, non mi lafcia mentire 
l’opimionede gli Arcadi: quefti afferivano effere flati al mondo prima della Luna, 
perache nel generale diluuio da loro nomato di Deucaleone, dicewano, ch’erano fia» 
ti molto tempo nafcofti sù moti d’ Arcadia, in certi antri, ó grotte, dalli qual: fcis 
ti , Vedendo forgere la Luna » prefero occafione col pigliarla per im prefa , ad often- 
tare la loro antichità, quali che fi come fè credeuano, che il mondo dopo detto di» 
lunio foffe da loro flato popolato , così foffero ancora più antichi della Lunas Dota 
tamente oltre moltaltri à queflo racconto allude l’ Alciati. 

Calceus Arcadico fuberat cui Lunula ritu 
Geftatur patribus mulea Romulidis 
Indigenas quod fe affererent haec figna tulerunt. 
Antiqua illuftres nobilitate viria 
E Giunenale parland: di Fabbio d ffe. 
& nobilis & generofus 
Appofitam nigra Lunam fubtexit alutazs 

Chisd,cheî mici Antenatinon baneffero opinione di denotare antishità,quanz 
do con l'imprefa della Lunasdalla Tana, che tanto è, come antro; Ò grotta, polfera 
È MM a effere 
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effere chiamati Tanari, Platone , c’hebbe cognitione di Deita nella Republicass 
vifibile figlinolo di Dio nomò il Sole: I Romani, Altari , e Stmolacri gli rizzorno» 
Gli Egittij merauigliofi coloffi, fi come 1 Perfî per loro nico Dio l’adororno; ed 
în verb s'alcuno errore degl'Idolatri fi doueffecompatire,quefio faria quello, poia 
che fi come ti vero Dio è hauuto per folo , buono s e lume, echiè , che non conofca 
quefto pianeta per folo 3 come sè moftrato se conl’efperienza non lo proui per buo- 
no per tanti beneficij ,chefe ne ricene , e che non poffi contemplare , ch'iluminas 
quelto inferior mondo in quella guifa , che Iddio con i!l fplendore dell fuaDiacftà 


1 


illumina la gloria de" Beati . Trè cofe ancor fcorgiamo nel Sole diflañte , & Unia 
fee 


te, ch’hanno del Diuino , la naturale fecondità, la luce dalla quale ne viene la fe 
condità, & è quella eguale , dalla quale ne prouicne la forza generatina ; la Luna 
anch'effa con trè nomi Sappella Luna perche luce in Cielo , eda quello bane varij 
modid'influire; Diana perche luce in terra, fauorendo animali, piante se frutti; 
Proferpina , perche luce di notte ye con gl’influffi penetra fotto terra à metalli, e 
fotto l'acque particolarmente à pefci di gufcio è Non Voglio tralafciare, quanto 
riferifce Bongo,ch'il Sole,e la Luna,e la Terra rapprefentano le perfone della San- 
giffima Trinità;il Soleconlaluce,il Padre; la Luna, che riceue il lume dal Sole, il 
Figlinolo;ela Terra, ch'illuminata dal Sole, e dalla Luna denota lo Spirito Santo; 
maricordiamoci, Che nons'a $ 


» 


Ta al Sol vifta mortale; eila baffezza della mia 
iguoranzafi potria abbagliare in dife orfo così fublime se però per contrapofto alle 
folari sdolatrie dictamo , che gli Arcadi non folo adororno la Luna sma in quella 
fieffafopranominatatana, onero antro , à quella Un Tempio dedicarono ; e fe folfe 
vera l'opinione di quella loro antichità narrata , la Luna farsa fatala prima cofas 
ch'ind:bitamente foffe flata adorata e caufa del primo Ufe de’tempij in grottesonta 
vo antri, comeriferifice Rod gino, quali s'ananzarono pot d maranigite principalis 
Aggiungiamo, ch'il Sole è fignifi ato per Ged:onisuentre col miracolo fopra tuta 
ti ı miracoli, di farlo fermare , hebbe campo difpegnereimemici ; la Luna fignifica 
al precurfore Gio. Baitifia , men re con Peiemento da quefla dominato, fu primo 
maintitro del Sacro Lawacro, mediante il quale fi morvificano , & annichilano 1 nes 
mici del genere humano. 

Il Sole Chrifto ,'a Luna Maria, inviguardo del detto di S. Paolo, alia claritas 
Solis, alia Luna .LaZuna rapprefenta 1 Vurgineo corpo di Marta , tl Sole il glo 
riofo fpirico di que:la, Pulchra vt Luna; eleta vt Sol. 

Gli Ateniefi, preffo de’ quatile leviere molto rempo ftorseno,per Nume anima» 
go tennero 1i Sole ; ne perrancora quelti due pianeti quafi fenfati per la pietà del 
Deicidio del loro Creatore, contro :l ioro naturale Serano ofcurati, 

vAnafagira,ancorche gran Filofofo, ferrocandente nomò il Sole, atto avicene= 
ve ogn’impreffione: E chi non vede, che la Luna riceue dal Soie varie forme 2 

Eur:pide d Anafagora difcepolo, differl Solegleba, ò pietra d’oro; e chi non può 
affomizliare laLuna ad Un globo d’argento? 

Pitagora hautuasntanta veneratione il Sole,che ne meno volena, che fi ragio- 
mafle contro quelto Pianeta con la faccia rouerfciamon che il pifcsarcizò fpanderui 
contro cofa immonda,il che dopo da Efiodo con molta religione fu vietato, € quefta 
boggid: da Turchi s'offeruanella Luna. Dalle 
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iblicaz) Dalle quali varie opinioni circa quefti Pianeti, fi Vedesehe nel'volere hia la 
RZ0FMO, loro natura, s'inciampa ancora dæ Say ý sn mille errori, anzi socrate ancora giin, 
rno; ed fe è riprendere quelli,ch’il Sole per Dio tenesano,sttribuendo la fola caufa del lu 
lo, poi» mead un folo Iddis;e però con moderni diremo, chela ragione Uninerfale p€ pria 
conofta miera, dopo Dio, di tutte le generationi, e corruttioni sche in que inferiore mons 
per bug- do fi fanno; Venghino dal calore dal Sole, e dall’humidità della Luna, e tralafciare 
uminds 


le concorrenze pie, ò fcolaltiche, che in infinita quantitàfi potriano addurre j Ue- 
niamo alle aftrologiches e naturali. 


IL Sole col calore naturale, onero accidentale 
cina, ò fl dilunga non folo diminuifce, è fà gran 
fiagioni comparte, afai conformi agli bamori, co’ quali è compofto ogni corpo cor- 2 
rifpondenti a quattro elementi, come altroge sè accennato , e queftrvarie vatone 

mantiene con (îngolare vgualità ,nontanto } accioche d guila de cari amici 3 à prò 
| dell Hnomoyla pacedella fanità mante nghino quanto perche vhitamente cooperta 
| monellacreatione, Vegetatione, e perfettione deile piante, e frutti. 
| Non altri nenti la Luna con humidità , per non contradire à chi non la vuole 
| bumida, inflwifte nan folo , e dominá gli bumori de gli animanti, e mafime de 


„feconda, cbe al nofiro Zenit s'auia 7 
de il giorno, ma l’anno in quattro 


osano; N bianchi; enell'albume, midolla, hbamidità, fucchi, maori eo ogni Juperfluità loro, 
ellamia | e particolarmente delle piante, come amplamenteè riferito dal Pontano, ma col 


Brene menfiruo fuo Viaggio, dinifo in quattro parti, rap 


prefenta le fudétte quatero 
Ragioni, effendo che alla Primanera calda; & humida 


sfanorezgiante l'berbe, op- 
efe folle poneil fno primo quarto di fimile natura , e da quefaragione mafi, hanemo det- 
macofas f ro,chegliatberi compofi di materia arida, ed amici del caldo, deuonfî trafportare, 
jiena \l medicare, e potare di Primauera, e nel primo quarto della Luna , fi come Viene 
pcipalio Ii Bene lo fpander, eil [eme di canepa, e lino, quali crefcono con lignea Verga. Col 


fecondo quarto caldo „e fecco la ftagione efliwa , propitia ad ogni forte di grani rap» 
| prefenta. Quindi auiene, che in quefto quarto, che con caldo s'angumenta, s'è ofe 
| Sernato,chetl calore affruo tanto più s'au inza, quanto più la Luna all'oppofitione 
| delSole,s'auicina. I freddo, efecco dall’ Autunno, abbondante de' frutti, deo» 
| zaznel terzo fto quarto . Confiderato molt’atto dfeminare 


grano, al potare viti; e 
claritas al Vendemizre tutte materie profperanti nel moderato freddo , e nella temperata 
le sl glos ficcirà. Et în fino al Ferno freddo, & humido corrifponde col fuo vitimo quarto di 

fimile qualità; non è dunque meraniglia s’ogni radica in [îmile Ragione, e fiato 
p animi della Luna è più perfetta, e s'il freddo in quelo quarto s’augumenti, mentre la Lu» 
pietà deb (fl nadi natara fredda, & bumida, con l’afcendere alla congiuntione del Sole, fi fà di 
i | Pirtù piñ eficáce. 


Aa s a Elettio 

dpicene Da cleggiamo lo fiato della Luna con più diligente offeruatione, e diciamo”, che ne della 

e Seconda , ch’ è piena di lume » Ò diminuita con maggiore , ò minore humidità in- Luna 

nop i fluifca, onde ne Viene, che quando la Luna è fotterra » per l’ausicinarfî al Sole jd per dia 
poco dopo il congiungimenta , che fono di 


4e giorni auanti, e due dopo il N ouil nere 
firagit- | n10 , con poca , è ninna bumidità influifca, e però in quefto flato da’ Latini è chia. Roni) 
j mata Luna filente. Ma nel primo quarto, guardo comincia adaccrefcere di lu- 
i queho | me fi dice hanere forze da gionina , ene due quarti , quand'è totalmente pienas » 
‘palle Mm 3 diceft 
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dicefi hanere forze virili fi come nell'ultimo quarto;perche afcende al'coito,e più 
uirtuofa, come s'è detto , ancorche meno humida a Stante quefto rèplichererao , 
quando la Luna farà fotterra yò fenza lume; fi fanno quell'operationi , che paca 
bumidità ricercano , come 1l fominare que? grani che per abbondanza d'bunzoreo 
luffureggiano, com'è.la fana, ceci, e fimili grà detto sfi come il'tramutare il Vino, 
il potare, e vendemiare viti.guali fono di natura abbondanti d’humoresil raccorre 
frutti „é il riponerlì Aconferuare, & il tagliare Legnami: Per contrario, quando 
la Lunaè piena detwime se nel fuo più perfetto flato , fi faranno quelle operationis 
che profperano con abbondanza d'humore; cioè il piantamento alberi, il loro po» 
tamento, il traprantamento d'herbe, il racorre osa, peroche ) come piene lenate n 
fimil fiato della Luna, fono menofoggette alla putrefattione; che quelle nate å 
Luna fcema , c'hanno Vacuo pieno d'aria, e Ufo de pefci di gufcio; edi queftare= 
gola potranno fernir(î quelli , che fino neltagliaretele, & ammazzare il Porco 
oferuano la Luna, fi come quelli sche vogliono feminare femi per hanere fiori dop- 
pi, come s'è detto s potranno offeruare quefto fiato perfetto della Luna, e mafftme 
due giorni auanti il Plenilunso,col penfiero, che'circa l’oppofitione cominciano < 
cacciare le radiche , in quefto fato ancora d'abbondanzad' hur idirà verrà bene il 
maneggiar letami, cfpanderlo à campi , efe quefto parefe flrano , fi raccordino y 
chò detto, che il letame gioua al campo per mezodellhumiditâ, la quale, quanto 
più farà fanorita dali’bumidità della Luna stanto fara illettame più perfesto,e.f? 
yede certo, ch’effo letame in fimile fiato della Luna genera più animali come più 
abbondante d’bumidità fuperflua. 

Oltre dicidil Sole per ordinario è più ofcurato da’ nubi dell humida Pr 
va s enebbiofo Autunno, chenell’afcintto Verno, O arida Eflate., 
più rifplendente D’ERRate, & il Verno, che nelle Ragioni di osond'è,chedagli 
Antichieradipinta virata da Un Cauallo bianco, &- Un negri 

Forma il Sole la maranigliofa Iride col mezo della pioggia minuta ; altresì las 
Luna col mezo dell’eleuatione de’ vapori nel fuo nafcere pò tramontare p nando è 
piena, figura l’Iride, ancorche non di sì facile offernatione, come quella del Sole» 

Eccli(fafî il Sole mediante l’interpofitione della Luna , tràeffo se laterra, che 
denota, che qual fi vogliagran Perfonaggio puol' effere offefo da vn minimo Fan- 
te. Eccli[fafî altres la Luna , quandola terra interpofta le cuopret rag gi del Sole; 
che douria ferutre à Grandi per memoria, che Un giorno coperti di terra faranno 
prin! di [plendore o i 

S'attribuifce al Sole l'inuètione della pittura,e della medicina, quella in riguar 
do de” lum: e dell'ombra, quefto perche forto nome, ò di Febo, ò d’Apollo,inuento- 
re di quela profefione è da' Pocti cantato. Quant all'ombra è ancor fignificata 
dalla Luna ; ma in concorfo dell’ inuentione della medicina , fi può attribuire alla 
Luna l’anuentione dell’ AArologia,perche (e quefta fcienza viene dall’offeruatione; 
qual Rella fi può meglio offeruare,che la Luna;sì perla vic inanzase famigliarità, 
che bà con terveftri, peroche trà Cieli quello della Luna è l’infimo , e del Mondo la 
Terraè la peù infima parte,sì per la frequenza del vario fuo moto,e rmonamento, 
equefio la vediamo certo, mentre non v'è Villano, ancorche rozzosche non operni 
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quefto pianeta, e che della Luna non fappia difcorrere , anzi tal'Voltanon ardifca 
di difcorrerne contre îferitti de gli dafirologi, e queffaragione » oltre molt’altre, 
dourd (eruire per quiete di chi voleffe opporre che nel Libro intitolato Sole, e Lu 
na, fotto la Luna folamente le‘operationi fi defcriviono . i 

ontinua il concorfo di quefti due pianetine préfagi , cofa molt Utile all Agris 
coltore, quali perche da Luigi Alemani ottimamente farono defcritti, li fuqi verfi 
hò Voluto quì riferire. i 
Grandini; pioggie, neui, lampi, e tuoni 

Tempettofi, e crudel'ci porta Apollo. 

Ouw'incontri Saturno , ouunque il guardi 

Folgori, venti, e giel raddoppia in terra 

(Benche sì dolce fia)s tei corre è Gioue, 

Sal bellicofo Dio rabbiofi; e fecchi, i 

E caldi fiati haniam , ne ftanno in'pofa È 

Tràiliti Sicilian l’eterne incudi; 

Con più terribil fuon procelle, e:turbi, 

Qual’hor Libra, ò Monton paregga i giorni; 

Saette al caldo Ciel, poi folte neui 

Quando è più breue di dal quinto filoco 


T 
fe 


Nafcondou:eital’hor rivolge il guardo 


Nei gran Superior; fe Gioue hà in vita TROR 
Tempeftofo pur vien; ventofo,e torbo, fi 


Ne pernoua:ftagicnla voglia cangia. 

S'il gran Padre, e Figliuol; c’hebber’ogn’hora 
Sì diuerfo il voler; s'incontran pure 

Torbido, e graue humor, tempefte; e fuoco 
Mandan per l’aria, e fanno al mondo fede s 

Che mai nulla frà lor fù pace, ò tregua» 

Etvaltrone, Qual hor Delia vedrem contraria, ò gionta, 

O chedal quart’albergo irata guardi 

Quel pianeta crudel, che mangia i figli, 
Pioggie porta in April, nel Luglio nebbia; 
Gran pruina all’Ottobre, e neuial Verno. 
Quandoil Padre riguarda, ouunque:fia , 

Rende in ogni ftagion dolcezza, e pace. 
Scacciail freddo, e l'humor, ch'al mondo troua : 
Mirando, Marte, c quand’incontra, ò guarda 
Ben vicino il fratel; turba ogni ftato, 
Londa, l’aria, il terren rimoue, e cangia. 

Con la Ciprigna Dea ; fecondo i tempi, 

Humor reca, e calor, pur nebbia, e neui 

L’ Autunno, e'l Verno, ma fcaui, e piane, 
Che dal Regno d'Amor non cade alprezza: 
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Col Diuin Meflaggiér mai fempre quafi 
Suoli giorni voltar ventofi; e fofchi. 
Tutto quel. che diciam 3 Ja vaga Luna 
In men ditrenta di compie , erinoua. 
Trapaffando in viaggio hor qeesto, hor quello 
Fanno effetto quà giù fecondo il loco. 

Chiama Omero il Sole Centimano, in riguardo de gl'innumerabili officij;e benea 
fici, che ne fà;i quali al recitarli è imprefa impratticabile,ma vno fra gli aleri m'è 
parfotant'vtile,c comodo al villeggiare,che haurci creduto errore il tralafcrarlo, 
ed è con lombra ilfignificare l'bore, che fe bene da diuerfi fono flati infegnati Varij 
modo di formare borologi folari, e con Vari mfromenti sefcienze sil modo però 
prattico, per la facilità, hò giudicato â propofito. ponerlo. 

Fermafi vn’horologio folare y di qual fi voglia forte , ò conchiodo sò con ceras, 
ò con altro, [opra Unatauolamowibile, e quefto potraffi chiamare l'efempiare,ò il 
magiftrale, come quello, dal quale fi deue imparare ; fopra la feffatauola fi ferma 
ancora la carta, ò tela, ò altro, one vuoi fare l’horologio nuono, in mezo la quale fi 
pone lo file. ò vogliam. dire Gnomone , con quef? aunertenza, che fe lo file farà 
alto vn palmo , la materia, oue fi vorrà delincarel’horologio,fia longa dieci pal- 
mi,e larga cinque « Queho addattato, e pofto al Sole ficanfidera,che dalle 9 ho- 
re fino alie 23. il Solepuol (eruirecon l’ombra, eche perciò.nell’horologio efem 
plare fono 14.lineederiuati, dò denutanti le dette-bore; e vanto ne deu! fare nel 
nuouo : Hora tù Volteggiatantola tasola., owefermato lefe mplare , & il nuono 
horologio , che l'ombra dello Riledzll'efemplaretocchi, egiunga giufto l'eltremi» 
ta della lineaychedenota l’hore 23. @ offeruato all’hora y que l'ombra dello flile 
del nuouo fornifca, ini fà vnipunto; indi volta, ò piegalatanoletta dall'altra pare 
te,e fà che l'ombradel'Gromone,e file dell'efemplare tocchi l'altra eftremità dele 
la fudetta linea dell hore 23.6 allborafegna nell borologio nuouo Un'altro pune 
zojoue l'ombra del fuo flilefornifce; poiconlarizada Wn punto all’altro tira vna 
linea retta ,ecosìbauraiformatolalinea dell'hore 23.0 conquelta regola potrai 
fermare non folo tutte l'altre tredeci linee, maancoralalinea meridiana j e cons 
queto facile, e prefto modo per tutto, oue fia sole, & in piano, ancorche ineguale, 
potrai fabricare borologi, auuertendo ne? Inoghi ineguali,di fare più punti per affi- 

curari meglio della rettitudine è 

Mafappi s che Je bene bai fatto vn'horologio (olare, mentrenon lo fitui ginhos 
cioè con la linea meridiana Volta verfo mezo giorno, che P horologio non fiarà 
bene: Perfarqueftoti puoi feruire della calamita, fia in buffola, ò fia in hborolo- 
gio folare, à queRo folo deltinata, peroche fecondo , ch ella ti moftrarà la linea mea 
ridiana , e thaggiuftarai la tua nel medefimo modo; ma cafo non bauefti comodi» 
td di calamita, potrai fare nel luogo , oue vuoi fituare l'horologio , Un circolo col 
compaffo, e nel centro ponere vn fiile  onero-vn chiodo s onero unofiecco , & ofe 
feruare, quando la mattina l'ombra di quefio ale alzandofr il sole tanto s’abbrex 
sia, che gionga giuflo al fegno , outro alla circonferenza delcircolo, iui farat vns 
punto. Dopo il mezo giorno offerua fimilmente, one dall’ altra parte di "sg 

circolo 


mezot 
quale c 
trodi d 


parese 
quejta 
nona, t 
meridi 
mezogi 
favi $ 
bra edi 
Volta, € 
Magg 
la declîn 
fopra di. 
Un paco 
(quale | 
primod 
foprail 
l'hora,f 
lo hef l 
miero T 
mual 
ogn borg 
lo fief fi 
all’; ren 
defo non 
$!0; non 
lafecong 
per l'hora 
ton bna ri 
del mefe 
titudine 
Perche qu 
Fe] l I" 
modo fac 
fto Jé buo 
tita, col 
falemofi 
tonel m 
il termin, 
0 danze 


6 


jebena 
ltri mè 
ferarlo, 
ti Varij 
do però 


Cry 
red 
í ferma 
quale fî 
ile fard 
eci pal- 
leg ho. 
o eljema 
Care nel 
j] muono 
elfremi» 
llo file 
ra pare 
nità dele 
| ro pune 
rira vna 
la potrai 
, econ 
eguale, 


per afie 


igiuho; 
on farà 
horolo- 
nea mes 
| die 
como 

colo col 
colo e 

) Ya 0, » 
s'abbres 
arat Ya 
jj quefto 
rcolo 


Libro Settimo» 553 
circolo giengala fommità dell ombra d: quefto flile, fecondosche s'allonga medià. 
tel’abb:(ferfi del Sale, cdunifà vwaitro punto, Leuaallboralo flile e ritrouail 
mezotiadue punti fattinella circonferenza del circolo edini fà vn punto , dal 
quale con viarighettatira vnalinea retta; che vada d ritrovaril punto del cene 
tro di detto circolo, dué era lo fiile angi che paffi detta linea più oltre, quanto à te 
parese quefta linea fard'giufta lameridiana di quel luogosefito , oue haurai fatta 
quefta‘operazione ; anzife Volefii faper fempre il mezo giorno , ouero Phora di 
nona, tù con vuo fiile poffo fopra vna fenefira, ritronata nel fudetto modo la linea 
meridionale, ogni Volta, che l’ombra di detto fale terminarà sù quefta linea, farà 
mezo giorno, Similmente offernazone termini l'ombra dello (tile è bore 14. ed ins 
fà vn punto , poi offirua , oue dall’«ltra parte alle bore r9stermini lafudetta om» 
bra, ed svi fà vn’ altro punto , dall’ Uno all ‘altro fà effere vna linca retta; edogni 
volta, che l'ombra terminarà sù quela linea, fara bora di nona + 

Maggior diligenza ; e fcrenza richiede il far hordlogio nel muro, percavfa dels 
la declinatione maggiore sò minore di quello, bora à Leuante, hora è Ponente 
Sopra di che ne fono flato fcritei volumi,ruttauia l’infraferitta operatione; fe bene 
Un poco longhetta, parmi affai facile, r intelligibile. Si pianta nel muro lo ftiles 
(quale fe fole più groffo nella fommi à, denoveria meglio il fine dell’ ombra.) IL 
primo di Maggio nafceil Sole @ bore ro: all’ apparir dunque de’ fuoi primi raggi 
foprail nofiro orizonte tù volta vn’horologio da polue e quando fia [torfa tutta 
L'hora, faranno 1 1.hore, etù farai Un punto, oue termina Pombra dello file enel- 
lo feffo tempo torna à vinolger l’horologio, poi fopra il punto fattoftrineci il nu- 
mero rt.indi quando farà fornita l’altr'bora, e tù fegna vn’altro punto., one ter- 
miual’umbra dello fiile, ecol numero tanlo noterar, e così [eguirai facendo punti 
ogn’bora sfinocbe hai Sole. Li29. dello fteffo mefe lena 1l'Sole d hore gue túnels 
lo fie[fà fudetto modo volta l? borologio da poine, qual fornito fegna vn punto 
all’ejiremità dell’ ombra dello file, con\il numero 10: del qual punto però per ads 
deffo non tene puorferuire, perchenell’intecedente opératione del primo di Maga 
gio, non hai potutofignareil punto delizhora 10. ma feguita,e viuolta l’horolagio 
la feconda volta e queflofornito, ouetermina l'ombra della “ile s [egna Un punto 
per l'hora Li. inditorna d voltare l'horologio,e mentre, che queft'horafcorrestà 
con vna righa tira Una linea retta, dal primo punto fatto perle 11. hore yil primo 
del mefe à queto punto sche pur addeffo bar fatto ,e procura che conla feffareta 
titudine quefta linea trapaffi ; es'allonghi più de fudetti punti, quanto pare te , 
perche quefte lince potrai aggiuftar poi ne Solflitij., e vedrai, che fempre è ho- 
ret. l'ombra del Gnomone terminerà sy quefta lineas, e con queffa: regola, es 
modo facendole altre linee di tutte l’hore, formerar on borologio verticale MALO 
fio, ebuono. Sì potria ancor feruire d’ vnhorologio orizontale , oucro da: calae 
mita, col quale potrai fare l’operatione da ognitempo; perche fecondo, cheal di lug 
fire mofira vn’hora, puo? fegnar Un punto, one terminal ombra dello flite pranta= 
to nel muro , come di fopra ecosì da 1n1à 1530uero 20. giorni offernare drnuono 

il terminar dal ombra detlo file deil'orizontale,e del verticale,quale farà DU pos 

co diflance dal primo punto) & ini come fopra tirarla linea stenendola, retta:ne 

due 
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ponti, anzi trapefando con la fleffa rettitudine 1 punti fatti ycomedi fopra së det= 
to. Potriafi fimilmente oprare con'vw'horologio materiale, di quefti, che moftra» 
gio; e fuonanole hore ; ma perche tal volta vedo quefi effer più tardide’ folari,farà 
neceffario bauerto aggiufiata l’antecedente giorno conta linea meridionale, & an- 
coraoffernare feiligiorno dell operatione vada giuftoconlafudetta linea meridian 
na, la quale potrai formare in Uno de’ fopranarrati modi; e con lo fleffo horologia 
materiale aggiultarl’altro punto , per far la linea dell horaro: alla quale nons 
bat, che Un punto. Refta, chefappi ; che con quefta maniera puot ancora fare hos 
rologi Orizontali, cioè in piano, & ancora sj informato; che in cafo dinunolo , ù 
altroaccidente;pnoidiferire, onero'anticipare:duesd tre giorni il dì primo di Mag. 
gio, ficomeil di 29. onero valerti del mefe di Luglio; quando il Sole circa li 13. 
tenaa horeg. 

Daancorala Luna qualch’aiuto di fapere Phore della notte; penintellis 


enza di 


Modo sche fappiafi, che dal Nouilunio fino al Plenilunio; effa Luna tarda cgui fera il fuo 
di {4pe ps gni Ù RI TO > ; ` PESI 
APEE tramontare quattro quinti d bora , quali in quindici giorni sridotti à hore , fanno 


a 


Modo fuocorfo naturale in poco meno di 30. giorni, e queftoè quell'ifteffo viaggio 
antro solefà im36s.giorni, & Un poco men) d'Un quattrino drgiorno,Ma fap pta] 


I 


nar 


AUFEO I ` > 
ume- perche dodecilanationi compifce tt 354. 


, 
1 


dodeci bore; dopo il Plenilunio comincia &trattenereil fuomafcere fopra il nofiro 


ta informato, quanto pofa» 
Sperare dal fauore del lumedi quello pianeta, ò per lauorare., ò per fare; ouero or 
dindre' viaggi, bifogna,chefappi quanti giorni fono, che fia feguiro il Nonilunto, 
duero il Dlenilunio re/pettisamente, e'daporconlafidettaresola di quattro quine 
. : vu £ (i ET FRA 3 Sye x ne 
tiogniferafaprà d che boratramonti, ò nafcala Luna, come per efempio, faranno 
diecigionni dopo :l Nouiluntomoltiplica il \o.per li quattro quinti,che faranno 
lo, quinti d'hora, per ridurlo ad hore diutdili per cingue e pedrat, chefaranno Se 
LI 3 F î 3 
bore dibotteseconl'ifeffaregela,fapendo le giornare dopoil Plenilunio s faprat 
> JE6/} Š 37 i er S pia 
ancora quanti quinti d'hora tarderà à nafceres quali potrai ridurre ad hare , come 
da ri CSM y J > I Shi > 
di foprazeci ancor fcienza,quale:col imezodicerto inffromento infegna l'bore pare 
7 soa Si LA i ; E 
ticolari dell'ombra delia Lana; ma la dificolta,e longhegzzacaufanozchemi pata, 
cheilnoroEsonomo fi poffa:contentare della facilità; ecomodità fudetta» Refa 
` a x m ` 4 . È ” f 7 - \ 5 
peròda dichiarare, sì per queffo effetto, s) per altri; come pofa faper fi non folo il 
Nouilunio, e Plenilunio, ma ancora li quarti della Luna, per intelligeza di quefto 


già bhanemo detto difopra, ché la Lunaperarrinare alla congiuntione del Solefà il 
i : g i 


del Sole,ci mancano Usdecigiorni;e quelli fonosche feruono per Epatt 
reonumero;come fi dirà, perche è prima neceffario [apere , che cofa è quel Aureo 
numero , efaperloritronare ; per intelligenza dichela Uia perone camina la Lu- 
namonefî ancor ler, @ è diuerfa dalla via del Sole,decta Ecclittica, e perche s’ins 
contra due volteneceffariamenteà tranerfare ,ò vogliamo dire interfecare, detta 
Ecclittica ; quella interfecatione chiamafi in vi luogo capo del Dragone, e nell'ali 
tralacoda del Dragone , e quando incontra è fare la quintadecima: della Luna in 
que- 
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quefta intsefcatione 3 all’ hora è l’Eccliffe Lunare s nd quando ci fà il coito, è VEC: 
cliffe Solare. Hora quefta via della Launayche fi muone, il fuo Viaggio compifce 
anig.anni,e quelti feruono onera quefto numero: viniriguardo di queflo Viaggio, 
Serue pertrouare P Aureo numero da ognitempe; ancorin Villas fenza Libri; Al 
millefimo dell'Anno, che corre; aggiunto vn'anuo; fi dinide per 19. eqquelto ch'a» 
uanzaè l Aureo numero, come pereffempio ffamo 1644. fe gli neaggiu nge vno 
1645. il 1940n 1645.0 entra 96. Volte:s:con l’ananzod’ vndeci,equefloè l An 
reo numero, cosìnomatoz perche in Atenefcriuenafi con-caratteri d'oro; quefi 
Aurconumero moltiplicafî col fudetto nemero, auanzato dal corfo del Sole_, 
e Pono e altro fono:vndeci se dicetis via Iofâ 121. perla corretrione deli?. 
Anno fe ne lenano dieci giorni, reftartI:da quefta fù nima fenelenaro fimpres 
quanti 30. ci capano, cioè trè volre , ie rehano:yt:e quefta:ed'Epatta di queft’anno 
1644. perotche queffo numero 21. accrefeiuto col numero dè mefi, principiando è 
Marzo, non al primo giorno; ma dall’ingreffo del'sole imiAriete, al numero » che 
ne viene, fi vede gnantowianca sper compire il'numero di 30, edicefi , che à tanti 
giorni del mefe fà la Luna, verbi gratia, 11 mefed’ Aprile di quell'anno s 4egiugne 
alnnm:21.vn0,\che fono 22. per giugner è: 30. cene mancano otto; età dirai 
con Verità, che ananirpocogiiorto d'Aprilefarà il Nonilunio, perche non giugne 
malá 30. Giorni, mapaffz:29.\cafo che il numero dell’Epatta , e quello delle Ca» 
lende , cioè de’ mef affeil numero: 30: come fe fi Voleffe faper tN ouilunio di 
Decembre percheaggiungendoakzr il 10. fanno 3i, etù altbora lena il 30.6 yen 
farà vno, col'quales stangi 29. che faranno 30. etù dirái che circa li 29.di Des 
cembrefardà la Lunannona” Saputosl Nonilunio; con l’aggiontadi fette giorni, 
c mezo, pocomeno.; fi forma la prima quarta; con altretantagionta; fi fanno 15» 
q e cos} ilrefto. Equefabaftimon tanto per il.con- 
corfode' benefici, & operationi di queftidue pianeti -quanto per intelligenza di 
varie cofescircaquefte Stellezin fersitio di quanto fi dirà;e-paffiamo al particolar 
de’ mefi. 
Dicefì il mefe fecondo Cicerone: dalla mifura , peroche mifurato l'Anno in daga 
deci Mefi yin quelli fono compartici i giorni didetto Anno in qucha maniera. 
Abfoluit curfum duodenis menfibus annus, 
Quatuor hebdomadas menfis compledtiturvaus, 
Hebdomada eft feptem rurfus-diftin&a diebus > 
Queg; viesconftat viginti quatuor horis; 
Aeetamen Integrisnumeratur partibusannuss 
Tercentum cum fexaginta quing; diebus, 
Perficitury fi fex tamen adda; infuper.horas 
Integer inde dies quarto fit quolibetanno, 
Hinc biffevtilistum denig;'nafcitur annus, 
«Altri l'hanno più largamente, c in altro mido can mefi folo compartito o 
Iulius Aprilis, September ,& adde Nouembrem, 
Hidenoster habent dinumerantg; dies. 
Hinc omnes reliquos menfes ex ordine lani, 
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Vnum;& triginta qiemg; cenere ferunt ; Juna i ( 
Lal Februusat tantum viginti coentineto&o:; gli arbo 
I s DE Sibiffextilisnontamenannuserit. firafpet 
ahr a noin It che volgarmente, e trinialmente fbraschinde iwiquefi verfi. | di 
ii melis Trenta di hà Nouembre ; Di ventotto ven'èvno; r | 
WIEN April; Giugno, e Settembre Tutti gli altri whan trent’ vno + | 
| Chipri Fò ancora prima da Romolo dint fo l'Asno in dieci mef, porda Numa fuo fuca | 


pit maildi ceffore,commolta prudenza glie ne furono aggiunti due, come fi deco è 


ill urdelte. Romoluslliades cum iam nova regna teneret Genar 
[ili Menfibus in Latio quinque bisannus erat. piante e 
| Mouertavhane rerum ratio : tempufg; fefellit parami 
NIN) È Repuliterrorem:temporisarte Numa . dafafii 
at ‘ z bi k vai . ; a farli 
INI! dos, Inrignardo antora de’ fudetti 365 «giorni, creffe il fisdetto virtuofo Numa vnia sd bene 
MII da Nu- ffatuadi Giano , nelle cui mani fî (corgenano 365. lince, figurante il fudetto nu- non py 
Hill ma. merode’ giorni, & il primo mefe dal fudetto nome di Giano, Genato chiamò, e | douano 
Iii Genna- gueflo forfe , perche dipingendofi con dne faccie, voleffe alludere, che vedeffes 
| Gar Pono, e laltr'anno, ma il dipingerlo così effettruamente fù attribuito, perche ha» 
Vifi dezza #endoimparato Giano da Saturno il modo di coltinare la terra; piantare, & infe- 


{IT dell'A- rirè d'alberi , glidonò la merà del fuo Regno ; quale-gouernandolî con molta prus 
lf gricol denza, mediante il difcorfo,ie gouerno di due fapienti Regt, e con molta quiete, I° 
Il tura abbondanza; per mezo dell'Agricoltura iifegnata , onde fù detta l'era delloro: 
n'anenne, che cominciò inlade ; & effaltatione de fudetti Regi pniti ad impris 

mere monete con due faccie. Ecco dunque come l'Agricoltura guadagnò mezo 

| Confi. regno à Saturno sbandito , come da lei principiò l'vf o di battere monete, e pofes 
Il fidera« il primo nome al Mefe 3 A quefterastioniconcorfero tre Regi; Numa Giano , es 
|| {tI} tione saeurno ; di queto mefes piamente confiderando pifi fokenniza La fefta nella quale 
IA AIN) p'a trè magi, ò Regi adorarono Chriftoinato =E fe bene: ogw Uno è certo ; che Saturno 


H 
| MIRIN non fù mar Dio , ad ogni modo fi conofte, cbe l infegnamento dell’ Agricolturas 
UINN causó, che foffe bauuto per Dio, e con queflaragione quel'pianéta fauorenote'als 
[HI Quali. Agricoltura fë chiamato Saturno; di natura freddo , per la lontananza del Sole, 
i jii tà di Sa i cus raggi debilmente ricene, e fecco per ladiftanzadallaterra se da’ fuoi vapori, 

IIR turno. dachene viené y ol’ è chiamato nemico: e difiratrore del genere bamano ; ha però 

| HI)! qualche naturale calidità , come ogn'alero pianeta y con la:quale‘influifca fauorea guile con 
| | Situa- molmente alle piantesfi‘comemone remoto à farh Sentire per accidente bumido, e feudo vy 
Upi, tionidi bene influire con'altre buone qualità all’ agricoltura Utili 3 e maffime conl'afpete i 
} || 


Satur so della Luna, la quale effendo in Cancro, ò Capricorno, ò Libra», fe fard in Seftile, 
naela ò Trino, con Saturn o, farà tempo atto å feminare,e piantare quaich'albore,& at- 
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vuli per tendere all'Agricoltura, & il tutto con diligenza, efrequenza fi potrdefequere,fi Lenar 
V Agri- come il piantare Vigne ; quando farà la Luna in Toro, enelli afpetti di Saturno, N 
ill coltura. ma vorrig effere ben difpofto , non peregrino , ne retrogrado, ma di afpetto benes fatti 
QUI fico di Gione , e Venere e fopra il tutto libero totalmente de? raggi di Marte , col © al 
| F - AG 007; 
quale folo bà dominio fopra la'Lente , Cicerchia; e Cipolle ; macon Gioue fauori. ai S” 
, . a A SAYE Qu 
fee il Rifo „ele Fane ; con Venere se Gione PV wa ; con Mercurio Meloni ; con la enti 
| î Luna V eeN 
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Zunai Cucumerì , Zucche, e Citroii; domina anceratràl'berbe le Velencefee trà Come 
gli arbori il Cipreffo.No diffidi il poco prattico dAflrologia il fapere trovare que- poffa il 
fii afpetti, perche fè publicano ogn’annovirtsofie cuvicfi Lunari,che quefte fitua. Si tere 
tion! di Cielo, di giorno in giorno ti dicono , fecondo jche fuccedono , fopra li qua. Li si; 
li affidato , hò ardito di configliari1 à qualebe offeruatione di stelle x Vedendo che del Cico 
dagli Antichi molto vofferuana. 

Quefto Mefe > chè fotto la protettione di Giunone, fù ancora chiamato luna- 
rio, & altri Vogliono, che dicafi Ianuarius, perche fia la porta dell’ Anno . Noi 
Gennaro dalla generatione lo potreffimo ctimoleggiare, perche di quefto mefe le 
piante concepifcono queigermogli abbondanti di fratti,quali &°primi tempi fi pre- 
parano di efporre. Eil più rigido di tutti, e fe bene fi diranno molte operationi Qualis 
dafarfî in campagna , s'intende però quando fia promeffo dalla ftagione s perchefi tà di 
sà bene che quanda è coperta dinene ; come per lo più auniene , onero bagnata», Wo 


; : ; mefe, 
non f può operare cofa aleunain efa, all hora fi potrà efequire quanto dice il Pas 
donano . 


lo. 


Fecundus Ianus calices elcamg; tepentem 
Pofcit,at arcenda eft corpore legnities. 
Tuttauial’hanemo veduto alenna volta paffare, come vna vaga Primanerà,che 
n'hà certificato, fe benedi quefto mefe nafcono; òtramontano Stelle » quali fe- 
contogli antichi fono pluniofe , entofe , e minacciano neue s©ghiacci, inogni 
modo quefte , fi come ogn’altra Stella’, poffono tal volta effere fituate in manieras 
che i icgi di qualche benefis- reprinaifaormali influffi e però il difeorrer di guea 
fee nell’ Agricoltura l’offeruarle edifficileze fallace imprefao 
Entrail'Soleli 19.0er9 20. di quetto mefe, nel qual punto finifce la bruma,nel Sole in 
Segno dei Acquario. Acqua- 
In medio Iani madidi ftat fidus Aquari. vo, 
Dellatriplicirà aerca calda, & bumida)conecheè nocino, e deftrattino ancora 
d'alcunfeme ye maffimeconl bumidirà veperòdicefi Gennaio fà il peccato, € 
Maggio n'è incolpato; fe di quefto mefe è la poltiere , s'afpetti longainnernata, 
e però è prouerbio: Se la mofca fi vede il Genffaid > Contadino fera il pae 
gliaio, non perqueflo indica mäi raccolto, perche dice; Poluedi Gennaio cari- 
cailfolaio'e Gennaiofecco» Villanò ieco:, al tatto però bifogneria, che fea 
guiffe con freddo, perche quando Gennaio mette he:ba. fe hai grano „etù lo 
ferba;e quefli fono è più certi prefagi di quanti fi raccontino drquelto mefe. Quando 
la Lunaè in Acquarto( perche ogni mefe pala per tutti ifegni del Zodiaco) viene 
bene P Agricoltura de gli horti, l’anfitione,edil piantare, fi come il metlicarfi» 
Lenar del Sole gi 1-bor tsemin.tgs Mezo dì Î ig A 
A di ISe DOr Ige MINSA- K bor.19. Min.27e 
Nel Campo: S: conduce il lettame ne pratte di Cawallo , ancorehenon Opersz 
Smaltico, & ogni polue dì fenile ; è femrd’berba y òdi Via, ò fcopaturedicafe, rioni à 
& ad ogn’albero màbendigefio, eche ñon tocchi Le radiche, e s'incorporamel la. Luna. 
uovare quellaterra;mella quale fi vuole feminare qualche legume SifeminaVec- etce= 
cia, Clccrehia, € Lupino, & gneora Darzola, quando corra ftagione temperata, Si sr 
fana 
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fanno propagini sì di viti, come d’alberi 3 quando il Ciela, ela Terra loconcedas: 
Si potano ogui forte d'alberi, e Vite giouani dalle quali fi defiderano moiti,e graffi 
| capi. Si leuano i feccumi dafrutti, & altri alberi s d'qualt ancora fi laura ai pres 
MINI de,e fi liberano da mafcose fi poffono ancoratraportare,etrapeantare, fe la:ftagio- 
nefiadolce,e che non gelte Sitagliano.bofchi per far fafcine , ogni volta, che le 
frondifecche cadino, che fenonfuccedeffe s bifognerd afpettare i fuffeguenti mefî, 
| e fi mondano caftagne per farne farina, la quale di quefto mefe viene bene incaffa 
re, ammaffare. Sifpande il trifoglio ne' campi. Si piantano se femmano cafta- 
~ gnesefratte,efi mondanolecanne. 
Nel Cortile. St pongono Galline per banere Polli primatini . Si f? oglio 
doliua, edi noces edi feme di lino, e dirape, s'ingraffa, & ammazza il Porco, fr 
i come Capponi, Cappone, e Galli d'India. 
ili) Nell’Horto.. Sipongono å nafcere tatti gli ofide’ fruttiin vafi, come s'è 
detto, fi come1cappariancora. Si pianta,etrapianta ogni bortaglia, (e.l'arsa, & 
y il terreno lo comportano., S1 piantano ottimamente rofe. Sipropaginano se Sin- 
MHI ferifcono, fi come il mandorto, azarolo, e nefpolos 
A Lu NelCampce Sé potano Vitt sù gliaiberi paffata la Fefta di Sani’ Antos 
na må- nio, Un'bora dopo il Crepufcolo dellamartina, e fi tralafcia Un'hora ananti il Vee 
INi cante, Jpertino, infieme conqualfi voglia albero,< in particolare Salici,e Froppe. Si ta» 
gliano pali penvigne;pertichese perticoni per fare cerchi,ò altra cofasogni legna. 
medafabricare, da far botte, d altro, Venchi ye gineflre per Viti, Si conduce let. 
tame ne’campi, ben fmaltito, oue di cortofi vogliano ponere marzadelli. Si femi= 
nano ottimamente le Faue, cd ogni legume primattuo. 
Nel Cortile. Sitramutail Vino. 
| Nell'Horto. Siconduce illettame ben fmaltito,e quello s’incorpora nel» 
IHN lá terra per feminare, ò piantareagli, e cipolle, pifelli ,òroneglia , fana primati. 
Wil nasegroffa, finocchi, fpinazzi, latuche, latuchoni, rucola, canoli, radice, & ogni 
Il bortaglia, quale ancora feminatal’Antunnofi trapranta ne'luoghi foliut,e quan- 
Iiii do il terreno fia fano. 
(FINI Indif- Nel Campo. Sara laterraafciutta , preparandola per Faua , Miglio, die 
il fereie- lega; Fagioli, Canepa, Lino, e fimili ye fi vanga peril (udettofiraitio, qual terra fi 
(RIO mene mifura ; one fi debba porre la Canepa, e Legumi , per accorgerfi di frode ; Sicau no 
lizocchide'bofchi per feminarci; Si pora ogn'albero per fare fafcine ; St fanno 
legne d’abbruggiare, le quali fe bene (? poffono fare datutti i tempi , Viene meglio 
FARI per l’abbondanzadell’ opre i mifi del Verno; Si canano foffi per fcolare 1campi , le 
lororipe s'eftirpano da virgulti , dopo fi gettano in mezo al campo; Sicauano folfî 
dimuouo ,per:piantarui alberi , e viti dentro ; St fanno buchi da piantoni e frutti 
iti nequalifi ponelettame . 
Nel Cortile. S'ingraffano Capponi, Cappone ,e Galli d'india; Sirinolge, 
il lettame, leuandodalfterquilinio, ò buco il fatto da S, Martino fino a quelto 
tempo , accioche il da farfi vada nel fondo della buca, rinolgefi ancora il 
locco smaffime quandoè nene ; Stgouerna lacolombaia con melega j ò Vinaccio i; 
s'efpongono li burgazzi , ò cofteal freddo, All'api, mancando il cibo: feglie nes 
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Libro Settimo; ; 559 
dà nel modo detto , e non effende molto freddo, com odamentefi portano da vn lüo 
go all’altro. i 
Nell'Horte» si feuotono le pergoleda nene s e fe gli pongono Forconi per 
foffentacoli. 

Puoi confiderare , che famiglia babbia iltuo Contadino e quel Sernitore, che 
monti paia d propofito farlo mutare ii proffimo Marzo , lo fleffo amuertire nell'as 
Stalla , quali beftie fano atte dà lagorare la tua pollefhone, anuerti ancora, che fe 
nel fenile ò reggia foffè di molto frame ad oprare sche con beRicaduentitie lo ri. 
duca in [ettame, cov fuo Utile, quello che con te fue non può (maltire ; e perche in 
quello mefe fono frequenti le pioggie e neui , dalle quali ne Vicne Potio s caufa di 
ogni male, perciò di quefto mefe fi rubbano più pollai , che a’aitro ti mpo, onden'è 
Venuto i prouerbio;11 mefe di Gennaio non lafcia Galline nel pollaio,ozero 
meglio in riguardo deli’otio ; Rufticus mag:s optat , hoc menfe li pum; quam 
aratruinin agro confpicere, e perciò fard ben efarli accomodare , e7 aggiufta- 
re, aguzzare, O addattare ogn’enflromenzo rafticosacete che feoperta la terra,pofa 

fa banerli pronti al lanoro. 

Di quefto mefe fà più pregiuditio il Contadiuo al Padrone ; ch: d'altro, poiehe_s 
nel potare taglia tronconi d’alberi per far fucco , paga le Donne, che fanno le fafciis 
ne con li ramı comuni tagliati, neli eflirpare non ha rifguardo lafciare arbufli, vi» 
ti, e frutti, per far meglio Lefiirpato , dicendo effere fua regaglia sche non È Vero, 
ma bilogneria. che gli arbufii,cdi rami, che fono pel gambo de gir alberi , feffero 
fafcine, ed i fpini fono la loro regaglia. 

Si cacciano di quello mefe Lepri, Capri, Porci cignali sefpinofî, Tafi, Volpi, 
Martori, Faine, Lupi, Lodre, ò Lontre. 

Si pigliano Starne con la cantarella, Fagiani, Coturnici, Beccaceie con rete es 
lacci, Tordi, Merli, & altri V ccelli col palmone, e Frangunellià frugnoli, Lodole 
con lalanciatoia, Anître, Oche, Cigni, Foleghe , Grue, & ogni Y cceltoda acqua. 

L'ordine tenuto ne gli antecedenti Libri di dire dopola coltiuatione delle cofe, 
come fene ferna in Cucina , richiede ,che dopo le menfuali operationi f fcriuano 
ancora le Vinande più frequenti in ciafchedun mefe, e fecondo , che fi poffono come 

partire bor®m cene priuate,hor*in pranfi [ontuofi horin definavi cinili, ordina» 
ri,qual pratticato,qual da poterfi efferfî efequate;& accioche quefta parte non refli 
Senza la fua eruditione , Gabrielle Dauritio di ciafchedun mefe cosi cherzanao 


In Canis fit pinguis Aper, Capus; atq; Iuuenci. 
Grata tibi hac primus fercula Menfis habete è i 

Statua rapprefentante quefio mefe di zucchero,& amito,con mato bitîco, Prive 

& è’piedi il fegnod”A cquario, in vna mano vn dardo; con cui ferilce vm fernicio 

Cignale,fermo da vn Cane Corfo nell’altravna coronadifiore eterno. di Cie- LI 
Capponi in gelatina d'ambra; circondati di monticelli della Refla, e della denza. 

medefima, gettata in cappe di S. Giacomo. ig 
Mortadella Bolognefe in fette, tramezzata con fette di limoni lauorate, 

feruita fopra frondi di Mortadella. 


Bifcotti 


URP 


560 Il Sole, e la Luna. 
Bifcotti alla Sauotarda, feruiti fopra faluietta ; con fiori finti per regalo. 
Lepre in pafticcio, fatto in forma dell’ifteffa, feruito freddo. 

Maagiar bianco gettato in piatti, ò in formette, feruito con zucchero. 
Sorfo di zampetti di Porco, fatto, come s'è moftrato. 
Vua frefca feruita in tazze fopra fronde di melangoli, 
Pauone falpamentate , poluerizzato con polue di moftaccioli , feruito in 
piedi col fuo collo, coda, come fe n’orna viuo. 
Tefta di Porco cotta in vino , porinuolta in canepaccio , come s'è moftra- 
to; feruita in fette fopra verdura 
Catucci in(uppatiin Maluag gia,feuicifopra tazze,e regalatidi zucchero, 
Primo Mineftra di trippedi V accina ripiene, feruite con pane fotto, tramezato 


feruitio . concacio tenero sr egalata con pepe rotto, mentuccia , e formaggio 
1 

di Cu- grattato. 

cine 


Tordi trame zati con Salciccia fina; cotti nello {piedo , feruiti con pafte 
reali, e melangoli. 

Bragiole di Porco faluatico , con fiore di finocchio , cotte alla grad lella, 
feruite con falfa reale , circondate con fette di pane vnto, ò vogliamo 
dire golofo. 

Tomafellonitramezati di fette di Ceruellato, altrimente Sanguinazzo, 
fritte, regalate di lauori di pafte fritte. i 

Fegatelli di Capponi inuolti in nora di Porco, tramezati con polpette di 
petti di Capponi; e feruiti con falfà baftarda. 

do Cotornicileffe coperte e di cauoli fiori, e ventrefca. 

feruico Spalla di Porco cinghiale cotta ftuffata in brodo lardiero , con fr utti di 

PE uerfi, ferdita colfuo fegno. i i Lira 

< = Polpettonedi Vaccina battuta s fatto in bella forma ; fiorito di fettoline 
di Zucca condita; e-piftachi. 

Cappone ripieno, cotto leffosferuito con pane fotto,coperto di icardi,cer* 

nellato fino, cacio grattato; c pe pe rotto. Salfa verde. 

Pafticcio.broc lofo di cofcia d'animale, con dentro la { fua falfa. 

T rzo Gallo d'India cottoarrofio; pieno d’Vccelletti,crnatodi fafcie di limon- 

feruitio celli, fette di zina dorate, e fritte» 
di Cu: Anitre faluatiche grofie, ripiene di frutti firopati,fotteftate,regalate con 
cna pafte re ali Moftarda fina 

Gallina capponata ben frolla, affagianata, circondata d'offelloni pieni di 

cotognata. 

Longiad: di Porco cotta allo {piedo, feruita con melangoli vagliau.in fette, 

Çapari di. Genoua, e falfa di Cipolle, 

Lombo di Manzo; di molto tempo morto, cotto arrofto ; veftito di rete di 
Porco, regalato di petrofelli fritti , feruito con moftarda regia incaf- 
fetce di pafta. 

Groftata di Pera. 
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Maroni cald’arofti, feruiti con pepe, e zucchero è 
Cardi Gl Mela paradife., 
Seleri FORRES SORSAS e i: Finacchs:cardi, 
Pera carauelle calde. Cotogne firo pate? 
Pera cipolle fredde. Cacio di Parma in pezzetti} 
Mela rofe. Oliua fenz’offo . 


Di confettioni ogn’ vno fatisfaccia il fuo gufto , ò la fua borfà; perche 
le nomarò folo , vue fi fono feruite., e dalla quantità , ò qualità di quelle, 
ciafcheduno potrà accomodarfi, fi come d’altre viuande, ò pranfi,ò cene, 
che foffero in altro mefe;le potrà feruir in quelto,ò quefte in altri,pur che 
fi poffano hauere, ò che la ftagione le richieda . 


Cena tutta di Manzo 


Carne magra piccata, già cotta è leflo; ferita in infalata cé grane d’vuas 
digranate, vua pafla, € pepe rotto , (cellos 

Lingua di Manzoifalpamentata,'feruita di fette regallatadi fette di lim6- 

Mortadella dicarne magra di Bue, e graffo di Porco, feruita fpaccata + 

Lombo di Bue fecco al fumo , fervito piccato » ò grattato „con fettoline 
dello fteffo attorno; regalato di melangole fpaccate. 


Mineftra di midolla d’offo maeftro. 

Ceruella di Manzo perleffate, poi fritte, con falfa baftarda feruite; 

Fegato di Manzoin intingolo, ligato con ouae feruito c6 cacio grattato; 

Zina di Vaccina cotta lefio, poiinfette dorata, e fritta, circondata di la; 
uori di pafta, feruita con falfa di limoncello . 

Bragiole di Manzo benbattute ; e meglio cotte; feruite con falfa di man- 
dorl: regallate con lauori di pafta. 

Carnedi Vaccina , ftata inaddobbo, poi infarinata s€ fritta con Cipolle 
già cotte, feruita con agrefto, c pepe . 


Cofcia di Manzo cotta.leffo, piccata, mifficatacon graffo dello fteffo,fere 
uita con pepe rotto, 3 
Trippadi Bue ripiena; cotta in tegame conaromati, & herbe odorifere, 
Polpette dicarne magra, e midolla ripiene, ligate nel feruirle con ouae 
Pafticcio di lingua di Bue netta; e perleflata; circondata di lardo.in fette. 
Pettodi Mazudiffofiato, ripieno;inuolto inrete di Porco,cotto in forno. 
Coda di Manzoben frolla, lardata groflo, cotta arrofto . 
Croftata di Mele apie. 
Febrato è nomato da Februa Madre di Mar, 
laterra comincia d rifcaldarfî ; è così ancora 
dire purgatione , perche a' Rom 


te) ouero dal verbo Ferueo, perche 


ani dal fudetto Numa fu ordinato che di quefta 19» 


A, mefe 


Secodo 
feruitio 
di Cre- 
denza» 


detto dalla parola Februe, che vuol Febraz 


Confi- 
deratio faccole accelescome:facenano le Romane, imitando Cerere ,quando cersana Pro- 
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Il Sole, 'e la Luna. 
mefe faceffero loro purgatioñt, onde Ovidio. 
Februa Romani dixere piamina patres: 
Hora potriafi dire , che molto meglio ferua C Ufo del dare la Candela à noi per 
purgarfi da errori ; în luogo d’andar le Donne la notte per la Città concandele se 


gatreni offerinano lana, fale, e farro, così il tutto fi rapprefenti nellalane È 
cinà delle candele, nel fale dell’acqua fanta, cow la quale fi benedicono,C 
go del farro , ch'Adoreumfi chiama, con l'animo contrito s'adorail Vere 
propofito- di che fù cantato. 
Februa dicebant quacung; piamina prifcis 
Purgabant illiscorpora noftra prius. 
Aft ea, quae nunc funt : fint ve purgamina vera; 
Dat Dea ceram illis purificata fidem . 
A latè Pontificum pofcuntur februa mane, 
ididacera datur. 
» quale accrefce affai di foftanza la 
ddo boraè aria temperata, con le 


oggia di Febraio 


ferpina rapita da Plutone, o ancara perche fi come gli Antichi ih quefte loro pur= 


do di quefto m 


Segho'ditriplicirà acquea cioè freddo, 
guelo fegno ton qualche aria buona a darci 
Primguera ; non tt fidar però di qualche buon'aria di quel! 
nafte capo di miedafa-dellamaruiva di-Darte, quale fiol 
Lunaè in Pefce viene bene il feminare + 

nadel Sole Ad) i ihon ige Miimizo. 
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Nel Campo. $ ara ogni terra, pur che non fia bagnata . Si pongono canneti, 
e fiept e ‘Sifcminarl marzolo; l2 ta ilil nojla Veccia,elalentea: Si pota- 
no Vitt, & alberi gionani da lifi ri binorramitonehi, òc babbino trifti 
riumi. St taglhano bofchi per fatine é ton Irtrd'offerisatione.Si rimondas 


not Salitre Sifanno propatini tanto'di vd'dentalir’albero, come di vites 
Nel Cortile: Si pongono leche for le Galline pri banere polli primaticije 
Nell'Horto! si (emimand'bittoni; deerofa, cipolle canoli; roftanò sanifo,rue 
cola, pimpineila, mora; praft wolii finocchi, cappari & ogwinfalata', Ss pianta 
ogn’ herba daradica la quale con tal’ occafione fi diparte per moltiplicare, come 
lauri faluna',wecolttra, rofe ye afparagi al'rardo se gacehe primarne s ficome 
mortelle, iopo, timo; dragone, wiBtorand ze fimili, che di ramosa 


la [tazione paffa temperata è 
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NelCampo. Siddillettamecomodamente:sd ogni campo snel quale fi Uos 

glian porre legumi. Si femina fána; veccia; marzola y dente, lino, akena bianca, Ri 

farro, & il grano marzolo . Si potano viti, & alberi con follecitudine , accioche ica: 

l'humore, che il fezuentemefe comincia ad alzarfi in abbondanza,refttimpochira= rte, IRE = 

mi, e(fendo prouerbio appreffò Spagnuoli; Che lavigna del disfatto fi pota l’ A- 

prile. Si raccolgono i forcoli d'aiberi primatini; edelle viti; per fotterarli,e fer= 

uirfene à flagione più temperata. Sinn eftano però i ne(poli, e gli azaroli: Al tar- 

di fi lenano dalle fioppe,cfalici i piantoniz eri Venchi per legare Uiti e ffepi, e 

vimini, perfarcefte, cane(lri, e fimili, pel qual'effetto fi taglianoancora lè vit'abe 

de. Sîpianta ancora ogni vite, cr ogn'albero; e maffime quello da gomma,pur che 

il terréno fa fano, eche nongeli. 

Nel Cortile. E buonotramutare Vini, e- fare proifiore:diwenchi a», 

Nell'Hotto.' Sf pone da nafeere ogn'offa:difeutto:siò di femerper germogliare 
e trafporre nel femenzaio , quando non fi fo ffe fatto l'antecedence mafti, chefaria 
afai meglio. Sifeminano cipolle, anifi sfpinacci, feeleri, canoli i er ogni feme 
d'herba, laquale f vogli chetardra far feme: Siprantano pifellifafparegignane 
do non geli, agli, fcalogne, e ft potano cappari , e fi trapiantano . : 

NelCampo . Szlauóraogniiterrag tanto con daratro) comercon ZAPPA + © rridifiei 
Vanga; fi come fi fannofojfi j buchese fcaffato per piantamentie Sinettano i pra- rente». 
ti, e fe ne lena ogni virgulto ft comes'eftirpano da fofis le cni ripe figettanonel mente 3 
campo ; è bene ancora rinedere argini ripe , edifefe da fumi ,chiawichede' fofis 
acciò fcoglinoprele acque dallafarura:Primancray gi tempo-di nignardare t 
a igraj é j 
Nel Cortile è Si pongono ona fotto Pauoni, Anatre:| e Galline è Sidàmes 

lega d Colombi , e curata , e nettata benifimo la Colombzia, anzi imbiancatas, 
s’attaccanole:ceffe, oúero burgazze sbensbattute verlibere da ragni ; cimici , pes 
docchî, e da ogni i mondezza, nel modödettos Si fanno coprirete Galline d’ In: 
dia da’ [or mafchi , elenofirane ingroffate ff mangiano , ricenendone le regalie das 
Mezadri,ò Lauoratoris -f { 
Neh Horto. Si ci ritornanol’Api, e conofeendoil bifogno yci fi dà damans 
giare nel modo detto, e contal’occafi 
| ‘vififoffcro anni 
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ua Pro- 


oro pure 
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fi liberano da tarme ragut ,elucerte sche 
te ; In queflo mefe viene bene il comprarle 5 perche dalla gras 
uezza della'caffetta‘ fi conofcalalor bontà, e poffonfî ancora trafporrare comoda» 
mente. Sofferuano i frutti c'babbihno ruche, econ fuocofi perdono 

Di quello mefe,oltre1 prediudicii già dettrnell'antecédante ; civcà il-potare,.e 


vangare.; nel fare i fofis canail Contadino folo quella parte, ch'è Vicina alle vie, 
ò'Utalt, per done paffatil'Pa 


irones'prepupponendo stele R'ertda che vacoviliret E 
det fofo (tia nel meaefimo modo y eda? falfi leva pali; forche; forzeile e cerchi 

daleflirpato  fenza renderne conto»! L'orio ancor ‘di queto mefe:presdle affi s 

come, che oltre lai mala Ragione da laabtare; Vvenehi il Carncnale; onde fi:può dire 
convirzilio.. tw 


ihano Je Rendegli'otiofiil’pisrò Vernoondem 
p'e : E i HA ; i 
DelFacquiftato ben godenfi alegtis alb 
slot SU 


Nel | Nou A Fan- 


564 Il Sole, ela Luna: 
Fanno à vincenda lot conuiti infieme s 
A ciò far la ftagion fredda gl’ inuita ; 
Più de’ piacer , che de’ trauagliamica. 
Seguitafila fieffa Judetta caccia di quelto mefe vfata di Gennaio , 
Gallinas, Afros habeant tua prandia Gallos 
Februus algentes dum rotat Axe dies. 


Definare di magro ye graffo Unito. 
Muftarda Regia. 
Luccio coperto di Gelatina di Porco con zampetti dentro . i 
Croftini vno coperto di cauiale, e l’altro d butiro, feruiti fopra faluietta. 
Prefciutto in fette fottili, tramezato di fette dimorena falata;c6 limone» 
Polpa di Cappone piccata , mifticata con polpa di Langufta crita, feruita 
con oglio, aceto; vua pafla,e granata e 


Primo Mineftra d’Oftreghe,Tartuffisfattainbrodo, ligata conouo, € fugo di me- 
feruitio _ langole. ; î ZAN . i 
di Cu Cueuzze tenere;ripiene di polpa di Capponspiccata,cõdito trito,emidol- 
cina. las(otteftate,e cotte in midolla;quefta viuàda fi può vfare vn’altro mefe,» 
Oftraghe; crefte; e barbe de’ polli, tartufi »ognicofa.tartuffolati , e cotti 
con butiro. 
Pagnotte:ripiene di fegatelli di pollo, e latti di raina, e conditi o 
Cipolla ripiena nel modo ; che s’è infegnato . 
Tinca piena di Vitello piccato, cotta in brodo, feruita con herbette. 


Secon. Pafticcio con tramezodi pafta, pieno mezo di pefcesemezo di carne . 
do fer- Cauolo ripieno, come s’ infegnato; e'cotto arrofto. 
Aa Frittata ripiena d’oftraghe,.code digambari; e tartufi . 
na. * Cappone cotto arrofto ; con vn’anguilla nel ventre» ste 
Galamarettiripienidirognonatadi Vitella piccata, € condito trito;fritti 
in graffo. 
Porchetta di latte, piena di polpette di Luccio» 
Rauiolieò sfoglio,pieni di ricotta,midolla già cotta,pignoli,vua paffa,tut 
ti ligati c6 cuo;poi cotti inbu6 brodo,feruiti co cacio,canella;e butiro. 
Croftata; meza di conferua di Cedro, e meza di mangiar bianco. 


®coftume d’alcunianni,che la fera di Carneua'e alcune Done reftino à ce 
xa in quella Cala;oue fi fa la fefta, per efler più vnite,e comode al fegui- 
to della danza.L’anno paffato 1643-la fefta fecefi à cafa del March. Ta- 
nari,e l’inuito delle Dame fù più del folito numerofofino al num.di 50. 
con penfieno; che vi fi ritrouaffe PEminentifs. Cardinale Antonio Bar- 
berini Legato;e l’Eccellentifs. Sig.Prencipe Perfetto;come per apputo 


fuccedette,anzi fi compiacquero quefti Sign. d’honorare la ricreatione 
asi dome- 
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domeftica ; col ftare ancor’ effi ivi à cena dopo che le Dame hebbeto 
mangiato, feruite da Caualieri, e fuoi Mariti, dallo Scalco di Sua Emi- 
nenza ancora furono portati cinque piatti Imperiali, pieni di viuande 
regalatiflime ; Vna Pafticcietti alla Genouefe ; vna Pagnotte gentil- 
mente ripiene ; vn’altra vna gran Bifca; Paltra Galli d'India ripieni, 
cotti, fotteftati, regalati di Tartarette di latte in caffe di pafta;l'vltima 
polpettonidi petto di Fagiani, fattiin forma di trè grand’A pi, fioriti di 
lattuga condita; circondati, e tramezati di polpettine come pera; fatte 
di petto di ftarne;fiorite di piftacchi mondi,e cedro condito,conle qual 
fi fece affai più opulente la ciuile, e moderata cena nell’ infrafcritto 


modo preparata. 
Infalata putrida in bella forma; con vna ftatuetta d'Amore » conl’arco. Prime E 
tefoinimezo fatta'in vnaradice. feruitio 
Gelatina da Monache trafparente; e guftofa. di Cree 


Gallo d’Indiafalpimentato; accomodato con la fua coda riportata,come iiae 
fe Korna viuo: ; 

Pafticcio freddo in bella forma. 

Lingua di Bue falprefa in mezo il piatto, poftaalta , circondata di fette 
della fteffa, e quefte tramezate di fette di limone lauòrate, l 

Statua dibutiro rapprefentante Venere, che ripofa. 

Lauori di pafta sfogliati; fatti.in forma di giglio alto. 

Vua frefcaferuitain tazzecon fiori. 

Mangiar bianco gettato in ffampe. 


Piceioncini di primo pelo; ripieni di piftacchi cotti leffoyferùiti con pane Primo 
fotto, regalati con. midolla; e cacio di Parma; i feruitio 

Bsagiole di Vitella battute, feruite con falfa reale, e lauori di pafta. di (Cu 

Fegatelli di Capretto inuolti in rete di Porco; cottialio {piedo , regalati See 
di faluia fritta, e melangoli fpàccati. i 

Capretto in fracafica, feruito con falfa imperiale, 


Capponi leffo coperti di fceleri, e falciccia di Modena » regalati con fof- Secòdo 
maggio; e mortadella grattata. Salfa bianca» Causa 

Pafticcio brodofo con Vicella battuta, vecelletti, zina di Vitella in boc- di De 
concinis tastufi, cardi, pignoli, prugne di Marfiglia. ; 

Tefticciole di Capretto pellate, feruice fenz'ofio s dorate , e fritte regala» 
tedifrittelline di fambucoi: 

Polpettone di Vitello in formadi ftella, fiorito dipignoli; e piftacchi;cir= 
condato d'altre polpettine fatte a pera, dello ftelio, 


Quaglie allo fpiedo; ferùite fopra.lauoridi 


» {piedo; feruit paftasfogliata,intagliatescir- ‘Terzo 
conda:edirofinarino.fritto. 


: 3 feruitio 
à ] ER d io dr P = p CSI. i y {3 
Gallo d'India lardatocetto anvofto» feruito con falfa de’capparini;e rega» di Cus | 
satbdi limoncelli, e granati. Nu 3 Rop “ae 
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inIl Rognonata di Vitello tardata minuto ; cotta allo fehidone , regalata di 
Ill croftini della fteffa, feruite con falfe di cedro. 
Quarta di Capretto cotta arrofto, circondata di tordi, feruite con falfa di 
` granate. i 
| Croftata di Mela rofecon zuccheroe 


E perche in talfera tal volta giunge la meza notte auanti fia fornito il 
i mangiare, e per dare à conofcere l’arriuo della Quarefima, dopo le fu- 
dette viuande comparue l’infrafcritta portata. 


i Portata di Magro» 


STIA Infalata di radica di biete roffe, Cicoria; Carotte, e Paftinache , regalata 
DINI con tarantello, e (almone in fette, alici; vua paffa; pignoli; e fimili. 
IAN Limone groffo in fette, feruito con zucchero, & aceto rofatos 
MIIN Gioncate di mangiar bianco, fatte di mandorle, zucchero; & acqua rolas 
il feruite con fiori, fopra tazze» 
INNI! Suppa diprugnedi Marfilia con zucchero. 4 
{Ill Bottarga infette conoglio, e melangoli, feruita tiepida. 
IRIA Oftraghe in fuppa alla Tedefca. 
Tartu con limoncello; e pane abbrufcato fotto. í f 
ill Oftraghe fritte, e feruite fopra fette di limonelauorato circondate di 
croftini di caviale di Loreo» i 
Cauoli fiori, tartufi oftraghe, code di gambari, pignoli, piftacchi,prugne 
di Marfigliaoguicofa tartuffolato; feruito con fugo di melangolie 
Oftraghe in gufcia, feruite conmelangole in bacili. 


Croftata diconditi; 

setsdo Pere carauelle: Vua negra» 

feruitio Pere cipolle. Oliue groffe. ; 
o di Cre- Pere fignore. Maroni alle bragiee 
A iia iid denza» Meleroles Mela firopate. 
UAN > Mele roffe. Cotognata:con.fteccadentie 
PINI Gardi: ‘ alek Š Anificonfetti. 
EEN Sceleri f% S> © Pepe Fonghi di paftædi marzapane: 

ill 


Marzo primo mefe dell Anno preffogli Antichi, onde'Onidio di quello parlan* 
odiffe. Primus:de patrio:nominemenfis.erit.. e. 
‘Di In riguardo:di cheal cuni hanno opinione sche folfe cosè chiamato, perche i Ro» 
ia i mani erano buomini Martiali , tuttanialacomune € » che fia chiamato da Marte 
iii Marte, Pianecacaldo:ze:feccorinecceffo, conle quali qualitàè nemico all'operationi dell 
01 agricoltura yeperd'ogn’afpetto, ò fituatione conda: Luna e Saturno fi deue sfug» 
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Quercia,e Fraffino, egli Armenti, e fopra tutte lecofe faläte; ilnome però sch'è 
pofo à quefto mefe non caufa alcuno di quefti influffi y mà è forfî così detto per effe 
ve Un mefe (per caufa de*vVenti) furiofo,e firepitofo, come il bellicofo Marte,buo. 
mo gran Soldato , quale mediante la guerra , riduffe molto popolo alla diuotione_s 
della Republica; potriafî dire , che Chrifto Valorofo campione, qual fù conceputo, 
e morì di quefto mefe, con la predicatione della Santa Fede riduffe infinità di popo- 
lo alla dinottone del vero Dio, al che allufe, chi in perfona di Chrifto diffe. 

Menfe hoc concipior: morior redituruseodem: 
Sit pudor,& menfemiam mihi redde meum. 

Con occafione ancora di quefto ventofo mefe difcorreremo alcuna cofa de’ Vens 
ti , credendo , che l'offeruatione di quefti fia affat più comoda , Utile , e facile per it 
moftro Economo , chela mal ficura delle Stelle, e l’efperienza ci dà dà conofcere_, 
che fecondo la qualità de' venti l'aria s'altera yoltre ciò iK enti Vengono da’ tefa» 
ridi Dio ,comedif]e il Salmilta , fı che da’ ventine douemo afpettare , che venghi 
ogni douîtia, Direwmo dunque, ch i Venti principaliffimi fono quattro, quali dalle 
quattro parti del Mondo, fecondo che d'onefpirano,nomati; Leuante, Mezo giore 
no, Ponente, e Settentrionee 

Il Leuante, ch'ancor Subfolano viene detto, fpira da quella parte , oue nafceil 

Sole, quando è l'Eqeinotio; è temperatamente caldoye fecco, e Vento contrario ale 
la pelte, conferma le carne, perche confumaî Vapori; l’Inuerno è talvolta ajfai 
freddo, caufando geti di danno alle pianticelle, che temono il rigore “hà per colle- 
terali venti dalla parte, oue nafte quand'è il Solftitio effino , cioè è mano dirittas 
Volturno, e dalla parte manca , cioè oue nafce nel Solflitio Vernale , Euro di poca 
differente qualità, per lo che foffiando quefti, è bene arare la terra ; acciò fi perdino 
dalla loro ficcità, e caliditàl’herbe triftt 

Il meridionale, che Auftroè ancor detto, è Vento caldo j& humido, fpiradas 
mezo gtorno, quando regna, è faftidiofo, pe/lifero , offende la vifta , empie il capos 
caufa pigritia e febri putride;s'è d’Eflate, caufa ferenità,con calore eflremosnoci= 
uo alle biade, perche le fà feccare auanti co mpifcano il grano, @r il fereno tal vola 
ta termina col Vento in pioggia. Di Primaueraè grato d fiori , ad'ogn’herba, à gli 
borti, anzi alla fleffaterra, perche rarificandota nella fuperficie; & aftiugandolas 
la difpone all’ aprirfi ed efpor le piante , & al ricenerle ; per la fudetta ragione è 

ancorad’vtile a frutti mentre crefcono . Quefto fpirante viene bene il potare Viti, 
& alberi, e maffime nel fine del Verno, quando mitiga il rigor del freddo: Suoi col» 
laterale fono Affrico e Noto. Tra°fudetti venti Orientalize quefte Dieridionali 
ne viene Un vento ancor lui principale; Sirocco detto , maligno, pluniofo, e di 
molt ofefa alla fanità , màl Eftate in alcune regioni l’hò fentito rinfrefcare l’aria, 

Cr effergrato. 

Il Ponente , che Fauonio ancofi chiama, eventobunido, e freddo; acqueo, 
Sopra queflo da Occidente nel modo ; che s'èderto del Leuante; genera pioggiess 
e tuoni ,mdè vento fano, maffime quando fi fà fentire , per ordinario molto è 
propofito dopo il mezo giorno.\l'Eftate; Sono Suoi collaterali Circio , e Zefiro, 
qual però è prefotalvoltà per to fiéfo Fauonio;quefti fono Utili con le qualità [us 
VIA Nn 4 dets 


| i Solein 
l Ariete. 
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dette ynon folo all'bèrbe bortenfi , mentite mantenendol’aria temperata, ciufano 
più longa il loro fato in tenerezza , e differifcono il fare femi , mà ancor’alle bias 
de, & in particolare alle faue, onde fi dice, ) 

Spira Fauonio, e Zefiro fecondo, 
Che dà virtù di crefcere alle faue, 

Quefti vtili caufano con maggior efficacia de gli altri venti , perche [pirano affzi 
vicino'alla terra; tr quefli Occidentali, &ifudetti Meridionali viene vn'altro 
tanto principale, detto Libeccio, triho, mal fano,conturbatore del mare,e danneg- 
giante a'femi. Giona, per effer caldo ,&yxbumido , allecalfagne , & a'frutti , fa~ 
cendoli ingroffare ,e con tutto , ckempia l'aria di nubi , di rado fà pioncre , mà de» 
notad'hauere å fpirare lungo tempo» 

Il vento Settentrionale , che viene dal nofiro polo , chiamafi ancor Tramonta- 
na, ò Borea, e freddiffimo , e fecchifimo , però fanifimo ; preferuando ogni cofa da 
corruttione,fe bened fiori è mortal nemico. Rifchiaral’aria, fcaccia le pioggies 
con le nubi, echiude i porri della terra, Suoi collaterali fono Aquilone,e Corod? 
poca ,ò differente qualità, ancorche d’Inuerno , caufano freddi mal [ani s ghiacci 
crudeliffimi, e neni abbondantiffimi , con quali ci danno å dinidere , che da quelta 
parte ne Viene ogni male , qnando di Primanera per caufa di quefti s'allonga il 
fentirfi il beneficio del caldo,e tal volra fì diflruggone l'operationi de gli Agricola 
tori, & i primi germogli delia terra ;quando però Vengono con ferenità è bene il 
tramutare, cilraccorre L Uue, frutti e biade al falare ogni carne, & ogni pefce, 
perche le apportano diuturnità, anzi le (lancie , one quefte cofe fi conferuano 7v0r- 
riano efere volte d quefta parte. Trà venti Occidentali, e quefti ne vicne il nomaa 
to Macftro, fano per efferein mezod renti fani, mà pluuiofo,tempeflofo, tonitruo- 
Sos turbolente,e l’Efiate apportatore ditempi impetuofîi. Did trà venti Settentrio= 
nali, & Orientali nafce il Greco; Vento (ecco sefreddo inefiremo qual da noi di» 
Strugge le piante, che temono il gielo 1. apporta tal volta affai nene, mà quando 
Spira d'Eltate, caufa abbondanza per buona granigione, perche mantiene l’aria fres 
fta. Fhriftretto lo flato de'venti imquefti verfî. 

Flat fubfolanus, Vulturnus, & Eurus, 
Circius, Occafum, Zephyrufque; Fauoniusafflant, 
Et quid de medio notus hæret Aphricus, Aufter 
Conueniunt Aquilo, Boreas, & Corusab arcto. s 

Sono però i veiti moffi dalle Stelle perche fi dice, che Saturno fufcitagli Oriens 
rali, Gioue i Boreali , Marte gli Occidentali, &o Auftrali Venere li Meridionali, 
Mercurio gli amplia, fecondo con qual pianeta è fituato; IL Solemone gli Orienta» 
li, elaLuna gli Occidentali, - 

E quefto Mefe dedicato à Minerua, òperchecome Deadell' arti, & operationi 
foffifanorenole alle molte operationi dell'Agricoltura , che di quefto mefe occor- 
rono , ò perche di queto mefe fi facenano le ferie di Minerua dette Quinquetrie» 

Alli 19. e tal- Volta 2o. ~ ancora 21, di quefto mefe entra il Sole nell’ Artete» 

Martius, atq; Aries producunt tempora veris, 
Primo fegno del Zodiaco , dal qual fegno f potriadire ancora, che quefto mefe 
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fole chiamato Diarte; per effere quefo animale bellicofo fempre defiderofo di pu- 
gnare ond'è , che communemente Un? Ariete è chiamato Martino squafi Un Marte 
picciolo ; è principio della Primauera, però era il primo mefe dell’ anno apprello 
gli Antichi, & bora appreffo gli Aflrologi, anzitrà varie opinioni la de più 4 che 
in quefio punto Iddio creaffe al Mondo, € in quefto punto fafi l’Equinotio È cioe il 
giorno eguale alla notte. L’Arieteè fegno di triplicita ignea, calda, e fecca, quine 
di ausiene, che i raggi folari 'accrefconoda quefo fegno d'influjfi caldi.è detto fes 
gno dell’efaltatione dal Sole, il che fentano tutti li vegetanti,preparandofî al cres 
Stere; mitiga ancora nella Luna l’humidità,e queltaè larazione, ch’effaLuna hè 
maggior virtù în quefo fegno,che in alcun’altro; quindi è, che Poua; che nafcono 
in quefta lunatione, come piene „econ poco influffo d'humidità j fi confernano più, 
che le natein altre lunationi, eccetto dAgofto, come fî dirà ; Rifcalda ancora afjai 
l'aria, e caufa, che laterrafi comincia à rafciugare,per ricenere dall Agricoltore 
l’infra(critte operationisquando la Luna è in quefto fegno,fi può fperare operationi 
buone da medicamenti, e gran rendita di feminatiinquefto pito. Adì 1 5» di quefto 
mefe nafce la fera l Arturo in Boote della natura di Gioue x€ Marte, che fuol fare 
incrudelire il tipo, douria paffare quefio mefe afcintto, onde fi dice, Marzo arido» 
Aprile humido;ozero, Marzo molle, lino perle Donne; m4 meglio; Mar» 
zoafciutto , grano per tutto; E quando Marzo và feeco, sil gran fà cefto; 
& il lino capocchio. pia 
"Adi thor. t3; min: 0% z ni hor.18.min.30. 
Lewarder Sole J A dì 15. bor.ta. min.18, PIERO di to 8. ni 

Nel Campo. Si femina tri oglio, limo per tempo, canepa tardi, marzolo, 
orzo trimefire,ò Vogliamo dire m 
Eliate in pezzetti, non con radica, 
tro albero. Simedicaogui frutto infermo » Si pota ogn'albaro » quali fi liberano 
da feccumi , erami infruttuofî . Si pianta ogn'albero da radica > efenza, tanto di 
ramo, come piantoneztalla, ò.talea , &x ancor leona d’oline sche fi puòfare, & il 
Sufjeguente mefe, quando non fi foffe fatto l’antecedente nel modo,che s'è detto. Sé 
tra[porta ogn'arbufto, fi fanno tanoglieri , & i fatti fi lauorano, Si fanno taglinla» 
re, fi potano le fatte,e le Viti gionani , e trifle acciò cacciano capi.più belli fi pota- 
no,eleatteficauano,e trafportano , oue e bifogno. Si tagliano bofchi per farea 
faffine,es'in erifcono gli arbofcelli, come sè dettò de gl'iufertia 

Nel Cortile, Si pongono Galline noftrane, e d'India, Anitre s © Pauonki 

Nell Hortos: -$i/eminano bietoni, detto atriplice granati mori, fparagi, 
cappari, carchioffi,@ queflivecchifi dè il lettamez e fe ne lenano.le foglie trifle ins 
fieme con moltiplici, quando non fi fia fatto l’ Autunno. Si fcoprcno i fparagi efi 
lauorano, quando non fi fia fatto il Febraio. Si traplanta ruta, faluia , fpico., rofi 
zarino, dragone, cappari, mortella, maggiorana, ifopo,efimili, fi come ogwherba 
la quale dal tanto ingroffare i cefpugli fi moltiplica,come herba ftella, tranità, dî. 
gitelle, boccali con fragole, viole, efimili, come quelle sebe col peneviloro rami 
adicano sò col propaginarle, Si srapiantano ancora canoli ; e cipolle» Si tagliaa 
no gli arbori e frutti gionani vicina à terra, chechiamafi Jgarettare, e gli adulti, 


e graña 


argola, ABERA ye Vecciae Si piantano canne tax LO 2 
SE Ain ai, 3 Ia, una 
sijanno propagini diviti se mori ed ogn'al atean 

te, 
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Sipotano icappari non pòtatiil mefe antecedente;e fi piantano inanti l’anno pafas 
no, Sipiantano pifelli preho , fagioli raparinial tardi è Sı tagliano i fichi Uicmo 
arerra. Sileuano gli asrumi,ei gelfomini di fotto terra. Siraccolgonoifiori di 

| cipolle, eradiche. Si raccolgono fpinacci, latuca, cicoria bianca e tenera, radici, 

finocchietti faluatici, violemamole, rucula ,& ogn'herba sì per infalata , comes 
per mineftra. 

Nel Campo.  Sipota ottimamente ogn'albero, & ogni vite , quali ancorà 
fi zappano., ò Vangano con tal’occafione s'ingraffano , e fi medicano , il che non fÈ 


| A Lu- 
naman 
cante. 


Il tralafcia di fare amori. Si potano gli oliui ancora conl'applicarci i fudetti bene= 


ficij.si taglia ogni legname da fabrica,& ogni fulice.St femina ogni legume,guale 
ficoprecon zappa, ò conerpico,e fi pianti poco fotterra, eccetto i fagioli, e miglio» 

Nel Cortile. Siraccolgano l’oua per conferuaresfî capano venchi perfare 
caneftresgratici,e fimili. Si tramuta,& i vini fati fopra terra fi mettono in catina. 

Nell’Horto. Sùl principio di queto mefe fi fcoprono,e nettano li fparagie 
Sitrapianta ogni hortaglia. Si femina la bieta, bietoni, porri, radici, ruta, cipolle, 
anifo feleni,zaffarano, ò croco;& ogn’herba da infalara, detta ne’fopradetti mefis 
e maffimene gli horti freddi, fi come fi piantall'aglio roffo,fcalogne se circa il fine 
ogni radica, che fi mangi, & ogni fiore , il quale non fi voglia, che facciafeme se 
che produca fiore doppio , come Viole smaluoni , garofali, e fimili, e quefto s'opera 
nella quintadecima» Si ronca,elewa ognitrifl'herba . Sipianta ,ò femina il cece 
primatiuo per lapiazza. St zappano agli, e cipolle. i 

Indiffe- Nel Campo. S'arma di palo,e fpino ogw'albero,e vite per difefa da beftie. 

rente- Siriguardanoi prati, nettati, eflercorati. S'ara , e rompe la prima Volta quellas 

mente» serra chenon s'è arata, perche per la ragione fudetta della Luna no produce mol 
herba. Simifuranoi campi per feminare tlegumi, e canepa» St Vanga la vigna 
prima, che cominci ad ingroffaregli occhi, & i mori. Si fanno i fafci, 

Nel Cortile. -Sicurano l Api inferme,e fi gouernano. S1 pongono zucca» 
ni per gli Uccelli. Si fà dare il conto de'fafci a'Contadini, Si gosernano t Colom 
bi, quand'habbiano piecioncini, con miglio , è Veccia ye conciatura» Si mifura, 
eficomparte la colombaiaze fe nè compra, non hanendone d baftanza . S'hanno 
l’ona da’Contadini. 

Nell’Horto. Sifannofiepi; e fi ligano è S'accomodano ; ò fanno di nuouo 
pergolini, ò pergolari. 

Fanno 1 fafcri Contadini col pagare lopre conbrocche slewanole più groffe ras 
me per fare forcelle, e pali; tagliano querciole per fare cerchize perticom de’ fali= 
ci se per farne feale ; tagliano le rouert giomani fcaza licenza, per fare tronchi; 
rimondano il gambo da tutti gli alberi, & iramofcelli appropriano, portandoli è 
cafaconl’elirpato. S'amuerta; che compartino bene la colombina a'canepari. 

Di queflo mefe fi tralafcia La caccia de quadrupedì fugaci , e feguitafi quella de’ 
rapaci, perochefi pigliano Lupi , e Volpiconfiraffino, facendoli cader'in buche, 
dinciampar’ in lacci, mentre feguitano l'efca di grafcioli , che fi (pdudono ; come 
fi diràe ; 

f 1 Mul. 
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Libro ‘Setin. A 571 
Mullos;atq;luposy eapiantAcipenferamenfæ. 
Hla fatisyquæ dat Martiusefca iuvant. 

La ftatua di Marte potra rapprefentare queftoamefe;fatra dipaftàdimar: Primo 
zapano,ichetenga vna mano fopra Pelmo; nell'altra vn mazzo di gia- feruitio 
cinti, al piedevn’Ariete. si Se 

Infalatadi varie.herbe;fiori, € radiche; in meZo:fia Eolo Rè de?venti;in. (‘972 » 
tagliato in vna radice. i 

Tarantello tagliato in fette, ;tramezato d’alici;' con origano fopra, cità 
condatodilimone tagliato in fette; e lauoratos 

Bottarga di fettoline feruita con oglio, e melangole! 

-Aringhe fcaldate; e pelate, circondate‘di falmonein fettoline, e di capa 
ridi/Genoua. 

Rombi marinati, regalati di grani di gránati;e ferre dA nguilla (alata. 

Dentale in gelatina, con gufcie di limoncello, piene della detta; e dentro 


code di gambari» 

Tortiglione di pafta in forma di Serpente, pieno d’vua paffa; pignoli; cè 
de di gambari, e zucca condita. 

Pafticcio freddo fatto in forma di fpigola. 

Luccio groffo cotto leffo, falpimentato, ornato di fiori di boragine , e ro? 
fmarino. 

Langofta monda, feruita fopra faluietta con pepe rotto, e fale; 

Trotte carpionate:feruite trà frofidi di finocchio. 


Mineftra di pignolinel modo detto , ouero mandorlata s quero rifo con Primo 
latte di mandorle; zucchero, e canella. feruitio 
Triglie alla:gratella, feruite con falfa di cappari, regalate di (quilli fritti, di Cu- 
Laccie cotte in bianco, coperte di brocoli, e tarantelloin fettesornate di “"® 
fiori di boragine. 
Sarde fritte, regalate di fiori di pafta, e frittelle di mela » feruite con falfa 
d’alici, ecalli d’oftreghe. 
Spigola cotta lefflo, tuffata ih falfa verde,regalata di coda di Larigufta ta? 
gliata in fette, e fritta. (fenz'acini. 
Calamaretti ripieni cotti inbroetto alla Venetiana ; regalati conzibibo 
Latti di Laccia, e Reina; gambari teneri, e fegato diftotione fritti, ferui- 
tu con falfa di mandorline, e‘cirtondati di faluia fritta; 


Reina cotta în 
lo diffalato. feruitio 
Pafticcio d’ Anguilla grofla,fegati ,& ouadi tartarughe; code di gamba» di Cu. 
„ris tartufi, pignoli, e prugne di Marfiglia. cina. 
Linguatole fritte, poi ripiene sferuite con falfa di fugo di granate, rega» 

late di frittelle difpinacci. 
Trotte lefe invino c6 fertedi limécello,e foglie di lauro,fernite foprà fals 

uiette 


potacchio con prugne,e cerafe fecche,pignoli, e tàraftel- Secddo: 


‘572 Il Solé y ela: Luna: 
uiette conoglio dolce; e pepe cotto; coperte di':pimpinella, 
Bragiole di Luccio groffo cotte. alla gradella con fiore di finocchio , cire 
condate di'fegato dello fteflo,fritte;feruite con falfa di gufcie di gabati. 
Merluzzoleffo poitoin fapore bianco, ornato di pafte lauorate. 


Terzo Storione cottoatrolto, lardato con'grafcioli di fume ye graffodi taran- 
feruitio | tello diffalato, ornato di brocole di cauoli fiori fritte. 
di Cu-.Ceffalocotto alla gradellà;ci:condato dorate marinaté;poi infarinate;e 
Sio fritte nella padella indipoluerizate di polue di moftaccioli:Napolit. 
Trotte fritte da'Bagniyin luogo di quelle di Montorio s feruite fopra pa- 
fticciettisfogliari, pienid'oftraghe, tartufi; e. code di gambari. 
Pafticcio di Lamprede , Calamaretti ripieni; latti di Storione ji did’altro 
pelce; priugnoli:conditi, e piftachi. 
Luccio groffo ripieno + cotto allo {piedo con falfa di Cappari fopra cir- 
condato di cime di lupoli fritti, & oliue fenz’offo. 
Croftata di conditi, 


finocchio altri aromati. 
Mele rofe. 
Aele ruginofe. 
Perecarauelle: 
Pere Fiorentine. 


Gambari mondi in gufcia, accompa- 
‘gnaticonaceto,fale, e pepee 

Vua frefca bianca. 

Vua negra. s 

Mela firoppate. 

Gelo di cotogne. Mandorline. 

Qliue grofle. Carchiofaletti teneri. 

Caftagne pellate cotte leffo in vino Sparagetti faluatici cotti, feruiti cò 
allaSauoiarda; con noce mofcata, > oglio,fugo di limoncello;e:pepe. 


mape 
GENZA è 


Colatione per giorni da Vigilia. 


Mandorle ambrofine pelate, e sbru- Fior di cedro accomodato in aceto, 


fate.d’acqua.rola. efale. 
Finocchio fecco. Radica di bieta rofa, con altrera- 
Oliue.rotte. diche. 
Capparidi Genoua: Carchioffoq 
Oliue groffe. , Vua Ì 
PI Ao, è Salati in aceto. 


Cotogni firopati. 

Pignoli riuenutiin acqua rofa. 
Zibibo. Gufcie di Meloniinmiele; queroin 
Piftachi. (lato... mofto cotto» 
Finocchio in grana, &in canna ; fa- Dattli frefchi.; 
Vua.frefca...; Ciambelle d’anifi. 
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Il Co. Ludouico Felicini per celebrare circa quefta ftagione ; nell’avgufto 
fuo Palazzo della Villa di Ceredolo,le tanto feliciflime,quato nobilifs; 
nozze;trà mia Signora;la Sig.Co.Angiola fua:f glha;& il Ce.Oratio Bo 
fchetti mentre l’Envinentifs. Sacchetti , che fi degrò effer minifiro de 
Sponfali,e Monfig Bofchetti Arciucfe. di Cefarca, e Monfig. Rangoni 
V efc.di Modana, & altri Cavalieri Modanefi; e Bolognefi; cò quantità 
di Dame parenti fitrartentuano afpettando opportuna hora di cena, 
con giochi, canti , fuoni, e danze , fece ornare, e preparare la tauola 
nell’infrafcritto m do. : 
Gelatina di vai) colori; cò quale fi rapprefentaua l'arma Bofchetta invn 
piatto reale;cò l’ornaméto di pafta canellata; ripieno- pure di gelatina, 
&inluogedicimiero vna fratua di zucchero.rappresétàte vn Cétauro; 
che hauea in mano la triuelia gallica j imprefa folita: de’ SS. Bofchettie 
Pafticcio freddo di Vitella, fatto in foggia d'arma de’ Signori Felicini; & 
in luogo di cimiero forgeua vna ftatua di pafta di marzapane, rappre- 
fentante vn Pardo infegna pure di quefta cafa ; quefte duc vivande era» 
no poftea] pa:isù la tauola: ma à piedi diquella, e nel mezo era figura- 
to in vna ftatua dibutiro vn Leone armato,pur imprefa de’ Signori Bo- 
fchetti, qual foftenendo vna Felice fatta al naturale; e di feta , allude=- 
ua al’ vna, &ali’altra Famiglia congionte. 

Prefciutto sfilato saccomodato in forma di monte, in cima del quale era; 
vn’Amoretto; e circondato di coppa infette fopra verdura. 

Fagiano in pafticcio fatto in forma d’arma ; invnoal primo piatto quella 
di detto Eminentif&» Sacchetti , nell'altro quella di Monfig. Bofchetti, 
nell’altro quella di Monfig. Rangoni, 

Torta Imperiale in forma di Giardino,con banderole con l'arme de'Spofi. 

Qua mifeite ornate con piftacchi, e croftini delle fteffe 

Conditi grofi, feruiti fopra faluiette in bacili con fiori. 

Pauonefalpamentato; feruito in piedi con fuo collo; e coda? 

Pafta sfogliata in piramide con la banderola, con l’arme fadette | 

Pane di Spagna in pagnottine fourapofte; feruite fopra faluiette. 
Magiar biãco gettato in forme, rappresétàte la Torre di Modana;circon- 
dato dello fteffo, gettato in cappe di S. Giac. alludétià Monf, Ragoni, 
VnCedro groffo lauorato, & ornato conforme l’arte e feruito trà verdu- 
re, e fiori naturaliin quantità . 
Il refto del pafto ; fecondando la magnificenza di quefto Caualiero, fù co- 
piofo d’ogni forte di carne, condita; &imbandito con efatta diligenza; 
oppulentato con ogniforte di frutti, cheintal ftagione fi poffa hauere, 
e compito con ogni forte di confettioni; : 
«Aprile dalla parola aprire; crede comunemente effer detto, perche apprendofi Aprile » 
la terra, forge ogn’herba, e fiore. Non altrimenti il più delle volte di queffo mefe 
celebrafi la folenuità, nella quale apertofi il Sepolcro, Chriflo.fiore di campo rifia tione 
Jerid; Altri dicono yi che Romolo hanendo nomato l'antecedénte mefe dal Padre pia, 


Mars 


Confi. 
fidera- 


57%; Il Solesie: la Luna. 
Padre martesquelto lo chiamaffe da ma Madre d'Ened', Venere ye che fi doueffe lega 
gere Afrilis, perc che Afron vuol dire la (pumadel are della quale fi fanole eggi 
Foffe nata Vergineyma fiaf come fi 5 voglia, Venere fopraftana à queto mefe; Sf 
fe perche invignardo della Dea di bellezza dominaffe al più bello ditutti li mef , 
onde f fa detto. 

Quodg; eaden pulcra eft hoc pulcro tempore digna, 
Hæc ape rit tempus, hec nat frigora Veres 
Hæcifatisviresar adibni; refert.. 
Ma forfe perche di quefto mefe ogn'animale viene à V enere;? Venere pianeta te. 


a ii peratamente freddo;er bumido, de itto be nefico,'minore. però. 2 Juande è chela Luna 


e diene potare; infertrerecoltinar l'horto.Dominaigattili; iL ca capel venere,la rofa, 
ikmirto la Lepre selaColomba Douria quefto mefe pi affare} plusiofo siperò dicef; 
Aprile ogni giorno vnbarile-Et aqua. Aprilismaximo digna pretio; ero 
Iii catia @ Aprile il Bue ingraffa;iil Porco v ssp e la Pecora fe ne ride. 
Eacrail Sole circali 19.0 20.d1 quel tomefenel Toro. 
Aprilis fecum toruifertcorhua Tauri. 

Segno dellatriplicit daerca>freildo,efecco\temperatamente:però , ò poco, ò 
niente, anzi è proprio à gli ammalati; allepiante,a Ls da anti sr ad ogn'animane 
re. Quando! la Luna è in queRo fegno; è bene piantarepe feminare perche fogliono 
fare pioggiette minute ; fanore cunli à quefl’operatigne) iiba the dalle 
fiale d® Atlante non fia: impettico queltob: non influffo,comefu cantato» 

poiquando ilyefpro 
Sicominciano veder tuffar frå Ponde 
Le foglied'Atlante, alhor raffembra , 
Ch'altro Verno nouel ci guafti Aprile. 
Onde (può dire: Clara fivilla dies; modo fiet modo:ridet A prilis» 
Sentiamo in vero je rigorofimquefto mefe,quali aa ogni fatica rita 


Q. Qualità rale; ma credo elfere coume antico della ftazione;chefi può fcorgere ‘dal-vaccontà 


d'Ambrogio Nunidi d'un Paftoresiche mal parlò contro 1lmefe paffato » 
Audit I 10€ paftor difceffit perfidus inquiti, 
Cui male fit, teneras nec mihi læfit oues 
Verbamouentiram:mars in fua terga reflexus: 
Mutuaab Aprilitempora quarta petits 
Haud mórahyperborcosmontesalpefg; nivofa 

Occupat: , atg; gelu ficcusaduzitfhumbin 
Prodierant gemme: ta&æ rigore pruinis 
Prodierant fegetes frigore lefafeges: 
Grando fit,occumbunt tenera cummatribus: 
Te&a cadaueribus tota:latebat humus. 
Poenitetin menfem paftorem dura loquutum 
Cumredit, & fupplex vota precelq; facit 
Temporag; Aprilisi iungit numerumg; dierum, 
Et:cauet hisep tis nec procul irenarat. 
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i; Sad r hor.i rs min.27. hor. 17. min.43. 
Leuar del Sole k 1 ui 4 
Ad? 15» borii0.71.27» 90r.17.1MÎN:22% 
Nel Campo. S1/emina canepa, melega; herba medica, miglio panico altara 
di. Si prantanoolini, caffagnigiugioli ; e mori sù monti one ancoras? Inferifco« 


Mezo d} 


20, efi prop aginano Viti. Si piantano ancora mori, mirti, boffo, granati 5 olivi, e ci oni 
fimili tardi. Si raccoglie je femina il feme d’oliuo <é fi traprantatutto.ciò y che +! 


non hAgermogliato, perche la pianta, che non bd principiaso d:germogliare, batta € 
atvapiantanme a i p 

NelCortile . St fanno nafcere iVermi da feta. Si gouernano i pulcini, e fè 
raccolgono oua. 7 

Nell’Horto» Si piantano gli agrumi , fagioli raparini ; meloni raparini , ci= 
troli,cucumari, zucche, e zucconi. Si trapranta dragonezrofcano:s bafilico,fer= 
piglio, e canoli, effendo prowerbio ; Chi pone il éauolo d'Aprile, tutto l’anno 
fe ne ride, quali fi fanno ancoranafcere ssi liganolattugoni. St raccolgono]pi= 
macci, bieta, bietone sfinocchizfparagi, lupoli, latuche capuccine , fiori di boragia 


ne, rofimarino, rucola, vya fpina, peti li, fori di cipolle, e radiche » piante, es 
nmaranci, S lia 


o gli arbori gionani vicino d terra. 
Nel Campo. Sijemi 


£ 


. ” . si $: ` . . . 
toceci;fagioli,c's'inferifcono caj agne, oline, giugios 


} 


giole, mori. Si roncafana; Canepa, e dapoi cè ft ferminacicorea.y lino smelega, Sg na ma. 
lets che di fonerchio cacciano , accidebe i'by= “80% 


palmano le viti, efe ne levano; 
li in pòchi zall 


f 


Horey quali fidà ancora la poluere, 

Nel c. Sefirpan lue da pèc fo tecafette del? Api, perche: ol- 
tre, che le ofende, nudrifcono animali ali’ Api contrari , quali f nettanoda tars 
me,etignole, R comefi guardanoda lucerte, e ferpi, e sofferma fe s'anicinano allo 
fciamare. Si ono ancoratramutare i Uini. 

Nell Hor Sı femina bieta, feleni se porri carotte, barbe di becco , biete 
roffe., & ogn’herba da radici, melen zani, e cardi: Sipiantanótanoli , è cipolle; 
citroli, cacumeri'etarloniaSiltuanoi getti d'sbinferti che cacciano nel faluaa 
tico, e nell’hortofrefco. Si femina ogui portaglia, come ne gli antecedentimefi. 
Nel Campo. Sinutrifte odh” înfereh di [pindj'e-palo, sì riempiono li bus 
chi, & ifofi de piantamenti , non affatto pieni: Pif dene guardare il campada 
Leftic quefto mefe. che ogn'altros 

Nel Cortile e Pulcini, Gallin azciti , comprare sò Vendere s perche în quefto 
tempo, auantifiori[ca'il'erdno, fono meglio Sti'gouesmala Colombaia nel modo 
detto di fopra, &x i Veri di feta nel modo detto nelfao trattato, e fi piglia il cdm. 


ro de? fafi non batto 


Nell’Horto: Sene tera ogn' herba tra, Si femina cimoblie , ambroboi, 
bombaces Sipiantano i 


nafturci ,ndtthrni, cargucil'amarinito ogni fiore! 8%. 
Spongono gli agrumi, e fi raccolgono cappari, e tafo non piosefe s’ inafiasSi pianta 
ognı radica s della quale l H uomo mangrscioè biete roffe , barbedibëcto, carrotte, 
paflinache, e fimili; fi come meloni, citroli; melanzani, e cucuniari, perche molta 
non offernano in'queti lo Raro dotia Lina. 

Ze Faue,che fidonenano appare , quand’ hanno quattro foglie, chefatcedes 
dique- 


il 576 I Sole, ela Luna. 
Wifi di qs-d» mefesperlo più fi lafciano dx Contadini crefcere, per non hauerle à zap- 
pare, che una fol volta, quando già fono crejciute . Dourtafi ancora roncare il 
il formento, che noti fifà perfatica. Cominciano di quefto mefe 1 Contadini à condur- 
| re belie per vie, per viali,argini; e foffi, e diftruggono inferti, propagini, taglioli, 
cs arbafti piccioli . 
$i pigliano Q scaglie al lor'arriuo, fi come Rondini. I Rofignuoli, e Capanegri fè 
pigliano per cantare, Ot Fagiani (î pigliano con la Gallina» 
La&entes hædos Aprilis, poftulatagnos, 
: Ouafrequens dapibus ; lactea initte tuis.. 
PRACA Per la ftatua di quefto mefe fatta di butiro » fi potria rapprefentare Euro- 
| | diCre- _. PI veftita di verde, coronata dimortella fopra va Toro. 
RK denza. Fiorita con'zucchero.; e neue. 
Ill Vin’ouogroffo come il capo d’vn’auomo nelmodo che sè infegnato,circò 
dato d’ouatofte, quale fpaccato, quale intiero , feruito fopra faluietta.. 
Oua filatesfecuite fupra croftini, tramezate con croftini dibutiro.con zuc- 
chero- 
Ricotta con acqua rofa, e zucchero pa ffata per firinga,accomodata in di- 
uerfe riuolte; feruitacon zucchero, € cannella. 
‘Torta di marzapane regalata;di fori, e frutti conditi . 
Cacio di Lodi in pezzetti, feruito fopra faluictte , frà frondi di finocchio- 
Pizze, e fugacine di butiro; ben lauorate,, regalate di mofcardini bianchi; 
Lauoro di pafta sfogliata; fatto a guglia,ornato di fiori» (e rofi. 
Gioncatefopra verdura. con zuccheio . 
Oliue noftrane fopra tazze, con fugo di limoncello, oglio, e pepe. 


(III feno Qua frefche calde per forbire, feruite in faluietta - 
| | DA Fritelle di.fambuccoteruite con zucchero, tramezate di rauiole verdi, già 
(RETI cotte; poi.fritte . 


iti) Primo Suppa loua fattadi latticini), edoua, come s’è detto è 


j Frittararipiena, circondata di fiutti firopati. 
Li] iii Quaàocchio di Bue, circondate di. fette di pane boffetto, fritte in butiro; 
MI coperte di fettoline di prouatura, Ò cacio tenero a 
Saluiatain piatti. reali, circondata di geneftiata. 
Frittata doppia; regalata difiori di boragine, e melangole fpaccato e 
Querotte, feruite tenere, circ ndate d'afpaiagi fritti. 
Rauioli consfoglia,cioè tortelli,feruiti con cacio,e butiro, regalati cò fo- 
Frittata alla Fiorentina circondata con canoncini ripieni. (nagli. 
II Ona ripieneytramezate con rofli d’oua tofti 

till Macaroni inuolti in cacio, feruiti conbuuro, fotteftati. 
Frittata allaLombarda, regalata di torci di carchioff fritti. 
Quaarenare, circondate di pafte sfogliate . 


Rauioli bianchi fenza sfoglia, inuoltiia cacio grattato, feruiti in piatti có 


butia. 
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Frittata con pignoli, prugrioli, petrofelli,e menta, feruita con limoncelli 
Qua cotte in piatti, regalate di radiche di petrofello fritto. (tagliati, 
Pafticcio di latte, & oua,tramezati coni rofi d’oua,fatte dure in zucchero. 
Frittata rognofa con pezzi di tarantello diffalato, & allici in bocconcini. 
Qua fperdute in butiro, circondate di brocoli di cauoli fiori fritti, 
Tortelloni feruiti in acqua fredda con neue fotto. 
Frittata fatta inacqua regalata; di lavori di paftafritta. 
Oua fritte in zucchero, regalate di lupoli fritti, & agrefto chiaro. 
Tartara di Monache. 
Frittata con oua sbattute , torci di carchioffo 
data di prataiolî cotti alla gratella. 
Prouature allo fpiedo, ouero cacio tenero, Čioèt 
allo fpiedo, oucro fritto, circondato di fiore di rofmarino. 
Frittata con oftraghe, cuero cappe, tartufi; ouero prataioli. 
Qua cottasùla palla , detto bolledri, regalate di fritelle di faluia in cola 
di farina di caftagne; frittein butiro, 
Cacio di Parma in fettoline,fatt bellirein piatto con oglio;e melangole. 
Frittate divari) colori con herbes 
Pane fpongolo abbruftiato,infuppato in] 
perato con acqua rofa , zucchero, e 
fte , e circondato col bianco d’ou 
zaffaranata. 
Lafagneà vento ; tramezatecon fe 
no, poluerizate di cacio duro di 
Butiro allo {piedo, regalato doffe 


se cime d’afparagi circons 
Qua nel tegame. 
omino fgroftato, e cotto 


atte di mandorle;ò pignoli,ftem. 
cannella , coperto di roffi d’oua to- 
a pure , ripiene di pafta di marzapane 


tte di prouatura , ò di formaggio tomi- 
Parma, e fotteftate con butiro. 
lle piene di cotognata. 


Marzolini fpacati,; regalati di fiori,e Maroni bianchi fatti teneri in ac 


cin Secòdo 
verdura. — qua rofa tiepida. feruitio 
Formagetti di Caftel S. Pietro grafie Cotogne c6feruate in mofto cotto. ere 
Oliue groffe, Gufcie di Melone cõferuatein fapa. %73 
Vua frefca. 


Armeniachè verdi. 

Sparagi feruiti con oglio, aceto , fa~ 
le; e pepe rotto. 

rchioff frefchi con fale, e pepe. 


Mela rofe. 
Pera zambrofina, e rugina. 
Cappari mondi regalati di zucchero. Ca 


Cena di Pefce in gufcia.. 


fr » z ri ° PS . = - 
Infalate diuerfe 3 accomodate in gufcie di madre perle, acconciate con Prima 
0g! o; zucchero, e fugo di melangole. 


feruitio 
Granceole fernite con oglio, aceto, pepe, e fale. di Cre- 
Granci porri [opra faluiette feruiti, denza è 


Sapore di gufcie di gambari. 
Gambaro leone falpamentato, mezo n 


3 r I è n mondo, feruito trà verdura. 
Cappe fante finte, fatte di zucchero, e farina d’amito. 


0o Mans 


8 Il Sole, e la.Luna. 


Mangiar bisco fatto con polpa di Lagofta,g cin cappe. di S.Giaconlo. Gamba 
Gelatina dicalor d'ambra, con dentro code a bit. Grance. 
Oftraghe marinare, feruite fopra ferte di limone» Granci 
Primo Suppa d’oftraghe; e tartuffi. 3 | Dini 
eruitio Muleche fritte, regalate di fritelle di ficlii fecchi. | quelli 
ca Granci teneri fritti; feruiti con falfa di.limoncello. rà, fe de 
* Canolicci,cioè cappe longhe è broetto alla Venetiana. da Giou 
Cappe fante,già in tegame cotte , pui feruite con fugo dimelanigole nelle Pat 

UNI 

á 


itefe cappe. 
Squilli fritti, circondati di pafticcini alla Genoucfe. 
Limache fritte, tuffate in falfa verde. 


Secsdo Suppa di teline alla Romana. 
uno Paftiecio di quattro partiméti, in vno oftzaghe, e prugnoli;in vn’altro fe- 
Cina, gni di tartaruca;e taratello diffalato;in vn’altro canolicci, e prugne di 
Marfiglia;nell’altrocappe di Chiozza fuori del gufcio,e code di gabari. 
Granci ripieni, circondati da gambari pure ripieni,de’qualiil pieno fi.farà 
con la fteffà materia del lor corpo ben trita, palata, mifticata con cap- 
pari di Genoua; condito; alici, calli d’oftraghe, ogni cofa bea trito poi 
cotti, fotteftati, e feruiti con le fue code riportate. 
Ricci di mare; vnitone affai in vn gufcio , poi cotti alla gradella, e feruiti 
con pepe; e fugo di melangoli. 


Pauarazze aperte in piatto; feruite calde con fugo di limoncello» Cita temy 
Canolicci, detti aricor cappe da deo, cotti alla gradella , feruiti nel gufcio con Mart 
dolci; cor 


con cappe di pafta, piene di falfa di cipolle, e mel’apie. 

Ofraghe fritte ; feruite fopra fette di pane abbruftiate., poi infuppate in 
fugo di limoneello. 

Cappe di Chiozza feruite calde con oglio, e melangolee Segno, 


Cintostra 


Terzo Suppa d’oua di gambari, prugne di Marfiglia, e prataioli. 
I Pagnotte ripiene d'oftraghe, tartufi, € code di gambari. 
cina. Langofte ftuffate con latte di pignoli, e cannella. 
Tartaruca di mare;cotta ftuffara cò frutte firopate;feruita nella fua cafa. 
Gambari feruiti caldi con oglio, pepe rotto; fale, e fugo di melangoli. 
Polpette di coda di Langofta; feruite in brodo giallo,fiorite con fettoline 
dilatuca condita; e circondate di capparotti fritti. 
Oftraghein gufcia cotte alla gradella ; feruite con melangole , pepe rot- 
to, &oglio» 
Coda di Langoftain fette, fritta in oglio di mandorle dolci » regalata con | 
falfa d’alici, e circondata di gambarufi fritti. Ne 
Panos gj 


Croftata di code di gambari, & ofiraghe» | siy 
7 Gam- 


Confegli 
| 


Lenard 


la conto» 


le nelle 


{tro fe- 
ugnedì 
gibari. 
o fi.fara 
pon cap” 
Ito, po! 


e feruiti 


Libro Settimo; 


Gambari ingufcia mondi fopra faluietta. Secsdo 
Grancelle noftrane fopra verdure. - feruitio 
Grancidi fiume cotti'alle bragie. SCO 


Dinife Romolo il Popolo di Roma in Giouani , e Vecchi quefti chiamò maggiori, 
quelli minori,damaggiori chiamò il mefe di Maggio, da minori Giugno, come fi dia 
râ, fe bene alcuni voglionosche Maggio fia detto da Maîa,moglie di Yulcano,ouero 
da Gioue, alludendo alla fua maeflà ; Altri lo chiamò Madidum 2 Madefa&ione, 
perche di quefto mefe nafconole Pleiade; Una delle quali è Maia, ela Iadi Stelle 
pluniofèe, & abbondanti di rugiada, quale è tal volta di nocumento alle piante ; e 
quindi forfe auuiene, che quefto mefe foffe poho fotto.latutella d’Apollo ».c0% pene 
fiero,ebe raftiugatido la fuperflua bumidità sil rendeffe libero da malume, quale di 
quefto mefe abbonda, di che fù cantato. 

Ergo relanguentes rubigo infécitariftas 
lpfeg; fallebat vota colentis ager. 

Pallidus arebat decufiis foetibus annus, 
Nec fteterant filuis Poma, nec'vua iugis. 

Da che fi hebbe occafione di dire; Che quando Maggio è hortolano ; è affai 
paglia ; e poco grano ; cuero ; Maggio ventofo, Aprile piouofo sanno frut= 
tuofo. Altri c'attribuifcono la protetrione d'Apollo sin riguardo che sl Verno,e, Confis 
Primanera per lo più il Soleè ofcurato da nubi; foloil Maggio pare apparifca più opra 
caldo; e rifplendente: Non altrimenti Chriflo vero sole, dopo lenubidell'ofcurità pia. 
della fua paffione, rifplendente afcefe al Cielo. Il Solesche opera con calidità,efic- — 
cità temperata; è buono con pianeti buoni „con trifli fi dice, chefi faccia maligno; quale 
con Martehd dominio Sopra} grano ; con Venere fopra i ceci sefrutti di naturaa le SS 
dolci; con la Luna fopra il miele ;trà gli alberi fopra il lauro; trå fiori fopra il gia- 
cinto;tral’berbetgirafoli. Entra il Sole in Gemini. 

Flóribus adducit Geminorum fidera Maius. 

Segno di triplicità aerea, moderatamente caldo, & bumido,guali qualità impri- Sole in 
me nell'aria, confortanti dalla natura, e dal calore naturale , cfauorifce.alla pro- Gemi- 
fperitàde? feminatis Quando la Luna è in queltofegno , fi può (perare Utile dalle ""* 
medicine, felice euento de’ grani; ma non è bene feminare, quando è nel fine di ques 
Sio fegno. Coftumafi à non fare nozze di quelo mefecon rito antico ‚perche di que Perche 
flo mefe fingeno; che nafceffe l'orco s eli Giganti, gente furiofa:; e la quinta Luna nonii 
dell’anno, qualeè quefta appreffo not, era bauuta per flerile. Pare scheil Padoano no nòz 
confegli.tt villeggiare quefto mefe, quando diffe. zo 

Lætus vbi aduenit Maius; pote rofida rura; 
Lingue merum la&is promor in latices- 

Li 7 Ad} i. hors Osmin: ©. bor, 17-mMine Oe 
Enar delsoies AdìI5.hor. 9. min.28, -73O di hors Gomiun4g, OPera= 
Nel Campo. Si feminano fagioli, miglio, panico,emelega,& inati fi zap- pipa 3 
Pano. St piantano Witt, e Vigne con taglioli [otterratiil Marzas € ottimamente crefces 

s'nferijcono:Usis con-forcoli fotrerati , perche Ll'humore fottile yichesin-abbom te. 

è Oo 2 danza 
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danzatrafmettono l Aprile lagrimando, bora diminuito dintene difcofo, & G pro: 
pofito per gl’inferti. Sitaglianoifieni je lherba nata nelcampi sefubito s'araita 
terra, S'ara fotto il lupino, e quei campi , ne' quali pel freddo pò altro accidente 
fi foffero perduri i feminati, fi poffono arare, e feminarci canepa sfagioli, miglio , e 
panico,chechiamafi dagli Antichi Aratrare. 

NelCortile. ` Si fottapongono ona ad ogni pollo. Si gouernanoî piccioni, e 
fr lafciano andare parte de` primi per popolare le colombaie. 

Nell'Horto. | Sifeminano gli agrumi.Si piantano rami offefi dilimone,e ces 
dri in terra è radicare, ò fî fanno piedittinie St trapiantano porri , canoli; cipolle. 
Stligano lattucont. Sipiantano zucconi. S'ineftano fichi,'olini, caftagne à occhio, 
naranci, gel omini, perfiche, armeniache, mandorle; e fimili 3 e fe fi voleffe fendere 
lafcorza:pellonzo å caftagne,cerafi, & altri frutti, fi fà di quefto mefes Siraccol 
gonò le fane primatiue, pifelli,fiori di boraggine, rofmarino,falaia , fagioli rapari, 
ni, dragone, lattuche groffe, lattuchoni bianchi,rofcano,zucche primatine, cerafe, 
franole, mele primatiue dette collare, finocchi ,agliteneri ; cipollette , cicoria no- 
ua, [paragi, rucola, Una fpina, petrofelli, e bieta. 

Nel Campo. . Para la terra,perche dal fuffeguente caldo l'herbe fono mors 
te. Si palmano, e fpampinano le Viti e fici lauora al piede col fcalzarle, Si dou- 
ria ancora roncare il grano, e lenare a’piantamenti ogni gettofuperfluos Sizappa 
no fane, fagioli, m glio , meleza ,e canepa. Sicanail lino. St taglia l'orzo fe fias 
(ecco. Simietono le rape, e fi raccoglie il femes 

Nel Cortile. Siraccoglie fiore di fambuco perJeccare , origano spuleggio; 
petrofelli , delfini da feccare per lo Verno a Sidene far Rima del cacio diquefto me» 

fe, come ch'èil meglio; ogni pietra cotta di queffo mefe è migliore, che d'ogn'altro: 
alcuni ancora tramutano. 

Nell Horto. . Si tofano fiepi. Sizappano ; agli, cipolle, c ogni hortaglia. 
Si femina endizia , fi come gli alberi piccioli del tauogliero ; e quei picciolifimi di 
poco nati s'inaffiano. St poffonofeminarbiete roffe, & ogn’herba sche s'vfi in radi- 
ca, melenzant, e cardi, radici, e rape. 

NelCampo» S'ammazzano i manziacozzi , dò Vogliamo dire tagliaticcî, 
che mangiano le viti è S'armanodifrafehe i tagliolini piamatidinuono » L’aratro 
s'erpica: Sifannofojli;e firiuedonole:chianiche. Sirimondanoi falici.. S'aprono 
gi’inferti, esimpalano i maceratori. Si vendono f. fi minuti per verfi, 

Nel Cortile. S'ofernanol Api, perchedi queto mefe fciamano . Sirace 
colgono tutte limmondezze ,e s'ammaffano , acciò fi [maltifchino. Silicentiano 
è Socij. St Uende la foglia di more souero i vermi, S'hd'cura all’ Api, quando 

Sciamano Sifà Logliorofato ye di viole, fi come Pacetorofato, edi fambuco . Si 
conferuanole rofe peril Verno; fanfi ottimi argini ben battuti, per difefa dell’ ac- 
qua, perche » fecondo V itrunio , di qguelomefe fi fàottimaiargilla ye fi può far 
l'imito.. 

Nell'ITorto. Sifemina ambroboglio, camoclit,e bombace. 

I Contadini non sfrondino olmi, e mori giouani , e nel accor la foglia non 
torcano sò rompano è rami; ò raccolgano la lor cima inutile, e dannofa ; non 
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facciano foglie di roueroni, e perciò fi riguardino bofchi da beftie ses'habbizew» 
ra, che nel fare la foglia de falici non leuino la cima alle vimene sie nel tagliare i 


ramidelle fioppe non vadano tanto vicino alla fommitayx chele offendano ; é fac: 
ciano feccare. 


Aunerti che tal volta non vendono tatti i Folicelli;quala contnafoglia hanno 
pafcolato , mà de’ più belli ne tengono quantità per femente; e fe berieprocurerai 
d'hanere lameta di quefti forati, e detrifti, & imperfetti chiamati chiocehesti,e 
faloppie, in ogni modo non ti danno la meta'del feme; che hanno caúato da'comuni 
Folicelli, & effi fono'in obligo a ponerci tutto 3) feme del loro s€ far ogni fpéfa;in 
riguardo del molto, che fe gli dà, cioè tutta lafoglia neceffaria» 

SI cacciano Quaglie col quagliero,e col braccgs aicorchessndi bitamente; per sl 
danno, che je dè alla proleiz'e moltiplicità a Similmente s'imparano Pota di Fagiaa 
no per fottoporle à Galline. 


DumflortetMaius Vitulina velcere caine m 
Innocui pifcet Oftrea Cancer erunt. feruitio 
Statua di zucchero veftità:di verde; con ghirlanda di rofe in capo, la qua: patto 
le accoppia due puttini denotanti il fegno folare di queto mele , pofta 
in vn bacile, rapprefentante vn fiorito pratoi 
Limoncellittagliati'infettoline minute >x e ftatein acqua:rofa; feruite cofì 
zucchero; encue, 
Prefciutto!ottimo cotto in latte 3 ghiacci 
pieno di mortadella grattata. 
Capidi latte feruiti.con zucchero 
Patticcio di vitello freddo, fatto in'bella forma. 
Fragole lauate in vino, feruite con zucchero, e.neuel- 
Caffette di paftarcoh frutti firopati in zucchero; dentro; 
Qua mfcite, circondate con croftini coperti del)’ifteffe. 
Butirolauato; paflato per firinga,feruito con zucchero, 
Gioncata in canèftrini con Zucchero. i 


Piimo 


ato; regalato con cappe di pafta 


ze neuc; regalati di fragole. 


Mineftra di latti di Caprerti in bocconcini; &vua fpina, ligata conoua. Primo 

Spalla , ò ventrefca di porco fatta in carbonata > feruita con aceto rofato, fervitio 

€ pepe ammaccato» DL 

“Bragiole di Vitella ripiene, feruite con falfa baftarda, circondate di Capfiit 
pari di Genoua, fopra fette di limone. i 

Budella di Caprettà rivolte yecotte la forma di pallasctramezate di fri- 
telledi fimblco, e regalatelcon lauori di pafta; 

Lattidi Vitella, lardati minuto;cotti allo fpiedo)con fegatelli di Capret- 
ti, inuolti in rete , fertuiti con falla dimandorline verdi, e regalati di 
melangole in fette, 

Piccionidi torreattottorati;f ruiti imbrodo lentoscontorci di carchioffi, 
e prefciutto in fette. j fil 

Lingue di Vitello] 


; 


j 


ampredate, ynite'con Quaglie, e.frutti firopati. 


00 3 Pol» 
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Pollaftrini piccioli inuoltrin rete, cotti acrofto , feruiticol copertoio ; € 
iN] fal(a difraole. 

(IF: Tefticioledi Capretto fenz'off), dorate se fritte, regalate com ceruella 
ili | dello fteffo, feruite fopra croftini di pane fritto in butiros 

pil Pafticcetti sfogliaci pieni d'animelle di Capretto ; polpettine di Vitello, 
‘AIAR carchiofi {paragi prugnoli, pignoli condici, e fua fala. 

f Panza di Vitella ripiena, cotta leffo. coperta di latuca ripiena. 

pii Goħ di Viiella ftuffata con zina dell’ifteffo ripiena. 

ili Croftata di torci di carchivffo, cime d’afparagi, graffo, € cacio tenero. 


[NITTI Secsdo Buleccaalla Milanele in fuppa, tramezata alle fette del pane, coperta di 
piii | | feruitio © cacio di Parma, e fotteftata , poi regalata con altra ripiena cacio, pe- 
Niji! di Cu- pe; e mentuccia» o 

‘(III ciias Petto di Vitella fenz’offo ripieno cotto in faluietta;circondato d’oua 

fi ill {perdute in latte. Salfa verde. 

(N ilil Tacchini. òvogliamo dire Galli d'India gioueni ,cottiarrofto s ripienidi 

III fettoline di lingue di Porco falate, tagliate, e Zucca condita regalate 

KIWI! d’offelle piene di mangiar bianco. 

INI) Piccionigroffi lardati, cotti allo fpiedo , tramezati di granelli d'agnello 

UNITÀ lardati, ecorti arrofto, feruiti col copertoio, € falfa di limoncello- 

III} Pafticcio di bragivle di Vitello Jardate,e Piccioni di torre fmembrati,con 
fua falfa. 

La parte d dietro del Capretto lardata minuto, cotta arrofto , regalata 
con rofmarino fritto , e lauori di pafta firingata , accompagnata con 
falfa di pampini di vite. lo 

Rosgnonata di Vitella cotta arrofto; lardata; circondata di croftini dello 
fteffo, e pafte sfogliate, con falfa principale. ; ; 

Leprotto giouine; ouero:coniglio, feruito pieno; cotto arrofto; inuolto in 
rete di Vitella, accompagnato con.falfa di bafilico, &aglie ; 

Pauoncini givueni affagianati , feruiti con limon.ello tagliato , & ornati 
con fafcie di limone lauorato. 

Croftata di fragole» 


Secódo Oliue groffe: Ricotta calda feruita con zucche- 
fetuitio Latte miele con caldoncini. ro + 


(Ill e Finocchiincanna: Faua inbaccelli, : 
PEN "Maroni bianchi trà rofes Pifelli in fcaffe; cioè ne’baccelli. 
Cacio tomino graffo fopra frondi Mandorle teneri. 
Hfi ' di vite. Armeniacke. 
iii Mele apie trà verdura, e fiori. Carchioff fritti in butiro. a 
Il Proùature frefches ouero formag= Sparagi cotti in butiro > coperti di 
gio tenero non falato sferuitotrà cacio di Parma. 


If frondi finocchio. ; 
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Cena dr laticinij , & oue + 


Infalata di fiori di faluia,rofimarino, e boragine. 


Infalata di rofcano. reno 

Gelatina bianca, circondata d’oua fatte della fteffa« REIFE 

Ouna dure pefte, mifticate con zucchero, & acqua rofa, feruite fopracro> genza 
ftiniin faluiette. 

Ciambelle fatte con butiro fopra faluietta,e con verdura feruite. 

Lauoro di pafta sfogliata, intagliato,e poitocidentro butiro lauato inac- 
qua rofa, poi ftampato in cappe fante, feruito con zucchero. 

Mineftra di viuarole d'oud: e petrofelli, la fola fronde ben trita, poicotta Primo 


inbutiro. feruitio 
Anolini ; ò vogliam dir tortellini cottiinbutiro ; inuolti in cacio diLodi di Cu- 
grattato, e feruiti con cannella in poluere. i sa 
Roffo d’ono duro, poi trito con mano;e mifficato con petrofelli triti, fer- 
uito caldo in butiro. 
Lafagne ftuffate in latte di pignoli, zucchero; e cannella. ; 
Gnochi, ò ftrozzapreti di polue di pane di miglio, pefto;e sfarinato, cotti 
in latte, ingolti in cacio grattato, feruiticon cannella, e butiro. 
Frittata rognofa con fagioli raparini. 
Panefpangofo dorato, e fritto in butiro. 
Pafte sfogliate di varie forme. 
Rauioli verdifenza sfoglia; con cacio grattato, cannella, e butiro. 
Frittata d’oua, coperta di condito trito, poi rivolta å guifa di cialde. 
Rauioli pieni di pafta di marzapane, fritti, detti caftagnoli, 
Ricotta calda con zucchero; & acqua rofa. 
Cacio tenero, ò tomino,in tegame.ben'abbruftiato 
Frittata doua con grane di zibibo fenz’acini. 
Torta di b.eta alla Bolognefe, 


» con oua fopra intiere 


Giugno, come s’è detto è Iunioribus, e per fede d'Ouidio. 
Iunius ef Ivuenum, qui fuit ante fenum. 


Potriafî dire che gli Apoftoli foffero ringioueniti nel vigore della predicatio» Confi- 
ne della Fede, per la venuta dello Spirito Sanro,la cut folennità celebrafi tal vol. datio 
ta di queto mefe ;maaltri lo deriuano da Giunone; perche in quefto mefe antica- "© P8 
mente fi faceuano Srandifimihonori à Giunone il cut Tempofwdedicato le calen, 
de di queilomefe ; alernlo chiamano così da Giunio Bruto » qua: fù il primo Confa- 
le, perche aile calende di quelo mefe fcacciò 1 Rẹ di Roma. 

, Sourajia à quefio mefe Mercurio > laqualstàdal quale perla maggior parteè Qualis 
di feccare, perche im quefto mefe le biade fi feccano; inbumidifice ancora, quandoè '® di 
congioncocorla Lana, e pero dicefi pianeta conucrtibile; perche è buono 3 E Èrte re 
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fto; domina quefto Pianeta, congionto con Marte, le noci , emandorle, & quella» 


Sole in 
Cacro 


© pera- — 


tioni è į 


Luna 
crefcéa 
te. 


A Tu- 
na ma» 
eante. 


nescon Venere il zucchero, Gi vermi da feta; con la Lunal’oltue ye l’oglio, co 
tutte lefrutte; trà le piante l'oliuo, e tra l’herbeil mercuriale. 

Entra il Sole quefto mefe in Cancro rali 20.21. 22eigiorni. 

Solftitium æftiuùm Cancri fert Iunius æxe. 

Segno della triplicità acqueo freddo; &r bumidotemperatamente y perd idoneo 
alle Gr della natura,e nutrimento, peroche l'humidità fua è foftentatina j etema 
perata , mediante la quale il moto della natura s'impiega alla dolcezza; e muri 
mento, dalla qualene crefcono ivegetabili, ene vinono gli animali. Quando las 
Luna è in quelto feznoè bene arare quella terna aridi 1, ouero i femi aridi feminare, 
medicarli, efi può fperarefelice nanigatione; fi come è tempo perfettiffimo per fea 
minare, mali me fe in felile, ò trino di Saturno. 

E opinione de gli Agricoltori, che venga meglio il'tagliare i legnami dal fine di 
queito mefe, fino al principio di Gennaio, con l'offeruatione però [ndetta della Lus 
na che d'altro tempo, Vediamo di quefto mefe alcuni tempi improuifi, e grandinis 
ò almeno tuoni (pauertenoli , ål tutto fuole canfare prima la colpa de’ nofiri mif» 
fatti, pořil nafcer arturo il dì 10» e dell'A nila sl dì 114de >quali Uno fuol'ef- 
fer grandinofo, l’altro folgoreg gianteo Il Da idonano diffe dique) fio mefes 

Iunius; & gaudet gelidis, & pafcitur herbis; 
Tunc feGari vmbrat m,atg; otia grata licet. 
Fender dil ty seg! Ad epon Bims 4. mezo iS Thors rimin: 27 
fa A dì 15. hor. Smi > þor:16: min, 20. 
agioli, panico,e e pofi aratrares Si fegan 


NelC ampo, Si [femina miglio; f 
rati, & ogn'herba de campie 

Nel Cortile-  Silafciano andar Piccioni per moltiplicarii. 

Nell’Hoîto... Siracoolcona mora per bancrneil feme; onero t sheffefi fe» 
minano; [è come'le cerafe, poss'imacquano. S'infericono à occhio; outro d.corona 
gli agrumi, olini, fichi, ca Stagni, MAGRE e perfiche: Sicauano leradiche defe fo- 
‘ri, comeanemoni ; argemon? , garofolitu rchelchi pra coli; efimili. Si raccola 
gono pera, p ale finocebi fichi; onidche -cipollette: lattu- 
che, zucc li, ceci citroli-femidr mort, petrofeli li © bieta, 


I i; raj 
Nel C: Iberi piantati;taglio= 
late, infe p fici. Sir accoglie'orizono, pulegio, e petrofelli- pet 


lici, do altri alberi gionani. ‘Stfega 
ta Roppia d' orzo, e coni La paglia fre cal coperto. Sifealzanole DIS 
ni ye fe nelenano quelle radichettè ê che fono nella fominità:. Sı caua ik lino' e [€ 
netenarfeme. Il grano , ó ogn?legume fi douria tagliare se camare nel mancare 
della Luna, mà perchebifogna ftare con la fuamaturità, lo raccordo folo in quefto 
tempo si 
NelCortiles Serbare i fomi dicerafe prugne, & armeniache per femia 
narle al fuo tempo. Sitralafcia di gouernare la colombatz 

©. Nell Horto: Si zappe;eronca ogni cofa;perche l'herbe tagliare nel fine di 
ques 


Perso. Si Pesio i ‘fi alcii imutilide 


to, nen 


Ca, 
gnor! 
nenti 


tendo 
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lio yes 


j idoneo 
j etema 
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minare, 
p perfes 
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queta Luna fi fpegnono,e maffimé fe fuecedeffe nel Solfitiojglràlberischeidi foutr 
chio fiano cdrichi di frutti, s'alle gerifcono col leuarhe partesSi caltrano i meloni, 
Nel Campos Saray e erpicala feconda volta, Salzano le viti Sita. Indife- 
gliano felici, graleghe, & altre berbaccie grandi, per faune:Cetto è befiiav: iz cap- ar 
pali sl più bet formento per le fementi. AA 
Nel Cortile. sr cuopre il lettamecon paglia ; òfrafihe sacciò non tab, 
brugii Si fanno condurre fafci, e legna peril Perno, Saue rtealfciamar del’ Api 
La feconda volta, e fi condifcono noci tenere. Si rifcuotono i polaĝrz, e fi licentia- 
n031Braccenti. 
Nell’ Horto. 
fore li. 

Il Contadino per bifogno di pane mangia fava tenera in quantità ; batte perora 
dinarioin quefto mefe qualche poco di grano, e questo del più bello, e più perfetto, 
percherefta per ordinario tutto alni, repttuendo poi al Padrone del più imperfet» 
to, ne meno mar accufzil conto giulto delle Cappe , ò vogliamo dire fafcicoli dèl 
formento, il quale nel condurlo è cafa nonriguarda da alcuna delle fae beftrey pre- 
tendendo d'ingraffarle con la parte del padrone. 

Si UÀ caccia ne'bofchi di qualche Leprotto ; mà fe fi piglia vna' vecchia Jea 
poco buona, e fi gualta la campagna, [aria meglio à pigliar le Volpi. ; 


St nota, one fono buoni frutti, perbauerne è Primanerà i 


Delitium eff Patto:gallus com Iunius ardet, 
Rara auis eft menfis, quam Hirundo loquax. 

Cena, e pranfo preparati ; vri -à Scáricalafino y€ l’altro alla Villa de’ Si- 
gnori Palcotti de sli Aricnti, per Pingreffo, e ricevimento dell’Emix 
nentifs. Sig. Cardinale Sacchetti, nella Legatione di quefta Città , ef 
fendo ftati detinati Ambafciadori pertal’eftetto, fecondo il folito, da 
quefto Illuftrifimo Reggimento gl’illuftrifimi Senatori Fuluio Anta- 
nio Marefcalchi;cPompeo Vizani. 

Cena:di Magro. k 

Vn bacile di ricotte finte »tramezate con mafcaroncini di mangiar bian= Piir 
co; fatto di polpe‘di pefce 3 ‘circondato doua dure finte > edicroftinirdi feruitio 
butiro finto. ZE i di Cre- 

Vn'infilata in bacile di tuttele fotti d'herbes fioriverradiche, che fi Viano, Senza 
e fi poffano hauere intal ftagione fatta in bella forma; regalata (con 
fafcie di iimoncelli lavorati, convna ferpe nelmezo, intagliata invna 
radice; col motto Haudlater. ; 

Tarantello difalatoin ferte, luccio falato leffo 
tutte in vn bacile, ortianti vna-Lan 
croftinidi cauiale‘di'Loreo, 

Luccio groffo coperto di gelatin 
e linguatole marinate. 

Fragole în vn piatto reale con zucchero, e netiej circondate difpichidi 


naranzo luati in acqua rofa, é potti in caffettedì pafta con zucchero, 
coperte di lauoii di pafta intagliati, Mi 


in pezzettisalici fpaccati; 
goftatenza sufcio ye circondatedì 


arotta»circondato di trotte carpionate, 


Nr. 
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primo Mineftra di piftacchi. 
feruicio Porcelleta leffo coperta di 


Il Sole; e la Luna. 


finocchietti, etarantello diffalato. 


di Cu- Calamaretti fritti, regalati di patte per firinga, e limoncelli fpaccati. 
Trottecotteinvino,e fale ; feruite in faluietta con aglio dolce , e pepe 


cina, 


Sec&do 
feruitio 


ali Cus 
cina. 


Secodo 
feruitio 
di Cre- 
denza; 


rotto fopra. 


Linguatole matinate, rifcaldate nella padella , sbroffate di maluagia; e 
d s i P plae 
poluerizzate di zucchero, feruite. con melangule Ipaccate, e cime di 


faluia fritta. 


Tartaruche in potacchio con pignoli, vua fpina, code di gambari, torci di 
carchioffi, regalate di frittelline di cucuzza tenera, fritte. 


Raina groffa ripiena ; cotta àbroett 


ocon pigaoli, prugne di Marfiglia, 


vua fpina, pifelli, & oua della tefla. 


Tèfta di fturione cotta leffo, coperta di petrofelli , feruita con falla biaca. 
Luccio:groffo pieno di code di gambari, € bocconciniditarantello diffa- 
lato ; cotto allo fpiedo , feruito con falfa carchioff » lauorid pafta, € 


fette di limone. 


Pafticcio. di latti di ffurione; e di rain 
tedi gambari , piftacchi , tarantello diffalato , oua di tartaru- 


rione, cod 


a,milzedi luccio , polpettine di ftu- 


che, torci di carchiofi, pera di ranocchi, e (corza di cedro condito» 
Trotte fritte, regalate di petrofelli fritti, e pate sfogliate:, feruite con 


falla de'mori:celiie 


(fritto. 


Grifioli di torrente fritti ; feruiti con fugo di melangole, e rofimarino 


Tincheirduerfcie, regalate di pafticcietti pieni di conferua di pere mofca- 


telle, ghiacciati con zucchero. 
Croftata di fragole. 


Mele primatiue. 

Mandorline firopate? 

Finocchi in canna. 

Armeniache. 

Maroni bianchi trà rofeinteneriti. 

Pifelli feruîti nel fuo- gufcio Lopra 
faluretra» 

Gacioimarzolino: 


Cera duroni. 

Gelodicotogne. 

Peramofcatelle. 

Mandorle noue pellate , e ritornate 
nel'gufcio hie 


Faua roffa feruita aperta nelle fcaf- 

Pèriconfettioni, imriguardo deli’ a- 
fpetita dekla»go; fiferuistole kn- 
fraferitte fcure in bacili, 


Piftacchi mondi. 

Cotognata. 

Pignoli ftatiin acqua rofa. 

Pafta di Genoua. 

Maroni di zucchero. 

Moftaccioli alla Napolitana. 

Fonghidi paita di zucchero. 

Bifcottini. 

Torfellini pieni di pafta di marzar 
pane. 

Califfonicon Parma di-s. E. 

Piftache dorate. 

Pera condite. 

Bifcotto in fette. 

Pefcidipafta di marzapane. 

Ganbari di pafta di zucchero, fatti 
da Monache» Piras 


Capi 
Vnaft 
nos 
Paftic 
tro 


Cedrat 
Morta 

data 
Panedì 
Mangi: 


Mineft 
Fegat 
conc 
$ Lattia 
cati 
limo; 
| Polcino 
l fokte 


Pafticci 
Cappor 
Conn 


| Salabi 


Coppa 
Unta di 
| na. ci 


| Gallo 
pileni 
agli 
Ico 
pafta 
Piccion 
Pollat 
dh‘ cati 


> di tu" 

artaru- 

‘Os 

ite con 
fritto. 

marino | 

mola- 
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Pranfoda graffo, con Una portata da magro < 
Capi di latte con neue, zucchero, e frauole, 3 S 
Vna ftatua di zucchero rapprefentante Felfina, con vna bandiera in ma- Prima 
no con larma di Sua Eminenza. feruitio 
Pafticcie in forma della Fortezza Vrbana; sù canti del quale erano quat- di Cre- 
tro bandirole con Parmi di N.sig. e Santa Chiefa; dead 
Fragole con zucchero fopra, e neve tto. 
Statua dibutiro rapprefentante quefto mefe, in vna mano vna falce da 
mietere, nell'altra vn manipolo di piche, con vn grancio a’piedi. 
Vn lauoro di pafta alto in forma di guglia. 
Vna ftatua di zucchero , rapprefentante vn Leone, convna bandiera in 
mano con l'arma della Libertà - 
Cedrati in piatto reale fopra faluietta fourapofti, ornati di fori. 
Mortadella di fegato di Porco fpaccata ; feruita fopra verdura je circon? 
data di fette di mortadella noftrana. 
Pane di {pagna fatto in pagnottine fourapofte, e feruite fopra faluietta? 
Mangiar bianco in forma alta con mafcaroncini. 


Mineftra d’vua fpina, e regali di pollo, ligata con'ouo. PERMO 
Fegato di V itella lardato , cotto allo fpiedo con falfa: reale feruito» cir GE 
condato di fegati di polliin rete, regalati di limoncelli. 


7 > presti ; ; Sarto tcina» 
Lattiarrofto ; circondatidi fritt-]line di cernella dorate con conditi pica 


cati dentro regalati con lauori circondati di pafta, feruiti con falfadi 
limoncello. 

Polcino ripieno cotto arrofto; con pafticcini alla Genouefe attorno sche 
foftentano il copertoro intagliato ,feruito con falfa di fragole, 


Pafticcio brodofo con Parma di Sua Eminenza. Secsdo 

Cappone fenz’oflo ripieno ; circondato di carchioffaletti ripieni, ftuffati fernitio 
con midolla, a 

Salfa-bianea, , 


Coppa fpaccata, feruita calda con fuo brodo, verdura; € fiori. 
Punta di petto diVitella cotta leffo,coperta;e tra .\ezata dilattuca ripie: 
na, circondata di polli ftuffati, con fugo di limone, e zaffarano. 


Gallo d’!ndia giovine; lardato minuto cotto arrofto, regalatod’offelloni Terzo 
pieni dicctognata. fenn 

Q_aglie cotte arrofto inuolte in fette di lardo, e foglie divite,tramezate cino o 
di Fio lardati, e fluffati feruiti con falfa reale >€ col copertoiodi i 
pa da 

Piccioni grofi colcrofto, regalati di pafta fina, piena di frutti conditi. 

Pollaftri fenz’offa ripieni Rtteftati, regalati di fegatelli delli fficffi;inffee 
catiinramo di roelmarino, ferviti con falfa d’armeniache. 4 

Croftara di vifciole, : Legas 


88 Il Sole; e la. Luna: 

T.euato il fudetto feruitio, che fù è quattro piatt i, leupffi ancora la prima 
touaglia, e venne vna portata di magro; Al primo piatto vn'fonte di 
zucchero ed amito ; al fecondo piatto vna Tartana di pafta di marza= 
pane;con le rete d'oro;al terzo piatto vn Nettuno fatto in vna faluiet« 
tafopra vn Delfino; col tridente im mano; al quarto piatto vna Sirena 
fatta di latte d'amandorle ; & ainito; per cialcheduno piatto pol fi pofe 
in tauola di credenza. 

Vi'inflatinad'hecbe tenere, evaghi fiori, fatta in bella forma. 

Linguatoiemarinates regalate difpichi di naranci. 

Cauiale di Loreo in piatti, circondato di croftinidello tefo. 
Botarga.inifettes con fugo di narancio dentro. 

Tortiglione pieno di pafta di marzapane» È 
Luccio cotto in bianco, falpamentato, feruito.confapor verde, bianco» 
Oliue groffe con fiori, e verdura, feruite.in tazze. 

Raina di pafticcio con l’arma di Sua Eminenza. 

Suppa d'agro con-zucchero fopra, e neve fotto. 


Caldo di Cucina. 

Prugnoli, lattidi ftorione.e di raina in intingolo,, con'pane abbrufcato 

Trrotte:cargionate, fernite.con falfa di cedro. (fotto. 

Luccio groflo cottoleffo; tuffato nel fapore di:mandorle. 

Pafliccio di panza di fturione regali di pefce » vifciole , vua (pina, torci di 
carchiofi, code.di gambari,.c prugnoli (tiue. 

Broccioli di Tofcana fritti,regalati d’afparagi fritti,e falfa di mele prima» 

iragiole di ffiotione cotte sù'la gradella con. fiore di. finocchio ; regalate 
con lauori di pata; limoncello tagliato, e falla di cappari. 

Trotta fritta, tfamezata con pezzi di fchiena di ftorione , grofi quant'o- 
ua, cotti allo fpiedo , poluerizati di pane grattato, fale, c{petic.à guifa 
d’anguilla. 

Storione fcorticato, cotto arrofto; feruito con falfa di limone, con cappa» 
rini, e copertoio di pafta. 

Croftata di code di gambari, torcirdi carchioffi vua:fpina, e piftacchi. 

Gambari groffi.in.gulcia, tramezati di code di langoftaragliata in fette,e 


fi ittas 

Per frutta fi feruirno di quella ft forte, che la fera antecedente s'era 
vfato: Confectione» 

t Anifi confetti. Pignoli lifi confetti. 

Cedri, e lattuga condita. Mandorle confette. 

Piftacchi confetti. : Coriandi confetti, 

Seme di melone confetto. Cedro condito confetto» 

Finocchio confetto... .; Garofaliconfeiti. 

Auellane.confettes Perficata. 

Cannella conferta. Gelo di cotoghe. 
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Libro Settimo; i 589 
Luglio già Quintile y per effere il quinto mefe da Marzo primo, dai 
detto; Fulius; per adulare al neme di Giulio Cefare, 
èriafî ancora direy che veniffe dalla parola Iuh 
proprio quel fiore pilofo, ch'alza la gramigna de? prati detti Guiardi 
fomefefi fegàno; anzi vn verme pelofo danneegiante gli al 
Nella fefa della Vifitatione di Maria Vergine 
prefente, fi potria diresche Chrifto,racchiafo nel 
riucrito da Gionarni, quale fe puol?: 
del Juo Ufato veftire, e dell’effere fato recifo nel verde de 
Era quefio mefe pofo da gli Antichi in protettione di 
calde, humida,ma temperata,chi. 


virginal ventre „fia picciol fiore, 
lla fua età. 


amato benefico,e fortuna ma 
con quefti fauoremoli inflnffi profpera[fe l’operatione del mietere > fe bene in fiato 


buono con Saturno è alfai fanorenole all «Agricoltura ; Et influifce con profperità, 


congionto con la Luna, è piantamenti, all infitione, alla vendemia 1 al'raccorre 
ifruttis Hà dominio Giove con Saturno fopra il rifo;trà gli alberi fopra la quercia; 
trà gli Uccelli fopra l'Aquila. Comedebbafi gouernare l’Huomo per flar fano dé 
queftomefe,è detto dal Padonano, 


lulius exardens potumg; efcamg; requirit 
Frigentesmenfam pifcisolufq; oneret, 
Fufc vadiste immerge, vigenttunc balnea, venas 
Comprime,nec Veneris noxia furta pete. 
Circa li22. d23-entra il Sole in Leone. 
Quin&ilem menfem Leo feruidus igne perurit. 

Segno della triplicisà ignea, caldo, e fecco inecceffo,con che è caufa tal voltà di 
putrefattione a’frutti, e detrimento d foglie, e declinatione all’herbe , onde fî vede, 
chepochi (onoifemi,chen ifcano fecol continuo maffiamentozil fapiente Agricol- 
tore non s’ingegna di dominare queftomal influffo ve quando la Luna è in quefto fe- 
gno, nonè bene feminsre;ne preftar formento;è bene il pianta; arbori,raccorre loug 
conlaragione fudetta di Lcalore, quale accrefcendoil Sole perlacalidità di quefio 
Segnosdiminuijcel'humidizà della Luna, la quale hà la fua cafa, ò domicilio preffo 
quello fegno, eperò è piùforte in quefto fegno, che in altro. 

«i di26-nafcecol Sole il Can maggiore, 
Canicola il che erada gli Antichi afai offeruato, € confiderato , e maffime lo fla» 
to della Luna1n quelo punto; peroche fecondo la di lei fituatione nel nafcer di 
quefta Canicola, cauanano va; ü prefagi per feruitio dell «Agricoltura; Voleuano 
quefti ; che fe'al nafcer di Strio la Luna fiain Ariete, minaccia morte 4 befitami 
pafcenti ; fe in Toro, denota pioggie, grandini, e malume; fe in Gemini „abbona 
‘anza di formento s € VINO y ma qualche peflilenza s fe inCancro, gran ficcità , e 
grandiffima penuria: di formento; fe in Leone grano, Vino, & oglio in abbon- 
danza se prezzo vile d’ogni cofa ; fe in Vergine prefaggia molte pioggie, & alle 
Donne aborto; fé in Libra > penuria d oglio- e pericoio di corruttione nel formen- 
to ;fein Capricorno >&randiffime pioggie ,formento vino; € oglio d buon prezzo 


per abbondanza ; (ein Acquario ; promezte. poche proggie, minaccia pericolo di 
COrNrui» 


Stelle chiamate ancor Sirio, onero 


Romani fi Lug 
che nacque di quefto mefe; Po- 
is, che Vuol dire pieciol' fiore, & è 
» quali di que- 
Iberiy chiamafà Iulus. 
ad Elifabetta,che fi celebra li 2. del 


dera- 


€ tione 
omigliare al fiore pelofo d herba, inriguardo pia, 


Gioue , pianeta di qualità 
ggiore,eforfeacciò 
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590 Il Sole; e là Luna. 
corruttione è formenti , & abbondanza animaletti piccioli, danneggianti il rac: 
colto; fein Pefci, molte pioggie, morte de'polli , e fufficiente raccolta digranose di 
ajino o ‘Gli babitatori ancora dellIfola di Ceo vicina al Negroponte offeruanana 
fequefta Rellanel nafcere era ofchra; è nebulofadiceuano, che douea effere anno 
bumido acre nebbiofo, e mal fano, fe nafcenachiara; e vifplendente ; fi promettena- 
no fanità , & acre perfetta. Se quefte fuderte antiche offeruationi fofferò ficare, 
otriafi dire vn pron oftico perpetuo; ma mentre confideroycheil'Sole,che opera con 
calidità; nelfegno del Leone, caldo, e feccoy vnito con quefta Canicola dellanatura 
di Marte, calda, è fecta, douria porgere Una coftituttone di Cielo:calda;e fecca,come 
per lo più anurene ; è pure talvolta hauemo prouato.i giorni canicolari bumidi, € 
frefchi, il'che proviene , econdo cheda più potente coftellatione fono fuperati! di 
loro influffi ;e però concludo , che poco in queftogenere fi poffacon ficarezza affera 
mare, applicandocie 
Nec credas certe, quia fallit regula fepe. 
Piaceriami più tofto Un'altro pfo degli Antichi in quefto tempo e Due giorni 
änantiil fudetto nafcer della Canicola feminanaro d'ogni forte di biade , Una par- 
ticella feparata , poi con inafiamento procurazano la loro nafcita, ò radicatione 
nell’hora della Canicola; indi quella fpecie;che più profperofa forgera.copiofamene 
zefeminanano , l'altre tralafciando , preten 0; che coniquefto e(fempio douelfe 
rofperare anno aunentre. Columella ancor tuiconfeglia i paftori à condurres 
le pecore ne'giorni canicolari col tergo Verfoil Solesaccioche non li percotelfe con 
raggi nella faccia, cioè la mattina da Oriente verfo Occidente; e la fera al contra- 
rio. Di quefto mefe fi fà coppia di miele, e buono per il buon'influffo di quelta Stel- 
la, proprio al mieles 


Dirua del sole i A dì 1. hor-8. min.43. mezo dì F hor.16.min:22. 
‘A d ige bor gamin ge Di bon.16.min.3®: 
NeélCampo.»  Sifecano è prati tardini » Si raccoglie il panicaftrello 3 dò. Voi 

Opera» gliamo dire pabolo per colombi, e galline, er il (ome dell'ortica , (î come quellodel 

Tuna à ‘rrifoglio peri prati. Si lenano i getti inutili à caftagni, viti;inferti; ed arbori gio- 

E: uani. Sizappalaterra vicino à gli arbori, one s'apre , acciò chela polue chiudale 

tea fiere, neci pofi entrare il Sole. St femina melega per buoi. 

NelCortile. Sifanno capponi . si raccolgono già battuto formento s fai 
sd, foelta, ceci; fecala,Vezzd;farro, orzo Jeu tiarolo,marzola; marzolo,lente, ci» 
cerchia, lino. 

Net’ Horto: © Sifeminano caoli cappueci finocchi,cardi;'endinia da copri- 
reselatuca per Nrapiantare per slverno s'inefta‘’à occhio nuowofoprar ono perfi- 
chi èd altri, cdogni agrumes st raccolgono pera, mele, fichi, lugtiatica, meloni,cta 
troli, perfichi, pragne, indinia;vaditi, finocchi in gamba, edin granas Stcanano le 
cipolle de’ fiori, St caftrano meloni. 

A lu NelCampo.  Sifeganò le Stoppreze s'ara la terrai cioè fi rifende per la can 
na mà: hepa, G il lino. Sara laterza volta laceltura + St cauanogionchizfelitizca ogni 
cante, epbaccia sì per farneVectolalle beftte come per (pegnerla. St vana fcabiofafetvatia 
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Libro Settimo. 521 
ta per far Teoppe. Sifanno arare con foliccitudine leterre; on'e fata lafaua, d al 
tro legume; Si feminano rape; e radist. 

Nel Cortile... Viene bene nel mancar delta Luna ib riporrele biade fudette 
sùl granaio. i 

NelPHorto». Siraccogliefeme di coli; il for definocebi, cfifalano fi noce 
chiettrnell'aceto, Sitrapiantano porri); e feleri sxe fi taglia la graimegnase felice 
per eflirparle» Si canano gli agli, e fi zappano le fragole: 

NelCampo. Siconduceiliegname alcoperto ;fi\come ogni paglia di qual Indiflce 

Si voglia grano, Si zappano Viti , ed ogni forte d’arbore piantato sefirincalzano, 3nte- 
Si mandano 1 porci alla fpica, & in alcuni luoghi s'abbrugia laftoppia» Sn 

Nel Cortile.  S1monda il grano;che per le fementi fi tiene. Si fà mefcolata 
di paglia, e fieno. S1 fà l’agrefio. Si procura d’hauere il ċonto del grano; Si leuan 

i piccioni, e fe ne lafciano andare per popolare le colombaie. Si feccano cerafe,pru- 

gire e fichi 
Nell’Horto. Silanoraje fi prepara laterra per lefementi autunnali. si 

Zappano i cardi;le fragole, e le cipolle, 

Dubitandofî di frode nel formenta fi poffono far battere trè fafcicoli uno della» 

miglior qualità, Uno della mezana scà vno dell’ inferiore, e téner conto di ġuanto 

grano fe ne caua ; numerando poi i legami di detti fafcicoli Secondo che fi pongono 

în aia, poffi ancora ordinare ; che il grano legato non fia moffodal campo , fe prima 

non numerato date, ò dal tuo facitore. 

Stpigliano quagliardi, é col quagliero secol bracco, fi come i fagianotti sefi co 
mincia al fine di queftola caccia de gli ortolani, 


Gallina Pullisgaudet conuiua Columbis 
lulius his epulis delitiofus erit. 
Statua di zucchero vefiita di colordi paglia mezo nitidi ; con vna mato Primo 
carezzante vn leone, con l’altra tenendo vi Giacinto tuberofo. fernitio 
Prugfie verdacciė pelate; fpruzzate d’acqua rofa, ferite conzuecheroje di Cre- 
neue . Fichi di Madama foprà verdura ttamezzati c6 pezzi di ghiaccio, denza. 
Mortadella pelata, fpaccata, féruita frà frondi di finocchio, e fiori, 
Tortiglione di pafta pieno di frutti firopati con zucchero, & inmezo vna 
ftatuetta fignificante vn leone. ; 
Melangole di mezo fapore monde ftate in acqua rofa, fervite con zucchés 
ro, € neuc. 
Pavone in pafticcio ornato con ale; coda, e collo. 
Lug iatica anneuata, fetuita frà frc ndi di viti, e fiori fopra tazze. 
Bifcotto tagliato in fette, inzuccherato fcpra faluiette» 
Moroni negri di monte, ferniti con zucchero fopra, e neue fotto» 
Croftata d’armeniache fatta è gelofia inzuccherata. 


li di datti di vitella, crefte» e barbe di pollo , ligata conogo, & vua 
fpina- AAi 


Bra- 


9? Il Sole, e la Luria. 
primo Bra iole di vitella battute, cotte alla gradella:confiore di finocchio, fer- 
feruitio  uite.confalfa reale, regalate con frittelline.di fambuco. 
di Cw Fegatodi vitella, e granellid’agnello in fette , fritti , feruiti conmelan» 
cina, gole, e lauori di pafta. 

Vccelletti di. Cipro; d'altri vecelli; ancorche domeftici;; ftatiinadobbo, 
infarinati, fritti; tramezatidi polpettine dicarne di vitella,;e feruiti 
con falfa.di cedro condito. 

Ceruella di vitellacottaalla polacca ; feruite con zina di manzo in fette 
dorate; e fritte» 


Secédo Piccioni di torre ftuffati con pifelli,vua {pina e ventrefca. i 

Ca Punta di petto di vitella coperta di pieno, come s’è infegnato, regalata di 

petit zucchette ripiene, fpaccate, e petrofelli verdi, . Salfa verde. 

Pafticcio di piccioni fmembrati, occhi, e polfi di vitella,fatto brodofo con 
falfa di prugne fecche, e moftacciolo Napolitano» 

Coniglio in potacchio , quero leprotto giouine ; con zibibo ; mandorline 
firoppate, & vua fpina» 

Piedi di vitello ftati in adobbo, poi dorati, e fritti, regalati in fette di zuc” 
catenera fritte. 


„Terzo Piccioni grofi fenz’offo ripieni gentilmente fotteftati, e lardati di fetto: 
feruitio... line di zucca condita, regalati conlauori di pafta gigliata. ; 
` Papero pieno con diuerfi frutti, & vccelli di nido , cotto in forno feruito 
con falfa baftarda, pafte fritte, e limoncelli in fette. ; 
Rondoni di nido cotti arrofto, feraiti (opra pafticci sfogliati pieni di cara 
ne di vitella piccata; vifciole, conditi, & oua tofte trite. 
Pollaftri lardaticotti allo fpiedo, tramezati di pafte sfogliate fatte aman- 
dorla,feruiticon falla principale. 
Gallo d’India giouine cotto arrofto , inuolte in rete dicaftrato, regalato 
di petrofelli fritti, ecappari di Genoua. 
Croftata di pere mofcatelle con zucchero, e canella dentro, e fopra. 


Secédo Armeniaches Mandorle frefche pelate. 


fuir Cergfe. issii) Cece inrami. 
Aen 3 Mela garoftale. Pera mofcatellee pitt 
*. Finocchi groffi. Perabatocchie cotte alla bragia ; feruite 
Perfiche primaticcie. con zucchero, &anefis 
Cacio di Lodi. Prugne marabolanee 
Butiro in pani, Pere ghiacciole, 
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Libro Settimo: 

Cime di 2ueca cotte, feruite con cannella. } i 

Spichi di melangole nette, & inzuccherati in caffette di pafta. Rel 

Fagioli raparini leffati, feruitiin infalata.con zucchero » circondati di ci- 
me di cicorea. 

Gioncate finte fatte da Monache. 

Croftini di butiro fritti, come s'è detto. 

Vifciole palombine. 


Mineftra di pignoli. 
Zucca inbocconi ftuffata, tramezata con cipollette.tenere, i 
Cornetti di fagioli leffati, poi infarinati; e fritti yferuiticon ala d'aglio. 
Rif alla turchefcacon latte d’amandorle; 
Strozzapreti, da noi gnochi jcotti,; poi frittiin.tegame.conoglio petro- 
felli,e pepe. 
Rauioli pieni di fagioli, caftagne, con fapa temperati. 
Zucca ripiena; ftuffata. 
Lafagne tramezate con agliata di noci noue, 
Pafte diuerfesfogliate, e fritte. (fto. 
Frittelle di cipolle fritte,e di zucca,e di mele primatiue,feruite con agre» 
Frittelle di faluia con'farina di caftagne ,& vua pafa ; feruite con rofma» 
rino fritto» 
Melenzani ftuffati con agrefto; petrofelli, e fpetie dolci. 


Paftiecietti nella forma de’Genouefi,pieni di conferua di peremofcatelle, 
Croftata di pere ghiacciole. 


«Agofo, quale già Seflile fù così detto, per alludere; ò adulare alle ! 
Ottaniano Augafto, che nacque di quelto mefes quefta voce vuol-dire Grande fi che Ros 
potriafi dire; che quefto mefe foffe‘ così chiamato; perdenotares che di quefto mefe i 
frutti fono gionti allafua maggior grandezza;e tanto più, perchecireali 22, one» 


ro 23.9 ancora tal'woltali 24.conincra il fegno della Vergmeadeffere Hluftra» 
to dal Sole, 


gloriedi Agos 


Sole in 
ne produtrice.sel'ingroffa. Vergi» 
zafi, quando laveraVergi. "S° 
effere1llufratanella gloria 


Augufto menfe fecumtrahit aurea virgo. 

Nel qual tempo dicono che fia fornito la generatio 
mento delle carni de’ frutti. IL dii Sedi quefio folenni 
ne affonta fopra tuttigli Angioli,e Beati, cominciò ad 
di:Diodal [uo figlio. Ela Vergine fegno terreo, freddo s'efecco siperò hanuria per Confi. 
dannificante è Vegetabili,, mentre fi ritardano l’herbe.xe cadono te foglie d'alcuni “Satia 
alberi dv alcuni feminon nafcono ; mà per'effere la Jua frigidità non tontanadal PIA 
temperamento, però alcune herbe ‘ancora crefcono , alcuni feminafcono, egere ià della 
mogliano, emalfimeguando laLunaè nel dorfo,ouero coda del Leone, perche è be Vergi- 
ne fcimunareze prantare'allhera; ma flante latunain quefto fegno,in Selle, ò Tri. Ne 
nodi Saturnoyè tempo attilfimo à feminare i campis 

A dì 3. di quefto nafceil-Can'minore; Procyon detto, delle qualiidue Stelleys 
PP Una 


‘594 Il Sole, e la Luni. 
ucidifima,è da Plinio chiamata la Canicola ; mà perche precorre il nafcere 
Cane, chidmalt' ancora Anticanes onde Cicerone 
Antecanis.GraioiProcyon; qui nomine fertur. 

Il nafcere di quelti star , fi come fà alterare il m: are, cs i flagni, non tanto 
per fe Ref, quanto perche fufcitano venti Ahft Grali; così caufano, che i Vini nelle 
cantine due ruanda , e bollendo fi contarbino sefelbanno fondo figuaffano ,e però è 
bene , oues'habbiafofpetto , i! tramutare ananti quelo tempo» Quando P Procyon 
tramonta, offende affsi i Cani, p per lo che fe ne vedono alja rabbiofi in tal tempo, e 
fe ci fi mitica Gione, ò Marte in fegno acqueo, caufa caldi i ecceffiui. 

Cerere fu fatta padronaidi quehoimefe y forfein riguardo, che diquefto mefei il 

formento raccolto; enetto.(îrmipone ne'granat; al qu ale effa Cerere fouraffa. 
Feriare Faccuino i Romani le fefe REEE quefto mefe , abufo, chevancora non s è 
Agolto.cperdato), percheil feriare Azofto d'hoggidì con vina, e conuiti non vuol dira 
org _ ero, che il celebrare le ferie d Agofto con crapole , & altre indignità , ancorches 

folfe cantato. 

Ipfe etiam Auguftus Veneri fua gaudia tollit, 
V tere tunc fomno parcitus, atg; epulis. 

Dicefi ancora; Giugno, Luglio, & Agofto, ne Donne; ne acqua; ne Do: 
i Ad) elrorai ominas oi h bor.16. min. 
Adi ts. horsto minano gi È 


Opéra. NelCampo. Vari far prato. Si (eminalupino, fi com efana,erucco- 


Lenar del Sole it 


i 


tioni à Za per canepari,e trifoglio. Ci rifendelaterrasoues'è veduto cadere affai auena, 

Di ò fehe [peri berba . Sisfrondano quelle viti quali facciano vua morbida ouero, 

A See che con difficoltà! ta MataurIino. , 4 

Nel cortile. Sifanno capponi , e cappone» Si pongono ancora bioche sò 

chiozze. ; 

Nell Horto: -S'inefanoagrumi, , perfichi, e gelfomini d'occhio» Si cauda 
nole cipolle de cralive martagon efi feminano gli angemoni s SiCOpre efi racco» 
glie endima” va dicn fit nocchio ingr ane, in fiori, „fichi; pera meta; mofcatello, 
Una tremavinia e lugliatie a, ma andorleaneltane, e me lonis 

A Lu- NelCampo. Sitaglaogni legname per f abrica, cerchi, botte 3 dozze € 

namā- fimili, Strace g ie fagioli y miglio panico ; cec? ige ratera: aironi no le viti 

cante. + gagliardo, accioche L ombra non impedifi a âma lune SaralaterzaVole 
ta. Sitagliano:gralega; fa ice, gionchi,e [pini fotto terra, acciònon ripullulino, 
egramigna per cai uabli, afin:;e boui 
NelCortiles -Sı fålagrehoyefifeguitadriponerle grane sh l granaio, 
Nell Horto. Siraccoglie feme dicauoli, pere.bergamotte sfozebuone,, € 
fimili. Sv femma antora rocchi pervenire car dati vendiuta ,camoltc capucci, cio 
polle; rapese radici: St trapiantano porrize fi zappa PAE 

Indiffe. NelCampo.. Sitaglialacanepa. Simacera» e figouernacome s ‘è detto. 

sente». S'secomhdarl linos: Sinettano; impalavo i i maceratori .. Si fà-promfione di 

mente. yame da Valle». Si fega il guziume» S'alzano le viti Si chindonot pafi efi co- 
mincia adibauere chftodia dell Vuas S? abbrug iano le floppies 
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Nel Cortile. Siprepara per la vendemia ogni vafos'Sifà Vino di mela. 
Si difendono l’Apida mofconi, Si fanno condurre legne , ftoppie y paglia per il 
Verno» S'imbalzano Boni, e appende al collo à Porci legno s acciò non guaftina 
l’Uua 
Nell’Horto. Silauora la terra de'partimenti , perche venga poluere per 
le cipollettedafiori. Sifeccafiordifinocchio,fichi, pera; prugne, perfiche , zuc= 
he, fcorze de meloni per lo Verno,s'hannofinocchietti da mineftra,mentre fi fan» 
norari i cardio -Si feminano rape ,fpinacci, e radici. S'hà il paparo . Sifà vino 
di quelle mela , che preflo vengono bianche; mà quando fannor Contadini quefto 
vino di mela, ci miflicano vua. Non danno il conto giufto della-canepa. Nell'al- 
zare le viti tagliano i capi. 
S1 caccia di quefto mefe Quaglie, Starnotti, Ortolani, Tortore,Palombacci,Bec- 
cafichi, Caftriche, &r ogni vccello. 


Recreat Augufto ffomacim ficedula pinguis, 
Si ponatur Anas mollis, ede laud dubites. 
Melone con néuc fotto. 
Oua di bufalo frefche, ò formaggio di vacca non molto firetto; ne falato, 
fatto in forma d’oua, regalate con giuncatineinzuccherate. 
Preftiutto sfilato, accomodato alto [opra vn ramo di rofmaritto. 
Lauoro di pafta sfogliata ; fatta in bella forma, pieno di mangiar bianco, 
che fi veda. x 
Tartarain piatto, feruita con zucchero, e fiori. 
Vua tremarina bianca; e negra , feruita fopra tazze tra verdura ; fiori je 
ghiaccio. 
Polanche falpamentate, lardate di cedro con fetto,e fiorite con piftacchi 
Prugne damafchine pellate, feruite con zucchero, e neue. (mondi. 
Pafticeto baffo di cofcia di Vitellalardato alla:Francefe: 
Fiorita raffreddata, con nelle fotto, e zucchero fe pra. 
Statua fignificante quefto mefe farà vna Vergine veftità di colore idi 
fiamma, con ghirlanda di gelfomini;& vmcane latrante. 


Mineftra dimelone ligatà con ovia; feruita dicacio di Parima se midolla. 
Fegati d’anatre domeftiche inuolti in'Fete-di vitella »feruiti confalfa:d’a- 


gretta; regalati con poliditeta divitellasdorati, efritti: . 


Tomafelle di fegato di montagna , tramezatedìi frittelle di'ceruella ; res 
galate con pafte reali. 

Fracafita di petto dicaftrato ; cipollette, agreftaingrana; herbetteicon 
altra falfa d’agrefta. 

Vitello nella cofcia, 6. coda battuto, pafticciato con fpetic, prugne mara- d 
bolane, & agreíta féiz aciano S E 


Capponi ripienicotti leffo , coperti di lattugoni ripieni , feruiti con cacio 


grattato, e'cannelta Salfa‘bianca. 


Pa- 


596 Il Sole; ela Luna: 
Pafticcio dibragioledivitella, regali di pollo fette di prefciutto „fior di 
fimsechio; agrefta in grana, e fua falla. i 
Anitredomeftiche c: tte leffo, coperte di cauoli torzuti;e fette diyentres 
fca; ò vogliamo dire panzetta di porco. 


Secsdo Quagliardiinuolti in foglie di vite vate, cotti arrofto circondatidi pate 

feruitio fine ripiene. 

eou Bragi le di Vitella battute » lardate cotte allo [piedo feruite con falla 
a imperiale, e faluia fritta. 

Paftice otto sfoglia‘o pieno di petto di piccioni di torre., ventricelli di 
pollo lardaii, torci di lattuconi, agrefta in grana, prefciutto grattato, 
emarafche. (conditi. 

Starnotti cotti arrofto, circondati di cappe di pafta, piene di falfa di cedri 

Piccioni fottobanca impillottati alla Francefe, cotti allo fpiedo , feruiti 
con falla reale; & agrefta fenz’aciniin detta falfa. 

Pollanche aft gianate, circondate di cappari pignoli, e zucca fritta. 

Zina di vaccina lattante, cotta arrofto in pezzi, quanto oua d’oca,lardati 
minuto, tramezati con croftini dirognonata , ò ceruelle regalate con 
pafta ficingata, e limoncelli in fette. Croftata di perfiche. 

LAAN 163% la Vigilia di S. Bartolomeo, fece fapere l’Eminentifiimo 
Cardinale Ginetti al Co. Aleffandro Tanari, che defideraua nel fuo 
paffareà Ferrara, alloggiare la fera alla (ua Villa diS. Benedetto; Ar- 
rife la fortuna alla genecofità del buon vecchio; e fouenne alla penus 
riofa pefcaria di Bologna ia tal mefe, peroche quell’ifteffa mattina c'e- 
rano ftate portate dalle noftre Alpi fragole, trotte ; e broccioli; lordis 
ne della cena; quale inbreuità di tempo fi preparò, fù il feguente. 


puro Ogni forte d'herba, che svifi in infalata, accomodata di bella forma;rega= 
di Cre. _ lata di zucchero, fiori di narancio, e boragine. ; 
denza, Tuttele tortidiradiche che cotte s'vfano ininfalata accomodate , vnite 
in ‘nbacile,màdiftante in infalata; regalate di grane d’vua tremarina, 
pepe rotto, e cannella in poluere. 
Limone ced;arotagliatoin fette,feruito con zucchero,aceto rofatosoglio 
dolce, e regalato di cappari di Genoua» 
Tarantello d:ffalato.tagliato in fette; circondato d’alici fpaccati. 
Capiale dicroftini fopra faluietta. 
Luccio falato cotto leflo' feruito con cannella in poluere, 
Lugliaticaf pra tazze trà pezzi di ghiaccio. 
Meloni in fette con neue fotto. 
Fichi pelati; e ghiacciati. 
Fragole ftate in vino con neue fotto; e zucchero fopra. 


Rifocon latte d'amandorle feruito conzucchero, e cannella. 
Trot- 
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Trotte cottein maluagia,feruite trà faluietta con oglio dolce,peperoito; 


Primo 


Bragiole di luccio alla grata,regalate con falfa d’agrefto. (e tales ferni- 


Brozzoli di Tolcana ; fritti regalati dimelangole fpaccate, e frittelle dih tie- di 


mela primatiue. na 
Gambari teneri fritti, feruiti con zucca fritta. 
Tefta di raina grofa leffata in vinostuffata in falfa bianca; 
Linguattole marinate,poluerizzate di pane, zacches oe cannella, poiti- 
{caldate in padella, regalate con rolinarino fritto. 
| : ; p ; Fi È n~ Secon? 
Trottecarpionate feruite calde con pafte fritte, e limoncello fpaceato... do fer 
Pafticcio di polpette diluccio „code di gambari, fegati;& oua di tartaru- uitio 3 
che, torciin lattuconi, e prugne di Marfiglia. di. Cus 
Cofcie di ranocchi rouerfcie, fritte, e tuffate in (alfa verde „circondate. di Cina» 
latte,e fegatidi pefce fritti. 
Luccio groflo cotto allo fpiedo,feruito con falla di mori difiepe;e frittel- 
le di faluia. 
Tenca frittasregalata di petrofelli fritti, e pafte sfogliate , con falfa di liş 
moncello . 
Tartaruche cotte tartuffolateconagrefto in grane,vifciole feeche,e fpe- 
tie , feruite ne'fuoi gufci, 
Finocchiin grana. Auellane tenere. Prg 
Finocchiin canna» Pera firopate ». uitio 
Mele primatiue, Cotognata. di Cre- 
Mofcatello bianco, e negro. Aneficonfetti. denza > 
Vuatremarinabianca;e negra. Maroni di zuchero) 
Prugne maffimigliane,y Pafta di Genvuae 
Pera agoftane. Cenditidiuerfi . i 
Perfiche noci. Ncci tenere feruite con viuo, è fale; 
Mandorle tenere. Suppa di perfiche, 
Vega, Settenga 
OLLLCINO? 


zare , che fu ancora detto Germanico da Germanico C 
> Md morto Germanico del Senato fù ordinato che fi chiamalfe Settembre 
conforme rl folito, in riguardo d’effere alfettimo mefe dell'anno da Marzo princi- 
pianie. Haueuano i Romani Imparato quelta fuperbia di tiranneggiare fino a mefis 
coi mutarci inomi, da gliEgiteij sperocheritrono sche Demetrio vuole , che Gens 
nato fi chiamaffe Demetrio dal fuo nome, Potriafî dire , che molto bene fe gli con- 
neniffe quello nome di (este, di numero perfetto, perche in quefto mefe jonoli fruts 
ti ridotti à perfetta maturità, onde bebbe à dire i Padoano. 
| Poma dat, & dulces September ab arbore fi ucus, 
a Ficubus, atg;.vuisarida membra fouens. 

Mato confidero, che quello mefe hajicte prerogative principali , per le grali fe 
gli coriurene il nome. del-numero perfetto» Di quefto mefe principia la Vende» 
: PP 3 mia, 


‘efaré , in concorfo bre 


MMI 363 E O A Lunar 
| mia, lafeniente,ld quarta ancannale, fi fà l'Equinotio,entrail Sole in libra eircà 
li 22, 04er0 230 


| . . 
(IK er Aequat September no&es examine Librees 
IMI LI -5 LI ` A È 
gl gatiu? Et è la feta del Prencipede gli Angioli, quale Ẹ dipinge con la bilancia,fimile 


| di que- al fegno di Libra , per darci à diued-res ch'egli aggnagliasel giudicio i meriti able 
fto me- colpej& in fine queo mefe è dedicato d' Vulcano, con qual ragione poi lafcioil 

| i fes deciderla à più Audiofî, md io l'attribuird,ch'effendo Vulcano finto Dio del fuoco fi 
fsp vogliaraccordare al mio Economo la prowifione det fuoco di quello mefe perche 
fe fi tarda,fi farà rmperfetta,ò farà impedita da malttempi.E la Libia fegno aereo, 

j cioè caldi, & humido: con che fauori(cei feminati, quali con quett inftuffi nafco= 

Solein na bene. Quando la Luna čin Libra,è bene feminare, fare pozzi, medicarfi, aequas 
| Libia, re, &r l'agricoltura de gli Horti. Il nafcere d Arturol128. hà daro campo de dirfî, 
éheintal giorno cominci Autunno. 

Lidia del fole 7 Adi 1. hor. 10. min:58. Mezo di hor.17. min.29. 
Adtrs.horstr. min.39 hor. EFs nain.49. 
II IIN NelCampo. Sı [emina per tempo il lupino per ingraffire.la fana,e la vo- 
(INTIMI chetta,& il lino verniglio , il trifoglio ne’campi e prattnoni , i prati vecchi fÈ 
ANNI radeno,e liberano dal mufco , c vi fi fpande cenere , ouero s'abbruggiano. Si fega 
| il fieno guatume. St sfrondano le viti sche fanno vino morbido , ò che Pune non 
maturano. 

{IH Nel Cortile.  Sifanno ipozzi ottimamente di quefto mefe. 
{ll Nell’Horto.® Siraccolgono le perfiche , e fi poffono piantare iloro ofi ne 
MINI l’uue di poco contos Si feminano lt (pracci e Sitaglianoli finocchi ordinarije 
Hi da aa NelCampo. Si conduce lettame fmaltito s quale fi rinolge fottoterras, 
IA a tanto quellosche dene (ernirenelleterredafeminare, quanto per t canepari, Non 
RN si ripugna al giàdetio il Lettamare è Luna fcema, mentre be (uffeguenti Ragioni fona 
il | | per ordinario molto humide. S'ara la terza volta quello,thenon s'è arato per line 
iHi nanzi. Si raccolgono radroni, e ghiande. Si Racca quell’ Vua, che fi Uuole confere 
{if ware, Siraccolgonol'oline per acconciare» Si sbattono le noci , Simiete la melega, 
| fe nefanno fcoppe , efcoppette, e dicanne e Si vendemia prefto l’albana , e l’vua 
; ‘i grilla. Si fannoi vinciglial'tardi 
È NelCortile». s1fà la vendemia del miele, col quale fi fà conferna di zuc» 
| che bianche. 
Nell’Horto:  Si/pandeil lettame, e s'incorpora nella terra lauorata... Si 
Ill raccolgono azarole,giugiole, forbe, granate, cotogne, mele, epera primatine,e vi 
MPLA fifeminano fpmacci, bieta, lattuca, caoli, cipolle, radici, e fimili St prantano cie 
pollette pergermogliare, e da far feme, radiche de fiori, cioè anemoni, argemoni; 
Jf ranoncoli, efiwmili: Si feminanò delfini, nigelle, papaneri y &r ogni fiore, chie non 
teme il freddo. Siraccolgonoi femi di cambclit,. amaranto, datura,talafpo, ambro= 
ii i boglio, naftutcio, notturni, e fimilis 
III Indiffea Nel.Campo.: S'arano quelleterre; che fi vogliono feminare di Primanera 
| rente-=. fa feconda volta,e s'erpicanole colturese fi folcano.Sifanno buchise foffe per piave 
| mente- rane.l’Autanno, Sifegnanole viti; O alberiinfruttaofi; ètrifti per ferire ta: 
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Libro Settimo. ; 
glizre,e-mediczre, ficomete buone, e feconde per moltiplicare: S'eftirpano be ripe 
de fofi auanti le fementi. Sinettanoi catagneti, e fottode quercie, e fi raccolgoa 
mo imaroni, che cadono. Siriucdono-ifoffî; € fi fanno di nuowo s con ie chiauiche 
per [colare i campi . Si femina l'orzo lafana Wtrniglia se quella degli horti per 5i 
tempo; e paffato l'Equinotio;il grano; elafpelta. Si raccoglie e prepara il v1/co 
per pigliare Uccelli 

Nel Cortile. . Siconciano le fermenti con mondarle. St fà l’amito. Si feccài 
no vue, fichi, pere, mele, perfiche, € prugne. Sagramola la canepa » Si leuano pic- È 
cioni , & ona di galline. Si fà il vino ; e dalle vmaccie fi canano a vinacciola efè È 
ferbano per dare à boui , <r alle pecore , ouero s'efpongono à colombi; vietandoli 
alle galline, Sifanno pozzi. Sifa fapa, fapore, & ogni conferma con molto . Si rat» 


colgono fonghi, e fi falano; ò feccano. Sifeccano gujcie di meloni, ò en {apafi con= È 
fernano. Si fala in aceto ogni frutto. 


Nell’Horto. Sidà illettame è quella terra del 
la Primanera > Si rincalzano feleni , & 1 finocchi 
chio,c'alzano,efi leuano. 

Di quelo mefe fi sfrondanoda Contadini con troppo ingordigia gli alberi ; es 
maffimet falici, mori, e Viti; Non è Contadino, che non babbia vua nafcoftamoci: 
în cafa semele elette pagano l’oprecon Una, mele, e canepa commune; quelta è 
fottopofta d più pericolo, ch'altre raccolto y perche fà affaiin potere de'Contadini, 
e fubito robbata da quel figlio di famiglia, firitrouail compratore , oltre gli ala 
tri pregiudicij già detti. I primi giorni di quello mefe quello c'hà mate arato, 
folca la terra d foggia di Vaneggie, per dare à credere , che fenza più ararla fia 
bene da feminare. Fanno poifcoppe ,e vendono bachette di canepa , fenga darne i 
la parte al Padrone,f come dell’vua fecca,& altre frutte non ce netoccala quara 
ta parte. 
Si pigliano harne, quaglie, bortolani å monti; fagiani , anitrotti yrofignoli, tor. 


dine. dfpipole, tortore; flerparole, bouarine, leprotti, ruffolotti; caprioligzionani; 
e porciric ite 


la quale fi vuole fertiire 
> che trà cardati feno di fouer- 


Externas September habet; milliaria prodeft, 
Tuncg; Coturnicum copia nulla nocer. 
Effento vfanza ordinaria,che il giorno dell’ ingreflo del Mapiftrato de 
Signori Colleggi, dal Magiftrato degli Eccelfi Signori-Antiani fè gli 
dia da definare in Palazzo, infieme con cinque Signori Stendardieri. L? 
Anno 1639. fotto il Confaloniero dell’Jlluftrifimo Sig. Marchefe Pie- 
tro Bianchini(efendo vnode’fudetti Antiari l’autore di quefto Libro) 
in co pagnia de’Signori Pietro Peratini Dottore, in luogo del prede- 
fonte Dottore Annibale M enzani;Francefco Maria Maluagia Conte, | 
Gieronimo Buvi Veccia ; Bernardino Palectti, Marco Antonio Mo- 
randi, € afparo Bombace, e Lelio Bonfigliuoli Conte , fi preparò l’ in. 
fraf. rittoman iare“à ij {udetti Magiftrati, feruito in bacilr, a trè yi- 
uande per bacile., 


PPR 4 Coppa 


660 Il Sote, ela Luna. 
Primo Coppa fpaccata fetuita fred Ida fopra verdura, circondata di prefciuttobfi. 
erutcio” lato;e morradella grattata, pofta in cappe di pafta: 
di Cre- *Mangiar bianco in piatto ci ircondato di limoncelli di butiro lavato in 
denza.» acqua tolas ericotta paffata, feruitacon zucchero, 
Gallo PIndia falpimëtato,lardato di latuca codirasaccomodato cd ale se 
coda di palta sf. gliata,(* eruita cò paza divitella ripiena ani si cote, 
Meloni ieuati dalla rufcia.e pofti nelbacile;cir condati di fichilazari pel 
lati.e prugne mai imigliane m onde; feruiti con neue fotto» 
Moftaccioli Napolitani,. Pignocati frefchi; Califfoni in.ftampe;feruiti fo- 
pra faluiette. 
Statua di Bacco fatta. dipafta dizucchero; coronatadi pampini divite,å 
cauallo:d’vn'Afino; col fegnodi Libra in mano» 
(doua. 
1 Mineftra di torci di lattuconi, regalidi pollo, & c agrefta ligataicon roffo 
Pamor Granelli d’Agnello cotti allo fpiedo,tramezati d' Hortol lani,feruiti fo pra 
di Ca. lauoridi pafta sfogliata, &riatagliata. 
cina, «Lattidi Vitellainuoltiin rete, cottiarrofto , tramezati di pafticcini alla 
Genoufe, regalati di ceruella dellofteffo fritte. 
Suppaalla polacca coperta di Quaglie 1 fmembrate;e petti di Capponi. 
Code.di Caftrato cotte alla gradelia, regalate compiedidi Vitella fenz’- 
oflo ftatiinaddobbo,poi fritti, e fette di tefta di Vitella dorate , e frit- 
te,feruite con falfa d'aglio» 
Secodo MOTAN E Ae a . a posta, 21 Ta 
feruiia Petto di Vitella,cottoinbianco, coperto di finocchietti ; regalato d' ona 
di Cu.-Salfa verde + ( fperdute, 
cina. Pafticcio brodofo di polpette di Vitella polfi, & occhi dello fteflo , fega- 
tellispignoli;agrefta in grana, e fua falfa. 
vinca neftiche, ne »l cul ventre vnalinguadi V itella, cotteftuffate:in: 
rodo feùro con lazaroli, cotogne, prugna,e perfiche firopate. 
Gallo d'India pieno di beccafichi cotto arrofto,re; galato di croftinidi ro~- 
gnonata di V itella, feruiti con falfa d’agrefto. 
Sta:ne arrofto lardate aN a Francefe , regalate con fegatelli di Capponi 
inuolti.im rete;e circondati d’offeloni pieni di mangiar bianco. 


‘Torta bianca. Torta verde, ., Gattafura. 
hi Azarole. 
ecodo. Finocchiin canna. 
grillo Caccio di Parma.in pezzetti» C otognata, x 
denza. Pera cipolle. Anifi contetti + 
Mela garoffale.. Lughatica gialla 


Siami lecito(per effere ftàpato quefto- Libro fino alle fopranarrate v iuāde) 
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Libfo Settimo. €01 
Signori Magiftrati il giorno dell? Epifania di queft’anno,quando fecero 
illoringreflo,métrefottoiliCofalonierato dell’Hluft. Sig.Fi acefco Bos 
lognetti ero vnd degli Antianizin compagtiiad@mieieccelfi Signori,li 
Signori Gio. Batt.Gargieria Dott, Lattantio' Graf) Antonio Maria 
Marefcotti, Dolcino Dolcini, A forre Ercolani Gente ;;Lodouico Orf 
Cote;& Allefs. Maria Ariofti;e quefto accioche ogn°vno pofia;in penu- 
ria di pollami;e faluaticini,come di.prefente,per.cagione.della guerra ci 
ritrouigino ornare vna tauola cò-moderata lautezza,e mediocre {pefa. 


Mangiar bianco gettato invarie ftampe,regalato di grane di granata... i Primo 
Lingua di Bue parte tagliata in fette:parte feruitaaltaornata di limone finto 
Moftarda ottima, regalata di.canella in poluere. (in fette. «diCre- 
Vua frefcaintazze con verdura. denza , 
Lauoso di pafta sfogliatos intagliato. 
a 1 


Cantucci in fuppa di maluagia,feruiti con zucchero in polue. 


{ 


Suppa loua ogni due Signorivna; coperta di midolla, e tartufi; BEM 

Cina di Vaccina tagliatain fette,e fritta, adornata con fritteline di fior feruitio 
difambuco, e melaneol di Cuci 

Fegato di Vitello fritto ,tramezato con croftinidi ceruella dello fteffo; 8 
regalazocon falfa.di limoncello - 


ptt 
k O 


lli lardati, mezzocottiallo fpiedo,poi ftuffati,feruiti con'bro- Pg aa 
_ dofcuro, & accompagnati di nacte di lingue di manzo» a 
Lingue di Vitello lampredate;cotte cò frutti firopati,erapein boccòcini. nitio di 
Rolfi di tefta di. Vitello tagliati in fette dorati fritti,regalati di canon- Cucina 
esfogliate. 


cini doua ripieni;e | 


Puntaidi petto di Vitelloripiena,cotta leffo.in faluietta,fettita , coperta 
di feleri regalata dicetuelato fino trito,e mifticato con cacio di Patma. 

Pafticcio:brodofo di bragiole di Vitelloben battute 
lingua vaccina, cardi, tartuf ; e fimili. 

Polpettoni di carne di manzo: fattiin forma di ftella » circondati d'altre 
polpettine/fatte å pera; fioriti di pignoli, ligati, e feruiti con brodetto e 


EIA ERA PAT Sr (Jangoi. 
Piccioni grofi ripieni cotti allo fpiedo, adornati di pafte aringate, e me- o 


Terzo 
pie feruitio 
COn pezzetti di cina , di Cu- 


cina. 


3 25 Tula EES NS ME gl iii i AFLE å Quarte 
Cina di Vaccina in pezzi groffi.lardati, e cottrarrofto circondati d’'offel feruitio 
loni pieni di mangiar vanco,e feruiti con falfa reale . di Cu- 


Porchette inlatte ripiene,cotte allo fpiedo, ornate di fafcié di limoncel- cina. 
lolduorato., cappari di Genoua x€ grane di granate, 


Crofiata di mele apie, e paradife, inzuccherata; Quiuto 
Suppa ditartufficon fugo di limoncelli. leruitio 
- { Ci La 


Cotogne firopate in zucchero è 


602 Il Sole;icta>Luna. 
Cacio di:furma infette. Pome:cotognine» 
“Cardi Anifiicønfetti 

= con pepe; e lale. SRI ; ; 
Sceleri ‘| PERSI IE Cotognata cori.ftecchi. 
Maroni:cottialla bragia. Finocchi cardi. 
Pere caratieliocalde: 


Otto Ottobre fu ancor detto Domitiano; maarimertito quell''mperadore.s dal cui no 
C «Limciera:chiamitt0's'ch'eri'ibmero di mal augurio, ordinò, che dal folito nume: 

ro ottennaio li chiamaffe. Fh per certo di mal augurio è (uperititiofi Turchi, 
Copli- quando dil'popoloChriftiaao' Pai queto mefe Totto il patrocinio della Beatiffi= 
CSIADIO? mag Pergine \conl'inudcattone del Rofario, (liebbero così gran rotta maritimas; 


ne pia. : n ; x 4 
5 neefuori di propofito, chefofe da gli Antichi dedicatod Marteqaeho mefe, 
perche Vediamo , che tutta la fommadelleguerre fi conclude quafi (emprem gaes 
fto mefe, ò con prefa di Fortezze , ò son faccheggiamenti di Città , è con fatti 
d'arme. 
(Quali. E Marte pianeta per la fua natura ignea calda, e (ecco, & opera diftemperata- 


dell'agricoltura domviafi offernare , che non fofft.con sarurto, 


tà. | di mente, e però ne’cafi l 
{fo non fofe d'alcun'autorità per buona firuatione;ma foffe 


Matto. ‘pla Enna eche per fef 
retrogada, e peregrino. sp 

Ertraquefto mele tl Solé mali22:23 

Scorpius O&tobrem pusnaxiti 


-e 24. in Scorpione. 
itibet.ire minacem. 


Sole in CheSuole apportare proggit, come fignificò 
Score. Quaidoal freddo scorpion Delio ritorna: 


pioae Si vede enel mattin con auftro, e pioggia 
H principio del Tauro in occidente. Li) i 
E quefto fegno della triplicitd'acquea , fredto, & humido, lontana dal tempera. 
mento,apportando più tolto corruttione;che generatione. Quando la Luna e 4nque= 
fio fegno puoffi far piantamenti, e femmare, manon fi medicare. 5 
è “idr. borsiz: min.?7. hor.18. min.Ije 
Leask iekSole A Ul tyo hir. I?e MN. Ge i hora 8. mm.34. 
Opera- NelCampo. “si feminatl grano , © sl lina verniglio , ghrande per far ba» 
cap a fehi, e [eme d'ogni fpina per far fiepte Si fanno propagini. j 
Luna Nel Cortile. Si cerca agn'acqua,e fi fanno pozzi, cifterne, e conferiti Si 
crelcé» fa agliodi rofe. È 
sea NellHocto. Sifeminanofpinacci, granati , mela, e pera fracide, eles 
forbe, cipolle , ofz di perhebe, è mandorle e Si piantano [paragi , 1 carciofi 
vecchifi rincalzano, fi Rabbiano, fi Rallano , ò Vogliamo dire fe ne lenanot mol- 
tiplici e fi lanorano. Si dinidonos cefpugli di qual fi voglia herba sche per Via 
di moltiplici s'augumenti, Sicanano le radiche di peonia , et di aid IOa SI ema 
la regolitia yi fceleni i rintalzano „ed inacquano. Si fannovari finocchi r 
nano te 


mezo dì $ 


dati, Si mutano i val d gli azrumi, ouero fe gli tagliano le radiche, e fe pia | 
) e circa il N'atale,Sì pian r Soton 
cipolle picciole,acciò vengbino buone circa il Niatale»Sì piantan y garoffali t vto 


le,falmia,rofinazrino sfopo,affentiose finili radicati ò di FRI RR Si 
1 opre 
£ 


eguitare 


toprem 
fonte di 


cianorfi 
minati. $ 


bianco, 


coli à ta 


ef 
metega , 
ammaoca; 


Ne 


Inutili ae 


Non f 
\ 
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rompere 
Ene pioye 


, 
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Libro Settimo. Log 
topreinfalata; e cîrta il fine fi pantano atberi da radica;grefpinî, ginepri. & ogni 
Sorte di fiepio i ) E lania A 
Nel Campo. Si feguitala Uendi mia. Si femina fana Verniglia v Si sbat- P RE 
tono le noci. Si pongono al Sole Si raecolgondimmaroni , che cadeno se fi sbatte al aante: z 
refto de'fgargî. Sivaccolgeno le ghiande. S1 raccoglie Vitalba, e venchi s Si feal: ; (6 
Zano, &-ingrafano gli alberi gionani . Si potanole witi ne' luoghi galdi, & &ciò 
il cino : affuefatte. 


to nume: Nel Cortile. Si fail vino,e fi tramuta prefto quello,che fi vuole,che tens 

Turchi, ga il dolce, O f spe ) , E 
Beatifi= ._ Nell'Horto» Si (minano lattuconi,elattuca.St piantano cipolle da mana 
ritiras; giare, erpollette, eradiche da fiori . Si fiaccano le zucche ye fî pongono al Sole + Sé 
jele, Stalzanoser ingraffano perfiche,e mandorle. granati.cotogni, eviti, ogu'albero; ‘ 
aiie. chefi voglia medicare; ò far creftere. Si mettano î fparagi da herba ; e filettanzano» 
bonifalri SI trapianta ò feminaacetofa, pimpinella, e fpinacei, Siraccolgono mela, e pera, 

$ granati finocchi, e femi de*fparagisfpinacci, ogn’infalata; rape; canoli; eradìcie SE 

nperata- .  NelCampo.. Si femina orzo, grano,ftgala,fpelta, e f follesita, che ft fac» Magige: 

Salurito, cranotfolchi trauerfali, anuertendo alle prime pioggie, che l’acqua fi fcoli dafe- scala 

mò faff minati. S'arano terre per ponerci a’primi tempi; lino fatto, marzolo. lente,canepa; 


e quefte s ingraffano.Straccolzono caftagne 5e f feccano , i fem d’opio ,e di fpina’ 
bianco „Si fanno foffi per piantare alberi se Viti. S'offeruano le viti buone per for: 
coli,ò tagliolie 
NelCortile. Traccolti fonghifi (alano, Sifà la vendemiadel miele efi 
fa faporeze Japa & ogni conferua'fcrittai Le vimacete fi pongono in luogo comme» 
do alla colombaia, ben coperte, accioche le Galline non leritrovino < 31 comprano : 


melega, e »inaccioli per Colombi, ò per far’oglio, Si fà vino di mele cadute 9 
ammaccate. 


ad —_ Nell’Horto.- Icardi fi rincalzano,e verfo il fine ff cominciano d fafciare. 

ik Si raccoglie dali’ horto, e da’campi cicoria fecca,per bauerne il feme,e verfo il fine 
ti: di quefto mefesle radicbe di quefta,.come d'ogn’altra radica che fi mangi fi pone nel 

PRE l’arene,ò per conferisare,ò pergermogliaree:l’ifteffo fi fà delle rapesSi pone palo,e 

lato: Si fafciano gl'inefti piccioti > pir difenderli da venti „e freddi Stlenano li Zac coni 

dirà Secchi peri femi; e Vari vfi Si libera ogni frutto da moltiplici al piede e da rami 

coda Inutilitacciò non habbiano tanti carichi di nene, e dimoltiplici barbati, Si trafpor» 

erge tano altauogliero. 

ci Non fi cura il Contadino d'acconciare,e mondare bene le fementisperche NON res 

HiT para nella bellezza,mà penfa alla quantità folo. Gli anni penuriofi dà poca femtre 

cai Va al campo, gli abbondanti né fpande molto. Ne gli anni di càreftrà è bene dargli fos 

Ro! po lo drgiornoin giorno, quanto formento gli bafta per feminare, perche fi può fare 

g pe si più frode nel molto, che nel poro:, Der non mettere molt'opre nen fi cura di fare Vi 
i sei feguitare aratro conzappe, e mazzi per coprire il grano; che reffa feoperto, e per i 

þi p f rompere i matoni. Similmente non ba fvllecito nel fave i folchi tranerfali;fuccede, 

r wa ehe pioue, nafce il formentos e bifogna farti, col mouerela terra bagnata, É 

ahe S ù ti 

inaia: Si 


copre 


604 Il Sole; é laLuna!. è 
VenaturEcpores O&obeis Phafiday Pifces: 
Percicefg; placent pabula nulla magis. 


(LAI Pranfo de:magroye graffo. 
I rimo La Statua rapprefentantequefto mefe potrà effere Pomona,.ornata di 
frui- manto lauorato;conogni.forte di frutti, con la ghirlanda di granati, e 
Ho A fegno di Scorpione al piede. 
fiih sa.  Prefciuttofcorticato;poi condito,feruito fopra faluietta con fiori. 
Fichibrugiotti,e lazari,con neue, c verdura. 
Ceffalo groffo cotto leffo,paffato per.falfa di melangoli,poi poluerizzato 
di zucchero; ecanel a. (rione. 
Mortadella di Cremona fpaccataseircondata di croftini di cauiale di Sto= 
NI) Luccio in gelatina divarij colori, regalato di gelo di cotogne, 
Geneftratain piattisregalata della ftefla in formette. 
Gappone falpimentaro;accomodato in forma d’acquila.; con linguattole 
marinate per itali, c coda . 
MIMIR Pafticcioditencain formadi Delfino feruito con fiori, e circondato di 
III prugne di cera „detti torli doua.. 
"Farantello,&ralici accomodati in quarto, regalati di cappari di Genoua, 
Ii; e fiori diboragine + i 
| Paftiecio di cofcia di Caprio, in forma del detto a giaccre . 
Grate\carpionate inaddobbodimieles&racero» fesuite con grane di gra- 
natipe fette di falamecon.aglio;alla Fiorentina. 


Primo Mineftradiprusnolicottiinbrodoferuiti con zibibo fenz? acini, e pane 
A prug F 


pii feruta À 
NI cio di abbrufcato fotto. i 
il Cuci- Aledole cotte allo fpiedo, feruite fopra fette di pane vnto , regalato di 
na barbedi becco, frstte.» 


l pi Fègatiidi řanocchimilze diluccio;latti di reina fritti in oglio di mandor= 
iii ledolci, ferniticõ'caffettinedipafta,piene di falfa d agrefto. 
| Piccioni fotto banca cotti Jeffo, coperto diftringe Gengueñ, cbarbaglia; 
Migi ouero gola di Porco falato» (rotto 
{i Trottecottein acqua, & aceto » feruitefopra faluiette con oglio, epep 
| Hortolani cotti arrofto,feruit fopra pagnotie ripiene da magro, come s’ 
(MII infegnato. aa "Vine 
| Rombiabroetto alla Venetiana,circondatidi polpette di leccio + 
| Petto di Vitella fenz'offo,ripiene diceruella, ricotte , e conditi ; cotto in 
latteregalato di fiori di b, ragine, & herbette. (Marfglia. 
Seco: Pafticcio d’Anguilla grofa code di gambari fonghi, pignoli» e prugne di 
PRSS Lepre ftuffata.coa pezzidicotogno» € molto cotto. 
u tra 
di Cu» 
cina, Suppa 
Bragiole di carne magr 


doua di trotte, code di gambari vilciole fecche, € prataioli. 
a di Vitello trite,epofte in forma;fiorite‘di fetroli 
ne dizuc= 
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Libro Settimo. €05 

zucca condita, feruite con falfa di mele apie, € rofimarino fritto. 

Ceffali alla grata, feruiti con falfa di cappari, regalatidi pafla fritta. 

Anetra domefica piena di piccatiglio di Vitella, cotta fottefiata; feruita 
con pafta firingata. SE 

Triglie cotte sù la gradella, feruite con falfa di limoncello, e fritelle di 

Pafticcio alla Polacca nel modo moftrato. (zucca. 

Luccio gr flo lardato con graffo di tarantello diffalato cotto in {piedo, 
regalato di fafcie di cedro Jauorato, feruito con falfa Ribes. 

Cappone graffo cotto arrofto , lardato minuto, regalato di lingue di Vi. 
tella cotte allo fpiede, inuolte in rete di Caftrato,con falfa di mandor- 
le ambrogine feruito» 

Linguatole fritte , regalate di calamaretti ripieni pur fritti , feruiti con 

falla di mele granate.» 

Piccionie.ttiarrofto, fattogli crofto con pane, zucchero > cannella, e{a- 
Je, feruiti con fette di limoncelli, e frittelle di mele paradife. 

Torta Bolognefe. 


Finocchi cardi. Pera bergamotte. Secòdo 
Formaggio graffo detto tomino, Pera francefe cotte. feruitio 
Scele:icon pepe. e fale. Cotogne firopate. «aa 
Maroni alla Sauoiarda, Mela parddife. ca 
Azarole. 


Cena breue, 

Infalata putrida in bella forma. 

Coppa (paccata circondata di fette di mortadella , e di prefciutto sfilato; 

Capirotata di petti di fagiano, di cotornici, di cappone, c di quaglie , e di 
cofcie di piccioni. 

Oglia di cofe delicate, come vè detto, 

Bifca nel modo, che vè infegnato. 

Tefta di Vicella piena d’altretefticciole di Capretto ripieno, ouero con 
pieno di ricotta, polpe di cappone piccata minuto, condito trito a Zibi- 
bo fenz’acini, e ligaro con oną 

Pafticcio pieno di granelli d'agnello, latti, polfi , occhi di vitella , vecel- 
letti , tartuf , prugne, vifciole fecche, e rofi d'ona > con vna croftata 
per coperchio 

Gallo d’.ndia arrofto , pieno 
con rofmarino 

Vn paparo pieno di paffarotti, inuolti in bragioline di coffetto di Caftra: 
to ben ba tute, afperfe di midolla vaccina. 

Torta di farro paffato» 


di quaglie , coperto d'hortolani , inffeccati 


` ` ` * 
Nonembreè così detto , per effere dopo Marzo il nono mefe a Potriafi ancora None- 
dire , che foffe in riguardo de none Cieli smà meglio diremo, che fia derinato das bre. 


none 


K 


MIO 606 Il Sole, etla Luna” 


III! C'onfi- nose cori de gli Angioli.s peroche di queto mefe hauemola (olennità ditutti i 
INI dira. $ Santi, che comprende in co pasa dei mefe la memoria di tutta la gloria de’ 

MITA rione Beati è Eradagli A Antichi dedicato quefto mefeà Diana; forfe pereffere pivatto 
TANTI Pia» allacacciadi qual fi vogiia altro, effendoches(2luaticinidi quefto mefe fono in 
E IEN fa o perfettiffimò:, ond’è , cbe ancor io quì à baffo proporrò vinande di faluatici- 

MII | | ni, come proport tionate à queto mefe. Habbiamo ancora detto di fopra, che las 
| | Altre: Zna èchtamata Diana ; fappiafi, che quelo pianeta, oltre ia qu lità humida 


j qualità detta , dicefi ancora che poffe qualche poco rifcaldare , e che nel fuo domicilio, 
il uc O effaltacione be AREA „è hauuto perbe Agia mà male colata, per malefi ca, 
| Sono tanto gagliardii fuoi effetti ne ea fablunari, che quani do hey 
ci influifce, lo fa con doppia eficacia, etal volta co onda ouerchia bumidi! 
dità offende le parti del noftro corpo, che paiono con lhumido:, efreddo come la 
midolla, g il ceruello, onde ne vediamo buomini, & animali difettuof , fecondo 
lo fato della Luna , qualichiamiamolunatici; Altri fuoi effetti perl agricoltura 
banemo detto altrone. 
Entraal Sole di queflo mefe in Sagittario circali 21.22.0123» 
Exerit “Arciepenem: dio fua figna Nouembri. 
in. Quefto fegno igneofe bene ha calidità,e ficcità,nonè ò potente,come l’ Arie- 
-te ,e Leone, per ‘ché il Sole Rain quefto tempo tanto poco fopra il noftro Orizonte, 
che non può oprare quefti influffi; po in quefto feg 10 fono in ecceffo, perche 
l dono all' ajj Fefa d ARK : firuttione d Gt; i, þerbe. Oyini 
Dn minare. IL nafcer della fera Aa Ő» 
ttirigorofi, hà dato à cre 


Di eritis 


â, ò fri 


Wifi la Luna è e ing 
la più Auftrale delle Pleiadi, per effer folite d port 


fio fegno, € bene pi sia 


III | dere ad alcuni, che fin nil principio del Verno , mà ffertiuamente dà olo diede 
ill | ré, che quefto mefe è pi ncam tore del Per o anzi quan do:così pi rello cominciano 
| Iani brine,'e neni, èfegno'certo di debil’Inuerio. 

‘i > f x 
H I Adi t.bor.13.mins58. n C bor, 18.11 59. 
HAN Lenar del Sol ; ne) 2 = Mezdd).3 i 52 


A dî 15. hor. Igo minez, L. bor. 19. min: 5. 


J peN Operae Nel a « .Stfeminano ghiande per fare bofchi  caffagni ye [pini per 
I | || af, à fiepi. si lanora al piede de mori, con darci gr affo fmaitito. Siprantano alberi, 
LITI dich canneti, e viti. St conduce il lettame, one s ‘babbra dafeminare la Primanera,che 
ill ill te viene. Si fanna propagini di Utti, d'ogn'altr’albero, e d'ognic OLO i i 
Aii Nel Cortile. Si fvarzano i maroni, ele caftagne.. S1 fà oglio di noce, edi 
ii iNi feme dilino. — i i 
ì pE . Nell’ Horto. -Si sini ıñtano carchi «i Vecchi fi coltinano, some di fo- 


pra. si prantano lé vofese le'r Son? bianche fi tagliano fino à terra. ‘Si leua il fec 

| cumead ogni rofa, e fit sn levecchie. Si fiansa) faluta, ri lg rofmarino,vna 
fpina, affentio, bettonica e tutto cio, che con ingrandire tl cafpofi moltiplica. Si 
femin ano oppi ij ; nefpole spera, e mèla nel femenzaios Stlauoraal pie dea ad 
frutto, e fe gli applica ogni gri fo , 09° 7 ogni rimedio. Gli arbufti picciolidi qualfi f 
voglia forte con radica nel tauogliero fi tr areo: Si racçolgono pera , petros 
felli , Jpinacci ye ogn'infalata «Si copre i 
pianta da radica» 
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Libro Settimo. 607 
NelCampo.  3iliberaogn'albero da feccume ananti cada là :fo 
polfono potare viti, & alberi, oue: in vfo: Si tagliano legnami da fabrickese fi coa 
glie Vitalba. Sitagliano. alfine del mefe le canne; Si raccogliono ghiande, cafta» 
gue, e nefpole. Si mandano i porci nelle vigne yacciò leninolagramegna,e fi co- 
prono le viti fcalzate. 

NelCortile.  S'afaggiano ivini, e fi tramutanoi buoni Gifofpetti di 
troppa feccia. 

Nell’Horto. si coprono ; e fi fafciano i cardi» S'accomodano i garchioffi 
nel modo fopradetto» Si prantano pifelli, faua;fparagi selipiantati fi dettano da 
herbe. Si piantano agl , cipolle per feme , efragole. Si cauano rape è Sifemina= 
nofpinacci, e lattuche. 

NelCampo. S'applica polne, ò lettame alle viti & adogn'albero. S'e- 
(irpano le ripe de foffi;e Ph erbofe fi gettano nel campo. S'abbaffano + viali; por 
tando;e gettando la terra nella più bafa parte del campo. Faino feccomarijian le» 
gne per fuoco. S anuerte are de’ fofi , a fofi ; €r alle chiatiche,;che fcalino felis 


cemente, e fene lena ogni impedimento. S1canano tartufi. Si comincia à vanta» 
relaterra, cy al piede de morila 


Nel Cortile... S"bazzo Poch 
Si fafciano i portici con melega;, 
rapaci. Sidifcorre!:col Con:adia: 
re, perche egli lo fà con poca 
cofa, cheitemi freddo, 

Nell’Horto. Sifufciano fichi 
dafreddo, le quali fi poff: no ancora 


fecondo, che fi vanga, fi pongono nel 


eda’Contadini; i Porchi chiufî s ‘ingraffano». 
&ifenili e fi difende: la colombaia da volatili 
o;0ues habbanod porre 1 legumi l'anno aliueni » 
prudenza. Si pongono d coperto gli agrumi, & ogni 


viti, granati,e:ciò,chefî Voglia diffendere 
coprire con terra, oucrolocco benfmaltito , e 
la tagliata canoli col gambo,tleradiche volte 
all'alto zedin: fi coprono per conferuarli tuttolil Verno. Si raccogliono foglie di 
cappari, finocchi cardati ogni radica, e quelle‘di cicoria canate,e poffein vna:caf= 
Sa, fè coprono di terra fino alla fommità | ouenafcono le'foglie , con anuertenzas, 
che reflino diante al coperchio della cafa mezo piedesedini inacquati;filaferano 
germogliare, efe la caffi faràin'coftiera del Sole » germoglieranno più [peffo; ecan 
più bella mfalata. Si coprono ancora rapè, e cardi. si raccolgonofeeleri cardi, 
petrofelli,fpinacci, e ogn'infalata, rape, e radici» 
Raccolgonoi Contadini le ghiande „ne sò perche non diano la-parte al Padrozrie, 
e come fe la fiano fatto [ua regaglia. Cercano di luoghi megliori., € non lo ritros 
nando Vengono d'confirmarfi. Mandanole beftie per campi lauorati se peri fenis 
nati, con grandiffimo detrimento. Tagliaito alberi verdi pér loro vfo; e legni feta 
chiper abbruggiare', e najine quando hanno penfiero di partirfi. Per occafione 


dei Vegliare , bucate , & altro sfanno fuochiindeficienti; onde Virgilio Rebbe è 
cantare + 


Alcun vegghiando à tardi fuochi il Verno 
Di-fpiche in guia con acuto ferro 
Fiaecole intaglia; ela fua-dorinain tanto 


glia è SI A 


Indiffe-- 
rente-= 
mente» 


808 Il Sole, è fa Luna. 
Confolando col canto la fatica 
Lunga precorre col pettine aguto 
Le tele, e cuoce.laben-dolce fapa. 
Sicacoiano Lepri, Cignali, Caprij,Lupi,V'olpi,Taffi,Porci fpinofiericci.Si più 
liano Tordi, Merli,Starne,Beccaccie,Fagiani,Corurnici, Palombaeci, Palombel= 
le, & Allodole, i 


V tere filuaticis efcis, genus omne Nouembrem 
Condecorat, quod dát cafta Diana dapes. 


Mangiare fatto di Saluaticini, 

Primo Lia Statua diquefto mefe farà veftita di colote di fronde fecche ; coronata 
feruitio © ‘di rami con oliue..invna mano vn caneftro di rape , € d'ogni radicico= 
da meftibili, al piede il fegno di Sagittario. — l 

Tettadi Porco faluat co cottainmaluagia; infteccata dicannella, e-chio- 
di di garoffali per didentro , ornata dì rofimarino , faluia ; e fafciadi lie 
moncelli lauorati. 

Coffetto di-Caprio cotto arrofto, feruito freddo,tagliato in fetteye ne’ta- 
plipoftociferte dinacanci , circondate di monticelli dibianco mangia- 
re egeneftratas 

Pafticcioin forma di Coniglio; pieno dello fteffo , feruito fopra verdura. 

Vnatorta:seale.rapprefentante , con la varietà delle pafte di zucchero, 
va:campo con figurine di zucchero, & amito, altre con cane allaffo;ale 
tre conarchibugio informa di cacciatori. 

Ocafaluatica falpamentata ylardata difcorze di melangole condite. 

Oliue Bolognefe feruite.in tazze conoglio,e fugo di limoncello, 

Anitrefaluaciche:copertedì gelatina, circondate di moticelli.della fteffa. 

Statuadi Diana di paftadimarzapane. con leurieri al laffo. 

Fagianofalprelo feruito in cafa di pafta fcoperto col fuo collo;ale.s e co- 
da riportati, 


Primo- Mineftra di Macaroncini Napolitani ,cotti con fangue di Lepre, feruita 
feruitio. >» con cacio di Lodi grattato» 
qa Hortolani corti à bagnomaria conbutiro, ecannella in poluere, regalati 
di pafta fivingata, feruiticon copertoro di palta intagliata. 
Fegati diLepre fritti , feruiti con falfa diribes. circondati di.tordi.cotti 
‘allofpiedo, fattoci fare crofto con pane grattato, € zucchero» 
Lombo di Caprio ftuffato con aromati, prugne, e vifciole fecche. 
Gola di Rufolotto in brodo lardiero,cò zibibo séz’acini,e mele odorifere. 
Secòdo ° 
Gest Porchetti ricci , ò fpinofi fati in addobbo, infarinati je'fritti , circondati 
olere g'yccellerti di/Ciprofritti, feruiticon falfa di feme dircancpa. 
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Libro' Settimo: 
Lepre in fracaffea con cipolle, e mentuccia; feruita con falfa reale, e {ak 
uia fritta. : î 
isip Palombacci „da noi Fauacci scotti leffo , coperti di fcċleriṣ e cacio grat- ; 
7 tato, circondati di falciccia di Lucca. si l | 
Home: Anatre groffe; ò vogliamo dire germani; ripiene, cottefotteftate,ferdite 
con falfa di cotogne; e lauori di pafta frolla. i 
Pafticcio di cofcia di Caprio, con cetogni in pezzi , fatto brodofo con fua 
falfa. 
Tortore ftuffate in brodo fcuro, infieme cõ zampetti di Cignale diffoffati. Terzo È 
Lepre leflo coperto di cauoli ripieni; e ventrefca in fette. i CA 
Pafticcio di {palla di Rufolottoin pezzetti, tràmezato con Franguelli, e cina. 
con l’aggiunta di falfa di fegatelli di pollo. 
penna Quiaglie corte allo fpiedo;feruitecon genceftrata in fettoline: 
idicico- Coniglio pelato pieno d’vecelletti., cottiin forno,'circondato di fafcie di 
; limoni lauorati, & offellette, 
echio- Starne lardateminuto; cotté allo fpicdo; feruite conbragiole di lombodi Quarto 
pia di ie Cignale; confalfa di granati,e pafte marzapanate, col copertoio. feruitio 
|  Palombelle;da noi fa faroli,inuolte inretedi Porco,cottearrofto;circon- di Cus 
ent'ta- date di Lodole graffe cotte allo fpiedosrega'atedi melangole fpaccate, ‘99 
nangita- Bèccaccie arrofto, regalate di croftinidelleloro budella,emigliacci fatti 
\ in formadi frittelle difangue di qualche faluatico. 
raura Fagiano affagianato; circondato di pafte frolle fritte, edi fonagli. 
cchero, Lonzadi Cignale cotta allo fpiedo;con fotto cipolle fpaccate;e con quel- ; 
aflo;al: le feruita. 
Tortadi piftacchi. 
te. Cald’arofto feruiti {opra faluietta Cacio tenero;e graffo,detto tomino, Secsdo 
i con fale , meiangola; e cannella, Formaggio di tjacenza in bietta, feruitio 
a fteffa. Mele apie feruite con verdura; Pere firoppate. di Cres 
Mele cotognine feruite calde, Gelodi cotognee denza < 
ese 00° Pere bergamotte. Sceleris 
Pere Francefe cotte alla bragia» -Cardi $ con pepe; e fale, 
sla Finocchio cardo. Vua frefca. 
| feruite 
| ; Cenadi radiche d'herbe, 
regalati Infalata diradichedi cicoria; carot te,paftinache,barbe di beccose radice; 
. | Mineftradirapearmate, ti 
„di «COLLI Cipolla ftufata-con.mofto cotto» : ; 
Rape cotte fotto le bragie, poi trite col coltello;c:fatte;cuoceredi:a uoub: 
x ¿son butiro.in vna pignatta, pepe, e cannella; sbroffate d’acqualréfa. 
orifett f Bieta roffa cotta in yino., poitagliata in pezzi ;e;tartuffolata confpecies 
| . | Fitttelle dicipolla con falfa dicaro:te) ai i 
condat! È Rapein fette ben cotte, tramezate di cacio grattato,accomodate in pits 
| tocomelafagne, feruite con butiro. i > O} CERA Kart "E 
pepe i br Qg Radi- 


618 Il Sole; elà Luna: 
Radiche dipetrofellofriute, cuffate in dalfa verde; 
Cipolle ripiene, feruitecon cioftini fricti n butiro, 
Barbe di becco tagliatéin fette, fritte, feruiceicon falfa imperiàlea 
Germogli di rape cotte leffo; infarinati,ie frittiin butiro. 
Rapeinfetteben'cotte, poi fgocciolate,e fepoltenell’agliato, 
Croftata di potri capitati. 


Decè» Decembre (fi ceme gli altri trè antecedenti) è nomato dal numero de’ mefis eon» 
bree l'aggiunta dèlla parola Imber s che (ignifica pioggia; piroche drgueflo mefe fico: 
minciano à Vedere proggie s G abbondanti s e però con la pienezza del numero 
efplicate Potneffimorancerdire chefi come il diecrè l'vlramode' nomeri, così 
Confi. queflo è l Ultimo de mefi , ond’hd‘bavutoilnome. Eancoraguefto mefe dedica- 
deratio- ro d Yifta Dea, cherapprefentanaappreffo gli Antichila verra ,forfe per ringra' 
DEPIA riarla n queh Vltimbmefe ditante Biade e Frutti; chemegli altrimefi ca ba pro- 
dotti, Doureffimo altresì ancor not ringratiare lamaeftà di Dios; che fi degnò di 
Sole in gueflomefe 4 (uo Figlinolo mandare interra, è fottoponerfi alle miferie dellas 
Capii | serra, pertiberare gli Huomini dal fare continuamente nel centro dellaterra, 
corno»  S’accompagnatl:Solv.di quefo:mefecol Capricorno circa lio. 21:622 
Solftitiumg; affers hyemis Capricorne Decemibri. 
Di.triplicità:terrea,fredda yefeccadifftempenatamente conte quali è detto dîù 
firuttore, e mortificatored'herbe alberi, efemis Eil 'Solfiitio ;ilabruma, e lapiù 
longa natte dell’anno sprincipio della quartaVebnale , e circa quefotempofi po- 
ranno aggivftare le linee.dell'hborologiofolare verticale. allongandole, onero ab- 
breuiandole,one giongal’ombra del Gnomone, perche da queto giornosmnanzi effa 
ombracomincia ad abbreuiarfi, fecondo che il Sole comincia ad alzarfi. Quando la 
Lunat in Capricorno, è buono medicarfi,e fi può feminare ficome il fcaldarfi, e fare 
e(fercitio di. quelto:mefe, onde fi) cantato. 
Efcisante focum calidis vtare Decembri: 
Valde:olus; &.lac tunc fugienda tibi: 
Tunc vino Venerig; indulge, & aromate multo 
. Sparge cibos, artus fa/pè labore doma. 


Opera- j Adi Ihor. 5e min. 2 bor. 19, min. 31° 
ioni à Lemar del Sole STIRO EER EES È ; 

a s ; Adl 15. bore15. min.19. MaR bor. 1 9a min. 39e 
relee Nel Campo. S: condnceil letame es'incorpora nella terra. S'applica 


teo adogn'atbero. aile canne cenere; alle vitifidaipoivere , òlocco. Sifanno pro» 

pagini tanto di viti, quanto d'ogni altr'albero, pur chenongeli. Sipofjono ancora 
piantare tutti gli alberi da radica, purche il Cielo vela Terralocomportie Sita- 
gliano le canne conzappa tagliente. 

Nel Cortile. S: prantzogn'offo. Sirinolge ogni lettame, & il loeto, 
quando fà neue. S'ammazzail Porco. Si fd oglio dinoce» i 

Nell’Hortos Sipiantano arbufti, elerofe,quali s'inferifcono. Sttaglia» 
no leuecchièye fi propaginano «> Si trafporta ancora , quando fia flagione tempera» 
t as falnia, rofmarino, affentio, Una fpinaze fimili. Nel 
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Libro Settimo; ! 
Nel Campo: © Sifemina faua,cicerchia; veceta;e 
Nel Cortile. Si psòcramutares 
Nel Horto. ` Srpiantano agli 
Za; espi(ellive fi feminano fpinacci. 
Nel Campo. Si puol feminare formento, Saras zappa; 
ogni terra accioche dal gelo fi poffi ridurre tn polne; econ takos 
per feruirfene d primi tempiin canepa , lino jlegumi. ‘Si 
campo lelororipe, Simettano ire de fofi per:facilitare lo fcolo dell'acque sisi las 
uorano terreni fodi, chiamati bedofti. si szoccano bofchi,-Sicanano cartuffi. 
Nel Cortile. S'accomoda il'lino:Sinéstano le caunesSi gettano li borgaga 
xi dellacolombata‘al freddo efi comincia a gouernares Colombi com »viraccioli. 
S'accomoda ogn'inffromento dell «Agricoltura Si fanmoli cont: con irContadinî, 
dæqualis’hail porto; cappont fciype ftoppette;efimntlisi portano l? Api è parte 
commoda, etemperata » Si comprano porci grouent. Si ftuotono i pergolati da neue, 
quale fè getta da’ tetti. si fa proua della Janita dë Vini, quali sacconciano. 
Nel’ Horto. .-Siftminano canoli capaz 3i, cipolle. Sicanano fceleri, cars 
di, € infalata; quali fi choprono. ; 

Non ti fia grane per gratta Pafcoltare alcuna:cofa ancor'in fauore de? Lauorà= 
tori sin luogo del pocodanno, che porgono quefto mefe; Dueritrouo s Che fono È 
maggiori presivdicij, che dal Contadino fi'ritenonez Uno col futterfugio della fa= 
tica, l'altro il danno , che danno d'frutti, e biade. Quanvalla fatica penfa; che è 
cofa naturale lo fchinarla, e che non oflantesche fono prodotti dalla natura eguali, 
fono dalla fortuna conmolto aggranio differentiati mentre efi folipel cinile jeb 

forfe ancor per infedele ,babbino àfudare „e tù flar'in otio, la qual mifera condi. 
tione dew'effer'pintoflo compatig, che angariata. Quanto tal danno farà di due 
forti, Uno al Agricoltüra, l'altro d'frutti; quello dell’ Agricoltüra non doria da 
me effer’ifcufato,e quando fia Volontario, ne meno da alir: ; md il più delle volte 
Succede con beftie fenza ragionese gouernate da fanciulli con poca,squali per vifari 
cimento di quelle , che il lauoriero del tuo podere se l'età co nfuma, fono neceffitati 
i Contadini di crefcere; & ancor per pagare lagranezza de” patti, fi che partic 
pando ancor tà in parte di quea colpa , meglio farai difpoflo-àcompatire s'owero å 
privare tedi qualch' Utile er efi dal tener beflie dannificanti. Il danno poi de 
frutti ne’Ruftici , fi douria tolerare fino certo fegno, mentre Vediamo buominiz 
ancorche ciuili nel maneggiarla robba altrútitafciarhi vintere dall’ingordigia, & 
appropriarfene , e7 invero molto a propofito fu detto 3 Che l’oro fi pi 


-oua con la 
terra, echel’Huomo fi proùa con P 


oro, e quell'altro cantò | Tafaiitità cos 
mincia da le mani oglio dire,che non è gran cofa;cheil Villano,quale manesgia 
li fratti communi , crefriuti je moltiplicati conta fua fatica, Se qualche parte fe 
n'appropria, perche ti pnoî ben'imagiare, e confiderare,che tutta quella famiglia 
deue viucre,veflire e prouederfi di quanto occorra;sì per fud »fò, come per lanord= 
rescomlerendite di quel podere,chelanorano;e quefta còfideratione dourai bauetez 
quando vogli prouederti di nuoui Soci,tratafcrando fempre igiotaroti; & armigee 
risquelli,come che il lor confumare non babbia'tegimme; Gacfti 4 perthe dikenindo 


q à infolene 


ftaglián legne peredifi. A Luna 
(CY. Manca» 
sfanasé ceci per Vendere primattat in piaz "°- 


vanga ; rimane Indife= 
cafiones'ingraffa rente- 
fanno\foffi fi gettano nel mente 
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infolenti yuccelfariamente cobtempo incontreranno rifa >con pregiudiciodel ben 
| lanorare latua poffeffione » Ricufa ancorai befemiatorise quelli, che: non offer- 
RIDI I -3 mano leFefte:ycomeche corripericolo defer'à parte del:caftico di Dio. Der efpe* 
TRINO rienza poi poffo far fede, che viene meglio il follecitare, correggere» e far lavorare 
| | il Villano con'parole:samoreubli schel'angariarli con Villanie se mortificationi, 
TIA] perche e[fizcomequelti; che: non hanno, che va folo penfiero s ritronano fempres 

| Viadaingannirtifenza, che te n’annedì. 
{IN Compatifci dinque la miferia di quefti , tollera le lor'omiffionis fimulai loro 
mantamenti yfollecita la fna pigritia yinanimifci la lor viltà, ammaeltra la lor 
j ignoranza, difendi le lor accidentali occa Fani, fia lor padrino ,e protettorestratta. 
li,come compagni,nellaimanicrayché fuona la vote:diSoci, conta quale li chiami. 
Si vè d.cdccia d'ogni Rapace; di Lepre, Capri, e Cignali, di Starne; Fagiani, Beca 
caccie, Cotarnici; Allodole,Anitre;Oche,Grue,Foleghe, cm altri vocelli da acqua. 


Annipoftremusia&et(ua prandia menfis. 
Anfererunt vallis, pinguia frufta Suis, 

Cenadi pefce preparata à Caftel S. Pietro è gl Iuftrifimi Signori Senas 
tori Conte Ottauiano Zambeccari, e. Marchefe Gio. Nicolò Tanari 
Ambafciadori, diquefto:Illuftrifimo Senato deftinatiadincontrare,e 
ticeuerel’Eminentifimo Cardinale Antonio Barberini, nelprimoin- 
greffo di quefta:Legatione. 


| Primo Infalata putrida con ogni forte d'herbe, e radiche , che s’vfino:s fatta.con 
ill feruitio ..\ ognicumpimentodi regalo.» . ; X ; 
MNP ee Tarantello, efalmoneinfette; alici {paccath» luccio falatoin pezzetti, 
IRN enza. n regalatoognicofadi limone tagliato in ferte; pepe rotto,e cannella in 
[iil poluere. 

Rombi marinatiinaddobbo d'aceto melato, regalati digrane digranata; 
| e cappari di Genoua. i 
M Pafticcio freddo di pelce groffoxcon larma del Publico. 
| jii Olive-groffe conoglio»fale, pepe; e fugo d: melangole. 

Bottarga.in piatti, cagliata infette, feruita tiepida con oglio, emelango- 

leyiscondaradi fettoline:di morona falata. 

Lucci carpionati, feruitifoprafaluietta.trà frondi di finocchi verdi. 


| Primo Suppa ditartuff, oftreghe; e prugne di Marfiglia. 

feruitio Linguattole marinate, poi poluerizzate di poluere di moftacivolo Napo- 
di Ce . ‘Titano; erifcaldato nella padella, feruite con melangole fpaccate. 
sin Bragiole d'Ombrina cotto alla gradella, feruite confalla reale; e regala» 
I te con yime di faluia fritta. ; i 
fif Orate grofice alla gratas feruite con falfa dilimoncello, e lauoridi pafta: 
| Merlucci leffo, tuffati in falfa verde. . 
Reina ripiena, cotti in inviagolo. ; 
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Libro Settimo í 633 
Teftad'Ombrinacotta leffoin vino generofo con ;saromati ; feruita con Secsda 


petrofelli verdi, e fugo di limone. ; a feitio 
Rifo ligato con latte di pafta dimarzaparieè 3 feruito;c6 cannella in polue. di cis 
Rombi à bruetto con vifciole, e prugne marabolane fecche. cina, 


Lüccioftuffato con pere:firopate;, circóndatocon polpettine dello fteffo, 

Pafticcio d’oftraghe; tartufi, panza d’Ombrina; latti di pefce; e conditi, 

Vn pezzo groffo d’Ombrina cotto arrofto ,. feruito con falfa di granate, e 
limoncello tagliato» 

Croftata di pera; 

Frutte diuerfe. 

Fùda*fudetti Signori Ambafciatoticonmolta prudenza confiderato, che 
fi come era ftraordinaria;& infolita la Legazione d’vn Nipote di.Papa, 3 
così eraidauere ; che s’abbondaffe in magnificenza più del folito per 
quanto comportaua la qualita del luogo, ela ftagiöne e però fù oina- 
tanell’infraferitto modolatrionfal.tauola è cinque piatti, per trenta 
Commenfal'. : 

Torte di piftacchi, vna per piatto realescon ftatuette di zucchero,&ami. Primo 

toinmezo iapprefentante due A pi, clièconducono vn Aratro; &vna; F a 

che fa l'vfficio di Bifolco; colmotto SVPREMVM REGIMEN ; im- densa, 
prefa; che fi vede nel Lib. de Pocmi.diN.Sig, I 
Conditi fopra faluietta; abbelliti con fiorise.con vna bandirolaà fiamma, 
con Parma di Sua Eminenza. 
Cedri frefchi, e grofi con verdura. 
Statua di pafta dimarzapane „due abbracciate, rapprefentanti la Giufti- 
tia, e la Pace, che fi bacciano; col mottonel piediftallo,&troftalate funt. 
Lauoro di pafta sfogliataialto, e largo vmpalmo, con zuechero fopra, ‘© 
Gelatina di vari) celori; regalata di ventrelca dello fteffo. 7 
Statua di Sanfone di pafta di marzapane, che dimoftra merauiglia perver 
der dal Leone gia vecifo vfcir trè Api; nella.cui mano alzavn ftendare 
dino ditaffetà, con armadi N.Sig.e Sua Eminenza, È 

Mangiarbianco in guglie, 

Pafticci di Vitello freddi, fatti in forma d’ 
col capello Cardinalitio fopta. 

Vn piatto reale di butiro firingato , nel cuimezowna Felfina purdi buti- 
rocheripofiall’ombra d’vn Lauro pieno di pecchie:; fatto; e fatte al 
naturale di feta. 

Cantucci infuppatiin malvagia; feruii 

Pan di Spagna in pezzi grofi, fei de 
ti, e circondati con bifcottini:al] 

bandirola, ò fiamma come fopra; 

Lingua vaccina ina; gentatase dentr 
da vn munticello di prefciutto sfil 
di mortadella, 


Fagiani in pafticcio con fye code, ale, € capo» 


Ape, inmezo yna Croce bianca 


iconzucchero; fopra tazze dorate: 
ta alti;foprapofti ne bacili trameza« 
a.Sauoiarda nel mezo’ de’ quali vna 


o ferittoci De terra orta eftsqual’vfciua 
ato circondata di fette dell’ifteffa ,e E 
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Mincit:a di Midolla di Vaccina prela puftofa con vn paocodifogliedi 
maggiorana, di i - 
Suppe loue con erèfte, regali di pollo; emidolla vaccina; tramezata di cile 
cio teneros dae per piatto! 
| Primo Latcidi Vitello ullo (piedo; lardati minuto }tramezati di copietoncelii, 
NI feruivo . ‘regalati di frittelline di ceruellodi- Vitello doratcze falli reale. 
pIi ghn ‘Hortolanicorlauori di paftasfogliata f tto col coperturo fi pra.; quat- 
1i NS, tro per ciafcheduno conuitato, 
Tomacelle trramezate con fegato di Vitello lardato, e cotto allo {piedo, 
INA regalate con pafticcini di Genoua. 
Polariche quattro:per:piattoL;ftuffare feure con pere firopate j tramezate 
ill con alerecante amereynebfudetto modo condite. f 
JAIN Secon. Pafticciosfogliato:mezano num.5. perpiatti,pienidi fegatodi pHoscar- 
ANIN do fere. di, tartuf, rofiWoua, piguoli bòccencini di zinaidi vaccina; e prugne 
ill do di Marfiglia,tramezati di.coppe calde, fpaccate; epelate ini 
il na. Capponifenz'ofio ripieni, regalati doua fperdute, e lattuca ripiena. Sal» 
Il | fa branca. j ; 
ANI) Cotoraici lefe, copeftedi cauoliyeventrefea, tramezate:di falcizzotti fia 
| üi, con'formaggio Parmigiano grattato! fopra, vha perconuitato: 
INTO | Vna punta di pet:o per piatto:ripiena, cotta in lattejcircondatacon fette 
[If dipaniza di Vitello ripiena; coperta difeleni,con mortadella grattata: 
ill Salfa verde. 
Il „Terzo Pafticcio all’Inglefe ghiacciato. 
Wigi niio Fagianiaffagianati due per piatto ; circondati di Quaglie arrofto due pet 
ili io perfona, col coperturo fopra. 
Pif Piccioni grofi vnö perconuitato:, pieni di prefciuttò grattatoi, e condito 
il trito, tramezati con oftelle piene di mangiarbianco } e falla di liinone 
UNITI cello fopra: 
NIN Statne allofpiedo; vna per:ciafeheduno,tramezatecon pezzi d’vuerò ime 
pillottati , e cottiarrofto, regalati di pafta tedefca@ «Salfa di granate 
IT topra. 
Hi Quarto Croftata di condito. 
If feruitio Porchette lattanti ripiene, cotte arrofto;ciscondate di frittelle di fambus 
iI di Cu- . cosornate di fafcie di limoricellò Jauorato; e petrofelli fritti. 
pN cna. Törtóreallofpicdo, vna per ciafcheduño 5 imbandite fi pra pagnotteri- 
(Ulf piene, tramezate di croftini dirognone di V itella, e pärte fritte. 
EPI) Rognonatadi Vitello lardata minuto; tagliata in fettes non fticcate 
a dall’offo , mà tramezate con fette di mèlangolà', cirčċndata di tordi 
gioili, regalata con capparini di Getioua; e grani di granata. 
Muftarda regia con fette di cedro condito attorno. 


Secsdo Torta bianca. Latte miele con cialdoncini di zùc< 
ei Tartufi. chero» 

i Cre. per " : Gr: 
denza. COtOgne firopate. V liye grofle. 
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glie di Caftagne con zucchero; Cardi 
3 Finocchi. Sceleri È; con pepe, e fale, 
a di cde Pere cipolle. Cacio Parmigiano, = 
Pere granelle. Marzolino. s 
onceltà, Mele rofes -V ua frefca. 
d; quat Confettione:fenuita in bacili. Piftacco confetto; ? R = @narto 
Cotognata. Bifcottini. m= feruitio i 
fpiedo, Pere condite. Seme di'melone confetto! s di Cre- ‘ 
Lattuca. Finocchio confetto. <’ denza 
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lloscari Maroni di pafta di marzapane. Mandorle liffe, 
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Coriandri confetti. 
Anifi confetti. 


Cedriconditi confetti. 
CHI Garoffalic nf-tti. Auellane cunfette. k 

E dopoi fi prefentòd Sua Eminenza ;/& à ciafcheduho Comménfale va 
int bellifimo mazzo di fiotidi(eta, fatti al maturale, con. ’infiafcritto So. 
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l A Triplicäto Rëgno, onde và graue” 
Il tuogran Zio, più da.fapor;ched'anni 
Spieghi ver noi.con.Trino Impero i vanni, 


Grand'APE;horche di guerra Italia paue: 


Econla fpada.acuta;e laurea Chiave 
Apri itefori a giafti) e irei condanni; 
a- Nétemi nò d'infaufto Cielo 1 danni, 


Chenén'offendeilCiel Celefte Nauc: 


Horviene, APE benigna, e la tua fede 
Ferma sùl picciol Ren,che è più fedele, 
E più d'ogn'altro cimento la fede. 


Se ne gran gefti tuoi fi gufta il Mele, 
Tù non puoi meglio ripofare il piede, 
Che dentro à vna Città, che è fenza Fede. 
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| pis ridicole, che inuentaffero mai ip 


Qual debba effere il Cacciatore. 


Olte, e varie douriano effere le qualità, virtu;e doti, delle quali faria bene; 

È che foffe ornato il Cacciatores altre nafcono con effo lui; altre efo fi douria 
procacciare. La prima [ard la Fortuna, mà non quella, che dal Filofofoè diffinita 
È A ` h È DI 

per ritronatrice di quello sche nonfi cerca; mà come quella, che communemente è 
intefa per quei! enento ,cbe non prenifto dall’ operante » gli [u ccede conforme al 
deficerio ; onde il volgo chiama fortunato colui xche ritrosa più di quello, che và 
ercando, Eglie benvero,che quefta bifogna incontrare;e farle vezzi come diffe 
colui, cy accompagnarla con altre virtà; perche da sè folala Fortunadirado en» 
tra, come fi dice, perle fineftre, e però accompagnata con la fortezza, riufcirà più 
eficace, Teflimonio mifiaildetio di Senofonte 


eschelaFortunafi fà compagna del 
la fortezza dell'animo, e des corpo. Sarà ancora bene accompagrarla con la vigi, 


lanza, la quale püre in due madi f può Intendere;Vna quella ch'è contraria alfon- 
no, è nemicadella dapocagginesonde bebbe.d dire lo {te{fo,i neghittofi faranno di 
rado fortunati, ò non mai; l'altra è quella Vigilanza , che fi dene banere nell 
atto medefimo detla Caccia,per clfer prefto dfcorgere le fere,quandofi lenano,ò che 
paffano ; & per altri accidenti ; oltre di ciò dourizil Cacciatore godere Una fanità 
perfetta,vna robuftezza indefeffa,& »vn'ardirese generofîtà nobile; dene elere fofa 
ferente d’ogni fatica, patiente ad ogni ingiuria del tempo, della Campagna, e delle 
fere; non temere il caldo dell’ Elate, nè ii freddo del Kerno, nèil Sole della Canico= 
la, nè i ghiacci della bruma, nè l’ardore del mezzo giorno, nè l'omidità della notte. 
Deus-cfere veloce di piede , agile digamba , forte di giunture , di pieciol ventre, 
di ottimo flomaco , largo di petto, braccia grofje strani pronte sfpalle ample , renè 
temperate , di capo fano » d'occhio perfpicaciffimo , d'vdito fottiliffimo, di voce 
groffasefonora, d'ingegno Viacifimo; accorto nelle attioni » bramofo di preda, 
cauto nell’effeguire s perito neil’oprare, curiofo nello fpiare, efperto nell’ oprare 
gli firumenti , induftriofo nel fabricarli, prattico nel prepararli , fagace nell infi- 
die ye fcaltro negl’inganni s Il fauore di Mercurio inclinerà il Cacciatore è molte 
delle (udette qualità , fi come all effer'artificiofo > @ patiente, alle rapine , @&r 
all’ afturie , che in queft'arte fono gece farie. Quindi è che Vorrei il Cacciatore 
Nobile , ò almeno ciuile ; efeludendo Sempre i Mercenarij > & : Villani , come 
quelli, che il più delle volte apprendendo le fudette qualità nella Caccia, oue fana 
quafi Virtà, le effercitano poi nelle Cafe, one fono vitijsene'Ca mpi con diflruttioa 
ne delle Colombaie,e de’ Pollai. 

Il Cigno fecondo Marc Antonio Celefe , è conftitutione di Stelle che inclinas 
l’huomo alla Caccia de gli Vecelli,e lo fà ingegnofo in tal'arte, . 
L’ Eridano inclina l’huomo alla pefca, & à gl'effercit ij, pertinenti à quella, 

La Luna ben fitnata fauorifce alfat il Cacciatore > Come quella; che fotto nome 
di Diana fù da gl’antichi detta Dea della Caccia, 


Ortone inclina affair alla Caccia de Quadrupedi ; La cui fanola (ancorche delle 
rofani ) fiami lecito breuemente recitare per 
; Rr cauarne 
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cauarne qualche documento per li Cacciatori. Fauoleggiarono gli antichi , ches 
Gione s Nettuno, e Mercurio , fouragiunti dalla fera , furono sforzati di. ritirarfî 
(forfî per dubio di non pigliare il cattarro la notte) in Una piccivla cafetta d’Ireo, 
il-quale conofcintoli ammazzò Un Bue, che folo hauena, ecortolo effi ( ancorche 
non foffe frollo) fe lo maugiaroan; La mattina volendo quefti partire, e parendo ad 
Ireo decente sche effendo fiato ofpite ditante Deità, ne poteffè prendere qualche 
gratia, diffe loro, che ineffremo hauena fempre defiderato C'haner Un figlio mà 
quefto era impoffibile ; perche nella morte della moglie le baueuapromeffa con. 
giuramento di confernare perpetuo Celibato ; all’ hora Gione farro portare La pela 
Le del Bue, che la fera antecedente loro hauena cotto, & accomodatola in formas 
d’ona borfa , in quella effo Gione prima pifciò , e fece fare lo htelo à Nettuno, 
& d Mercurio, por ben ligata ordind ad Ireo, che la fotterraffèe frà diece mef lans 
daffe à riuedere , come fece se ritroud efferut nato vnpicciolose bel Bambino, che 
con molta ragione chiamò Orione , 1l quale crefciuto fù grandifimo Cacciatore per 
le gratie coneeffeli da quelte Deitadi; però che mercurio alato gli diede il dominio 
degli uccelli, Nettuno de’ Pefci, e Gione de Quadrupedi;Mercurio gli diede faga- 
cità , Nertuno audacia ye Gioue prudenza: Da Mercurio bebbe la velocità, dts 
Nettuno il faper notare , eda Gione la bellezza, perla quale ingelofiro Apollos 
che Diana d'Orione foffe innamorata, e per li molti fanori,che nella Caccia gli come 
partina Uni giorno, che colui notando era tuttò (otro l’acqua, eccetto Un poco di 
capo, diffe à Diana tà fai fasttare afai bene interra ; må inacquanontiria/vria 
per effer dinerfo , Diana affirmana, che tanto operaria inacqua, come interra; al? 
þora Apollo addisandoli quel poco di capod’Ortone , che ananzana fopra l'acqua, 
Li diffe; prouatiin quella cofa negra, che è là nell'acqua; & effa fubito inconside» 
tatamente fcoccando vna faetta à quella Volta , amazzò i |uo Ortone: Onde poi 
in riguardo dell affetto, che gli portana , lo collocò nel Cielo col Cane, e la Lepre; 
Dache ne canaremo, chei Cacciatori fi poffono gloviare d'hanere trà le imagini 
celefti vno di queft'artese:che per formare vu vero Cacciatore ci concorfero tre Deh 
tà, per effere grati al loro ofpite,riguardenoleye fingolare come offeruatore della 
prome[fa. Potrà ancora imparare il Cacciatore d'effer molto circonfpetto nel ferta 
re, e maffime col modernov/o:di rirare in volo ; aggiongeremo ancora , cheil Cace 
ciatore nell'effere albergatorecome per necefficà pare,che debba efere, fia modera. 
zo nella lautezza della Cena, mentre crè delle principali Deità fi chiamarono cane 
vente-della (ola carne di Bue, i 
Senofonte Vorria il Cacciatore d'anni venti; er ordinaà gli educatori de’ fix 
gli, che nella prima gionentù li facciano apprendere la difciplina della Caccia, 
poi attendino alle lettere, Se l'huomo fieffe (empre duna età , farei dell’ opi- 
nione di quelo Sauto, tn riguardo della fortezza, e robuftezza; mà perche in quefto 
efercitio, comein tuttizla pratticaè vnaprincipal macftra, e quefla nonfi potendo 
bauerefe non col tempo, dirò che vn Cacciatore attempato farà perla prattica più 
Caccia, che vn furiofo giouine; e gl'inganni , &y aftutie delie fere covofcera meglio 
Pefperto Caccratore,che l'imperito giouinesQu 3ta all'altro documento di Senofote 


pareria impratticabile, chein quefti tempi ,ne’quali la buona difciplina ri 
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e fi può dire, fe non perduta „almeno corrotta , che i gionani allettati dalla libertà 
della Caccia ; fi potelfero reftringere allo fludio ; tuttauia vediamo in quefta Città 
più d'una numerofa prole di nobili fratelli, e faui gioutani, attendere nel tempo 
delle vacanze alla Caccia ; poi al principio dello fiudio ritornare alle Lettere ef- 
Sempio fî come fingelare, così ammirabiles 
Quanto all'acquifite qualità, le prime faranno la pietà, il timor di Dio; 
e la Religione. Onde hebbe d dire il Valuafone. 


S’aggiunge, ch’effer deue amando Dio 
Il Cacciatore religiolo; e pio. 

Dalle quali ne verrà, che per l'offeruanza de’Santi precetti mon fi tralafciàrà 
ne’giorni fellini la Santa Meffa, nè per occafione di Caccia i giorni di fefta fi farane 
no fare efercitij fernili; e fé pure fi vorrà andare la fefta à Caccia, fia dopo las 
Meffa , e per fola ricreatione ; Si guarderà ancora di non vfcire fenza Pefferfi race 
commandato à Dio, alla fua Madre Santiffima , al fuo Angelo Cuftade, ò ad altra 
Santo fuo tutelare , ò Padrone; perche il pratticare la Campagna con quelto effere 
citio, porta feco molti pericoli, a'qualiè fottopofo , s} il Pouero, come il Ricco , sè 
il Prencipe ,comeil Prinato s accompagnato poi da tal patrocinio, potrà (perare, 

che nè fafcino , nè rio guarda; nè augurio, nè altre fattocebierie fano al Mondo në 
pertal Cacciatore nè per li fuoi Cani, nè per Parme s contro l'opinione di dinerfî 
Cacciatori, e per dir meglio d’huomini deboli, 

Dalle fudette virtù ne riporterà il Cacciatore , fe non la caftità, almeno la cons 
tinenza, efucce[fuamenteil mantenimento di quella robuftezzase gagliardia,che 
dalla natura gli farà flata conceffa , la quale con la lafciuia fi perde ; gli Refi antia 
chi fenza illume di vera fede „an zi con l'efempio:de'loro falfi adulteri Der , ola 

Jero che Diana Dea della Caflità sfouraftaffe alla Caccia, per darci à dinedere las 
necelfità , che h&il Cacciatore della Caftità , per hauer propitia quefta Deira nella 
Caccia, & Ippolito frà gli antichi Cacciatori famofi(fîmo fa etrandio caftrffimos 

Ne feguirà ancora l'amor del proffimo , sì innon danneggiare i Campi, oue fi 

Caccia, come in compatirei difetti de gl’altri Cacciatori s 1 quali con molta pae 
tienza,e fenzaira fi denono fopportare, infegnandoli,oue non fanno,correggendo= 
li con buona mantera, oue errano, non faticando oltra il donere s ANZI raccordate 
dofi , che fino lo ftefo Dio, net fabricare del Mondo c infegnò che fi douea ripofare 
il Jettimo giorno, Cos} il noflro Cacciatore potria.il giorno della fella; ò altro giors 
no concedere à sè d'feruî, à'Cani, & è’ Caualli quiete, e dared conofcere , che non 
và à Caccia, nè per mercantia; nè per rabbia, che babbia contro glVanimali,nè per 
ditruggere i Campi di fere; md per fola riereatione, e generofità. 
Oltre di ciò vfi il Cacciatore pierà con poueri Religiofi,e Donne gravide , partea 
cipando loro della Caccia, quafi come primitie della fua fatica , e de’ fauori della 
Campagna, ouero per reflitutrone di qualche poco, & incerto danno. 

Se bene la patienza è neceffaria al Cacciatore , però che con quella arri- 


i arà à far grandiffime prede » in ogni modo douendo effere ancora queftà 
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accompagnata con la prudenza , diremo la prudenzaeffere la maggior virtù » che 
polfa acquiftare il nofiro Cacciatore, perche com quefta eleggerà quella forte di 
Caccia, che dalle fue facoltà, ò fanità „ò robuflezza gli farà permeffo:, non efelua 
dendo però la fcienza dell altre Caccie , perche oltreil faperne difcorrere all’ oce 
cafione, può darfi ancora il cafo , che vada con qualche Prencipe d quelia forte di 
Caccia , la quale per la fua poca fortuna da sè non può effercitare , e gli faria Vers 
gogna, nè fi potria chiamare Cacciatore perfetto, fenon ne baneffe notizia. 
Con quefta prudenza raffrenerà quell’ ardire , e generofa braura; che babbiamo 
vehe nell’ afrontar le fere, 
to, nè fi lafciar tra [portare da 


detto conuenire naturalmente al nofiro Cacciato; 


che poffono offendere, bifogna efferemolto circo: 


gionenile defîderio di gloria in qualche pericolo d'effere offefo, ò ella vit: 
a dire è Piritoo s che 
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l’incitaua ad affaliv quella fera, 


Non dee l’huom forte mai prender duello 


Conanimal dilui più forte, e 
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fello. 


Perfeguii Capri, e le fugaci Damme 
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E più oltre. 


Contr’alcunanimal defirnon tarme, 


Che dell’vnghia, e del dente oprar può l'arme. 
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à propofito. 
Nofcat venator faltus venati 


Et Ouidio. 
Quefla prudenza, che fola è niente, pagna 
che pronedendo d'cafi sche nella Ca na dst, 
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Serpentum fætus reptiliumq 


; latent. 

Con la Refa ragione facendo flima d'ogni accidente, che â sè, ò d'Comp igni pofa 
fuccedere, come di bagnarfi , raffreddarfi, rifcaldarfi, cadere, reftar ferito, e fimili, 
farà benesche nellacafadi Villa fia proneduto di rimedijze commodicà,pe 
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yere non folo è fudetti cafi, & înfortun Ü » perglibuomini,e cani, mà ancora per lè 
camalli,& vecelli nel modo, che s'è detto però che dal non Rimare i patimenti dele 
l'Umidità, e freddone Vengono doglie , e catarri | 
non li lafcia (entire ; nella vecchiaia poi tranagliano l’bnomo; Ene pollo fares 2 
piena fede io, il quale di fano, e gagliardiffimo , fono ri 


ntemente s'afciughi ; e particolar 


afiramenti Vini, ò mortismon può far caccia; dè 
roueda il molîro Cacciatorese de’ più efquifiti, nefi poffino hauez 


» fefleggr, medichi > & efferciti > acciò che da quelli fia conofciutos 


amenti tenga puliti , netti, e bewall ordaine ; perche oltre ehe lo ferut» 
gP altri, ne viporrarà lode di pulito Cacciatores 


> facendo quefli famigliari con la Voce ye quella {i 
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di, e fecondo occafione, e per eccellenza, à cheleferuiria il fáper Un poco di 
mufica. 

«Altre arti, ò fcienze douriá acquiflar l'huomo, ò vero almeno efferne tinto, 
per effer perfetto Cacciatore se che gli poffano feruire indiuerfî cafi; pertanto è 
bene che [appia ballare, faltare il Canallo, armeggiare, torneare , maneggiarla 
fpada,e lancia, e Zagaglia, ginocare allapalla, & al pallone, lanciare tl dara 
dose il palo, fare alla lotta, notare, volteggiare un Cauallo à mano manca, & 
à mano dehra , & d tempo oprar la mano , elo fprone ; & in fine col Valuafones 
diremo e 

Sappia col nudo pan vincer la fame 
Soccorra il fonte all’affetate brame. 

mà che diremo della cognitione neceffaria delle pedate, (ferchi s ghiacci , ò lu» 
flri, e voci delle fere, canto degl'vecelli , tempi del partorire, luoghi, e modi 
del nodificare , nodrire , & alleuare i parti , del tempo digiungere spartire , es 
pallarei volatili , la loro falubrità ,& Ufo, & altre circonRanze , la feienzas 
delle quali cofe , fe bene s'apprende in parte con lefperienza y in ogni modo fe 
fole accompagnata con vn poco di filofefia ,e fi effercitaffe con la lertione de' li- 
bri eruditi d Auttori moderni, & antichi, caufaria che il Cacciatore ritroueriay 
curiofità nelle fere , di bizzarria, edi guho, perchi badeliderio di fapere. Gli 
Jeruirà molto'ancora lacognitione de’ venti , e delle Stelle, e particolarmente 
della Luna , perche canfiderando queftanelia fua varietà , lume, e rincuatione, 
Japra ancora l’arriuo, e la partenza degli vecelli, la loro grallezza, & i lora 
viaggi ,e con affai maggior certezza ; che fe confiderarai la Luna in Artete, Tan 
ro, Leone, e Sagittario , fecondo Ratilio Benincafa,la ritrouerat propitia alla Caca 
ciadegl'Vecelli, auertendo, che non fia il fine di detti [egni ne vota; e fe folle cons 
giuntaconVenere, faria bene per ka Caccia delle quaglie, e farne; Må Je farà n 
Cafa di Marte inclinerà è fauorire la Caccia de’ quadrupedi rapaci, e fieri , con 
auertenza schefia ben fituata con l’ifteffo Marte , perche fe foffe altrimente , forfi 
perla ferocia de gli animali , correria pericolo il Cacciatore , e fe bene quelte fono 
vanità da non crederci; quella però fi potria fcanfare , per non arrifchiare la vita 
de’Cacciatori, è di qualche Prencipe, almeno perche in cafo, chefuccedeffe fotto 
tale coftellatione qualche infortunio , quelle genti ; che danno qualche credito à 
quefte baie, non haueffero è preffarci maggior fede. 

Senofonte dice, che quando la Luna è nel plenilunio, che s'affottiglia l’a'îto, 
eche però in queto tempo fono incerte le velligie delle feresSappiafi ancora che le 
fere, e particolarmente le Lepri,quando vogliono accouacciarfi, nel fine della not» 
te, cercano luoghi feuri ; credendofi d'effer meno iui vedute; parlando di quelle; 
che habitano è tbofehi. Quando la Lana luce fino à giorno , Le ritroueratin (uo 
ghi opachi ; € coperti, danot chiamato al bagulo , è baguro , cioè one non Luc ain 
quell’hora laLuna, il fudetto Benincafa dice , che per ammac@rare faleoni, & 
altri vccelli da rapina , ebene che la Luna fiain Acquario, e che per infegnare 
è Cani fiain Ariete; S'aggiunge , che fe farà congionta con Marte, inclinerà i 
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Del Caccistore; 62 

Refleria che il noflro Cacciatore hanejje cognitione de' Venti sli cui Scienza am 
coraimcertiffima , e bene che fappia quanto fe ne può afirmare , il che ritrouerà 
(critto nell’ Economia fotto tl mefe di Marzo. Ricorderò folo sche Zeffiro è Uns 
vento, che confonde afai Parta , è che foffia affa: Vicmo è terra » e che perciò dife 
fipandi tì Fato delie fere, caufa „che i Cani non le recrouino; lo feft operano certi 
Venti da Greci chiamati Apogici t quali dice Arifotile ne Problemi, che fpi» 
rano folo la mattina per tempo , e che nafcono da terra s conforme fuona il loro 
nome , € yadende la (ua fuperficie , vanno nel mare se che perla [fua debolezzas 
non poffono alzarfi , e credo che fiano quelli, che i Diarinari chiamano venti 
da terra è 


Senofonte dice , che quandofà gran vento » fi difpergono le Veftigie delle fere; 
nè lafcia i Cani firrare, nè flar tefe lereti. 

Egliè prowerbio in Spagna affai trito, che quando ha ze vento , ha zemal 
tiempo; però quando fano venti Impetuofisfi flra ii nofiro Cacciatore in ripofospere 
chele bene Volefte sforzar queftosgli riuftirà poca, & incommoda la Caccia; perd 
che oltre le fudette ragioni, quando fd gran vento, ftannole fierenafcofte, per dis 
fendirfi da quello, intali luoghi, che fono difficili da ritronarfi ; in oltreritronate 
fi fuggono an luoghi diue rfi da1fuoi naturali, perche effendo Ufo per ordinaria 
delle lepri andare all'alta, quando få gran vento corrono alla china , e fi fuggono 
per fofi, e luoghi baffi, ò fa perisfaggire il vento, ò fia perche hanendo fentito per 
l’alto lo ffrepito del vento, non fi fidano d'andure à quella parte, e forfe da quefto 
viene in parte, che le fie re grofje mai non efcono dalla macchia contra Vento; Aga 


giungi che fpirando venti impetuofi , può i’huomo incorrere facilmente in quals 
chedunadelle fudette infirmità, e m jjime quando foffilino venti Auftrali s € CONO= 
Scerai quando quefti vo; 


igliono foffiar gagliardi quando Vedrai da quella parte Me- 
ridionale,che è oue no: babbiamo i Monti ; vedrai , dico , certe nuuole a gro[fe , es 


grandi, chiare, e lucide, all’bora dirai, che auanti il mezzo giorno fpiraranno das 
quel luogo venti Impetuofi. Ii Libeccio è vento, che foffia trà (’Anuftros e Ponente, 
quando quefto foffia gagliardo col Ciel coperto di nuuolerte,è facil cofa, che feguità 
con Lo fle fJo impeto molti giorni. Lo Reffo giudicio farai de’ venti Orientali.guando 
vedrai nel nafcere del Sole nuuole fottili ,e negre , mà ro eggianti; fimilmentes 
quando il Sole tramonta con molto vapore roffo, potrai credere » che il giorno fe- 
gQuente foffiarà molto vento Latramontana è Vento faniffimo, e fe vn giorno fofs 
fia con impeto, l’altro è meno gagliardo. 

Sard in fine il noflro Cacciatore B tanica, cioè habbia cognitione d’herbe se fue 
facoltà; sì per canarne ogli, bagni, e decottioni, per occorrered mali de’Cacciatori, 
Cani , @ Veceili, come per inue(tigare ,etrouare , ò nuove berbe s Ò peregrine dî 
qualche fingolare Virtu; perche bijogna, che penfische bauendo la natura compare 
tito diserfe gratie fopra la terra, col noflro Campo non è flata Matrigna, hauendola 
fauorito d'abbondanza d'herbe medicinali s € di mineralı eccellentiffimis 1 quali 
Sono più facili da effere ritrovati da'Cacciatori, che în quefto babbiano qualche peo 
vitia, per tl molto Volteggiare per li campi nel cercar le fere, che da altri, L'efpe= 
rienza n’hafarto conofcere quefla Verità, però che non fono molti mef, che ana 


Gale 


624 Qualità. 
Rando è Caccia fopra Cahel S.Pietro ne i Communi di Saffatello, e Geffo , e Frances 


fco Agnefini Scultore , le Venne offeruato va fafo per materia atta alla fua arte, 


fattolo portare à Cafa,e prouatolo,lo ritronò Alabaftro.Riturnato il giorno fegnen- 
teconbuomini al luogo; e fatto camare; ritrouò:della medefima pietrabianca fimaia 
le dquella di Carrara , di lui Patria s dimezzana qualità, trà l’Alabaltro , & il 
marmo bianco» In oltre ritrouò della pietra bigia , con dinerfe Vene, e macchie, 
che tirano al rofficcio, al giallo, & al bianco , che La rendono Vvaghiffima quanto 
La Veronefes Ritrouò ancora della pietra bianca auuinara fimile à quella di Vicen- 
za,ò Brefcia. Ritrowo ancora Alabaftro Cotognino della feffa durezza e belleza 
za dell'Orientale;edi tutte quefte pietre fe ne poffono hauer longhezze affai gran» 
disoltre di ciò fono fode, commode, e facili dlauorare,c riceuono ogni polimento,e 
‘luftro, quanto qualfiuoglia altra pietra , & ione hò pezzeti ben lauorati , i quali 
tengo fopraquefti ferittisacciò che la loro leggierezza nonfia portata Via dall'am 
ra de’Cenfori. 

Non occorrerà però più faticare la condotta de marmi Riranieri, mentre col 
mezzo della Caccia fe n'è arricchita quefta Città; & il nofro Paefano schenell® 
arte della Scoltura fi può dire il Fidia ouero il Praffitele di quefto fecolo, potrà ri- 
patriato tralafciare di ftar peregrino in Paefî , one fia materia atta per la fuas 
MANO è 
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Galinaccio òG ilo d'India, fuoi varij no» 
mi, & hiflorias 218 
Suogonerto, e come fi cuoca. 219 
Quando prima fî Vide in Bologna. 219 
Gallo, e fue lodi, e qualità. 212 
Garofalo, e fe conofcinto da gli Antichi, 
Pag» 317.320 
Gafparo Bombacie 209 
Gelatina bianca, e Varide 107 


Gelfomino noftrano, e di Spågnie 338 
Giallo, odorato, indice, roffo.e del Gimè, 


pas 339 
Gemme, ouero occhi. 415 
Gennaio; operationi, e Vinande.5 56. 561I 
Gentiana 495 
Ghiande, & lor vfo. 517 
Giacinto Onofrio, 227 
Giacinto Fiore, fue biftorie,e varietà.304 
Giacinto T'uberofo» 305 
Giardino, e fua denominatione. 301 

Suo partimento,e fito, 308 
Giglio, e fua hiftaria.. 309 
Giallo, Morello. 312 


Ginebro „e perche s'abbruggi il Natale, 
pag. 340 


Gineftra gialla, e bianca, 341 
Gio.Fantuzzi. 406 
Gio Batt. Ferrari fcritàore di fori» 307 


@i0.Paolo Onofrio,che palla cento anni, 
pag. 5 


Gioncata. 168 
E finta, 283 
Gionchiliai» gran prezzo poch'anni fo. 
noe 306 


Gioncoi 496 
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Gioue, e fue qualità. 589 


Giulebbe in Vece di zucchero. I 
Giugero antico corrifpondente alla bifol= 
ca Bolognefe. 464. 
Giugiole, e loro acqua pettorale, 380 
Giugno, fue operationi, e Vinande. 583 
pas. 585 
Gouone, 492 
Gramigna. 496 


Granaro, e quale. 456 
Granati, e loro vfo, e confrderatione, 34 
Granatiglia. a 312 
Grane in medicina, & in ogni mifura pa 
gina. i 459. 460 
Grano Italiano. 457 
3rappolo d'vua in Una caraffa. 95 
Grafpe, e loro vfo. 52 
Grafo di corpimorti, d'onghie,di cornes 
ritagli s (lracci capeli , e legno, 125 


page 12 
Guaimo. 697 
Guaftauillani, 73 


Erba Buont, 494 
Herba Erafca in medicini, e cuci: 


na. 239 
Herba Zucciola. 494 
Herba Regina, detta Tabacco. 267 
Herba Medica. 488 
Herba S.diberto. 494 
Hierba S.Maria. 268 

Stella. 268 


% 


Herbe, che crefconofenza colturaze fo 


no 

) j 
MCCAIN, 409 
no cibo di Chrifiani,edachi f 
debbano vfare, 230 
Mangtate cagion di li 232 
Quando fi trapiantano, feminano x€ far 
chiano, 238 
239 
316 
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Hore come fè fappiano per mezzo dellas 


Lana. 554 
Horologio da Sole di verdura 552 
Horologio Orizontale. 552 

Verticale. 553 
Horto de’sS.Poetie 230 
Horto vale l’ifte/fo, che Paradifo. 228 

Prima Accademia di Dottori» 229 

Coltinato da' Regie 229 

Suo fparagno. 232 

Porge cinque raccolti l'anno» 232 

Anticamente fù cura di Donne. 33 

Qual’acqua richieda, e fito. 234 


Suafabricaornamenti, e cultura, 226 
Suordifetti, e nocumenti. 295 
Difefo da'danneggianti secome. 200 
Pag. 299 

Hortolano,e fua induftria, 5 


I 
Mpiaftragione. 493 
Inchioftro. 77 


Ingraflare con terra, & acqua, con corpi 
con vnghie, corni, ritagli firacci, cas 
peli, legno herba e frondi, 1 25 


pag. 126 
Infitione, e fuo trouato, & Ufo, 403 
Sua meraniglia, e Varietà, 405407 
Sua diuifrone. 406 
Inferir a occhio, d occhio col legno. 407 
pag. ; 499 
Di foro, con femte 414418 
Nel tronco feffo. 415 
Sù Spino bianco, e sh Cotogno» 4 8 
Inche fato dellaLuna, & è che hora. 
paz. > 41 G 
Inftromenti per inferire, 407-419 
Per lanorar la terra, X 427 
Iride brancafiores 312 
F Arices 503 
Lana di Pecorå. 164 
Succidu 164 


OL A; 


Lardo. 186 
Latte fraudato da’ Contadini. 166 

Sue confiderationi, Œ Ufos 167.169 
Latte miele. In pafticci. 168 
Lattuga,derta Eunuca da’Pitagorici 232, 

Fà buon fangue. 273 
Lattugoni. 273 
Lauro; e fuo Ufo, & hifforia, 342: 343 
Lauro reggio. 343 
Leandro, ò Rododafne, e fna bifforià. 344 
Legnaiuoli affutie 519 
Legnari, qusudofi debbano tagliare. 584 
Legumi difefi da Ladri. 439 
Lente, efuo Ufo, e virtù. 465 


Lettame, ecome gioni alla terrae 121 
Come fi dinide, e quale'sl migliore. 122% 


Fatto d herba, di frendi, &e, 126 
Come fi porta» 127 
Di locco, polne, cenere edi calce. x 27 
Di terre. 128 
Bifognofo,e neceffario al Bolognefe, 128 
Come fi diftribuifca. 128 
Dacheflagione, <& in quale fato delta 
Lunas'v(. 129 
Vtile alle piante , & è gli Huominia 
age 129.130 
Lettere, & Armi arrichifcono. 73 
Leuito, e modo di farlo 3 e qual cofa ferua 
in fuo luogo» 28. 29 
Licurgo col fuo pianto fè nafcere il cano- 
lo, 256 
Ligufto, ò Cauroffano. 3 
Lilij. 312 
Limoni, e loro infitione. 326 
Linea Meridiana, e come fi troni: - 552 
Lingua Bolognefe lodata. 14. 
Lino, efuacoltinatione » & hifloria. 48% 
Lino Asbeltino. 48 
Lifimaco per pna tazza d’acqua perdè il 
Regno. 69 
Locco. 459 


Loglio zon fi [emini , non fi getti, come fè 
corregga , quando è n el pane; -e Come 
filam, che n' hè mangiato; 45% 

Ss 4 Lonza 
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Lonza di Porco. KY 185 

Luglio fue operationi,e vinandes 589 
591e 

Luna, e fuoi prefagi. 551 

Infegnal’hore. 554 


Suaelettione in dinerfe operationi. 549 
Come influifca ne’ fegni del Zodiaco, Ue- 


duti in ciafchedunmefe, 550 
Lupino. 466 
Lupoli, 355 

M 


Acello ,e quali tagli di carne fiano 
più vantaggiofi in Villa. 134 


Maceratore da canepa. 479 
Macinare con vantaggiose fuo tempo. pa- 

gina. 23.24:25 
Maggio fue operationi, e Vimande. 519 

pag. 581 
Maggiorana. 274 
Magliuoli. 78.7982 
Maio arbufto. 445 
Mali dinerfi, e lor rimedio» 540 
Malua. 496 
Maluauifchio, 497 
Malume, e cofa fra. 442 


Mandorle, lor’oglio er acqua, vfo inme- 
dicina, e cucina. 380.384 
Dum folijs flores pramittis Amygdale, 


dic, fis 
O;dinis inuerfi numte aliquando piget è 
Mangiar bianco» 169 
Manteca. 339.383 
Marmi s'l Bolognefes 19 
Marobio. 498 
Marconis 506 
Marte, e fue qualità, 566.602 
Matricaria. i 489 
Marzo fue operationi,e Viuande. 566 
Medone Acqua de gli Arabi. 13 
MelchiorZoppio. i 256 
E' opinione vana di gente infana. 
Mele Cotognee 388 


OL A 
Poftepalas, Y xor , cur Mala cydonias 

fumis? 
Numbtnus vt te vir trafus odore petatè 
Mele Domefliche,e lor varietà. 385 
V edi per tutto. 389 


Optima cum parias bomini tu pomas, 
Mali güls, 
Impofuit fapiens nomina falfa tibi? 
Mele Saluatichey e loro Aceto, Agrefo, e 


Finos 384 
Melenzani 275 
Melica, ò Medica. 467 
Meloni, e Meloni da Verno, e Varije 275 

277 

I buoni come fi conofcano, 279 
Guaftano il pan frefco ,e fancuocerlas 
carne più prefto» 279 
Meloni Raparini, 277 
Sue gufcie condite» 110 
Menfe di Cedro» 32 
Menta. 497 
Mentaftroe 598 
Mercorella. 496 
Mercutio, e fue qualità. 583 
Mefe, e fua dominatione, 556 
Mezo vino; e come fi faccia. $i 
Con Ufo antico fi dì d'Seruitori. 2 
Micchio, ò corda da fehioppo. 484 
Miele, come fi fepari dalla cera, 107 
Sua acqua, 107 
Sua Utilità in agricoltura ye medicina» 
pag. 108 
Contra Veleni, e pidocchi. 109 
Sue Varietà. n= 109 
Conferaa molti frutti. 110 
Sua cotognatae 110 
Miele (enz° Apt. 109 
Con agrefto, con aceto, III 
Miglio, e fua utilità. 468 
Mifure del terreno, 460 
Mifure di pefo antico eguali alle nofires. 
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Morchia d'Oglio. 539 


Mori fenza frutti cagion di podagra. 160 
Moro 
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Moro Indico. 345 
Toro, e fna coltinatione. 357 
Bianco, e Negro. 358 
Sua I;loriae 358 


Omnibus vtilior Morus me Iudîce plan. 
tis Fruttu ille profant , frondibus 
hac etiam. 


Mortadelle, e lor fabrica: 188 
Mortella dı due forti. 345 
Moftar da fina, Regia» IIO 
Mofto, come fifparagni in Villa. 40 

Come fi conofcainacquato. 49 
Munaio; e fua malitia. 24.25 
Mufchio adulrerato. 203 


Mufco nemico della Vita, e fua medicina. 


paz. 9r 
N 
Aranci, e loro infitione, 326 
L Ni Suegufcie condite. IIO 
Narcilo, e fue Varie fortie 306 
Nafturtio. 279 
Nefpolo,; e fua coltiuationee 390 
Neue vele al terreno. 425 
Neue di Maggios 330 
Nibbio. 493 
Nigella, 493 
Noce, e fua coltinatione. 510 
V [o del fuo legno. 514 
Nouembre, fue opcrationi. 605 
E fue Vinande; 608 
Nozze, perche non di M ggio. 579 


Numa Pompilio perche villeggiaffe. 75 


Sua/latuatretta à Giano. 536 
Aggiufò Anno. 556 
O 

O Ca fue confiderationi, cura , cucin4y 
medicina, e prefagi. 223.225 

Suo fegato. 235 
Somigliante d' maledici. 225 
«Ama va fanciullo» 226 
Oglio di fori. 305 
Og:io dinoce, è fuo Ufo perincerar tele, 
Page 512.513 
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Oglio d'Oliue se fa falricà, & vfoinme. | 


dicina. 538 
Suo ifparmio iny illa. 540 
Olia alla Spegnuola pèr graffo, e per ma- 


gro. I4I 
Oliua Boemica. 338 
Oliuo; e fua biftoria, vedi Y linos 527 
Olmo, e (ua coltinatione. Di» 366 
Oppio, e fue confiderationi. 368 
Orbica. 3 498 
Origano. 279 
Ornitogalo. 306 
Ortica. 499 
Orzo, e fuo Ufo. 470 
Orzata. 472 
Ottobre, e fue operationis 602z 
Efue Viuande, 604. 
Qua; e lor lodi, e birth. 205 


Sorbili, (perdute, tofe ripiene, nel tega- 
me,fritte,arenate,e tenere. 206.207 


Grofje come il capo d'vn buomo. 207 
Ouo dentro Una caraffa. s 209 
Quo finto» 383 

Inminefira, in brodetto s în legatura , ò 

firacciato. ; 209 
Oxo picciol mondo» 209 

Suoi prefagi, e Virti. 209 

In medicina. 210 

Di Varie forme. 210 


Come , e quando fi dene porre fotto las 


Gallina. 211 
Ouidio Montalbanie 231 
P 
p Adre di Famiglia dene effer buowE- 

conomo. 132 

E fuo trouato. 427 
Paglia. 458 
Pagnotta ripienae 36 
Pane, e fuo fparagno in Villa» 22 
Sue lodi, virtusequalità. 27.31.38 


Con femola le fia [anos 27 
Di fiore fe fia più fano. 28 
: Di 
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Di Varie materie, ecòme fi dihribuifca. 


paz. E 32 
Sue forme varie, 29 
Sua fabrica perche propria delle Donne. 

Pag: 30 
Come fi conofca Fermentato, 2 
Qual meno., e qual più fano fi conferuis 

Pes: 29 
Oltre i cinque giorni mal fano. 31 

Pane,e fue Varie vinande, 34 
Lauato, in mollicarola. 34 

Pancotto, pan vnto. 34s 35 

Pan grattato in varij modi, 35:36 

Pane Azimo, e vario, 28 

Panda Natale, Pinza. 33.14 

Pan Spetiale. 3 

Pan di Bifcia herba. 489 

Panico, 473 

Pannas i 167 

Pan Porcino, ò Ciclaming. 313 

Parfimonia iny illa. Inz 

Pafticci di carne all Inglefe s alla Genoue 

` Sesalla Polacca, 138 
Sfogliati, brodofi, afciutti, 139 
Economici. 139 

Paftinache. 279 

Patuccio di Canepa. 478 

Pauone, /ue qualità, e cura. 220 

Sue confiderationi, Utili, e cucina.222 
Paragonato d’Poett. 222 
Pecora; € fna carne Vfata in quattro fiati. 
page 159 
Offende, egioua col dente. 165 
Capre,e Pecore lodate» 165 

Pelle di Bue, edi Pecora. 163 

Peonia; ò Rofa di monte» i 313 

Pepe Americano, in vece dell Orientale. 

pag. 280 

Perforata. 300 

Pergola di viti, e d’olmi &c. 236 

Pero ,e fua coltinatione Vino, & Utile. 

page 391 

Perfico, e fuo Ufo. 393.395 

Amico allo lomacoe 393 


QGL. A. 
Quod tibi pro virumifitià Perfica tellus 
(Gaude Roma) tue funt modo delitig, 


Perficata. 395 
Pefo dertuante dal grano, 463 
Petrofello, 230 
Peuerata, ò Peserones 113 
Piantaggine. 500 
Piantare, e fuo tempo. 369 
Tiantate, leggi Filia 3 
Piantoni. 525 
Piccioni, e come fi conernino, 195 

Come fi diffendano. 196 

«Acciochenon partano. 198 
Pignattino per moltiplicaragrumi,e fiori. 

pag. 322 
Pimpinella. 281 
Pino, e Pignoli, e lor'vfo. 396 
Pio Iiromenio. j 332 
Pioppo, e fua bifloria, 514 

Diuerfità,e coltiuatione. 515 


Nil Umbram pi eter populo dum Pops. 
le donas, 

«A campis oro ts procul efo meis. 

Quidisami pieh fruu fociatanecvno 

V mbra fugax è Umbram fic facit- par 


ries. 
Pifelli. 281 
Pitagora difefoe 445 
Platone, e fua opinione del Vino. 68 
Plinio lodato, e difefo. * 483 
Polipodio Quercino, 520 
Polenta. 33» 168 
Pollaiose quale. 204. 
Pollizatidi Fagiano» 214. 
In pafticcio» 217 
In polpette per amalati, 207 
Polli gonernati di Serpe , e di Ruta Capra- 
ria. 214. 
Pollo d'Indiain pafliccive 220 
Polmonaria. 499 
Polpette in Vario modo. 140, 146 
Polue per lettamare. 327 
Polue Bianca medicinale. 490 
Porcaccia. Ži 499 


Por- 
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Porco, e fye qualità, e come s'ammazzi. 


pag. 180 

Sue cento dieci Vinande» 181 
Vedi per tutto. 190 
Come f fali. IQI 
Suo tejtamento. 193 
Grandinofo, e lazarino; 192 
Porco Troiano, 182 
Porri fatini, 282 


Potar la Vite, Varie opinioni ; tempo, e 


conliderazioni. 89 
Potar corto, e fue viilità. 92 
Prato; e fue confiderationi. 484. 

Vedi per tutto, 4383 
Prefagi della vendemia. 96 
Propagini,ò Prosane. 78 
Prugne, lor varietà, & vfo 397399 


Inferito Prunos:prunis permif 


uilio Rullo fù il primo, el 


arrojiife il Porco. 182 
Pulegio. 3 co 
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Q 

Vali Fiori trapiantati fecchino; e 
erefcano. 7 Uni 315 
Quercia, e fuo vfo in medicina. 517 
Sacra Ioni Quercus, vitum mortalibus 

olim 
Qua cabat > officij ftat memor Ufgque 

tale 


Dum pecudes etenim, dum grande ar- 
tafagina?, 
Nonne boc ef bomini grata alimene 
ta dare 2 
Quincunce,.e fua regola. 492 
Raffomzigliato &'ona ben difpofta oratio- 
ne danoi chiamato piantare in ter- 


Z0. 492 
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R 
R Adici, ò Ravanelli. 287 
Radiche di Fiori. giri 
Ranuncoli, 313 
Rape, e lor conditarà: 2.84. 
Smifürate. 285 
Regolitia, e fuo vtile. 286 
Ribes. 356 
Ricotta, fua fabrica, & Vo. 173 
Et finta. 33 
Romolo punì l’vbbriaca, come l'adulto» 
ra» 68 
Roncare vedi farchiare. 238 


Rofa e fue Varietà; & vfo în medicina. 


pag» 346 
Rofa dogni mefe. 351 

Centifolia. 55T 
Rofcano. 286 


Rolmarino , e fuo vfo in medicina, con- 


ferna; e oglio, 352 
Roucre. 517 
Ruccola. 286 

Ruche, e come fi ammågzzino. 296 
Rumice. 2390501 
Ruta Triava de’Contadini. 286 
Ruta Capraria, SOI 

S 
Abina, e fue virtù, 524. 
xd Salame alla Fiorentina; 189 
Salame di fegato. 189 
Salamoia;cefue vtilità. 536.539 
Salciccia fina, 190 

Sue Varie forti. 190 
Salina, come fî faccid» 191 
Salice, bianco; 524 
Salicetb. 525 
Salfe, e fapori diuerfis TIO.I LI 

Vedi pertutto» T15 
Saluia ottima al concepire, 287 
Sambuco, Rofeo, & Hortenfe, 353 


Sapo- 


Saponaria, 
Sapone, e fua fabric. 


Sapore di mofto, e d'ogni frutto. 
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Saschiare, e roncare. 
Sattureta. 
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314 
194 
95 
25 
238 
288 


Saturno , e fue qualità, fituato con la Lu» 


na Utile ali’ Agricoltura, 

Scalogna. 
Scaffato. 
Sceleri, ò Scelente 
Semenzaio qual debba effere. 
Semi drfiori. 
S:mpreuiua. 
Senapa. 
Setacci parij per burattare, 
Sete più tollerabile della fames 
Settembre, fue operationis 

E Vinande. 
Seuo di Bue, e di Capra. 
Siepi di#erfe,e fruttificanti. 
Siero per malati. 
Simpatia d'animali. 
Siringa 
Smelare in Vary modia 
Solchi trazerfali. 


.Sole, e Luna paragonati. 


Sole, e fue qualità» 
Solfaroli, e loro Utile 
Solftitio eflinos 

Sonaglidi Cece. 

Sorbe, e lor’ Ufo. 

Sorbeto; e fuacompofitiones 
Sorcoli. 


556 


416 


Sparagi, falwatichi natidi corna di Becco, 


Paga 
pelta, ò Zea. 
Spiche. 
Spicc lare non fi può Vietare» 


S 


158 
473 
458 
454 


Spigo, ò lauanda, fuo oglio,@" acqua.354. 


Spinacci. 

Spini branchie 

Stafifagria. 

Stelle non come anticamente. 


200 

99 
$0I 
448 


Solchi trawerfali. 


z i 449 
Sterco bumano; di Colombo , diCauallo, 
d’Afino, di Bue , di Pecora se di Porco. 


123.124.125. 


Sterquilino. 129 
Stillicidio per fore, 318 
Stoppa di canepa. 478 
Stoppia. 458 
Stoppie abbruggiate. 127 
Sughi. 95 
Suppa lona. 34 
JE 
Abacco. 267 
Tagliuoli, Vedi maglinoli. 82 
Tagliolini, e Millefanti 3 
Talpe, e come s'amazzino. 299 
Tamatrice. 354 
Tartara. 173 
Tartaro deVafcelli. 64. 
Tartufo; e modo di confernarlo. 119.120 
Taffo barbaffo. 50I 
Tauola dituttiirimedý , che fono in gues 
fto libros 540 
Tazzette fiori. 306 
Tele incerate, 513 
Terra atta per villeggiare 17 
Come f conofca. 17 
Come: migliora. 18 
Suoi prefagi. 20 
Terracotta, e [uot Utili. 20 
Terra, e come, e perche fi lauoris 423. 427 
Neciffità di conofcerla. 422 
Suadisifione conforme alcuni, e confore 
me l Autore, 422 
Forre, Dolce. 422 
Fecondatadal Cielo, 423 
Atta per prato. 424 
Acquofa come fi bonifichie 424 
Bagnata non fi toceht. 424 
Lauorata arricchifce, 424 
Timo. 291 
Tinger d'ogni colore. 522 
Vedi per tntto 523 


Tito 
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er 


iito 

co. 
Tong 
Topi, 
Toro; 
Com 
Torta 
Tremi 
Tripp 
Troml 
Fronc 
infit 
Tulipa 


{ 7 d( 
Vang: 
Varet 

Sant 
Vbbria 

Com. 
Vbbriac 


422 
pnfore 
422 
422 
423 
424 


"Tito Liuic,e fuo racconto in lode del Por- 


co. 180 
Tongi, della Fana. 446 
Topi, e come'fi fp:gnono, 297 
Toro, come generi VApe. 153 

Come lo Scarafaggio., 153 
Torta Bolognejee 245 
Trementina. 503 
Trippe di Bue, e di Vitello» 149 
Tromba Soriana, 206 
-Tronco , ò Calmone , che cofa operi nellas 

infitione» 404. 417 
Tulipani,e fuoi varij nomi. 307-308 

vV 


Nsa Roffa, e fue qualità. ` 166 


Vanneggie,e fuot varij nomi. 238 


Vanga, e (uo vfo. 435 
Varietà , di cofe lodata , e contemplata da 

Sant'Antonioe 3702 
Vbbriachezza, deteftata. 68 

Come fi lente 68 
Vbbriachi gaftigati. 68 
Veccia,efua coltiuatione, 474. 
Venchi. 525 
Vendemia,efuotempo,hora, e modo. 41. 

45. 

Richiede offernation di Stelle. 42 
Venere, e fue qualità, 574. 
Venti, e lor confideratione , e lor parij ef 

feiti: 567 
Verbena. 592 
Vermi da Seta, e lor gouerno. 361 

Vedi per tatto. 364 

Quando prima in Europde 365 
Vgolino Cofta.’ 388 
Vidico. 527 
Vigna, come fi proueda. 83 

Si coltiui, e potis 87 
Viola,efue Varie fortie 315 
Villani, difeis 6II 
Vinaccia, e lor fos 96 
Vincenzo Tanara, Prelato + 73 


Vino; e fue confiderationi. 


paeo 
Di due forti con Yna Caffellata» 

V ino negro» 

Quanto hà da bollire, 
Quando fi tramuti, 

Sue lodi, e Virtù. 

Sifparagnain Villde 

Come fi coli. 

Come fi cuoca. 

Come s'incapellto 

Come fi conferuî fuor delle botti. 
Quando fi afaggi. 

- Come fia danneggiato. 
Come fi fuggelli, e difendas 
Quando fi rinolta, i 
Come fè conofca. 

Muffato, come fi liberi. 

Dx Guafto, come s'acconci: 
Come fi preferni. ; 
Nece fario all’ Huomo: 
Come offenda. 

Come fi diflrabuifca. 
Sua mifurancl berlo. 
Suo Ufo. 
Qual’acquarichtedas 
Sue Varietà, 

Buono quai fia. 
Come fi rinfrefchi . 

V tile per medicina. 
Domefticai (eluaggi » 

Vitalba. 

Vite, e fuoi inuentori. 
Come fi moltiplichte 


Con propagini,magliuoli,& accini, 


D'arboreti, e vigna. 

Sao fito, e terreno. 

Sua piantaggionee 

Mal potata,e f uo danno, 
Chi prima la potò» 

Sù gii arbori, come fi poti, 
Potata, come fi legbi 

E coltini, 


30.46 M 
Sı moltiplica da Bolognefi, e ton fanit, (© 
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Non arborea, ne di Vigna. 93 
Suoi varij flati ,come fi conofca , e come 
s'inneftt. 93 
Suo yfoin medicinas 95 
Come fi difenda, e comefi curi, 97. 


Concilias fomuum scor lenis , robur ad. 
auges acche, meum: cunnonvitis ae 
matorero? varie o 


Rimedi alla fua infirmità. 96 
Vifco Quereino. 520 
Vitella Campereccia. 152 

Mongana, 153 

Suo Vario Ufoin cibo. 155.158 

Se mangiata dagli Antichi. 153 
Vitello, e fno difper diotn mangiare. 144 
Vitriola. $02 
Vitucchio. 492 
Viuande dorate» 14.5 


V liuo, e fua hiftoria, fito coltinatione, die- 
2 . . 
cs modi di moltiplicarlo , efuainfitio 


ne. 527 
Vedi per tutt0 532 
«Amico alla Vite , nemico alla Quercia. 
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Per far oglio. 

Come S'acconcino. 

«Acconcie (enz'acqua forte. 
Vua, come fi elegga» 

Sue varie qualità. 

Riuolta, peffima» 

Di varie forti fà buon Vino. 

Si fa lare in mafas 

Quant'acqaa ricerchi, 

Poca Vua,e Uinc aflaie 
Vualugliatica, com ie fi poti.. 


Fue, came facon erhia e loro pfo per le, 


tauoles 


Vua Spina» 


Affarano. 
Zappa. 
Zigotto. 
Zucca, come fi condifca. 
Zucca, e (ie varie fortis 
Zucchero, come fi chiarifichi. 
Zucchero Rofato» 
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